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ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en ansegning om @ndring i henhold til artikel 50, stk. 2, litra a),
i Europa-Parlamentets og Raidets forordning (EU) nr. 1151/2012 om kvalitetsordninger for
landbrugsprodukter og fedevarer

(2016/C 355/05)

Denne offentliggerelse giver ret til at gere indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 51 i Europa-Parlamentets og Rédets
forordning (EU) nr. 1151/2012 ().

ANS@OGNING OM GODKENDELSE AF EN VASENTLIG £ANDRING AF VARESPECIFIKATIONEN FOR EN BESKYTTET
OPRINDELSESBETEGNELSE ELLER EN BESKYTTET GEOGRAFISK BETEGNELSE

Ansegning om godkendelse af en @ndring, jf. artikel 53, stk. 2, forste afsnit, i forordning (EU) nr. 1151/2012
»POMME DE TERRE DE L'iLE DE RE«
EU-nr.: PDO-FR-0065-AM01 — 18.5.2016
BOB (X) BGB ( )
1. Ansegende sammenslutning og legitim interesse

Sammenslutningen bestdr af producenter og pakkerier af »Pomme de terre de I'lle de Ré, som i medfer heraf har
en legitim interesse i at indgive andringsansegningen.

Navn: Syndicat de défense de l'appellation d’origine de la Pomme de terre de I'lle de Ré
Type sammenslutning: Mere end én person
Deltagere: Producent(er) Andre: Pakkerier
Adresse: Route de Sainte-Marie-de-Ré — BP n° 3
17580 Le-Bois-Plage-en-Ré
FRANKRIG
Telefon: +33 0546092309
E-mail: pommedeterre.iledere@orange.fr

2. Medlemsstat eller tredjeland

Frankrig

3. Afsnit i varespecifikationen, som berores af 22ndringen

— [ Produktets betegnelse
— [ Beskrivelse af produktet
— [ Geografisk omrade

— [ Bevis for oprindelse

— X Produktionsmetode

— [ Tilknytning

— [ Meerkning

— X Andet

4. Type andring(er)

— [X Andring — der ikke kan betegnes som en mindre andring, jf. artikel 53, stk. 2, tredje afsnit, i forordning
(EU) nr. 1151/2012 — af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB.

(") EUTL 343 af 14.12.2012.s. 1.
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— [ Andring — der ikke kan betegnes som en mindre andring, jf. artikel 53, stk. 2, tredje afsnit, i forordning
(EU) nr. 1151/2012 — af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB, for hvilken der ikke er
offentliggjort et enhedsdokument (eller tilsvarende).

5. /Zndring(er)
Produktionsmetode

Sorter:
Anmodningen om @ndring af varespecifikationen vedrerer en @ndring af, hvilke sorter der mé& anvendes.

Det foreslas, at folgende fire sorter udgdr: Goulvena, Pénélope, BF15 og Roseval. Betegnelsen blev indfert for en del
ar siden, og det viser sig nu, at de karakteristiske egenskaber ved sorterne BF15 og Roseval ikke leengere svarer til
de specifikke egenskaber ved produktionen af tidlige kartofler, som anvendes til »Pomme de terre de lile de Ré.
Det har i drenes lob vist sig, at de to navnte sorter er forbundet med en stor ulempe pé grund af deres lange
dyrkningscyklus (105-110 dage), og de bidrager ikke til at bekempe skadegorere i jorden (nematoder), som har en
lang udviklingscyklus. I den sammenhzng kan fremme af sorter med kort vakstcyklus gare det muligt at begraense
udviklingen af disse skadegorere og reducere deres omfang. For sorterne Goulvena og Pénélope gealder det, at de
ikke leengere fremavles af producenterne af certificerede planter og derfor ikke leengere er til at skaffe for producen-
terne af »Pomme de terre de I'lle de Ré«.

Herudover er der anmodet om at tilfgje folgende tre nye sorter: Primabelle, Celtiane og Léontine. Celtiane og
Léontine er spisekartoffelsorter, som er fast i kadet. Primabelle er en spisekartoffelsort. Disse nye sorter er blevet
testet i to dr i henhold til en forsegsprotokol med det formal at efterprove, at de overholder kriterierne for beteg-
nelsens tekniske, agronomiske og organoleptiske kvalitet. Resultaterne af disse forseg har vist, at de tre navnte
sorter svarer til samtlige deskriptive kriterier og specifikke egenskaber for den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Pomme de terre de l'ille de Ré«.

Eftersom sorten Primabelle er opfert pd den europziske sortsliste, men endnu ikke i det franske sortskatalog, tilhe-
rer den derfor ingen kulinarisk kategori i det tilsvarende franske sortskatalog. Af hensyn til forenkling i udarbejdel-
sen foreslds det at fjerne henvisningen til gastronomiske kategorier, og desuden var den gastronomiske kategori
i gvrigt tet forbundet med knoldenes terstofindhold. Dette bergrer ikke varespecifikationen, eftersom de tilladte
sorter udpeges med navns navnelse og optages pd baggrund af deres karakteristiske egenskaber og ikke pa bag-
grund af hvilken gastronomisk kategori, de herer under.

Denne @ndring er nedvendig med henblik pé produktionen af »Pomme de terre de Ille de Ré«, fordi den for det
forste sletter de sorter, som ikke lengere er til radighed og de sorter, hvis dykning indebaerer dyrkningsmaessige
problemer, og for det andet indferer sorter, som lever op til alle de deskriptive kriterier og specifikke egenskaber
for den beskyttede oprindelsesbetegnelse.

Andet

Henvisninger vedrerende kontrolstrukturen:

Kontaktoplysningerne vedrerende kontrolorganet er erstattet af oplysningerne om kontrolmyndigheden.

Formélet med denne @ndring er at undgd, at varespecifikationen skal @ndres i tilfeelde af, at kontrolorganet andres.
Andet

Krav i medfor af nationale bestemmelser:

Referenceveerdierne i oversigten over de vigtigste punkter, som skal kontrolleres vedrerende kartoffelsorterne, er
ajourfort.

Dette sker for at tage hensyn til henholdsvis &ndringen og indfgjelsen af sorter.
ENHEDSDOKUMENT
»POMME DE TERRE DE L'ILE DE RE«
EU-nr.: PDO-FR-0065-AM01 — 18.5.2016
BOB (X) BGB ( )
1. Betegnelse(r)
»Pomme de terre de l'ile de Ré«
2. Medlemsstat eller tredjeland

Frankrig
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3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fadevaren
3.1. Produkttype

Kategori 1.6 — Frugt, grentsager og korn, ogsd forarbejdet

3.2. Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

»Pomme de terre de I'lle de Ré« er betegnelsen for smé tidlige kartofler (mindre end 70 mm).

De kartofler, som ma bzare den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pomme de terre de lile de Ré«, stammer fra spi-
sekartoffelsorter (Alcmaria, Starlette, Carrera og Primabelle) og spisekartoffelsorter med fast ked (Amandine, Char-
lotte, Celtiane et Léontine).

Kartoflen er kendetegnet ved at have en bled konsistens og bestemte aromaer, der kan have planteagtige noter.
Torstofindholdet ligger pd optagelsesdagen pd mellem 15 og 20,5 % for sorterne Alcmaria, Starlette, Carrera og
Primabelle og pd 16 og 21 % for sorterne Amandine, Charlotte et Celtiane og Léontine.

Kartoflerne hgstes, inden de er helt modne, og har derfor et tyndt skind, der let fiernes ved almindelig skrabning.

Det drejer sig om en sesonbestemt afgrede, der kun ma salges til og med den 31. juli i hostdret, og som ikke
egner sig til langtidsopbevaring.

»Pomme de terre de l'lle de Ré« herer til kategorien friske grontsager, der skal afsettes straks efter optagning.

3.3. Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse) og ravarer (kun for forarbejdede produkter)

3.4. Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgrensede geografiske omride

Alle produktionstrin fra spiring til optagning skal finde sted i det afgraeensede geografiske omrade.

3.5. Searlige bestemmelser for skiveskaring, rivning, emballering osv. vedrerende det produkt, som betegnelsen henviser til

Forpakningen finder sted i det geografiske omréade. Kartoflerne pakkes i distributionsemballage, hvis vagt ikke ma
overstige 25 kg. De anvendte forpakningsmdder sikrer, at kartoffelpartierne og deres oprindelse kan identificeres,
og er sdledes med til at garantere kartoflernes sporbarhed.

»Pomme de terre de lile de Ré« er et produkt, som udelukkende markedsfores som nye kartofler, og skal derfor
emballeres straks efter optagning.

Det hestes desuden inden det er fuldstendig modent, og er derfor et sart produkt. Det ber undgds at udsatte
kartoflerne for sted, som kan pavirke skindet og give sdr og brune pletter. Producenterne udviser derfor sarligt stor
omhu under hesten, sorteringen og forpakningen for at bevare kartoflernes egenskaber.

3.6. Serlige regler for maerkning af det produkt, den registrerede betegnelse henviser til

Ud over de angivelser, der er omhandlet i lovgivningen om markedsforing af kartofler, skal merkningen af kartof-
ler, som er omfattet af den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pomme de terre de Iille de Ré¢, vaere forsynet med
betegnelsen »Pomme de terre de l'lle de Ré« og »Appellation d’Origine Protégée« eller forkortelsen »AOP«.

4. Pracis afgreensning af det geografiske omride

Det geografiske omrade svarer til fle de Ré, som er opdelt i folgende kommuner: Ars-en-Ré, La Couarde-sur-Mer,
Loix, Les Portes-en-Ré, Saint-Clément-des-Baleines, Le Bois-Plage-en Ré, La Flotte, Rivedoux-Plage, Sainte-Marie-de-
Ré og Saint-Martin-de-Ré.

5. Tilknytning til det geografiske omride

Det geografiske omrides egenart

Det geografiske omrdde for oprindelsesbetegnelsen »Pomme de terre de Iile de Ré« svarer til de 10 kommuner
i Charente-Maritime, der udger Ile de Ré. Ile de Ré er beliggende i Atlanterhavet 3 km fra den franske kyst ud for
kommunen La Rochelle.
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fle de Ré er en del af den geologiske historie i den nordlige del af Bassin Acquitain. Den bestdr af forskellige sedi-
mentaflejringer af koralrevstypen og derefter lerblandet jurakalk. Denne aflejring fra mesozoikum udger ile de Ré’s
kalksokkel, der er blevet daekket af leraflejringer og vindaflejringer i kvarteertiden.

Disse forskellige aflejringer har dannet et slettelandskab med meget sma relieffer, hvor det hgjeste punkt ikke er
mere end 20 meter.

Den hyppigst forekommende jordbundstype pa gen er calcosol eller calcisol péd kalkholdig moderbjergart.

De afgransede omrader, der er forbeholdt produktionen af kartofler, bestdr generelt af kystarealer af typen kalkhol-
dig brun jord eller calciummzttet jord med et sanddakke samt vindaflejringer med en sandet tekstur. Der er tale
om en let, tor og gennemtraengelig jordbund. Jorden har et stort indhold af kalium og fosforsyre og er generelt
humusfattig.

fle de Ré har endvidere den sarlige egenskab, at producenterne har en naturlig kilde til gedning i form af bladtang.
Denne organiske gadning, der bestdr af havalger, som hestes pd gens strande, og som leenge var den eneste kilde til
organisk forbedring af jorden pé gen, anvendes i dag fortsat af nogle producenter. Bladtangen har den egenskab, at
den nedbrydes hurtigere end f.eks. kogedning.

Klimaet er tempereret kystklima. Det tempererede klima er desuden mere udtalt end i kystomraderne pa kontinen-
tet, fordi der er flere solskinstimer, mindre nedber og mildere temperaturer. Disse forskelle forklares ved, at havet
har sterre indvirkning pd gens klima end pa kontinentets.

Klimaet er kendetegnet ved et hgjt antal solskinstimer, 2 300 timer om 4aret, kombineret med en stor lysintensitet,
ringe nedbgrsmangder (under 700 mm om dret) og en drlig gennemsnitstemperatur pd omkring 13 °C. Regnen
falder hovedsageligt om efterret og om vinteren, og sne og frost forekommer sjldent. ile de Ré er desuden udsat
for varme og kraftige vinde.

Den anvendte dyrkningspraksis har til formal at underbygge tidligheden af »Pomme de terre de I'lle de Ré«. Den er
navnlig kendetegnet ved:

— fastsettelse af en skaeringsdato for leegning, hvilket gor det muligt at sikre en tidlig hest for »Pomme de terre de
l'ile de Ré, der ikke kan hestes efter den 31. juli

— stor leeggetathed og tetliggende raekker

— fjernelse af toppen, der udelukkende foregdr mekanisk, s jordbunden ikke @ndres, hvilket er med til at give
produktet dets organoleptiske egenskaber.

Produktets egenart

»Pomme de terre de I'lle de Ré« er en tidlig sort.

Tidligheden og den lille til mellemstore sterrelse (under 70 mm) giver kartoflen dens sarlige organoleptiske egen-
skaber: en blad konsistens, aromaer efter tilberedning, der udvikler sig i lobet af sesonen — fra planteagtig til
torret frugt — og en neasten altid sedmefuld smag, der undertiden har let salte noter.

Arsagssammenheeng

Sammenhangen mellem klima- og jordbundsforholdene p fle de Ré og producenternes dyrkningspraksis danner
grundlaget for de sarlige egenskaber og organoleptiske kvaliteter, som kendetegner »Pomme de terre de I'lle de Ré.

»Pomme de terre de Ille de Ré« kan tilskrive jordbunden og den lokale knowhow sin tidlighed. Den lette, terre og
gennemtrangelige jordbund, de milde temperaturer og det heje antal solskinstimer suppleret med overdakning
med presenninger muligger siledes en hurtig opvarmning af jorden. Tidligheden kan konstateres i spireapparatet,
ved fremspiringen af planterne og frem til hesten.

Kvaliteten af »Pomme de terre de I'lle de Ré« beror endvidere pd, at de maksimalt mé have en storrelse pd 70 mm,
hvilket bidrager til deres organoleptiske egenskaber. Denne storrelse er resultatet af en naturligt reguleret regn-
mangde samtidig med den generelt heje planteteethed, som anvendes pé gen. Jordbundens gode evne til at blive
tor, de milde temperaturer, varmen og de kraftige vinde, der fremmer fordampningen, bidrager ligeledes til at
begranse kartoflernes storrelse. Den store beplantningstaethed gor det muligt for kartoffelplanten at tle de kraftige
vinde pé gen.
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De ideelle klima- og jordbundsforhold, der udnyttes gennem en tilpasset dyrkningspraksis og et relevant valg af
sorter, er baggrunden for de egenskaber, der er kendetegnende for »Pomme de terre de l'ile de Ré«.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen

(Artikel 6, stk. 1, andet afsnit, i nervarende forordning)

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site[bo-agri/document_administratif-33a6ect7-2{06-499e-a064-705743de4243/
telechargement
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