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Objava obvestila o odobritvi standardne spremembe specifikacije proizvoda za ime v vinskem
sektorju iz lena 17(2) in (3) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(C/2025/1678)

To obvestilo je objavljeno v skladu s ¢lenom 17(5) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 ().

OBVESTILO O ODOBRITVI STANDARDNE SPREMEMBE
,Lanzarote“
PDO-ES-A0113-AMO02
Datum sporocila: 13. januar 2025

OPIS ODOBRENIH SPREMEMB IN RAZLOGI ZANJE

1. 1ZBOLJSANO BESEDILO V ODDELKU O POVEZAVI
Opis
Vkljuéeni so bili opisi povezave za vsako kategorijo.
Ta sprememba se nanasa na tocko 7 specifikacije proizvoda in tocko 8 enotnega dokumenta.

Gre za standardno spremembo, saj ne vkljucuje nobene od sprememb iz ¢lena 24(3) Uredbe (EU) 20241143
Evropskega parlamenta in Sveta o geografskih oznacbah.

Razlog
Cilj je okrepiti povezavo, saj v izvirnem dokumentu ni vzpostavljena povezava po kategorijah. S tem se povezava ne
ogrozi, temve¢ okrepi. Poleg tega je odpravljena neskladnost z zakonodajo, saj ¢len 5(2) Izvedbene uredbe

(EU) 2019/34 doloca, da se, kadar vloga zajema razlicne kategorije proizvodov vinske trte, podrobnosti, ki
potrjujejo povezavo, predstavijo za vsak zadevni proizvod vinske trte.

2. VKLJUCITEV DRUGIH VRST EMBALAZE
Opis
Nabor zajetih materialov za pakiranje vin je bil razsirjen. Doslej so bile dovoljene samo steklenice in kartonske skatle
z mehom nekaterih prostornin. S to spremembo je zdaj dovoljena vsaka embalaza, ki izpolnjuje potrebne
zdravstvene zahteve.

Ta sprememba vpliva na tocko 8.b.10 specifikacije proizvoda in ne na enotni dokument.

Gre za standardno spremembo, saj ne vkljuCuje nobene od sprememb iz ¢lena 24(3) Uredbe (EU) 2024/1143
Evropskega parlamenta in Sveta o geografskih oznacbah.

Razlog
Cilj je odpraviti omejitve pri trzenju proizvoda v drugih vrstah embalaZe, ki ne zmanjsujejo kakovosti, podobe ali

ugleda za¢itenih vin, s ¢imer bi izpolnili zahteve izvajalcev dejavnosti, ki proizvajajo vino s to ZOP, olajsali trzenje
proizvoda in prilagodili embalazo novim navadam potro$nikov.

() ULLY,11.1.2019, str. 2.
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3.1

VKLJUCITEV MANJSIH GEOGRAFSKIH ENOT
Opis

Kot manjse geografske enote so bile vkljucene naslednje ob¢ine: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo
in Yaiza. Urejajo se njihove zahteve za uporabo in nacin njihove navedbe na etiketi.

Ta sprememba vpliva na tocko 8.c.ii specifikacije proizvoda in tocko 9 enotnega dokumenta.

Gre za standardno spremembo, saj ne vkljucuje nobene od sprememb iz ¢lena 24(3) Uredbe (EU) 20241143
Evropskega parlamenta in Sveta o geografskih oznacbah.

Razlog

Ta sprememba je v skladu s ¢lenom 120(1), tocka (g), Uredbe (EU) §t. 1308/2013 Evropskega parlamenta in Sveta ter
¢lenom 55 Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33.

Cilj je zadovoljiti zeljo potro$nikov, da bi poznali toen kraj porekla vin, ter se odzvati na interese in zahteve
proizvajalcev, vinogradnikov in vinskih kleti, da se opredelijo in poudarijo posebne znacilnosti razlicnih obmogij
otoka.

ENOTNI DOKUMENT

Ime

Lanzarote

Vrsta geografske oznacbe:

ZOP — za¥litena oznacba porekla

Kategorije proizvodov vinske trte
1. Vino

3. Likersko vino

4. Penece vino

5. Kakovostno penece vino

16. Vino iz prezrelega grozdja

Oznaka kombinirane nomenklature
— 22- PI]ACE, ALKOHOLNE TEKOCINE IN KIS

2204 - Vino iz svezega grozdja, vkljuéno ojacena vina; grozdni most, razen tistega iz tarifne $tevilke 2009
Opis vin
1. VINA - bela, rosé in rdeca vina

KRATEK OPIS

Vina morajo biti bela, rosé in rdeca, ki so zorela v lesenih sodih ali ne. Po videzu so bistra in sijo¢a. Bela vina so
slamnato rumene do zelenkasto rumene barve. Vina rosé in rdeca vina so lahko rdeca v celotnem spektru. Imajo
izrazit vonj s srednje intenzivnimi sadnimi in cvetlinimi aromami. V ustih so sveZa, uravnoteZena in obstojna.
Vina, starana v sodih, imajo note vanilje ter za¢imbne, balzami¢ne in praZene note z intenzivnim in obstojnim
pookusom.

*  Za omejitve, ki niso navedene, je treba upostevati veljavno zakonodajo EU.
*  Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin:

— pri vinih, ki so najmanj tri mesece zorela v sodih: 1,08 g/l (18 meq/l) pri belih vinih in vinih rosé ter 1,2 g/l
(20 meq/l) pri rdecih vinih,
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— pri vinih, ki so se starala najmanj dve leti, najmanj 1,5 g/ (25 meq/l).
*  Najvigja vsebnost Zvepla:

z vsebnostjo sladkorja, nizjo od 5 g/l:

— 150 mg/l pri rdecih vinih,

— 200 mg/l pri belih vinih in vinih rosé;

z vsebnostjo sladkorja najman;j 5 g/l:
— 200 mg/l pri rdecih vinih,

— 250 mg/l pri belih vinih in vinih rosé.

Splosne analitske lastnosti

— Najvegji delez skupnega alkohola (v vol. %): —

— Najmanjsi delez skupnega alkohola (v vol. %): 9

— Najnizja vsebnost skupnih kislin: 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
— Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v meq/l): 13,33

— Najvi§ja vsebnost skupnega zveplovega dioksida (v mg/l): —

2. LIKERSKO VINO

KRATEK OPIS

Bela likerska vina so bistra in slamnato rumene do jantarne barve; barva likerskih vin rosé sega od barve ¢ebulne
lupine do malinovo roZnate, z moznimi vijoli¢nimi odsevi, rde¢a vina pa se pojavljajo v celotnem razponu rdece
barve. Imajo izrazit vonj, s sadnimi in cvetli¢nimi aromami, z notami po zrelem, suSenem in kandiranem sadju.
V ustih so vina gosta, aromati¢na, uravnoteZena in zelo kompleksna.

*  Za omejitve, ki niso navedene, je treba upostevati veljavno zakonodajo EU.

*  Najvisja vsebnost Zvepla:

— 150 mg/l, ¢e je vsebnost sladkorja nizja od 5 g/l

— 200 mg/l, ¢e vsebnost sladkorja ni nizja od 5 g/L.

Splosne analitske lastnosti

— Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): —

— Najmanjsi delez skupnega alkohola (v vol. %): 15

— Najnizja vsebnost skupnih kislin: 3,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
— Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v meq/l): 25

— Najvi§ja vsebnost skupnega zveplovega dioksida (v mg/l): —

3. PENECE VINO

KRATEK OPIS
Peneca vina so bistra, z drobnimi mehurcki, ki se ob robu kozarca zdruzujejo v obstojen venec. Njihov vonj ima
prepoznavno aromo sveZega sadja in belega cvetja. Note sveze peCenega kruha. Vina rosé so odkrita, s sadnimi

aromami. Imajo prijeten, prefinjen in eleganten okus.

*  Za omejitve, ki niso navedene, je treba upostevati veljavno zakonodajo EU.
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Splosne analitske lastnosti

4.

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): —

Najmanyjsi delez skupnega alkohola (v vol. %): 10

NajniZja vsebnost skupnih kislin: 5,5 grama na liter, izrazenega kot vinska kislina
Najvija vsebnost hlapnih kislin (v meq/l): 13,33

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v mg/l): 185

KAKOVOSTNO PENECE VINO

KRATEK OPIS

Kakovostna peneca vina so bistra z drobnimi mehurcki, ki se ob robu kozarca zdruZujejo v obstojen venec. Imajo
prepoznavno, sveZo aromo in vonj po belem cvetju. Note sveZe peCenega kruha. Vina rosé so odkrita, s sadnimi
aromami. Imajo prijeten, prefinjen in eleganten okus.

X

Za omejitve, ki niso navedene, je treba upostevati veljavno zakonodajo EU.

Splosne analitske lastnosti

5.

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): —

Najmanjsi delez skupnega alkohola (v vol. %): 10

NajniZja vsebnost skupnih kislin: 5,5 grama na liter, izrazenega kot vinska kislina
Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v meq/l): 13,33

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v mg/l): 185

VINO IZ PREZRELEGA GROZDJA

KRATEK OPIS

Vina iz prezrelega grozdja so bistra in sijoca, zlato rumene barve pri belih sortah ali vijoli¢na pri rdecih sortah. Imajo
izrazit vonj in so intenzivno aromati¢na. V ustih so precej oljnata in sadna.

*

*

Za omejitve, ki niso navedene, je treba upostevati veljavno zakonodajo EU.

Najvisja vsebnost Zvepla:

z vsebnostjo sladkorja, nizjo od 5 gfl:

150 mg/l pri rdecih vinih,

200 mg/l pri belih vinih in vinih rosé;

z vsebnostjo sladkorja najmanj 5 g/l:

200 mg/l pri rdecih vinih,

250 mg/l pri belih vinih in vinih rosé.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): —
Najmanjsi delez skupnega alkohola (v vol. %): 13
Najnizja vsebnost skupnih kislin: 3,5 v meq/l
Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v meq/l): 25

Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida (v mg/l): —
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5.1

5.2

Enoloski postopki
Posebni enoloski postopki

1. Posebni enoloski postopki
Pri trgatvi se grozdje odbira, uporabljajo se samo zdrave serije grozdja z najmanjsim deleZem naravnega alkohola
10,5 % vol. za sorte, namenjene za pridelavo belih, rosé, rdec¢ih in penecih vin, 12 % vol. za likerska vina

in 16 % vol. za vina iz prezrelega grozdja. Za ekstrakcijo grozdnega mosta in vina ter njuno locevanje od tropa se
uporablja ustrezen pritisk, tako da donos ne presega 74 %.

2. Pomembna omejitev pri pridelavi vin

Za ekstrakcijo sveZega grozdnega mosta iz sveZega grozdja pri pridelavi vina, ki vklju¢uje vrenje brez kozic, ali vina
iz prevrete drozge pri pridelavi rdecega vina se lahko uporabljajo samo mehanski sistemi, ki ne poskodujejo trdnih
delov grozdov. Zlasti je prepovedana uporaba visokohitrostnih centrifugalnih drozgalnikov in uporaba
kontinuiranih stiskalnic, v katerih se pritisk izvaja z vija¢nim polZzem proti protiuteZi. Prav tako je izrecno
prepovedana uporaba postopkov predhodnega segrevanja za grozdni most ali vino skupaj s tropom za prisilno
ekstrakcijo barvil.

3. Postopki gojenja
Sistemi in prakse gojenja sicer niso tradicionalni za otok (vulkanska pescena plast in zas¢ita pred vetrom z uporabo
vdolbin ali kamnitih zidov), vendar se z njimi spostuje ali izbolj$uje kakovost proizvodov. Gostota zasaditve: najve¢

3000 trsov/ha. Gojitveni obliki sta prostostojeca vinska trta, obrezana nizko do tal, in parral (latnik). Podporno
namakanje je dovoljeno med vzgojo vinske trte in vinograda za pridelavo grozdja, kadar je cilj izboljsati kakovost.

Najvedji donosi
7 000 kilogramov grozdja na hektar
51,80 hektolitra na hektar

Razmejeno geografsko obmodje

Obmodje proizvodnje, shranjevanja, staranja in stekleni¢enja teh vin vkljucuje celotni otok Lanzarote.

Sorte vinske trte

ALBILLO CRIOLLO

BASTARDO NEGRO - BABOSO NEGRO
BREVAL

BURRABLANCA

CABERNET SAUVIGNON

GUAL

LISTAN BLANCO DE CANARIAS
LISTAN NEGRO — ALMUNECO
MALVASIA ROSADA

MALVASIA VOLCANICA
MERLOT

MUSCAT OF ALEXANDRIA
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8.1

8.2

8.3

8.4

MOSCATEL NEGRO
NEGRAMOLL
PEDRO XIMENEZ
PINOT NOIR

RUBY CABERNET
SYRAH
TEMPRANILLO
TINTILLA
TORRONTES
VERDELLO
VIJARIEGO BLANCO - DIEGO

VIJARIEGO NEGRO

Opis povezave

Belo, rose in rdece vino

Na otoku Lanzarote se uporablja sistem gojenja, ki je primeren za tezke vremenske razmere; zaradi majhne koli¢ine
padavin z letnim povprecjem manj kot 150 mm in skoraj celoletnega vpliva skoraj stalnih pasatnih vetrov je treba
vinograde za§cititi s kamnitimi zidovi. Rezultat tega so sveZa, mineralna bela vina z znacilno slanostjo. Vina rosé
imajo srednje intenzivne sadne arome ter so uravnoteZena po vsebnosti kislin in deleza alkohola. Rdeca vina so
lahka, z znacilnim mineralnim znacajem.

Likersko vino

Otok ima kljub svoji velikosti in reliefu razliéne mikroklime in spremenljivo Stevilo ur osoncenosti, s povprecno
letno vrednostjo 7,8 ure/dan. Pridobljena vina so zato bogata z alkoholom in imajo veliko koncentracijo sladkorja.
S staranjem se razvijejo v vina z veliko aromati¢no kompleksnostjo.

Penece vino

Kljub blizini afriske celine in zaradi vpliva pasatnih vetrov je povprecna temperatura na otoku 20 °C,
s temperaturnimi razlikami med najhladnej$imi in najtoplejsimi meseci, povpre¢na temperaturna razlika med
januarjem in avgustom pa je priblizno 7 °C. To omogoc¢a pridobivanje aromati¢nih vin z visoko vsebnostjo kislin,
kar jim daje svez okus.

Kakovostno penece vino

Kljub blizini afriske celine in zaradi vpliva pasatnih vetrov je povpreCna temperatura na otoku 20 °C,
s temperaturnimi razlikami med najhladnej$imi in najtoplejsimi meseci, povprecna temperaturna razlika med
januarjem in avgustom pa je priblizno 7 °C. To omogoca pridobivanje aromati¢nih vin z visoko vsebnostjo kislin,
kar jim daje sveZ okus.

Za dosego lastnosti tega vina je odlocilen ¢loveski dejavnik, nadtlak mora biti najmanj 3,5 bara, delez skupnega
alkohola v osnovnem vinu pa najmanj 9 vol. %. Prav zaradi te znacilnosti se razlikuje od prejsnje kategorije.
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8.5  Vino iz prezrelega grozdja

Kar zadeva podnebje, ima Lanzarote zmerne povprecne temperature skozi vse leto in povprecno vec kot 2 800 ur
izpostavljenosti soncu na leto. To skupaj s tradicionalnimi sistemi gojenja s kotlasto gojitveno obliko in/ali nizkim
parralom (latnikom) omogoca, da sorte, ki se uporabljajo za tovrstno pridelavo vina, dosegajo idealne parametre
koncentracije sladkorja in deleza alkohola za ta namen, zaradi Cesar so vina zelo aromati¢na ter dobro uravnotezena
v kislinah, sladkorjih in alkoholu.

9.  Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznaCevanje, ostale zahteve)

Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:

pakiranje na razmejenem geografskem obmodju
Opis pogoja:

Zaradi posebnih znacilnosti proizvoda in potrebe po zailiti slovesa zas¢itene oznacbe porekla je treba vina z ZOP
,Lanzarote* stekleniCiti izkljuéno v vinskih kleteh, registriranih v ustreznem registru vinskih kleti. Neupostevanje
tega pomeni, da vino izgubi pravico do uporabe oznacbe.

Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:

dodatne dolo¢be o oznalevanju

Opis pogoja:

Na etiketah vin z ZOP mora biti izraz ,Lanzarote” naveden kot ime oznacbe porekla.

Navedejo se lahko tudi manjse geografske enote: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo in Yaiza.

Da se lahko na etiketi uporabi ime manjse geografske enote, mora vino izhajati izklju¢no iz grozdja, pridelanega v tej
manjsi geografski enoti. Tudi proizvodnja, staranje in, kadar je ustrezno, stekleni¢enje morajo potekati znotraj
geografske enote.

Ime manje geografske enote na etiketi se ne sme zapisati z ve¢jimi ¢rkami od tistih, ki se uporabljajo za zas¢iteno
oznacbo porekla ,Lanzarote*.

Vse vrste pakiranja vina morajo biti ob dajanju vina na trg opremljene z jamstvenimi oznakami, etiketami ali
ostevil¢enimi hrbtnimi etiketami, ki jih izda upravni organ. Oznake je treba namestiti v vinski kleti, in sicer tako, da
jih ni mogoce ponovno uporabiti.

Povezava na specifikacijo proizvoda

https:/[www.gobiernodecanarias.org/cmsgob2 [export/sites/agpsa/icca/galerias/doc/calidad/v/lz pliego.pdf
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