Uradny vestnik SK
Eurépskej tnie Séria C

C[2025/1678 11.3.2025

Uverejnenie oznimenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(C/2025/1678)

Toto oznamenie sa uverejiiuje v silade s cldinkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
,Lanzarote“
PDO-ES-A0113-AMO02
Datum ozndmenia: 13. 1. 2025

OPIS A DOVODY SCHVALENEJ] ZMENY

1. SPRESNENE ZNENIE V ODDIELE O SUVISLOSTIACH

Opis:
Boli zaclenené opisy suvislosti v jednotlivych kategoridch.
Této zmena sa tyka bodu 7 $pecifikdcie vyrobku a bodu 8 jednotného dokumentu.

Ide o Standardnti zmenu, pretoZe nepredstavuje Ziadnu zo zmien uvedenych v ¢linku 24 ods. 3 nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 o zemepisnych oznaceniach.

Dovod:

Ciefom je posilnit stvislost, kedZe v povodnom dokumente sa neuvddzala stivislost podl'a kategérii. Stvislost sa tym
neohrozu]e ale, naopak, posiliiuje. Okrem toho sa tym napravuje nedodrzanie pravnych predpisov, kedze
v clanku 5 ods. 2 vykondvacieho nariadenia (EU) 2019/34 sa vyzaduje, aby sa v pripade Ziadosti vztahujiicej sa na
rozne kategérie vindrskych vyrobkov uviedli podrobnosti potvrdzujice stvislost pri kazdom z dotknutych
vinarskych vyrobkov.

2. ZAHRNUTIE DALSICH DRUHOV OBALOV

Opis:

Roz3iril sa sortiment materidlov na balenie zahrnutych vin. Doteraz boli povolené len sklenené flase a obaly typu
,bag in box* s ur¢itym objemom. Touto zmenou sa teraz povoluje akykolvek obal, ktory spliia potrebné zdravotné
poziadavky.

Této zmena sa tyka bodu 8 pism. b) ods. 10 Specifikdcie vyrobku, a nie jednotného dokumentu.

Ide o Standardnti zmenu, pretoze nepredstavuje zZiadnu zo zmien uvedenych v ¢ldnku 24 ods. 3 nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 20241143 o zemepisnych oznaceniach.

Dévod:
Cielom je odstrdnit obmedzenia uvddzania vyrobku na trh v inych druhoch obalov, ktoré nemaji negativny vplyv na

kvalitu, imidZ ¢i prestiz chranenych vin, ¢im sa vyhovie poziadavkdm hospodarskych subjektov pouzivajicich toto
CHOP, ul'ahdi sa predaj daného vyrobku a obaly sa prisposobia novym zvyklostiam spotrebitelov.

() U.v.EULY, 11.1.2019,s. 2.
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3.1.

ZACLENENIE MENSICH ZEMEPISNYCH JEDNOTIEK
Opis:

Boli zaclenené tieto obce ako mensie zemepisné jednotky: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo
a Yaiza. Upravuja sa poZiadavky na pouZzivanie a sposob ich uvddzania na etikete.

Tato zmena sa tyka bodu 8 pism. ¢) bodu ii) pecifikdcie vyrobku a bodu 9 jednotného dokumentu.

Ide o Standardnti zmenu, pretoZe nepredstavuje Ziadnu zo zmien uvedenych v clinku 24 ods. 3 nariadenia
Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 o zemepisnych oznaceniach.

Dovod:

Této zmena sa vykondva v stilade s cldnkom 120 ods. 1 pism. g) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢.1308/2013 a s ¢lankom 55 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33.

Ciefom je splnit poziadavky spotrebitelov, ktori chcil poznat presné miesto povodu vin, a reagovat na zdujem
a poziadavky vyrobcov, vinohradnikov a vindrskych podnikov, aby bolo mozné identifikovat a vyzdvihnat
Specifické vlastnosti roznych oblast{ ostrova.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nizov (ndzvy)

Lanzarote

Druh zemepisného oznacenia:

CHOP - chrénené oznalenie povodu

Kategoérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

3. Likérové vino

4. Sumivé vino

5. Akostné Sumivé vino

16. Vino z prezretého hrozna

Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vritane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009

Opis vina (vin)
1. VINA - biele, ruzové a cervené vina

STRUCNY OPIS

Vina musia byt biele, ruzové a ¢ervené, ,dubové“ a iné ako ,dubové“. Vsetky st vizudlne ¢ire a jasné. Biele vina maji
slamovozlti az zelenozltd farbu. Ruzové a Cervené vina moézu mat farbu z celej $kily Cervenej. Vyznalujd sa
vyraznou voiiou s ovocnymi a kvetinovymi aromami strednej intenzity. Majii sviezu, vyvazend a dlhotrvajicu chut.
Vina vyzrievajice v sudoch maji vanilkové, korenisté, balzamikové a prazené tony s intenzivnou a pretrvavajicou
dochutou.

* 'V pripade nedpecifikovanych limitov sa musia dodrziavat platné pravne predpisy.
*  Maximdlny obsah prchavych kyselin vo vinach:

— najmenej 3 mesiace v sudoch: 1,08 g/l (18 meq/l) v pripade bielych a ruzovych vin a 1,2 g/l (20 meq/l) v pripade
ervenych vin,
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— vyzrievanie minimdlne dva roky: 1,5 g/l (25 meq/l).
*  Maximélny obsah siry:

Pri obsahu cukru menej ako 5 g/l:

— 150 mg/l v pripade ¢ervenych vin,

— 200 mg/l v pripade bielych a ruzovych vin.

Pri obsahu cukru 5 g/l alebo viac:
— 200 mg/l v pripade ¢ervenych vin,

— 250 mg(l v pripade bielych a ruzovych vin.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) —

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 9

— Minimélna celkovd kyslost: 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 13,33

— Maximaélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): —

2. LIKEROVE VINO

STRUCNY OPIS

Bicle likérové vina st vizudlne ¢ire a maji slamovil aZ zelenozltd farbu, ruzové likérové vina maja farbu od
,cibulovych Supiek® po malinovii a modzu mat fialové odtiene, zatial ¢o Cervené vina maja farbu z celej skdly
Cervenej. VyznaCujii sa vyraznou voiou s ovocnymi a kvetinovymi arémami. Zrelé, zhrozienkovatené
a kandizované ovocie. Sti to velmi komplexné vina s hutnou, lahodnou a vyvdzenou chutou.

* 'V pripade nespecifikovanych limitov sa musia dodrziavat platné pravne predpisy.

*  Maximélny obsah siry:

— 150 mg/l, ak je obsah cukru nizi ako 5 g/l,

— 200 mg/l, ak je obsah cukru najmenej 5 g/l.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): —

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 15

— Minimédlna celkovd kyslost: 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 25

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

3. SUMIVE VINO

STRUCNY OPIS
Sumivé vina st vizudlne &ire, s jemnymi a perzistentnymi bublinkami. Pokial ide o voiiu, vyznacujd sa Cistou
ardmou Cerstvého ovocia a bielych kvetov. Tény cerstvo upeceného chleba. Ruzové vina st vyrazné vina

s ovocnymi aromami. V Gstach st prijemné, jemné a elegantné.

* 'V pripade nespecifikovanych limitov sa musia dodrziavat platné pravne predpisy.
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Vieobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10

— Minimélna celkovd kyslost: 5,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 13,33

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 185

4. AKOSTNE SUMIVE VINO

STRUCNY OPIS

Akostné sumivé vina st vizudlne ¢ire, majti jemné bublinky a perzistentné bublinky. Pokial ide o vofiu, vyznacuji sa
jasnou, sviezou arémou a vofiaju po bielych kvetoch. Tény Cerstvo upeceného chleba. Ruzové vina st vyrazné vina
s ovocnymi arémami. V Gstach st prijemné, jemné a elegantné.

* 'V pripade nedpecifikovanych limitov sa musia dodrziavat platné pravne predpisy.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10

— Minimélna celkova kyslost: 5,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 13,33

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 185

5. VINO Z PREZRETEHO HROZNA

STRUCNY OPIS

Vina z prezretého hrozna st vizudlne ¢&ire a jasné, v pripade bielych odrod maji zlatozltd farbu a v pripade
Cervenych odrod zas fialovii. Pokial ide o vofiu, st vyrazné a intenzivne aromatické. Chut maji skor mazlava
a ovocntl.

* V pripade nespecifikovanych limitov sa musia dodrziavat platné pravne predpisy.

*  Maximdlny obsah siry:

Pri obsahu cukru menej ako 5 g/l:

— 150 mg/l v pripade ¢ervenych vin,

— 200 mg/l v pripade bielych a ruzovych vin.

Pri obsahu cukru 5 g/l alebo viac:
— 200 mg/l v pripade ¢ervenych vin,

— 250 mg/l v pripade bielych a ruzovych vin.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 13

— Minimélna celkova kyslost: 3,5 v miliekvivalentoch na liter

— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 25

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): —
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5.1.

5.2.

Vindrske vyrobné postupy
Osobitné enologické postupy

1. Osobitny enologicky postup
Hrozno sa musi pri zbere selektovat a musia sa pouzivat len zdravé varky hrozna, pricom v pripade odrdd uréenych
na vyrobu bielych, ruzovych, ¢ervenych a Sumivych vin je stanoveny minimdlny prirodzeny obsah alkoholu 10,5

obj. %, pri likérovych vinach 12 obj. % a pri vinach vyrobenych z prezretého hrozna 16 obj. %. Extrakcia mustu
a vina a ich oddelenie od hroznovych vyliskov prebiehajii pri vhodnom tlaku, pricom maximalny vynos je 74 %.

2. Relevantné obmedzenie tykajiice sa vyroby vin

Na extrakciu Cerstvého hroznového mustu z Cerstvého hrozna pri vyrobe vina pomocou nakvasania bez Supiek,
resp. v pripade Cerveného vina pri vyrobe vina z prekvasenych hroznovych vyliskov sa moézu pouzivat len
mechanické systémy, ktoré neposkodzujii pevné Casti strapcov. Zakdzané je najmi pouZivanie vysokorychlostnych
odstrediviek a kontinudlnych lisov, v ktorych sa tlak vyvija pomocou Archimedovej skrutky proti protizavaziu.
Takisto je vyslovne zakdzané pouzivat postupy predhrievania mustu alebo vina, pokial st pritomné vylisky, na
vyvolanie extrakcie pigmentu.

3. Pestovatelsky postup

Uplatiiujii sa také pestovatel'ské systémy a postupy, ktoré sice nemusia byt pre ostrov tradiné (vrstva sopecného
piesku a vyuzivanie priehlbin alebo kamennych mdrov na ochranu pred vetrom), ale re$pektuji alebo zlepsuja
kvalitu vyrobkov. Hustota vysadby: nesmie prekrocit 3 000 krov/ha. Ako systémy vedenia vinica sa pouzivaji volne
stojace kry strihané nizko pri zemi a parral (pergola). Je povolené pouzivat podporné zavlazovanie pocas vedenia
vini¢a a vo vinohradoch na pestovanie hrozna, pokial je cielom zlepsit kvalitu.

Maximdlne vynosy
7 000 kilogramov hrozna na hektar

51,80 hektolitra vina na hektar

Vymedzend zemepisnd oblast

Oblast produkcie, skladovania, vyzrievania a flafovania tychto vin zahffia cely ostrov Lanzarote.

Mustové odrody

ALBILLO CRIOLLO

BASTARDO NEGRO — BABOSO NEGRO
BREVAL

BURRABLANCA

CABERNET SAUVIGNON

GUAL

LISTAN BLANCO DE CANARIAS
LISTAN NEGRO — ALMUNECO
MALVASIA ROSADA

MALVASIA VOLCANICA
MERLOT

MUSCAT OF ALEXANDRIA
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8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

MOSCATEL NEGRO
NEGRAMOLL
PEDRO XIMENEZ
PINOT NOIR

RUBY CABERNET
SYRAH
TEMPRANILLO
TINTILLA
TORRONTES
VERDELLO
VIJARIEGO BLANCO - DIEGO

VIJARIEGO NEGRO

Opis stvislosti

Biele, ruzové a Cervené vina

Ostrov Lanzarote sa vyznaCuje pestovatelskym systémom, ktory je vhodny pre nepriaznivé poveternostné
podmienky, nizkymi zrdzkami s roénym priemerom menej ako 150 mm a sstavnym, takmer celoro¢nym vplyvom
pasitov, pre ktoré je nutné chranit vinohrady kamennymi mirmi. Vysledkom tychto podmienok si svieze,
minerédlne biele vina s charakteristickou slanostou. Ruzové vina majii ovocné arémy strednej intenzity a sd
vyvézené z hladiska kyslosti a obsahu alkoholu. Cervené vina st lahké, s vyraznym mineralnym charakterom.

Likérové vino

Ostrov md napriek svojej rozlohe a terénu rozliné mikroklimy a rozny pocet hodin slne¢ného svitu, pricom
priemernd ro¢nd hodnota je 7,8 hodiny/den. Vyrdbané vina si preto posilnené alkoholom a maji vysokd
koncentrdciu cukru. Vyzrievajii na vina vyznacujice sa znaénou aromatickou komplexnostou.

Sumivé vino

Napriek blizkosti afrického kontinentu a vdaka vplyvu pasdtov je priemernd teplota na ostrove 20 °C, pricom medzi
najchladnejs$imi a najteplejsimi mesiacmi teplota koliSe: priemerny teplotny rozdiel medzi janudrom a augustom je
priblizne 7 °C. Vdaka tomu mozno vyrdbat aromatické vina s vysokou kyslostou, ktord im dodédva sviezu chut.

Akostné sumivé vino

Napriek blizkosti afrického kontinentu a vdaka vplyvu pasatov je priemernd teplota na ostrove 20 °C, pricom medzi
najchladnejsimi a najteplejsimi mesiacmi teplota koliSe: priemerny teplotny rozdiel medzi janudrom a augustom je
priblizne 7 °C. Vdaka tomu moZno vyrdbat aromatické vina s vysokou kyslostou, ktord im doddva sviezu chut.

Pri dosahovani charakteristik tohto vina hrd podstatnii Glohu ludsky faktor, pricom zdkladnym predpokladom je
pretlak najmenej 3,5 baru, ako aj celkovy obsah alkoholu zakladného vina minimdlne 9 obj. %. Prave touto
vlastnostou sa odli§uje od predchddzajiicej kategérie.
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8.5.

Vino z prezretého hrozna

Pokial ide o podnebie, Lanzarote sa vyznacuje miernymi priemernymi teplotami pocas celého roka a v priemere
dosahuje viac nez

2 800 hodin slne¢ného svitu ro¢ne. Tieto podmienky spolu s tradiénymi pestovatelskymi systémami, pri ktorych sa
vyuziva vedenie Gobelet ajalebo nizka pergola (parral), umoziiuji odroddm pouZivanym pri tomto druhu vyroby
vina dosahovat idedlne parametre koncentracie cukru a obsahu alkoholu na tento tcel, vdaka ¢omu st vysledné
vina velmi aromatické a dobre vyvdZzené z  hladiska  kyslosti sladkosti a  alkoholu.

Dalsie zékladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poZiadavky)
Pravny rdmec:

vnitrostitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

flasovanie vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky:

Osobitné vlastnosti vyrobku a potreba chranit dobré meno chraneného oznacenia povodu si vyzaduj, aby sa vina
s CHOP ,Lanzarote* flasovali vylu¢ne vo vindrskych podnikoch zapisanych v prislusnom registri vindrskych
podnikov. V pripade nedodrzania tejto podmienky vino strdca pravo pouzivat toto oznacenie.

Pravny ramec:

vnutro§titne pravne predpisy

Druh dalej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stvisiace s oznacovanim

Opis podmienky:

Na etiketdch vin s tymto CHOP musi byt ako ndzov oznacenia povodu uvedené ,Lanzarote*.

Mozu sa uvadzat aj mensie zemepisné jednotky: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo a Yaiza.

Na etiketdch vin sa moZze uvddzat ndzov mensej zemepisnej jednotky za predpokladu, zZe vino je vyrobené vylucne
z hrozna dopestovaného v danej mensej zemepisnej jednotke. Vyroba, pripadné vyzrievanie a flasovanie sa takisto
musia uskutoc¢iiovat v rimci danej zemepisnej jednotky.

Na etikete sa ndzov mensej zemepisnej jednotky nesmie uvadzat va¢sim pismom ako pismo pouzité pri chranenom
oznaceni povodu ,Lanzarote*.

Vsetky druhy obalov vina uvddzané na trh musia mat zdrucné pecate, etikety alebo ocislované sekunddrne etikety
vydané riadiacim orgdnom. Musia byt pripevnené v samotnom vindrskom podniku tak, aby ich nebolo mozné
opakovane pouZit.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https:/[www.gobiernodecanarias.org/cmsgob2 [export/sites/agpsa/icca/galerias/doc/calidad/v/lz[pliego.pdf.
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