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Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(C/2025/1678)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei (').

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
,Lanzarote”
PDO-ES-A0113-AMO02
Data comunicarii: 13.1.2025

DESCRIEREA SI MOTIVELE MODIFICARII APROBATE

1.  IMBUNATATIREA FORMULARII SECTIUNII REFERITOARE LA LEGATURA

Descriere:
Sunt incluse descrierile legdturii pentru fiecare categorie in parte.
Aceastd modificare vizeazd punctul 7 din caietul de sarcini al produsului si punctul 8 din documentul unic.

Aceasta este o modificare standard, deoarece nu reprezintd niciuna dintre modificdrile previzute la articolul 24
alineatul (3) din Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului privind indicatiile
geografice.

Motiv:

Scopul este consolidarea legdturii, intrucit documentul original nu a stabilit o legiturd in functie de categorie.
Modificarea nu pune in pericol legatura, ci o consolideaza. In plus, modificarea corecteaz o situatie de nerespectare
a legislatiei, intrucat articolul 5 alineatul (2) din Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2019/34 prevede cd, dacd o
cerere vizeazd diferite categorii de produse vitivinicole, detaliile care confirmi legitura trebuie prezentate pentru
fiecare dintre produsele vitivinicole in cauza.

2. INCLUDEREA ALTOR TIPURI DE AMBALAJE

Descriere:

Se extinde gama de materiale pentru ambalarea vinurilor vizate. PAnd in prezent, au fost permise numai recipientele
de sticld si ambalajele de tip ,bag-in-box” cu anumite volume. Prin aceastd modificare, se permite acum orice ambalaj
care indeplineste cerintele sanitare necesare.

Aceastd modificare vizeazd punctul 8.b.10 din caietul de sarcini si nu vizeazd documentul unic.

Aceasta este o modificare standard, deoarece nu reprezintd niciuna dintre modificdrile previzute la articolul 24
alineatul (3) din Regulamentul (UE) 20241143 al Parlamentului European si al Consiliului privind indicatiile
geografice.

Motiv:

Scopul este de a se elimina restrictiile asupra comercializdrii produsului in alte tipuri de ambalaje care nu afecteaza in
mod negativ calitatea, imaginea sau prestigiul vinurilor protejate, rdispunzand astfel cererii din partea operatorilor
acestei DOP, facilitand comercializarea produsului si adaptand ambalajele la noile obiceiuri ale consumatorilor.

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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3.1.

INCLUDEREA UNOR UNITATI GEOGRAFICE MAI RESTRANSE

Descriere:

Urmadtoarele comune sunt incluse ca unitati geografice mai restrinse: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias,
Tinajo si Yaiza, reglementindu-se cerintele pentru utilizarea acestora si modul in care acestea trebuie sd apard pe
etichetd.

Aceastd modificare vizeazd punctul 8.c.ii din caietul de sarcini si punctul 9 din documentul unic.

Aceasta este o modificare standard, deoarece nu reprezintd niciuna dintre modificdrile previzute la articolul 24
alineatul (3) din Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului privind indicatiile
geografice.

Motiv:

Aceastd modificare se realizeazd in conformitate cu articolul 120 alineatul (1) litera (g) din Regulamentul (UE)
nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului si cu articolul 55 din Regulamentul delegat (UE) 2019/33
al Comisiei.

Scopul este de a satisface cerintele consumatorilor, care doresc sd cunoasci locul exact de origine al vinurilor, si de a
rispunde interesului si cerintelor din partea producitorilor, a viticultorilor si a unititilor de vinificatie legate de
identificarea si evidentierea caracteristicilor specifice diferitelor zone ale insulei.

DOCUMENT UNIC

Denumirea (Denumirile)

Lanzarote

Tipul indicatiei geografice

DOP - Denumire de origine protejatd

Categoriile de produse viticole
1. Vin

3. Vin licoros

4. Vin spumant

5. Vin spumant de calitate

16. Vin din struguri supramaturati
Codul din Nomenclatura combinatd

— 22 -BAUTURI, LICHIDE ALCOOLICE SI OTET

2204 — Vinuri din struguri proaspeti, inclusiv vinurile imbogatite cu alcool; musturi de struguri, altele decat cele
de la pozitia 2009

Descrierea vinului (vinurilor)

1. VINURI - Vinuri albe, roze si rosii

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Vinurile trebuie si fie albe, roze sau rosii si invechite sau nu in butoaie de stejar. Din punct de vedere vizual, toate
sunt limpezi si strilucitoare. Culoarea vinurilor albe variaza de la galben-pai la galben-verzui. Vinurile roze si rosii
pot avea orice nuanti de rosu. Mirosul vinurilor este pregnant, cu arome fructate si florale de intensitate medie. La
degustare, vinurile sunt proaspete, echilibrate i persistente. Vinurile invechite in butoaie prezinti note de vanilie, de
condimente, balsamice si de prjit, cu un gust rezidual intens si persistent.

* In cazul in care valorile-limit nu au fost specificate, trebuie respectati legislatia in vigoare.

*  Aciditatea volatild maxima a vinurilor:

— care au petrecut cel putin 3 luni in butoaie: 1,08 g/l (18 meq/l) in cazul vinurilor albe si roze si 1,2 g/l (20 meq/l)
in cazul vinurilor rosii;
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— 1invechite cel putin doi ani, ca valoare minimd: 1,5 g/l (25 meq/l).
*  Continutul maxim de sulf:

la un continut de zahdr sub 5 g/l:

— 150 mg/l in cazul vinurilor rosii;

— 200 mg/l in cazul vinurilor albe si roze;

la un continut de zahdr mai mare sau egal cu 5 g/l:
— 200 mg/l in cazul vinurilor rosii;

— 250 mg/l in cazul vinurilor albe si roze.

Caracteristici analitice generale

— Téria alcoolicd totald maxima (% in volume) —

— Tiria alcoolicd dobanditd minima (% in volume): 9

— Aciditatea totald minima: 3,5 grame per litru, exprimatd in acid tartric
— Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru): 13,33

— Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): —

2. VIN LICOROS

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Din punct de vedere vizual, vinurile licoroase albe sunt limpezi, iar culoarea lor variazi de la galben-pai la galben-
verzui; vinurile licoroase roze sunt de o culoare roz care variazd de la nuanta cojii de ceapd la zmeuriu §i pot
prezenta reflexe violet, in timp ce vinurile rosii au orice nuantd de rosu. Mirosul vinurilor este pregnant, cu arome
fructate si florale. Fructe coapte, stafidite si confiate. La degustare, sunt vinuri dense, aromate, echilibrate si foarte
complexe.

*  In cazul in care valorile-limitd nu au fost specificate, trebuie respectati legislatia in vigoare.

*  Continutul maxim de sulf:

— 150 mg/l in cazul in care continutul de zahir este mai mic de 5 g/l;

— 200 mg/l in cazul in care continutul de zahir este de minimum 5 g/1.

Caracteristici analitice generale

— Tdria alcoolicd totald maxima (% in volume): —

— Tiria alcoolicd dobanditd minima (% in volume): 15

— Aciditatea totald minima: 3,5 grame per litru, exprimatd in acid tartric
— Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru): 25

— Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): —

3. VIN SPUMANT

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA
Din punct de vedere vizual, vinurile spumante sunt limpezi, cu bule fine i o spuma constantd. Mirosul lor prezinti o
aromd curatd de fructe proaspete si de flori albe. Note de paine proaspat coaptd. Vinurile roze sunt vinuri indriznete,

cu arome fructate. Plicute, fine si elegante la degustare.

*  In cazul in care valorile-limitd nu au fost specificate, trebuie respectati legislatia in vigoare.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1678/oj 3/7



RO

JO C, 11.3.2025

Caracteristici analitice generale

— Tiria alcoolicd totald maxima (% in volume): —

— Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume): 10

— Aciditatea totald minima: 5,5 grame per litru, exprimatd in acid tartric
— Aciditatea volatili maxima (in miliechivalenti per litru): 13,33

— Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): 185

4. VIN SPUMANT DE CALITATE

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Din punct de vedere vizual, vinurile spumante de calitate sunt limpezi, cu bule fine si o spumd constantd. Mirosul lor
prezintd o aromd purd, proaspdtid si note de flori albe. Note de paine proaspdt coaptd. Vinurile roze sunt vinuri
indrdznete, cu arome fructate. Plicute, fine si elegante la degustare.

*  In cazul in care valorile-limit nu au fost specificate, trebuie respectati legislatia in vigoare.

Caracteristici analitice generale

— Téria alcoolicd totald maxima (% in volume): —

— Tdria alcoolicd dobanditd minima (% in volume): 10

— Aciditatea totald minima: 5,5 grame per litru, exprimata in acid tartric

— Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru): 13,33

— Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): 185

5. VIN DIN STRUGURI SUPRAMATURATI

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Din punct de vedere vizual, vinurile din struguri supramaturati sunt limpezi si strilucitoare, avind o culoare galbena-
aurie in cazul soiurilor albe sau mov in cazul soiurilor rosii. Mirosul lor este pregnant si caracterizat de arome
intense. La degustare, vinurile sunt destul de onctuoase si fructate.

*  In cazul in care valorile-limitd nu au fost specificate, trebuie respectati legislatia in vigoare.

*  Continutul maxim de sulf:

la un continut de zahdr sub 5 g/l:

— 150 mg/l in cazul vinurilor rosii;

— 200 mg/l in cazul vinurilor albe si roze;

la un continut de zahdr mai mare sau egal cu 5 gfl:
— 200 mg/l in cazul vinurilor rosii;

— 250 mg/l in cazul vinurilor albe si roze.

Caracteristici analitice generale

— Téria alcoolicd totald maxima (% in volume): —

— Téria alcoolicd dobanditd minimd (% in volume): 13

— Aciditatea totald minima: 3,5 miliechivalenti per litru

— Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru): 25

— Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): —
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5.

5.1.

5.2.

Practici vitivinicole
Practici oenologice specifice

1. Practicd oenologici specificd

Strugurii trebuie recoltati selectiv, fiind utilizate numai loturile sindtoase de struguri, cu o tirie alcoolicd naturald
minimd de 10,5 % vol. pentru soiurile destinate obtinerii de vinuri albe, roze, rosii si spumante; 12 % vol. pentru
vinurile licoroase si 16 % vol. pentru vinurile obtinute din struguri supramaturati. Se aplicd o presiune adecvati la
extractia mustului si a vinului si la separarea acestora de tescovind, randamentul maxim fiind de 74 %.

2. Restrictie relevantd privind producerea vinurilor

Pentru extragerea mustului din struguri proaspeti in procesul de vinificatie care implicd fermentarea fard pielite sau
extragerea vinului din tescovina fermentatd in procesul de obtinere a vinului rosu, pot fi folosite numai sisteme
mecanice care sd nu deterioreze pirtile solide ale ciorchinilor. Este interzisd in special folosirea concasoarelor
centrifugale de mare vitezd si a preselor continue, in care surubul lui Arhimede exercitd presiune impotriva unei

contragreutdti. De asemenea, este interzisd in mod expres utilizarea practicilor de preincidlzire a mustului sau a
vinului in prezenta tescovinei pentru a forta extractia pigmentului.

3. Practicd de cultivare

Sistemele si practicile de cultivare sunt cele care, desi nu sunt traditionale pe insuld (strat de nisip vulcanic si protectie
impotriva vantului cu ajutorul golurilor sau al zidurilor de piatrd), respectd sau imbunitigesc calitatea produselor.
Densitatea de plantare: nu trebuie si depdseascd 3 000 de butuci/ha. Sistemele de conducere constau in viti-de-vie
fard sprijin §i cu tdiere joasd, aproape de sol, si parral (pergola). Irigarea ajutitoare este autorizati in timpul
procesului de conducere a vitei-de-vie si in plantatiile viticole care produc struguri, unde se urmdreste imbundtitirea
calitatii.

Productii/Randamente maxime

7 000 de kilograme de struguri la hectar
51,80 hectolitri la hectar

Arealul geografic delimitat

Arealul in care aceste vinuri sunt produse, depozitate, supuse invechirii si imbuteliate include intreaga insuld
Lanzarote.

Soiul (soiurile) de struguri de vin
ALBILLO CRIOLLO

BASTARDO NEGRO - BABOSO NEGRO
BREVAL

BURRABLANCA

CABERNET SAUVIGNON

GUAL

LISTAN BLANCO DE CANARIAS
LISTAN NEGRO — ALMUNECO
MALVASIA ROSADA

MALVASIA VOLCANICA

MERLOT

MUSCAT OF ALEXANDRIA
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8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

MOSCATEL NEGRO
NEGRAMOLL

PEDRO XIMENEZ

PINOT NOIR

RUBY CABERNET

SYRAH

TEMPRANILLO

TINTILLA

TORRONTES

VERDELLO

VIJARIEGO BLANCO - DIEGO

VIJARIEGO NEGRO

Descrierea legiturii (legiturilor)

Vinuri albe, roze si rosii

Insula Lanzarote are un sistem de cultivare adaptat la conditii meteorologice severe; precipitatii reduse, cu medii
anuale sub 150 mm si influenta vanturilor alizee aproape constante pe tot parcursul anului, care impun protejarea
plantatiilor viticole cu ziduri de piatrd. Se obtin astfel vinuri albe minerale, proaspete, cu o salinitate caracteristica.
Vinurile roze au arome fructate de intensitate medie si sunt echilibrate ca aciditate si ca tirie alcoolici. Vinurile rosii
sunt lejere, cu un caracter mineral specific.

Vin licoros

In pofida dimensiunii si a reliefului, insula prezintd diferite microclimate si ore de lumind solari variabile, cu o
valoare medie pe parcursul anului de 7,8 ore/zi. Prin urmare, vinurile obtinute sunt imbogitite cu alcool i au o
concentratie ridicatd de zahdr. Prin invechire, acestea se transformd in vinuri cu o complexitate aromatici
remarcabili.

Vin spumant

In pofida proximititii noastre fatd de continentul african si datorit influentei vanturilor alizee, temperatura medie a
insulei este de 20 °C, cu variatii de temperaturd intre lunile cele mai reci si cele mai calde, diferenta medie de
temperaturd intre ianuarie si august fiind de aproximativ 7 °C. Drept urmare, se pot obtine vinuri aromatice, cu o
aciditate ridicatd, care le conferd prospetime la degustare.

Vin spumant de calitate

In pofida proximititii noastre fatd de continentul african si datoritd influentei vanturilor alizee, temperatura medie a
insulei este de 20 °C, cu variatii de temperaturd intre lunile cele mai reci si cele mai calde, diferenta medie de
temperaturd intre ianuarie si august fiind de aproximativ 7 °C. Drept urmare, se pot obtine vinuri aromatice, cu o
aciditate ridicatd, care le conferd prospetime la degustare.

Factorul uman este esential pentru a obtine caracteristicile vinului; suprapresiunea trebuie si fie mai mare sau egald
cu 3,5 bari, iar tdria alcoolicd totald a vinului de bazi va fi de minimum 9 % in volume. Aceastd caracteristicd este
cea care diferentiazi acest produs de categoria anterioara.
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8.5.

Vin din struguri supramaturati

In ceea ce priveste clima, Lanzarote are temperaturi medii blande pe tot parcursul anului si o medie a orelor de
expunere la lumina solard de peste 2 800 pe an. Datoritd acestui aspect, precum si sistemelor traditionale de
cultivare, constind in conducerea de tip ,gobelet” sifsau parral cu tdiere joasd, soiurile utilizate pentru acest tip de
productie reusesc sd atingd parametri ai concentratiei de zahdr si ai tdriei alcoolice ideali pentru acest scop,
obtinindu-se astfel vinuri foarte aromatice si echilibrate ca aciditate, ca dulceatd si ca alcool.

Alte conditii esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)

Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:
Ambalarea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

Caracteristicile specifice ale produsului si necesitatea de a se proteja reputatia denumirii de origine protejate impun
ca vinurile cu DOP ,Lanzarote” si fie imbuteliate exclusiv in crame inregistrate in registrul corespunzitor al
cramelor. In caz contrar, vinul pierde dreptul de a purta denumirea.

Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:

Pe etichetele vinurilor cu DOP, ,Lanzarote” trebuie marcatd ca fiind denumirea de origine.

Pot fi mentionate si unitdti geografice mai restranse: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo si Yaiza.

Pentru ca numele unitdtii geografice mai restrinse si poatd fi utilizat pe etichetd, este obligatoriu ca vinul si fie
obtinut exclusiv din struguri produsi in respectiva unitate geografici mai restrinsd. De asemenea, productia,
invechirea (dupd caz) si imbutelierea trebuie sd se desfdsoare pe teritoriul unitdtii geografice.

Denumirea unititii geografice mai restrinse nu trebuie sd figureze pe etichetd cu caractere mai mari decat cele
folosite pentru denumirea de origine protejatd ,Lanzarote”.

Toate tipurile de ambalaje pentru vinul destinat consumului trebuie si aibd sigilii de garantie, etichete sau
contraetichete numerotate, emise de organismul de gestionare. Acestea trebuie aplicate la crama astfel incat sd nu
poati fi refolosite.

Link citre caietul de sarcini al produsului

https:/[www.gobiernodecanarias.org/cmsgob2 [export/sites/agpsa/icca/galerias/doc/calidad/v/lz pliego.pdf
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