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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
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(C/2025/1678)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Lanzarote”
PDO-ES-A0113-AMO02
Data przekazania informacji: 13 stycznia 2025 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. POPRAWA BRZMIENIA PUNKTU DOTYCZACEGO ZWIAZKU
Opis:
Zamieszczono opisy zwiazku w rozbiciu na poszczegélne kategorie.
Zmiana dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu oraz pkt 8 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.

Uzasadnienie:

Celem jest silniejsze zaakcentowanie zwigzku, poniewaz w oryginalnym dokumencie nie przedstawiono go
w rozbiciu na kategorie. Nie odbywa si¢ to ze szkoda dla zwiazku, lecz raczej go umacnia. Ponadto koryguje si¢
niezgodno$¢ z przepisami poniewaz w art. 5 ust. 2 rozporzadzenia wykonawczego (UE) 2019/34 okreslono
wymog, aby w przypadku gdy wniosek obejmuje rozne kategorie produktéw sektora wina, szczegély okreslajace
zwigzek wykazywano w odniesieniu do kazdego przedmiotowego produktu sektora wina.

2. DODANIE INNYCH RODZAJOW OPAKOWAN.

Opis:

Rozszerzono zakres materialéw do pakowania win. Do tej pory w przypadku niektérych pojemnosci dozwolone
byly jedynie szklane butelki i opakowania typu ,bag in box”. Zmiana ta umozliwi stosowanie wszelkich opakowan
spetniajacych niezbedne wymogi zwigzane ze zdrowiem.

Zmiana dotyczy pkt 8 lit. b) ppkt 10 specyfikacji produktu, a nie jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 w sprawie oznaczef geograficznych.

Uzasadnienie:

Celem jest zniesienie ograniczen dotyczacych wprowadzania produktu do obrotu w innych rodzajach opakowan,
ktére nie majg negatywnego wplywu na jako$¢, wizerunek ani prestiz win objetych chroniong nazwa pochodzenia,
a tym samym wyjScie naprzeciw oczekiwaniom podmiotéw korzystajacych z tej ChNP oraz ulatwienie
wprowadzania produktu do obrotu i dostosowanie opakowan do nowych nawykéw konsumentow.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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3.1.

PODAWANIE MNIEJSZYCH JEDNOSTEK GEOGRAFICZNYCH
Opis:

Mniejszymi jednostkami geograficznymi sa nastepujace gminy: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo
oraz Yaiza i uregulowaniu podlegajag wymogi dotyczace podawania ich nazw oraz sposobu umieszczania ich na
etykiecie.

Zmiana ta dotyczy pkt 8 lit. ¢) ppkt (ii) specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 24 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.

Uzasadnienie:

Zmiang t¢ wprowadza si¢ zgodnie z art. 120 ust. 1 lit. g) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1308/2013 oraz art. 55 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

Stanowi ona wyjscie naprzeciw oczekiwaniom konsumentéw, ktérzy chcg znaé dokladne miejsce pochodzenia win,
oraz lezy w interesie producentdw, plantatoréw winorosli i piwnic winiarskich i odpowiada na ich potrzeby,
umozliwiajgc okreslenie i zaakcentowanie specyficznych cech poszczegdlnych obszaréw wyspy.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Lanzarote

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

3. Wino likierowe

4. Wino musujace

5. Gatunkowe wino musujace

16. Wino z przejrzalych winogron
Kod Nomenklatury scalonej

— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET
2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis wina lub win

1. WINA — biale, rézowe i czerwone

ZWIEZLY OPIS

Wina musza by¢ winami biatymi, rézowymi i czerwonymi, lezakowanymi i nielezakowanymi w debie. Wszystkie
w ocenie wizualnej s klarowne i I$nigce. Wina biale majg barwe od stomkowozoéltej do zielonkawozottej. Wina
rézowe i czerwone moga by¢ czerwone w calym zakresie tej barwy. W bukiecie sg wyraziste, z wyczuwalnymi
aromatami owocowymi i kwiatowymi o $redniej intensywno$ci. Na podniebieniu sg $wieze, zréwnowazone
i trwale. Wina dojrzewajagce w beczkach majg nuty waniliowe, przyprawowe, balsamiczne i prazone,
o intensywnym i trwalym posmaku.

* W przypadku gdy nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ obowigzujacych przepisow.
*  Maksymalna kwasowos¢ lotna:

— wina, ktdre spedzily co najmniej 3 miesigce w beczkach: 1,08 g/l (18 meq[l) w przypadku win bialych
ir6zowych oraz 1,2 g/l (20 meq/l) w przypadku win czerwonych,
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— wina lezakowane co najmniej przez dwa lata: 1,5 g/l (25 meq/l).
*  Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki:

Przy zawartos$ci cukru nieprzekraczajacej 5 g/l:

— 150 mg/l w przypadku win czerwonych,

— 200 mg/l w przypadku win biatych i r6zowych.

Przy zawarto$ci cukru réwnej lub wyzszej niz 5 gfl:
— 200 mg(l w przypadku win czerwonych,

— 250 mg/l w przypadku win biatych i r6zowych.

Ogoblne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 9

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

2. WINO LIKIEROWE

ZWIEZLY OPIS

Biale wina likierowe sa w ocenie wizualnej klarowne, a ich barwa waha si¢ od stomkowej do zielonkawozdltej;
rézowe wina likierowe majg barwe wahajaca si¢ od barwy Jupin cebuli” do malinoworézowej, ewentualnie
z fioletowymi odcieniami, a wina czerwone majg barwe czerwong w calym zakresie tej barwy. W bukiecie sg
wyraziste, z aromatami owocowymi i kwiatowymi. Wyczuwalne sa dojrzale, suszone i kandyzowane owoce. Na
podniebieniu wina te sg geste, bogate, zréwnowazone i bardzo zlozone.
W dku odv nie wsk limitd lez ¢ obowiazuiacvch .

przypadku gdy nie wskazano limitow, nalezy przestrzega¢ obowigzujacych przepisow.
*  Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki:

— 150 mg/l przy zawartosci cukru mniejszej niz 5 g/,

— 200 mg/(l przy zawartosci cukru nie mniejszej niz 5 g/l.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 25

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —

3. WINO MUSUJACE

ZWIEZLY OPIS

Wina musujgce s3 w ocenie wizualnej klarowne z drobnymi babelkami tworzacymi trwalg korong. W bukiecie
wyczuwalny jest czysty aromat $wiezych owocéw i bialych kwiatéw. Wyczuwalne sg nuty $wiezo pieczonego
chleba. Wina rézowe s3 winami wyrazistymi o owocowych aromatach. Sg przyjemne, finezyjne i eleganckie
w ustach.

* W przypadku gdy nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ obowigzujacych przepisow.
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Ogolne cechy analityczne

4.

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10

Minimalna kwasowos¢ og6lna: 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr:) 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 185

GATUNKOWE WINO MUSUJACE

ZWIEZLY OPIS

Gatunkowe wina musujace sa w ocenie wizualnej klarowne, z drobnymi babelkami tworzacymi trwala korone.
W bukiecie wyczuwalny jest wyrazny, $wiezy aromat i biale kwiaty. Wyczuwalne sg nuty $wiezo pieczonego chleba.
Wina rézowe sa winami wyrazistymi o owocowych aromatach. Sg przyjemne, finezyjne i eleganckie w ustach.

X

W przypadku gdy nie wskazano limitéw, nalezy przestrzegaé obowigzujacych przepisow.

Ogolne cechy analityczne

5.

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 185

WINO Z PRZEJRZALYCH WINOGRON

ZWIEZLY OPIS

Wina z przejrzalych winogron w ocenie wizualnej sg klarowne i 1$nigce, majg barwe zlotozdlta w przypadku
odmian bialych lub fioletowg w przypadku odmian czerwonych. W bukiecie s3 pelne i intensywnie aromatyczne.
Na podniebieniu do$¢ gladkie i owocowe.

*

*

W przypadku gdy nie wskazano limitéw, nalezy przestrzegaé obowigzujacych przepisow.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki:

Przy zawarto$ci cukru nieprzekraczajacej 5 g/l:

150 mg/l w przypadku win czerwonych,

200 mg/l w przypadku win bialych i rézowych.

Przy zawarto$ci cukru réwnej lub wyzszej niz 5 gfl:

200 mg/l w przypadku win czerwonych,

250 mg/l w przypadku win bialych i rézowych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 13
Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 miliekwiwalenta na litr
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 25

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): —
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5.

5.1.

5.2.

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Winogrona nalezy zbieraé selektywnie, wykorzystujac tylko zdrowe partie winogron, o minimalnej naturalnej
zawartosci alkoholu 10,5 % obj. w przypadku odmian przeznaczonych do produkcji win bialych, rézowych,
czerwonych i musujacych, 12 % obj. w przypadku win likierowych oraz 16 % obj. w przypadku win
produkowanych z przejrzatych winogron. Do ekstrakeji moszczu i wina oraz ich oddzielenia od wytlokéw stosuje
si¢ odpowiednie ci$nienie, przy maksymalnej wydajnosci 74 %.

2. Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji wina

Do ekstrakeji $wiezego moszczu winogronowego $wiezych w procesie produkcji wina metoda fermentacji bez
skorki lub w procesie produkcji wina czerwonego ze sfermentowanych wytlokéw z winogron mozna
wykorzystywaé wylgcznie systemy zmechanizowane, ktére nie uszkadzajg stalych czesci kisci. W szczeg6lnosci
zabrania si¢ stosowania kruszarek z wirnikiem wysokoobrotowym oraz pras ciaglych, w ktérych $ruba

Archimedesa wywiera nacisk na przeciwwage. Wyraznie zakazuje si¢ réwniez stosowania praktyk wstepnego
podgrzewania moszczu lub wina przy obecnosci wytlokéw w celu wymuszenia ekstrakgji pigmentu.

3. Praktyka uprawy

Stosuje si¢ takie systemy i praktyki uprawy, ktére — cho¢ nie sg tradycyjne dla wyspy (warstwa piasku wulkanicznego
i ochrona przed wiatrem za pomoca zaglebien w terenie lub kamiennych murkéw) — zachowujg jakos¢ produktu lub
ja poprawiaja. Gesto$¢ nasadzen: nie przekracza 3 000 krzew6w winorosli/ha. Systemy prowadzenia winoroéli to
szpalery z cigciem nisko przy ziemi oraz parral (na pergoli). Dozwolone jest dodatkowe nawadnianie podczas
prowadzenia winoro§li oraz w winnicach produkujgcych winogrona, kiedy celem jest poprawa jakosci.

Maksymalna wydajnosé
7 000 kilograméw winogron z hektara

51,80 hektolitra z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkdji, przechowywania, dojrzewania i butelkowania tych win obejmuje cala wyspe Lanzarote.

Odmiany winorosli

ALBILLO CRIOLLO

BASTARDO NEGRO - BABOSO NEGRO
BREVAL

BURRABLANCA

CABERNET SAUVIGNON

GUAL

LISTAN BLANCO DE CANARIAS
LISTAN NEGRO - ALMUNECO
MALVASIA ROSADA

MALVASIA VOLCANICA
MERLOT

MUSCAT OF ALEXANDRIA
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8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

MOSCATEL NEGRO
NEGRAMOLL

PEDRO XIMENEZ

PINOT NOIR

RUBY CABERNET

SYRAH

TEMPRANILLO

TINTILLA

TORRONTES

VERDELLO

VIJARIEGO BLANCO - DIEGO

VIJARIEGO NEGRO

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wina biale, rézowe i czerwone

Na Lanzarote stosuje si¢ system uprawy dostosowany do trudnych warunkéw pogodowych: niskich opadéw
deszczu, ktérych Srednie roczne sumy wynosza mniej niz 150 mm, oraz wplywu prawie stalych pasatéw wiejacych
niemal przez caly rok, co powoduje konieczno$¢ otaczania winnic kamiennymi murkami. Dzigki temu powstaja
Swieze, mineralne wina biale o charakterystycznej slonoSci. Wina rézowe charakteryzuja si¢ aromatami
owocowymi o $redniej intensywnosci i sg zréwnowazone pod wzgledem kwasowosci i zawartosci alkoholu. Wina
czerwone sg lekkie, z charakterystycznym mineralnym charakterem.

Wino likierowe

Na wyspie pomimo jej wielkosci i uksztaltowania terenu wystepuja rézne mikroklimaty i rézna liczba godzin
nastonecznienia, przy czym $rednia warto$¢ w ciggu roku wynosi 7,8 godziny dziennie. Otrzymane wina sg zatem
wzmacniane alkoholem i charakteryzujg si¢ wysoka zawarto$cig cukru. Nastepnie lezakujg, aby staé si¢ winami
o0 znacznej ztozonosci aromatycznej.

Wino musujgce

Pomimo bliskosci kontynentu afrykanskiego oraz dzigki wplywowi pasatéw Srednia temperatura na wyspie wynosi
20 °C, a $rednia réznica temperatur migdzy styczniem a sierpniem, przy uwzglednieniu wahan temperatury migdzy
najzimniejszymi a najcieplejszymi miesigcami, wynosi okoto 7 °C. Warunki te pozwalaja uzyska¢ aromatyczne wina
o wysokiej kwasowosci, charakteryzujace si¢ $wiezym smakiem.

Gatunkowe wino musujgce

Pomimo blisko$ci kontynentu afrykanskiego oraz dzigki wplywowi pasatéw $rednia temperatura na wyspie wynosi
20 °C, a $rednia réznica temperatur miedzy styczniem a sierpniem, przy uwzglednieniu wahan temperatury miedzy
najzimniejszymi a najcieplejszymi miesigcami, wynosi okoto 7 °C. Warunki te pozwalaja uzyska¢ aromatyczne wina
o wysokiej kwasowosci, charakteryzujace si¢ $wiezym smakiem.

Dla uzyskania charakterystycznych cech tego wina, w ktérym ci$nienie musi wynosi¢ co najmniej 3,5 bara,
a catkowita zawarto$¢ alkoholu w winie bazowym co najmniej 9 % obj., decydujacy jest czynnik ludzki. To wlasnie
ta cecha odrdznia je od poprzedniej kategorii.
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8.5.

Wino z przejrzatych winogron

Jesli chodzi o klimat, na Lanzarote przez caly rok sa fagodne Srednie temperatury, a $rednie nastonecznienie wynosi
ponad

2 800 godzin rocznie. Klimat ten, w polaczeniu z tradycyjnymi systemami prowadzenia w formie glowy (gobelet) lub
niskiej pergoli, umozliwia odmianom wykorzystywanym do tego rodzaju produkcji wina osiggniecie idealnych
parametrow stezenia cukru i zawarto$ci alkoholu, dzigki czemu powstaja wina bardzo aromatyczne i dobrze
zréwnowazone pod wzgledem kwasowosci, stodyczy i alkoholu.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu

Szczegblne cechy charakterystyczne produktu oraz konieczno$é¢ ochrony renomy chronionej nazwy pochodzenia
powoduja, ze wina objete ChNP ,Lanzarote” muszg by¢ butelkowane wylacznie w piwnicach winiarskich wpisanych

do odpowiedniego rejestru. W przypadku nieprzestrzegania tego wymogu traci si¢ prawo do postugiwania si¢
nazwg w odniesieniu do danego wina.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Na etykietach win objetych ChNP nalezy umiesci¢ okreslenie ,Lanzarote” jako nazwe pochodzenia.

Mozna réwniez wymieni¢ mniejsze jednostki geograficzne: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo oraz
Yaiza.

Aby na etykiecie mozna byto zamiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geograficznej, wino musi by¢ uzyskane wylacznie
z winogron wyprodukowanych w tej mniejszej jednostce geograficznej. Produkcja, dojrzewanie, w stosownych
przypadkach, i butelkowanie muszg réwniez odbywac si¢ w obrebie tej jednostki geograficzne;j.

Na etykiecie nazwa mniejszej jednostki geograficznej nie moze by¢ wydrukowana czcionka wigkszg niz czcionka
uzyta do wydrukowania chronionej nazwy pochodzenia ,Lanzarote”.

Wszystkie rodzaje opakowan wina przeznaczonego do spozycia nalezy opatrzy¢ pieczeciami gwarangji, etykietami
lub numerowanymi etykietami dodatkowymi wydanymi przez organ zarzadzajacy. Etykiety nalezy naniesé
bezposrednio w piwnicy winiarskiej w sposob uniemozliwiajacy ich ponowne wykorzystanie.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.gobiernodecanarias.org/cmsgob2 [export/sites/agpsa/icca/galerias/doc/calidad/v/lz pliego.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1678/oj


https://www.gobiernodecanarias.org/cmsgob2/export/sites/agpsa/icca/galerias/doc/calidad/v/lz/pliego.pdf

	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina na podstawie art. 17 ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (C/2025/1678)

