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Pubblikazzjoni ta’ komunikazzjoni tal-approvazzjoni ta’ emenda standard tal-Ispecifikazzjoni tal-
Prodott ta’ isem fis-settur tal-inbid kif imsemmi fl-Artikolu 17(2) u (3) tar-Regolament Delegat tal-
Kummissjoni (UE) 2019/33

(C/2025/1678)

Din il-komunikazzjoni hija ppubblikata fkonformita mal-Artikolu 17(5) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni
(UE) 2019/33 ()

KOMUNIKAZZJONI TAL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA STANDARD
“Lanzarote”
PDO-ES-A0113-AMO02
Data tal-komunikazzjoni: 13 ta’ Jannar 2025

DESKRIZZJONI TAL-EMENDA APPROVATA U RAGUNIJIET GHALIHA

1. FORMULAZZJONI MTEJBA FIT-TAQSIMA DWAR IR-RABTA

Deskrizzjoni:
Id-deskrizzjonijiet tar-rabta ghal kull kategorija huma inkluzi.
Din l-emenda tikkoncerna l-punt 7 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 8 tad-Dokument Uniku.

Din hija emenda standard peress li ma tinvolvi l-ebda wahda mill-bidliet previsti fl-Artikolu 24(3) tar-Regolament
(UE) 2024/1143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar l-indikazzjonijiet geografici.

Raguni:

L-ghan huwa li tissahhah ir-rabta, peress li d-dokument originali ma stabbilixxiex rabta skont il-kategorija. Dan ma
jpoggix ir-rabta friskju, izda pjuttost isahhahha. Barra minn hekk, tikkoregi nuqgas ta’ konformita mal-
legizlazzjoni, peress li l-Artikolu 5(2) tar-Regolament ta’ Implimentazzjoni (UE) 2019/34 jirrikjedi li, meta
applikazzjoni tkopri kategoriji differenti ta’ prodotti tad-dwieli, id-dettalji li juru r-rabta ghandhom jintwerew ghal
kull wiehed mill-prodotti tad-dwieli kkoncernati.

2. INKLUZJONI TA’ TIPI OHRA TA’ IMBALLAGG

Deskrizzjoni:

I-firxa ta’ materjali ghall-imballagg tal-inbejjed koperti giet estiza. Sa issa, gew permessi biss fliexken tal-hgieg u
imballagg “borza go kaxxa” ta’ certi volumi. Din l-emenda issa tippermetti kwalunkwe imballagg li jissodisfa
r-rekwiziti tas-sahha mehtiega.

Din il-bidla taffettwa l-punt 8.b.10 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u mhux id-Dokument Uniku.

Din hija emenda standard peress li ma tinvolvi l-ebda wahda mill-bidliet previsti fl-Artikolu 24(3) tar-Regolament
(UE) 2024/1143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar l-indikazzjonijiet geografici.
Raguni:

L-ghan huwa li jitnehhew ir-restrizzjonijiet fuq il-kummer¢jalizzazzjoni tal-prodott ftipi ohra ta’ imballagg li ma
jaffettwawx b'mod negattiv il-kwalita, l-immagni jew il-prestigju tal-inbejjed protetti, u b’hekk tigi ssodisfata
d-domanda tal-operaturi ta’ din id-DOP, u jsir aktar facli li I-prodott jigi kkummer¢jalizzat u li l-imballagg jigi
adattat ghad-drawwiet godda tal-konsumatur.

() GULY,11.1.2019,p. 2.
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3.1.

INKLUZJONI TA’ UNITAJIET GEOGRAFICI IZGHAR
Deskrizzjoni:

II-municipalitajiet li gejjin huma inkluzi bhala unitajiet geografici izghar: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise,
Tias, Tinajo u Yaiza. Dawn jirregolaw ir-rekwiziti taghhom ghall-uzu u kif ghandhom jidhru fuq it-tikketta.

Din il-bidla taffettwa l-punt 8.c.ii tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 9 tad-Dokument Uniku.

Din hija emenda standard peress li ma tinvolvi l-ebda wahda mill-bidliet previsti fl-Artikolu 24(3) tar-Regolament
(UE) 2024/1143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar l-indikazzjonijiet geografici.

Raguni:

Din l-emenda qed issir fkonformita mal-Artikolu 120(1)(g) tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament
Ewropew u tal-Kunsill, u mal-Artikolu 55 tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni (UE) 2019/33.

L-ghan huwa li jigu ssodisfati t-talbiet tal-konsumaturi li jkunu jafu l-post preciz tal-origini tal-inbejjed, u li
jirrispondu ghall-interess u d-domandi tal-produtturi, tal-vitikulturi u tal-fabbriki tal-inbid biex jidentifikaw u
jenfasizzaw il-karatteristici specifici taz-zoni differenti tal-gzira.

DOKUMENT UNIKU

Isem/Ismijiet ghar-registrazzjoni

Lanzarote

Tip ta’ indikazzjoni geografika

DOP - Denominazzjoni ta’ Origini Protetta

Kategoriji tal-prodotti tad-dwieli
1. Inbid

3. Inbid likur

4. Inbid spumanti

5. Inbid spumanti ta’ kwalita

16. Inbid minn gheneb misjur izzejjed
Kodici tan-Nomenklatura Maghquda

— 22 - XARBIET, SPIRTI U HALL

2204 - inbid tal-gheneb frisk, inkluz l-inbejjed imgawwija; most tal-gheneb, ghajr dak tal-intestatura 2009

Deskrizzjoni tal-inbid/inbejjed
1. Inbejjed — bojod, roze u homor

DESKRIZZJONI QASIRA

L-inbejjed iridu jkunu bojod, rozé u homor, imgaddma fil-btieti tal-ballut u mhux. Dawn huma kollha vizwalment
cari u ta’ lewn jghajjat. [l-bojod huma ta’ kulur isfar lewn it-tiben ghal isfar fl-ahdar. L-inbejjed roze u homor jistghu
jkunu homor fil-firxa kollha. Bhala riha, huma inbejjed qawwija b’aromi ta’ frott u ta’ fjuri ta’ intensita medja. Fil-
palat, huma friski, ibbilan¢jati u persistenti. L-inbejjed immaturati fil-btieti ghandhom noti ta’ vanilla, hwawar,
balsamici u ta’ inkaljar, b’toghma intensa u persistenti li tibqa’ fil-halq.

* Meta l-limiti ma jkunux gew specifikati, irid ikun hemm konformita mal-legizlazzjoni fis-sehh.
* Acidita volatili massima fl-inbejjed:

— mill-ingas 3 xhur fil-btieti: 1,08 g/ (18 meq/l) fil-bojod u fir-rozeé u 1,2 g/l (20 meq/l) fil-homor.
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— imqaddem ghal mill-inqas sentejn, bhala minimu: 1,5 g/l (25 meq/l)
*  Kontenut massimu ta’ kubrit:

B’kontenut ta’ zokkor ta’ inqas minn 5 g/l:

— 150 mg/l ghall-inbejjed homor.

— 200 mg/l ghall-inbejjed bojod u roze.

B’kontenut ta’ zokkor ta’ 5 g/l jew aktar:

— 200 mg/l ghall-inbejjed homor.

— 250 mg/l ghall-inbejjed bojod u roze.

Karatteristici analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum) —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum): 9

— Acidita totali minima: 3,5 grammi ghal kull litru espressi bhala acidu tartariku
— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru): 13,33

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru): —

2. INBID LIKUR

DESKRIZZJONI QASIRA

L-inbejjed likuri bojod huma vizwalment cari, u lewn it-tiben ghal isfar fl-ahdar; l-inbejjed likuri rozé huma ta’ kulur
il-“qoxra tal-basal” ghal roza lewn il-lampun, u jista’ jkollhom sfumaturi vjola, filwaqt li l-inbejjed homor huma
homor fil-firxa kollha. Bhala riha, huma inbejjed qgawwija b’aromi ta’ frott u ta’ fjuri. Frott misjur, imqadded u ta’
konfettura. Fil-palat, huma nbejjed densi, b'toghma bnina, ibbilan¢jati u kumplessi hafna.

* Meta l-limiti ma jkunux gew specifikati, irid ikun hemm konformita mal-legizlazzjoni fis-sehh.

*  Kontenut massimu ta’ kubrit:

— 150 mg/l fejn il-kontenut taz-zokkor ikun inqas minn 5 g/l;

— 200 mg/l fejn il-kontenut taz-zokkor ma jkunx inqas minn 5 g/l

Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f'% tal-volum): 15

— Acidita totali minima: 3,5 grammi ghal kull litru espressi bhala acidu tartariku
— Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru): 25

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru): —

3. INBEJJED SPUMANTI

DESKRIZZJONI QASIRA
L-inbejjed spumanti huma vizwalment ¢ari bi bziezaq fini u persistenti. Bhala riha, ghandhom aroma pura ta’ frott
frisk u ta’ fjuri bojod. Noti ta’ hobz mohmi frisk. L-inbejjed roze huma nbejjed gawwija b’aromi ta’ frott. Pjacevoli,
fini u eleganti fil-halgq.

*  Meta l-limiti ma jkunux gew specifikati, irid ikun hemm konformita mal-legizlazzjoni fis-sehh.
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Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum): 10

— Acidita totali minima: 5,5 grammi ghal kull litru espressi bhala acidu tartariku
— Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru): 13,33

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru): 185

4. INBID SPUMANTI TA’ KWALITA

DESKRIZZJONI QASIRA

L-inbejjed spumanti ta’ kwalita huma vizwalment cari bi bziezaq fini u persistenti. Bhala riha, ghandhom aroma ¢ara
u friska u ta’ fjuri bojod. Noti ta” hobz mohmi frisk. L-inbejjed roze huma nbejjed gawwija b’aromi ta’ frott. Pjacevoli,
fini u eleganti fil-halgq.

*  Meta l-limiti ma jkunux gew specifikati, irid ikun hemm konformita mal-legizlazzjoni fis-sehh.

Karatteristici analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum): 10

— Acidita totali minima: 5,5 grammi ghal kull litru espressi bhala acidu tartariku

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru): 13,33

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru): 185

5. INBID MINN GHENEB MISJUR IZZEJJED

DESKRIZZJONI QASIRA

L-inbejjed minn gheneb misjur izzejjed huma vizwalment cari u ta’ lewn jghajjat, isfar dehbi ghall-varjetajiet bojod
jew vjola ghall-varjetajiet homor. Bhala riha, huma qawwija u aromatici intensi. Fil-palat, huma pjuttost sensazzjoni
zejtnija u ta’ frott.

* Meta l-limiti ma jkunux gew specifikati, irid ikun hemm konformita mal-legizlazzjoni fis-sehh.

*  Kontenut massimu ta’ kubrit:

B’kontenut ta’ zokkor ta’ inqas minn 5 g/l:

— 150 mg/l ghall-inbejjed homor.

— 200 mg/1 ghall-inbejjed bojod u roze.

B’kontenut ta’ zokkor ta’ 5 g/l jew aktar:
— 200 mg/l ghall-inbejjed homor.

— 250 mg/l ghall-inbejjed bojod u roze.

Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f'% tal-volum): 13

— Acidita totali minima: 3,5 fmilliekwivalenti ghal kull litru
— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru): 25

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru): —
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5.

5.1.

5.2.

Prattiki tal-produzzjoni tal-inbid

Prattiki enologici specifici uzati biex isir l-inbid jew biex isiru l-inbejjed, u r-restrizzjonijiet rilevanti fuq il-produzzjoni taghhom
1. Prattika enologika specifika

L-gheneb irid jinqata’ b'mod selettiv, bl-uzu ta’ ghenieqed f'sahhithom biss, b’qawwa alkoholika naturali minima ta’
10,5 % vol. ghall-varjetajiet mahsuba biex isiru l-inbejjed bojod, roze, homor u spumanti; 12 % vol. ghall-inbejjed
likuri; u 16 % vol. ghall-inbejjed maghmulin minn gheneb misjur izzejjed. Ghandhom jigu applikati pressjonijiet
xierqa ghall-estrazzjoni tal-most u tal-inbid u s-separazzjoni taghhom mill-karfa tal-gheneb, b'rendiment massimu
ta’ 74 %.

2. Restrizzjoni rilevanti fuq il-produzzjoni tal-inbejjed

Jistghu jintuzaw biss sistemi mekkanici li ma jaghmlux hsara lill-partijiet solidi tal-ghenieqed biex jigi estratt il-most
frisk mill-gheneb frisk fil-produzzjoni tal-inbid li tinvolvi I-fermentazzjoni minghajr il-qoxra, jew l-inbid mill-karfa
tal-gheneb iffermentat fil-produzzjoni tal-inbid ahmar. B'mod partikolari, l-uzu ta’ magni tat-tghaffig centrifugi
bvelocita gholja, u l-uzu ta’ preses kontinwi, li fihom il-pressjoni tigi ezercitata minn vit ta’ Archimedes kontra

kontrapiz, se jkunu pprojbiti. Huwa wkoll espressament ipprojbit li jintuzaw prattiki ta’ tishin minn gabel ghall-
most jew ghall-inbid fil-prezenza tal-karfa tal-gheneb sabiex tigi sfurzata l-estrazzjoni tal-pigment.

3. Prattika ta’ kultivazzjoni

Is-sistemi u l-prattiki ta’ kultivazzjoni se jkunu dawk li, ghalkemm mhux tradizzjonali ghall-gzira (saff ta’ ramel
vulkaniku u l-protezzjoni mir-rih bl-uzu ta’ toqob jew hitan tal-gebel), jirrispettaw jew itejbu l-kwalita tal-prodott.
Densita tal-pjantaggun: ma ghandux jagbez it-3 000 dielja/ha. Is-sistemi ta’ tharrig huma dwieli weqfin li jinzabru
baxx sal-art, u l-parral (kannizzata). L-irrigazzjoni ta’ appogg huwa awtorizzat matul it-tahrig u fil-vinji li
jipproducu l-gheneb, fejn I-ghan huwa li tittejjeb il-kwalita.

Rendimenti massimi ghal kull ettaru

7 000 kilogramma ta’ gheneb ghal kull ettaru
51,80 ettolitru ghal kull ettaru

Definizzjoni taz-zona demarkata

Iz-zona tal-produzzjoni, tal-hzin, tal-maturazzjoni u tal-ibbottiljar ta’ dawn l-inbejjed tinkludi I-gzira kollha ta’
Lanzarote.

Varjeta jew varjetajiet tad-dwieli li minnhom jinkiseb l-inbid | jinkisbu l-inbejjed
ALBILLO CRIOLLO

BASTARDO NEGRO - BABOSO NEGRO
BREVAL

BURRABLANCA

CABERNET SAUVIGNON

GUAL

LISTAN BLANCO DE CANARIAS
LISTAN NEGRO - ALMUNECO
MALVASIA ROSADA

MALVASIA VOLCANICA

MERLOT

MUSCAT OF ALEXANDRIA
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8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

MOSCATEL NEGRO
NEGRAMOLL
PEDRO XIMENEZ
PINOT NOIR

RUBY CABERNET
SYRAH
TEMPRANILLO
TINTILLA
TORRONTES
VERDELLO
VIJARIEGO BLANCO - DIEGO

VIJARIEGO NEGRO

Deskrizzjoni tar-rabta/rabtiet

Inbejjed bojod, roz¢ u homor

Lanzarote ghandha sistema ta’ kultivazzjoni li hija adattata ghal kundizzjonijiet klimatici severi; ammont baxx ta’ xita
b'medji annwali ta’ ingas minn 150 mm, u linfluwenza ta’ rjieh alizej kwazi kostanti matul is-sena kollha, li
jaghmilha necessarja li l-vinji jigu protetti b’hitan tal-gebel. Dan jirrizulta fi nbejjed bojod friski u minerali b’salinita
karatteristika. L-inbejjed roze ghandhom aromi ta’ frott ta’ intensita medja u huma bbilan¢jati ftermini ta’ acidita u
gawwa alkoholika. L-inbejjed homor huma hfief, b’karattru minerali distintiv.

Inbid likur

Minkejja d-dags u t-terren taghha, il-gzira ghandha mikroklimi differenti u sighat ta’ dawl tax-xemx li jvarjaw, b'valur
medju matul is-sena ta’ 7,8 sighat kuljum. Ghalhekk, l-inbejjed miksuba huma msahha bl-alkohol u ghandhom
koncentrazzjoni gholja ta’ zokkor. Huma jimmaturaw biex isiru nbejjed b’kumplessita aromatika konsiderevoli.

Inbejjed spumanti

Minkejja l-prossimita taghna ghall-kontinent Afrikan u bis-sahha tal-influwenza tal-irjieh alizej, it-temperatura
medja tal-gzira hija ta’ 20 °C, b'varjazzjonijiet fit-temperatura bejn l-aktar xhur keshin u shan, bid-differenza medja
fit-temperatura bejn Jannar u Awwissu tkun ta’ madwar 7 °C. Dan jaghmilha possibbli li jinkisbu nbejjed aromatici
bacidita gholja, li taghtihom freskezza fil-palat.

Inbid spumanti ta’ kwalita

Minkejja l-prossimita taghna ghall-kontinent Afrikan u bis-sahha tal-influwenza tal-irjieh alizej, it-temperatura
medja tal-gzira hija ta’ 20 °C, b'varjazzjonijiet fit-temperatura bejn l-aktar xhur keshin u shan, bid-differenza medja
fit-temperatura bejn Jannar u Awwissu tkun ta’ madwar 7 °C. Dan jaghmilha possibbli li jinkisbu nbejjed aromatici
bracidita gholja, li taghtihom freskezza fil-palat.

[I-fattur uman huwa essenzjali biex jinkisbu l-karatteristici ta’ dan l-inbid, filwaqt li I-pressjoni Zejda trid tkun akbar
minn jew ugwali ghal 3,5 bar, kif ukoll il-qawwa alkoholika totali tal-inbid baziku, ghandha tkun tal-anqas 9 % vol.
Hija din il-karatteristika li tiddistingwiha mill-kategorija ta’ qabel.
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8.5.  Inbid minn gheneb misjur izzejjed

Ftermini ta’ klima, Lanzarote ghandha temperaturi medji moderati matul is-sena u medja ta’ aktar minn 2 800
siegha ta’ esponiment solarj fis-sena. Dan, flimkien mas-sistemi ta’ kultivazzjoni tradizzjonali tat-tharrig gobelet uf
jew tal-parral baxx, jippermetti li l-varjetajiet uzati ghal dan it-tip ta’ produzzjoni tal-inbid jiksbu koncentrazzjoni
ideali taz-zokkor u l-parametri tal-qawwa alkoholika ghal dan l-ghan, li jirrizultaw fi nbejjed li huma aromatici
hafna u bbilangjati tajjeb f'termini ta’ acidita, hlewwa u alkohol.

9.  Rekwiziti ohra applikabbli
Qafas legali:

Fil-legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ rekwizit addizzjonali:

Imballagg fiz-zona geografika demarkata
Deskrizzjoni tar-rekwizit:

I-karatteristici specjali tal-prodott, u l-htiega li tigi protetta r-reputazzjoni tad-denominazzjoni ta’ origini protetta,
jirrikjedu li l-inbejjed tad-DOP Lanzarote jigu bbottiljati eskluzivament ffabbriki tal-inbid irregistrati fir-registru
x-xieraq tal-fabbrika tal-inbid. In-nuqqas ta’ konformita jwassal biex l-inbid jitlef id-dritt li juza d-denominazzjoni.

Qafas legali:

Fil-legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ rekwizit addizzjonali:

Dispozizzjonijiet addizzjonali relatati mat-tikkettar

Deskrizzjoni tar-rekwizit:

Il-Lanzarote jrid jigi mmarkat fuq it-tikketti tal-inbejjed tad-DOP bhala l-isem tad-denominazzjoni ta’ origini.
Jistghu jissemmew ukoll unitajiet geografici izghar: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo u Yaiza

Sabiex ikun jista’ jintuza l-isem tal-unita geografika izghar fuq it-tikketta, l-inbid irid isir eskluzivament minn gheneb
prodott fdik l-unita geografika izghar. Il-produzzjoni, il-maturazzjoni, fejn applikabbli, u l-ibbottiljar ukoll iridu
jsiru fl-unita geografika.

Fuq it-tikketta, l-isem tal-unita geografika izghar ma ghandux jidher b’karattri akbar minn dawk uzati ghad-
denominazzjoni ta’ origini protetta Lanzarote.

Kull tip ta’ imballagg tal-inbid ghall-konsum irid ikollu s-sigilli ta’ garanzija, it-tikketti jew it-tikketti sekondarji
nnumerati, mahruga mill-korp ta’ gestjoni. Dawn ghandhom jitwahhlu mill-fabbrika tal-inbid innifisha, b’tali mod li
ma jkunux jistghu jergghu jintuzaw.

Link ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott

https:/[www.gobiernodecanarias.org/cmsgob2 [export/sites/agpsa/icca/galerias/doc/calidad/v/lz pliego.pdf
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