Utedni véstnik CS
Evropské unie Rada C

C[2025/1678 11.3.2025

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina podle ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C/2025/1678)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,Lanzarote*
PDO-ES-A0113-AMO02
Datum ozndmeni: 13. 1. 2025

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. PRESNEJSI ZNENI, POKUD JDE O SOUVISLOST

Popis:
Zafazuji se popisy souvislosti pro kazdy druh.
Zména se tykd oddilu 7 specifikace vyrobku a bodu 8 jednotného dokumentu.

Zména je standardn, protoze se nejednd o zidnou ze zmén popisovanych v ¢l. 24 odst. 3 NARIZENI EVROPSKEHO
PARLAMENTU A RADY (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich.

Odtvodnéni:
Cilem je posilit souvislost, nebot pvodni dokument nestanovil souvislosti podle druhu. Tato zména souvislost
neohroZuje, ale spiSe ji posiluje. Kromé toho napravuje nedodrzeni pravidel, nebot ¢l. 5 odst. 2 provadéciho

nafizeni 2019/34 vyzaduje, aby v ptipadé, Ze jsou zahrnuty rizné druhy vyrobka z révy vinné, byl popis uddvajici
tuto souvislost uveden pro kazdy z téchto druha.

2. ZARAZENI DALSICH TYPU OBALU

Popis:

Rozsifuje se $kdla materidld pro baleni chranénych vin. Dosud bylo povoleno pouze plnéni do skla a do obalu ,bag
in box“ ur¢itého objemu. Tato zména nyni umoziuje jakékoli obaly, které spliuji nezbytné zdravotni pozadavky.

Tato zména se tyka oddilu 8.b.10 specifikace vyrobku. Jednotny dokument se neméni.

Zména je standardn, protoZe se nejednd o Zidnou ze zmén popisovanych v ¢l. 24 odst. 3 NARIZENI EVROPSKEHO
PARLAMENTU A RADY (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich.

Odutvodnéni:
Divodem je vypusténi omezen{ uvadéni produktu na trh v jinych typech obald, které nemaji nepiiznivy vliv na

jakost, image nebo prestiz chranénych vin, ¢imz se uspokoji poptdvka hospodafskych subjektit po tomto CHOP,
usnadni se uvadéni vyrobku na trh a baleni se pfizptsobi novym spotiebnim ndvykim obyvatelstva.

() Uf vést.L9,11.1.2019, s. 2.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1678/oj 1/7



CS

Ut vést. C, 11.3.2025

3.1

ZAHRNUTI MENSICH ZEMEPISNYCH JEDNOTEK
Popis:

Jako mensi zemépisné jednotky se zafazuji tyto obce: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo a Yaiza.
Reguluji se pozadavky na jejich pouZivani a zpusob jejich uvadéni na etiketé.

Tato zména se tykd oddilu 8.c.ii specifikace vyrobku a bodu 9 jednotného dokumentu.

Zména je standardni, protoZe se nejednd o zidnou ze zmén popisovanych v ¢l. 24 odst. 3 NARIZENI EVROPSKEHO
PARLAMENTU A RADY (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich.

Odtivodnént:

Tato zména se zavadi v souladu s ¢l. 120 odst. 1 pism. g) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013
a ¢lankem 55 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33.

Diavodem je uspokojeni poptavky spotiebitelds po pfesné informaci o misté ptivodu vina a zdjmu a poptévky
producenttl, vinafi a vinafstvi, aby se zdtiraznily a ocenily zvldstnosti raznych oblasti ostrova.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nizev (ndzvy)

Lanzarote

Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni ptvodu

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

3. Likérové vino

4. Sumivé vino

5. Jakostni sumivé vino

16. Vino z pfezralych hroznti

Kéd kombinované nomenklatury
— 22— NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)
1. VINO - bild, riiZovd a Cervend vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Jedna se o bild, rizovd a Cervend vina, s nddechem dfeva i bez néj. Vzhledové jsou ¢ird a jiskrnd. Bild vina jsou
sldmové 7lutd az nazelenald. RiiZovd a Cervend vina mohou mit viechny odstiny ¢ervené barvy. Ve vini jsou plnd,
s ovocnym a kvétinovym aroma stiedni intenzity. V chuti jsou svézi, vyvaZena a pfetrvavajici. Vina zrajici v sudech
se vyznacuji tény vanilky, kofeni, balzamickymi tony a tony prazeni s intenzivni a pFetrvavajici dochuti.

* U parametrd, pro které nejsou limity stanoveny, musi byt dodrzeny platné piedpisy.
*  Maximdlni obsah tékavych kyselin ve vinech:

— kterd strévila nejméné tii mésice v sudech: 1,08 g/l (18 meq/l) u bilych a rtizovych vin a 1,2 g/l (20 meq/l)
u ¢ervenych vin,
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Uk, vést. C, 11.3.2025 CS

—  kterd zrdla nejméné dva roky: 1,5 g/l (25 meq/l).
*  Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého:

S obsahem cukru niz$im nez 5 g/l:

— 150 mg/l u Cerveného vina,

— 200 mg/l u bilého a rizového vina.

S obsahem cukru 5 g/l nebo vys$sim:
— 200 mg/l u ¢erveného vina,

— 250 mg/l u bilého a rizového vina.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 9

— Minimélni celkovd kyselost: 3,5 gfl, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

— Maximaln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): —

2. LIKEROVE VINO

STRUCNY SLOVNI POPIS

Likérovd vina jsou vzhledové ¢ird, slimové Zluté az jantarové barvy v piipadé bilych vin; cibulové az malinové
razové barvy s moznym fialovym meniskem v piipadé raZzovych vin a Cervené barvy ve vSech jejich odstinech
v piipadé Cervenych vin. Ve viini jsou plnd, s ovocnym a kvétinovym aroma. Zralé, zaschlé a kandované ovoce.
V chuti je toto vino hutné, lahodné, vyvaZzené a velmi komplexni.

* U parametrd, pro které nejsou limity stanoveny, musi byt dodrzeny platné pfedpisy.

*  Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého:

— 150 mgfl, pokud je obsah cukru nizsi nez 5 g/,

— 200 mg/], pokud je obsah cukru alespori 5 g/L.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 15

— Minimélni celkova kyselost: 3,5 gfl, vyjddteno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 25

— Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): —

3. SUMIVE VINO

STRUCNY SLOVNI POPIS
Sumivé vina jsou vzhledové ¢ird a ocefiuje se u nich jemnd, stéld koruna bublinek. Ve viini se vyznacujf ¢istym aroma
Cerstvého ovoce a bilych kvéttl. Toény peciva. Razova vina jsou plnd s ovocnym aroma. V chuti pfjemnd, jemnd

a elegantni.

*U parametrtl, pro které nejsou limity stanoveny, musi byt dodrzeny platné ptedpisy.
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Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10

— Minimdlni celkovd kyselost: 5,5 gfl, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 185

4. JAKOSTNI SUMIVE VINO

STRUCNY SLOVNI POPIS

Jakostni $umivd vina jsou vzhledové ¢ird a ocefiuje se u nich jemnd, stdld koruna bublinek. Ve vini se vyznacuji
Cistym aroma Cerstvého ovoce a bilych kvétd. Tony peciva. RizZova vina jsou plnd s ovocnym aroma. V chuti
pifjemnd, jemnd a elegantni.

*  Uparametrd, pro které nejsou limity stanoveny, musi byt dodrzeny platné predpisy.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10

— Minimdéln{ celkova kyselost: 5,5 gfl, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 185

5. VINO Z PREZRALYCH HROZNU

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina z pfezrilych hroznt jsou vzhledové ¢ird a jiskrnd, maji jantarové zlatozlutou barvu v ptipadé bilych odrtid
nebo fialovou barvu v ptipadé ¢ervenych odrid. Ve vini jsou plnd, s vysokou aromatickou intenzitou. V chuti jsou
pomérné bohatd a ovocnd.

* U parametrti, pro které nejsou limity stanoveny, musi byt dodrZeny platné predpisy.

*  Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého:

S obsahem cukru niz$im nez 5 g/l:

— 150 mg/l u ¢erveného vina,

— 200 mg/l u bilého a rizového vina.

S obsahem cukru 5 g/l nebo vyssim:
— 200 mg/l u ¢erveného vina,

— 250 mg/l u bilého a rizového vina.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 13

— Minimélni celkova kyselost: 3,5 v miliekvivalentech na litr

— Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 25

— Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): —
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5.1

5.2

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy

1. Zvlastni enologicky postup
Hrozny se sklizeji selektivng, pfiemz se pouzivaji pouze zdravé hrozny s minimdlnim pfirozenym obsahem

alkoholu 10,5 % obj. pro odriidy urcené k vyrobé bilych, rzovych, Cervenych a Sumivych vin; 12 % obj. pro
odridy urcené k vyrobé likérovych vin a 16 % obj. pro odriidy urcené k vyrobé vin z prezrilych hroznt. Pt

.....

2. Relevantni omezeni, pokud jde o vinifikaci

K extrakci mostu z Cerstvych hroznti pii vyrobé panenského vina nebo z fermentovanych matolin pfi vyrobé
Cerveného vina lze pouZit pouze mechanické systémy, které neposkozuji pevné slozky hroznu. Zejména je
zakdzdno pouzivat vysokorychlostni odstfedivky a lisy oznacované jako ,kontinudlni“, v nichZ je tlak vyvijen
Archimédovym $nekem, ktery se pohybuje proti protizdvazi. Je rovnéz vyslovné zakdzdno pouZivat postupy
pfedehfivani mostu nebo vina v pfitomnosti matolin, které maji za cil vynutit extrakci barviva.

3. Péstebni postupy

Pouzivaji se péstebni systémy a postupy, které respektuji nebo zlepsuji kvalitu produktu, i kdyz nejsou tradi¢nimi
systémy a postupy ostrova (vrstva vulkanického pisku a ochrana proti vétru pomoci jamek nebo kamennych zidek).
Hustota vysadby: nesmi piekro¢it 3 000 kefii/ha. Systémy tvarovadni a vedeni se vyznaluji nizkym kmenem
a kratkymi rameny, s vedenim na $fdirdch nebo na pergoldch. Zavlazovani je povoleno na podporu tvarovéni révy
a produkce vinice za predpokladu, Ze cilem je zlep$eni jakosti.

Maximdlni vynosy
7 000 kilogramt hroznt na hektar

51,80 hektolitru na hektar

Vymezend zemépisnd oblast

Oblast vyroby, skladovéni, zrdni a plnéni téchto vin do lahvi zahrnuje cely ostrov Lanzarote.

Mostovi odriida (odridy)
ALBILLO CRIOLLO

BASTARDO NEGRO - BABOSO NEGRO
BREVAL

BURRABLANCA

CABERNET SAUVIGNON

GUAL

LISTAN BLANCO DE CANARIAS
LISTAN NEGRO — ALMUNECO
MALVASIA ROSADA

MALVASIA VOLCANICA
MERLOT

MOSCATEL DE ALE]ANDRfA
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8.1

8.2

8.3

8.4

MOSCATEL NEGRO
NEGRAMOLL
PEDRO XIMENEZ
PINOT NOIR

RUBY CABERNET
SYRAH
TEMPRANILLO
TINTILLA
TORRONTES
VERDELLO
VIJARIEGO BLANCO - DIEGO

VIJARIEGO NEGRO

Popis souvislosti

Bild, riiZovd a Cervend vina

Lanzarote ma péstebni systém piizptsobeny nepfiznivym povétrnostnim podminkdm; nizké srazky s roénim
pramérem méné nez 150 mm a vliv v podstaté konstantnich pasdtovych vétril téméf po cely rok, coz znamend
ochranu vinic kamennymi zidkami. Vysledkem jsou svéZzi, minerdlni bild vina s charakteristickou slanosti. Vyrdbéna
rtiZova vina se vyznacuji stfedné intenzivnim ovocnym aroma a vyvdzenym pomérem kyselosti a obsahu alkoholu.
Cervend vina jsou lehkd, s minerdlnim charakterem, ktery je odlisuje.

Likérové vino

Navzdory své velikosti a terénu md ostrov riiznd mikroklimata a rizné hodnoty slune¢niho zédfeni, pficemz
pramérnd hodnota za rok ¢ini 7,8 hodiny/den. Ziskavaji se tak vina obohacovand alkoholem s vysokou koncentraci
cukri, kterd se obvykle nechdvaji zrdt, coz ve vysledku vede k vysoce aromatickym vintm.

Sumivé vino

Navzdory blizkosti afrického kontinentu a diky vlivu pasitovych vétri je primérna teplota na ostrové 20 °C,
s teplotnimi rozdily mezi nejchladngj$imi a nejteplejsimi mésici, pficemz pramérny teplotni rozdil mezi lednem
a srpnem se pohybuje kolem 7 °C. Diky tomu lze ziskat aromatickd vina s vysokou kyselosti, kterd jim v chuti
dodéva svézest.

Jakostni Sumivé vino

Navzdory blizkosti afrického kontinentu a diky vlivu pasdtovych vétri je pramérnd teplota na ostrové 20 °C,
s teplotnimi rozdily mezi nejchladngj$imi a nejteplej$imi mésici, pficemz pramérny teplotni rozdil mezi lednem
a srpnem se pohybuje kolem 7 °C. Diky tomu lze ziskat aromatickd vina s vysokou kyselosti, kterd jim v chuti
dodavd svézest.

Lidsky faktor md zdsadni vyznam pro dosazeni vlastnosti tohoto vina, jelikoz ptetlak musi byt alesponi 3,5 baru
nebo vyssi a celkovy obsah alkoholu zakladniho vina minimalné 9 % obj. Tato charakteristika jej odlisuje od
pfedchoziho druhu.
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8.5  Vino z prezrdlych hroznii
Klimatické podminky ostrova Lanzarote s mirnymi pramérnymi teplotami po cely rok a s primérnym slune¢nim
svitem vice nez 2 800 hodin ro¢né. To spolu s tradiénimi péstebnimi systémy s vedenim typu gobelet a/nebo
nizkym vedenim na pergoldch umozZiiuje odriiddim pouZzivanym pro tento typ vinifikace dosdhnout idedlnich
parametrQ koncentrace cukru a obsahu alkoholu pro dany ucel, coz vede k tomu, Ze vina jsou velmi aromatickd
a vykazuji vysoce vyvazeny pomér kyselosti, sladkosti a obsahu alkoholu.

9.  Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovéni a dal$i pozadavky)
Prdvni rdimec:
Vnitrostdtni pravni piedpisy
Typ dalsi podminky:
Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminky:
Specifi¢nost produktu a potieba chranit povést ndzvu spojeného s oznacenim ptivodu vyzaduje, aby bylo plnéni vin
s oznaCenim puvodu ,Lanzarote* provadéno vyhradné ve vinafstvich zapsanych do prislusného rejstitku vinafstvi,
pfi¢emzZ v opa¢ném piipadé vino ztraci pravo pouZivat toto oznadeni.
Pravni rdmec:
Vnitrostatni pravni pfedpisy
Typ dalsi podminky:
Dal3i ustanoven tykajici se ozna¢ovani
Popis podminky:
Na etiketdch chranénych vin musi byt zfetelné uveden ndzev oznaceni ptivodu ,Lanzarote*.
Mohou byt uvedeny i mensi zemépisné jednotky: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo a Yaiza.
Aby bylo mozné pouzit na etiketé ndzev mens$i zemépisné jednotky, musi vino pochdzet vyhradné z hroznti
vypéstovanych v této mensi zemépisné jednotce, kde musi probihat i jeho vyroba a ptipadné zrani a plnéni do lahvi.
Udaje vztahujici se k mensi zemépisné jednotce musi byt na etiketé uvedeny pismem, jeho? velikost nesmf byt vétsi
nez velikost pisma pouzitého pro uvedeni chrinéného oznaceni ptivodu ,Lanzarote*.
Vsechny druhy obalii vina uréeného ke spotfebé musi byt opatfeny zdru¢nimi pecetémi, o¢islovanymi etiketami
nebo zadnimi etiketami vydanymi Fidicim orgdnem, které musi byt pfipevnény piimo ve vinafstvi a takovym
zpusobem, aby nemohly byt opétovné pouZity.

Odkaz na specifikaci

https://www.gobiernodecanarias.org/cmsgob2[export/sites/agpsaficca/galerias/doc/calidad/v/lz/pliego.pdf
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