Utedni véstnik CS
Evropské unie Rada C

C[2025/1048 14.2.2025

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina podle ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C/2025/1048)

Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»Mallorca“
PGI-ES-A0960-AMO03
Datum ozndmeni: 18.11.2024

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. SniZeni limitu u celkové kyselosti

Popis:

U vsech kategorif chranénych vin se sniZuje minimdlni hodnota celkové kyselosti ze 4,5 na 3,5 gramu kyseliny vinné
na litr.

Meéni se bod 2 pism. a) specifikace vyrobku a bod 4 jednotného dokumentu.

Jednd se o standardni zménu, protoze neni ddna zddnd z okolnosti stanovenych v ¢l. 24 odst. 3 NARIZENI
EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich.

Odtivodnéni:
Za touto zménou stoji pfedevsim zména klimatu.

Podle studie baledrské univerzity se za poslednich 30 let zvysily teploty v dobé zrdni hroznt, coz vedlo ke sniZeni
celkové kyselosti most.

Aby vinafi mohli splnit pozadavky na minimdlni kyselost stanovené ve specifikaci, musi do vin pfidavat kyselinu
vinnou, avsak timto pfikyselovanim vzristd riziko nestability a neZddoucich organoleptickych vad.

Snizeni celkové kyselosti na 3,5 g/l (vyjadfeno obsahem kyseliny vinné) naopak negativni dopad na kvalitu vin nema.

2. Vypusténi loga
Popis:
Ze specifikace se vypousti logo, coZ s sebou nese ndsledujici zmény specifikace:

1. Vypousti se jeji oddil 8 pism. d), kde se uvddi, Ze na etiketdch vin se miZe nepovinné pouzivat logo tohoto
krajového vina.

2. Rusi se priloha I, kde je logo vyobrazeno a kde jsou stanoveny jeho parametry.
Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

Jednd se o standardni zménu, protoZe neni ddna 7ddnd z okolnosti stanovenych v ¢l. 24 odst. 3 NARIZENI
EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich.

() Uf vést.L9,11.1.2019, s. 2.
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Odtivodnént:

Logo se vypousti, protoze jeho pouzivani je volitelné a ze studii, jez uskute¢nila regula¢ni rada u producentt
a spotiebiteld, vyplynulo, Ze 50 % producentti logo nepouziva a 46 % spotiebitell jej neznd. Proto je namisté logo
ze specifikace vyrobku vypustit.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nézev (ndzvy)

Mallorca

Druh zemépisného oznaceni

CHZO - chrdnéné zemépisné oznaceni

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

Kdd KN
22 - NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hroznd, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)
1. Bilé vino
STRUCNY SLOVNI POPIS

Cistd vina s charakteristickymi aromaty typickymi pro mostové odridy, z nichz jsou vyrobena.

Bled¢ 7Zlutd az zlatavd barva. Aromatickd vina s pfevladajicimi aromaty ovoce a/nebo kvétin; vyvazend, Sirokd a sveZzi.

* U vin s obsahem cukrt < 5 gfl (glukéza + fruktédza) je obsah oxidu sificitého < 200 mg/l; je-li obsah cukri >
5 g/, je obsah oxidu sific¢itého < 250 mg|/l.

* U vin zrajicich déle nez jeden rok ¢ini maximdlni obsah tékavych kyselin 14,33 mEq/l s tim, Ze tato hodnota se
zvy$uje o 1 mEq/l za kazdy stupen alkoholu nad 11 % objemovych.

* U parametrti, pro které nejsou limity stanoveny, musi byt dodrzena platna legislativa.
Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10,5

— Miniméln{ celkova kyselost: 3,5 gramu kyseliny vinné na litr

— Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —
2. RiiZové vino
STRUCNY SLOVNI POPIS

Cistd vina s charakteristickymi aromaty typickymi pro mostové odridy, z nichz jsou vyrobena.

RuZovd vina jsou bledé rizova az oranZové riizovd, zafivd a prihlednd, s pfevahou primdrnich aromat.
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* U vin s obsahem cukrti < 5 g/l (glukdza + fruktdza) je obsah oxidu sificitého < 200 mg/l; je-li obsah cukrii >
5 g/l, je obsah oxidu sificitého < 250 mg|l.

* U vin zrajicich déle nez jeden rok ¢ini maximdlni obsah tékavych kyselin 14,33 mEq/l s tim, Ze tato hodnota se
zvysuje o 1 mEq/l za kazdy stupeii alkoholu nad 11 % objemovych.

* U parametrd, pro které nejsou limity stanoveny, musi byt dodrzena platnd legislativa.
Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11

— Minimélni celkovd kyselost: 3,5 gramu kyseliny vinné na litr

— Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

3. Cervené vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Cistd vina s charakteristickymi aromaty typickymi pro mostové odridy, z nichz jsou vyrobena.

Cervend vina vykazuji vysokou sytost barvy, maji silnou viini s aromaty ¢erveného ovoce a jsou bohatd na tiisloviny.
Jsou kulatd a télnatd.

* U vin s obsahem cukrt < 5 gfl (glukéza + fruktéza) je obsah oxidu sificitého < 150 mg/l; je-li obsah cukrt >
5 g/l, je obsah oxidu sificitého < 200 mg|l.

* U vin zrajicich déle neZ jeden rok ¢ini maximadln{ obsah tékavych kyselin 14,33 mEq/l s tim, Ze tato hodnota se
zvy$uje o 1 mEq/l za kazdy stupen alkoholu nad 11 % objemovych.

* U parametrd, pro které nejsou limity stanoveny, musi byt dodrzena platnd legislativa.
Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,5

— Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu kyseliny vinné na litr

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

— Maximaln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): —

Vinai'ské postupy

Zvldstni enologické postupy

1.

Omezeni, pokud jde o vinifikaci
Minimalni pfirozeny obsah alkoholu ¢ini 10 % objemovych u bilych odrtd a 10,5 % objemovych u modrych odrid.

Pii extrakci mostu a pfi jeho oddélovani od matolin se pouzivd pfiméfeny tlak, aby vynos nebyl vy3si nez 74 litrd
vina na 100 kilogramt sklizenych hroznd.
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2.

Péstebni praxe

Hustota vysadby na vinicich ¢ini nejvyse 5 500 ket na hektar.
Maximdlni vynosy

1. Bilé odrady

11 000 kg hroznti na hektar

2.

81,4 hl na hektar

3. Modré odrady

10 000 kg hroznd na hektar

4.

74 hl na hektar

Vymezend zemépisnd oblast

Oblast produkce, vyroby a stceni zahrnuje cely ostrov Mallorca ve $panélské autonomni oblasti Baledrské ostrovy.

Mostova odriida (odridy)
CABERNET SAUVIGNON
CALLET

CHARDONNAY

FOGONEU

GIRO ROS

GORGOLLASSA

MACABEO - VIURA
MALVASIA AROMATICA
MANTO NEGRO

MERLOT

MOLL - PRENSAL
MONASTRELL

MOSCATEL DE ALE]ANDRfA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PARELLADA

PINOT NOIR

RIESLING
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SAUVIGNON BLANC
SYRAH
TEMPRANILLO

VIOGNIER

8. Popis souvislosti

Zemépisné prostiedi vinu s chranénym zemépisnym oznacenim Mallorca roky vtiskdvalo jeho specifické chemické
a organoleptické vlastnosti. Souvislost s oblasti produkce je zdkladem odlisného a cenéného vina, které je svym
charakterem vyhldseno.

Vino s chrdnénym zemépisnym oznacenim Mallorca se t&3f véhlasu coby produkt, ve kterém se zrcadli vyznam
mistni vinafské vyroby a vinatského obchodu napfti¢ minulosti i dnes. Na odlisnych organoleptickych vlastnostech
vina stoji jeho uzndvand kvalita a povést.

ProtoZe na ostrové v 1été malo prsi a vinice jsou vystaveny intenzivnimu slune¢nimu svitu a vysokym teplotdm, réva
trpi nedostatkem vody a pomérné mdlo plodi, ale sklizené hrozny maji velky vinafsky potencial. Vynikaji zejména
vysokym obsahem polyfenolt a optimdlni cukernatosti. Vysledkem je pak ovocné aroma specifické pro odridy,
z nichz se mallorské vino vyrabi.

Na vlastnostech vina s chranénym zemépisnym oznacenim Mallorca se podili téz lidsky faktor, a to ve fazi produkce
hroznt i ve fazi vyroby vina. Idedlni zpGsoby fezu a vedeni révy zajistuji odpovidajici produkci. Sklizeni probihd ve
vhodnou chvili, aby se dosahovalo stanoveného obsahu alkoholu a daldich chemickych vlastnosti, které
u mallorského vina urcuji jeho osobité organoleptické vlastnosti.

9.  Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovéni a dal$i poZadavky)

Prdvni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dal$ich podminek:

Dal3i ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Na vSech obalech, které se opattuji chranénym zemépisnym oznacenim ,Mallorca“, musi byt také oficidlni kontrolni
¢islo vydané kontrolnim subjektem.

Prdvni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalich podminek:

Staceni ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Na trh lze uvddét jen vino sto¢ené do lahvi v misté ptvodu, aby zistala zachovéna jakost chranéného zemépisného
oznaceni Mallorca a aby byla zarucena vysledovatelnost a kontrola.

Odkaz na specifikaci

https://www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/es/vino_de_la_tierra_mallorca-675/
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