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KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 423/2008
av den 8 maj 2008

om vissa tillimpningsforeskrifter for ridets forordning (EG) nr 1493/1999 och om inférandet av en
gemenskapskodex for oenologiska metoder och behandlingar

(kodifierad version)

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR ANTAGIT
DENNA FORORDNING

med beaktande av fordraget om upprittandet av Europeiska
gemenskapen,

med beaktande av radets foérordning (EEG) nr 1493/1999 av
den 17 maj 1999 om den gemensamma organisationen av
marknaden for vin (1), sarskilt artiklarna 46 och 80, och

av foljande skal:

Kommissionens férordning (EG) nr 1622/2000 av den
24 juli 2000 om vissa tillimpningsforeskrifter for forord-
ning (EG) nr 1493/1999 om den gemensamma organi-
sationen av marknaden for vin och inférandet av en
gemenskapskodex for oenologiska metoder och behand-
lingar (%) har 4ndrats flera ganger (%) pa ett vasentligt satt.
For att skapa klarhet och 6verskddlighet bor den forord-
ningen kodifieras.

I avdelning V kapitel 1 i forordning (EG) nr 1493/1999
och i flera av bilagorna till den forordningen faststills
generella regler for oenologiska behandlingar och meto-
der. Ddrutover hidnvisas till de tillimpningsforeskrifter
som kommissionen skall anta.

Det idr av intresse for savil de ekonomiska aktorerna i
gemenskapen som for de myndigheter som ansvarar for
att tillimpa gemenskapens regelverk att samtliga dessa
bestimmelser finns samlade i en gemenskapskodex for
oenologiska metoder och behandlingar.

Gemenskapskodexen bor endast omfatta de tillimpnings-
foreskrifter som radet uttryckligen hanvisar till i foérord-
ning (EG) nr 1493/1999. Dirutover bor de regler som

() EGT L 179, 14.7.1999, s. 1. Forordningen senast dndrad genom

forordning (EG) nr 1791/2006 (EUT L 363, 20.12.2006, s. 1).

() EGT L 194, 31.7.2000, s. 1. Forordningen senast dndrad genom

forordning (EG) nr 1300/2007 (EUT L 289, 7.11.2007, s. 8).

() Se bilaga XXII

)

foljer av artikel 28 och foljande artiklar i férdraget vara
tillrackliga for att pa det oenologiska omrddet garantera
fri rorlighet for vinsektorns produkter.

Det bor péapekas att denna kodex skall tillimpas utan att
det paverkar tillimpningen av sirskilda bestimmelser pa
andra omraden, i synnerhet i livsmedelslagstiftningen, dér
sddana regler kan forekomma redan nu eller komma att
inféras senare.

Enligt artikel 42.5 i forordning (EG) nr 1493/1999 kan
dven andra druvsorter 4n de som i klassificeringen enligt
artikel 19 i den f6rordningen dr upptagna som druvsor-
ter for vinframstillning, eller produkter som hérror frin
dessa, fa anvindas i gemenskapen for framstillning av
sddana produkter som avses i nimnda artikel 42.5. En
forteckning bor upprittas 6ver de sorter for vilka dessa
undantag kan beviljas.

Genom tillimpning av bilaga V till forordning (EG) nr
1493/1999 bor en forteckning upprittas over kvalitets-
likorviner framstillda inom specificerade omraden (kvali-
tetslikorviner fso) for vilka sirskilda regler for framstall-
ningen medges. For att gora det littare att identifiera
produkterna och for att underldtta handeln mellan med-
lemsstaterna bor det hinvisas till den varubeskrivning
som har faststillts i gemenskapsbestimmelser eller i na-
tionella bestimmelser.

Genom tillimpning av bilaga IV till férordning (EG) nr
14931999 bor det faststillas grinser for anvindningen
av vissa damnen samt villkor for hur vissa av dessa amnen
far anvindas.

Tva medlemsstater har genomfort experiment dir lyso-
zym anvants vid vinframstéllning. Det har hir bekraftats
att tillsatsen av detta dmne dr av betydande intresse for
stabilisering av viner och mojliggor framstillning av kva-
litetsviner med ldg svaveldioxidhalt. Dess anvindning bor
alltsd tillitas varvid doseringen vid anvindningen bor
faststillas i enlighet med de tekniska krav som konstate-
rats vid experimenten.
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(10) I artikel 44 i rddets forordning (EEG) nr 337/79 ('), dnd- med de traditionella metoder som ger dem deras karak-

(1)

(12)

rad genom foérordning (EEG) nr 3307/85 (), foreskrevs,
med verkan frin och med den 1 september 1986, en
minskning med 15 mg/l av den hogsta tillitna totala
svaveldioxidhalten i andra viner in mousserande viner,
likorviner och ett antal kvalitetsviner. For att undvika
avsittningssvarigheter for dessa viner till foljd av de dnd-
rade produktionsreglerna gavs tillstand for att viner fran
gemenskapen, med undantag for Portugal, som hade
framstallts fore detta datum skulle fa saluforas for direkt
konsumtion. Det gavs ocksa tillstdnd for att viner frdn
tredjeland och fran Portugal skulle fa saluforas efter detta
datum, under en overgangsperiod pé ett dr rdknat fran
ovan nimnda datum, om den totala svaveldioxidhalten
overensstimde med gemenskapsbestimmelserna och i fo-
rekommande fall med de spanska bestimmelser som
gillde fore den 1 september 1986. Dessa bestimmelser
bor forlangas eftersom sddana viner fortfarande kan fin-
nas kvar i lager.

[ artiklarna 12 och 16 i rddets forordning (EEG) nr
358/79 av den 5 februari 1979 om mousserande vin
framstillt inom gemenskapen enligt definitionen i punkt
13 i bilaga II till forordning (EEG) nr 337/79 (%) faststlls
en minskning, med verkan frin den 1 september 1986,
pd 15 mg/l av den totala svaveldioxidhalten i mousse-
rande viner, mousserande kvalitetsviner och mousserande
kvalitetsviner framstillda inom specificerade omraden.
Vad giller mousserande viner med ursprung i gemenska-
pen, bortsett fran Portugal, ges i artikel 22 forsta stycket i
forordning (EEG) nr 35879 mojlighet att avsitta dessa
produkter till dess att lagren har tomts, om de har fram-
stillts i enlighet med forordning (EEG) nr 358/79 i dess
gillande lydelse fore den 1 september 1986. Overgings-
bestimmelser bor faststdllas for importerade mousse-
rande viner och foér mousserande viner med ursprung i
Spanien och Portugal som har framstillts fore den 1 sep-
tember 1986, for att undvika svdrigheter med att avsitta
dessa produkter. Det bor tilldtas att dessa produkter far
bjudas ut till forsiljning under en 6vergdngsperiod efter
den tidpunkten, om deras totala svaveldioxidhalt ar i
overensstimmelse med gillande gemenskapsbestimmel-
ser fore den 1 september 1986.

I bilaga V punkt B 1 till férordning (EG) nr 1493/1999
faststdlls den hogsta halten av flyktiga syror i vin. Undan-
tag fir medges for vissa kvalitetsviner fso och vissa
bordsviner som har en geografisk beteckning eller som
har en alkoholhalt pd 13 % eller hogre. P4 grund av
sarskilda framstallningsmetoder och hog alkoholhalt har
vissa viner i de hér kategorierna, med ursprung i Tysk-
land, Spanien, Frankrike, Italien, Osterrike och Férenade
kungariket, i regel en halt av flyktiga syror som ar hogre
dn den som foreskrivs i ovan nimnda bilaga V. For att
dessa viner dven i fortsittningen skall kunna framstallas

() EGT L 54, 5.3.1979, s. 1.
() EGT L 367, 31.12.1985, s. 39.
() EGT L 54, 5.3.1979, s. 130.

(13)

(14)

(15)

tdristiska egenskaper bor undantag medges fran ovan
namnda bilaga V punkt B 1.

I enlighet med bilaga V punkt D 3 till férordning (EG) nr
14931999 ir det nodvandigt att narmare ange de vin-
odlingsomraden dar sackaros traditionellt har tillsatts en-
ligt den lagstiftning som gillde den 8 maj 1970.

Eftersom vinodlingen édr av begrinsad omfattning i Lu-
xemburg kan de behoriga myndigheterna genomféra en
systematisk analytisk kontroll av alla partier av produkter
som anvands for vinframstéllning. S& linge dessa forhal-
landen bestar dr det inte nodvindigt att ldmna deklara-
tioner om planerad berikning.

Enligt bilaga V punkt G 5 till férordning (EG) nr
1493/1999 skall varje beriknings-, syratillsittnings- och
avsyrningsprocess anmadlas till de behoriga myndighe-
terna. Detsamma giller i friga om de mingder socker
eller koncentrerad druvmust eller renad koncentrerad
druvmust som innehas av de fysiska eller juridiska per-
soner som utfor dessa processer. Dessa anmélningar skall
gora det mojligt att kontrollera de nimnda processerna.
Dirfor maste anmalningarna goras till den behoriga myn-
digheten i den medlemsstat ddr en sddan process dger
rum. Anmaélningarna mdste vara sd precisa som mojligt
och ldmnas in till den behoriga myndigheten inom den
tidsfrist som ar lamplig for att den myndigheten skall
kunna utfora en effektiv kontroll i de fall det ror sig
om en hojning av alkoholhalten. Nir det giller tillsatt-
ning av syra och avsyrning ricker det med en senare
kontroll. Av denna anledning och for att forenkla admi-
nistrationen bor det i dessa fall vara tillatet, med undan-
tag for den forsta anmalan for vindret, att anmalan sker
genom en uppdatering av de register som regelbundet
kontrolleras av den behoriga myndigheten.

I bilaga V punkt F 1 till férordning (EG) nr 1493/1999
faststills vissa regler for sotning av viner. Dessa bestim-
melser avser i forsta hand bordsvin. I enlighet med bilaga
VI punkt G 2 till den forordningen ir de ocksé tillimp-
liga pd kvalitetsviner fso.

Sotning fir inte medféra berikning utover de granser
som faststills i bilaga V punkt C till férordning (EG) nr
1493/1999. Dirfor faststills sirskilda bestimmelser om
detta i bilaga V punkt F 1 till den forordningen. Dess-
utom dr det alldeles nodviandigt med kontrollatgirder,
sarskilt for att sikerstilla att bestimmelserna i fraga foljs.
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For att oka effektiviteten i dessa kontroller bor s6tning
endast dga rum i sjilva produktionen eller i ett led som
ligger s& nara produktionen som mojligt. Darfor bor sot-
ning begrinsas till produktionsledet och grossistledet.

Kontrollorganen skall underrittas sd snart en sotnings-
process ar planerad. Det bor darfor faststillas att den
som avser att genomféra sotning skall anmdla detta
skriftligt till kontrollorganet. Detta forfarande kan dock
forenklas om ett foretag ofta eller kontinuerligt utfor
sotning.

Syftet med anmilan dr att mojliggéra kontroll av sot-
ningen. Darfér maste anmalningarna goras till den beho-
riga myndigheten i den medlemsstat ddr en siddan process
dger rum. Anmailningarna mdste vara si precisa som
mojligt och limnas in till den behériga myndigheten
innan processen ager rum.

For att kontrollen skall vara effektiv méste de mangder
druvmust eller koncentrerad druvmust som innehas av
den berorda parten deklareras innan sétningen paborjas.
Denna deklaration kan endast fylla sin funktion om den
forenas med skyldigheten att fora register 6ver in- och
utgdende produkter som anvinds vid sétning.

For att undvika att sackaros anvinds vid sotning av li-
korvin bor det vara tillitet att forutom koncentrerad
druvmust anvinda renad koncentrerad druvmust.

Blandning ("coupage”) dr en vanligt forekommande oeno-
logisk metod. Med tanke pé de effekter den kan fd och
for att undvika missbruk dr det nddvindigt att infora
regler for hur metoden far anvindas.

Vad giller vin eller must frdn samma vinodlingszon inom
gemenskapen eller frdn samma produktionsomrade i
tredjeland, dr det av stor betydelse for handelsvirdet att
det geografiska ursprunget eller druvsorten anges. Dirfor
bor en blandning av vin eller druvmust frin samma
vinodlingszon, men frén olika geografiska omraden
inom denna zon, eller blandning av vin och druvmust
som hirror fran olika druvsorter eller skordedr, under
forutsdttning att beskrivningen av slutprodukten innehdl-
ler uppgifter om det geografiska ursprunget, druvsorten
eller skordedret, betraktas som en blandning.

Under en begrinsad period och i experimentsyfte ar det
lampligt att medlemsstaterna fér tilldta vissa metoder eller

behandlingar som inte tillits i forordning (EG) nr
1493/1999.

(26)  Enligt artikel 46.3 i forordning (EG) nr 1493/1999 skall
analysmetoder faststillas for att bestimma sammansitt-
ningen av de produkter som anges i artikel 1 i samma
forordning, samt regler for kontroll av huruvida dessa
produkter har utsatts for ndgon behandling som strider
mot godkidnda oenologiska metoder.

(27)  Bilaga VI punkt J 1 till forordning (EG) nr 1493/1999
innehdller bestimmelser om en analytisk undersokning
som omfattar dtminstone en bedémning av de egenska-
per hos det aktuella kvalitetsvinet fso som anges i punkt
] 3.

(28)  Det dr nodvindigt att infora enhetliga analysmetoder for
kontroll av de uppgifter som anges i dokumentationen
for de aktuella produkterna, s att uppgifterna blir kor-
rekta och jimforbara. Dessa metoder bor darfor vara
obligatoriska for alla handelstransaktioner och alla kon-
trollatgdrder. Med hdnsyn till kontrollkraven och de be-
grinsade mojligheterna i detta avseende inom handeln
bor dnnu ett visst antal rutinmetoder tillitas for en be-
griansad period, vilket gor det mojligt att snabbt och med
tillracklig sakerhet faststilla de nodvindiga faktorerna.

(29) I kommissionens forordning (EEG) nr 2676/90 faststill-
des gemenskapens analysmetoder for vinsektorn (). Med
hansyn till giltigheten hos de metoder som anges dar bor
den forordningen behéllas, med undantag for vanliga
metoder som inte lingre beskrivs.

(30)  Forvaltningskommittén for viner har inte yttrat sig inom
den tid som ordforanden har bestimt.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
Syfte

Utan att det paverkar den generella livsmedelslagstiftningen skall
gemenskapens regelverk i friga om oenologiska behandlingar
och metoder utgoras dels av avdelning V kapitel I i férordning
(EG) nr 1493/1999, dels av bilagorna till den férordningen
samt denna kodex.

() EGT L 272, 3.10.1990, s. 1. Forordningen senast dndrad genom
forordning (EG) nr 1293/2005 (EUT L 205, 6.8.2005, s. 12).
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Denna kodex utgér tillimpningsforeskrifter for forordning (EG)
nr 1493/1999, sirskilt i friga om produkter som dr avsedda att
anvindas i framstillningen av vin (avdelning I) samt oenolo-
giska behandlingar och metoder som ir tillitna i gemenskapen
(avdelning 1I och III).

AVDELNING 1
BESTAMMELSER OM VISSA DRUVOR OCH DRUVMUSTER
Artikel 2
Anvindning av vissa druvsorter

1. Det ar forbjudet att framstilla vin frén druvor av sorter
som klassificerats endast som bordsdruvor.

2. Genom undantag frdn artikel 42.5 i forordning (EG) nr
1493/1999 far de druvsorter som anges i bilaga I till den hir
forordningen anvindas i gemenskapen for framstillning av de
produkter som avses i den bestimmelsen.

Artikel 3

Anvindning av vissa produkter som inte har den naturliga

alkoholhalten i volymprocent for framstillning av

mousserande vin, mousserande vin tillsatt med koldioxid
eller pirlande vin tillsatt med koldioxid

[ bilaga II till den hidr forordningen anges de ar da sddana
produkter fran vinodlingszonerna A och B, som pd grund av
ogynnsam véderlek inte har den minsta naturliga alkoholhalt i
volymprocent som foreskrivs for dessa zoner, fir anvindas, pa
de villkor som anges i artikel 44.3 i forordning (EG) nr
1493/1999, for framstillning av mousserande vin, mousserande
vin tillsatt med koldioxid eller parlande vin tillsatt med koldi-
oxid.

Artikel 4

Anvindning av druvmust frén vissa druvsorter for

framstillning av mousserande kvalitetsviner av aromatisk

typ och mousserande kvalitetsviner fso av aromatisk typ,
samt undantag frin denna anvindning

1. I bilaga HI del A till den hir férordningen upprittas en
forteckning 6ver de druvsorter av vilka sidan druvmust, eller
delvis jast druvmust, far framstillas som ar avsedd att anvindas
for framstillning av cuvéen till mousserande kvalitetsvin av
aromatisk typ och mousserande kvalitetsvin fso av aromatisk
typ, i enlighet med bilaga V punkt I 3 a och bilaga VI punkt
K 10 a till férordning (EG) nr 1493/1999.

2. Ibilaga IIT del B till den har foérordningen anges de undan-
tag som avses i bilaga V punkt I 3 a och i bilaga VI punkt K 10

a till forordning (EG) nr 14931999 betriffande druvsorter och
produkter som fir anvindas for framstillning av cuvéen.

AVDELNING II
OENOLOGISKA METODER OCH BEHANDLINGAR
KAPITEL 1

Grinser och villkor for anvindning av vissa dmnen som dr
tillitna for oenologiska dndamdl

Artikel 5
Grinser for anvindning av vissa dmnen

De dmnen som dr tillitna fér oenologiska dndamal enligt bilaga
IV till forordning (EG) nr 14931999 fir endast anvindas inom
de grinser som anges i bilaga IV till den hir forordningen.

Artikel 6

Specifikationer for renhet och identitet for de imnen som
ingdr i de oenologiska metoderna

Specifikationerna for renhet och identitet for de dmnen som
ingdr i de oenologiska metoder som avses i artikel 46.2 ¢ i
forordning (EG) nr 1493/1999 skall vara de som anges i kom-
missionens direktiv 96/77/EG (). 1 tillimpliga fall skall dessa
kriterier for renhet kompletteras med sirskilda krav som anges
i den hir forordningen.

Artikel 7
Kalciumtartrat

Kalciumtartrat, vars anvindning regleras i bilaga IV punkt 3 v
till férordning (EG) nr 1493/1999 for att frimja utfillning av
vinsten, fir endast anvindas om bestimmelserna i bilaga V till
den hir forordningen foljs.

Artikel 8
Vinsyra

1. Det ar tillitet att anvdnda vinsyra, vars anvindande for
avsyrning foreskrivs i bilaga IV punkt 1 m och i bilaga IV punkt
3 1 till férordning (EG) nr 14931999, endast for produkter

a) som harror frén druvsorterna Elbling och Riesling, och

b) som kommer fran druvor som skordats i vinodlingsomraden
i den norra delen av vinodlingszon A enligt foljande:

— Ahr
— Rheingau,

() EGT L 339, 30.12.1996, s. 1.
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— Mittelrhein,
— Mosel,

— Nahe,

— Rheinhessen,
— Pfalz,

— Moselle luxembourgeoise.

2. Vinsyra som anvinds pa det sitt som anges i bilaga IV
punkterna 11 och 1 m samt 3 k och 3 1 till forordning (EG) nr
1493/1999, ocksa kallad L-vinsyra, skall vara av jordbruksur-
sprung och framstalld framst ur vinprodukter. Den skall likale-
des uppfylla de renhetskriterier som anges i direktiv 96/77/EG.

Attikel 9
Kéda fran Aleppotall

1. Kada fran Aleppotall, vars anvindning regleras i bilaga IV
punkt 1 n till férordning (EG) nr 1493/1999, fir endast an-
vindas for framstillning av ett bordsvin av retsinatyp. Denna
oenologiska metod far endast anvindas

a) i Grekland,

b) pa druvmust fran druvor vars sort, produktionsomrade och
vinframstillningsomrade faststdlls i grekiska bestimmelser
som var i kraft den 31 december 1980,

¢) genom tillsats av hogst 1 000 gram kdda per hektoliter pro-
dukt som anvinds fore jasningen eller, under forutsittning
att den verkliga alkoholhalten i volymprocent inte 4r hogre
in en tredjedel av den totala alkoholhalten i volymprocent,
dven under jasningen.

2. Om Grekland har for avsikt att indra de bestimmelser
som avses i punkt 1 b skall kommissionen i forvdg underrittas
om detta. Om kommissionen inte framfor ndgra synpunkter
inom tvd mdnader efter ett sidant meddelande fir Grekland
gora sddana dndringar.

Artikel 10
Betaglukanas

Betaglukanas, vars anviandning regleras i bilaga IV punkt 1 j och
punkt 3 m till forordning (EEG) nr 1493/1999, fir endast
anviandas om bestdimmelserna i bilaga VI till den hir forord-
ningen f6ljs.

Artikel 11
Mjolksyrabakterier

Mjolksyrabakterier, vars anvindning regleras i bilaga IV punkt 1
q och punkt 3 z till forordning (EG) nr 1493/1999, fir endast
anviandas om bestimmelserna i bilaga VII till den har forord-
ningen foljs.

Artikel 12
Lysozym

I bilaga IV punkterna 1 r och 3 zb till férordning (EG) nr
1493/1999 faststalls bruket av lysozym, som bara fir anvindas
om det motsvarar specifikationerna i bilaga VIII till den hir
forordningen.

Artikel 13
Jonbytarhartser

De jonbytarhartser som fir anvindas i enlighet med bilaga IV
punkt 2 h till férordning (EG) nr 1493/1999 ar sampolymerer
av styren eller divinylbensen som innehaller grupper av sulfon-
syra eller ammonium. De mdste Gverensstimma med bestim-
melserna i Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr
1935/2004 ('), och med savil gemenskapens som nationella
tillimpningsforeskrifter for den forordningen. Dessutom far de
inte under den kontroll som gors med hjilp av den analysmetod
som anges i bilaga IX till den hir férordningen forlora mer 4n 1
mg/l organiska dmnen till ndgon av de uppriknade 16sningarna.
Hartserna skall regenereras med hjilp av dmnen som har god-
kints for anvandning vid framstallning av livsmedel.

Hartserna fir endast anvindas om en oenolog eller tekniker
kontrollerar processen och om den dger rum pd en anliggning
som godkints av myndigheterna i den medlemsstat dir hart-
serna anvinds. Dessa myndigheter skall faststilla de godkinda
oenologernas och teknikernas uppgifter och ansvar.

Artikel 14
Kaliumferrocyanid

Kaliumferrocyanid, vars anvindning regleras i bilaga IV punkt 3
p till férordning (EG) nr 1493/1999, fir endast anvindas om
denna behandling sker under kontroll av en oenolog eller tek-
niker som ar godkind av myndigheterna i den medlemsstat dir
produkterna anvinds, och vars ansvarsomrade skall faststillas,
om det dr nodvindigt, av den berorda medlemsstaten.

Efter behandlingen skall vinet innehdlla spér av jarn.

() EUT L 338, 13.11.2004, s. 4.
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Bestimmelser om kontroll av anvindningen av de produkter
som avses i forsta stycket skall antas av medlemsstaterna.

Artikel 15
Kalciumfytat

Kalciumfytat, vars anvindning regleras i bilaga IV punkt 3 p till
forordning (EG) nr 1493/1999, fir endast anvindas om varje
behandling sker under kontroll av en oenolog eller tekniker
som dr godkidnd av myndigheterna i den medlemsstat dir en
av dessa behandlingar dger rum, och vars ansvarsomrdde skall
faststillas, om det dr nodvindigt, av den berdérda medlemssta-
ten.

Efter behandlingen skall vinet innehdlla spar av jarn.

Bestimmelser om kontroll av anvindningen av de produkter
som avses i forsta stycket skall antas av medlemsstaterna.

Artikel 16
DL vinsyra

DL vinsyra, vars anvindning regleras i bilaga IV punkt 3 s till
forordning (EG) nr 1493/1999, fir endast anvindas om be-
handlingen sker under kontroll av en oenolog eller tekniker
som 4r godkind av myndigheterna i den medlemsstat dir be-
handlingen sker, och vars ansvarsomrdde skall faststillas, om
det dr nodvindigt, av den berorda medlemsstaten.

Bestimmelser om kontroll av anvindningen av den produkt
som avses i forsta stycket skall antas av medlemsstaterna.

Artikel 17
Dimetyldikarbonat

Tillsdttning av dimetyldikarbonat, enligt punkt 3 zc i bilaga IV
till forordning (EG) nr 14931999, fir endast ske inom de
granser som faststdlls i bilaga IV till den hir férordningen
och sdvida bestimmelserna i bilaga X i den hir forordningen
foljs.

Artikel 18
Elektrodialysbehandling

Elektrodialysbehandling for att sikerstilla vinets vinsyrestabili-
sering, vars anvindning regleras i bilaga IV punkt 4 b till for-
ordning (EG) nr 14931999, far endast anvindas om bestim-
melserna i bilaga XI till den hdr férordningen foljs.

Artikel 19
Ureas

Ureas for att minska ureahalten i vinerna, vars anviandning reg-
leras i bilaga IV punkt 4 c till forordning (EG) nr 1493/1999,
fir endast anvindas om den overensstimmer med de bestim-
melser och renhetskriterier som anges i bilaga XII till den hir
forordningen.

Artikel 20
Tillsats av syre

Tillsats av syre, vars anvindning regleras i bilaga IV punkt 4 a
till férordning (EG) nr 1493/1999, fir endast ske i form av rent
syre tillsatt med kolsyra.

Artikel 21

Hillande av vin eller druvmust 6ver jisningsrester,
” 9

druvrester eller pressad “aszii”-massa

Hillande av vin eller druvmust Gver jdsningsrester, druvrester
eller pressad “aszt”-massa enligt punkt 4 d i bilaga IV till for-
ordning (EG) nr 1493/1999 skall ske i enlighet med de un-
gerska bestimmelser som gillde den 1 maj 2004, pé foljande
sdtt:

a) "Tokaji forditds” skall framstillas genom att druvmust eller
vin hills 6ver den pressade "aszii”-massan.

b) "Tokaji maslds” skall framstillas genom att druvmust eller
vin hills 6ver jasningsrester av "szamorodni” eller “aszd”.

Artikel 22
Anvindning av bitar av ek

Vid framstallningen av vin far bitar av ek anvindas, enligt bilaga
IV punkt 4 e i forordning (EG) 1493/1999, endast om bestim-
melserna i bilaga XIII till den hir férordningen ar uppfyllda.

KAPITEL 1T
Grinser och sirskilda villkor
Artikel 23
Innehéll av svaveldioxid

1. I bilaga XIV till den hir férordningen anges dndringar i
forteckningarna Gver viner i bilaga V punkt A 2 till f6rordning
(EG) nr 1493/1999.

2. Sé lange det finns lager kvar far foljande viner saluforas
for direkt konsumtion:
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— Andra viner 4n mousserande viner och likorviner, med ur-
sprung i gemenskapen med undantag for Portugal, som
producerats fore den 1 september 1986, och

— andra viner 4n mousserande viner och likorviner, med ur-
sprung i tredjeland och i Portugal, som importerats till ge-
menskapen fore den 1 september 1987.

Detta far ske pa villkor att den totala svaveldioxidhalten vid den
tidpunkt da vinet salufors inte dr hogre dn

a) 175 mg/l for roda viner,

b) 225 mg/l for vita viner och roséviner,

¢) 225 mg/l for roda viner och 275 mg/l for vita viner och
roséviner; genom undantag frin punkterna a) och b) skall
detta vara tilldtet for viner med en restsockerhalt, uttryckt
som invertsocker, pa lagst 5 gfl.

Till dess att lagren har tomts fir dessutom foljande viner salu-
foras for direkt konsumtion i produktionslandet eller for export
till tredjeland:

— Viner med ursprung i Spanien, som har framstillts fore den
1 september 1986 och vars totala svaveldioxidhalt inte over-
stiger de nivder som faststillts i spanska bestimmelser som
gillde fore den tidpunkten.

— Viner med ursprung i Portugal, som har framstillts fore den
1 januari 1991 och vars totala svaveldioxidhalt inte over-
stiger de nivder som faststillts i portugisiska bestimmelser
som gillde fore den tidpunkten.

3. Till dess att lagren har témts fir mousserande viner med
ursprung i tredjeland och i Portugal, och som importerats till
gemenskapen fore den 1 september 1987, saluféras for direkt
konsumtion. Detta far ske pa villkor att den totala svaveldioxid-
halten inte 4r hogre dn

— 250 mg/l for mousserande viner,

— 200 mg/l for mousserande kvalitetsviner.

Till dess att lagren har tomts far dessutom foljande viner salu-
foras for direkt konsumtion i produktionslandet eller for export
till tredjeland:

— Viner med ursprung i Spanien, som har framstillts fore den
1 september 1986 och vars totala svaveldioxidhalt inte over-
stiger de nivder som faststillts i spanska bestimmelser som
gillde fore den tidpunkten.

— Viner med ursprung i Portugal, som har framstillts fore den
1 januari 1991 och vars totala svaveldioxidhalt inte over-
stiger de nivder som faststillts i portugisiska bestimmelser
som gillde fore den tidpunkten.

4.  Forteckningen over de tillfillen dd medlemsstaterna pé
grund av ogynnsamma véderleksforhallanden fir ge tillstind
att, for vissa viner som har framstillts inom vissa vinodlings-
zoner péd deras territorium, hoja den hogsta tilldtna totala sva-
veldioxidhalten under 300 mg/l som avses i punkt A i bilaga V
till forordning (EG) nr 1493/1999 med hogst 40 ml/l dterfinns i
bilaga XV till den hir forordningen.

Artikel 24
Halt av flyktiga syror

De viner for vilka det foreskrivs undantag frin den hdgsta till-
atna halten av flyktiga syror i enlighet med bilaga V punkt B 3
till férordning (EG) nr 1493/1999 anges i bilaga XVI till den
hir forordningen.

Artikel 25
Anvindning av kalciumsulfat f6r vissa likorviner

De undantag betriffande anvindningen av kalciumsulfat som
avses i bilaga V punkt ] 4 b til forordning (EG) nr
1493/1999 far endast medges for foljande spanska viner:

a) "Vino generoso”, enligt definitionen i bilaga VI punkt L 8 till
forordning (EG) nr 1493/1999;

b) "Vino generoso de licor”, enligt definitionen i bilaga VI punkt L
11 till forordning (EG) nr 1493/1999.



L 127/20

Europeiska unionens officiella tidning

15.5.2008

AVDELNING III
OENOLOGISKA METODER
KAPITEL 1
Berikning
Artikel 26
Tillstdnd att anvinda sackaros

Sackaros far i enlighet med bilaga V punkt D 3 till férordning
(EG) nr 1493/1999 anvindas i foljande vinodlingsregioner:

a) Vinodlingszon A,

b) Vinodlingszon B,

¢) Vinodlingszon C, med undantag for vinarealerna i Italien,
Grekland, Spanien, Portugal och de vinarealer i de franska
departmenten 6ver vilka foljande appellationsdomstolar har
domsritt:

— Aix-en-Provence,
— Nimes,

— Montpellier,

— Toulouse,

— Agen,

— Pau,

— Bordeaux,

— Bastia.

De nationella myndigheterna far emellertid undantagsvis ge till-
stand for berikning genom chaptalisering i de franska departe-
ment som avses i punkt c. Frankrike skall utan drojsmal under-
ritta kommissionen och ovriga medlemsstater om sddana till-
stand.

Artikel 27
Berikning nir viderleken har varit exceptionellt ogynnsam

[ bilaga XVII till den hidr forordningen anges de &r, samt i
forekommande fall dven berorda vinodlingszoner, geografiska

omrdden samt sorter, dd en hojning av den alkoholhalt i vo-
lymprocent som avses i bilaga V punkt C 3 till férordning (EG)
nr 1493/1999, enligt forfarandet i artikel 75.2 i den férord-
ningen, fir ske pd grund av exceptionellt ogynnsam vaderlek, i
enlighet med punkt C 4 i nimnda bilaga.

Artikel 28
Berikning av cuvéen till mousserande viner

[ enlighet med bilaga V punkt H 4 och punkt I 5 samt bilaga VI
punkt K 11 till forordning (EG) nr 1493/1999 fir medlemssta-
terna tillita berikning av cuvéen pd den plats ddr ett mousse-
rande vin framstills. Detta fir ske under foljande forutsitt-
ningar:

a) Att ingen av bestdndsdelarna i cuvéen tidigare har varit fore-
médl for berikning.

b) Att dessa bestandsdelar endast hirror frdn druvor som har
skordats i medlemsstaten.

) Att berikningsprocessen genomfors i ett enda arbetsmoment.

d) Att foljande granser inte overskrids:

i) 3,5% vol. for en cuvée med bestdndsdelar frdn vinod-
lingszon A, om den naturliga alkoholhalten i volympro-
cent for varje bestdndsdel dr minst 5 % vol.

ii) 2,5% vol. for en cuvée med bestdndsdelar frén vinod-
lingszon B, forutsatt att den naturliga alkoholhalten i
volymprocent for varje bestandsdel 4r minst 6 % vol.

iif) 2 % vol. for en cuvée med bestandsdelar frin vinodlings-
zonerna C Ia, C1b, CII, C III, forutsatt att den naturliga
alkoholhalten i volymprocent for varje bestdndsdel ar
minst 7,5 % vol., 8 % vol., 8,5 % vol. respektive 9 % vol.

e) Att den anvinda metoden bestdr i tillsittning av sackaros,
koncentrerad druvmust eller rektifierad koncentrerad druv-
must.

De grinser som anges i forsta stycket punkt d paverkar inte
tillimpningen av artikel 44.3 i férordning (EG) nr 1493/1999
pa cuvéer som dr avsedda for framstillning av sddant mousse-
rande vin som avses i bilaga I punkt 15 till den forordningen.



15.5.2008

Europeiska unionens officiella tidning

L 12721

Artikel 29
Administrativa regler for berikning

1. Anmilan enligt bilaga V punkt G 5 till forordning (EG) nr
1493/1999 avseende hojning av alkoholhalten skall limnas av
de fysiska eller juridiska personer som utfér processen inom den
tidsfrist och under de kontrollvillkor som faststillts av de be-
horiga myndigheterna i den medlemsstat dir processen ager
rum.

2. Den anmailan som avses i punkt 1 skall goras skriftligt och
skall innehdlla foljande uppgifter:

a) namn och adress pd den person som gor anmilan,

b) den plats dir processen skall utforas,

¢) dag och klockslag dd processen inleds,

d) beteckning pd den produkt som ar féremadl for processen,

¢) den metod som anvinds i processen, samt nirmare uppgifter
om vilken typ av produkt som skall anvindas i denna.

3. Medlemsstaterna fir tillita att en enda anmalan i forvig
lamnas in f6r flera processer eller for en viss bestimd period. En
sddan anmilan fir endast godtas under forutsittning att fore-
taget i enlighet med punkt 6 for register over varje berikning
och registrerar de uppgifter som kravs i punkt 2.

4. Medlemsstaterna skall faststilla de villkor enligt vilka en
anmalningsskyldig, som pa grund av force majeure 4r forhindrad
att utfora processen vid den tidpunkt som uppges i anmilan,
skall ldmna in en ny anmadlan till den behoriga myndigheten sd
att den nodvindiga kontrollen kan utforas.

Medlemsstaterna skall meddela kommission dessa bestimmelser
skriftligt.

5. Den anmailan som avses i punkt 1 skall inte krdvas i
Luxemburg.

6. I enlighet med tillimpningsforeskrifterna for artikel 70 i
forordning (EG) nr 1493/1999 skall uppgifter om processen for
hojning av alkoholhalten skrivas in i registren 6ver bendm-
ningar sd snart sjilva processen har avslutats.

Om det i en anmilan i f6rvdg for flera processer inte sigs vilken
dag och vid vilken tidpunkt en process skall inledas skall detta
skrivas in i registret innan en process inleds.

KAPITEL 11
Tillsittning av syra och avsyrning
Artikel 30
Administrativa regler for tillsittning av syra och avsyrning

1. Den anmilan som avses i bilaga V punkt G 5 till forord-
ning (EG) nr 1493/1999 skall, vad giller tillsittning av syra och
avsyrning, limnas in av foretagen senast tvd dagar efter det att
den forsta processen under ett vindr har utforts. Den skall gilla
for alla processer under vindret.

2. Den anmalan som avses i punkt 1 skall goras skriftligt och
skall innehdlla foljande uppgifter:

a) namn och adress pd den person som gor anmadlan,

b) processens art,

¢) den plats dir processen har dgt rum.

3. Uppgifter om varje process med tillsittning av syra ell-
er med avsyrning skall skrivas in i registret i enlighet med till-
ampningsforeskrifterna  for artikel 70 i férordning (EG)
nr 1493/1999.

KAPITEL 11

Gemensamma regler for berikning, tillsittning av syra och
avsyrning
Artikel 31

Tillsittning av syra och berikning av en och samma
produkt

I bilaga XVIII till den hir forordningen anges de fall da tillsatt-
ning av syra och berikning av en och samma produkt i enlighet
med bilaga I till férordning (EG) nr 1493/1999 far ske i enlig-
het med bilaga V punkt E 7 till forordning (EG) nr 14931999,
vilket skall beslutas i enlighet med forfarandet i artikel 75.2 i
forordning (EG) nr 1493/1999.
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Artikel 32

Allminna villkor f6ér berikning, tillsittning av syra och
avsyrning av andra produkter dn vin

De processer som avses i bilaga V punkt G 1 till forordning
(EG) nr 14931999 skall utforas i ett enda arbetsmoment. Med-
lemsstaterna far emellertid tillata att vissa processer utfors i flera
arbetsmoment under forutsittning att detta tillvigagdngssitt ger
en bittre slutprodukt. I detta fall skall de granser som anges i
bilaga V till férordning (EG) nr 14931999 gilla for samtliga
arbetsmoment.

Artikel 33

Undantag frén de datum som faststills fér berikning,
tillsittning av syra och avsyrning

Genom undantag frn de datum som faststills i bilaga V G 7 till
forordning (EG) nr 1493/1999 far processerna for berikning,
tillsittning av syra och avsyrning utforas fére de datum som
anges i bilaga XIX till den hir forordningen.

KAPITEL IV
Sotning
Attikel 34
Tekniska regler for sotning

Sotning av bordsviner och kvalitetsviner fso far endast ske i
produktionsledet och grossistledet.

Artikel 35
Administrativa regler for s6tning

1. Fysiska eller juridiska personer som avser att genomfora
sotning skall ldmna in en anmilan om detta till den behoriga
myndigheten i den medlemsstat dir sotningen skall dga rum.

2. Dessa anmilningar skall vara skriftliga. De skall vara den
behoriga myndigheten tillhanda minst 48 timmar fore den dag
dé sotning skall dga rum.

Om sotning utfors av ett foretag ofta eller kontinuerligt, kan
medlemsstaterna dock tilldta att en anmilan som omfattar flera
processer eller avser en angiven tidsperiod limnas in till de
behoriga myndigheterna. En sddan anmadlan fir endast godtas
under forutsittning att foretaget for register over varje sotning
och registrerar de uppgifter som anges i punkt 3.

3. Anmilningar skall innehélla foljande uppgifter:

a) For sotning enligt bilaga V punkt F 1 a, samt bilaga VI punkt
G 2 till forordning (EG) nr 1493/1999:

i) mingden av samt den totala och den verkliga alkohol-
halten i det bordsvin eller det kvalitetsvin fso som skall
sotas,

ii) mdngden av samt den totala och den verkliga alkohol-
halten i den druvmust som skall tillsittas,

i) den totala och den verkliga alkoholhalten i bordsvinet
eller kvalitetsvinet fso efter sotning.

b) For sotning som genomfors enligt bilaga V punkt F 1 b,
samt bilaga VI punkt G 2 till férordning (EG) nr 1493/1999:

i) mingden av samt den totala och den verkliga alkohol-
halten i det bordsvin eller det kvalitetsvin fso som skall
sotas,

ii) mangden av och den totala och den verkliga alkoholhal-
ten i den druvmust, respektive mingden och densiteten
av den koncentrerade druvmust, som skall tillsittas,

iii) den totala och den verkliga alkoholhalten i bordsvinet
eller kvalitetsvinet fso efter sotning.

4. De personer som avses i punkt 1 skall fora ett register
over inkommande och avgdende varor som visar vilka mingder
druvmust eller koncentrerad druvmust som de innehar for sot-
ningsandamal.

Artikel 36
Sotning av vissa importerade viner

Den sotning av importerade viner som avses i bilaga V punkt F
3 till forordning (EG) nr 1493/1999 far ske pa de villkor som
foreskrivs 1 artiklarna 34 och 35 i den hir forordningen.
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Artikel 37
Sirskilda regler for sotning av likrviner

1. Sotning enligt villkoren i bilaga V punkt ] 6 a andra
strecksatsen till forordning (EG) nr 1493/1999 ir tilliten for
"vino generoso de licor” enligt definitionen i bilaga VI punkt L 11
till forordning (EG) nr 1493/1999.

2. Sotning enligt villkoren i bilaga V punkt ] 6 a tredje
strecksatsen till forordning (EG) nr 1493/1999 dir tilliten for
kvalitetslikorvinet fso "Madeira”.

KAPITEL V
Blandning
Artikel 38
Definition

1. Med blandning ("coupage”) enligt artikel 46.2 b i forord-
ning (EG) nr 1493/1999 avses blandning av viner eller must
med ursprung i

a) olika stater,

b) olika vinodlingszoner i gemenskapen i den mening som
avses i bilaga III till férordning (EG) nr 1493/1999 eller i
olika produktionsomraden i tredjeland,

¢) samma vinodlingszon i gemenskapen eller samma produk-
tionsomréde i tredjeland, men av olika geografiskt ursprung,
eller av olika druvsorter, eller frin olika skordedr, sdvida
uppgifterna om ursprung, sort eller dr forekommer eller skall
forekomma i beskrivningen av produkten i fraga, eller

d) olika vin- eller musttyper.

2. Foljande vin- och musttyper skall betraktas som olika
typer:

a) rott vin och vitt vin, samt must eller vin som limpar sig for
framstdllning av ndgon av dessa vintyper,

b) bordsvin och kvalitetsvin fso, samt must eller vin som lim-
par sig for framstillning av ndgon av dessa vintyper.

[ tillimpningen av denna punkt skall rosévin betraktas som rott
vin.

3. Foljande skall inte betraktas som blandning:

a) tillsittning av koncentrerad druvmust eller renad koncentre-
rad druvmust i syfte att hoja den naturliga alkoholhalten,

b) sotning

i) av ett bordsvin,

i) av ett kvalitetsvin fso, om den produkt som anvinds for
sotningen har sitt ursprung i samma specificerade omréade
eller bestdr av rektifierad koncentrerad druvmust,

¢) framstillning av ett kvalitetsvin fso enligt de traditionella
metoder som avses i bilaga VI punkt D 2 till forordning
(EG) nr 1493/1999.

Artikel 39
Allminna regler for blandning

1. Blandning av foljande produkter, fir inte ske om en av
bestdndsdelarna inte Gverensstimmer med bestimmelserna i
forordning (EG) nr 1493/1999 eller bestimmelserna i den hir
forordningen:

a) tvd eller flera bordsviner, eller

b) viner som var for sig eller tillsammans med bordsviner ldm-
par sig for att framstilla bordsviner, eller

¢) tvd eller flera kvalitetsviner fso.

2. Blandning av & ena sidan farska druvor, druvmust, delvis
jast druvmust eller ungt icke fardigjast vin, i de fall en av dessa
produkter inte har de egenskaper som krivs for att framstilla
ett vin som lampar sig for att ge ett bordsvin eller som ar ett
bordsvin, med & andra sidan produkter som kan ge viner av
dessa typer, eller med bordsvin, kan inte anses ge ett vin som
limpar sig for framstillning av ett bordsvin eller som ar ett
bordsvin.

3. Om blandning sker, och utan att det paverkar tillimp-
ningen av bestimmelserna i foregdende stycken, far endast si-
dana produkter som framstills genom blandning av bordsviner
inbordes och blandning av bordsviner med viner som limpar
sig for att ge ett bordsvin anses vara bordsviner, under forutsitt-
ning att de viner som limpar sig for att ge ett bordsvin har en
total naturlig alkoholhalt i volymprocent pa hogst 17 % vol.
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4. Utan att det paverkar tillimpningen av artikel 44.7 i for-
ordning (EG) nr 1493/1999 fir en blandning av ett vin som
lampar sig for att ge ett bordsvin med

a) ett bordsvin endast anses ge ett bordsvin om blandningen
sker 1 den vinodlingszon dar det vin som lampar sig for att
ge ett bordsvin har producerats;

b) ett annat vin som limpar sig for att ge ett bordsvin endast
anses ge ett bordsvin om

i) det andra vinet som lampar sig for att ge ett bordsvin har
sitt ursprung i samma vinodlingszon och

ii) om blandningen sker i samma vinodlingszon.

5. Blandning av druvmust eller ett bordsvin som har under-
gétt sddan oenologisk behandling som avses i bilaga IV punkt 1
n till férordning (EG) nr 1493/1999 med druvmust eller ett vin
som inte har undergtt sddan behandling fir inte utforas.

KAPITEL VI
Tillsats av andra produkter
Artikel 40

Tillsats av destillat i likorviner och i vissa
kvalitetslikorviner fso

[ bilaga XX till den hir férordningen anges egenskaperna for de
destillat av vin eller av torkade druvor som i enlighet med bilaga
V punkt ] 2 a i andra strecksatsen till forordning (EG) nr
1493/1999 far tillsittas i likorviner och vissa kvalitetsviner fso.

Artikel 41

Tillsats av andra produkter och anvindning av druvmust
vid framstillning av vissa kvalitetslikérviner fso

1. 1 bilaga XXI del A till den hir forordningen upprittas en
forteckning over de kvalitetslikorviner fso som enligt bilaga V
punkt J 1 till forordning (EG) nr 1493/1999 fir framstillas
genom anvandning av druvmust eller en blandning av denna
produkt och vin.

2. 1 bilaga XXI del B till den hir forordningen upprittas en
forteckning over de kvalitetslikorviner fso i vilka de produkter
som avses i bilaga V punkt J 2 b till forordning (EG) nr
14931999 far tillsittas.

Artikel 42
Tillsats av alkohol i pirlande vin

I tillimpningen av artikel 42.3 i férordning (EG) nr 1493/1999
far tillsatsen av alkohol i pérlande vin leda till en hojning av den
totala alkoholhalten med hogst 0,5 volymprocent. Alkoholen
far endast tillsittas i form av expeditionslikor och under forut-
sittning att detta dr en metod som dar tilliten enligt gdllande
bestammelser i den producerande medlemsstaten samt att kom-
missionen och ovriga medlemsstater har informerats om dessa
bestimmelser.

KAPITEL VII
Vissa villkor for mognadslagring
Artikel 43
Mognadslagring av vissa likorviner

Mognadslagring pd de villkor som foreskrivs i bilaga V punkt J
6 c till forordning (EG) nr 1493/1999 far ske for kvalitetslikor-
vinet fso "Madeira”.

AVDELNING IV

ANVANDNING FOR FORSOKSANDAMAL AV NYA
OENOLOGISKA METODER

Atrtikel 44
Allminna bestimmelser

1. For sidana forsoksindamal som avses i artikel 46.2 f i
forordning (EG) nr 1493/1999 fir medlemsstaterna for en pe-
riod pd hogst tre dr tillita vissa oenologiska metoder och be-
handlingar som inte &r tillitna enligt forordning (EG) nr
1493/1999 eller enligt den hir forordningen, under forutsatt-
ning

a) att metoderna eller behandlingarna uppfyller kraven i arti-
kel 42.2 i forordning (EG) nr 1493/1999,

b) att de kvantiteter som omfattas av dessa metoder eller be-
handlingar inte 6verskrider 50 000 hektoliter per ar och per
forsok,

¢) att de produkter som framstills inte sinds utanfor den med-
lemsstats granser i vilken forsoket har utforts,

d) att den berérda medlemsstaten, nir ett forsok inleds, under-
rittar kommissionen och 6vriga medlemsstater om villkoren
for varje tillstdnd.
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Med forsok avses en eller flera processer som foretas inom
ramen for ett vil definierat forskningsprojekt och som karakta-
riseras av att det finns ett enda forsoksprotokoll.

2. Innan den period som avses i punkt 1 har 16pt ut skall
kommissionen frdn den berdrda medlemsstaten fa ett medde-
lande om det tillitna forsoket. Kommissionen skall informera
ovriga medlemsstater om resultatet av forsoket. I forekom-
mande fall, och beroende péd detta resultat, fir den berorda
medlemsstaten limna in en ansdkan till kommissionen om att
ett forsok skall fa fortsitta under ytterligare en period pa hogst
tre ar, eventuellt med storre kvantiteter dn under det forsta
forsoket. Som stod for sin ansokan skall medlemsstaten limna
in en limplig dokumentation.

3. I enlighet med forfarandet i artikel 75.2 i férordning (EG)
nr 14931999 skall kommissionen fatta beslut om den ansokan
som avses i punkt 2 i denna artikel; samtidigt far beslut fattas
om att forsok pa samma villkor far fortsitta i andra medlems-
stater.

4. Efter att ha samlat in all information om forsoket i friga
kan kommissionen, vid utgdngen av den period som avses i
punkt 1 eller punkt 2, ligga fram ett forslag for rddet om ett
permanent tillstind for den oenologiska metod eller behandling
som forsoket avsett.

AVDELNING V
SLUTBESTAMMELSER
Attikel 45
Vin som producerats foére den 1 augusti 2000

Vin som producerats fore den 1 augusti 2000 fir saluféras for
direkt konsumtion, forutsatt att det uppfyller de gemenskapsbe-
stimmelser eller nationella bestimmelser som gillde fore det
datumet.

Artikel 46

Villkor for destillation, forflyttning och anvindning av
sddana produkter som inte uppfyller kraven i férordning
(EG) nr 14931999 eller i den hir férordningen

1. Produkter som i enlighet med artikel 45.1 i férordning
(EG) nr 1493/1999 inte fir saluforas eller levereras for direkt
konsumtion skall forstoras. Medlemsstaterna far dock tillata att
vissa produkter for vilka de faststiller egenskaperna fir anvin-
das pd ett destilleri, i en dttiksfabrik eller komma till industriell
anvindning.

2. Dessa produkter far inte utan legitima skil innehas av en
producent eller handlare, och de far endast forflyttas om motta-
garen dr ett destilleri, en dttiksfabrik, ett foretag som skall an-
vinda det i industriellt syfte eller till industriprodukter, eller ett
foretag som skall destruera dem.

3. Medlemsstaterna fir tillita att denatureringsmedel eller
igenkdnningsimnen tillsitts till sddant vin som avses i punkt
1 sd att detta lattare kan identifieras. Om goda skil foreligger far
medlemsstaterna ocksd forbjuda de anvindningar som avses i
punkt 1 och se till att produkterna destrueras.

Artikel 47

Gemenskapens analysmetoder

Forordning (EEG) nr 2676/90 skall tillimpas for produkter som
omfattas av forordning (EG) nr 1493/1999.

Artikel 48

Upphivande

Forordning (EG) nr 1622/2000 skall upphora att gilla.
Hanvisningar till den upphivda forordningen skall anses som
hinvisningar till denna férordning och skall ldsas enligt jamfo-
relsetabellen i bilaga XXIII

Artikel 49

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfardad i Bryssel den 8 maj 2008.

Pd kommissionens vagnar
José Manuel BARROSO
Ordférande
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BILAGA I

Forteckning 6ver druvsorter som genom undantag frin artikel 42.5 i forordning (EG) nr 1493/1999 fir anvindas
for framstillning av de produkter som avses i den bestimmelsen

(artikel 2 i den hdar forordningen)

(p.m.)

BILAGA 11

De dr di siddana produkter med ursprung i vinodlingszonerna A och B som inte har den ligsta naturliga
alkoholhalt i volymprocent som foreskrivs i forordning (EG) nr 1493/1999 fir anvindas for framstillning av
mousserande viner, mousserande viner tillsatta med kolsyra eller pirlande viner tillsatta med kolsyra

(artikel 3 i den hdar forordningen)

(p.m.)
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A. Forteckning 6ver druvsorter vars druvor fir anvindas for framstillning av cuvéen for mousserande
kvalitetsviner av aromatisk typ och mousserande kvalitetsviner fso av aromatisk typ

Aleatico N
Aclptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fliszeres B
Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs
Giro N

Mwkepidpa (Glykerythra)
Huxelrebe

Irsai Olivér B
Macabeu B
Samtliga malvoisie
Mauzac, vit och rosé
Monica N
Mooyogikepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B
Samtliga muscat
Nektar

Pdlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B
Poulsard

Prosecco

Podite (Roditis)
Scheurebe

Torbato

Zefir B

BILAGA 111

(artikel 4.1 i den hdr forordningen)
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B. Undantag som avses i bilaga v punkt i 3 a och i bilaga vi punkt k 10 a till férordning (eg) nr 1493/1999 i friga
om framstillning av cuvéen till mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ och mousserande kvalitetsviner fso
av aromatisk typ

(artikel 4.2 i den hdar forordningen)
Genom undantag fran punkt K 10 a i bilaga VI fir ett mousserande kvalitetsvin fso av aromatisk typ framstillas

genom att viner som framstillts av druvor av sorten "Prosecco” som skordats i sirskilda specificerade omraden med
ursprungsbeteckningen Conegliano-Valdobbiadene och Montello e Colli Asolani anvinds for framstillning av cuvéen.
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BILAGA IV

Grinsvirden for anvindningen av vissa dmnen

Nedan anges hogsta gransvirden och villkor for anvindning av de dmnen som

1493/1999:

(artikel 5 i den har forordningen)

avses i bilaga IV till férordning (EG) nr

Amnen

Anvindning for firska druvor, druvmust,
delvis jast druvmust, delvis jast druvmust
framstlld av litt torkade druvor, koncen-
trerad druvmust, ungt icke fardigjdst vin

Anvindning for delvis jast druvmust for di-
rekt konsumtion som livsmedel i obearbetat
tillstdnd, vin som limpar sig for framstall-
ning av bordsvin, bordsvin, mousserande
vin, mousserande vin tillsatt med koldioxid,
pirlande vin, pirlande vin tillsatt med kol-
dioxid, likérvin och kvalitetsvin fso

Preparat av jastcellvigg 40 g/hl 40 g/hl
Koldioxid Hogsta halt i behandlat vin: 2 g/l
L-askorbinsyra 250 mg/l 250 mgfl; den hogsta halten i behand-

lat vin fir inte Gverstiga 250 mg|l

Citronsyra Hogsta halt i behandlat vin: 1 g/l
Metavinsyra 100 mg/l
Kopparsulfat 1 g/hl pa villkor att den behandlade

produkten inte har en hogre halt av
koppar 4n 1 mg/l

Kol for oenologiskt bruk

100 g torr produkt per hl

100 g torr produkt per hl

Naringssalter: diammoniumfosfat eller
ammoniumsulfat

1 g/l (uttrycke i salt) (1)

0,3 g/l (uttryckt i salt), for framstdll-
ning av mousserande viner

Ammoniumsulfit eller ammoniumbi-
sulfit

0,2 g/l (uttryckt i salt) (3)

Tillvixtbefrimjande medel: tiamin i
form av tiaminhydroklorid

0,6 mg/l (uttryckt i tiamin)

0,6 mg/l (uttryck i tiamin), for behand-
ling av mousserande viner

Polyvinylpolypyrrolidon 80 g/hl 80 g/hl

Kalciumtartrat 200 g/hl

Kalciumtartrat 8 g/hl

Lysozym 500 mg/l (%) 500 mg/l ()

Dimetyldikarbonat 200 mg/l; sparbara rester fir ¢j finnas i

vin som sldpps ut pa marknaden

(") Dessa produkter far ocksd anvindas tillsammans, upp till det totala grinsvirdet 1 g/, utan att det paverkar tillimpningen av det ovan

ndmnda grinsvirdet 0,2 g/l

(%) Dessa produkter far ocksd anvindas tillsammans, upp till det totala grinsvirdet 1 g, utan att det paverkar tillimpningen av det ovan

nimnda grinsvirdet 0,2 g/l.

(}) Nar tillsats gors till must och till vin skall den sammanlagda méngden inte 6verskrida grinsvirdet 500 mg/l.
(*) Nar tillsats gors till must och till vin skall den sammanlagda méngden inte 6verskrida grénsvirdet 500 mg/l.
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BILAGA V
Bestimmelser for kalciumtartrat
(artikel 7 i den hdr forordningen)

ANVANDNINGSOMRADE

Kalciumtartrat far tillsattas i vin som adjuvant for att frimja utfillning av vinsten och bidra till stabilisering av vinsten i
vinet genom att den slutliga koncentrationen av kaliumvitetartrater och kalciumtartrat sinks.

BESTAMMELSER
— Den hogsta tillitna dosen anges i bilaga IV till den hdr forordningen.

— Nir kalciumtartrat tillsitts skall vinet skakas om och kylas av. Direfter skall de kristaller som bildats separeras genom
fysikaliska metoder.

BILAGA VI
Bestimmelser for betaglukanas
(artikel 10 i den hdr forordningen)
1. Internationell klassificering for betaglukanaser: E.C. 3-2-1-58.
2. Betaglukanhydrolas (nedbrytning av glukan fran Botrytis cinerea).

3. Ursprung: Trichoderma harzianum.

~

. Tillimpningsomréde: nedbrytning av betaglukaner i viner, i synnerhet viner gjorda pd Botrytis-angripna druvor.
5. Hogsta dosering: 3 gram enzympreparat innehéllande 25 % uppslammat organiskt material (TOS) per hektoliter

6. Kemisk och mikrobiologisk renhet:

Forlust vid torkning Mindre 4n 10 %
Tungmetaller Mindre 4n 30 ppm

Pb Mindre 4n 10 ppm

As Mindre 4n 3 ppm
Koliformer totalt Inga

Escherichia coli Inga i ett prov pad 25 g
Salmonella spp Inga i ett prov pd 25 g
Acroba bakterier totalt Mindre dn 5 x10* bakterier/g
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BILAGA VII

Mjolksyrabakterier
(artikel 11 i den hdr forordningen)

SPECIFIKATIONER

Mjolksyrabakterier, vars anvandning regleras i bilaga IV.1 q och IV.3 z till férordning (EG) nr 1493/1999, skall tillh6ra
slaktena Leuconostoc, Lactobacillus och/eller Pedococcus. De skall ha formagan att omvandla dppelsyra i druvmust eller vin till
mjolksyra utan att smaken paverkas. De skall ha hallits dtskilda fran druvor, druvmust, vin eller produkter som framstillts
av druvor. Namnet pd sliktet och arten samt uppgift om stammen skall framga av etiketten, tillsammans med uppgift om
ursprung och stamodlaren.

Sarskilt tillstdnd kréavs for att fa utfora gentekniska experiment med mjolksyrabakterier.

TILLSTAND

De skall anvindas i flytande eller fryst tillstind eller som frystorkat pulver, i renkultur eller blandkultur.

IMMOBILISERADE BAKTERIER

Substratet for framstillning av immobiliserade mjolksyrabakterier skall vara inert och tillatet for anvindning vid vinfram-
stallning.

KONTROLLFORMER
Kemisk kontroll:

Samma krav f6r de undersokta dmnena som fér andra enologiska preparat, sirskilt vad giller tungmetaller.

Mikrobiologisk kontroll:

— Halten av fordkningsdugliga mjélksyrabakterier skall vara minst 103/g eller 107/ml.

— Halten av mjolksyrabakterier av en annan art dn de angivna stammarna skall vara ligre dn 0,01 % av den totala
mingden forokningsdugliga mjolksyrabakterier.

— Halten av aeroba bakterier skall vara ldgre dn 10% per gram pulver eller per ml.
— Det totala jistinnehéllet skall vara ligre 4n 103 per gram pulver eller per ml.
— Mogelinnehéllet skall vara ligre dn 103 per gram pulver eller per ml.

TILLSATSER

Tillsatser som anvinds vid beredning av mjolksyrabakteriekulturer eller vid reaktivering av mjolksyrabakterier skall vara
substanser som dr tilldtna for anvindning i livsmedel och skall uppges pa etiketten.

FRAMSTALLNINGSDATUM

Tillverkaren skall uppge datum d& varan limnade fabriken.

ANVANDNING

Tillverkaren skall limna en bruksanvisning eller ange reaktiveringsmetod.

KONSERVERING

Forvaringssattet skall framgé tydligt av etiketten.

ANALYSMETODER

— Mjolksyrabakterier: substrat A(1), B(2) eller C(3) med den anvindningsmetod for stammen som angivits av tillverka-
ren.

— Acroba bakterier: Bacto-Agar-substrat.
— Jast: Malt-Wickerham-substrat.

— Mogel: Malt-Wickerham eller Czapeck-substrat.
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Substrat A

Jastextrakt 5¢
Kottextrakt 10 g
Tryptisk pepton 15 ¢
Natriumacetat 5¢g
Ammoniumcitrat 2g
Tween 80 lg
Mangansulfat 0,050 g
Magnesiumsulfat 0,200 g
Glukos 20 g
Vatten 1000 ml
pH 5,4
Substrat B

Tomatsaft 250 ml
Jastextrakt Difco 5¢
Pepton 5¢
L-dppelsyra 3¢
Tween 80 1 drdb
Mangansulfat 0,050 g
Magnesiumsulfat 0,200 g
Vatten 1000 ml
pH 4,8
Substrat C

Glukos 5¢
Trypton Difco 2g
Pepton Difco 5¢
Leverextrakt lg
Tween 80 0,05 g
Tomatsaft, utspadd 4,2 ggr filtrerad pd Whatman nr 1 1000 ml

pH 5,5
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BILAGA VIII

Specifikationer for lysozym
(artikel 12 i denna forordning)

TILLAMPNINGSOMRADE

Lysozym far tillsittas i druvmust, delvis jast must och vin for att kontrollera tillvixten och aktiviteten hos bakterierna som
svarar for den malolaktiska jasningen in dessa produkter.

SPECIFIKATION

— Den hogsta tillitna tillsatsen anges i bilaga IV till denna forordning.

— Den anvinda produkten skall uppfylla renhetskriterierna enligt direktiv 96/77/EG.
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4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

6.2.

BILAGA IX

Bestimning av jonbyteshartsers forluster av organiska dmnen

(artikel 13 i den hdr forordningen)

ANVANDNINGSOMRADE

Bestimning av jonbyteshartsers forluster av organiska amnen.

DEFINITION

Jonbyteshartsers forluster av organiska dmnen: forlusten av organiska dmnen bestims med hjdlp av den metod som
beskrivs nedan.

PRINCIP

Extraktionsvitskor fir passera genom en kolonn som packats med hartser, och mangden extraherat organiskt
material bestdms gravimetriskt.

REAGENS

Alla reagens skall vara av analytisk kvalitet.

Extraktionsvitskor:

Destillerat vatten eller avjoniserat vatten av motsvarande renhetsgrad.

Etanol, 15 % v/v. Bereds genom att 15 volymdelar absolut etanol blandas med 85 volymdelar vatten (punkt 4.1).

Attiksyra, 5 % m/m. Bereds genom att 5 viktdelar isittika blandas med 95 viktdelar vatten (punkt 4.1).

UTRUSTNING

Kromatografiska jonbyteskolonner.

Mitglas, 2 1.

Indunstningsskdlar som tal uppvarmning till 850 °C i muffelugn.
Torkskap, termostatstyrt till 105 + 2 °C.

Muffelugn, termostatstyrd till 850 = 25 °C.

Analysvag med en noggrannhet av 0,1 mg.

Indunstningsapparat, vairmeplatta eller indunstningsapparat med infrarott ljus.

UTFORANDE

. Den jonbytesharts som analysen giller tvittas och behandlas i enlighet med tillverkarens anvisningar om hur den

skall forberedas for anvandning med livsmedel. Direfter hélls 50 ml av hartsen i var och en av tre kromatografiska
jonbyteskolonner (punkt 5.1).

Om hartsen 4r av anjonisk typ far de tre extraktionsvitskorna (punkt 4.1, 4.2 och 4.3) passera genom var sin
packade kolonn (punkt 6.1) med en strémningshastighet av 350-450 ml/h. Den forsta litern eluat fran alla tre
kolonnerna kasseras och de foljande tvéd litrarna samlas upp i mitglas (punkt 5.2). Betriffande katjonhartser, lit
endast de tvd vitskorna angivna i punkt 4.1 och 4.2 passera genom de hartspackade kolonnerna.
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6.3.

6.4.

6.5.

7.2.

De tre eluaten indunstas Gver en virmeplatta eller en indunstningsapparat med infrarott ljus (punkt 5.7) i var sin
indunstningsskal (punkt 5.3) som rengjorts och vagts i forvag (m0). Sitt in skélarna i torkskdpet (punkt 5.4) och lat
torka till konstant vikt (m1).

Nar den konstanta vikten (punkt 6.3) har noterats, laggs indunstningsskalen i muffelugnen (punkt 5.5), dar innehallet
inaskas till konstant vikt (m2).

Berikna mingden extraherat organiskt material (punkt 7.1). Om halten 6verstiger 1 mg/l gors ett blindprov pé
reagenser, och mangden extraherat organiskt material berdknas pa nytt.

Blindprovet utfors genom att punkterna 6.3 och 6.4 upprepas, men med anvindning av tvd liter extraktionsvatska
for att erhdlla vikterna m3 och m4 i punkt 6.3 respektive 6.4.

BERAKNING AV RESULTAT

. Formler och berikning av resultat

Mingden organiska dmnen i mg/l som extraherats urfrn jonbyteshartserna erhélls genom formeln
500 (m1 - m2)
dir m1 och m2 anges i gram.
Den korrigerade mingden organiska dmnen i mg/l som extraherats ur jonbyteshartserna erhédlls genom formeln
500 (ml - m2 - m3 + m4)
diar m1, m2, m3 och m4 anges i gram.

Skillnaden mellan resultaten frdn tvd parallella bestimningar som utfors pd samma hartsprov fir inte Overstiga
0,2 mg/l.
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BILAGA X

Bestimmelser for dimetyldikarbonat

(artikel 17 i den hdr forordningen)

ANVANDNINGSOMRADE

Dimetyldikarbonat far tillsittas i vin for att garantera mikrobiologisk stabilitet hos sddant vin pd flaska som innehéller
jasbart socker.

BESTAMMELSER

— Tillsatsen skall goras endast en kort tid fore tappning, dvs. den process dd den berérda produkten i kommersiellt syfte
tappas pa behéllare med en volym pd hogst 60 liter.

— Det far bara tillsittas viner med en sockerhalt pa 5 g/l eller mer.

— Hogsta tilldtna dos anges i bilaga IV till den hdr forordningen och dmnet far ¢j vara sparbart i vin som slipps ut pa
marknaden.

— Amnet skall uppfylla renhetskriterierna enligt direktiv 96/77[EG.

— Behandlingen skall anges i det register som avses i artikel 70.2 i férordning (EG) nr 1493/1999.
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BILAGA XI

Bestimmelser for behandling genom elektrodialys

(artikel 18 i den hdar forordningen)

Denna behandling syftar till att sakerstdlla vinets stabilitet med avseende pé forhdllandet mellan vinsyran och dess salter,
kaliumvitetartrat och kalciumtartrat (och andra kalciumsalter), genom selektiv extraktion av de overskottsjoner som finns
i vinet under inverkan av ett elektriskt filt, dels med membran som endast dr permeabla for anjoner, dels med membran
som endast dr permeabla for katjoner.

1.1.

1.2

1.3.

1.4.

TILLAMPNINGSBESTAMMELSER FOR MEMBRANEN

Membranen placeras vixelvis i ett “filter-pressystem” eller annat dndamalsenligt system som avgransar avdelningarna
for behandling (vin) och koncentration (spillvatten).

De membran som &r permeabla for katjoner skall vara anpassade till extraktion av enbart katjoner, sirskilt K+ och
Ca?".

De membran som ér permeabla for anjoner skall vara anpassade till extraktion av enbart anjoner, sirskilt tartra-
tjoner.

Membranen bor inte ge alltfor stora forandringar av vinets fysikalisk-kemiska egenskaper och sammansittning eller
dess organoleptiska karaktir. De skall uppfylla foljande villkor:

— De skall vara tillverkade enligt god tillverkningssed och av dmnen som 4r tilldtna i tillverkningen av plastmaterial
avsedda att komma i kontakt med de livsmedel som fortecknas i bilaga 1 till kommissionens
direktiv 2002/72/EG ().

— Den som anvinder utrustningen for elektrodialys skall kunna visa att de membran som anvinds har de egen-
skaper som tidigare beskrivits och att byte av membranen utfors av specialutbildad personal.

— Membranen fir inte avge ndgra farliga dmnen i mingder som medfér fara f6r manniskors hilsa eller som
skimmer livsmedlens smak eller doft, och de skall motsvara de kriterier som faststalls i direktiv 2002/72[EG.

— Vid anvindningen av membranen bor bestindsdelarna i dessa inte paverka vinets bestdndsdelar eller omvint, pa
s sitt att det i den behandlade produkten kan bildas nya dmnen som skulle kunna ha toxiska effekter.

Stabiliteten hos nya elektrodialysmembran skall faststillas med hjalp av en provlosning med liknande fysikalisk-
kemiska egenskaper som vinet for att det ska gd att studera om vissa dmnen eventuellt avges frin membranen.

Foljande bestimningsmetod rekommenderas:

Provlosningen skall baseras pa en vatten-alkohollosning som ar buffrad till samma pH och konduktivitet som vinet.
Den skall ha foljande sammansittning:

— absolut etanol: 11 liter

— kaliumvitetartrat: 380 gram

— kalciumtartrat: 60 gram

— koncentrerad svavelsyra: 5 ml

— destillerat vatten av hogsta kvalitet: 100 liter

() EGT L 220, 15.8.2002, s. 18.



L 12738

Europeiska unionens officiella tidning

15.5.2008

Denna losning anvinds for att testa overforingen i en sluten krets i ett membransystem for elektrodialys under
spanning (1 volt/cell) med 50 liter/m? for anjonmembran och katjonmembran till dess att 16sningen har avmine-
raliserats till 50 %. Som startlosning anvands en kaliumkloridlosning med koncentrationen 5 g/l. De bestdndsdelar
som Overfors bestims i savil provlosningen som dialysatet.

De organiska molekylerna som ingdr i membranets sammansittning och som kan 6verforas till den behandlade
16sningen analyseras kvantitativt. En sarskild kvantitativ analys for var och en av bestandsdelarna skall goras av ett
godkint laboratorium. Halten i provlsningen skall vara ligre dn totalhalten f6r samtliga bestandsdelar, dvs. 50 mik-
rogram/l.

Generellt kan sigas att de allminna reglerna for kontroll av material som kommer i kontakt med livsmedel skall
tillimpas for dessa membran.

BESTAMMELSER FOR ANVANDNINGEN AV MEMBRANEN

Det membranpar som anvinds vid behandling for stabilisering av vinsyran genom elektrodialys skall uppfylla
foljande villkor:

— Minskningen av vinets pH skall inte vara storre 4n 0,3 pH-enheter.
— Minskningen av halten av flyktiga syror skall vara mindre dn 0,12 g/l uttryckt i éttiksyra (2 milliekvivalenter).

— Behandling genom elektrodialys skall inte paverka de bestandsdelar i vinet som inte ar joner, sirskilt polyfenoler
och polysackarider.

— Diffussionen av smd molekyler som etanol skall begrinsas och bér inte medféra en minskning av alkoholhalten
pd mer dn 0,1 volymprocent.

— Forvaring och rengoring av membranen skall goras enligt godkinda metoder med dmnen som far anvindas vid
beredning av livsmedel.

— Membranen skall markas for att det skall vara mojligt att bibehélla ordningen i membransystemet.

— Den utrustning som anvénds skall ha ett styrsystem som innebar att instabiliteten hos varje vin beaktas, sa att
enbart Overskottet av kaliumvitetartrat och olika kalciumsalter elimineras.

— Behandlingen skall genomféras under Gverinseende av en godkind enolog eller kvalificerad tekniker.

Denna behandling skall anges i det register som avses i artikel 70.2 i forordning (EG) nr 1493/1999.
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BILAGA XII

Bestimmelser for ureas
(artikel 19 i den hdr forordningen)
1. Internationell kod fér ureas: EG-nr: 3-5-1-5, CAS-nr: 9002-13-5.

2. Aktivitet: ureas (verksamt i sur miljo), bryter ned urindmne till ammoniak och koldioxid. Den angivna aktiviteten ligger
pd minst 5 enheter/mg, dir 1 enhet definieras som den mingd enzym som frigér 1 mikromol NH; per minut vid
37 °C och en koncentration av urindmne pa 5 g/l (pH 4).

3. Ursprung: Lactobacillus fermentum

4. Tillimpningsomréade: nedbrytning av urinimne i sddant vin som skall lagras under lang tid, ndr den ursprungliga
koncentrationen urindmne 4r hogre dn 1 mg/l.

5. Hogsta tilldtna dosering: 75 mg enzympreparat per liter behandlat vin, dock hégst 375 enheter ureas per liter vin. I
slutet av behandlingen skall all resterande enzymaktivitet avldgsnas genom att vinet filtreras (porernas diameter skall
vara mindre 4n 1 mikrometer).

6. Kemisk och mikrobiologisk renhet:

Forlust vid torkning Mindre 4n 10 %

Tungmetaller Mindre 4n 30 ppm

Pb Mindre 4n 10 ppm

As Mindre 4n 2 ppm

Koliformer totalt Inga

Salmonella spp Inga i ett prov pd 25 g

Aeroba bakterier totalt Mindre dn 5 x 10* bakterier/gram

Ureas som far anvindas vid behandling av vin skall produceras under likvirdiga villkor som sddant ureas som
behandlas i yttrandet fran Vetenskapliga livsmedelskommittén av den 10 december 1998.
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BILAGA XIII

Bestimmelser for bitar av ek

(Artikel 22 i den hdr forordningen)

SYFTE, URSPRUNG OCH TILLAMPNINGSOMRADE

Bitar av ¢k anvinds for framstillning av vin och for att overfora vissa egenskaper frén ektrd till vinet.
Tribitarna far hirrora endast frdn arten Quercus.

De skall antingen ldmnas i sitt naturliga tillstdnd eller virmas upp till en 1dg, medelhog eller hog temperatur, men de far
inte ha genomgatt forbrinning, inbegripet pd ytan, och inte heller vara férkolnade eller uppvisa skorhet vid beréring. De
far inte ha genomgatt ndgon kemisk, enzymatisk eller fysisk behandling utover uppvirmningen. Ingen produkt far
tillsdttas for att forhoja deras naturliga aromatiska egenskaper eller 6ka mingden extraherbara fenolféreningar.

MARKNING AV PRODUKTEN

Pa etiketten maste det finnas en uppgift om ursprunget for de aktuella ekarterna, om intensiteten vid en eventuell
uppvarmning, om lagringsforhdllanden samt om sikerhetsinstruktioner.

DIMENSIONER

Trépartiklarnas dimensioner maste vara sddana att minst 95 % (av vikten) hélls kvar av ett sdll dir maskorna dr 2 mm
(dvs. 9 mesh).

RENHET

Bitarna av ek far inte frigora dmnen i koncentrationer som skulle kunna medféra halsorisker.

Behandlingen skall anges i det register som avses i artikel 70.2 i forordning (EG) nr 1493/1999.
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Undantag betriffande halten av svaveldioxid

(artikel 23.1 i den har forordningen)

a) 300 mg/l for

Vin de pays de Franche-Comté,

Vin de pays des coteaux de I'Auxois,
Vin de pays de Saone-et-Loire,

Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,
Vin de pays des collines rhodaniennes,
Vin de pays du comté Tolosan,

Vin de pays des cotes de Gascogne,
Vin de pays du Gers,

Vin de pays du Lot,

Vin de pays des cotes Tarn,

Vin de pays de la Correze,

Vin de pays de I'lle de Beauté,

Vin de pays d'Oc,

Vin de pays des cotes de Thau,

Vin de pays des coteaux de Murviel,
Vin de pays du Jardin de la France,
Vin de pays Portes de Méditerranée,
Vin de pays des comtés rhodaniens,
Vins de pays des cotes de Thongue,

Vins de pays de la Cote Vermeille,

BILAGA XIV

Som komplement till bilaga V punkt A till forordning (EG) nr 1493/1999 skall foljande grinsvirden gilla for svavel-
dioxidhalten i viner som har en restsockerhalt uttryckt i inverterat socker pa lagst 5 gfl:

— vita kvalitetsviner fso med den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Gaillac”,

— kvalitetsviner fso med ursprungsbeteckningarna Alto Adige och Trentino som bir beteckningen "passito” och/eller
"vendemmia tardiva”,

kvalitetsviner fso som har ritt till urprungsbeteckningen "Colli orientali del Friuli” — "Picolit”,
kvalitetsvinerna fso Moscato di Pantelleria naturale och Moscato di Pantelleria,

bordsvin med foljande geografiska beteckningar, om den totala alkoholhalten i volymprocent dverstiger 15 % och
restsockerhalten overstiger 45 gl:
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— kvalitetsviner fso som beskrivs med termen "pozdni sbér”,

— Kvalitetsviner fso som beskrivs med termen "neskory zber”,

b) 400 mg/l for

— vita kvalitetsviner fso med foljande kontrollerade ursprungsbeteckningar: Alsace, Alsace grand cru foljt av beteck-
ningen "vendanges tardives” eller “sélection de grains nobles”, Anjou-Coteaux de la Loire, Chaume-Premier cru des
Coteaux du Layon, Coteaux du Layon foljt av namnet pd ursprungskommunen, Coteaux du Layon foljt av namnet
Chaume, Coteaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh och Saussignac,

— sota viner framstillda av overmogna druvor, samt sota viner framstillda av ldtt torkade druvor med ursprung i
Grekland, med en restsockerhalt uttryckt i inverterat socker pd ligst 45 gl, och med foljande ursprungsbeteck-
ningar: Samos (Zapog), Rhodos (Podog), Patras ([atpa), Rio Patron (Pio Matpav), Céphalonie (Kepalovia), Limnos
(Aquvog), Sitia (Enteia), Santorin (Savropivn), Néméa (Nepéa), Daphnes (Aagvég),

— kvalitetsviner fso som beskrivs med termerna vybér z bobuli, vybér z cibéb, ledové vino och sldimové vino,
— Kvalitetsviner fso som beskrivs med termerna bobulovy vyber, hrozienkovy vyber och ladovy vyber,
— kvalitetsviner fso med ursprungsbeteckningarna "Albana di Romagna” med betecknignen "passito”,

— de luxemburgska kvalitetsvinerna fso med beteckningarna "vendanges tardives”, "vin de glace” eller "vin de paille”;

¢ 350 mg/l for
— Kvalitetsviner fso som beskrivs med termen vybér z hroznt,
— Kvalitetsviner fso som beskrivs med termen vyber z hrozna.

Som komplement till bilaga V punkt A till forordning (EG) nr 14931999 skall det 6vre grinsvirdet for svaveldioxid-
halten hojas till 400 mg/l for vita viner med ursprung i Kanada som har en restsockerhalt uttryckt i inverterat socker pd
lagst 5 g/l och for vilka benimningen "Icewine” far anvindas.
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BILAGA XV

Hojning av den hogsta tillitna svaveldioxidhalten nir viderleksférhallandena gor detta nédvindigt

(artikel 23.4 i den har forordningen)

Budgetar Medlemsstat Vinodlingszon(er) Berorda viner

1. 2000 Tyskland Samtliga vinodlingszoner pa tyskt | Allt vin av druvor som skordades
territorium under ar 2000

2. 2006 Tyskland Vinodlingszonerna Baden-Wiirt- | Allt vin av druvor som skordades
temberg, Bayern, Hessen och under ar 2006
Rheinland-Pfalz

3. 2006 Frankrike Vinodlingszonerna i departemen- | Allt vin av druvor som skordades
ten Bas-Rhin och Haut-Rhin under ar 2006
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BILAGA XVI

Halt av flyktiga syror
(artikel 24 i den har forordningen)

Genom undantag fran bilaga V punkt B.1 till forordning (EG) nr 1493/1999 faststills hirmed den hogsta halten av
flyktiga syror

a) for tyska viner
till 30 milliekvivalenter/l for kvalitetsviner fso som uppfyller kraven for beteckningen “Eiswein” eller "Beerenauslese”,

till 35 milliekvivalenter/l vad galler kvalitetsviner fso som uppfyller kraven for beteckningen "Trockenbeerenauslese”;

b) for franska viner
till 25 millickvivalenter/l for kvalitetsvinerna fso
— Barsac,
— Cadillac,
— Cérons,
— Loupiac,
— Monbazillac,
— Sainte-Croix-du-Mont,
— Sauternes,
— Anjou-Coteaux de la Loire,
— Bonnezeaux,
— Coteaux de I'Aubance,
— Coteaux du Layon,
— Coteaux du Layon, foljt av namnet pd ursprungskommunen,
— Coteaux du Layon, foljt av namnet "Chaume”,
— Quarts de Chaume,
— Coteaux de Saumur,
— Jurangon,
— Pacherenc du Vic Bilh,

— Alsace och Alsace grand cru, som presenteras med benidmningen
nobles”,

'vendanges tardives” eller "sélection de grains

— Arbois, foljt av bendmningen "vin de paille”
— Cotes du Jura, foljt av benimningen "vin de paille”,

— LEtoile, foljt av bendmningen "vin de paille”,
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— Hermitage, foljt av bendmningen "vin de paille”,
— Chaume-Premier cru des Coteaux du Layon,
— Graves supérieurs,

— Saussignac;

for bordsvin med foljande geografiska beteckningar, om den totala alkoholhalten i volymprocent overstiger 15 % och
restsockerhalten Gverstiger 45 g/l:

— Vin de pays de Franche-Comté,

— Vin de pays des coteaux de I'Auxois,

— Vin de pays de Sadne-et-Loire,

— Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,

— Vin de pays des collines rhodaniennes,

— Vin de pays du comté Tolosan,

— Vin de pays des cotes de Gascogne,

— Vin de pays du Gers,

— Vin de pays du Lot,

— Vin de pays des cotes du Tarn,

— Vin de pays de la Corréze,

— Vin de pays de Ille de Beauté,

— Vin de pays d'Oc,

— Vin de pays des cotes de Thau,

— Vin de pays des coteaux de Murviel,

— Vin de pays du Jardin de la France, utom viner som producerats i det omrdde som har kontrollerad ursprungs-
beteckning och i omrdden med sorten Chenin i departementen Maine et Loire och Indre et Loire,

— Vin de pays Portes de Méditerranée,
— Vin de pays des comtés rhodaniens,
— Vin de pays des cotes de Thongue,

— Vin de pays de la Cote Vermeille;

for foljande kvalitetslikorviner fso som presenteras med bendmningen "vin doux naturel”:
— Banyuls,

— Banyuls rancio,

— Banyuls grand cru,

— Banyuls grand cru rancio,

— Frontignan,
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— Grand Roussillon,

— Grand Roussillon rancio,

— Maury,

— Maury rancio,

— Muscat de Beaumes-de-Venise,
— Muscat de Frontignan,

— Muscat de Lunel,

— Muscat de Mireval,

— Muscat de Saint-Jean-de-Minervois,
— Rasteau,

— Rasteau rancio,

— Rivesaltes,

— Rivesaltes rancio,

— Vin de Frontigan,

— Muscat du Cap Corse;

) for italienska viner:
i) till 25 milliekvivalenter/l for
— kvalitetslikdrvinerna fso Marsala,
— kvalitetsvinerna fso Moscato di Pantelleria naturale, Moscato di Pantelleria och Malvasia delle Lipari,
— kvalitetsvinerna fso som har ritt till ursprungsbeteckningen "Picolit”,

— de kvalitetsviner och kvalitetslikorviner fso som uppfyller kraven for beteckningarna eller ndgon av beteck-
ningarna "vin santo”, "passito”, "liquoroso” och "vendemmia tardiva” med undantag av de kvalitetsviner fso som
har ritt till ursprungsbeteckningen Alto Adige tillsammans med beteckningarna eller ndgon av beteckningarna

"passito” och "vendemmia tardiva”,

— de bordsviner med geografisk beteckning som uppfyller kraven for beteckningarna eller ndgon av beteck-

» o9

ningarna “vin santo”, “"passito”, "liquoroso” och "vendemmia tardiva”,

— bordsviner framstillda av druvsorten "Vernaccia di Oristano B” som skordats pa Sardinien och som uppfyller
kraven for beteckningen "Vernaccia di Sardegna”,

i) till 40 milliekvivalenter per liter for kvalitetsviner fso som ar berittigade till ursprungsbeteckningen Alto Adige och
som bir beteckningen "passito” eller "vendemmia tardiva”;
d) for osterrikiska viner

— till 30 milliekvivalenter/l for kvalitetsviner fso som uppfyller kraven for beteckningen "Beerenauslese” eller “Eis-
wein” med undantag av viner med beteckningen "Eiswein” med argdng 2003,

— till 40 milliekvivalenter/l for kvalitetsviner fso som uppfyller kraven for beteckningen "Ausbruch”, "Trockenbe-
erenauslese” eller "Strohwein” och viner med beteckningen “Eiswein” med argdng 2003;
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for viner med ursprung i Forenade kungariket

till 25 milliekvivalenter/l for kvalitetsviner fso som presenteras och betecknas med "botrytis” eller motsvarande, "noble
late harvested”, "special late harvested” eller "noble harvest”, och som uppfyller kraven for dessa beteckningar.

for viner med ursprung i Spanien:

i) tll 25 milliekvivalenter per liter for kvalitetsviner fso som uppfyller kraven f6r beteckningen "vendimia tardia”

ii) till 35 milliekvivalenter per liter for
— kvalitetsviner fso av 6vermogna druvor som har ritt till ursprungsbeteckningen Ribeiro, och

— kvalitetslikorviner fso med beteckningen “generoso” eller "generoso de licor” som har ritt till ursprungsbeteck-
ningarna Condado de Huelva, Jerez-Xerez-Sherry, Manzanilla-Sanliicar de Barrameda, Mélaga och Montilla-
Moriles;

for viner med ursprung i Kanada

till 35 milliekvivalenter/l fér viner som beskrivs med ordet "Icewine”;

for ungerska viner

till 25 milliekvivalenter/l for foljande kvalitetsviner fso:
— Tokaji maslds,

— Tokaji forditas,

— asztbor,

— toppedt sz8l6bol késziilt bor,

— Tokaji szamorodni,

— kés6i sziiretelésti bor,

— vilogatott sziiretelésti bor;

till 35 milliekvivalenter/l for foljande kvalitetsviner fso:
— Tokaji aszd,
— Tokaji aszieszencia,

— Tokaji eszencia;

for tjeckiska viner
till 30 milliekvivalenter/l for kvalitetsviner fso som beskrivs med orden vybér z bobuli och ledové vino,

till 35 millickvivalenter/l vad giller kvalitetsviner fso som beskrivs med orden sldimové vino och vybér z cibéb;

for grekiska viner

till 30 milliekvivalenter/l for foljande kvalitetsviner fso med en total alkoholhalt i volymprocent pa 13 % eller mer och
en restsockerhalt pd minst 45 gfl:

— Samos (Zapoc),
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— Rhodos (P6dog),

— Patras (TTatpa),

— Rio Patron (Pio Tatpav),
— Kefalonia (Kegahovid),
— Limnos (Afpvog),

— Sitia (Inteia),

— Santorini (Savtopivn),
— Nemea (Nepéa),

— Daphnes (Aagvéc);

k) for cypriotiska viner

till 25 milliekvivalenter/l f6r kvalitetslikorvinet fso "Koupavdapia” (Commandaria);

1)  for slovakiska viner
till 25 milliekvivalenter/l for kvalitetsvinerna fso

— tokajské samorodné,

till 35 milliekvivalenter/l for

— tokajsky vyber;

m) for slovenska viner
till 30 milliekvivalenter/l for kvalitetsvinerna fso
— vrhunsko vino ZGP — jagodni izbor,

— vrhunsko vino ZGP — ledeno vino;

till 35 milliekvivalenter/l for kvalitetsvinerna fso

— vrhunsko vino ZGP — suhi jagodni izbor;

n) for luxemburgska viner

— till 25 milliekvivalenter/l for luxemburgska kvalitetsviner fso som uppfyller kraven beteckningen “vendanges
tardives”,

— till 30 milliekvivalenter/l f6r luxemburgska kvalitetsviner fso som uppfyller kraven for beteckningen "vin de paille”
eller "vin de glace”.

0) for rumdnska viner
— till 25 milliekvivalenter/l vad giller kvalitetsviner fso som uppfyller kraven for beteckningen "DOC-CT",

— till 30 milliekvivalenter/l vad giller kvalitetsviner fso som uppfyller kraven for beteckningen "DOC-CIB”.



15.5.2008 Europeiska unionens officiella tidning

L 127/49

BILAGA XVII

Berikning nir viderleken har varit exceptionellt ogynnsam

(artikel 27 i den hdr forordningen)

Ar Vinodlingszon Geografiskt omrade Vinsort (om sadan finns)

1. 2000 A England, Wales Auxerrois, Chardonnay, Ehrenfelser, Faber, Huxelrebe,
Kerner, Pinot blanc, Pinot gris, Pinot noir, Riesling,
Schonburger, Scheurebe, Seyval blanc och Wurzer

BILAGA XVIII

Fall dir tillsittning av syra och berikning av en och samma produkt fir utféras

(artikel 31 i den hdr forordningen)

BILAGA XIX

Datum fére vilka berikning, tillsats av syra och avsyrning fir utféras pd grund av exceptionellt ogynnsam
viderlek

(artikel 33 i den har forordningen)

(p-m.)
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BILAGA XX

Egenskaper hos destillat av vin eller av torkade druvor som fir tillsittas i likorviner och i vissa
kvalitetslikorviner fso

(artikel 40 i den hdar forordningen)

1. Organoleptiska egenskaper Ingen mirkbar smak av frimmande dmnen

2. Alkoholhalt
Lagst 52 % vol.
Hogst 86 % vol.

3. Total kvantitet av andra flyktiga dmnen 4n etylalkohol | Lagst 125 g/hl absolut alkohol (100 % vol)
och metylalkohol

4. Hogsta tilldtna halt av metylalkohol 200 g/hl absolut alkohol (100 % vol)
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BILAGA XXI

Forteckning o6ver kvalitetslikérviner fso som framstills enligt sirskilda regler

A. FORTECKNING OVER KVALITETSLIKORVINER FSO VARS FRAMSTALLNING INNEBAR ANVANDNING
AV DRUVMUST ELLER EN BLANDNING AV DRUVMUST OCH VIN

(artikel 41.1 i den hdr forordningen)

GREKLAND

Sapog (Samos), Mooydtoc Iatpov (Muscat de Patras), Mooyatog Piou [IMatpdv (Muscat Rion de Patras), Mooydtog
Kegal\nviag (Muscat de Céphalonie), Mooydtog Podou (Muscat de Rhodos), Mooyatog Afpvou (Muscat de Lemnos), Snrteia
(Sitia), Nepéa (Nemée), Savtopivn (Santorini), Aagvés (Dafnes), Mavpodagvy KepaNnviag (Mavrodafne de Céphalonie),
Maupodagvn Tatpav (Mavrodafne de Patras)

SPANIEN
Kvalitetslikoérvin fso Produktens beteckning enli%t ggmepskapens eller medlemsstatens
agstiftning
Alicante Moscatel de Alicante
Vino dulce
Carifiena Vino dulce
Jerez-Xérés-Sherry Pedro Ximénez
Moscatel
Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Priorato Vino dulce
Tarragona Vino dulce
Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce
ITALIEN

Cannonau di Sardegna, Gird di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di
Cagliari, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Nasco di Cagliari, Oltrepo Pavese Moscato, San Martino della
Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. FORTECKNING OVER KVALITETSLIKORVINER FSO VARS FRAMSTALLNING INNEBAR TILLSATS AV
SADANA PRODUKTER SOM AVSES I BILAGA V PUNKT J 2 B TILL FORORDNING (EG) NR 14931999

(Artikel 41.2 i den har forordningen)
1. Forteckning over kvalitetslikorviner fso vars framstillning innebir tillsittning av en spritprodukt som hirror

frin destillation av vin eller torkade druvor, med en alkoholhalt pa lLigst 95 volymprocent och hogst 96
volymprocent

(Bilaga V punkt J 2 b ii forsta strecksatsen till férordning (EG) nr 1493/1999)
GREKLAND

Sapog (Samos), Mooyatog TMatpav (Muscat de Patras), Mooyatog Piou IMatpav (Muscat Rion de Patras), Mooydtog
Kegalnviag (Muscat de Céphalonie), Mooyatog Podou (Muscat de Rhodos), Mooyatog Anuvou (Muscat de Lemnos),
Snuela (Sitia), Tavtopiv (Santorini), Aagvés (Dafnes), Mavpodagvn IMatpev (Mavrodafne de Patras), MaupoSagvn
Kegalnviag (Mavrodafne de Céphalonie).

SPANIEN

Condado de Huelva, Jerez-Xéres-sherry, Manzanilla-Sanlicar de Barrameda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda.

CYPERN

Koupavdapia (Commandaria).
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2. Forteckning over kvalitetslikorviner fso vars framstillning innebir tillsittning av eau-de-vie som hirror frin

destillation av vin eller druvrester, med en alkoholhalt pa ligst 52 volymprocent och hogst 86 volymprocent
(Bilaga V punkt ] 2 b ii andra strecksatsen till forordning (EG) nr 1493/1999)
GREKLAND

Maupodagvn Tlatpav (Mavrodafne de Patras), Maupodagvy Kepalnviag (Mavrodafne de Céphalonie), Inteia (Sitia),
Savtopivr (Santorini), Aagvég (Dafnes), Nepga (Nemée).

FRANKRIKE

Pineau de Charentes eller Pineau Charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

CYPERN

Koupavdapia (Commandaria).

. Forteckning over kvalitetslikérviner fso vars framstillning innebir tillsittning av eau-de-vie som hirror frin

destillation av torkade druvor, med en alkoholhalt pi lLigst 52 % volymprocent och hogst 94,5 % volym-
procent

(bilaga V' ] 2 b) ii) tredje strecksatsen till férordning (EG) nr 1493/1999)
GREKLAND

Maupodagvn Tatpav (Mavrodafne de Patras), Maupodagvn Kepalnviag (Mavrodafne de Céphalonie).

. Forteckning over kvalitetslikorviner fso vars framstillning innebir tillsittning av delvis jist druvmust fram-

stilld av litt torkade druvor

SPANIEN
Kvalitetslikérvin fso Produktens beteckning enlitTJt ggmepskapens eller medlemsstatens
agstiftning
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vinos dulces
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
ITALIEN

Aleatico di Gradoli, Giro di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato Passito di Pantelleria.

CYPERN

Koupavdapia (Commandaria).

. Forteckning 6ver kvalitetslikorviner fso vars framstillning innebir tillsittning av koncentrerad druvmust

framstilld genom direkt uppvirmning, men som i 6vrigt svarar mot definitionen f6r koncentrerad druvmust

(bilaga V punkt J 2 b iii andra strecksatsen till forordning (EG) nr 1493/1999)

SPANIEN
Kvalitetslikorvin fso Produktens beteckning enliigfteirfr:relir:;apens eller medlemsstatens
Alicante
Condado de Huelva Vino generoso de licor
Jerez-Xérés-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel
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ITALIEN

Marsala

. Forteckning 6ver kvalitetslikorviner fso vars framstillning innebir tillsittning av koncentrerad druvmust

(Bilaga V punkt J 2 b iii tredje strecksatsen till forordning (EG) nr 1493/1999)

SPANIEN
Kvalitetslikérvin fso Produktens beteckning enligt ggmepskapens eller medlemsstatens
lagstiftning
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALIEN

Oltrepé Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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BILAGA XXII

Upphivd férordning och en forteckning over dess efterféljande indringar

Kommissionens férordning (EG) nr 1622/2000
(EGT L 194, 31.7.2000, s. 1)

Férordning (EG) nr 24512000
(EGT L 282, 8.11.2000, 5. 7)

Forordning (EG) nr 885/2001
(EGT L 128, 10.5.2001, s. 54)

Férordning (EG) nr 1609/2001
(EGT L 212, 7.8.2001, s. 9)

Forordning (EG) nr 1655/2001
(EGT L 220, 15.8.2001, s. 17)

Forordning (EG) nr 2066/2001
(EGT L 278, 23.10.2001, s. 9)

Forordning (EG) nr 2244/2002
(EGT L 341, 17.12.2002, s. 27)

Forordning (EG) nr 1410/2003
(EUT L 201, 8.8.2003, s. 9)

Punkt 6.A.30 i bilaga II till 2003 érs anslutningsakt
(EUT L 236, 23.9.2003, s. 346)

Férordning (EG) nr 1427/2004
(EUT L 263, 10.8.2004, s. 3)

Forordning (EG) nr 1428/2004
(EUT L 263, 10.8.2004, s. 7)

Forordning (EG) nr 1163/2005
(EUT L 188, 20.7.2005, s. 3)

Forordning (EG) nr 643/2006
(EUT L 115, 28.4.2006, s. 6)

Férordning (EG) nr 15072006
(EUT L 280, 12.10.2006, s. 9)

Forordning (EG) nr 2030/2006
(EUT L 414, 30.12.2006, s. 40)

Férordning (EG) nr 388/2007
(EUT L 97, 12.4.2007, s. 3)

Forordning (EG) nr 389/2007
(EUT L 97, 12.4.2007, s. 5)

Férordning (EG) nr 556/2007
(EUT L 132, 24.5.2007, s. 3)

Forordning (EG) nr 1300/2007
(EUT L 289, 7.11.2007, s. 8)

endast artikel 2

endast artikel 1

endast artikel 1

endast artikel 2
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BILAGA XXIII

Jamforelsetabell

Férordning (EG) nr 1622/2000

Denna férordning

Artikel 1-7

Artikel 8, forsta
Artikel 8, forsta
Artikel 8, forsta
Artikel 8, andra
Artikel 9, forsta
Artikel 9, forsta
Artikel 9, forsta
Artikel 9, forsta

Artikel 9, andra

stycket, inledningen
stycket, forsta strecksatsen
stycket, andra strecksatsen
stycket

stycket, inledningen
stycket, forsta strecksatsen
stycket, andra strecksatsen
stycket, tredje strecksatsen

stycket

Artikel 10 och 11

Artikel 11a
Artikel 12
Artikel 13
Artikel 14
Artikel 15
Artikel 15a
Artikel 16
Artikel 17
Artikel 18
Artikel 18a
Artikel 18b
Artikel 19
Artikel 20
Artikel 21
Artikel 22

Artikel 23

Artikel 24, inledningen

Artikel 24 a
Artikel 24 b

Artikel 24 ¢

Artikel 1-7

Artikel 8.1, inledningen
Artikel 8.1 a

Artikel 8.1 b

Artikel 8.2

Artikel 9.1, inledningen
Artikel 9.1 a

Artikel 9.1 b

Artikel 9.1 ¢

Artikel 9.2

Artikel 10 och 11

Artikel 12

Artikel 13

Artikel 14

Artikel 15

Artikel 16

Artikel 17

Artikel 18

Artikel 19

Artikel 20

Artikel 21

Artikel 22

Artikel 23

Artikel 24

Artikel 25

Artikel 26

Artikel 27

Artikel 28, forsta stycket, inledningen
Artikel 28, forsta stycket, a
Artikel 28, forsta stycket, b

Artikel 28, forsta stycket, ¢

Artikel 24 d, inledningen
Artikel 24 d, forsta strecksatsen
Artikel 24 d, andra strecksatsen
Artikel 24 d, tredje strecksatsen
Artikel 24 d, avslutningen

Artikel 24 ¢

Artikel 28, forsta

stycket, d, inledningen

Artikel 28, forsta stycket, d i

Artikel 28, forsta stycket, d ii
Artikel 28, forsta stycket, d iii
Artikel 28, andra stycket

Artikel 28, forsta stycket, e
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Forordning (EG) nr 1622/2000

Denna férordning

Artikel 25.1

Artikel 25.2, inledningen

Artikel 25.2, forsta strecksatsen

Artikel 25.2, andra strecksatsen

Artikel 25.2, tredje strecksatsen

Artikel 25.2, fidrde strecksatsen

Artikel 25.2, femte strecksatsen

Artikel 25.3-25.6

Artikel 26.1

Artikel 26.2, inledningen

Artikel 26.2, forsta strecksatsen

Artikel 26.2, andra strecksatsen

Artikel 26.2, tredje strecksatsen

Artikel 26.3
Artikel 27
Artikel 28
Artikel 29
Artikel 30
Artikel 31
Artikel 32
Artikel 33

Artikel 34.1

Artikel 34.2, inledningen

Artikel 34.2, forsta strecksatsen

Artikel 34.2, andra strecksatsen

Artikel 34.2, avslutningen

Artikel 34.3

Artikel 35.1, inledningen

Artikel 35.1, forsta strecksatsen

Artikel 35.1, andra strecksatsen

Artikel 35.1, tredje strecksatsen

Artikel 35.1, avslutningen

Artikel 35.2 och 35.3

Artikel 35.4, inledningen

Artikel 35.4 a

Artikel 35.4 b, inledningen

Artikel 35.4 b, forsta strecksatsen

Artikel 35.4 b, andra strecksatsen

Artikel 35.5

Artikel 37

Artikel 29.1

Artikel 29.2, inledningen
Artikel 29.2 a

Artikel 29.2 b

Artikel 29.2 ¢

Artikel 29.2 d

Artikel 29.2 ¢

Artikel 29.3-29.6
Artikel 30.1

Artikel 30.2, inledningen
Artikel 30.2 a

Artikel 30.2 b

Artikel 30.2 ¢

Artikel 30.3

Artikel 31

Artikel 32

Artikel 33

Artikel 34

Artikel 35

Artikel 36

Artikel 37

Artikel 38.1

Artikel 38.2, inledningen
Artikel 38.2 a

Artikel 38.2 b

Artikel 38.2, avslutningen
Artikel 38.3

Artikel 39.1, inledningen
Artikel 39.1 a

Artikel 39.1 b

Artikel 39.1 ¢

Artikel 39.1, inledningen
Artikel 39.2 och 35.3
Artikel 39.4, inledningen
Artikel 39.4 a

Artikel 39.4 b, inledningen
Artikel 39.4 b i

Artikel 39.4 b ii

Artikel 39.5

Artikel 40
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Forordning (EG) nr 1622/2000

Denna férordning

Artikel 38

Artikel 39

Artikel 40

Artikel 41.1, forsta stycket, inledningen
Artikel 41.1, forsta stycket, forsta strecksatsen
Artikel 41.1, forsta stycket, andra strecksatsen
Artikel 41.1, forsta stycket, tredje strecksatsen
Artikel 41.1, forsta stycket, fidrde strecksatsen
Artikel 41.1, andra stycket

Artikel 41.2, 41.3 och 41.4

Artikel 42

Artikel 43

Artikel 44.1

Artikel 44.2

Artikel 45

Bilaga I

Bilaga II

Bilaga III

Bilaga IV

Bilaga VI

Bilaga VII

Bilaga VIII

Bilaga VIIla

Bilaga IX

Bilaga IXa

Bilaga X

Bilaga XI

Bilaga XIa

Bilaga XII

Bilaga Xlla

Bilaga XIII

Bilaga XIV

Bilaga XV

Bilaga XVI

Bilaga XVII

Bilaga XVIII

Artikel 41

Artikel 42

Artikel 43

Artikel 44.1, forsta stycket, inledningen
Artikel 44.1, forsta stycket a
Artikel 44.1, forsta stycket b
Artikel 44.1, forsta stycket ¢
Artikel 44.1, forsta stycket d
Artikel 44.1, andra stycket
Artikel 44.2, 44.3 och 44.4
Artikel 45

Artikel 46

Artikel 47

Artikel 48

Artikel 49

Bilaga I

Bilaga II

Bilaga III

Bilaga IV

Bilaga V

Bilaga VI

Bilaga VII

Bilaga VIII

Bilaga IX

Bilaga X

Bilaga XI

Bilaga XII

Bilaga XIII

Bilaga XIV

Bilaga XV

Bilaga XVI

Bilaga XVII

Bilaga XVIII

Bilaga XIX

Bilaga XX

Bilaga XXI

Bilaga XXII

Bilaga XXIII




