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NARIADENIE KOMISIE (ES) & 423/2008

z 8. mdja 2008

ustanovujiice niektoré podrobné pravidld na uplatiiovanie nariadenia Rady (ES) ¢ 1493/1999
a ustanovujice Zikonnik Spolocenstva pre vindrske (oenologické) postupy a procesy

(kodifikované znenie)

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,

so zretelom na Zmluvu o zalozeni Eurépskeho spolocenstva,

so zretelom na nariadenie Rady (ES) ¢. 14931999 zo 17. mdja
1999 o spolocnej organizdcii trhu s vinom (') a najmd na jeho
¢lanky 46 a 80,

kedZe:

(4)

Nariadenie Komisie (ES) ¢. 1622/2000 z 24 jala 2000,
ustanovujtice niektoré podrobné pravidld na uplatiovanie
nariadenia (ES) ¢ 1493/1999 o spolocnej organizicii
tthu s vinom a ustanovujice Zikonnik spolocenstva
pre vindrske (enologické) postupy a procesy (%) bolo
opakovane ()  podstatnym  sposobom  zmenené
a doplnené. V zdujme jasnosti a prehladnosti by sa
malo toto nariadenie kodifikovat.

Nariadenie (ES) ¢. 1493/1999 v kapitole I hlavy V a
niektoré jeho prilohy ustanovuji vSeobecné pravidld pre
vindrske postupy a procesy a v ostatnom odkazuji na
podrobné implementacné pravidld, ktoré prijme Komisia.

V zdujme tak hospodarskych operdtorov v Spolocenstve,
ako aj orgdnov zodpovednych za uplatiiovanie pravidiel
Spolocenstva, by mali byt vietky tieto ustanovenia uspo-
riadané v zdkonniku Spolocenstva pre vindrske postupy
a procesy.

Tento zdkonnik Spolocenstva musi obsahovat len
podrobné implementacné pravidla, na ktoré vyslovne

" U. v. BS L 179, 14.7.1999, s. 1. Nariadenie naposledy zmenené
a doplnené nariadenim (ES) ¢ 1791/2006 (U. v. EU L 363,
20.12.2006, s. 1).

() U. v. ES L 194, 31.7.2000, s. 1. Nariadenie ngposledy, zmenené
a doplnené nariadenim (ES) ¢. 1300/2007 (U. v. EU L 289,
7.11.2007, s. 8).

(}) Pozri prilohu XXIL

)

odkazuje nariadenie (ES) ¢. 1493/1999. Co sa tyka ostat-
nych pravidiel, pravidld obsiahnuté v ¢lankoch 28
a nasledujiice zmluvy by mali postacovat na zabezpe-
Cenie volného pohybu vindrskych vyrobkov, pri ktorych
je potrebné zohladnit vindrske postupy a procesy.

Je taktiez potrebné uviest, zZe zdkonnik sa bude uplat-
fiovat bez toho, aby boli dotknuté osobitné ustanovenia
v inych oblastiach, najmd pravidld, ktoré uz existuja
alebo ktoré sa prijmd v budicnosti v stvislosti
S potravinami.

Clanok 42 ods. 5 nariadenia (ES) ¢. 1493/1999 umoz-
fiuje pouzitie inych odrod hrozna ako odrdd vinica hroz-
norodého, ktoré st vymenované v Kklasifikdcii podla
¢lanku 19 uvedeného nariadenia, alebo vyrobkov poché-
dzajtcich z tychto odrod uréenych na vyrobu produktov
vymenovanych v ¢ldnku 42 ods. 5, v Spolocenstve. Mal
by sa vypracovat zoznam pre odrody, na ktoré sa moze
vztahovat tito vynimka.

Podla prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 sa md
vypracovat zoznam akostnych likérovych vin vyrdbanych
v urcitych oblastiach (akostné likérové vina VUR), pre
ktoré st povolené osobitné pravidld na ich pripravu. Za
tc¢elom lah$ej identifikovatelnosti tychto vyrobkov
a ulahcenia obchodu v rdmci Spolocenstva by sa mali
vypracovat odkazy na oznacenia vyrobkov, ustanovené
podla pravidiel Spolocenstva alebo podla narodnej legis-

lativy.

Mali by sa taktieZ stanovi obmedzenia na pouZivanie
niektorych litok, podla prilohy IV nariadenia (ES) ¢
1493/1999 a mali by sa ustanovit podmienky pre pouzi-
vanie niektorych tychto latok.

Pokusy tykajiice sa pouZzivania lyzozymu pri vyrobe vina,
ktoré uskuto¢nili dva ¢lenské $taty, ukdzali, Ze priddvanie
takejto latky md doleziti vyhodu pre stabilizdciu vin
a umozuje vyrobu kvalitnych vin so znizenym obsahom
oxidu siri¢itého. Preto by sa malo povolit ich pouzitie a v
pokusoch by sa mali preukdzat maximalne davky usta-
novené v stlade s technologickymi poziadavkami.
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(10) Na zdklade c¢lanku 44 nariadenia Rady (EHS) ¢ a vysokému alkoholometrickému titeru (obsahu alko-
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)
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337/79 (1), zmeneného a doplneného nariadenim (EHS)
¢. 3307/85 (%), sa znizil maximdlny celkovy obsah oxidu
siri¢itétho vo vinach, s vynimkou perlivych (Sumivych)
a likérovych vin a niektorych akostnych vin na 15 mg
na liter s G¢innostou od 1. septembra 1986. Aby sa
z dovodu tychto zmien vo vyrobnych predpisoch pred-
islo tazkostiam v obchodovani s vinom, bolo mozné
pontiknut vino vyrobené v Spolocenstve pred uvedenym
détumom, s vynimkou Portugalska, na priamu ludski
konzuméciu po uvedenom ddtume. Toto povolenie
taktiez platilo pocas prechodného obdobia jedného
roka od uvedeného ditumu pre vino pochddzajice
z tretich krajin alebo z Portugalska za predpokladu, Ze
celkovy obsah oxidu siri¢itého nepresahoval obsah stano-
veny predpismi Spolocenstva, alebo podla potreby
$panielskymi predpismi platnymi pred 1. septembrom
1986. KedZe zdsoby tohto vina mozu este stale existovat,
uvedené opatrenie sa moze predlZit.

Na zdklade ¢lankov 12 a 16 nariadenia Rady (EHS) ¢&.
35879 z 5. februdra 1979 o Sumivych vinach vyraba-
nych v Spolocenstve a definovanych v bode 13 prilohy II
k nariadeniu (EHS) ¢ 337/79 (}) sa znizil maximdlny
celkovy obsah oxidu siricitétho v perlivych (Sumivych)
vinach, akostnych  perlivych  (Sumivych)  vinach
a akostnych perlivych (Sumivych) vinach vyrobenych
v ur¢itych oblastiach na 15 miligramov na liter
s t¢innostou od 1. septembra 1986. V pripade perlivych
(umivych) vin  pochddzajicich zo  Spolocenstva,
s vynimkou Portugalska, ¢lanok 22 ods. 1 nariadenia
(EHS) ¢. 358/79 umoznil obchodovanie s tymito vyrob-
kami do vyc¢erpania zdsob za predpokladu, Ze boli vyro-
bené v stlade s tymto nariadenim platnym pred
1. septembrom 1986. Mali by sa prijat prechodné usta-
novenia pre dovdzané perlivé (Sumivé) vina a perlivé
(Sumivé) vina vyrobené v Spanielsku a Portugalsku pred
1. septembrom 1986, aby sa predislo tazkostiam pri
obchodovani s tymito vyrobkami. Umiestfiovanie tychto
vyrobkov na trh by sa malo preto umoznif pocas
prechodného obdobia po uvedenom ditume za predpo-
kladu, Ze obsah oxidu siricitého splia ustanovenia Spolo-
Censtva G¢inné pred 1. septembrom 1986.

Bod B.1 prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 stano-
vuje maximalny obsah prchavych kyselin vo vine. Mdzu
sa prijat ustanovenia zakotvujice vynimky pre niektoré
akostné vina vyrobené v urcitych oblastiach (akostné vina
VUR) a pre niektoré stolové vina popisané prostrednic-
tvom zemepisného oznacenia alebo pre vina
s alkoholometrickym titrom (obsahom alkoholu) 13 %
alebo viac. Niektoré nemecké, $panielske, franctzske,
talianske, raktiske vina a vina pochddzajice zo Spojeného
kralovstva v tychto kategéridch majii bezne vyssi obsah
prchavych kyselin, ako je stanoveny v prilohe
V  vzhladom na 3pecidlne metédy ich pripravy

54, 5.3.1979, s. 1.
367, 31.12.1985, s. 39.

v. ES L
.v.ESL
.v. ES L 54, 53.1979, s. 130.

(14)

(15)

holu). Aby mohli byt tieto vina nadalej pripravované
podla obvyklych metdd, ¢im ziskavaji svoje charakteris-
tické vlastnosti, mali by sa prijat ustanovenia zakotvujtce
vynimku v pripade vin z vyssie uvedeného bodu B.1
prilohy V.

V silade s bodom D.3 prilohy V k nariadeniu (ES) ¢
1493/1999 by mali byt stanovené vindrske oblasti,
v ktorych sa tradicne pridiva do vina sachardza
v stlade s legislativou tG¢innou k 8. mdju 1970.

Maly rozmer vindrskeho sektora v Luxemburgsku umoz-
fiuje prislusnym orgdnom systematicky vykondvat analy-
tické kontroly vsetkych dévok vyrobkov, z ktorych sa
vyrdba vino. Prehldsenia o tmysle obohacovat vino nie
st potrebné za predpokladu, Ze tieto podmienky zostand
v platnosti.

V stlade s bodom G.5 prilohy V k nariadeniu (ES) ¢.
1493/1999  vsetky  obohacovacie,  okyslovacie
a odkyslovacie tkony musia byt ozndmené prislusnym
orgdnom. Toto plati takisto pre mnozstva cukru, koncen-
trovaného hroznového mustu a upraveného koncentro-
vaného hroznového mustu, ktoré pouzivaja fyzické alebo
pravnické osoby na uvedené tikony. Ucelom tohto ozni-
menia je umoZznif monitorovanie uvedenych tkonov.
Ozndmenia sa musia preto adresovat prislusnému orgdnu
¢lenského §tatu, na tzemi ktorého sa md tento tkon
vykonat a musia byt ¢o mozno najpresnejSie. V pripade
zvySenia alkoholometrického titra (obsahu alkoholu) je
potrebné informovat prislusny organ s dostatoénym
predstihom z doévodu vykonania efektivnej kontroly.
V pripade okyslovania alebo odkyslovania postacuje
kontrola po wuvedenej Cinnosti. Kvoli zjednoduseniu
spravneho konania musi byt preto umoznené podat
takéto ozndmenie, s vynimkou prvého ozndmenia vo
vindrskom roku, prostrednictvom aktualizdcie zdznamov,
ktoré pravidelne kontroluje prislusny organ.

Priloha V ¢ast F bod 1 k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999
ustanovuje niektoré pravidld na sladenie vin. Toto usta-
novenie plati hlavne pre stolové vino, ale taktiez pre
akostné vina VUR prostrednictvom bodu G.2 prilohy
VI k uvedenému nariadeniu.

Sladenie nesmie spdsobit obohatenie vina nad hodnoty
stanovené v bode C prilohy V k nariadeniu (ES) ¢.
1493/1999. Za tymto Gcelom boli prijaté osobitné usta-
novenia v bode F.1 prilohy VI k uvedenému nariadeniu.
Navyse je potrebné zdoraznit, ze kontroly st nevyhnuté
na zabezpecenie dodrziavania uvedenych ustanoveni.
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(18)  Aby sa umoznilo efektivne vykondvanie kontrol, sladenie na pokusné tcely, ktoré nie st uvedené v nariadeni (ES)

(20)

(1)

(22)

by sa malo vykondvat len vo vyrobnom $tidiu alebo
v inom §tadiu, ktoré je k vyrobe ¢o mozno najbliZsie.
Z tohto dovodu by malo byt sladenie obmedzené na
vyrobné a velkoobchodné 3tadid.

Dozorné orginy musia byt informované o vsetkych
pladnovanych ¢&innostiach sladenia. Ktokolvek, kto planuje
sladenie, by mal byt preto povinny pisomne ozndmit
tito Cinnost dozornym orgdnom. Avsak tento postup
sa moze zjednodusit v pripade, Ze podnik vykondva
sladenie Casto a stistavne.

Ucelom tychto oznimeni je umoZnif monitorovanie
uvedenych ¢innosti. Ozndmenia sa musia preto adresovat
prislusnému organu ¢lenského $tatu, na Gzemi ktorého sa
mé tito Cinnost vykondvat. Tieto ozndmenia musia byt
¢o mozno najpresnejSie a dorucené prislusnému organu
pred vykonanim ¢innosti.

Aby boli kontroly efektivne, musi prislusnd strana
nahldsif mnozstvd hroznového mustu alebo koncentro-
vaného hroznového mustu, ktorych je drzitefom pred
sladenim. Av3ak tieto prehldsenia nemaji ziaden vyznam,
ak sa nevyZaduje vedenie vstupnych a vystupnych
zdznamov o vyrobkoch pouzitych pri sladeni.

Aby sa zabrdnilo pouzivaniu sacharézy na sladenie liké-
rovych vin, malo by sa povolit, okrem koncentrovaného
hroznového mustu, aj pouZzivanie upraveného koncentro-
vaného hroznového mustu.

,Scelovanie* je bezne pouZivanym vindrskym postupom
a z hladiska moznych nasledkov musi byt jeho pouzi-
vanie regulované, aby sa predislo zneuZitiu.

Oznacenie zemepisného povodu alebo odrody vinica je
velmi dolezitym faktorom pre finanénd hodnotu vin
alebo mustov pochddzajicich z tej istej vinohradnickej
oblasti Spolocenstva alebo vyrobnej oblasti tretej krajiny.
Zmie$anie vin alebo hroznovych mustov z tej istej zony,
ale z roznych zemepisnych oblasti v rdmci uvedenej
z6ny, alebo z roznych odrdd vinica, alebo ro¢nikov by
sa malo taktieZ povaZovat za scelovanie, ak popis vysled-
ného vyrobku uvddza zemepisny povod, druh vina alebo
ro¢nik.

Clenské $taty by mali byt opravnené povolit pocas obme-
dzenej doby pouzivanie vindrskych postupov a procesov

(26)

27)

(30)

¢ 1493/1999.

Podla ¢lanku 46 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 1493/1999 je
potrebné prijat metédy analyzy pre stanovovanie
zlozenia vyrobkov, na ktoré sa vztahuje ¢lanok 1 uvede-
ného nariadenia a ustanovit pravidld, pomocou ktorych
je mozné zistit, ¢i tieto vyrobky boli vyrobené prostred-
nictvom postupov, ktoré nepatria medzi oprdvnené
vindrske postupy.

Bod J.1 prilohy VI k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 usta-
novuje analyticky test, ktory umoziuje meranie aspon
tych faktorov, ktoré si vymenované v bode J.3 uvedenej
prilohy, pomocou ktorych je mozné rozoznavat prislusné
akostné vino VUR.

Je potrebné zaviest jednotné metddy analyzy, aby sa
zabezpecilo, Ze udaje uvedené v dokumentoch tykajicich
sa danych vyrobkov st presné a porovnatelné pre tcely
ich overenia. Tieto metédy musia byt preto povinné pre
vietky obchodné transakcie a kontrolné postupy. Avsak
z hladiska kontrolnych poziadaviek a obmedzenych
moznosti obchodu by malo zostat povolenych len
niekolko obvyklych postupov pocas obmedzeného
obdobia, aby bolo mozné rychlo stanovit nevyhnuté
faktory s primeranou presnostou.

Metddy Spolocenstva pre analyzu vin boli ustanovené
nariadenim Komisie (EHS) & 2676/90 (). Pokial metddy
popisané v tomto nariadeni si nadalej platné, zostane
toto nariadenie Gc¢inné s vynimkou beznych metdd,
ktoré sa uz nebudd popisovat.

Riadiaci vybor pre vina nedorucil stanovisko v lehote
urcenej jeho predsedom,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Clanok 1
Ucel

Bez toho, aby boli dotknuté vseobecné pravidld o potravinich,
sa vindrske postupy a procesy riadia pravidlami Spolocenstva

ustanovenymi v kapitole I hlavy V nariadenia (ES) ¢

1493/1999 a v jeho prilohdch a v tomto zdkonniku.

) U. v. ES L 272, 3.10.1990, s. 1. Nariadenie n:aposledy/ zmenené
a doplnené nariadenim (ES) ¢.

12932005 (U. v. EU L 205,

6.8.2005, s. 12).
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Tento zédkonnik obsahuje podrobné pravidld pre implementiciu
nariadenia (ES) ¢ 1493/1999, najmi pravidld tykajiice sa
vyrobkov, ktoré maji byt pouzité pri vyrobe vina (hlava I)
a vindrske postupy a procesy povolené v Spolocenstve (hlavy
1l a III).

HLAVA 1

POZIADAVKY NA NIEKTORE ODRODY HROZNA
A HROZNOVE MUSTY

Cldnok 2
Pouzitie niektorych odrod hrozna

1. Hrozno odréd klasifikovanych vyhradne ako odrody stolo-
vého hrozna sa nepouziva pri vyrobe vina.

2. Napriek ¢ldnku 42 ods. 5 nariadenia (ES) ¢. 1493/1999 sa
hrozno odréd vymenovanych v prilohe I k tomuto nariadeniu
moze v Spolocenstve pouzivat na pripravu vyrobkov, na ktoré
sa vztahuje uvedené ustanovenie.

Cldnok 3

Pouzitie urcitych vyrobkov, ktoré nemaji prirodzeny

alkoholometricky titer na objem, na vyrobu perlivého

vina, syteného perlivého vina a syteného poloperlivého
vina

Roky, v ktorych je mozné z dovodu nepriaznivych poveternost-
nych podmienok pouzit vyrobky z vinohradnickych oblasti A a
B, nedosahujice minimdlny prirodzeny alkoholometricky titer
na objem ustanoveny pre prislusnd vinohradnicku oblast
v stlade s podmienkami ustanovenymi v ¢ldnku 44 ods. 3
nariadenia (ES) ¢. 1493/1999 na vyrobu perlivého vina, syte-
ného perlivého vina a syteného poloperlivého vina, sii stano-
vené v prilohe II k tomuto nariadeniu.

Cldnok 4

Pouzitie hroznového mustu niektorych odrod vinia na

pripravu  akostného perlivého aromatizovaného vina

a akostného perlivého aromatizovaného vina VUR
a vynimky pre toto pouZitie

1. Zoznam odrod vinica uréeného na vyrobu hroznového
mustu alebo kvaseného hroznového mustu, ktory sa pouiziva
na vytvorenie kade na pripravu akostnych perlivych aromatizo-
vanych vin a akostnych perlivych aromatizovanych vin VUR
v stlade 1.3 pism. a) prilohy V a s bodom K.10 pism. a) prilohy
VI k nariadeniu (ES) ¢. 14931999 sa stanovi v prilohe III cast
A k tomuto nariadeniu.

2. Vynimky uvedené v bode 1.3 pism. a) prilohy V a v bode
K.10 pism. a) prilohy VI k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 tyka-
jiuce sa odrod vinica a vyrobkov pouzivanych na vytvorenie
kade sa ustanovia v prilohe III ¢ast B k tomuto nariadeniu.

HLAVA 1I
VINARSKE POSTUPY A PREDPISY
KAPITOLA 1

Obmedzenia a poZiadavky tykajiice sa pouZivania urcitych
litok povolenych na vindrske wicely

Cldnok 5
Obmedzenia tykajice sa pouZivania urcitych litok

Latky povolené na vindrske dcely vymenované v prilohe IV
k nariadeniu (ES) & 1493/1999 sa mozu pouzivat len
v sulade s obmedzeniami ustanovenymi v prilohe IV
k tomuto nariadeniu.

Cldnok 6

Vymedzenia Cistoty a identifikicie litok pouzivanych pri
enologickych postupoch
Vymedzenia €istoty a identifikdcie latok pouzivanych pri enolo-
gickych postupoch, ktoré uvadza ¢lanok 46 ods. 2 pism. ¢)
nariadenia (ES) ¢. 14931999 s tie, ktoré stanovuje smernica
Komisie (') 96/77[ES. V pripade potreby sa tieto kritéria istoty
doplnia osobitnymi poziadavkami, ktoré upravuje toto naria-
denie.

Cldnok 7
Vinan vdpenaty

Vinan vépenaty, ktorého pouzitie na ulahcenie zrdzania vinanu
je stanovené v bode 3 pism. v) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢.
1493/1999, sa mozZe pouzival, len ak spliia poziadavky
uvedené v prilohe V k tomuto nariadeniu.

Cldnok 8
Kyselina vinna

1. Kyselina vinna, ktorej pouzitie na ucely odkyslovania je
stanovené v bode 1 pism. m) a v bode 3 pism. I) prilohy IV
k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 sa mozZe pouzivat len pre
vyrobky, ktoré:

a) pochddzaji z odrod vinica Elbling a Rizling; a

b) pochddzajii z hrozna vypestovaného v nasledujicich vino-
hradnickych regiénoch v severnej casti vinohradnickej
zény A:

— Abhr,
— Rheingau,

() U.v. ES L 339, 30.12.1996, s. 1.
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— Mittelrhein,
— Mosel,

— Nahe,

— Rheinhessen,
— Pfalz

— Moselle luxembourgeoise.

2. Kyselina vinna, ktorej pouzitie je stanovené v 1 pism. )
a m) prilohy IV a v bode 3 pism. k) a 1) prilohy IV nariadenia
(ES) ¢. 14931999, tiez nazyvana ako kyselina L-vinna, musi byt
polnohospodérskeho povodu a ziskand zvlast z vindrskych
vyrobkov. Musi byt v stlade s kritériami ¢istoty stanovenych
v smernici 96/77|ES.

Cldnok 9
Borovicovd Zivica Aleppo

1. Borovicovd Zivica Aleppo, ktorej pouzitie je ustanovené
v bode 1 pism. n) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999,
sa moze pouzivat len na vyrobu stolového vina ,retsina“. Tento
vindrsky postup sa moze vykondvat len:

a) na zemepisnom uzemi Grécka;

b) pouzitim hroznového mustu pochddzajiicecho z odrod
hrozna, vyrobnych oblasti a vindrskych oblasti, ako st $peci-
fikované v ustanoveniach G¢innych k 31. decembru 1980;

) pridanim 1000 gramov alebo menej Zivice na hektoliter
pouzitého vyrobku pred kvasenim alebo ak skuto¢ny alko-
holometricky titer na objem nepresahuje tretinu celkového
alkoholometrického titra na objem pocas kvasenia.

2. Grécko vopred ozndmi Komisii svoj zdmer zmenit alebo
doplnit ustanovenia uvedené v odseku 1 pism. b). Ak Komisia
neodpovie do dvoch mesiacov od takéhoto ozndmenia, Grécko
moze implementovat pldnované zmeny a doplnenia.

Cldnok 10
Beta-glukandza

Beta-glukandza, ktorej pouzitie je ustanovené v bode 1 pism. j)
a bode 3 pism. m) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999,
sa moze pouzivat, len ak splna poziadavky uvedené v prilohe
VII k tomuto nariadeniu.

Cldnok 11
Mlie¢ne baktérie

Mlie¢ne baktérie, ktorych pouzitie je ustanovené v bode 1 pism.
q) a bode 3 pism. z) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999,
sa mozZu pouzivat, len ak spliiaji poziadavky uvedené v prilohe
VII k tomuto nariadeniu.

Cldnok 12
Lyzozym

Lyzozym, ktorého pouzitie je ustanovené v bode 1 pism. r)
a bode 3 pism. zb) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢.
1493/1999, sa modze pouzit iba vtedy, ak splia poziadavky
stanovené v prilohe VIII k tomuto nariadeniu.

Cldnok 13
Ionomenicové Zivice

Tonomenicové Zivice, ktoré sa mozu pouzivat v silade s bodom
2 pism. h) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999, st kopo-
lyméry styrénu a divinylbenzénu, obsahujtce kyselinu sulfénovi
a amoéniové skupiny. Tieto Zivice musia splnat poZiadavky usta-
novené v nariadeniach Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢
1935/2004 (') a ustanoveni Spolocenstva a ndrodnych ustano-
veni prijatych na implementaciu tohto nariadenia. Okrem toho
pri testovani podla analytickej met6dy ustanovenej v prilohe IX
k tomuto nariadeniu nesmu stratit viac ako 1 mg/l organickej
hmoty v Ziadnom z vymenovanych rozptstadiel. Tieto Zivice
musia byt obnovite[né pomocou ldtok, ktorych pouzitie je
povolené na pripravu potravin.

Tieto Zivice sa mozu pouZivat len pod dozorom vindra alebo
technika a v prevadzkarnach, ktoré boli schvélené orgdnmi ¢len-
skych $tdtov, na Gzemi ktorych sa tieto zariadenia pouzivaji.
Tieto organy ustanovia povinnosti a tlohy pre schvilenych
vindrov a technikov.

Cldnok 14
Kyanozeleznatan draselny

Kyanozeleznatan draselny, ktorého pouzitie je stanovené v bode
3 pism. p) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢ 1493/1999, sa moze
pouzivat len pod dozorom vindra alebo technika dradne schvé-
leného orgdnmi clenského $tdtu, na tzemi ktorého sa proces
vykondva a ktorého rozsah zodpovednosti stanovi podla
potreby prislusny clensky stat.

Po tprave kyanoZeleznatanom draselnym musi vino obsahovat
stopové prvky Zeleza.

() U.v. ES L 338, 13.11.2004, s. 4.
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Dozor nad pouzivanim vyrobkov uvedenych v tomto ¢lanku sa
riadi ustanoveniami prijatymi clenskymi $tatmi.

Cldnok 15
Fytdt vapenaty

Fytat vapenaty, ktorého pouzitie je stanovené v bode 3 pism. p)
prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999, sa moze pouZivat
len pod dozorom enoldga alebo technika tradne schvaleného
organmi ¢lenského $tdtu, na tizemi ktorého sa proces vykondva
a ktorého rozsah zodpovednosti stanovi podla potreby
prislusny clensky stat.

Po Gprave musi vino obsahovat stopové prvky Zeleza.

Dozor nad pouzivanim vyrobku uvedeného v prvom odseku sa
riadi ustanoveniami prijatymi ¢lenskymi Statmi.

Cldnok 16
Kyselina vinna DL

Kyselina vinna DL, ktorej pouZitie je stanovené v bode 3 pism.
s) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999, sa moze pouzivat
len pod dozorom vindra alebo technika tiradne schvéleného
orgdnmi ¢lenského $tatu, na tizemi ktorého sa proces vykondva
a ktorého rozsah zodpovednosti stanovi podla potreby
prislusny clensky stat.

Dozor nad pouzivanim vyrobku uvedeného v prvom odseku sa
riadi ustanoveniami prijatymi clenskymi $tatmi.

Cldnok 17
Dimetyl di karbondt

Pridanie dimetyl-di-karbondtu ustanovené v prilohe IV bod 3
pism. zc) k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 mozno vykonat len
v stlade s obmedzeniami stanovenymi v prilohe IV k tomuto
nariadeniu a ak spliiaji poziadavky, ktoré st uvedené v prilohe
X k tomuto nariadeniu.

Cldnok 18
Elektrodialyza¢nd tiprava

Elektrodialyzacnd dprava, ktorej pouzitie na vinnu stabilizdciu
vina je stanovené v bode 4 pism. b) prilohy IV k nariadeniu (ES)

¢ 1493/1999, sa moze pouzivat, len ak splia poziadavky
stanovené v prilohe XI k tomuto nariadeniu.

Clanok 19
Uredza

Uredza, ktorej pouzitie na zniZenie Grovne mocoviny vo vine je
ustanovené v bode 4 pism. ¢) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢.
1493/1999, sa mozZe pouzivat, len ak spliia poziadavky
a kritérid na Cistotu stanovené v prilohe XII k tomuto naria-
deniu.

Cldnok 20
Okyslicovanie

Okysli¢ovanie, ktoré je stanovené v prilohe IV bod 4 pism. a)
k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999, sa musi vykonavat pouzitim
Cistého plynného kyslika.

Clanok 21

Nalievanie vina alebo hroznového mustu do kalov alebo
hroznovych matolin alebo vylisovanej duziny ,aszd“

Nalievanie vina alebo hroznového mustu do kalov alebo hroz-
novych matolin alebo vylisovanej duziny ,aszd“, ktoré sa usta-
novuje v bode 4 pism. d) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢
1493/1999, sa vykond nasledovne, v stlade s madarskymi usta-
noveniami G¢innymi od 1. mdja 2004:

a) ,Tokaji forditds“ sa pripravi nalievanim mustu alebo vina do
vylisovanej duziny ,aszi

b) ,Tokaji méslds“ sa pripravi nalievanim mustu alebo vina do
kalov ,szamorodni“ alebo ,aszii.

Cldnok 22
Pouzivanie kusov dubového dreva

Pouzitie kusov dubového dreva, ktoré je ustanovené v bode 4
pism. e) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999, sa moze
uskutocnit iba pod podmienkou, Ze splha predpisy uvedené
v prilohe XIII k tomuto nariadeniu.

KAPITOLA 11
Specifické obmedzenia a poZiadavky
Cldnok 23
Obsah oxidu siri¢itého

1. Zmeny a doplnenia zoznamu vin v bode A.2 prilohy V k
nariadeniu (ES) ¢ 1493/1999 su stanovené v prilohe XIV
k tomuto nariadeniu.

2. Nasledovné vyrobky mézu byt pondknuté na priamu
Tudskii spotrebu do vycerpania zésob:
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— vino okrem likérovych vin a perlivych vin vyrobenych
v Spolocenstve, s vynimkou Portugalska, pred 1. septembrom
1986 a

— vino okrem likérovych vin a perlivych vin pochddzajicich
z tretich krajin alebo z Portugalska a dovezenych do Spolo-
Censtva pred 1. septembrom 1987,

za predpokladu, ze ich celkovy obsah oxidu siric¢itého pri
uvedeni na trh na priamu [udskd spotrebu nepresiahne:

a) 175 miligramov na liter pre ervené vina;

b) 225 miligramov na liter pre biele alebo ruzové vina;

¢) napriek ustanoveniam v pismene a) a b) vyssie, pre vina so
zostatkovym obsahom cukru vyjadrenym v podobe inverto-
vaného cukru s obsahom najmenej piatich gramov na liter,
225 miligramov na liter pre ¢ervené vina a 275 miligramov
na liter pre biele a ruzové vina.

Okrem toho nasledovné vina mézu byt pondknuté na priamu
ludska spotrebu v krajine ich vyroby a na vyvoz do tretich
krajin do vycerpania zdsob:

— vino vyrobené v Spanielsku pred 1. septembrom 1986,
ktorého celkovy obsah oxidu siri¢itétho nepresahuje maxi-
maélne mnoZstvo ustanovené $panielskymi predpismi, ktoré
boli u¢inné pred uvedenym datumom a

— vino vyrobené v Portugalsku pred 1. janudrom 1991,
ktorého celkovy obsah oxidu siri¢itého nepresahuje maxi-
mélne mnozZstvo ustanovené portugalskymi predpismi,
ktoré boli G¢inné pred uvedenym ddtumom.

3. Perlivé vina pochddzajiice z tretich krajin a z Portugalska,
ktoré boli dovezené do SpoloCenstva pred 1. septembrom
1987, mozu byt pontknuté na priamu ludskd spotrebu do
vyCerpania zdsob za predpokladu, Ze ich obsah oxidu siri¢itého
nepresahuje:

— 250 miligramov na liter pre perlivé vina,

— 200 miligramov na liter pre akostné perlivé vina.

Okrem toho nasledovné vina mozu byt pondknuté na priamu
[udskii spotrebu v krajine ich vyroby a na vyvoz do tretich
krajin do vycerpania zasob:

— vino vyrobené v Spanielsku pred 1. septembrom 1986,
ktorého celkovy obsah oxidu siri¢itého nepresahuje maxi-
mélne mnoZstvo ustanovené $panielskymi predpismi, ktoré
boli platné pred uvedenym détumom,

— vino vyrobené v Portugalsku pred 1. januidrom 1991,
ktorého celkovy obsah oxidu siric¢itého nepresahuje maxi-
mélne mnozstvo ustanovené portugalskymi predpismi,
ktoré boli platné pred uvedenym ddtumom.

4. Pripady, ked clenské stity mozu kvoli poveternostnym
podmienkam povolit, aby sa maximalny celkovy obsah oxidu
siri¢itého vo vine, ktory je stanoveny na menej ako 300 mili-
gramov na liter v bode A prilohy V k nariadeniu (ES) ¢
1493/1999, zvysil o maximdlne 40 miligramov na liter
u uréitych vin vyrobenych v urcitych vinohradnickych zénach
v rdmci ich tzemia, si vymenované v prilohe XV k tomuto
nariadeniu.

Cldnok 24
Obsah prchavych kyselin

Vina, na ktoré sa vztahuji vynimky tykajice sa celkového
obsahu prchavych kyselin v stlade s bodom B.3 prilohy V k
nariadeniu (ES) ¢ 1493/1999 st stanovené v prilohe XVI
k tomuto nariadeniu.

Cldnok 25

PouZivanie siranu vdpenatého v niektorych likérovych
vinach

Vynimky tykajiice sa pouzivania siranu vdpenatého uvedené
v bode J.4 pism. b) prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999
mozu byt udelené len pre tieto $panielske vina:

a) ,Vino generoso“ definované v bode L.8 prilohy VI
k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999;

b) ,Vino generoso de licor* definované v bode L.11 prilohy VI
k nariadeniu (ES) ¢ 1493/1999.
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HLAVA III
VINARSKE POSTUPY
KAPITOLA 1
Obohacovanie
Cldnok 26
Povolenie pouZivat sachar6zu

V nasledujtcich vinohradnickych regiénoch je pouzivanie sacha-
1r6zy povolené v zmysle bodu D.3 prilohy V k nariadeniu (ES) ¢.
1493/1999 takto:

a) vinohradnicka zdna A;

b) vinohradnicka z6na B;

¢) vinohradnicka zéna C, s vynimkou vinohradov v Taliansku,
Grécku, Spanielsku a Portugalsku a vinohradov vo franctiz-
skych okresoch, ktoré spadaji do stidnych obvodov odvola-
cich stdov:

— Aix-en-Provence,
— Nimes,

— Montpellier,

— Toulouse,

— Agen,

— Pau,

— Bordeaux,

— Bastia.

Avsak vo vynimo¢nych pripadoch moézu ndrodné orgdny fran-
ctizskych okresov uvedenych v pismene c) povolit obohaco-
vanie pomocou suchého sladenia. Franctizsko okamzite ozndmi
Komisii a ostatnym ¢lenskym $titom, Ze udelilo takéto povo-
lenia.

Cldnok 27

Obohacovanie v pripade vynimo¢ne nepriaznivych
poveternostnych podmienok

Prislusné roky, pocas ktorych moze byft, podla bodu C.3 prilohy
V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999, povolené zvysovanie alko-

holometrického titra (obsahu alkoholu) na objem v stlade
s postupom ustanovenym v ¢lanku 75 ods. 2 uvedeného naria-
denia z dovodu vynimocne nepriaznivych poveternostnych
podmienok v stlade s bodom C.4 uvedenej prilohy, sa vino-
hradnicke zény, zemepisné regiény a odrody stanovia podla
potreby v prilohe XVII k tomuto nariadeniu.

Cldnok 28
Obohacovanie kade pre perlivé (Sumivé) vina

V sdlade s bodom H.4 a bodom L5 prilohy V a bodom K.11
prilohy VI k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 moze kazdy clensky
§tat povolit obohacovanie kade v mieste pripravy perlivych
(Sumivych) vin za predpokladu, Zze:

a) ziadna zlozka kade nebola pred tym obohatend;

b) uvedené zlozky pochddzajii vyhradne z hrozna zozbieraného
v danej oblasti;

¢) sa sladenie vykond pomocou jedného tkonu;

d) sa neprekrocia tieto hodnoty:

i) 3.5% obj. pre kade obsahujice zlozky z vinohradnickej
oblasti A za predpokladu, 7e prirodzeny alkoholome-
tricky titer na objem kazdej zlozky je najmenej 5 % obj.;

ii) 2.5% pre kade obsahujice zlozky z vinohradnickej
oblasti B za predpokladu, Ze prirodzeny alkoholome-
tricky titer na objem kazdej zlozky je najmenej 6 % obj.;

i) 2 % pre kade obsahujiice zlozky z vinohradnickej oblasti
CIa CIb), CII alebo C III za predpokladu, Ze priro-
dzeny alkoholometricky titer na objem kazdej zlozky je
najmenej 7.5 % obj., 8% obj., 8,5% obj. a 9% obj.
podla poradia;

e) pouzitou metddou je pridanie sacharézy, koncentrovaného
hroznového mustu alebo upraveného hroznového mustu.

Hodnoty uvedené v prvom pododseku pism. d) st bez toho,
aby bolo dotknuté uplatiovanie ¢lanku 44 ods. 3 nariadenia
(ES) ¢ 1493/1999 na kade, urcené na pripravu perlivych (Sumi-
vych) vin uvedenych v bode 15 prilohy I k uvedenému naria-
deniu.
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Cldnok 29
Administrativne pravidld uplatiiujice sa na obohacovanie

1. Fyzické alebo pravnické osoby vykondvajice prislusné
¢innosti podajii ozndmenia v stlade s bodom G.5 prilohy V k
nariadeniu (ES) ¢ 1493/1999, ktord sa tyka cinnosti na
zvySenie alkoholometrického titra a v silade s prislusnymi leho-
tami a kontrolnymi podmienkami ustanovenymi prislusnym
orgdnom Cdlenského §tdtu, na tzemi ktorého sa cinnost vyko-
nava.

2. Ozndmenia uvedené v odseku 1 sa podédvajii v pisomnej
forme a obsahujt tieto informdcie:

a) meno (ndzov) a adresu osoby, ktord poddva ozndmenie;

b) miesto, kde sa md ¢innost vykonat;

¢) ddtum a cas zacatia Cinnosti;

d) popis vyrobku, ktory je predmetom ¢innosti;

e) proces pouzity pri ¢innosti, s tdajmi o druhu pouzitého
vyrobku.

3. Clenské stity mozu povolit predbezné ozndmenia
prislusnym orgdnom, ktoré sa vztahuji na viaceré cinnosti
alebo urcité obdobie. Tieto ozndmenia sa mozu prijimat, ak
osoba, ktord podava takéto ozndmenia, vedie pisomny zdznam
o kazdom obohacovani v sdlade s ustanoveniami odseku 6 a o
informécidch pozadovanych v odseku 2.

4. Ak prislusnd osoba nemdze z dovodu vis maior vykonat
v prislusnej lehote ¢innost, v stvislosti s ktorou bolo podané
ozndmenie, Clenské $tdty ustanovia podmienky, podla ktorych
uvedend osoba podd nové ozndmenie prislu§nému orgdnu, aby
sa mohli vykonat potrebné kontroly.

Clenské $tity pisomne oznamia tieto ustanovenia Komisii.

5. Ozndmenia uvedené v odseku 1 sa nevyzaduju
v Luxemburgsku.

6. Udaje tykajtice sa ¢innosti na zvysenie alkoholometrického
titra (obsahu alkoholu) sa zaznamenaji ihned po ukonceni

¢innosti, v stlade s ustanoveniami prijatymi podla ¢lanku 70
nariadenia (ES) ¢. 1493/1999.

V pripadoch, v ktorych predbezné ozndmenia, vztahujiice sa na
niekolko ¢innosti, neuvddzaji datum a cas ich zacatia, musia
byt ddaje o ich zacati uvedené v zdznamoch pred samotnym
zacatim c¢innosti.

KAPITOLA 11
Okyslovanie a odkyslovanie
Cldnok 30

Administrativne pravidld uplatiiujice sa na okyslovanie
a odkysl'ovanie

1.V pripade okyslovania a odkyslovania podaji operdtori
ozndmenia uvedené v bode G.5 prilohy V k nariadeniu (ES) ¢.
1493/1999 najneskor pocas druhého diia po vykonani prvej
¢innosti v ktoromkolvek vindrskom roku. Tieto ozndmenia si
platné pre vSetky ¢innosti v danom vindrskom roku.

2. Ozndmenia uvedené v odseku 1 sa poddvajii v pisomnej
forme a obsahuja tieto informdcie:

a) meno (ndzov) a adresu osoby, ktord poddva ozndmenie;

b) druh vykondvanej ¢innosti;

¢) miesto, kde sa ma ¢innost vykonat.

3. Udaje tykajiice sa okyslovania a odkyslovania sa zazna-
menajii v silade s ustanoveniami prijatymi podla ¢lanku 70
nariadenia (ES) ¢. 1493/1999.

KAPITOLA 1II

Spolocné pravidld uplatiiujiice sa na obohacovanie,
okyslovanie a odkyslovanie

Cldnok 31
Okyslovanie a obohacovanie toho istého vyrobku

Pripady, v ktorych je okyslovanie a obohacovanie toho istého
vyrobku, v zmysle prilohy I k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999,
povolené v stlade s bodom E.7 prilohy V ¢ast k uvedenému
nariadeniu, sa stanovia v stlade s postupom ustanovenym
v ¢lanku 75 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 1493/1999 a uverejnia
sa v prilohe XVIII k tomuto nariadeniu.



L 127/22

Uradny vestnik Eurépskej tinie

15.5.2008

Cldnok 32

Vseobecné pravidld uplatiiujice sa na obohacovanie,
okyslovanie a odkyslovanie inych vyrobkov ako vino

Procesy uvedené v bode G.1 prilohy V k nariadeniu (ES) ¢.
1493/1999 sa musia vykondvat v rdmci jednej cinnosti.
Avsak clenské $tity mozu povolit vykondvanie niektorych
z tychto procesov v ramci viac ako jednej Cinnosti, ak sa
tymto zlep$i vinne kvasenie prislusnych vyrobkov. V tychto
pripadoch platia hodnoty ustanovené v prilohe V k nariadeniu
(ES) ¢. 14931999 pre prislusnd ¢innost ako celok.

Clanok 33

Vynimky z ditumov ustanovené pre obohacovanie,
okyslovanie a odkyslovanie

Napriek ddtumom ustanovenym v bode G.7 prilohe V k naria-
deniu (ES) ¢ 1493/1999 sa obohacovanie, okyslovanie
a odkyslovanie moze vykondvat pred ditumami stanovenymi
v prilohe XIX k tomuto nariadeniu.

KAPITOLA IV
Sladenie
Cldnok 34
Technické pravidld uplatiiujice sa na sladenie

Sladenie stolovych vin a akostnych vin VUR je povolené len vo
vyrobnom a velkoobchodnom $tadiu.

Cldnok 35
Administrativne pravidld uplatiiujiice sa na sladenie

1. Ktordkolvek fyzickd alebo prdvnickd osoba zamyslajiica
vykondvat sladenie podd ozndmenie prislusnému orgdnu clen-
ského statu, na Gzemi ktorého sa ma &innost vykonat.

2. Ozndmenia sa poddvaju pisomne a musia byt dorucené
prislusnému orgdnu najneskdr 48 hodin pred diom zacatia
cinnosti.

Avsak, ak podnik vykondva sladenie pravidelne a sdstavne,
¢lenské Staty mozZu povolit ozndmenia vztahujice sa na viaceré
sladenia alebo na urcité obdobie, ktoré podnik zasle prislusnym
orgdnom. Tieto ozndmenia sa prijmd len pod podmienkou, Ze
podnik vedie pisomny zdznam o kazdej ¢innosti a zaznamendva
informdcie pozadované v odseku 3.

3. Ozndmenia obsahuji tieto informdcie:

a) pre sladenie vykonavané v stlade s bodom F.1 pism. a)
prilohy V a VI k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999:

i) mnozstvo a celkovy a skuto¢ny alkoholometricky titer
stolového vina alebo akostného vina VUR pred sladenim;

ii) mnozstvo a celkovy a skuto¢ny alkoholometricky titer
pridévaného hroznového mustu;

iii) celkovy a skutocny alkoholometricky titer stolového vina
alebo akostného vina VUR po sladen;

b) pre sladenie vykondvané v silade s prilohami bodom F.1
pism. b) prilohy V a bodom G.2 prilohy VI k nariadeniu
(ES) ¢. 1493[1999:

i) mnozstvo a celkovy a skutocny alkoholometricky titer
stolového vina alebo akostného vina VUR pred sladenim;

ii) mnozstvo a celkovy a skutoény alkoholometricky titer
priddvaného  hroznového mustu alebo mnoZstvo
a hustotu priddvaného koncentrovaného hroznového
mustu, podla potreby;

iif) celkovy a skuto¢ny alkoholometricky titer stolového vina
alebo akostného vina VUR po sladeni.

4. Osoby wuvedené v odseku 1 musia viest vstupné
a vystupné zdznamy uvadzajiice mnozstva hroznového mustu
alebo koncentrovaného hroznového mustu, ktoré maji v drzbe
na ¢innosti sladenia.

Cldnok 36
Sladenie niektorych dovéZanych vin

Sladenie dovazanych vin uvedené v bode F.3 prilohy V k naria-
deniu (ES) ¢. 1493/1999 musi splnat podmienky ustanovené
v ¢ldnkoch 34 a 35 tohto nariadenia.



15.5.2008

Uradny vestnik Eurépskej tinie

L 12723

Cldnok 37
Osobitné pravidld uplatiiujiice sa na sladenie likérovych vin

1. Sladenie v zmysle podmienok ustanovenych v bode J.6
pism. a) druhej zardzke prilohy V k nariadeniu (ES) ¢
1493/1999 sa povoluje pre ,vino generoso de licor* definované

v prilohe VI ¢ast L bod 11 k tomuto nariadeniu.

2. Sladenie podla podmienok ustanovenych v bode J.6 pism.
a) tretej zarazke prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 sa
povoluje pre akostné likérové vino VUR ,Madeira“.

KAPITOLA V
Scel'ovanie
Cldnok 38
Definicia

1. Vyraz ,scelovanie” v zmysle ¢linku 46 ods. 2 pism. b)

nariadenia (ES) ¢. 1493/1999 znamend: zmieSanie vin alebo
mustov pochddzajicich z:

a) roznych Stitov;

b) roznych vinohradnickych zén v Spololenstve v zmysle
prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 alebo r6znych
vyrobnych zoén v tretej krajine;

c) tej istej vinohradnickej zény v Spolocenstve alebo tej istej
vyrobnej zény v tretej krajine, ale ktoré s rozneho zeme-
pisného povodu, alebo odrody vinica, alebo rokov zberu, za
predpokladu, Ze je zemepisny povod, odroda vini¢a alebo
rok zberu ureny, alebo sa vyzaduje pre popis prislusného
vyrobku; alebo

d) roznych kategérii vin alebo mustov.

2. Za rozne kategérie vina alebo mustu sa povazuja:

a) Cervené vino, biele vino a musty alebo vina vhodné na
vyrobu jednej z uvedenych kategérii vin;

b) stolové vino, akostné vino VUR a musty alebo vina vhodné
na vyrobu jednej z uvedenych kategérii vin.

Na tcely tohto odseku sa ruzové vino povaZuje za cervené vino.

3. Za scelovanie sa nepovazuji nasledovné procesy:

a) priddvanie koncentrovaného hroznového mustu alebo upra-
veného hroznového mustu na zvySenie prirodzeného alko-
holometrického titra (obsahu alkoholu) prislusného vyrobku;

b) sladenie:

i) stolového vina;

i) akostného vina VUR, ak sladidlo pochddza z urcitej
oblasti, podla ktorej je pomenované, alebo je to upraveny
koncentrovany hroznovy must;

¢) vyroba akostného vina VUR v silade s tradiénymi postupmi
uvedenymi v prilohe VI ¢ast D bod 2 k nariadeniu (ES) ¢.
1493/1999.

Cldnok 39
Vseobecné pravidld uplatiiujice sa na scelovanie

1. Scelovanie alebo zmiesanie nasledujicich vyrobkov je
zakdzané, ak ktordkolvek zo zloziek nesplna poziadavky naria-
denia (ES) ¢. 1493/1999 alebo tohto nariadenia:

a) stolovych vin navzdjom; alebo

b) vin vhodnych na vyrobu stolovych vin navzdjom alebo so
stolovymi vinami; alebo

¢) akostnych vin VUR navzdjom.

2. Vysledok mieSania cerstvého hrozna, hroznového mustu,
hroznového mustu pocas kvasenia alebo nového vina pocas
kvasenia, ak ktorykolvek z tychto vyrobkov nemd pozadované
vlastnosti na vyrobu stolového vina alebo vina vhodného na
vyrobu stolového vina, s vyrobkami vhodnymi na vyrobu
tychto vin alebo so stolovym vinom sa nepovazuje za stolové
vino alebo vino vhodné na vyrobu stolového vina.

3.V pripade scelovania a v zmysle nasledujiicich odsekov,
jediné vyrobky, ktoré je mozné povazovat za stolové vina st
vina vyrobené pomocou scelovania stolovych vin navzdjom
alebo scelovania stolovych vin s vinami vhodnymi na vyrobu
stolovych vin za predpokladu, Ze tieto vina vhodné na vyrobu
stolovych vin maju prirodzeny celkovy alkoholometricky titer
na objem nepresahujici 17 % obj.
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4. Bez toho, aby boli dotknuté ustanovenia ¢lanku 44 ods. 7

nariadenia (ES) & 1493/1999 scelovanie vina vhodného na
vyrobu stolového vina:

a) so stolovym vinom mozZe viest k vyrobe stolového vina, len
ak sa ¢&innost vykondva vo vinohradnickej zéne, v ktorej
bolo vino vhodné na vyrobu stolového vina vyrobené;

b) s inym vinom vhodnym na vyrobu stolového vina moze
viest k vyrobe stolového vina, len ak:

i) druhé vino vhodné na vyrobu stolového vina bolo vyro-
bené v tej istej vinohradnickej zéne; a

ii) cinnost sa vykondva v tej istej vinohradnickej zone.

5. Scelovanie hroznového mustu alebo stolového vina, ktoré
bolo upravené vindrskymi postupmi uvedenymi v prilohe IV
bod 1 pism. n) k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 s hroznovym
mustom alebo vinom, ktoré nebolo upravené uvedenym
postupom, sa zakazuje.

KAPITOLA VI
Priddvanie inych produktov
Cldnok 40

Priddvanie destilitu do likérovych vin a do niektorych
akostnych likérovych vin VUR

Vlastnosti vinneho destildtu a suchého hroznového destilatu,
ktoré je mozné pridavat do likérovych vin a niektorych akost-
nych likérovych vin VUR v sdlade s bodom J.2 pism. a) bod i)
druhou zardzkou prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999, st
ustanovené v prilohe XX k tomuto nariadeniu.

Clanok 41

Pridévanie inych vyrobkov do niektorych akostnych
likérovych vin VUR a pouzitie hroznového mustu pri
priprave tohto vina

1. Zoznam akostnych likérovych vin VUR, ktorych priprava
zahfia pouzitie hroznového mustu alebo zmesi hroznového
mustu s vinom v stlade s bodom J.1 prilohy V k nariadeniu
(ES) ¢. 14931999, je stanoveny v bode A prilohy XXI k tomuto
nariadeniu.

2. Zoznam akostnych likérovych vin VUR, ku ktorym je
mozné priddvat vyrobky uvedené v bode J].2 pism. b)

prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999, je stanoveny v bode
B prilohe XXI k tomuto nariadeniu.

Cldnok 42
Priddvanie alkoholu do polo-perlivych (Sumivych) vin

Podla ¢lanku 42 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 1493/1999 nesmie
pridanie alkoholu do poloperlivého Sumivého vina sposobit
zvysenie o viac ako 0,5 % obj. celkového alkoholometrického
titra (obsahu alkoholu) na objem poloperlivého (Sumivé)ho vina.
Alkohol sa moze pridat vo forme expedi¢ného likéru a za pred-
pokladu, Ze takdto metdda je povolend podla platnych pravnych
predpisov v ¢lenskom $tdte vyrobcu a Ze takéto pravne predpisy
boli ozndmené Komisii a ostatnym ¢lenskym $tatom.

KAPITOLA VII
PoZiadavky uplatiiujiice sa na dozrievanie
Cldnok 43
Dozrievanie niektorych likérovych vin

Dozrievanie v zmysle podmienok ustanovenych v bode J.6
pism. c) prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 je povolené
pre akostné likérové vino VUR ,Madeira“.

HLAVA IV
SKUSOBNE POUZIVANIE NOVYCH VINARSKYCH POSTUPOV
Cldnok 44
Vseobecné pravidld

1. Kazdy clensky $tat moze na pokusné dcely, v zmysle usta-
noveni ¢ldnku 46 ods. 2 pism. f) nariadenia (ES) ¢. 1493/1999,
povolit pouzivanie niektorych vindrskych postupov alebo
procesov, ktoré nie st ustanovené v nariadeni (ES) ¢
1493/1999 alebo v tomto nariadeni po dobu maximadlne

troch rokov, pod podmienkou, Ze:

a) prislusné postupy a procesy spliaji poziadavky ustanovené
v ¢lanku 42 ods. 2 nariadenia (ES) ¢ 1493/1999;

A=

tieto postupy a procesy sa uplatiuji pre mnozstvd, ktoré
nepresahuji 50 000 hektolitrov za rok na jeden pokus;

¢) vysledné vyrobky sa nevyvazaji mimo clenského $titu, na
uzemi ktorého bol pokus vykonany;

d) prislusny clensky stat informuje Komisiu a ostatné ¢lenské
Staty na zaciatku pokusu o podmienkach kazdého povolenia.



15.5.2008

Uradny vestnik Eurépskej tinie

L 12725

Vyraz ,pokus“ znamend cinnost alebo cinnosti vykondvané
v rdmci riadne definovaného vyskumného projektu so samos-
tatnym pokusnym protokolom.

2. Pred koncom obdobia uvedeného v odseku 1 zasle
prislusny clensky stat Komisii spravu o schvdlenom pokuse
a Komisia ozndmi ostatnym clenskym $tatom vysledky tohto
pokusu. V zévislosti od vysledkov moze prislusny clensky Stat
poziadat Komisiu o povolenie pokracovat v pokuse,
s moznostou pouzitia vicSicho mnozstva ako v pdvodnom
pokuse, na dalsiu dobu maximélne troch rokov. Clenské taty

predlozia na podporu svojej Ziadosti primerany spis.

3. Komisia konajic v stlade s postupom ustanovenym
v Canku 75 ods. 2 nariadenia (ES) ¢ 1493/1999 rozhodne
o Ziadosti uvedenej v odseku 2 tohto ¢ldnku. Komisia rozhodne
zdroven aj o povoleni pokusu v ostatnych clenskych Stitoch za
rovnakych podmienok.

4. Na konci obdobia uvedenom v odseku 1 alebo podla
potreby v odseku 2 a po zhromazdeni vsetkych informdcii
o pokuse moze Komisia, ak je to potrebné, predlozit Rade
navth na definitivne povolenie vindrskeho postupu alebo
procesov, na ktoré sa pokus vztahuje.

HLAVA V
ZAVERECNE USTANOVENIA
Cldnok 45
Vino vyrobené pred 1. augustom 2000

Vino vyrobené pred 1. augustom 2000 moze byt ponikané
alebo doddvané na priamu Tudskd spotrebu za predpokladu,
7e splna predpisy Spolocenstva alebo vnitrostitne predpisy
tcinné pred uvedenym ddtumom.

Cldnok 46

Poziadavky pre destiliciu, pohyb a pouZivanie vyrobkov,
ktoré nie sii v siilade s nariadenim (ES) & 14931999 alebo
tymto nariadenim

1. Vyrobky, ktoré nemdzu byt v zmysle ¢lanku 45 ods. 1
nariadenia (ES) ¢ 1493/1999 pontknuté alebo dodané na
priamu Tudskii spotrebu, musia byt znicené. Avsak, clenské
S§tity mozu povolit pouzitie niektorych vyrobkov s presne
stanovenymi vlastnostami v lichovaroch alebo octdrnach na
priemyselné acely.

2. Vyrobcovia alebo obchodnici nesmt drzat tieto vyrobky
bez opravneného dovodu. Tieto vyrobky mozu byt premiest-
nené len do lichovarov, octarni, zariadeni, v ktorych sa pouziju
na priemyselné ucely alebo vyrobky alebo do zariadeni na ich
zneskodnenie.

3. Clenské stdty mozu pridat do vina uvedenom v odseku 1
denaturiza¢né ¢inidld alebo indikdtory, aby bolo toto vino lahsie
identifikovatelné. V pripade potreby, mozu clenské $tity tiez
zakdzat pouzitia ustanovené v odseku 1 a vyrobky odstranit.

Cldnok 47
Stanovené analytické metddy Spolocenstva pre sektor vina
Nariadenie (EHS) ¢. 2676/90 sa uplatiiuje na vyrobky, ktoré
spadaji pod nariadenie (ES) ¢. 1493/1999.

Cldnok 48

Zrusenie
Nariadenie (ES) ¢. 1622/2000 sa zruduje.
Odkazy na zru$ené nariadenie sa povaZujii za odkazy na toto
nariadenie a zneju v sdlade s tabulkou zhody uvedenou
v prilohe XXIIL

Cldnok 49

Toto nariadenie nadobudda Gcinnost dvadsiatym dilom odo dia
jeho uverejnenia v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vSetkych clenskych

Statoch.

V Bruseli 8. mdja 2008

Za Komisiu
predseda
José Manuel BARROSO
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PRILOHA I

Zoznam odrdod vinica, hrozno ktorych sa mézZe napriek ¢linku 42 ods. 5 nariadenia (ES) €. 1493/1999 pouZivat
na pripravu vyrobkov, na ktoré sa vztahuje uvedené nariadenie

(Cldnok 2 tohto nariadenia)

(p.m.)

PRILOHA 1II

Roky, v ktorych sa m6zu vyrobky z vinohradnickych zén A a B s niz§im alkoholometrickym titrom ako
minimilny prirodzeny alkoholometricky titer na objem, ustanoveny nariadenim (ES) & 1493/1999, pouzivat
na vyrobu perlivého vina, syteného perlivého vina a syteného poloperlivého vina

(Cldnok 3 tohto nariadenia)

(p- m)
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A. Zoznam odrdd vinica, ktorych hrozno sa mdZe pouZzivat na vytvorenie kupdZe na pripravu akostnych
$umivych (perlivych) aromatizovanych vin a akostnych Sumivych (perlivych) aromatizovanych vin vur

Aleatico N
Aclptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fliszeres B
Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs
Giro N

Mwkepidpa (Glykerythra)
Huxelrebe

Irsai Olivér B
Macabeu B

Vsetky malvoisies
Mauzac blanc and rosé
Monica N
Mooyogikepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B
Vsetky muscatels
Nektar

Pdlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B
Poulsard

Prosecco

Podite (Roditis)
Scheurebe

Torbato

Zefir B

PRILOHA 1II

(Cldnok 4 ods. 1 tohto nariadenia)
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B. Vynimky uvedené v L3 pism. a) prilohy V a bode K.10 pism. a) prilohy VI k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999,
tykajiice sa vytvorenia kade na pripravu akostnych perlivych (Sumivych) aromatizovanych vin a akostnych
perlivych (Sumivych) aromatizovanych vin VUR

(Cldnok 4 ods. 2 tohto nariadenia)
Napriek ustanoveniam bodu K.10 pism. a) prilohy VI sa mozu akostné perlivé (Sumivé) aromatizované vina VUR vyrabat

pouzitim zloziek vin z kadi, ziskané z hrozna odrody vinica ,Prosecco”, zozbieraného v ur¢itych oblastiach oznacenia
povodu Conegliano-Valdobbiadene a Montello e Colli Asolani.
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PRILOHA IV

Obmedzenia na pouZitie urcitych litok

(Cldnok 5 tohto nariadenia)

Hornd droven pre pouzitie litok uvedenych v prilohe IV k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 a za podmienok, ktoré sa v fiom

uvadzaji:

Latky

Pouzitie na Cerstvé hrozno, hroznovy must,
Ciastocne prekvaseny hroznovy must,
Ciastocne prekvaseny hroznovy must

ziskany z cibéb, zahusteny hroznovy must,

este kvasiace hroznové vino

Pouzitie na Ciasto¢ne prekvaseny hroznovy
must urceny ako taky na priamu ludskd
spotrebu, na vino vhodné na vyrobu stolo-
vého vina, na stolové vino, Sumivé vino,
sytené Sumivé vino, perlivé vino, sytené
perlivé vino, likérové vina a akostné vina
vyrdbané v uréitych oblastiach

prepardt z bunkovych stien kvasiniek | 40 g/hl 40 g/hl

oxid uhli¢ity maximalny obsah v takto upravenom
vine: 2 gl

kyselina L-askorbovd 250 mgl 250 mgfl; maximélny obsah v takto

upravenom vine nesmie presiahnut
250 mgfl

kyselina citrénové

maximdlny obsah v takto upravenom
vine: 1 gfl

kyselina metavinna

100 mg/l

siran mednaty

1 g/hl pod podmienkou, Ze objem
medi v takto upravenom vyrobku
nepresahuje 1 mg/l

uhlie na enologické tcely

100 g suchého vyrobku na hl

100 g suchého vyrobku na hl

vyzivné soli, diaménium-fosfit alebo
siran amoénny

1 g/l (vyjadreny ako sol) ()

0,3 g/l (vyjadreny ako sol) na pripravu
Sumivych vin

siricitan alebo  disiricitan

amoénny

amoénny

0,2 g/l (vyjadreny ako sol) (3

Faktory rastu: tiamin ako hydrochlorid
tiaminu

0,6 mg/l (vyjadreny ako tiamin)

0,6 mgfl (vyjadreny ako tiamin) na
pripravu Sumivych vin

polyvinylpolypyrolidon 80 g/hl 80 g/hl
vinan vépenaty 200 g/hl
fytat vapenaty 8 g/hl

lyzozym

500 mg/l (%)

500 mg/l (%)

Dimetyldikarbondt

200 mg/l; zvysky, ktoré sa
v preddvanom vine nedajii zistit

(") Tieto produkty mozno pouzivat aj v kombindcii v rdmci maximdlneho objemu 1 g/l bez toho, aby bola dotknutd uvedend droven

0,2 g/l

(%) Tieto produkty mozno pouzivat aj v kombindcii v rdmci maximdlneho objemu 1 g/l bez toho, aby bola dotknutd uvedend droven

0,2 g/l

(}) Ak sa priddva do mustu a do vina, celkové mnozstvo nemoze presiahnut droveii 500 mg/l.
(*) Ak sa pridava do mustu a do vina, celkové mnozstvo neméze presiahnut droven 500 mg/l.
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OBLAST POUZITIA

PRILOHA V

Poziadavky pre vinan vdpenaty

(Cldnok 7 tohto nariadenia)

Vinan vépenaty sa priddva do vina ako technologickd prisada na ulahcenie zrdZania vinneho kamena a pomédha vinnej
stabilizdcii vina pomocou zniZenia koncentrdcie vinanu hydrodraselného a vinanu vépenatého.

POZIADAVKY

— Maximalna dévka je stanovend v prilohe IV k tomuto nariadeniu.

— Po pridani vinanu vépenatého sa vino musi premiesat a schladit a vytvorené krystdly sa musia oddelit fyzickymi

procesmi.

PRILOHA VI

Poziadavky pre beta-glukanizu

(Cldnok 10 tohto nariadenia)

1. Medzindrodny kéd pre beta-glukandzu: E.C. 3-2-1-58.

2. Beta-glukdnové hydroldza (rozvrstvenie glukdnu v Botrytisovej cineree).

3. Povod: Trichoderma harziamun.

4. Oblast pouzitia: rozvrstvenie betaglukandz pritomnych vo vinach, najmd vo vinach vyrobenych z botrytizovaného

hrozna.

5. Maximdlna dévka: 3 g enzymatického prepartu obsahujiicecho 25 % celkovych organickych pevnych litok (TOS) na

hektoliter.

6. Vlastnosti tykajice sa chemickej a mikrobiologickej ¢istoty.

Strata z vysuSenia

Menej ako 10 %

Tazké kovy

Menej ako 30 ppm

Pb:

Menej ako 10 ppm

As:

Menej ako 3 ppm

Celkové mnozstvo koliformov:

Ziadne

Escherichia coli

Ziadne vo vzorke 25 g

Salmonella spp:

Ziadne vo vzorke 25 g

Mnozstvo vzduchu:

Menej ako 5 x 10* buniek/g
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PRILOHA VI

Mlie¢ne baktérie

(Cldnok 11 tohto nariadenia)

POZIADAVKY

Mliecne baktérie, ktorych pouzitie je stanovené v bode 1 pism. q) a v bode 3 pism. z) prilohy IV k nariadeniu (ES) ¢.
1493/1999 musia patrit k druhu Leuconostoc, Lactobacillus afalebo Pediococcus. Tieto baktérie musia premenit kyselinu
jablénti v muste alebo vine na kyselinu mlie¢nu bez toho, aby sa zmenila chut. Musia byt extrahované z hrozna, mustu,
vina alebo vyrobkov vyrobenych z hrozna. Nézov rodu a druhu a odkaz na klon musi byt uvedeny na Stitku, spolu
s povodom a pestovatelom uvedeného klonu.

Pre genetickti Gpravu mlie¢nych baktérif sa vyZaduje vopred udelené povolenie.

FORMA

Tieto baktérie sa musia pouzivat v tekutej alebo zmrazenej podobe alebo ako prasok ziskany prostrednictvom lyofilizacie
v cistych kultarach alebo podobnych kultdrach.

IMOBILIZOVANE BAKTERIE

Nosné prostredie na pripravu imobilizovanych baktérii musi byt nehybné a opatrené povolenim na vyrobu vina.

KONTROLY
Chemicka:

tie isté poziadavky, ktoré sa vyzaduji pre pozorované litky v ostatnych vindrskych prepardtoch, toto plati najmi pre
tazké kovy.

Mikrobiologicka:
— mnozstvo obnovitelnych mlie¢nych baktérii musi byt 103/g alebo 107/ml alebo viac,

— mnozstvo mlie¢nych baktérii, ktoré s odlisného druhu ako uvedeny klon alebo klony, musi byt mensie ako 0,01 %
celkovych obnovitelnych mlie¢nych baktérii,

— mnozstvo aerébnych baktérii musi byt menej ako 10> na gram prasku alebo na mililiter,
— celkovy obsah kvasu musf byt menej ako 10® na gram prasku alebo na mililiter,
— obsah pliesne mus{ byt menej ako 10® na gram prasku alebo na mililiter.

PRISADY

Prisady pouzivané pri priprave kultir alebo reaktivicie mlie¢nych baktérii musia byt litky, ktoré sa mozu pouzivat
v potravinich a musia byt uvedené na stitku.

DATUM VYROBY

Vyrobca musi uviest ddtum, kedy vyrobok opustil zavod.

POUZITIE

Vyrobca musi uviest pokyny na pouzitie alebo metddu reaktivécie.

OCHRANA

Podmienky skladovania musia byt jasne uvedené na Stitku.

METODA ANALYZY

— mlie¢ne baktérie: prostredie Al), B?) alebo C® s metédou pouzitia pre klon podla vyrobeu,
— aerébne baktérie: Bakto-Agarovo prostredie,

— kvasy: Malt-Wickerhamovo prostredie,

— pleseni: Malt-Wickerhamovo alebo Capkovo prostredie.
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Prostredie A

Kvasovy vytazok 5¢
Vytazok z misa 10 g
Trypsinovy peptén 15 ¢
Lah sodny 5¢
Citran aménny 2g
Tween 80 (polyoxyethylén sorbitan monooledt) lg
Siran manganaty MnSO, 0,050 g
Siran hore¢naty MgSO, 0,200 g
Glukéza 20 g
Voda na zriedenie 1000 ml
pH 5.4
Prostredie B

Paradajkové 3tava 250 ml
Vytazok z kvasu Difco 5¢
Pepton 58
Kyselina jablénd L 3¢g
Tween 80 (polyoxyethylén sorbitan monoleat) 1 kvapka
Siran mangdnaty MnSO, 0,050 g
Siran hore¢naty MgSO, 0,200 g
Voda na zriedenie 1000 ml
pH 4.8
Prostredie C

Glukéza 5¢
Trypton Difco 2g
Peptén Difco 5¢
Pecenovy vytazok lg
Tween 80 (polyoxyethylén sorbitan monooledt) 0,05¢g

Paradajkovd Stava rozriedend 4,2-krdt a prefiltrovand pomocou filtra 1 000 ml
Whatman ¢. 1

pH 5,5
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PRILOHA VIII

Poziadavky pre lyzozym

(Cldnok 12 tohto nariadenia)

OBLAST UPLATNENIA

Lyzozym sa moze priddvat do hroznového mustu, kvasiaceho hroznového mustu a do vina na nasledujici tcel: na
kontrolu rastu a aktivity baktérif zodpovednych za malolaktickd fermentdciu v uvedenych vyrobkoch.

POZIADAVKY:

— maximdlna ddvka je stanovend v prilohe IV k tomuto nariadeniu,

— pouzity vyrobok musi byt v stlade s kritériami Cistoty ustanovenymi v smernici 96/77ES.
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4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

6.2.

PRILOHA IX

Urcenie straty organickej hmoty z jonomenicovych Zivic

(Cldnok 13 tohto nariadenia)

ROZSAH A OBLAST POUZITIA

Pomocou tejto metddy sa uruje strata organickej hmoty z ionomenicovych Zivic.

DEFINICIA

Strata organickej hmoty z ionomenicovych Zivic. Strata organickej hmoty sa urcuje pomocou stanovej met6dy.

PRINCIP

Extrakéné roztoky prechddzaji cez pripravené Zivice a hmotnost extrahovanej organickej hmoty sa urcuje gravime-
trickym sposobom.

CINIDLA

Vsetky ¢inidld by mali byt analytickej kvality.

Extrakéné roztoky.

Destilovand voda alebo odionizovand voda ekvivalentnej Cistoty.

Etanol, 15 % v/v. Pripravte zmieSanim 15 Casti Cistého etanolu s 85 Castami vody (bod 4.1).

Kyselina octovd, 5 % m/m. Pripravte zmieSanim 5 casti ladovej kyseliny octovej s 95 Castami vody (bod 4.1).

ZARIADENIE

Chromatografické kolény iénovej vymeny.

Odmerné valce, objem 2 1.

Vyparné nadoby, schopné zniest izolovand tavnd pec pri teplote 850 °C.

Susiaren, termostaticky nastavend na 105 = 2 °C.

Izolovand tavnd pec, termostatick nastavend na 850 * 25 °C.

Analytické vahy s presnostou 0,1 mg.

Odparovag, hortica platiia alebo infracerveny odparovac.

POSTUP

. Pridajte do kazdej z troch kol6n chromatografickej iénovej vymeny (bod 5.1) 50 ml ionomeniCovej Zivice uréenej na

testovanie, ktord je umytd a upravend v stilade s pokynmi vyrobcu na pripravu Zivic na pouzitie v potravindch.

Co sa tyka aniénovych Zivic, nechajte prejst tri extrakéné roztoky (body 4.1, 4.2 a 4.3) oddelene cez pripravené
kolény (bod 6.1) pridovou rychlostou 350 az 450 ml/h. Prvy liter eludtu v kazdom z troch pripadov znehodnotte
a dalie dva litre nalejte do odmernych valcov (bod 5.2). Co sa tyka katiénovych Zzivic, nechajte prejst cez kolony
pripravené na tento tcel len roztoky zahrnuté pod bodmi 4.1 a 4.2.



15.5.2008

Uradny vestnik Eur6pskej tinie

L 12735

6.3.

6.4.

6.5.

7.2.

Nechajte tieto tri eludty vyparit nad hortcou platiiou alebo pomocou infracerveného odparovaca (bod 5.7)
v oddelenych vyparnych nddobdch (bod 5.3), ktoré boli pred tym vycistené a odvazené (m0). Nadoby umiestnite
do susiarne (bod 5.4) a suste az na kons$tantnd hmotnost (m1).

Po zaznamenani konstantnej hmotnosti (bod 6.3) umiestnite vyparni niddobu do izolovanej tavnej pece (bod 5.5)
a spopolnite na konstantnt vahu (m2).

Vypocitajte hmotnost extrahovanej organickej hmoty (bod 7.1). Ak je vysledok vyssi ako 1 mg/l, vykonajte slepy
pokus na ¢inidldch a prepocitajte hmotnost extrahovanej organickej hmoty.

Slepy pokus by sa mal vykonat opakovanim bodov zahrnutych pod bodmi 6.3 a 6.4, ale pouzitim dvoch litrov
extrakéného roztoku a zaznamenanim hmotnosti m3 a m4 pre body 6.3 a 6.4.

VYJADRENIE VYSLEDKOV

. Vzorec a vypocet vysledkov

Organickd hmota extrahovand z ionomenicovych zivic v mg/l je stanovend:
500 (m1 - m2)
pricom ml a m2 sd vyjadrené v gramoch.
Opravend hmotnost (mgfl) organickej hmoty extrahovanej z ionomenicovych Zzivic je stanovend:
500 (ml — m2 — m3 + m4)
pricom m1, m2, m3 a m4 st vyjadrené v gramoch.

Rozdiel vo vysledkoch medzi dvoma paralelnymi zisteniami vykonanymi na tej istej vzorke nesmie presiahnut
0,2 mg/l.
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PRILOHA X

Poziadavky pre dimetyldikarbonat

(Cldnok 17 tohto nariadenia)

ROZSAH POSOBNOSTI

Dimetyldikarbondt mozno do vina pridat na tento tcel: zabezpecenie mikrobiologickej stability flaskového vina obsa-
hujticeho kvasitelné cukry.

POZIADAVKY

— Pridanie mozno vykonat len kritko pred flaskovanim. Flaskovanie sa definuje ako umiestiiovanie prislusného vyrobku
do nédob s kapacitou neprevysujiicou 60 litrov na obchodné tcely,

— Upravit mozno len vina s obsahom cukrov rovnajicim sa alebo vy3sim ako 5 gfl,

— Maximdlne pouzitelné mnozstvo je stanovené v prilohe IV tohto nariadenia, pricom produkt v preddvanom vine
nesmie byt zistitelny,

— Pouzity vyrobok musi spliat kritérid Cistoty stanovené smernicou 96/77/ES,

— Této tprava sa musi uviest do zdznamu, ktory je uvedeny v ¢ldnku 70 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 1493/1999.
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PRILOHA XI

Poziadavky pre elektrodialyzaéné spracovanie

(Cldnok 18 tohto nariadenia)

Ucelom je dosiahnuf vinanovi stabilitu vina s ohladom na vinan hydrodraselny a vinan vépenaty (alebo iné vipenaté soli)
prostrednictvom extrahovania presytenych iénov vo vine pod vplyvom elektrického pola a pomocou membran, ktoré
prepustaji bud anidny alebo katidny.

1.1.

1.2

1.3.

1.4.

POZIADAVKY TYKAJUCE SA MEMBRAN

Membriny musia byt usporiadané striedavo do ,filtra¢no-lisovacieho* systému alebo iného vhodného systému
s oddelenymi spracovacimi (vino) a koncentraénymi (odpadovd voda) komorami.

Membrany prepustajiice kationy musia byt vyrobené tak, Ze prepustaji len katidny, najmi K* a Ca*™.

Membrany nesmt prili§ menit fyzikdlno-chemické zlozenie a zmyslové vlastnosti vina. Membrany musia splnat tieto
poziadavky:

— musia byt vyrobené v stilade so spravnymi vyrobnymi postupmi z latok, ktoré st povolené na vyrobu plastovych
materidlov, ktoré sti ur¢ené na styk s potravinami vymenovanymi v prilohe II k smernici Komisie 2002/72/ES (*);

— uzivatel elektrodializaéného zariadenia musi preukdzat, Ze membrany, ktoré pouziva, spliajii vyisie uvedené
poziadavky, a Ze akdkolvek vymenu membrdn vykonal $pecializovany persondl;

— membrény nesmii uvolfiovat ziadne litky v mnozstvich ohrozujticich Tudské zdravie alebo ovplyviujice chut
alebo vonu potravin a musia spliiat kritérid ustanovené smernicou 2002/72ES;

— membrdny nesmu spustat interakcie medzi ich zlozkami a vinom, ktoré by mohli vyustit do vytvorenia novych
toxickych zlicenin v spracovanom vyrobku.

Stabilita novych elektrodializacnych membrdn sa stanovuje pouZzitim simula¢ného roztoku, ktory ma podobné
fyzikdlno-chemické zlozenie ako vino na zistenie moznych migricii urcitych litok z membrdn.

Odporticand metdéda pokusu:

Simula¢ny roztok je roztok vody a alkoholu, ktory je prisposobeny pH a vodivosti vina. Jeho zloZenie je takéto:

— disty etanol: 11 1,

— vinan hydrodraselny: 380 g,

— chlorid draselny: 60 g,

— koncentrovand kyselina sirovd: 5 ml,

— destilovand voda: tolko, aby celkovy objem roztoku dosiahol 100 litrov.

() U. v. ES L 220, 15.8.2002, s. 18.
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Tento roztok sa pouZziva na migracné testy v uzatvorenom obvode v elektrodializanom komine pod napitim (1
volt/bunka), s aniénovymi a katiénovymi membranami s rozmermi 50 1/m? a7 do 50 % demineralizicie roztoku.
Vytokovy obvod sa sptista pomocou roztoku chloridu draselného s koncentriciou 5 gfl. Migracné latky sa testuja
v simula¢nom a aj vytokovom roztoku.

Tymto sa urcia organické molekuly vstupujiice do zloZenia membrany, ktoré sii schopné migrovat do spracovaného
roztoku. Pre kazdi z tychto zloZiek sa vykona $pecifické urcenie v schvalenom laboratériu. Obsah vietkych urcenych
zloziek v simulaénom roztoku musi byt nizsi ako 50 g/l.

Na tieto membrdny sa musia uplatiiovat veobecné pravidld o kontroldch materidlov prichddzajicich do styku
S potravinami.

POZIADAVKY TYKAJUCE SA POUZIVANIA MEMBRAN

Membrinovy par je nastaveny tak, aby splfal tieto pozZiadavky:
— zniZenie obsahu prchavych kyselin musi byt nizsie ako 0.12 g/l (2 meq vyjadrené v kyseline octovej);
— spracovanie nesmie ovplyvnit neiénové zlozky vina, najmi polyfenoly a polysacharidy;

— rozsirenie malych molekil ako napriklad etanolu sa musi znizit a nesmie sposobit zniZenie alkoholometrického
titra (obsahu alkoholu) o viac ako 0,1 % obj.;

— membrédny sa musia udrziavat a Cistit podla chvélenych metéd pomocou létok, ktoré st povolené pre pouzitie
pri priprave potravin;

— membrdny st oznacené tak, aby sa ich striedanie v komine dalo skontrolovat;

— zariadenie musi byt ovlddané pomocou ovlddacicho a kontrolného mechanizmu, ktoré vezme do tvahy prislusnt
nestabilnost kazdého vina, aby odstranilo len presytenie vinanu hydrodraselného a vapenatych soli;

— spracovanie musi vykondvat zodpovedny enoldg alebo kvalifikovany technik.

Spracovania sa zaznamendvaji do zdznamu uvedenom v ¢ldnku 70 ods. 2 nariadenia (ES) ¢ 1493/1999.
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PRILOHA XII

Poziadavky tykajiice sa uredzy
(Cldnok 19 tohto nariadenia)
1. Medzindrodny koéd pre uredzu: ES 3-5-1-5, CAS ¢. 9002-13-5.

2. Cinnost: uredzna ¢innost (aktivna pri kyslom pH) na rozloZenie mocoviny na oxid uhli¢ity a amoniak. Uvedend
¢innost je najmenej 5 jednotiek/mg, jedna jednotka je definovand ako mnozstvo, ktoré vytvori jeden pmol amoniaku
za mindtu pri 37 °C z 5 g/l mocoviny pri pH 4.

3. Povod: Lactobacillus fermentum.

4. Oblast pouzitia: rozkladanie mocoviny pritomnej vo vine urenom na dlhsie dozrievanie, v ktorom je pociato¢nd
koncentricia mocoviny vyssia ako 1 mg/l.

5. Maximalne pouzitelné mnozstvo: 75 mg enzymového pripravku na liter upravovaného vina, nepresahujice 375
jednotiek uredzy na liter vina. Po prave musi byt vietka zostdvajica enzymova ¢innost odstrdnend pomocou filtricie
vina (pérovéd velkost < 1 pm)

6. Chemické a mikrobiologické poziadavky na Cistotu:

Strata pri suseni Menej ako 10 %

Tazké kovy Menej ako 30 ppm

Olovo: Menej ako 10 ppm

Arzén: Menej ako 2 ppm

Celkovy obsah koliformov: Ziadne

Salmonella spp: Ziadna v 25 g vzorke
Mnozstvo vzduchu: Menej ako 5 x 10* buniek/g

Uredza pouzivand na Gpravu vina sa musi pripravovat podla podobnych podmienok ako uredza, na ktori sa vztahuje
stanovisko Vedeckého vyboru pre potraviny z 10. decembra 1998.
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PRILOHA XIII

Predpisy vztahujiice sa na kusy dubového dreva

(Cldnok 22 tohto nariadenia)

PREDMET, POVOD A OBLAST POUZITIA

Kusy dubového dreva sa pouzivajii pri vyrobe vin, aby sa vino obohatilo o niektoré zlozky, ktoré sa uvolnuji z dubového
dreva.

Kusy dubového dreva musia pochddzat vylu¢ne z druhov Quercus.

Bud' sa ponechajii v prirodnom stave, alebo sa zohrejti pri nizkej, miernej alebo vysokej teplote. Nesmie vSak dojst k ich
spaleniu, a to ani na povrchu, ani k zuholnateniu, ¢i drobeniu pri dotyku. Nesmd prejst Ziadnou chemickou, enzyma-
tickou alebo fyzikdlnou dpravou okrem ohrevu. Nesmie sa do nich pridat Ziadny vyrobok, ktory by slizil na zvy3enie ich
prirodnej arémy alebo obsahu extrahovatelnych fenolovych zlicenin.

OZNACENIE VYROBKU ETIKETOU

Na etikete sa musi uviest povod botanického druhu alebo druhov dubu a intenzita pripadného ohrevu, podmienky
uchovdvania a bezpe¢nostné pokyny.

ROZMERY

Drevené kusy musia mat také rozmery, aby sito s okami o velkosti 2 mm (alebo 9 mesh) zadrzalo 95 % hmotnosti.

CISTOTA

Kusy dubového dreva nesmt uvolfiovat latky v takych koncentracidch, ktoré by mohli predstavovat pripadné riziko pre
zdravie.

Toto spracovanie sa musi uviest do zdznamu, ktory je uvedeny v ¢linku 70 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 1493/1999.
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PRILOHA XIV

Vynimky tykajiice sa obsahu oxidu siri¢itého

(Cldnok 23 ods. 1 tohto nariadenia)

Okrem ustanoveni prilohy V ¢ast A bod 1 k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 sa maximdlny obsah oxidu siri¢itého pre vina
so zvyskovym obsahom cukru vyjadrenym ako invertovany cukor, najmenej pat gramov na liter, zvysi na:

a)

300 mg/l pre:
— akostné biele vina VUR oprdvnené pouZivat oznacenie povodu ,Gaillac;

— akostné vina VUR oprdvnené niest oznacenie povodu ,Alto Adige* a ,Trentino®, popisané vyrazmi, alebo jednym
z vyrazov ,passito” alebo ,vendemmia tardiva®;

— akostné vina opravnené niest oznacenie povodu ,Colli orientali del Friuli“ — ,Picolit*
— akostné vina VUR ,Moscato di Pantelleria naturale* a ,Moscato di Pantelleria®;

— stolové vina s nasledujticimi zemepisnymi oznaceniami a s celkovym alkoholometrickym titrom na objem vy$§im
ako 15 % a zvyskovym obsahom cukru vy$sim ako 45 gfl:

— Vin de pays de Franche-Compté,

— Vin de pays des coteaux de I'Auxois,
— Vin de pays de Saone-et-Loire,

— Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,
— Vin de pays des collines rhodaniennes,
— Vin de pays du comté Tolosan,

— Vin de pays des cotes de Gascogne,
— Vin de pays du Gers,

— Vin de pays du Lot,

— Vin de pays des cotes du Tarn,

— Vin de pays de la Corréze,

— Vin de pays de I'lle de Beauté,

— Vin de pays d'Oc,

— Vin de pays des cotes de Thau,

— Vin de pays des coteaux de Murviel,
— Vin de pays du Jardin de la France,
— Vin de pays Portes de Méditerranée,
— Vin de pays des comtés rhodaniens,
— Vins de pays des cotes de Thongue,

— Vins de pays de la Cote Vermeille;,
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— akostné vina vur popisané vyrazom ,pozdni sbér

— akostné vino vur popisané vyrazom ,neskory zber;

=

400 mg/l pre:

— biele v.q.p.r.d. majice pravo na chrinené oznacenie povodu: Alsace, Alsace grand cru s pozndmkou ,vendanges
tardives” alebo ,sélection de grains nobles“, Anjou-Coteaux de la Loire, Chaume-Premier cru des Coteaux du Layon,
Coteaux du Layon s uvedenym menom obce povodu, Coteaux du Layon s uvedenim mena ,Chaume®, Coteaux de
Saumur, Pacherenc du Vic Bilh a Saussignac,

— sladké vina vyrobené z prezretého hrozna a sladké vina vyrobené zo suseného hrozna pochddzajicich z Grécka, so
zvySkovym obsahom cukru vyjadreny ako invertny cukor najmenej 45 g, ktoré st opravnené pouzivat jedno
z nasledujicich oznaceni povodu: Samos (Eapog), Rhodes (Podog), Patras ([atpa), Rio Patron (Pio MMatpav), Kepha-
lonia (Kepahovid), Limnos (Afuvoc), Sitia (Errtela), Santorini (Savtopivn), Nemea (Nepéa), Daphnes (Aagvég),

— akostné vina vur popisané vyrazmi ,vybér z bobuli*, ,vybér z cibéb®, ,ledové vino“ a ,slémové vino*,
— akostné vina vur popisané vyrazmi ,bobulovy vyber®, ,hrozienkovy vyber a ,ladovy vyber,
— v.q.p.r.d. majlice pravo na oznacenie povodu: ,Albana di Romagna“ s uvedenim pozndmky: ,passito®,

— luxemburské v.q.p.r.d. s uvedenim pozndmok: ,vendanges tardives®, ,vin de glace” alebo ,vin de paille;

¢) 350 mg/l pre:
— akostné vina vur popisané vyrazom ,vybér z hroznt®,
— akostné vina vur popisané vyrazom ,vyber z hrozna“.

Navyse k prilohe V ¢ast A k nariadeniu (ES) ¢. 14931999 maximdlny obsah oxidu siri¢itého pre biele vino pochddzajiice
z Kanady a majtice prévo na oznacenie ,Icewine®, so zvyskovym obsahom cukru vyjadrenym ako invertny cukor najmenej
5 gfl sa zvysi na 400 mg/l.
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PRILOHA XV

Zvysenie maximélnych hodnét celkového obsahu oxidu siri¢itého, ak si to vyZzaduji klimatické podmienky

(Cldnok 23 ods. 4 tohto nariadenia)

Rok Clensky stat Vinohradnicka(-e) zéna(-y) Prislusné vina

1. 2000 Nemecko Vsetky vinohradnicke zény na Vsetky vina vyrobené z trody
nemeckom tzemi hrozna v roku 2000

2. 2006 Nemecko Vinohrdanicke zény v regiénoch | Vsetky vina vyrobené z trody
Badensko-Wiirttenbersko, hrozna v roku 2006
Bavorsko, Hesensko a Porynie-
Falcko

3. 2006 Francizsko Vinohradnicke zény Vsetky vina vyrobené z trody
v departementoch Bas-Rhin hrozna v roku 2006
a Haut-Rhin
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PRILOHA XVI

Obsah prchavych kyselin

(Cldnok 24 tohto nariadenia)

Napriek prilohe V ¢ast B bod 1 k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999 maximdlny obsah prchavych kyselin vo vine moze byt:

3)

pre nemecké vina:

30 milickvivalentov na liter pre akostné vina VUR splfiajice poziadavky potrebné na to, aby mohli byt oznacené za
JEiswein“ alebo ,Beerenauslese®;

35 miliekvivalentov na liter pre akostné vina VUR splfajice poziadavky potrebné na to, aby mohli byt oznacené za
,Trockenbeerenauslese”;

pre franciizske vina:

25 miliekvivalentov na liter

— Barsac,

— Cadillac,

— Cérons,

— Loupiac,

— Monbeazillac,

— Sainte-Croix-du-Mont,

— Sauternes,

— Anjou-Coteaux de la Loire,

— Bonnezeaux,

— Coteaux de I'Aubance,

— Coteaux du Layon,

— Coteaux du Layon, po ktorom nasleduje ndzov obce povodu,
— Coteaux du Layon, po ktorom nasleduje nizov ,Chaume®,
— Quarts de Chaume,

— Coteaux de Saumur,

— Jurangon,

— Pacherenc du Vic Bilh,

— Alsace a Alsace grand cru, oznaCené a prezentované slovami ,vendanges tardives“ alebo ,sélection de grains
nobles*,

— Arbois, po ktorom nasleduje oznacenie ,vin de paille*,
— Cotes du Jura, po ktorom nasleduje oznacenie ,vin de paille®,

— LEtoile, po ktorom nasleduje oznacenie ,vin de paille,
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Hermitage, po ktorom nasleduje oznacenie ,vin de paille*,
Chaume-Premier cru des Coteaux du Layon,
Graves supérieurs,

Saussignac;

stolové vina s nasledujiicimi zemepisnymi oznaceniami s celkovym alkoholometrickym titrom na objem vy$$im ako
15 % a zostatkovym obsahom cukru viac ako 45 gfl:

Vin de pays de Franche-Comté,

Vin de pays des coteaux de I'Auxois,
Vin de pays de Sadne-et-Loire,

Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,
Vin de pays des collines rhodaniennes,
Vin de pays du comté Tolosan,

Vin de pays des cotes de Gascogne,
Vin de pays du Gers,

Vin de pays du Lot,

Vin de pays des cotes du Tarn,

Vin de pays de la Correze,

Vin de pays de I'lle de Beauté,

Vin de pays d'Oc,

Vin de pays des cotes de Thau,

Vin de pays des coteaux de Murviel,

Vin de pays du Jardin de la France, okrem vin vyrobenych v pdsme, ktoré ma kontrolované oznacenie povodu a v
oblastiach, v ktorych sa pestuje odroda Chenin, v departmentoch Maine et Loire a Indre et Loire,

Vin de pays Portes de Méditerranée,
Vin de pays des comtés rhodaniens,
Vin de pays des cotes de Thongue,

Vin de pays de la Cote Vermeille;

tieto akostné vina VUR, oznacené a prezentované vyrazom ,vin doux naturel*:

Banyuls,

Banyuls rancio,

Banyuls grand cru,
Banyuls grand cru rancio,

Frontignan,
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— Grand Roussillon,

— Grand Roussillon rancio,

— Maury,

— Maury rancio,

— Muscat de Beaumes-de-Venise,
— Muscat de Frontignan,

— Muscat de Lunel,

— Muscat de Mireval,

— Muscat de Saint-Jean-de-Minervois,
— Rasteau,

— Rasteau rancio,

— Rivesaltes,

— Rivesaltes rancio,

— Vin de Frontigan,

— Muscat du Cap Corse;

) pre talianske vina:
i) 25 miliekvivalentov na liter pre:
— akostné likérové vina VUR Marsala,
— akostné vina VUR Moscato di Pantelleria naturale, Moscato di Pantelleria a Malvasia delle Lipari,
— akostné vina VUR Colli orientali del Friuli s oznacenim ,Picolit,

— akostné vina VUR a akostné likérové vina VUR, ktoré spliajii podmienky, aby mohli niest oznacenia alebo
jedno z oznacentf: ,vin santo®, ,passito®, liquoroso“ a ,vendemmia tardiva“, okrem akostnych vin VUR, ktoré sii
oprdvnené na oznacenie povodu Alto Adige, a nesticich oznacenie alebo jedno z oznaceni ,passito”
a ,vendemmia tardiva“,

— stolové vina so zemepisnym oznacenim, ktoré spliajii podmienky, aby mohli niest oznacenia alebo jedno
z oznaceni: ,vin santo“, spassito, ,,liquoroso“ a ,vendemmia tardiva®“,

— stolové vina ziskané z odrody vinica ,Vernaccia di Oristano B“ zozbieraného na Sardinii, ktoré splnaji
poziadavky, aby sa mohli oznacovat ako ,Vernaccia di Sardegna;

ii) 40 miliekvivalentov na liter pre akostné vina VUR oprdvnené na oznalenie povodu Alto Adige, nestice oznacenie
alebo jedno z oznaceni ,passito alebo ,vendemmia tardiva®;
d) pokial ide o rakiiske vina:

— 30 miliekvivalentov na liter pre v.qp.r.d., splajice podmienky na oznacenie poznimkami ,Beerenauslese*
a ,Eiswein“ s vynimkou vin oznacenych pozndmkou ,Eiswein“ pochddzajiicich zo zberu 2003,

— 40 miliekvivalentov na liter pre v.q.p.r.d., spliajice podmienky na oznacenie poznamkami ,Ausbruch®, , Trocken-
beerenauslese“ a ,Strohwein®, ako aj tie oznacené poznidmkou ,Eiswein“ pochddzajice zo zberu 2003;
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pre vina pochddzajiice zo Spojeného krdlovstva:

25 miliekvivalentov na liter pre akostné vina VUR oznacené a prezentované vyrazmi ,botrytis* alebo inymi ekviva-
lentnymi vyrazmi, ,noble late harvested®, ,special late harvested“ alebo ,noble harvest“ a spliajiice poziadavky na to,
aby mohli byt vobec oznacované.

pokial ide o vina pochddzajice zo Spanielska:

i) 25 miliekvivalentov na liter pre akostné vina VUR spliajiice poziadavky na to, aby mohli niest oznacenie
~vendimia tardia®;

i) 35 miliekvivalentov na liter pre:
— akostné vina VUR z prezretého hrozna oprdvnené niest oznacenie povodu Ribeiro,
— akostné likérové vina VUR nestice oznacenie ,generoso“ alebo ,generoso de licor* a oprdvnené na oznacenie
povodu Condado de Huelva, Jerez-Xerez-Sherry, Manzanilla-Sanltcar de Barrameda, Mdlaga a Montilla- Moriles;
pre vina s povodom v Kanade:

35 miliekvivalentov na liter pre vina popisané vyrazom ,lcewine;

pre madarské vina:

25 miliekvivalentov na liter pre nasledovné akostné vina vur:
— Tokaji maslds,

— Tokaji forditds,

— aszubor,

— toppedt sz6l6bél késziilt bor,

— Tokaji szamorodni,

— késéi sziiretelésii bor,

— valogatott sziiretelésti bor;

35 miliekvivalentov na liter pre nasledovné akostné vina vur:
— Tokaji aszd,
— Tokaji aszieszencia,

— Tokaji eszencia;

pre Ceské vina:
30 miliekvivalentov na liter pre akostné vina vur popisané slovami ,vybér z bobuli“ a ,ledové vino®,

35 miliekvivalentov na liter pre akostné vina vur popisané slovami ,sldimové vino“ a ,vybér z cibéb;

pre grécke vina:

30 miliekvivalentov na liter pre nasledovné akostné vina vur s celkovym alkoholometrickym titrom (obsahom
alkoholu) na objem rovnym alebo vy$sim ako 13 % obj. a zvyskovym obsahom cukru najmenej ako 45 g/l:

— Samos (Zapoc),
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— Rhodes (P6d0g),

— Patras (TTatpa),

— Rio Patron (Pio Tatpav),
— Cephalonie (Kepahowid),
— Limnos (Arpvoc),

— Sitia (Inteia),

— Santorini (Savtopivn),
— Nemea (Nepa),

— Daphnes (Aagvéc);

k) pr

<

oyperské vina:

25 miliekvivalentov na liter pre akostné likérové vina vur ,Kouvpavdapia“ (Commandaria);

slovenské vina:

<

) pr
25 miliekvivalentov na liter pre nasledovné akostné vina vur:

— tokajské samorodné;

35 miliekvivalentov na liter pre:

— tokajsky vyber;

m) pre slovinské vina:
30 miliekvivalentov na liter pre nasledovné akostné vina vur:
— vrhunsko vino ZGP — jagodni izbor,

— vrhunsko vino ZGP — ledeno vino;

35 miliekvivalentov na liter pre nasledovné akostné vina vur:

— vrhunsko vino ZGP — suhi jagodni izbor;

n) pokial ide o luxemburské vina:

— 25 miliekvivalentov na liter pre luxemburské v.q.p.r.d., splfajtice podmienky na oznacenie poznimkou ,vendanges
tardives®,

— 30 miliekvivalentov na liter pre luxemburské v.q.p.r.d., splfiajice podmienky na oznacenie poznimkami ,vin de
paille“ a ,vin de glace®.

0) pre rumunské vina

— 25 miliekvivalentov na liter pre akostné vina vur splfajice poziadavky potrebné na to, aby mohli byt oznacované
ako ,DOC-CT*.

— 30 miliekvivalentov na liter pre akostné vina vur spliajiice poZiadavky potrebné na to, aby mohli byt oznacené za
L,DOC-CIB*.
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PRILOHA XVII

Obohacovanie v pripade, Ze poveternostné podmienky boli vynimoéne nepriaznivé

(Cldnok 27 tohto nariadenia)

Rok Vinol;g;danicka Zemepisny region Odroda (kde je to vhodné)
1. 2000 A Anglicko, Wales Auxerrois, Chardonnay, Ehrenfelser, Faber, Huxelrebe,

Kerner, Pinot Blanc, Pinot Gris, Pinot Noir, Riesling,
Schonburger, Scheurebe, Seyval Blanc a Wurzer

PRILOHA XVIII

Pripady, v ktorych je povolené okyslovanie a obohacovanie tohto istého vyrobku

(Cldnok 31 tohto nariadenia)

PRILOHA XIX

Ddtumy, pred ktorymi sa mozZe vykondvat obohacovanie, okyslovanie a odkyslovanie v pripadoch vynimoéne

nepriaznivych poveternostnych podmienok

(Cldnok 33 tohto nariadenia)
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PRILOHA XX

Vlastnosti vinneho destilitu alebo destilitu zo suSeného hrozna, ktoré sa moézu pridivat do likérovych vin
a niektorych akostnych likérovych vin VUR

(Cldnok 40 tohto nariadenia)

1. Organoleptické vlastnosti

Ziadna vedlajsia chut zistitelnd v surovine

2. Alkoholometricky titer na objem:
minimum

maximum

52 % obj.
86 % obj.

3. Celkovy obsah  prchavych litok  okrem
a metylalkoholu

etyl-

125 g/hl alkohol alebo viac pri 100 % obj.

4. Maximélny objem metylalkoholu

< 200 g/hl alkohol pri 100 % obj.
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PRILOHA XXI

Zoznam akostnych likérovych vin VUR, ktorych vyroba zahifia pouZitie osobitnych pravidiel

A. ZOZNAM AKOSTNYCH’ LIKERQWCH VIN VUR, KTOR\’(;H WQOBA Z,AHI'{NA POUZITIE
HROZNOVEHO MUSTU ALEBO ZMESI HROZNOVEHO MUSTU A VINA

(Cldnok 41 ods. 1 tohto nariadenia)

GRECKO

Sapog (Samos), Mooydtog Matpav (Patras Muscatel), Mooyatog Piou Tatpov (Rio Patron Muscatel), Mooyatog KegpaA\ovidg
(Kefallonia Muscatel), Mooyatog PoSog (Rhodes Muscatel), Mooyatog Afpvou (Lemnos Muscatel), Enteia (Sitia), Nepga
(Nemea), Zavropivn) (Santorini), Aagvég (Dafnes), Maupodagvr Matpev (Mavrodafne z Patrasu), MaupoSagvy Kegpal\ovidg
(Mavrodafne z Kefal6nie).

SPANIELSKO
Akostné likérové vino VUR Oznacenie vyrobku podla plree;};lizgzy spolocenstva alebo narodnej

Alicante Moscatel de Alicante
Vino dulce

Carifiena Vino dulce

Jerez-Xéres-Sherry Pedro Ximénez
Moscatel

Montilla-Moriles Pedro Ximénez

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

TALIANSKO

Cannonau di Sardegna, gir6 di Cagliari, malvasia di Bosa, malvasia di Cagliari, Marsala, monica di Cagliari, moscato di
Cagliari, moscato di Sorso-Sennori, moscato di Trani, nasco di Cagliari, Oltrepé Pavese moscato, San Martino della
Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. ZOZNAM AKOSTNYCH LIKEROVYCH VIN VUR, KTORYCH VYROBA ZAHRNA PRIDAVANIE
VYROBKOV UVEDENYCH V BODE .2 PISM. B) PRILOHY V K NARIADENIU (ES) C. 14931999

(Cldnok 41 ods. 2 tohto nariadenia)
1. Zoznam akostnych likérovych vin VUR, ktorych vyroba zahffia pridivanie vinneho destildtu alebo alkoholu
vyrobeného zo suSeného hrozna, s alkoholometrickym titrom najmenej 95 % obj. a najviac 96 % obj.
(Bod J.2 pism. b) bod ii) prvd zardzka prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999)
GRECKO

Sapog (Samos), Mooyatog IMatpov (Patras Muscatel), Mooydtog Piou TMatpev (Rio Patron Muscatel), Mooydtog
Kegal\oviag (Kefallonia Muscatel), Mooyatog Podog (Rhodes Muscatel), Mooyatog Afuvou (Lemnos Muscatel), Snreia
(Sitia), Zavtopivn (Santorini), Aagvés (Dafnes), Maupodagvn IMatpav (Mavrodafne z Patrasu), Mavpodagv KegaA\ovidg
(Mavrodafne z Kefal6nie).

SPANIELSKO

Contado de Huelva, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanlicar de Barrameda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda.

CYPRUS

Koupavdapia (Commandaria).
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2. Zoznam akostnych likérovych vin VUR, ktorych vyroba zahfiia pridivanie lichovin destilovanych z vina

alebo hroznovych vyliskov s alkoholometrickym titrom najmenej 52 % obj a najviac 86 % obj.
(Bod J.2 pism. b) bod ii) druhd zardzka prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999)
GRECKO

Maupodagvn atpov (Mavrodafne z Patrasu), Maupodagvn Kepaloviag (Mavrodafne z Kefalonie), Enteia (Sitia), Tavto-
piv) (Santorini), Aagvég (Dafnes), Nepéa (Nemea).

FRANCUZSKO

Pineau des Charentes alebo pineau charentais, floc de Gascogne, macvin du Jura.

CYPRUS

Koupavdapia (Commandaria).

. Zoznam akostnych likérovych vin VUR, ktorych vyroba zahffia pridivanie liechovin destilovanych

zo su$eného hrozna s alkoholometrickym titrom najmenej 52 % obj. a najviac 94.5 % obj.
(Bod J.2 pism. b) bod ii) tretia zardzka prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999)
GRECKO

Mavpodagvn Matpav (Mavrodafne z Patrasu), Mavpodagvy Kegahoviag (Mavrodafne z Kefalonie).

. Zoznam akostnych likérovych vin VUR, ktorych vyroba zahifia pridivanie hroznového mustu pocas

kvasenia ziskaného zo suSeného hrozna

(Bod J.2 pism. b) bod iii) prvd zardzka prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999)

SPANIELSKO
Akostné likérové vino VUR Oznacenie vyrobku podla pred.piso,v spolocenstva alebo ndrodnej
legislativy
Jerez-Xérez-Sherry Vino generoso de licor
Mailaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
TALIANSKO

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato passito di Pantelleria

CYPRUS

Koupavdapia (Commandaria)

. Zoznam akostnych likérovych vin VUR, ktorych vyroba zahfiia pridivanie koncentrovaného hroznového

mustu ziskaného pdsobenim priameho tepla, ktory spliia, okrem tejto ¢innosti, definiciu koncentrovaného
hroznového mustu

(Bod J.2 pism. b) bod iii) druhd zardzka prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999)

SPANIELSKO
Akostné likérové vino VUR Oznacenie vyrobku podla plr:;[;fzzzy spolocenstva alebo ndrodnej
Alicante
Condado de Huelva Vino generoso de licor
Jerez-Xéréz-Sherry Vino generoso de licor
Mailaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel
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TALIANSKO

Marsala

muStu

. Zoznam akostnych likérovych vin VUR, ktorych vyroba zahffia pridivanie koncentrovaného hroznového

(Bod J.2 pism. b) bod iii) tretia zardzka prilohy V k nariadeniu (ES) ¢. 1493/1999)

SPANIELSKO
Akostné likérové vino VUR Oznacenie vyrobku podla pred.piSO,V spolocenstva alebo ndrodnej
legislativy
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
TALIANSKO

Oltrepé Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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PRILOHA XXII

ZruSené nariadenie so zoznamom neskorsich zmien a doplneni
Nariadenie Komisie (ES) ¢.
(U. v. ES L 194, 31.7.2000, s. 1)

Nariadenie (ES) ¢. 2451/2000
(U. v. ES L 282, 8.11.2000, s. 7)

Nariadenie (ES) ¢. 885/2001 Iba ¢ldnok 2
(U. v. ES L 128, 10.5.2001, s. 54)

Nariadenie (ES) ¢. 1609/2001
(0. v. ES L 212, 7.8.2001, s. 9)

N,ariadenie (ES) ¢ 1655/2001
(U. v. ES L 220, 15.8.2001, s. 17)

Nariadenie (ES) ¢. 2066/2001
(U. v. ES L 278, 23.10.2001, s. 9)

Nariadenie (ES) ¢ 2244/2002
(U. v. ES L 341, 17.12.2002, s. 27)

Nariadenie (ES) ¢. 1410/2003
(U. v. EU L 201, 8.8.2003, s. 9)

Bod 6.A.30 prilohy II k Aktu o pristGpeni z roku 2003
(U. v. EU L 236, 23.9.2003, s. 346)

Nariadenie (ES) ¢. 1427/2004
(U. v. EU L 263, 10.8.2004, 5. 3)

N/ariaden,ie (ES) ¢. 1428/2004
(U. v. EU L 263, 10.8.2004, s. 7)

Nariadenie (ES) ¢. 1163/2005
(U. v. EU L 188, 20.7.2005, s. 3)

Nariadenie (ES) ¢ 643/2006 Iba ¢ldnok 1
(U. v. EU L 115, 28.4.2006, s. 6)

Nariadenie (ES) ¢. 1507/2006 Iba ¢ldnok 1
(U. v. EU L 280, 12.10.2006, s. 9)

Nariadenie (ES) ¢ 2030/2006 Iba ¢ldnok 2
(U. v. EU L 414, 30.12.20006, s. 40)

Nariadenie (ES) ¢. 388/2007
(U. v. EU L 97, 12.4.2007, s. 3)

N’ariaden,ie (ES) ¢. 389/2007
(U. v. EU L 97, 12.4.2007, s. 5)

Nariadenie (ES) ¢. 556/2007
(U. v. BU L 132, 24.5.2007, s. 3)

N,ariaden,ie (ES) ¢. 1300/2007
(U. v. EU L 289, 7.11.2007, s. 8)
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PRILOHA XXIII

Tabulka zhody

Nariadenie (ES) ¢. 1622/2000

Toto nariadenie

Clanok 1 az 7

Clanok 8, prvy pododsek, dvodné slova
Clanok 8, prvy pododsek, prvd zardzka
Clanok 8, prvy pododsek, druhd zardzka
Clanok 8, druhy pododsek

Clanok 9, prvy pododsek, dvodné slova
Clanok 9, prvy pododsek, prva zardzka
Clanok 9, prvy pododsek, druhd zardzka
Clanok 9, prvy pododsek, tretia zardzka
Clanok 9, druhy pododsek

Clénok 10 a 11

Clanok 11a

Clanok 12

Clanok 13

Clanok 14

Clanok 15

Clanok 15a

Clanok 16

Clanok 17

Clanok 18

Clanok 18a

Clanok 18b

Clanok 19

Clanok 20

Clanok 21

Clanok 22

Clanok 23

Clanok 24, Gvodné slové

Clanok 24, pismeno a)

Clanok 24, pismeno b)

Clanok 24, pismeno c)

Clanok 24, pismeno d), Gvodné slovd
Clanok 24, pismeno d), prvd zardzka
Clanok 24, pismeno d), druhd zardzka
Clanok 24, pismeno d), tretia zardzka
Clanok 24, pismeno d), zdverecnd veta

Clanok 24, pismeno e)

Clénok 1 az 7

Clanok 8, odsek 1, Gvodné slova
Clanok 8, odsek 1, pismeno a)
Clanok 8, odsek 1, pismeno b)
Clanok 8, odsek 2

Cldnok 9, odsek 1, Gvodné slové
Clanok 9, odsek 1, pismeno a)
Clanok 9, odsek 1, pismeno b)
Clanok 9, odsek 1, pismeno c)
Clanok 9, odsek 2

Clanok 10 a 11

Clanok 12

Clanok 13

Clanok 14

Clanok 15

Clanok 16

Clanok 17

Clanok 18

Clanok 19

Clanok 20

Clénok 21

Clanok 22

Clanok 23

Clanok 24

Clanok 25

Clanok 26

Clanok 27

Clanok 28, prvy pododsek, Gvodné slova

Clénok 28, prvy pododsek, pismeno a)
Clanok 28, prvy pododsek, pismeno b)
Clanok 28, prvy pododsek, pismeno c)

Clanok 28, prvy pododsek, pismeno d), dvodné slova
Clénok 28, prvy pododsek, pismeno d), bod i)
Cldnok 28, prvy pododsek, pismeno d), bod i)
Clanok 28, prvy pododsek, pismeno d), bod iii)

Clanok 28, druhy pododsek

Clanok 28, prvy pododsek, pismeno e)
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Nariadenie (ES) ¢. 16222000

Toto nariadenie

Clénok 25,
Clénok 25,
Clanok 25,
Clanok 25,
Clanok 25,
Clanok 25,
Clanok 25,
Clanok 25,
Clanok 26,
Clanok 26,
Clanok 26,
Clanok 26,
Clanok 26,
Clanok 26,
Clanok 27
Clanok 28
Clanok 29
Clanok 30
Clanok 31
Clénok 32
Clanok 33
Clénok 34,
Clanok 34,
Clénok 34,
Clanok 34,
Clanok 34,
Clanok 34,
Clanok 35,
Clanok 35,
Clanok 35,
Clanok 35,
Clanok 35,
Clanok 35,
Clanok 35,
Clanok 35,
Clanok 35,
Clanok 35,
Clanok 35,
Clanok 35,

Clanok 37

odsek 1

odsek 2, Gvodné slova

odsek 2, prva zarazka

odsek 2, druhd zardzka
odsek 2, tretia zarazka
odsek 2, stvrtd zardzka
odsek 2, piata zardzka

odseky 3 az 6

odsek 1

odsek 2, Gvodné slova

odsek 2, prva zardzka

odsek 2, druhd zarazka
odsek 2, tretia zarazka

odsek 3

odsek 1

odsek 2, tvodné slova

odsek 2, prva zarazka

odsek 2, druha zarazka

odsek 2, zdvere¢na veta

odsek 3

odsek 1, avodné slova

odsek 1, prva zardzka

odsek 1, druhd zarazka

odsek 1, tretia zarazka

odsek 1, poslednd veta

odseky 2 a 3

odsek 4, Gvodné slova

odsek 4, pismeno a)

odsek 4, pismeno b), tivodné slovd
odsek 4, pismeno b), prvd zardzka
odsek 4, pismeno b), druhd zardzka

odsek 5

Clénok 29,
Clénok 29,
Clanok 29,
Clanok 29,
Clanok 29,
Clanok 29,
Clanok 29,
Clanok 29,
Clanok 30,
Clanok 30,
Clanok 30,
Clanok 30,
Clanok 30,
Clanok 30,
Clanok 31
Clanok 32
Clanok 33
Clanok 34
Clanok 35
Clanok 36
Clanok 37
Clanok 38,
Clanok 38,
Clanok 38,
Clanok 38,
Clanok 38,
Clanok 38,
Clanok 39,
Clanok 39,
Clanok 39,
Clanok 39,
Clanok 39,
Clanok 39,
Clanok 39,
Clanok 39,
Clanok 39,
Clanok 39,
Clanok 39,
Clanok 39,

Clanok 40

odsek 1

odsek 2, Gvodné slova
odsek 2, pismeno a)
odsek 2, pismeno b)
odsek 2, pismeno c)
odsek 2, pismeno d)
odsek 2, pismeno e)
odseky 3 az 6

odsek 1

odsek 2, Gvodné slova
odsek 2, pismeno a)
odsek 2, pismeno b)
odsek 2, pismeno c)

odsek 3

odsek 1

odsek 2, dvodné slovad
odsek 2, pismeno a)

odsek 2, pismeno b)

odsek 2, zaverecnd veta
odsek 3

odsek 1, Gvodné slova
odsek 1, pismeno a)

odsek 1, pismeno b)

odsek 1, pismeno c)

odsek 1, dvodné slova
odseky 2 a 3

odsek 4, Gvodné slova
odsek 4, pismeno a)

odsek 4, pismeno b), tvodné slova
odsek 4, pismeno b), bod i)
odsek 4, pismeno b), bod ii)
odsek 5
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Clanok 38

Clanok 39

Clanok 40

Clanok 41, odsek 1, prvy pododsek, tvodné slova
Clanok 41, odsek 1, prvy pododsek, prvd zardzka
Clanok 41, odsek 1, prvy pododsek, druhd zardzka
Clanok 41, odsek 1, prvy pododsek, tretia zardzka
Clanok 41, odsek 1, prvy pododsek, Stvrtd zardzka
Clanok 41, odsek 1, druhy pododsek

Clanok 41, odseky 2, 3 a 4

Clanok 42

Clanok 43

Clanok 44, odsek 1

Clanok 44, odsek 2

Clanok 45

Priloha I

Priloha 11

Priloha III

Priloha IV

Priloha VI

Priloha VII

Priloha VIII

Priloha VIIla

Priloha IX

Priloha 1Xa

Priloha X

Priloha XI

Priloha XIa

Priloha XII

Priloha XlIla

Priloha XIII

Priloha XIV

Priloha XV

Priloha XVI

Priloha XVII

Priloha XVIII

Clanok 41

Clanok 42

Clanok 43

Clanok 44, odsek 1, prvy pododsek, tvodné slova
Clénok 44, odsek 1, prvy pododsek, pismeno a)
Clanok 44, odsek 1, prvy pododsek, pismeno b)
Clénok 44, odsek 1, prvy pododsek, pismeno c)
Clanok 44, odsek 1, prvy pododsek, pismeno d)
Clanok 44, odsek 1, druhy pododsek

Clanok 44, odseky 2, 3 a 4

Clanok 45

Clanok 46

Clanok 47

Clénok 48

Clanok 49

Priloha I

Priloha II

Priloha III

Priloha IV

Priloha V

Priloha VI

Priloha VII

Priloha VIII

Priloha IX

Priloha X

Priloha XI

Priloha XII

Priloha XIII

Priloha XIV

Priloha XV

Priloha XVI

Priloha XVII

Priloha XVIII

Priloha XIX

Priloha XX

Priloha XXI

Priloha XXII

Priloha XXIII




