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REGULAMENTUL (CE) NR. 423/2008 AL COMISIEI
din 8 mai 2008

de stabilire a anumitor norme de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1493/1999 al Consiliului si de
stabilire a unui cod comunitar al practicilor si tratamentelor oenologice

(versiune codificatd)

COMISIA COMUNITATILOR EUROPENE,

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitdtii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 14931999 al Consiliului
din 17 mai 1999 privind organizarea comund a pietei vitivi-
nicole (1), in special articolele 46 si 80,

intrucat:

Regulamentul (CE) nr. 1622/2000 al Comisiei din
24 julie 2000 de stabilire a anumitor norme de
aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1493/1999 privind
organizarea comund a pietei vitivinicole si de stabilire a
unui cod comunitar al practicilor i tratamentelor oeno-
logice (%), a fost modificat de mai multe ori (*) si in mod
substantial. Este necesar, pentru motive de claritate si de
rationalizare, sd se codifice regulamentul mentionat.

Titlul V capitolul I din Regulamentul (CE) nr. 1493/1999,
precum si o parte din anexele acestui regulament
stabilesc norme generale referitoare la practicile si trata-
mentele oenologice si, in rest, fac trimitere la normele de
aplicare care urmeazd si fie adoptate de citre Comisie.

Este in interesul operatorilor economici din Comunitate
si al autoritdtilor insdrcinate cu punerea in aplicare a
normelor comunitare ca toate aceste dispozitii sd fie
reunite intr-un cod comunitar cu privire la practicile si
tratamentele oenologice.

Acest cod comunitar astfel stabilit ar trebui s3 includa
doar normele de aplicare prevdzute in mod expres de
Consiliu in Regulamentul (CE) nr. 1493/1999. In rest,
normele cuprinse in articolul 28 si urmitoarele din

() JOL 179, 14.7.1999, p. 1. Regulament modificat ultima datd prin

Regulamentul (CE) nr. 1791/2006 (JO L 363, 20.12.2006, p. 1).

(®) JO L 194, 31.7.2000, p. 1. Regulament modificat ultima datd prin

Regulamentul (CE) nr. 1300/2007 (JO L 289, 7.11.2007, p. 8).

(®) A se vedea anexa XXIL

tratat ar trebui si fie suficiente pentru a asigura libera
circulatie a produselor din sectorul vitivinicol in ceea ce
priveste practicile si tratamentele oenologice.

De asemenea, mai trebuie specificat faptul cd prezentul
cod se aplicd fird a aduce atingere dispozitiilor parti-
culare stabilite in alte domenii. Asemenea norme
specifice pot exista in special sau pot fi adoptate in
viitor in domeniul produselor alimentare.

Articolul 42 alineatul (5) din Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 permite utilizarea in cadrul Comunitatii a
strugurilor  diferiti de soiurile de struguri de vin
enumerate in clasificarea pentru soiurile de struguri de
vin stabiliti in conformitate cu articolul 19 din
respectivul regulament sau a produselor derivate din
acestia la  obtinerea  produselor enumerate la
articolul 42 alineatul (5). Se impune intocmirea unei
liste a soiurilor pentru care sunt previzute derogari.

In sensul anexei V din Regulamentul (CE) nr. 1493/1999,
se intocmeste o listd cu vinurile licoroase de calitate
produse in regiuni determinate (v.l.c.p.r.d) in cazul
cdrora sunt permise reguli de elaborare speciale. Pentru
a permite o identificare mai usoard a produselor si pentru
a facilita schimburile intracomunitare, trebuie s3 se facd
trimitere la denumirea produsului stabilitd in normele
comunitare sau, acolo unde este cazul, in legislatia
nationald.

In acelasi timp, in sensul anexei IV la Regulamentul (CE)
nr. 1493/1999, se impune stabilirea unor limite pentru
utilizarea anumitor substante, precum si conditiile pentru
utilizarea unora dintre acestea.

Experimentele intreprinse de doud state membre cu
privire la folosirea lizozimei in vinificare au confirmat
cd adaosul acestei substante este deosebit de benefic
pentru stabilizarea vinurilor si permite productia unor
vinuri de calitate cu un continut redus de bioxid de
sulf. Ca urmare, ar trebui permisd folosirea lizozimei si
sd se stabileascd dozele maxime in conformitate cu
cerintele tehnologice demonstrate in cadrul experi-
mentului.
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Articolul 44 din Regulamentul (CEE) nr. 337/79 al
Consiliului (%), astfel cum a fost modificat ultima datd
prin  Regulamentul (CEE) nr. 3307/85 (%) prevede,
incepand cu data de 1 septembrie 1986, reducerea cu
15 mg per litru a continutului total maxim de
anhidridd sulfuroasd la vinurile diferite de vinurile
spumante, la vinurile licoroase si la anumite vinuri de
calitate. Pentru a evita dificultdtile care pot apdrea in
comercializarea vinurilor ca urmare a acestei modificiri
a regulilor de productie, inainte de aceastd datd, a fost
permisd oferirea pentru consum uman, si dupd aceastd
datd, cu exceptia Portugaliei, a vinurilor produse in
Comunitate si, pentru o perioadd tranzitorie de un an
de la data respectivi, si pentru vinurile provenind din
tdri terte sau din Portugalia, cu conditia ca acestea si
aibd un continut total de anhidridd sulfuroasd in confor-
mitate cu dispozitiile comunitare §i, acolo unde este
cazul, cu dispozitiile din Spania in vigoare inainte de
1 septembrie 1986; se impune ca mdisura in cauzd si
fie prorogatd, deoarece aceste vinuri mai pot incd exista
in stoc.

Articolele 12 si 16 din Regulamentul (CEE) nr. 358/79 al
Consiliului din 5 februarie 1979 privind vinurile
spumante produse in Comunitate, definite la punctul
13 din anexa II la Regulamentul nr. 33779 (%) prevad,
incepand cu data de 1 septembrie 1986, diminuarea cu
15 mg per litru a continutului total maxim de anhidridd
sulfuroasd la vinurile spumante, la vinurile spumante de
calitate si la vinurile spumante de calitate produse in
regiuni determinate. In cazul vinurilor spumante
provenind din Comunitate, cu exceptia Portugaliei,
articolul 22 primul paragraf din Regulamentul (CEE) nr.
35879 prevede posibilitatea distribuirii acestor produse
pand la epuizarea stocurilor, cu conditia ca acestea si fi
fost produse in conformitate cu respectivul regulament in
varianta aplicabild inainte de 1 septembrie 1986. Pentru
a evita dificultdtile care pot apdrea la distribuirea acestor
produse, se stabilesc dispozitii tranzitorii pentru vinurile
spumante de import si pentru vinurile spumante produse
in Spania si in Portugalia inainte de 1 septembrie 1986.
In consecintd, aceste produse pot fi oferite spre vanzare
pentru o perioadd de tranzitie dupd data respectivd, cu
conditia s aibd un continut total in anhidrida sulfuroasi
in conformitate cu normele comunitare in vigoare inainte
de 1 septembrie 1986.

Litera B punctul 1 din Anexa V la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 stabileste continutul maxim in acizi volatili
pentru vin. Pentru anumite vinuri de calitate produse in
regiuni determinate (v.c.p.r.d.) si pentru anumite vinuri de
masd descrise cu ajutorul indicatiilor geografice sau avand
o tirie alcoolicd egald sau mai mare de 13 % pot fi
prevazute derogdri. Anumite vinuri din aceste categorii,
produse in Germania, Spania, Franta, Italia, Austria si in
Regatul Unit au, in mod normal, datoritdi metodelor
speciale de preparare si tdriei alcoolice ridicate, o

54, 5.3.1979, p. 1.

JoL
() JO L 367, 31.12.1985, p. 39.
JoL

54, 5.3.1979, p. 130.

(13)
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(16)

aciditate volatild superioard celei stabilite in anexa V
mentionatd anterior. Pentru ca aceste vinuri s poatd fi
elaborate in continuare conform metodelor traditionale
care le conferd proprietitile caracteristice, se impune
derogarea de la litera B punctul 1 din anexa V
mentionatd anterior.

In conformitate cu litera D punctul 3 din anexa V la
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, se impune speci-
ficarea regiunilor viticole in care se practica in mod tradi-
tional addugarea de zaharozd in conformitate cu legislatia
in vigoare la 8 mai 1970.

In Luxemburg dimensiunile reduse ale viticulturii permit
autoritdtilor competente si efectueze verificari sistematice
ale loturilor de produse vinificate. In masura in care
aceste conditii rdman in vigoare, declaratiile referitoare
la intentia de a imbogdti vinul nu mai sunt indispen-
sabile.

Litera G punctul 5 din Anexa V la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 prevede cd orice operatiune de imbogitire,
acidulare si dezacidulare trebuie adusd la cunostinta auto-
ritdtilor competente. Acelasi lucru este valabil si pentru
cantititile de zahdr, must de struguri concentrat §i must
de struguri concentrat rectificat detinute de persoanele
fizice sau juridice care efectueazd astfel de operatiuni.
Prin aceastd declaratie se urmdreste monitorizarea opera-
tiunilor respective. In consecintd, declaratiile trebuie
adresate autoritdtilor competente din statul membru pe
teritoriul cdruia se efectueazd operatiunea respectivd si
trebuie s fie cAt mai exacte posibil. Atunci cind apare
si o crestere a tariei alcoolice, autoritdtile competente
trebuie sd fie informate in timp util, astfel incat si
poatid efectua o verificare eficientd. In cazul operatiunii
de acidulare sau dezacidulare, este suficient si se
efectueze o verificare a posteriori. Din acest motiv si
pentru a simplifica procedura administrativd, cu
exceptia primei notificiri din respectivul an de recoltd,
o astfel de notificare trebuie s poati fi ficutd prin actua-
lizarea registrelor verificate cu regularitate de citre auto-
ritatile competente.

Litera F punctul 1 din Anexa V la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 stabileste anumite norme referitoare la
indulcirea vinurilor. Aceastd dispozitie se referd in
special la vinurile de masi. Se aplicd si la vinurile de
calitate produse in regiuni determinate, in sensul literei
G punctul 2 din anexa VI la respectivul regulament.

Indulcirea nu trebuie si conducid la o imbogitire a
vinului in raport cu limitele stabilite la litera C din
anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999. In acest
scop, la litera F punctul 1 din anexa V la respectivul
regulament au fost previzute dispozitii speciale. In plus,
mdsurile de control se dovedesc esentiale pentru a
garanta respectarea dispozitiilor in cauzd.
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Pentru a madri eficienta controalelor, indulcirea trebuie
efectuatd doar in faza de productie sau intr-o fazd cat
mai apropiatd de aceasta. Prin urmare, aceastd operatiune
trebuie limitatd doar la faza de productie si de vanzare
€en-gross.

Autoritatea de control trebuie si fie informatd cu privire
la iminenta acestei operatiuni. in consecinti, orice
persoand care intentioneazd si efectueze o astfel de
operatiune trebuie sd informeze in scris autoritdtile de
control. Cu toate acestea, aceastd procedurd poate fi
simplificatd dacd o intreprindere efectueaza frecvent sau
continuu o astfel de operatiune de indulcire.

Prin aceastd informare se urmdreste monitorizarea opera-
tiunilor respective. In consecintd, declaratiile trebuie
adresate autoritdtilor competente din statul membru pe
teritoriul ciruia se efectueazd operatiunea respectiva,
trebuie sd fie cat mai exacte posibil §i sd ajungd la auto-
ritdtile competente inainte de efectuarea operatiunii.

Pentru un control eficace, producitorul in cauzd trebuie
sd declare cantitdtile de must de struguri sau de must de
struguri concentrat pe care le detine inainte de efectuarea
operatiunii de indulcire. Cu toate acestea, declaratia nu
are valoare decdt in cazul in care se impune pdstrarea
unor registre de intrdri si iesiri pentru produsele utilizate
in operatiunile de indulcire.

Pentru a impiedica utilizarea zaharozei la indulcirea
vinurilor licoroase, pe langd mustul de struguri
concentrat, se permite utilizarea mustului de struguri
concentrat rectificat.

,Cupajul” este o practicd oenologicd rispanditd si, avind
in vedere consecintele posibile ale acesteia, utilizarea
practicii trebuie reglementatd pentru a preveni abuzul.

Indicarea originii geografice sau a soiului de vin este
extrem de importantd pentru valoarea comerciald a
vinurilor sau a musturilor care provin din aceeasi zond
vitivinicold a Comunitdtii sau din aceeasi zond de
productie a unei tdri terte. Prin urmare, amestecarea
vinurilor sau a musturilor de struguri provenind din
aceeasi zond, dar din regiuni geografice diferite, din
cadrul zonei respective sau care provin din soiuri
diferite de vitd sau din ani de recoltd diferiti este consi-
deratd cupaj in cazul in care in descrierea produsului final
se mentioneazd originea geograficd, soiul de struguri sau
anul de recolta.

(25)  Statele membre au dreptul ca, pentru o perioadd deter-
minatd sd autorizeze, in scop experimental, utilizarea
anumitor practici si tratamente oenologice care nu au
fost previzute in Regulamentul (CE) nr. 1493/1999.

(26)  Articolul 46 alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 prevede adoptarea metodelor de analizd
care stabilesc compozitia produselor mentionate la
articolul 1 din respectivul regulament si a regulilor pe
baza cdrora se stabileste dacd produsele respective au
fost supuse unor proceduri contrare practicilor oeno-
logice aprobate.

(27)  Litera ] punctul 1 din Anexa VI la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 prevede o examinare analiticd care sd
mdsoare cel putin acei factori, dintre cei enumerati la
litera ] punctul 3 din respectiva anexd, care permit
distingerea calitdtii respectivului v.c.p.r.d.

(28)  Pentru ca detaliile documentelor referitoare la produsele
in cauzd si fie clare si sd poatd fi comparate in vederea
controlului, se impune introducerea unor metode de
analizd uniforme. Prin urmare, aceste metode trebuie si
fie obligatorii pentru orice tranzactie comerciald si pentru
orice operatiune de control. Cu toate acestea, avand in
vedere cerintele de control si facilitdtile limitate ale
schimburilor comerciale, se permite in continuare,
pentru o perioadd limitatd, utilizarea unui anumit
numdr de proceduri uzuale care s permitd determinarea
rapidd si cu o exactitate rezonabild a factorilor ceruti.

(29) Metodele comunitare de analizd a vinurilor au fost
stabilite in Regulamentul (CEE) nr. 2676/90 al
Comisiei (!). Datoritd faptului cd metodele respective
sunt valabile, acest regulament rimane in vigoare cu
exceptia metodelor uzuale care nu vor mai fi descrise.

(30)  Comitetul de gestionare a vinului nu a emis un aviz in
termenul stabilit de presedinte,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1
Obiect

Fird a aduce atingere dispozitiilor generale din domeniul
produselor alimentare, reglementarea comunitard privind
tratarea §i practicile oenologice este cuprinsd in titlul V
capitolul I din Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 si in anexele
acestuia, precum si in codul stabilit in prezentul regulament.

() JO L 272, 3.10.1990, p. 1. Regulament modificat ultima datd prin
Regulamentul (CE) nr. 1293/2005 (JO L 205, 6.8.2005, p. 12).
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Prezentul cod contine normele referitoare la punerea in aplicare
a Regulamentului (CE) nr. 14931999, in special cele referitoare
la produsele destinate productiei de vin (titlul I) si la trata-
mentele si practicile oenologice autorizate in Comunitate
(titlurile 11 si IIT).

TITLUL I

CERINTE PENTRU ANUMITE SOIURI DE STRUGURI S$I
MUSTURI DE STRUGURI

Atticolul 2
Utilizarea strugurilor din anumite soiuri

(1) Strugurii din soiurile clasificate doar ca soiuri de struguri
de masd nu sunt utilizati la producerea vinului.

(2)  Prin derogare de la articolul 42 alineatul (5) din Regula-
mentul (CE) nr. 1493/1999, strugurii din soiurile enumerate in
anexa I la acest regulament pot fi utilizati in cadrul Comunitatii
la elaborarea produselor mentionate in dispozitia respectivi.

Articolul 3

Utilizarea anumitor produse care nu au tiria alcoolicd
naturald in volume necesard pentru producerea vinurilor
spumante, vinurilor spumoase si a vinurilor perlante

Anii in care, datoritd unor conditii climaterice nefavorabile, pot
fi utilizate produse din zonele vitivinicole A si B care nu au tiria
alcoolicd naturald minimd in volume stabilitd pentru zona viti-
vinicold in cauzd, conform conditiilor stabilite la articolul 44
alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 pentru
producerea vinurilor spumante, vinurilor spumoase si vinurilor
perlante, sunt stabiliti in conformitate cu conditiile prevazute in
anexa II la prezentul regulament.

Articolul 4

Utilizarea mustului de struguri din anumite soiuri de vitd la

elaborarea vinurilor spumante de calitate de tip aromat si a

vinurilor spumante de calitate produse in regiuni

determinate (v.s.c.p.r.d.) de tip aromat si exceptiile de la
aceastd utilizare

(1)  Lista soiurilor de vitd producitoare de must de struguri
sau de must de struguri in fermentare care trebuie utilizate
pentru a constitui recolta pentru elaborarea vinurilor
spumante de calitate de tip aromat si a vs.cprd. de tip
aromat in conformitate cu litera I punctul 3 litera (a) din
anexa V si cu litera K punctul 10 litera (a) din anexa VI la
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 este stabilitd in partea A
din anexa III la prezentul regulament.

(2)  Derogdrile mentionate la litera I punctul 3 litera (a) din
anexa V si in litera K punctul 10 litera (a) din anexa VI la
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 cu privire la soiurile de vitd

si la produsele utilizate pentru a constitui recolta sunt stabilite
in partea B din anexa III la prezentul regulament.

TITLUL II
PRACTICI SI TRATAMENTE OENOLOGICE
CAPITOLUL I

Limite si conditii referitoare la utilizarea anumitor substante
autorizate in scopuri oenologice

Atticolul 5
Limite privind utilizarea anumitor substante

Substantele autorizate in scopuri oenologice enumerate in anexa
IV la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 pot fi utilizate doar in
limitele stabilite in anexa IV la prezentul regulament.

Articolul 6

Specificatii de puritate si de identificare a substantelor
utilizate in cadrul practicilor oenologice

Specificatiile de puritate si de identificare a substantelor utilizate
in cadrul practicilor oenologice mentionate la articolul 46
alineatul (2) litera (c) din Regulamentul (CE) nr. 1493/1999
sunt cele previzute de Directiva 96/77/CE a Comisiei (!).
Dupd caz, aceste criterii de puritate se completeazd cu
cerintele specifice prevdzute de prezentul regulament.

Articolul 7
Tartrul de calciu

Tartrul de calciu, a cdrui utilizare la precipitatea tartrului este
stabilitd in punctul 3 litera (v) din anexa IV la Regulamentul
(CE) nr. 14931999, poate fi utilizat doar in conformitate cu
cerintele stabilite in anexa V la prezentul regulament.

Articolul 8
Acidul tartric

(1)  Acidul tartric, a cdrui utilizare la dezacidulare este stabilitd
la punctul 1 litera (m) din anexa IV si la punctul 3 litera (l) din
anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, poate fi utilizat
doar pentru produsele care:

(a) sunt din vitd de soiul Elbling si Riesling si

(b) sunt obtinute din struguri culesi in urmdtoarele regiuni viti-
vinicole din partea de nord a zonei vitivinicole A:

— Ahr;
— Rheingay;

() JO L 339, 30.12.1996, p. 1.
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— Mittelrhein; Articolul 11
— Mosel: Bacteriile lactice
Bacteriile lactice, a cdror utilizare este stabilitd la punctul 1 litera
— Nahe: (q) si la punctul 3 litera (z) din anexa IV la Regulamentul (CE)
nr. 1493/1999, pot fi utilizate doar dacd indeplinesc conditiile
— Rheinhessen: stabilite in anexa VII la prezentul regulament.
— Pfalz;

— Moselle luxembourgeoise.

(2)  Acidul tartric, a cdrui utilizare este prevazutd la punctul 1
literele (1) si (m) si la punctul 3 literele (k) si (I) din anexa IV la
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, denumit si acid L-tartric,
trebuie sd fie de origine agricold si si fie extras in mod
special din produse vitivinicole. Acesta trebuie, de asemenea,
sd respecte criteriile de puritate previzute de Directiva
96/77|CE.

Articolul 9
Risind de pin de Alep

(1)  Résina de pin de Alep, a cdrei utilizare este stabilitd la
punctul 1 litera (n) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr.
14931999, poate fi utilizatd doar pentru a produce vin de
masd de tip ,retsina”. Aceastd practici oenologicd poate fi
utilizatd doar:

(a) pe teritoriul geografic al Greciei;

(b) utilizdnd must de struguri din soiuri de struguri, regiuni de
productie si regiuni vitivinicole specificate in dispozitiile in
vigoare in Grecia la data de 31 decembrie 1980;

(c) prin adiugarea de maximum 1000 grame de risind per
hectolitru de produs utilizat, inainte de fermentare sau,
dacd tdria alcoolici in volume efectivi nu depiseste o
treime din tdria alcoolicd in volume totald, pe durata
fermentarii.

(2)  In cazul in care Grecia intentioneazi si modifice deciziile
mentionate la alineatul (1) litera (b), trebuie si informeze in
prealabil Comisia cu privire la aceasta. In cazul in care
Comisia nu di un ridspuns acestei notificiri in termen de
doud luni, Grecia poate pune in aplicare modificrile avute in
vedere.

Articolul 10
Beta-glucanaza

Beta-glucanaza, a cdrei utilizare este stabilitd la punctul 1 litera
(j) si la punctul 3 litera (m) din anexa IV la Regulamentul (CE)
nr. 14931999, poate fi utilizatd doar dacd indeplineste
conditiile previzute in anexa VI la prezentul regulament.

Articolul 12
Lizozima

Lizozima, a cirei folosire este mentionatd punctul 1 litera (r) si
la punctul 3 litera (zb) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999, se poate utiliza doar dacd indeplineste cerintele
prevazute in anexa VIII la prezentul regulament.

Articolul 13
Risini schimbitoare de ioni

Résinile schimbdtoare de ioni, care pot fi utilizate in confor-
mitate cu punctul 2 litera (h) din anexa IV la Regulamentul (CE)
nr. 1493/1999, sunt copolimeri de stiren si divinilbenzen care
contin grupuri de acid sulfonic sau amoniu. Acestea trebuie si
corespundd cerintelor stabilite in Regulamentul (CE) nr.
1935/2004 al Parlamentului European si al Consiliului (') si in
dispozitiile comunitare si nationale adoptate in vederea punerii
in aplicare a respectivului regulament. In plus, la testarea cu
metoda de analizd stabilitd in anexa IX din prezentul regu-
lament, acestea trebuie s piardd, in oricare dintre solventii
enumerati, maximum un mg/l din materia organici. Trebuie
regenerate cu substante a cdror utilizare este permisd in
elaborarea produselor alimentare.

Résinile pot fi utilizate numai sub supravegherea unui oenolog
sau a unui tehnician si doar in instalatii aprobate de autorititile
statului membru pe teritoriul ciruia sunt utilizate. Autorititile
respective stabilesc obligatiile si responsabilititile care revin
oenologilor si tehnicienilor autorizati.

Articolul 14
Ferocianura de potasiu

Ferocianura de potasiu, a crei utilizare este stabilitd la punctul
3 litera (p) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999,
poate fi utilizatd doar sub supravegherea unui oenolog sau a
unui tehnician autorizat de autoritdtile statului membru pe teri-
toriul cdruia se deruleazd procesul, iar responsabilititile care le
revin acestora sunt stabilite, dacd este cazul, de citre statul
membru in cauz.

Dupd tratamentul cu ferocianurd de potasiu, vinul trebuie si
contind urme de fier.

() JO L 338, 13.11.2004, p. 4.



L 127/18

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

15.5.2008

Dispozitiile privind controlul utilizrii produsului mentionat in
prezentul articol sunt adoptate de statele membre.

Articolul 15
Fitatul de calciu

Fitatul de calciu, a cdrui utilizare este stabilitd la punctul 3 litera
(p) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, poate fi
utilizat doar sub supravegherea unui oenolog sau a unui
tehnician autorizat de autorittile statului membru pe teritoriul
ciruia se deruleazd procesul iar responsabilititile care le revin
acestora sunt stabilite, dacd este cazul, de cdtre statul membru in
cauzd.

Dupd tratament, vinul trebuie si contind urme de fier.

Dispozitiile privind controlul utilizarii produselor mentionate in
primul alineat sunt adoptate de statele membre.

Articolul 16
Acidul tartric D-L

Acidul tartric D-L, a cdrui utilizare este stabilitd la punctul 3
litera (s) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999,
poate fi utilizat doar sub supravegherea unui oenolog sau a
unui tehnician autorizat de autorititile statelor membre pe teri-
toriul cdrora se deruleazd procesul iar responsabilititile care le
revin acestora sunt stabilite, daci este cazul, de citre statul
membru in cauzd.

Dispozitiile privind controlul utilizdrii produsului mentionat in
prezentul articol sunt adoptate de statele membre.

Articolul 17
Dicarbonat de dimetil

Adaosul de dicarbonat de dimetil previzut la punctul 3 litera
(zc) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 nu poate
fi efectuat decat in limitele stabilite la anexa IV si in cazul in
care acesta indeplineste dispozitiile care sunt previzute la
anexa X.

Articolul 18
Tratament prin electrodializa

Tratamentul prin electrodializd, a cdrui utilizare la asigurarea
stabilizarii tartrice a vinului este prevdzutd la punctul 4 litera
(b) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, poate fi
utilizat doar dacd indeplineste cerintele stabilite in anexa XI la
prezentul regulament.

Articolul 19
Ureaza

Ureaza, a cdrei utilizare pentru reducerea nivelului de uree in vin
este stabilitd la punctul 4 litera () din anexa IV la Regulamentul
(CE) nr. 14931999, poate fi utilizatd doar dacd indeplineste
cerintele i criteriile de puritate stabilite in anexa XII la
prezentul regulament.

Articolul 20
Aportul de oxigen

Aportul de oxigen, mentionat la punctul 4 litera (a) din anexa
IV la Regulamentul (CE) nr. 14931999, poate fi realizat
utilizandu-se oxigen gazos pur.

Articolul 21

Turnarea de vin sau de must de struguri peste drojdie,
marc de struguri sau pulpd de struguri ,,aszi” presati

Turnarea de vin sau de must de struguri peste drojdie, marc de
struguri sau pulpd de struguri ,asz(” presati previzutd la
punctul 4 litera (d) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 se realizeazd dupd cum urmeazd, in conformitate
cu prevederile legislatiei maghiare in vigoare la 1 mai 2004:

(a) vinul ,Tokaji forditds” se prepard prin turnarea de must sau
de vin peste pulpa de struguri ,aszd” presati;

(b) vinul ,Tokaji méslds” se prepard prin turnarea de must sau
de vin peste drojdia de ,szamorodni” sau de ,aszi”.

Atticolul 22
Utilizarea bucitilor de lemn de stejar

Utilizarea bucitilor de lemn de stejar, previzutd la punctul 4
litera (¢) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 nu
se poate efectua decat in cazul in care indeplineste cerintele din
anexa XIII la prezentul regulament.

CAPITOLUL 11
Limite si conditii specifice
Articolul 23
Continutul in anhidridi sulfuroasi

(1)  Modificarile efectuate la lista de vinuri de la litera A
punctul 2 din anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999
sunt stabilite in anexa XIV la prezentul regulament.

(2) Pand la epuizarea stocurilor, pentru consumul uman
direct pot fi oferite:
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— vinurile originare din Comunitate, cu exceptia celor
originare din Portugalia, produse inainte de 1 septembrie
1986, altele decat vinurile spumante si licoroase; si

— vinurile originare din tdri terte si din Portugalia importate in
Comunitate, inainte de 1 septembrie 1987, vinurile, altele
decat vinurile spumante si licoroase

al cdror continut total de anhidridd sulfuroasd nu depiseste, la
scoaterea pe piatd pentru consumul uman direct:

(@) 175 mg per litru pentru vinurile rosii;

(b) 225 mg per litru pentru vinurile albe si rosé;

(c) prin derogare de la litera (a) si (b) de mai sus, pentru
vinurile cu un continut de zahdr rezidual exprimat ca
zahdr invertit de minimum 5 g per litru, 225 mg per
litru pentru vinurile rosii si 275 mg per litru pentru
vinurile albe si rosé.

In plus, pot fi oferite, pentru consumul uman direct in tara de
productie si pentru export in tdri terte, pand la epuizarea
stocurilor:

— vinurile originare din Spania produse inainte de 1 septembrie
1986, al ciror continut total de anhidridd sulfuroasd nu
depaseste valoarea maxima stabilitd in deciziile in vigoare
inainte de acea datd in Spania; si

— vinurile originare din Portugalia inainte de 1 fanuarie 1991,
al cdror continut total de anhidridd sulfuroasd nu depaseste
valoarea maximd stabilitd in deciziile in vigoare Inainte de
acea datd in Portugalia.

(3)  Vinurile spumante provenind din tiri terte si din
Portugalia §i importate in Comunitate inainte de 1 septembrie
1987 pot fi oferite pentru consumul uman direct pand la
epuizarea stocurilor, cu conditia sd nu aibd un continut total
de anhidridi sulfuroasi de maximum:

— 250 mg per litru pentru vinurile spumante; si

— 200 mg per litru pentru vinurile spumante de calitate.

In plus, pentru consumul uman direct in tara de productie si
pentru export in tdri terte, pot fi oferite, pand la epuizarea
stocurilor:

— vinurile originare din Spania produse inainte de 1 septembrie
1986, al ciror continut total de anhidridd sulfuroasd nu
depdseste valoarea maxima stabilitd in deciziile in vigoare
inainte de acea datd in Spania; si

— vinurile originare din Portugalia produse inainte de
1 ianuarie 1991, al ciror continut total de anhidridd
sulfuroasd nu depdseste valoarea maximi stabilitdi in
deciziile in vigoare inainte de acea datd in Portugalia.

(4 In anexa XV la prezentul regulament sunt previzute
cazurile in care statele membre pot permite, din cauza condi-
tiilor meteorologice, cresterea cu maxim 40 miligrame pe litru a
continutului maxim total de bioxid de sulf din vin, stabilit la o
valoare mai micd decat 300 miligrame pe litru la litera A din
anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, pentru anumite
vinuri produse in anumite zone viticole de pe teritoriul lor.

Articolul 24
Continutul in acid volatil

Vinurile pentru care au fost stabilite derogidri cu privire la
continutul maxim 1in acid volatil in conformitate cu litera B
punctul 3 din anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999
sunt mentionate in anexa XVI la prezentul regulament.

Articolul 25
Utilizarea sulfatului de calciu in anumite vinuri licoroase

Derogidrile referitoare la utilizarea sulfatului de calciu conform
literei ] punctul 4 litera (b) din anexa V la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 se referd doar la urmdtoarele vinuri provenind din
Spania:

(a) ,Vino generoso”, definit la litera L punctul 8 din anexa VI la
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999;

(b) ,Vino generoso de licor” definit la litera L punctul 11 din
anexa VI la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999.
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TITLUL III
PRACTICI OENOLOGICE
CAPITOLUL I
imbogdtirea
Articolul 26
Autorizarea de a utiliza zaharozi

Regiunile vitivinicole in care este autorizatd utilizarea de
zaharozd in sensul dispozitiilor de la litera D punctul 3 din
anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 sunt:

(a) zona vitivinicold A;

(b) zona vitivinicold B;

(c) zonele vitivinicole C, cu exceptia podgoriilor din Italia,
Grecia, Spania si Portugalia si a podgoriilor din departa-
mentele franceze care se gasesc sub jurisdictia curtilor de
apel din:

— Aix-en-Provence,
— Nimes,

— Montpellier,

— Toulouse,

— Agen,

— Pay,

— Bordeaux,

— Bastia.

Cu toate acestea, imbogdtirea prin indulcire in uscat poate fi
autorizatd de autoritdtile nationale ca o exceptie in departa-
mentele franceze enumerate la litera (c) Franta trebuie sd
informeze imediat Comisia si restul statelor membre cu
privire la o astfel de autorizare.

Articolul 27

Imbogitirea in cazul unor conditii climaterice extrem de
nefavorabile

In anii in care, in conformitate cu procedura previzuti la
articolul 75 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr.
1493/1999, se autorizeazd o crestere a tiriei alcoolice in

volume mentionate la litera C punctul 3 din anexa V la
acelasi regulament, datoritd unor conditii climaterice extrem
de nefavorabile in conformitate cu litera C punctul 4 din
anexa mentionatd, zonele vitivinicole, regiunile geografice si
soiurile in cauzd, dacd este cazul, sunt stabilite in anexa XVII
la prezentul regulament.

Articolul 28
imbogitirea productiei de vin pentru vinurile spumante

In conformitate cu litera H punctul 4 si litera T punctul 5 din
anexa V si cu litera K punctul 11 din anexa VI la Regulamentul
(CE) nr. 1493/1999, fiecare stat membru poate autoriza imbo-
gdtirea productiei de vin in faza de preparare a vinurilor
spumante, cu conditia ca:

(a) niciuna dintre componentele productiei de vin sd nu fi fost
supusd in prealabil procesului de imbogatire;

(b) componentele respective sd fie obtinute numai din struguri
recoltati pe teritoriul siu;

(c) imbogitirea sd fie efectuatd printr-o singurd operatiune;

(d) sd nu fie depasite urmdtoarele limite:

(i) 3,5% vol. pentru o productie de vin cu componente
provenind din zona vitivinicold A, cu conditia ca tiria
alcoolicd in volume naturald a fiecirei componente sd
fie de minimum 5 % vol,;

(i) 2,5% vol. pentru o productie de vin cu componente
provenind din zona vitivinicold B, cu conditia ca tdria
alcoolicd in volume naturald a fiecirei componente sd
fie de minimum 6 % vol,;

(iii) 2% vol. pentru o productie de vin cu componente
provenind din zonele vitivinicole C T a, C I b, C Il
sau C I, cu conditia ca tdria alcoolici in volume
naturald a fiecirei componente si fie de minimum
7,5 % vol., 8 % vol., 8,5 % vol. si respectiv 9 % vol.

(6) metoda utilizatd este adaosul de zaharozd, de must de
struguri concentrat sau de must de struguri concentrat
rectificat.

Limitele mentionate anterior la primul paragraf litera (d) nu
aduc atingere punerii in aplicare a dispozitiilor articolului 44
alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 in cazul
productiilor de vin destinate elabordrii vinurilor spumante
conform punctului 15 din anexa I la acelasi regulament.
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Articolul 29
Norme administrative referitoare la imbogitire

(1)  Declaratia prevazutd la litera G punctul 5 din anexa V la
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 referitoare la operatiunile de
crestere a tariei alcoolice este efectuatd de persoanele fizice sau
juridice care desfisoard operatiunile respective in conformitate
cu termenele si conditiile de control stabilite de autoritatile
competente ale statului membru pe teritoriul cdruia se
desfasoard operatiunea respectiva.

(2)  Declaratia previzutd la alineatul (1) trebuie ficut in scris
si cuprinde urmatoarele informatii:

(a) numele si adresa declarantului;

(b) locul de desfasurare al operatiunii;

(c) data si ora la care urmeazd si inceapd operatiunea;

(d) descrierea produsului supus operatiunii respective;

(¢) procedeul utilizat in operatiunea respectivd, cu detalii
referitor la tipul de produs utilizat.

(3)  Statele membre pot accepta trimiterea cdtre autoritatile
competente a unei declaratii prealabile valabile pentru mai
multe operatiuni sau pentru o perioadi determinati. O astfel
de declaratie este acceptatd numai in cazul in care persoana care
a intocmit documentul respectiv pdstreazd un registru in care
inscrie fiecare operatiune de imbogdtire conform cerintelor
stabilite la alineatul (6) si fiecare dintre informatiile mentionate
la alineatul (2).

(4)  In cazul in care declarantul nu poate, din motive de fortd
majord, sd efectueze operatiunea indicatd in declaratia sa in timp
util, statele membre stabilesc conditiile in care acesta trebuie sd
prezinte o noud declaratie citre autorititile competente astfel
incat si poatd permite efectuarea controalelor necesare.

Autorititile trebuie si informeze in scris Comisia cu privire la
aceste dispozitii.

(5)  Declaratia mentionatd la alineatul (1) nu este cerutd in
Luxemburg.

(6)  Detaliile legate de operatiunile desfisurate privind
cresterea tdriei alcoolice trebuie 1inregistrate imediat dupd
incheierea operatiunii, in conformitate cu dispozitiile adoptate

in aplicarea articolului 70 din Regulamentul (CE) nr.
1493/1999.

In cazurile in care declaratiile prealabile valabile pentru mai
multe operatiuni nu indicd data si ora la care incepe opera-
tiunea, aceste detalii trebuie inregistrate in registre inainte de
inceperea fiecdrei operatiuni.

CAPITOLUL I
Acidularea i dezacidularea
Atticolul 30
Norme administrative privind acidularea si dezacidularea

(1) In cazul acidularii si dezaciduldrii, declaratia previzutd la
litera G punctul 5 din anexa V la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 este prezentatd cel mai tdrziu a doua zi dupd
derularea primei operatiuni efectuate in cursul unui an viticol.
Aceasta este valabild pentru respectivul an viticol.

(2)  Declaratia mentionatd la alineatul (1) trebuie ficutd in
scris §i cuprinde urmitoarele informatii:

(a) numele si adresa declarantului;

(b) tipul operatiunii desfasurate;

(c) locul de desfisurare a operatiunii.

(3)  Detaliile legate de fiecare operatiune de acidulare si deza-
cidulare trebuie inregistrate imediat dupa incheierea operatiunii,
in conformitate cu dispozitiile adoptate in sensul articolului 70
din Regulamentul (CE) nr. 1493/1999.

CAPITOLUL III

Norme comune pentru operatiunile de imbogdtire, acidulare si

dezacidulare
Articolul 31
Acidularea si imbogitirea aceluiasi produs

Cazurile in care, conform literei E punctul 7 din anexa V la
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, se permite acidularea si
imbogdtirea aceluiasi produs in sensul stabilit in anexa I din
acelasi regulament sunt decise in conformitate cu procedura
previzutd la articolul 75 alineatul (2) din Regulamentul (CE)
nr. 1493/1999 si sunt in conformitate cu anexa XVII la
prezentul regulament.
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Articolul 32

Conditii generale privind imbogitirea, acidularea si
dezacidularea altor produse decit vinul

Operatiunile mentionate la litera G punctul 1 din anexa V la
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 trebuie efectuate o singurd
datd. Cu toate acestea, statele membre pot permite desfisurarea
unora dintre aceste procese pe durata mai multor operatiuni, in
cazul in care acest lucru contribuie la imbundtatirea vinificarii
produselor in cauzd. In astfel de cazuri, limitele stabilite in
anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 se aplicd intregii
operatiuni.

Articolul 33

Derogiri de la datele stabilite pentru operatiunile de
imbogitire, acidulare si dezacidulare

Prin derogare de la datele stabilite la litera G punctul 7 din
anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, operatiunile de
imbogdtire, acidulare si dezacidulare pot fi efectuate inainte de
datele stabilite in anexa XIX la prezentul regulament.

CAPITOLUL IV
indulcirea
Atticolul 34
Norme tehnice aplicabile operatiunii de indulcire

Operatiunea de indulcire a vinurilor de masi si a v.c.p.r.d. este
autorizatd doar in stadiul de productie si de comert en-gross.

Aticolul 35
Norme administrative aplicabile operatiunii de indulcire

(1)  Persoanele fizice sau juridice care efectueazd operatiunea
de indulcire adreseazd o declaragie autorititii competente din
statul membru pe teritoriul ciruia se desfisoard indulcirea.

(2)  Declaratiile se fac in scris si trebuie sd parvind autoritatii
competente cu cel putin 48 de ore inainte de desfisurarea
operatiunii de indulcire.

Cu toate acestea, in cazul in care aceste operatiuni sunt efectuate
frecvent sau continuu, statele membre pot accepta trimiterea
citre autorititile competente a wunei declaratii prealabile
valabile pentru mai multe operatiuni sau pentru o perioadd
determinatd. O astfel de declaratie este acceptati numai in
cazul in care persoana care a intocmit documentul respectiv
pastreazd un registru in care inscrie fiecare operatiune de
indulcire si informatiile mentionate la alineatul (3).

(3)  Declaratiile trebuie si cuprindd urmatoarele informatii:

(a) pentru operatiunile de indulcire efectuate in conformitate cu
litera F punctul 1 litera (a) din anexa V si cu litera G punctul
2 din anexa VI la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999:

(i) cantitatea si tdria alcoolicd totald si cea dobanditd ale
vinului de masd sau ale v.cp.rd. care urmeazd a fi
indulcit;

(ii) cantitatea si tdria alcoolicd totald si cea dobanditd ale
mustului de struguri care urmeazid si fie addugat;

(ili) tdria alcoolicd totald si cea dobanditd ale vinului de
masd sau ale v.c.p.r.d. dupd indulcire.

(b) pentru operatiunile de indulcire efectuate in conformitate cu
litera F punctul 1 litera (b) din anexa V si cu litera G
punctul 2 din anexa VI la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999:

(i) cantitatea si tdria alcoolicd totald si cea dobanditd ale
vinului de masi sau ale v.cp.rd. care urmeazd a fi
indulcit;

(ii) cantitatea si tdria alcoolicd totald si cea dobanditd ale
mustului de struguri sau cantitatea §i densitatea
mustului de struguri concentrat care trebuie addugat,
dupd cum este cazul;

(iii) tdria alcoolicd totald si cea dobanditd ale vinului de
masd sau ale v.c.p.r.d. dupd indulcire.

(4)  Persoanele mentionate la alineatul (1) trebuie si mentind
registre de intrare si de iesire exacte care si reflecte cantitatile de
must de struguri sau de must de struguri concentrat pe care le
detin pentru operatiunea de indulcire.

Articolul 36
indulcirea anumitor vinuri de import

Indulcirea vinurilor de import, mentionat la litera F punctul 3
din anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, se efectueazd
in conformitate cu conditiile stabilite la articolele 34 si 35 din
prezentul regulament.
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Articolul 37
Norme specifice aplicate la indulcirea vinurilor licoroase

(1)  Indulcirea conform conditiilor stabilite la litera ] punctul
6 litera (a) a doua liniutd din anexa V la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 este autorizatd pentru ,vino generoso de licor”
conform definitiei de la litera L punctul 11 din anexa VI la
respectivul regulament.

(2)  Indulcirea conform conditiilor stabilite la litera ] punctul
6 litera (a) a treia liniutd din anexa V la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 este autorizatd pentru v.l.cp.r.d. ,Madeira”.

CAPITOLUL V
Cupajul
Articolul 38
Definitie

(1)  In sensul articolului 46 alineatul (2) litera (b) din Regu-
lamentul (CE) nr. 1493/1999, ,cupaj” reprezintd amestecarea de
vinuri sau musturi care provin din:

(a) state diferite,

(b) zone vitivinicole diferite din Comunitate in sensul stabilit la
anexa III la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 sau din zone
de productie diferite dintr-o tard tertd,

(c) aceeasi zond vitivinicold comunitard sau aceeasi zond de
productie dintr-o tard tertd, dar fiind diferitd ca origine
geograficd sau soi de vitd sau an de recoltd, cu conditia ca
originea geograficd, soiul de vitd sau anul de recoltd si fie
specificate ori sd se ceard specificarea acestor informatii in
descrierea produsului in cauza sau,

(d) categorii diferite de vinuri sau musturi.

(2)  Urmdtoarele categorii sunt considerate categorii de vinuri
sau de musturi diferite:

(@) vinul rosu, vinul alb si musturile sau vinurile adecvate
obtinerii uneia dintre aceste categorii de vin;

(b) vinul de masa, v.c.p.r.d. sau vinurile adecvate obtinerii uneia
dintre aceste categorii de vin.

In cadrul prezentului alineat, vinul rosé este considerat a fi vin
rosu.

(3)  Nu sunt considerate cupaj urmdtoarele procese:

(a) adaosul de must de struguri concentrat sau de must de
struguri concentrat rectificat pentru a creste tdria alcoolicd
naturald a produsului in cauzd;

(b) indulcirea:

(i) vinului de mas3;

(i) unui v.cprd, in cazul in care produsul utilizat la
indulcire provine dintr-o regiune determinatd al crei
nume il poartd sau este must de struguri concentrat
rectificat;

(¢) producerea unui v.c.p.r.d. in conformitate cu practicile tradi-
tionale mentionate la litera D punctul 2 din anexa VI la
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999.

Articolul 39
Norme generale aplicabile cupajului

(1)  Sunt interzise amestecul si cupajul urmitoarelor produse,
dacd unul dintre ingrediente nu corespunde dispozitiilor Regu-
lamentului (CE) nr. 1493/1999 sau ale prezentului regulament:

(a) vinuri de masa intre ele; sau

(b) vinuri adecvate obtinerii de vinuri de masi intre ele sau cu
vinuri de mas3; sau

(¢) v.cprd. intre ele.

(2)  Rezultatul amestecului dintre strugurii proaspeti, mustul
de struguri, mustul de struguri in fermentare sau vinul nou incd
in fermentare, in cazul in care oricare dintre aceste produse nu
are caracteristicile necesare pentru obtinerea vinului de masi sau
a vinului adecvat pentru producerea vinului de masd, cu
produse adecvate obtinerii unui astfel de vin de masd, nu este
considerat vin de masd sau vin adecvat obtinerii unui de vin de
masi.

(3)  In cazul in care cupajul este efectuat si in conformitate cu
urmdtoarele alineate, singurele produse care pot fi considerate
vinuri de masd sunt cele care rezultd din cupajul vinurilor de
masd intre ele sau din cupajul vinurilor de masd cu vinuri
adecvate obtinerii vinurilor de masi, cu conditia ca aceste
vinuri adecvate obtinerii vinurilor de masi sd aibd o tdrie
alcoolicd in volume naturald de maximum 17 % vol.



L 127/24

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

15.5.2008

(4) Fard a aduce atingere articolului 44 alineatul (7) din
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, cupajul unui vin adecvat
obtinerii unui vin de masd cu:

(@) un vin de masd poate rezulta intr-un vin de masa doar dacd
operatiunea este efectuatd in regiunea vitivinicold in care a
fost produs vinul adecvat obtinerii unui vin de mas3;

(b) un alt vin adecvat obtinerii unui vin de masa poate rezulta
intr-un vin de masd doar daci:

(i) cel de-al doilea vin adecvat obtinerii unui vin de masi a
fost produs in aceeasi regiune vitivinicold; si

(ii) operatiunea este efectuatd in aceeasi regiune vitivinicol.

(5)  Este interzis cupajul unui must de struguri sau a unui vin
de masi care a fost supus tratamentului oenologic mentionat la
punctul 1 litera (n) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 cu un must de struguri sau cu un vin care nu a
fost supus aceluiasi tratament oenologic.

CAPITOLUL VI
Adaosul de alte produse
Atticolul 40

Adaosul de distilat la vinurile licoroase si la anumite
vilcprd.

Caracteristicile distilaturilor de vin si ale distilaturilor seci de
stafide care pot fi addugate la vinurile licoroase si la anumite
vl.cprd. in conformitate cu litera | punctul 2 litera (a) punctul
(i) a doua liniutd din anexa V la Regulamentul (CE) nr.
1493/1999 trebuie sd fie in conformitate cu anexa XX la
prezentul regulament.

Articolul 41

Adaosul de alte produse si utilizarea musturilor de struguri
la elaborarea anumitor v.l.c.p.r.d.

(1)  Lista vl.c.p.rd. la prepararea cirora se utilizeazd mustul
de struguri sau un amestec de must de struguri cu vin in
conformitate cu litera ] punctul 1 din anexa V la Regulamentul
(CE) nr. 1493/1999 trebuie sd fie in conformitate cu anexa XXI
partea A la prezentul regulament.

(2) Lista vlcprd. la care se pot adiuga produsele
mentionate la litera ] punctul 2 litera (b) din anexa V la Regu-
lamentul (CE) nr. 1493/1999 trebuie si fie in conformitate cu
anexa XXI partea B la prezentul regulament.

Articolul 42
Adaosul de alcool la vinurile petiante

In sensul articolului 42 alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr.
1493/1999, adaosul de alcool la vinurile petiante nu conduce la
o crestere a tdriei alcoolice totale in volume a vinului petiant cu
mai mult de 0,5% vol. Alcoolul poate fi addugat numai sub
formd de licoare de expeditie si cu conditia ca o astfel de
metodd sd fie permisd de regulamentele in vigoare in statul
membru producitor si ca aceste regulamente si fi fost aduse
la cunostinta Comisiei si a celorlalte state membre.

CAPITOLUL VII
Anumite conditii privind maturarea
Articolul 43
Maturarea anumitor vinuri licoroase

Maturarea efectuatd in conditiile stabilite la litera ] punctul 6
litera (c) din anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 este
autorizatd pentru vl.c.p.r.d. ,Madeira”.

TITLUL IV

UTILIZAREA EXPERIMENTALA A NOILOR PRACTICI
OENOLOGICE

Articolul 44
Norme generale

(1) In scopuri experimentale previzute la articolul 46
alineatul (2) litera (f) din Regulamentul (CE) nr. 1493/1999,
fiecare stat membru poate autoriza utilizarea anumitor practici
sau tratamente oenologice care nu au fost incluse in Regula-
mentul (CE) nr. 1493/1999 sau in prezentul regulament, pentru
o perioadd maxima de trei ani, cu conditia ca:

(a) practicile sau tratamentele in cauzd si indeplineascd
conditiile stabilite la articolul 42 alineatul (2) din Regula-
mentul (CE) nr. 1493/1999;

(b) aceste practici sau tratamente si fie aplicate unor cantititi
care sd nu depiseascd 50 000 hectolitri pe an pentru un
singur experiment;

(c) produsele obtinute si nu fie expediate in afara statului
membru pe teritoriul ciruia s-a desfisurat experimentul;

(d) la inceputul experimentului, statul membru in cauzd si
informeze Comisia si restul statelor membre cu privire la
conditiile fiecirei autorizatii.
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Un ,experiment” constd intr-una sau mai multe operatiuni
efectuate in cadrul unui proiect de cercetare bine definit cu
un singur protocol experimental.

(2)  Tnainte de expirarea perioadei previzute la alineatul (1),
Comisia este sesizatd de citre statul membru interesat printr-o
comunicare privind experimentul autorizat. Comisia informeaza
celelalte state membre despre rezultatul acestui experiment.
Dacd este cazul si in functie de rezultate, statul membru in
cauzd poate sesiza Comisia cu o cerere privind autorizarea de
a continua experimentul, eventual cu un volum mai mare decat
cel folosit la primul experiment, pentru o noud periadi de
maxim trei ani. Pentru sustinerea acestei cereri, statul membru
prezintd un dosar adecvat.

(3) Hotirdnd in conformitate cu procedura previzutd la
articolul 75 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr.
1493/1999, Comisia decide cu privire la cererea mentionata
la alineatul (2) din prezentul articol; in acelasi timp, aceasta
poate decide sd permitd continuarea experimentului in alt stat
membru, in aceleasi conditii.

(4) La sfarsitul perioadei mentionate la alineatul (1) sau,
acolo unde este cazul, la alineatul (2), si dupd culegerea
tuturor informatiilor cu privire la experiment, dacd este cazul,
Comisia poate prezenta Consiliului o propunere pentru auto-
rizarea definitivd a practicii sau procesului oenologic pe care se
bazeazd experimentul respectiv.

TITLUL V
DISPOZITII FINALE
Articolul 45
Vinuri produse inainte de 1 august 2000

Vinurile produse inainte de data de 1 august 2000 pot fi oferite
sau distribuite pentru consumul uman direct, cu conditia si
corespundd normelor comunitare sau nationale in vigoare
inainte de data respectiva.

Articolul 46

Cerinte pentru distilarea, deplasarea si utilizarea produselor
care nu sunt conforme cu Regulamentul (CE) nr.
14931999 sau cu prezentul regulament

(1) Produsele care, in sensul articolului 45 alineatul (1) din
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, nu pot fi oferite sau
distribuite pentru consumul uman direct trebuie distruse. Cu
toate acestea, statele membre pot permite utilizarea anumitor
produse ale cdror caracteristici le vor determina, in distilerii,
fabrici de otet sau in scopuri industriale.

(2)  Aceste produse nu pot fi pastrate de citre producitori sau
comercianti fird un motiv legitim §i nu pot fi mutate decat in
distilerii, fabrici de otet, intreprinderi unde sunt utilizate in
scopuri industriale sau pentru produse industriale sau in
instalatii de eliminare.

(3)  Statele membre pot adduga agenti de denaturare sau indi-
catori la vinurile mentionate la alineatul (1), pentru a usura
identificarea vinurilor respective. Dacd este necesar, statele
membre pot interzice utilizdrile mentionate la alineatul (1) si
pot dispune distrugerea produselor.

Articolul 47

Metode comunitare de analizd aplicabile

Regulamentul (CEE) nr. 2676/90 se aplicd produselor regle-
mentate de Regulamentul (CE) nr. 1493/1999.

Articolul 48

Abrogare
Regulamentul (CE) nr. 1622/2000 se abrogi.
Trimiterile la regulamentul abrogat se inteleg ca trimiteri la
prezentul regulament si se citesc in conformitate cu tabelul de
corespondentd din anexa XXIIL

Articolul 49

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la
data publicarii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 8 mai 2008.

Pentru Comisie
José Manuel BARROSO
Presedintele
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ANEXA 1

Lista strugurilor din soiurile de vitd care, fird a aduce atingere articolului 42 alineatul (5) din Regulamentul (CE)
nr. 1493/1999, pot fi utilizati la elaborarea produselor mentionate in dispozitia respectivi

(Articolul 2 din prezentul regulament)

(p.m.)

ANEXA 1l

Anii in care produsele din zonele vitivinicole A si B care nu au tiria alcoolici in volume minimi stabilitd de
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 pot fi utilizate la producerea vinurilor spumante, a vinurilor spumoase si a
vinurilor perlante

(Articolul 3 din prezentul regulament)

(p.m.)
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A. Lista soiurilor de viti de vie ai ciror struguri pot fi utilizati la constituirea productiei de vin pentru
elaborarea vinurilor spumante de calitate de tip aromat si a v.s.c.p.r.d de tip aromat

Aleatico N

Aclptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N

Clairette B

Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fliszeres B
Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs
Giro N

Mwkepidpa (Glykerythra)
Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeu B

Toate vinurile de tip malvoisie
Mauzac alb si rosé
Monica N

Mooyogikepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B

Toate vinurile de tip muscat
Nektar

Pédlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Prosecco

Podite (Roditis)
Scheurebe

Torbato

Zefir B

ANEXA 11

(Articolul 4 alineatul (1) din prezentul regulament)
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B. Derogiri mentionate la litera I punctul 3 litera (a) din anexa V si la litera K punctul 10 litera (a) din anexa VI
la Regulamentul (CE) nr. 14931999 cu privire la constituirea productiei de vin pentru elaborarea vinurilor
spumante de calitate de tip aromat si a v.s.c.p.r.d. de tip aromat

(Articolul 4 alineatul (2) din prezentul regulament)
Fard a aduce atingere literei K punctul 10 litera (a) din anexei VI, v.s.c.p.r.d. de tip aromat pot fi produse utilizandu-se

pentru productia de vin vinurile obtinute din struguri din soiul de vitd ,Prosecco” recoltati in regiunile determinate cu
denumire de origine Conegliano-Valdobbiadene si Montello e Colli Asolani.
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ANEXA IV

Limite pentru utilizarea anumitor substante

(Articolul 5 din prezentul regulament)

Limitele maxime pentru utilizarea substantelor mentionate la anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 si in
conditiile prevdzute in acesta sunt urmdtoarele:

Substanta

Utilizare pentru struguri proaspeti, must de
struguri, must de struguri partial fermentat,
must de struguri partial fermentat obtinut
din struguri stafiditi, must de struguri
concentrat si vin nou aflat incd in

Utilizare pentru must de struguri partial
fermentat destinat consumului uman direct
in stare naturald, vin adecvat producerii de
vin de masd, vin de masd, vin spumant, vin
spumos, vin petiant, vin perlant, vin licoros

fermentatie siv.cpord
Preparate din membrane celulare de | 40 g/hl 40 g/hl
levuri
Bioxid de carbon continutul maxim in vinul astfel tratat:
2 g/l
Acid L-ascorbic 250 mg/l 250 mg(l: continutul maxim in vinul

astfel tratat nu trebuie si depdseascd
250 mg/l

Acid citric

continutul maxim in vinul astfel tratat:
1 g/l

Acid metatartaric

100 mg/l

Sulfat de cupru

1 g/hl cu conditia ca produsul astfel
tratat sd aibd un continut de cupru
care sd nu fie mai mare de 1 mg|l

Carbune pentru utilizare oenologicd

100 g produs uscat per hl

100 g produs uscat per hl

Sdruri nutritive: fosfat diamonic sau
sulfat de amoniu

1 g/l (exprimate in sdruri) (')

0,3 g/l (exprimate in siruri) pentru
elaborarea vinului spumant

Sulfit de amoniu sau bisulfit de amoniu

0,2 g/l (exprimate in sdruri) ()

Factori de crestere: tiamind sub formd
de clorhidrat de tiamind

0,6 mg/l (exprimate in tiamind)

0,6 mg/l (exprimate in tiamind) pentru
elaborarea vinului spumant

Polivinilpolipirolidon 80 g/hl 80 g/hl
Tartrat de calciu 200 g/hl
Fitat de calciu 8 g/hl

Lizozima

500 mg/l ()

500 mg/l (%)

Dicarbonat de dimetil

200 mg/l; reziduuri nedetectabile in
vinul introdus pe piatd

() A
() A
() A
() A

4

ceste produse pot fi utilizate si in combinatie in limita globald de 1 g/l, fird a aduce atingere limitei de 0,2 g/l mentionate anterior.
ceste produse pot fi utilizate si in combinatie in limita globald de 1 gfl, fird a aduce atingere limitei de 0,2 g/l mentionate anterior.
tunci cand se efectueaza adaosul in must sau in vin, cantitatea cumulatd nu poate depdsi limita de 500 mg/l.
tunci cand se efectueazd adaosul in must sau in vin, cantitatea cumulatd nu poate depdsi limita de 500 mg]/l.
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DOMENIUL DE APLICARE

Tartrul de calciu se adaugd vinului ca adjuvant tehnologic pentru a favoriza precipitarea tartrului si pentru a facilita
stabilizarea tartrului din vin prin reducerea concentratiilor finale de tartru acid de potasiu si tartru de calciu.

CERINTE

ANEXA V

Cerinte pentru tartrul de calciu

(Atticolul 7 din prezentul regulament)

— Doza maximi este stabilitd in anexa IV la prezentul regulament.

— La adaugarea tartrului de calciu este necesard agitarea si ricirea vinului, iar separarea cristalelor formate trebuie si se

realizeze prin procese fizice.

ANEXA VI

Cerinte pentru beta-glucanaza

(Articolul 10 din prezentul regulament)

1. Codul international pentru beta-glucanazd: E.C. 3-2-1-58

2. Hidrolaza beta-glucan (responsabild pentru descompunerea glucanului in Botrytis cinerea)

3. Origine: Trichoderma harzianum

4. Domeniul de aplicare: descompunerea beta-glucanului prezent in vin, in special in vinurile obtinute din struguri cu

mucegai nobil

5. Doza maximi: 3 g din preparatul enzimatic continind 25 % materie organicd in suspensie (TOS) pe hectolitru

6. Specificatii privind puritatea chimicd §i microbiologici:

Pierderi dupa uscare Sub 10 %
Metale grele Sub 30 ppm
Pb: Sub 10 ppm
As: Sub 3 ppm
Numdr total de bacterii coliforme: Absente

Escherichia coli

Absent in esantioanele de 25 g

Salmonella spp:

Absent in esantioanele de 25 g

Numdrul bacteriilor aerobe:

Sub 5 x 10% celule/g
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ANEXA VII

Bacterii lactice

(Articolul 11 din prezentul regulament)

CERINTE

Bacteriile lactice, a ciror utilizare este previzutd la punctul 1 litera (q) si la punctul 3 litera (z) din anexa IV la
Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, trebuie si apartind genurilor Leuconostoc, Lactobacillus sifsau Pediococcus. Bacteriile
respective trebuie s transforme acidul malic din must sau din vin in acid lactic, fard a afecta gustul. Ele trebuie si fie
izolate din struguri, must, vin sau alte produse obtinute din struguri. Numele genului si a speciilor, precum si soiul de vitd
de vie trebuie si fie indicate pe etichetd, impreund cu originea si producitorul soiului de vitd de vie respectiv.

In vederea manipuldrii genetice a bacteriilor lactice este necesard obtinerea unei autorizatii prealabile.

FORMA

Bacteriile trebuie si fie folosite sub forma lichidd sau inghetatd sau sub formd de pudrd obtinutd prin liofilizare, in culturi
pure sau asociate.

BACTERII IMOBILIZATE

Mediul purtitor pentru prepararea bacteriilor lactice imobilizate trebuie si fie inert si trebuie si fie autorizat pentru
folosirea in vederea obtinerii vinului.

CONTROALE
Chimice:

Cerintele sunt aceleasi in ceea ce priveste atat substantele analizate, cat si alte preparate oenologice, in special metalele
grele.

Microbiologice:

— nivelul de bacterii lactice regeneratoare trebuie si fie de 103/g sau de 107/ml sau mai mare;

— nivelul bacteriilor lactice apartinand unor specii diferite de soiul sau soiurile de vitd de vie indicate trebuie sd fie mai
mic de 0,01 % din totalul de bacterii lactice regeneratoare;

— nivelul de bacterii aerobe trebuie si fie mai mic de 10% pe gram de pudrd sau pe mililitru;
— continutul total de drojdie trebuie si fie mai mic de 103 pe gram de pudri sau pe mililitru;
— continutul de mucegai trebuie si fie mai mic de 10 pe gram de pudrd sau pe mililitru.

ADITIVI

Aditivii utilizati la prepararea culturii sau la reactivarea bacteriilor lactice trebuie sd fie substante permise in produsele
alimentare si trebuie si fie indicate pe etichetd.

DATA PRODUCTIEI

Producitorul trebuie sd indice data la care produsul a pardsit unitatea de productie.

UTILIZARE

Producdtorul trebuie sd indice instructiunile de utilizare sau metoda de reactivare.

CONSERVAREA

Conditiile de depozitare trebuie si fie clar precizate pe etichetd.

METODE DE ANALIZA

— Bacterii lactice: mediu A(1), B(2) sau C(3) cu metoda de utilizare pentru soiul de vitd de vie asa cum a fost indicatd de
citre producitor.

— Bacterii aerobe: mediu Bacto-Agar.
— Drojdii: mediu Malt-Wickerham.

— Mucegai: mediu Malt-Wickerham sau Czapeck.
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Mediu A

Extract de drojdie 5¢
Extract de carne 10 ¢
Peptona tripsinicd 15 ¢
Acetat de sodiu 5¢
Citrat de amoniu 2g
Tween 80 lg
Sulfat de mangan 0,050 g
Sulfat de magneziu 0,200 g
Glucozid 20 g
Apd pand la completarea volumului 1000 ml
pH 5.4
Mediu B

Suc de rosii 250 ml
Extract de drojdie Difco 5¢
Peptond 5¢

Acid L-malic 3¢
Tween 80 1 picdtura
Sulfat de mangan 0,050 g
Sulfat de magneziu 0,200 g
Apd pand la completarea volumului 1000 ml
pH 4,8
Mediu C

Glucozi 5¢
Triptond difco 2g
Peptoni difco 5¢
Extract de ficat lg
Tween 80 0,05 g
Suc de rosii diluat de 4,2 ori filtrat cu Whatman nr. 1 1 000 ml

pH 5,5
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ANEXA VIII

Cerinte privind lizozima

(Articolul 12 din prezentul regulament)

DOMENIUL DE APLICARE

Lizozima se poate adduga la mustul de struguri, la mustul de struguri in fermentatie §i la vin in scopul urmdtor:
controlarea inmultirii si activitatii bacteriilor responsabile cu fermentatia malolacticd in aceste produse.

CERINTE:

— doza maximi este stabilitd in anexa IV la prezentul regulament;

— produsul utilizat trebuie sd indeplineascd criteriile de puritate previzute de Directiva 96/77/CE.
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4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

6.2.

ANEXA IX

Determinarea pierderilor de materie organicd din risini schimbatoare de ioni

(Articolul 13 din prezentul regulament)

SCOPUL SI DOMENIUL DE APLICARE

Metoda determind pierderile de materie organicd din rasini schimbatoare de ioni.

DEFINITIE

Pierderile de materie organicd din risini schimbdtoare de ioni. Pierderile de materie organici sunt determinate cu
ajutorul metodei indicate.

PRINCIPIU

Solventii de extractie sunt trecuti prin rdsini preparate si greutatea materiei organice extrase este determinatd cu
ajutorul gravimetriei.

REACTIVI

Toti reactivii trebuie si aibd o calitate analitica.

Solventi de extractie.

Apd distilatd sau apa deionizatd cu o puritate echivalenta.

Etanol, 15 % v/|v. Se prepard prin amestecarea a 15 parti de etanol absolut cu 85 parti de apd (punctul 4.1).

Acid acetic, 5 % m/m. Se prepard prin amestecarea a 5 parti de acid acetic glacial cu 95 parti de apd (punctul 4.1).

APARATURA

Coloane de cromatografie cu transfer de ioni.

Cilindri gradati cu capacitatea de 2 1.

Capsule plate de evaporare rezistente la o temperaturd de 850 °C intr-un cuptor inchis.

Cuptor pentru uscare, controlat cu termostat la 105 + 2 °C.

Cuptor inchis, controlat cu termostat la 850 + 25 °C.

Balantd de analizd, cu precizia de 0,1 mg.

Evaporator, placd fierbinte sau evaporator cu infrarosu.

PROCEDURA

. La fiecare din cele trei coloane (punctul 5.1) separate de cromatografie cu transfer de ioni se adaugd 50 ml de risind

schimbdtoare de ioni care urmeaza si fie testatd, spalatd si tratatd in conformitate cu instructiunile producitorului
pentru prepararea risinilor in vederea folosirii lor in sectorul alimentar.

In cazul risinilor anionice, cei trei solventi de extractie (punctele 4.1, 4.2 si 4.3) se trec separat prin coloanele
preparate (punctul 6.1) cu un debit de 350 la 450 ml/h. De fiecare datd primul litru de eluat se aruncd, iar restul de
doi litri se colecteazd in cilindri gradati (punctul 5.2). In cazul risinilor cationice, prin coloanele preparate in acest
scop se trec numai solventii indicati la punctele 4.1 si 4.2.
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6.3.

6.4.

6.5.

7.2.

Cele trei eluate se evapord pe o placi fierbinte sau cu ajutorul unui evaporator cu infrarosu (punctul 5.7) in capsule
plate de evaporare separate (punctul 5.3) care au fost curdtate si cantdrite in prealabil (m0). Capsulele respective se
pun intr-un cuptor (punctul 5.4) si se usucd la o greutate constantd (ml).

Dupd inregistrarea greutdtii constante (punctul 6.3), capsulele plate de evaporare se plaseazd intr-un cuptor inchis
(punctul 5.5) si se transformd in cenusd la o greutate constantd (m2).

Se calculeazd materia organicd extrasd (punctul 7.1). Dacd rezultatul este mai mare de 1 mg/l se impune efectuarea
unui test martor asupra reactivilor si se recalculeazd greutatea materiei organice extrase.

Testul martor se efectueazd prin repetarea operatiunilor indicate la punctele 6.3 si 6.4, utilizindu-se doi litri de
solvent de extractie pentru a se obtine greutatea m3 si greutatea m4 pentru punctele 6.3, respectiv 6.4.

EXPRIMAREA REZULTATELOR

. Formula si calcularea rezultatelor.

Materia organicd extrasd din rasinile schimbdtoare de ioni, in mg/l, se obtine astfel:

500 (m1 - m2)

unde m1 si m2 sunt exprimate in grame.

Greutatea corectatd (mgfl) a materiei organice extrase din rasinile schimbatoare de ioni se obtine astfel:

500 (ml — m2 — m3 + m4)

unde m1, m2, m3 si m4 sunt exprimate in grame.

Diferenta dintre rezultatele celor doud analize paralele efectuate pe acelasi esantion nu trebuie si depaseascd 0,2 mg|l.
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ANEXA X

Dispozitii pentru dicarbonatul de dimetil

(Articolul 17 din prezentul regulament)

DOMENIUL DE APLICARE

Dicarbonatul de dimetil poate fi addugat in vin cu urmdtorul scop: asigurarea stabilizdrii microbiologice a vinului
imbuteliat cu continut de zahdr fermentescibil.

DISPOZITII

— Adaosul trebuie efectuat numai cu putin timp inainte de imbuteliere, care este definitd ca fiind conditionarea
produsului in cauzd in vederea comercializdrii, in recipiente avand capacitatea maxima de 60 de litri.

— Tratamentul nu se poate aplica decat vinurilor cu un continut de zaharuri mai mare sau egal cu 5 g/l.

— Doza maxima de utilizare este stabilitd la anexa IV la prezentul regulament si produsul nu trebuie si fie detectabil in
vinul pus in circulatie.

— Produsul utilizat trebuie sd respecte criteriile de puritate stabilite de Directiva 96/77/CE.

— Acest tratament trebuie si facd obiectul unei inscrieri in registrul mentionat la articolul 70 alineatul (2) din Regula-
mentul (CE) nr. 1493/1999.
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ANEXA XI

Cerinte pentru tratamentul prin electrodializi

(Articolul 18 din prezentul regulament)

Tratamentul vizeazd obtinerea stabilitdtii tartrului din vin in ceea ce priveste tartrul acid de potasiu si tartrul de calciu (si
alte sdruri de calciu) prin extragerea ionilor suprasaturati din vin sub actiunea unui camp electric si folosind membrane
permeabile fie pentru anioni, fie pentru cationi.

1.1.

1.2

1.3.

1.4.

CERINTE PRIVIND MEMBRANELE

Membranele trebuie si fie aranjate alternativ intr-un sistem de tip ,filtru-presd” sau in orice alt sistem adecvat care si
poate delimita compartimentele de tratament (vin) si de concentratie (apd uzatd).

Membranele permeabile pentru cationi trebuie si fie proiectate numai pentru extragerea cationilor, in special pentru
K* si Ca*™.

Membranele permeabile pentru anioni trebuie sd fie proiectate numai pentru extragerea anionilor, in special pentru
anioni tartrati.

Membranele nu trebuie si modifice foarte mult compozitia fizico-chimicd si caracteristicile senzoriale ale vinului. Ele
trebuie sd indeplineascd urmdtoarele conditii:

— trebuie sd fie fabricate in conformitate cu practicile de fabricatie permise, din substante autorizate pentru
fabricarea de materiale plastice destinate folosirii in sectorul alimentar, asa cum sunt enumerate in anexa II la
Directiva 2002/72/CE a Comisiei (*);

— utilizatorul echipamentului de electrodializd trebuie s3 demonstreze ¢ membranele folosite indeplinesc conditiile
mentionate anterior si cd toate interventiile asupra echipamentului au fost efectuate de citre persoane calificate;

— membranele nu trebuie sd elibereze nicio substantd in cantititi care pot fi diundtoare sinatdtii omului sau care
pot afecta gustul sau mirosul produselor alimentare si trebuie si indeplineascd criteriile previzute in Directiva
2002/72/CE;

— utilizarea membranelor nu trebuie sd determine interactiuni intre componentele lor si cele ale vinului, lucru care
poate duce la formarea unor componente noi in produsul tratat, componente care pot fi toxice.

Stabilitatea membranelor noi pentru electrodializi se determind cu ajutorul unui simulator care reproduce
compozitia fizico-chimicd a vinului in vederea investigarii unei posibile migratii a anumitor substante din membrane.

Se recomandd urmdtoarea metodd experimentald:

Simulatorul este o solutie hidro-alcoolicd tamponatd, avand pH-ul si conductivitatea vinului. Compozitia solutiei este
urmatoarea:

— etanol absolut: 11 [;

— hidrogenotartrat de potasiu: 380 g;

— clorurd de potasiu: 60 g;

— acid sulfuric concentrat: 5 ml;

— api distilatd: completare pand la 100 litri.

() JO L 220, 15.8.2002, p. 18.
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Solutia respectivd este folositd pentru teste de migrare in circuit inchis pe un strat de electrodializd sub tensiune (1
volt/celuld), folosindu-se membrane anionice si cationice de 50 1/m?, pand la o demineralizare de 50 % a solutiei.
Circuitul efluent este initiat de o solutie de clorurd de potasiu de 5 g/l. Substantele migratoare sunt testate atat in
simulator, cat si in efluent.

Se vor determina moleculele organice care intrd in compozitia membranei si care au tendinta de a migra in solutia
tratatd. Intr-un laborator agreat se va efectua o determinare specificd pentru fiecare dintre componentele respective.
Continutul de compusi determinati din simulator trebuie sd fie mai mic de 50 g/l

Regulile generale privind controalele materialelor folosite in sectorul alimentar trebuie si se aplice si membranelor
respective.

CERINTE PENTRU UTILIZAREA MEMBRANELOR

Perechea de membrane utilizatd este realizatd astfel incat sd fie indeplinite urmatoarele conditii:

— reducerea pH-ului vinului nu poate depisi valoarea de 0,3 unititi de pH;

— reducerea aciditatii volatile trebuie si fie mai micd de 0,12 g/l (2 miliechivalenti exprimati ca acid acetic);

— tratamentul nu trebuie sd afecteze compusii non-ionici ai vinului, in special polifenolii si polizaharidele;

— difuzia de molecule mici, cum ar fi etanolul, trebuie si fie redusd si nu trebuie si determine o reducere a tiriei
alcoolice mai mare de 0,1 % vol;

— membranele trebuie si fie pastrate si curdtate folosindu-se metode agreate si substante autorizate pentru folosirea
la prepararea produselor alimentare;

— membranele trebuie sd fie marcate astfel incit si se poatd verifica alternarea lor in stratul de electrodializ;

— echipamentul folosit este previzut cu un mecanism de comanda si control care tine cont de instabilitatea fiecdrui
vin in parte, astfel incat sd poatd elimina numai tartrul acid de potasiu si sdrurile de calciu aflate in suprasaturatie;

— tratamentul se efectueazd sub responsabilitatea unui oenolog sau a unui tehnician calificat.

Tratamentul trebuie inregistrat in registrul mentionat la articolul 70 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr.
1493/1999.
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ANEXA XII

Cerinte pentru ureaza
(Atticolul 19 din prezentul regulament)
1. Codul international pentru ureazd: EC 3-5-1-5, CAS Nr. 9002-13-5.

2. Activitate: activitatea ureazei (activd in mediu acid), descompunerea ureei in amoniac si dioxid de carbon. Activitatea
declaratd nu este mai micd de 5 unitdti/mg, o unitate fiind definitd drept cantitatea care produce un pmol de amoniac
pe minut, la 37 °C din uree 5 g/l la un pH de 4.

3. Origine: Lactobacillus fermentum.

4. Domeniul de aplicare: descompunerea ureei din vinul destinat unei maturdri prelungite, in cazul in care concentratia
initiald de uree a vinului respectiv este mai mare de 1 mg/l.

5. Cantitatea maximd care poate fi folositd: 75 g de preparat enzimatic pe litru de vin tratat, fird sd se depdseascd 375 de
unitdti de ureazd pe litru de vin. Dupd efectuarea tratamentului, trebuie si se elimine prin filtrarea vinului intreaga
activitate a enzimelor reziduale (dimensiunea porilor < 1 pm).

6. Specificatii privind puritatea chimicd §i microbiologici:

Pierderi dupd uscare: Sub 10 %

Metale grele: Sub 30 ppm

Pb: Sub 10 ppm

As: Sub 2 ppm

Total bacterii coliforme: Absente

Salmonella spp: Absent in esantioanele de 25 g
Numadrul bacteriilor aerobe: Sub 5 x 10* celule/g

Ureaza folositd la tratamentul vinului trebuie si fie preparatd in conditii identice cu cele pentru ureaza care a primit
avizul Comitetului stiintific pentru alimentatie din 10 decembrie 1998.
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ANEXA XIII

Cerinte pentru bucitile de lemn de stejar

(Articolul 22 din prezentul regulament)

SCOP, ORIGINE SI DOMENIU DE APLICARE
Bucitile de lemn de stejar se utilizeazd la fabricarea vinurilor si pentru a transmite vinului anumiti constituenti care provin
din lemnul de stejar.

Bucitile de lemn trebuie sd provind exclusiv din speciile de Quercus.

Acestea sunt fie ldsate in stare naturald, fie incilzite la o temperaturd calificatd ca scizutd, medie sau inaltd, dar nu trebuie
si fi fost supuse unei combustii, inclusiv la suprafatd, nu trebuie s fie carbonizate sau friabile la atingere. Nu trebuie si fi
fost supuse unor tratamente chimice, enzimatice sau fizice, altele decat incélzirea. Nu trebuie sd li se adauge niciun produs
destinat intensificirii aromei lor naturale sau a compusilor fenolici extractibili.

ETICHETAREA PRODUSULUI

Eticheta trebuie s3 mentioneze originea speciei sau a speciilor botanice de stejar i intensitatea unei eventuale incdlziri,
conditiile de conservare si masurile de sigurantd.

DIMENSIUNI

Dimensiunile particulelor de lemn trebuie sd fie de asa naturd incat cel putin 95 % din greutate sa fie retinute de o sitd cu
ochiuri de 2 mm (sau 9 ochiuri).

PURITATE

Bucitile de lemn de stejar nu trebuie si degajeze substante in concentratii care ar putea prezenta riscuri pentru sdndtatea
oamenilor.

Acest tratament trebuie sd fie inscris in registrul mentionat la articolul 70 alineatul (2) din Regulamentul (CE)
nr. 1493/1999.
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In completarea anexei V litera A la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, continutul maxim de anhidrida sulfuroas pentru
vinurile cu continut de zahdr rezidual, exprimat sub forma zahdrului invertit, de cel putin cinci grame pe litru, va fi marit
la valoarea de:

@)

300 mg/l pentru:

ANEXA XIV

Derogiri privind continutul de anhidridi sulfuroasd

(Articolul 23 alineatul (1) din prezentul regulament)

v.c.p.rd. albe care au dreptul la denumirea de origine Gaillac;

v.eprd. care au dreptul la denumirea de origine Alto Adige si Trentino, descrise de termenii sau de unul din

termenii ,passito” sau ,vendemmia tardiva”;

v.c.p.r.d. care pot avea denumirea de origine ,Colli orientali del Friuli — Picolit”;
v.c.p.r.d. Moscato di Pantelleria naturale si Moscato di Pantelleria;

vinurile de masd cu urmdtoarele indicatii geografice, cu o tdrie alcoolicd totald in volume de peste 15 % vol. si cu

un continut de zahir rezidual mai mare de 45 gfl:

Vin de pays de Franche-Comté,

Vin de pays des coteaux de I'Auxois,
Vin de pays de Sadne-et-Loire,

Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,
Vin de pays des collines rhodaniennes,
Vin de pays du comté Tolosan,

Vin de pays des cotes de Gascogne,
Vin de pays du Gers,

Vin de pays du Lot,

Vin de pays des cotes du Tarn,

Vin de pays de la Corréze,

Vin de pays de ITle de Beauté,

Vin de pays d'Oc,

Vin de pays des cotes de Thau,

Vin de pays des coteaux de Murviel,
Vin de pays du Jardin de la France,
Vin de pays Portes de Méditerranée,
Vin de pays des comtés rhodaniens,
Vin de pays des cotes de Thongue,

Vin de pays de la Cote Vermeille;
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— vinurile v.c.p.r.d. desemnate prin mentiunea ,pozdni sbér”;

— vinurile v.c.p.r.d. desemnate prin mentiunea ,nestory zber”;

400 mg/l pentru:

— vinurile v.cp.r.d. albe care au dreptul la denumirea de origine controlatd Alsace, Alsace grand cru urmatd de

termenii ,vendanges tardives” sau ,sélection de grains nobles”, Anjou-Coteaux de la Loire, Chaume-Premier cru des
Coteaux du Layon, Coteaux du Layon urmatid de numele comunei de origine, Coteaux du Layon urmati de numele
de ,Chaume”, Coteaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh si Saussignac;

— vinurile dulci produse din struguri supracopti si vinurile dulci produse din struguri deshidratati originari din

Grecia, cu un continut de zahdr rezidual, exprimat sub formd de zahdr invertit, de cel putin 45 g/l, avand
dreptul de a purta una dintre urmitoarele denumiri de origine controlatd: Samos (Zapoc), Rhodes (Podoc),
Patras ([latpa), Rio Patron (Pio IMatpev), Kephalonia (Kepalowid), Limnos (Afpvog), Sitia (Enteia), Santorini
(Zavtopivn), Nemea (Nepéa), Daphnes (Aagveg);

R

— vinurile v.c.p.r.d. desemnate prin mentiunile ,vybér z bobuli”, ,vybér z cibéb”, ,ledové vino” si ,sldmové vino”;
— vinurile v.c.p.r.d. desemnate prin mentiunile ,bobulovy vyber”, ,hrozienkovy vyber” si ,ladovy vyber”;
— vinurile v.c.p.r.d. care au dreptul la denumirea de origine ,Albana di Romagna” cu mentiunea ,passito”;

— vinurile v.cp.r.d. din Luxemburg cu mentiunea ,vendanges tardives”, ,vin de glace” sau ,vin de paille”;

350 mg/l pentru:
— vinurile v.c.p.r.d. desemnate prin mentiunea ,vybér z hroznu”;

— vinurile v.c.p.r.d. desemnate prin mentiunea ,vybér z hrozna”.

fn completarea literei A din anexa V la Reglementul (CE) nr. 1493/1999, continutul maxim de dioxid de sulf pentru vinul
alb originar din Canada si care are dreptul la denumirea ,Icewine”, avand un continut de zahdr rezidual, exprimat ca zahir
invertit, de minimum 5 g/l, este sporit la 400 mg/l.
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ANEXA XV

Cresterea continutului total maxim de anhidridi sulfuroasi atunci cind conditiile de climi fac necesar acest lucru

(Articolul 23 alineatul (4) din prezentul regulament)

Anul Statul membru Zona sau zonele viticole Vinurile in cauzid

1. 2000 Germania Toate zonele viticole de pe teri- | Toate vinurile obtinute din
toriul german strugurii recoltati in anul 2000

2. 2006 Germania Zonele viticole din regiunile Toate vinurile obtinute din
Baden—Wurtemberg, Bavaria, strugurii recoltati in anul 2006
Hessa si Renania-Palatinat

3. 2006 Franta Zonele viticole din departa- Toate vinurile obtinute din
mentele Bas-Rhin si Haut-Rhin strugurii recoltati in anul 2006
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ANEXA XVI

Continutul de acid volatil

(Articolul 24 din prezentul regulament)

Fird a aduce atingere literei B punctul din anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999, continutul maxim de acid volatil
al vinului este:

@)

pentru vinurile germane:

30 miliechivalenti pe litru pentru v.c.p.r.d. care indeplinesc conditiile pentru a primi denumirea de ,Eiswein” sau
,Beerenauslese”;

35 miliechivalenti pe litru pentru v.c.p.r.d. care indeplinesc conditiile pentru a primi denumirea de ,Trockenbeere-
nauslese”;

pentru vinurile franfuzesti:

25 miliechivalenti pe litru pentru urmdtoarele v.c.p.r.d.:
— Barsac,

— Cadillac,

— Cérons,

— Loupiac,

— Monbazillac,

— Sainte-Croix-du-Mont,

— Sauternes,

— Anjou-Coteaux de la Loire,

— Bonnezeaux,

— Coteaux de I'Aubance,

— Coteaux du Layon,

— Coteaux du Layon, urmat de numele comunei de origine,
— Coteaux du Layon, urmat de numele ,Chaume”,,
— Quarts de Chaume,

— Coteaux de Saumur,

— Jurangon,

— Pacherenc du Vic Bilh,

— Alsace si Alsace grand cru, descris si prezentat cu ajutorul cuvintelor ,,Vendanges tardives” sau ,sélection de grains
nobles”

— Arbois, urmat de descrierea ,vin de paille”,
— Cotes du Jura, urmat de descrierea ,vin de paille”,

— LEtoile, urmat de descrierea ,vin de paille”,
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Hermitage, urmat de descrierea ,vin de paille”,
Chaume-Premier cru des Coteaux du Layon,
Graves supérieurs,

Saussignac;

vinurile de masd cu urmatoarele indicatii geografice, cu o tarie alcoolicd totald in volume de peste 15 % si cu un
continut de zahir rezidual de peste 45 g/l:

Vin de pays de Franche-Comté,

Vin de pays des coteaux de I'Auxois,
Vin de pays de Sadne-et-Loire,

Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,
Vin de pays des collines rhodaniennes,
Vin de pays du comté Tolosan,

Vin de pays des cotes de Gascogne,
Vin de pays du Gers,

Vin de pays du Lot,

Vin de pays des cotes du Tarn,

Vin de pays de la Correze,

Vin de pays de I'lle de Beauté,

Vin de pays d'Oc,

Vin de pays des cotes de Thau,

Vin de pays des coteaux de Murviel,

Vin de pays du jardin de France, in afard de vinurile produse in zona care poarti o denumire de origine
controlatd si pe suprafetele rezervate culturii soiului Chenin, in departamentele Maine-et-Loire si Indre-et-Loire,

Vin de pays Portes de Méditerranée,
Vin de pays des comtés rhodaniens,
Vin de pays des cotes de Thongue,

Vin de pays de la Cote Vermeille;

urmdtoarele v.l.c.p.r.d., descrise si prezentate cu ajutorul termenului ,vin doux naturel”:

Banyuls,

Banyuls rancio,

Banyuls grand cru,
Banyuls grand cru rancio,

Frontignan,
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Grand Roussillon,

Grand Roussillon rancio,
Maury,

Maury rancio,

Muscat de Beaumes-de-Venise,
Muscat de Frontignan,

Muscat de Lunel,

Muscat de Mireval,

Muscat de Saint-Jean-de-Minervois,
Rasteau,

Rasteau rancio,

Rivesaltes,

Rivesaltes rancio,

Vin de Frontignan,

Muscat du Cap Corse;

pentru vinuri italiene:

(ii

25 miliechivalenti pe litru pentru:

— vleprd. cu denumirea Marsala;

— v.c.p.r.d. Moscato di Pantelleria naturale, Moscato di Pantelleria si Malvasia delle Lipari;

— v.c.p.r.d. Colli orientali del Friuli insotite de termenul ,Picolit”;

— veprd. si vlcprd. care indeplinesc conditiile pentru a putea fi descrise de termenii sau de unul din
termenii: ,vin santo”, ,passito”, ,liquoroso” si ,vendemmia tardiva”, cu exceptia v.c.p.r.d. care au dreptul la
denumirea de origine Alto Adige si care sunt descrise de termenii sau de unul din termenii ,passito” si

,vendemmia tardiva”;

— vinurile de masd avand o indicatie geograficd, care indeplinesc conditiile pentru a fi descrise de termenii sau
de unul din termenii: ,vin santo”, ,passito”, ,liquoroso” si ,vendemmia tardiva”;

— vinurile de masd obtinute din soiul de vitd de vie ,Vernaccia di Oristano B” recoltat in Sardenia si care
indeplinesc conditiile pentru a primi denumirea ,Vernaccia di Sardegna”;

40 miliechivalenti pe litru pentru v.c.p.r.d. care au dreptul la denumirea de origine Alto Adige, descrise de

termenii sau de unul din termenii ,passito” sau ,vendemmia tardiva”;

(d) in ceea ce priveste vinurile din Austria:

— la 30 de miliechivalenti/litru pentru vinurile v.c.p.r.d. care indeplinesc conditiile pentru a fi desemnate cu
mentiunile ,Beerenauslese” si ,Eiswein”, cu exceptia vinurilor cu mentiunea ,Eiswein” produse pe baza recoltei

— la 40 de miliechivalentiflitru pentru vinurile v.c.p.r.d. care indeplinesc conditiile pentru a fi desemnate cu
mentiunile ,Ausbruch”, ,Trochenbeerenauslese” si ,Strohwein”, precum si vinurile cu mentiunea ,Eiswein”

2003;

produse pe baza recoltei 2003;
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pentru vinurile provenind din Regatul Unit:

25 miliechivalenti pe litru pentru v.c.p.r.d. descrise si prezentate cu ajutorul termenilor ,botrytis” sau alti termeni
echivalenti, cum ar fi ,noble late harvest”, ,special late harvest” sau ,noble harvest” si indeplinesc conditiile pentru a
primi denumirea respectiv;

in ceea ce priveste vinurile originare din Spania:

(i) 25 miliechivalenti pe litru pentru v.c.p.r.d. care indeplinesc conditiile pentru a primi denumirea ,vendimia tardia”;

(ii) 35 miliechivalenti pe litru pentru:
— v.c.pr.d. obtinute din struguri supracopti, care au dreptul la denumirea de origine Ribeiro;
— vlcprd. descrise prin termenii ,generoso” sau ,generoso de licor” si care au dreptul la denumirile de origine
Condado de Huelva, Jerez-Xerez-Sherry, Manzanilla-Sanliicar de Barrameda, Mdlaga si Montilla-Moriles;
pentru vinurile originare din Canada:

la 35 miliechivalenti/litru pentru vinurile desemnate cu mentiunea ,Icewine”;

pentru vinurile din Ungaria:

la 25 miliechivalenti/litru pentru vinurile v.c.p.r.d. urmdtoare:
— Tokaji mdslds,

— Tokaji forditds,

— asztbor,

— toppedt sz8l6bdl késziilt bor,

— Tokaji szamorodni,

— késéi sziiretelésti bor,

— valogatott sziiretelésti bor;

la 35 miliechivalenti/litru pentru vinurile v.c.p.r.d. urmatoare:
— Tokaji aszd,
— Tokaji aszieszencia,

— Tokaji eszencia;

pentru vinurile din Republica Cehd:
la 30 miliechivalenti/litru pentru vinurile v.c.p.r.d. desemnate cu mentiunile ,vybér z bobuli” si ,ledové vino”;

la 35 miliechivalenti/litru pentru vinurile v.c.p.r.d. desemnate cu mentiunile ,slimové vino” si ,vybér z cibéb”;

pentru vinurile din Grecia:

la 30 miliechivalentiflitru pentru urmitoare vinuri v.c.p.r.d., cind tiria alcoolicd totald in volume este egald sau mai
mare decit 13 %, iar continutul in zahdr rezidual de minim 45 g/l:

— Samos (Zapog),
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— Rhodes (Pddog),

— Patras ([Tatpa),

— Rio Patron (Pio Iatpav),
— Cephalonie (Kepahowid),
— Limnos (Afpvoc),

— Sitia (Inteia),

— Santorini (Savtopivn),
— Nemea (Nepéa),

— Daphnes (Aagvég);

pentru vinurile din Cipru:

la 25 miliechivalenti/litru pentru vinurile v.s.c.p.r.d. ,Koupavdapia” (Commandaria);

pentru vinurile din Slovacia:
la 25 miliechivalenti/litru pentru urmdtoarele vinuri v.c.p.r.d.:

— tokajské samorodné;

la 35 miliechivalenti/litru pentru:

— tokajsky vyber;

pentru vinurile din Slovenia:
la 30 miliechivalenti/litru pentru urmdtoarele vinuri v.c.p.r.d.:
— vrhunsko vino ZGP — jagodni izbor;

— vrhunsko vino ZGP — ledeno vino;

35 miliechivalentiflitru pentru urmdtoarele vinuri v.c.p.r.d.:

— vrhunsko vino ZGP — suhi jagodni izbor;

in ceea ce priveste vinurile din Luxemburg:

— la 25 de miliechivalenti/litru pentru vinurile v.c.p.r.d. din Luxemburg care indeplinesc conditiile pentru a fi
desemnate cu mentiunea ,vendanges tardives”;

— la 30 de miliechivalenti/litru pentru vinurile v.c.p.r.d. din Luxemburg care indeplinesc conditiile pentru a fi
desemnate cu mentiunile ,vin de paille” si ,vin de glace”.

pentru vinurile romanesti:
— 25 miliechivalenti pe litru pentru v.c.p.r.d. care indeplinesc conditiile pentru a primi denumirea de ,DOC-CT";

— 30 miliechivalenti pe litru pentru v.c.p.r.d. care indeplinesc conditiile pentru a primi denumirea de ,DOC-CIB".
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ANEXA XVII

Imbogitirea in cazul unor conditii meteorologice extrem de nefavorabile

(Atticolul 27 din prezentul regulament)

Regiunea vitivi-

Anul e
nicold

Regiunea geografica Soiul (dacd este cazul)

1. 2000 A Anglia, Tara Galilor Auxerrois, Chardonnay, Ehrenfelser, Faber, Huxelrebe,
Kerner, Pinot Blanc, Pinot Gris, Pinot Noir, Riesling,
Schonburger, Scheurebe, Seyval Blanc si Wurzer

ANEXA XVIII

Cazuri in care se autorizeazi acidularea si imbogitirea unuia si aceluiasi produs

(Articolul 31 din prezentul regulament)

ANEXA XIX

Date inainte de care se pot efectua imbogitirea, acidularea si dezacidularea in cazul unor conditii meteorologice
extrem de nefavorabile

(Articolul 33 din prezentul regulament)



L 127/50

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 15.5.2008

ANEXA XX

Caracteristicile distilatului de vin sau de stafide care poate fi adidugat vinurilor licoroase si anumitor v.l.c.p.r.d.

(Articolul 40 din prezentul regulament)

1. Caracteristici oenologice

Fiard arome strdine detectabile in materia prima

2. Téria alcoolicd in volume:
minima

maxima

52 % vol.
86 % vol.

3. Cantitatea totald de substante volatile, altele decat
alcoolul etilic si metilic

125 g/hl alcool sau mai mult, la 100 % vol.

4. Continutul maxim de alcool metilic

< 200 g/hl alcool, la 100 % vol.
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ANEXA XXI
Lista v.l.c.p.r.d. a ciror productie presupune aplicarea unor reguli speciale

A. LISTA V.L.CPRD. A CAROR PRODUCTIE PRESUPUNE UTILIZAREA MUSTULUI DE STRUGURI SAU A
UNUI AMESTEC AL ACESTUI PRODUS CU VIN

(Articolul 41 alineatul (1) din prezentul regulament)

GRECIA

Sapog (Samos), Mooydtog Iatev (Patras Muscatel), Mooydtog Piou TMatpov (Rio Patras Muscatel), Mooyatog Kegpal\ovidg
(Kefallonia Muscatel), Mooyatog Podou (Rhodes Muscatel), Mooydatog Afpvou (Lemnos Muscatel), Enteia (Sitia), Nepga
(Nemea), avropivn) (Santorini), Aagves (Dafnes), Mavpodagvn Tatpov (Mavrodafne de Patras), MaupoSagvn Kegal\ovidg
(Mavrodafne de Kefallonia).

SPANIA
Descrierea produsului conform normelor comunitare sau legislatiei
vleprd. ;
nationale
Alicante Moscatel de Alicante
Vino dulce
Carifiena Vino dulce
Jerez-Xéres-Sherry Pedro Ximénez
Moscatel
Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Priorato Vino dulce
Tarragona Vino dulce
Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce
ITALIA

Cannonau di Sardegna, gir6 di Cagliari, malvasia di Bosa, malvasia di Cagliari, Marsala, monica di Cagliari, moscato di
Cagliari, moscato di Sorso-Sennori, moscato di Trani, nasco di Cagliari, Oltrepé Pavese moscato, San Martino della
Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. LISTA V.LCPRD. A CAROR PRODUCTIE PRESUPUNE ADAUGAREA PRODUSELOR MENTIONATE LA
LITERA ] PUNCTUL 2 LITERA (B) DIN ANEXA V LA REGULAMENTUL (CE) NR. 1493/1999

(Articolul 41 alineatul (2) din prezentul regulament)
1. Lista v.lcp.r.d. a ciror productie presupune adiugarea de rachiu de vin sau de stafide, cu o tirie alcoolici de
cel putin 95 % vol., dar nu mai mare de 96 % vol.
(Anexa V litera J punctul 2 litera (b) punctul (ii) prima liniutd la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999)
GRECIA

Sapog (Samos), Mooyatog Iatov (Patras Muscatel), Mooyatog Piou IMatpav (Rio Patras Muscatel), Mooydtog Kegpal\ovidg
(Kefallonia Muscatel), Mooyatog Podou (Rhodes Muscatel), Mooydtog Afpvou (Lemnos Muscatel), Enteia (Sitia),
Savropivi) (Santorini), Aagvés (Dafnes), Mavpodagvn Tatpov (Mavrodafne de Patras), Maupodagvy Kepalhovidg
(Mavrodafne de Kefallonia).

SPANIA

Contado de Huelva, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanlicar de Barrameda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda.

CIPRU

Kovpavdapia (Commandaria).
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2. Lista vlcp.r.d. a ciror productie presupune adiugarea de rachiuri distilate din vin sau din tescovini de

struguri cu o tirie alcoolicd de cel putin 52 % vol, dar nu mai mare de 86 % vol.
(Litera ] punctul 2 litera (b) punctul (i) a doua liniutd din anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999)
GRECIA

Maupodagvn Tatpov (Mavrodafne de Patras), Mavpodagvy Kegaloviag (Mavrodafne de Kefallonia), Enreia (Sitia),
Savtopivr (Santorini), Aagvég (Dafnes), Nepéa (Nemea).

FRANTA

Pineau des Charentes sau pineau charentais, floc de Gascone, macvin du Jura.

CIPRU

Koupavdapia (Commandaria)

. Lista v.lcp.r.d. a ciror productie presupune adiugarea de rachiuri distilate din stafide cu o tirie alcoolicd de

cel putin 52 % vol. dar nu mai mare de 94,5 % vol.
(Litera J punctul 2 litera (b) punctul (ii) a treia liniutd din anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999)
GRECIA

Mavpodagvn Matpav (Mavrodafne de Patras), Mavpodagvn Kepahoviag (Mavrodafne de Kefallonia).

. Lista v.lcpr.d. a ciror productie presupune adiugarea de must de struguri partial fermentat obtinut din

struguri deshidratati
(Litera ] punctul 2 litera (b) punctul (i) prima liniutd din anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999)
SPANIA

vleprd. Descrierea produsului conform r'lor“melor comunitare sau legislatiei
nationale
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Mailaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor

ITALIA

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato passito di Pantelleria

CIPRU

Koupavdapia (Commandaria)

. Lista v.l.c.p.r.d. a ciror productie presupune adiugarea de must de struguri concentrat obtinut prin actiune

termicd directd, fiind in conformitate, cu exceptia operatiunii respective, cu definitia mustului de struguri
concentrat.

(Litera ] punctul 2 litera (b) punctul (iii) a doua liniutd din anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999)
SPANIA

vleprd. Descrierea produsului conform regulilor comunitare sau legislatiei
nationale
Alicante
Condado de Huelva Vino generoso de licor
Jerez-Xérés-Sherry Vino generoso de licor
Mailaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel
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ITALIA

Marsala

. Lista vlcp.r.d. a ciror productie presupune adiugarea de must de struguri concentrat

(Litera ] punctul 2 litera (b) punctul (iii) a treia liniutd din anexa V la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999)

SPANIA
Descrierea produsului conform normelor comunitare sau legislatiei
vlcprd. .
nationale

Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALIA

Oltrepé Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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ANEXA XXII

Regulamentul abrogat si lista modificarilor ulterioare

Regulamentul (CE) nr. 1622/2000 al Comisiei
(JO L 194, 31.7.2000, p. 1)

Regulamentul (CE) nr. 2451/2000
(O'L 282, 8.11.2000, p. 7)

Regulamentul (CE) nr. 885/2001 numai articolul 2
(JO L 128, 10.5.2001, p. 54)

Regulamentul (CE) nr. 1609/2001
(JO L 212, 7.8.2001, p. 9)

Regulamentul (CE) nr. 1655/2001
(JO L 220, 15.8.2001, p. 17)

Regulamentul (CE) nr. 2066/2001
(O L 278, 23.10.2001, p. 9)

Regulamentul (CE) nr. 22442002
(JO L 341, 17.12.2002, p. 27)

Regulamentul (CE) nr. 1410/2003
(O L 201, 8.8.2003, p. 9)

Punctul 6. A. 30. din anexa II la Actul de aderare din 2003
(JO L 236, 23.9.2003, p. 346)

Regulamentul (CE) nr. 1427/2004
(JO L 263, 10.8.2004, p. 3)

Regulamentul (CE) nr. 1428/2004
(O L 263, 10.8.2004, p. 7)

Regulamentul (CE) nr. 1163/2005
(JO L 188, 20.7.2005, p. 3)

Regulamentul (CE) nr. 643/2006 numai articolul 1
(O L 115, 28.4.2006, p. 6)

Regulamentul (CE) nr. 1507/2006 numai articolul 1
(JO L 280, 12.10.2006, p. 9)

Regulamentul (CE) nr. 2030/2006 numai articolul 2
(O L 414, 30.12.2006, p. 40)

Regulamentul (CE) nr. 388/2007
(JO L 97, 12.4.2007, p. 3)

Regulamentul (CE) nr. 389/2007
(O L 97, 12.4.2007, p. 5)

Regulamentul (CE) nr. 556/2007
(JO L 132, 24.5.2007, p. 3)

Regulamentul (CE) nr. 1300/2007
(JO L 289, 7.11.2007, p. 8)
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ANEXA XXIII

Tabel de corespondentid

Regulamentul (CE) nr. 1622/2000

Prezentul regulament

Articolele 1-7

Articolul 8 primul paragraf cuvinte introductive
Articolul 8 primul paragraf prima liniud
Articolul 8 primul paragraf a doua liniutd
Articolul 8 al doilea paragraf

Articolul 9 primul paragraf cuvinte introductive
Articolul 9 primul paragraf prima liniud
Articolul 9 primul paragraf a doua liniutd
Articolul 9 primul paragraf a treia liniutd
Articolul 9 al doilea paragraf

Articolele 10 si 11

Articolul 11a

Articolul 12

Articolul 13

Articolul 14

Articolul 15

Articolul 15a

Articolul 16

Articolul 17

Articolul 18

Articolul 18a

Articolul 18b

Articolul 19

Articolul 20

Articolul 21

Articolul 22

Articolul 23

Articolul 24 cuvinte introductive
Articolul 24 litera (a)

Articolul 24 litera (b)

Articolul 24 litera (c)

Articolul 24 litera (d) cuvinte introductive
Articolul 24 litera (d) prima liniud
Articolul 24 litera (d) a doua liniud
Articolul 24 litera (d) a treia liniutd
Articolul 24 litera (d) tezd finald

Articolul 24 litera (e)

Articolele 1-7

Articolul 8 alineatul (1) cuvinte introductive
Articolul 8 alineatul (1) litera (a)

Articolul 8 alineatul (1) litera (b)

Articolul 8 alineatul (2)

Articolul 9 alineatul (1) cuvinte introductive
Articolul 9 alineatul (1) litera (a)

Articolul 9 alineatul (1) litera (b)

Articolul 9 alineatul (1) litera (c)

Articolul 9 alineatul (2)

Articolele 10 si 11

Articolul 12

Articolul 13

Articolul 14

Articolul 15

Articolul 16

Articolul 17

Articolul 18

Articolul 19

Articolul 20

Articolul 21

Articolul 22

Articolul 23

Articolul 24

Articolul 25

Articolul 26

Articolul 27

Articolul 28 primul paragraf cuvinte introductive
Articolul 28 primul paragraf litera (a)

Articolul 28 primul paragraf litera (b)

Articolul 28 primul paragraf litera (c)

Articolul 28 primul paragraf litera (d) cuvinte introductive
Articolul 28 primul paragraf litera (d) punctul (i)
Articolul 28 primul paragraf litera (d) punctul (i)
Articolul 28 primul paragraf litera (d) punctul (iii)
Articolul 28 paragraful al doilea

Articolul 28 primul paragraf litera (e)
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Regulamentul (CE) nr. 1622/2000

Prezentul regulament

Articolul 25 alineatul (1)

Articolul 25 alineatul (2) cuvinte introductive
Articolul 25 alineatul (2) prima liniutd
Articolul 25 alineatul (2) a doua liniud
Articolul 25 alineatul (2) a treia liniud
Articolul 25 alineatul (2) a patra liniutd
Articolul 25 alineatul (2) a cincea liniutd
Articolul 25 alineatele (3)-(6)

Articolul 26 alineatul (1)

Articolul 26 alineatul (2) cuvinte introductive
Articolul 26 alineatul (2) prima liniud
Articolul 26 alineatul (2) a doua liniutd
Articolul 26 alineatul (2) a treia liniutd
Articolul 26 alineatul (3)

Articolul 27

Articolul 28

Articolul 29

Articolul 30

Articolul 31

Articolul 32

Articolul 33

Articolul 34 alineatul (1)

Articolul 34 alineatul (2) cuvinte introductive
Articolul 34 alineatul (2) prima liniutd
Articolul 34 alineatul (2) a doua liniutd
Articolul 34 alineatul (2) tezd finald

Articolul 34 alineatul (3)

Articolul 35 alineatul (1) cuvinte introductive
Articolul 35 alineatul (1) prima liniutd
Articolul 35 alineatul (1) a doua liniutd
Articolul 35 alineatul (1) a treia liniutd
Articolul 35 alineatul (1) cuvinte de incheiere
Articolul 35 alineatele (2) si (3)

Articolul 35 alineatul (4) cuvinte introductive
Articolul 35 alineatul (4) litera (a)

Articolul 35 alineatul (4) litera (b) cuvinte introductive
Articolul 35 alineatul (4) litera (b) prima liniutd
Articolul 35 alineatul (4) litera (b) a doua liniud
Articolul 35 alineatul (5)

Articolul 37

Articolul 29 alineatul (1)

Articolul 29 alineatul (2) cuvinte introductive
Articolul 29 alineatul (2) litera (a)

Articolul 29 alineatul (2) litera (b)

Articolul 29 alineatul (2) litera (c)

Articolul 29 alineatul (2) litera (d)

Articolul 29 alineatul (2) litera (e)

Articolul 29 alineatele (3)-(6)

Articolul 30 alineatul (1)

Articolul 30 alineatul (2) cuvinte introductive
Articolul 30 alineatul (2) litera (a)

Articolul 30 alineatul (2) litera (b)

Articolul 30 alineatul (2) litera (c)

Articolul 30 alineatul (3)

Articolul 31

Articolul 32

Articolul 33

Articolul 34

Articolul 35

Articolul 36

Articolul 37

Articolul 38 alineatul (1)

Articolul 38 alineatul (2) cuvinte introductive
Articolul 38 alineatul (2) litera (a)

Articolul 38 alineatul (2) litera (b)

Articolul 38 alineatul (2) tezd finald
Articolul 38 alineatul (3)

Articolul 39 alineatul (1) cuvinte introductive
Articolul 39 alineatul (1) litera (a)

Articolul 39 alineatul (1) litera (b)

Articolul 39 alineatul (1) litera (c)

Articolul 39 alineatul (1) cuvinte introductive
Articolul 39 alineatele (2) si (3)

Articolul 39 alineatul (4) cuvinte introductive
Articolul 39 alineatul (4) litera (a)

Articolul 39 alineatul (4) litera (b) cuvinte introductive
Articolul 39 alineatul (4) litera (b) punctul (i)
Articolul 39 alineatul (4) litera (b) punctul (ii)
Articolul 39 alineatul (5)

Articolul 40
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Regulamentul (CE) nr. 1622/2000

Prezentul regulament

Articolul 38
Articolul 39
Articolul 40

Articolul 41 alineatul (1) primul paragraf cuvinte intro-
ductive

Articolul 41 alineatul (1) primul paragraf prima liniutd
Articolul 41 alineatul (1) primul paragraf a doua liniutd
Articolul 41 alineatul (1) primul paragraf a treia liniugd
Articolul 41 alineatul (1) primul paragraf a patra liniutd
Articolul 41 alineatul (1) al doilea paragraf

Articolul 41 alineatele (2), (3) si (4)

Articolul 42

Articolul 43

Articolul 44 alineatul (1)

Articolul 44 alineatul (2)

Articolul 45

Anexa |

Anexa II

Anexa III

Anexa IV

Anexa VI

Anexa VII

Anexa VIII

Anexa Vllla

Anexa IX

Anexa [Xa

Anexa X

Anexa XI

Anexa Xla

Anexa XII

Anexa Xlla

Anexa XIII

Anexa XIV

Anexa XV

Anexa XVI

Anexa XVII

Anexa XVIII

Articolul 41
Articolul 42
Articolul 43

Articolul 44 alineatul (1) primul paragraf cuvinte intro-
ductive

Articolul 44 alineatul (1) primul paragraf litera (a)
Articolul 44 alineatul (1) primul paragraf litera (b)
9
d)

P

(

(
Articolul 44 alineatul (1
Articolul 44 alineatul (1) primul paragraf litera
(

)
)
) primul paragraf litera
)
Articolul 44 alineatul (1) al doilea paragraf
Articolul 44 alineatele (2), (3) si (4)

Articolul 45

Articolul 46

Articolul 47

Articolul 48

Articolul 49

Anexa |

Anexa Il

Anexa III

Anexa [V

Anexa V

Anexa VI

Anexa VII

Anexa VIII

Anexa [X

Anexa X

Anexa XI

Anexa XII

Anexa XIII

Anexa XIV

Anexa XV

Anexa XVI

Anexa XVII

Anexa XVIII

Anexa XIX

Anexa XX

Anexa XXI

Anexa XXII

Anexa XXIII




