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Veréffentlichung eines Antrags auf Eintragung eines Namens gemif3 Artikel 50 Absatz 2 Buchstabe a
der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europdischen Parlaments und des Rates iiber
Qualititsregelungen fiir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel
(C[2026/902)
Im Anschluss an diese Veroffentlichung konnen gemidfl Artikel 17 der Verordnung (EU) 2024/1143 des Europdischen
Parlaments und des Rates (!) die Behorden eines Mitgliedstaats oder eines Drittlands oder eine natiirliche oder juristische

Person mit einem berechtigten Interesse, die in einem Drittland niedergelassen oder ansissig ist, innerhalb von drei
Monaten ab dieser Veroffentlichung bei der Kommission Einspruch erheben.

EINZIGES DOKUMENT
~Applen frin Appledalen

EU-Nr.: PGI-SE-02969 — 21.6.2023
g.U.()ggA. (X)

1.  Name(n) [der g. U. oder der g. g. A.]

,Applen frin Appledalen”

2. Mitgliedstaat oder Drittland

Schweden

3. Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder Lebensmittels

3.1.  Art des Erzeugnisses

Klasse 1.6. Obst, Gemiise und Getreide, unverarbeitet und verarbeitet
Code der Kombinierten Nomenklatur

0808 10 — Apfel

3.2. Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefiihrte Name gilt

Die geschiitzte Bezeichnung ,Applen fran Appledalen” bezieht sich auf Apfel (Malus domestica Borkh.) der folgenden
Sorten: Discovery, Gravensteiner, Ingrid-Marie, Rubinola und Santana, die in Appledalen angebaut werden.

Apfel, die unter der geschiitzten Bezeichnung ,Applen frin Appledalen vermarktet werden, miissen den
Handelsnormen fiir Apfel der Klasse 1 entsprechen und die charakteristischen Merkmale der betreffenden Sorte
aufweisen.

Physikalische Eigenschaften

Grofle:

55-85 mm im Durchmesser

(") Verordnung (EU) 2024/1143 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 11. April 2024 iiber geografische Angaben fiir Wein,
Spirituosen und landwirtschaftliche Erzeugnisse und iiber garantiert traditionelle Spezialititen und fakultative Qualitdtsangaben fiir
landwirtschaftliche Erzeugnisse sowie zur Anderung der Verordnungen (EU) Nr. 1308/2013, (EU) 2019/787 und (EU) 2019/1753
und zur Aufthebung der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 (ABL L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL: http://data.europa.cu/elijreg/2024/
11430j).
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Form:
Sorte Form
Di Ein mittelgrofSer Apfel in Form einer abgeflachten Kugel ohne ausgepragte Rippen.
iscovery .
Der Umfang ist rund.
Ein grofer, kegelformiger/weitgehend breitrunder Apfel mit leichten Rippen um den
Elise Kelch, die flach tiber die gesamte Frucht verlaufen. Der Umfang ist fast rund, mit
weichen Kanten.
Ein grofler Apfel mit einer stark variierenden Form. Ausgeprigte Erhebungen um die
Gravensteiner Kelchgrube, die als Rippen iiber die Frucht bis zur Stielgrube verlaufen. Der Umfang

ist kantig.

Ingrid-Marie

Ein mittelgrofer Apfel in Form einer abgeflachten Kugel ohne Rippen.

Rubinola

Ein mittelgrofer, rundlicher Apfel in Form einer abgeflachten Kugel/leicht konisch
geformt, mit niedrigen, breiten Rippen, die sich teilweise von der Stielgrube in
Richtung Kelchgrube iiber die Frucht erstrecken konnen. Der Umfang ist rund/
weichkantig.

Santana

Ein mittelgrofSer, konisch-rundlicher Apfel mit deutlichen, oft breiten Rippen, die
sich tiber die Frucht erstrecken. Die Rippen konnen eine gewisse Asymmetrie
bedingen, wobei eine Seite hoher ist als die andere. Dies trigt zur charakteristischen
Form der Frucht bei.

Epikarp:

Sorte

Merkmal

Discovery

Matte/leicht glinzende Schale von mittlerer Dicke, widerstandsfihig bei der
Handhabung. Griinlich-gelbe/gelbe Grundfarbe. Die Sonnenseite oder der grofite Teil
der Frucht hat eine leuchtend rote Farbung, die von durchgehend bis leicht gestreift
variiert. Die Schale weist kleine Flecken auf und hat eine griine Grundfarbe mit heller
Farbung.

Elise

Mittlere Dicke, leicht glinzend, etwas adstringierend. Auf der Oberfliche kann ein
Netz aus Rostflecken vorhanden sein. Zartes, angenehmes Aroma. Griinlich-gelbe/
gelbe Grundfarbe. Der grofite Teil der Frucht weist eine durchgehende oder leicht
gestreifte braunrote Farbung auf.

Gravensteiner

Diinn, glinzende, gelbe Grundfarbe mit einer flammenartigen, gestreiften
himbeerrosafarbenen Farbung auf der Sonnenseite.

Ingrid-Marie

Mittlere Dicke, matt mit gutem Aroma. Griinlich-gelbe Grundfarbe bei der Ernte,
gelb bei der Reife. Der grofite Teil der Frucht weist eine gleichméfRige dunkelrote
Farbung mit einem bldulichen Schimmer auf.

Mittlere Dicke, leicht glinzend. Kriftiges, angenehmes Aroma. Blasse griinlich-gelbe

Rubinola Grundfarbe bei der Ernte, gelb bei der Reife. Der grofte Teil des Apfels weist dichte
rote Streifen und Flecken auf.
Dick, leicht glinzend. Wird bei der Lagerung fettig. Kann leicht adstringierend sein
und Rostflecken aufweisen. Kriftiges, angenehmes Aroma. Griinlich-gelbe/gelbe
Santana Grundfarbe. Der Grofteil der Frucht weist eine durchgehende warme rote Firbung

mit schwachen dunkelroten Streifen auf. Die Flecken im gefirbten Bereich der Schale
sind griinlich-grau.
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Mesokarp:
Sorte Merkmal
Discovery Cremeweifs, manchmal rosarot. Knackig, saftig. Verfarbt sich langsam braun.
Elise Blassgelb, fegt und anschliefend knackig, saftig. Verfarbt sich nur leicht braun oder
iiberhaupt nicht.
Gravensteiner Cremeweif$ mit gelben Streifen. Knackig und saftig.

Ingrid-Marie

Cremeweifl mit einem eher gelblichen Farbton auf der Sonnenseite, fest und
anschlieffend knackig, saftig und siiff. Gutes Aroma. Verfarbt sich langsam braun.

Rubinola Gelb, fest, saftig. Verfarbt sich tiberhaupt nicht braun.
Santana Gelb, fest und anschliefend knackig. Sehr saftig. Verfirbt sich kaum braun.
Festigkeit:
Sorte Festigkeit bei der Ernte (kg/cm?)
Discovery 6,8—38,5
Elise 7,5-9,5
Gravensteiner 7,2-8,2
Ingrid-Marie 7,0-9,4
Rubinola 7,0-85
Santana 6,5-7,8

Chemische Eigenschaften

Sorte Titrierte Saure (g/l) Siifde (° Brix)

Discovery 50-6,5 9,7-11,3

Elise 7,4-8,7 8,5-10,3
Gravensteiner 8,0-9,5 8,5-10,5
Ingrid-Marie 6,0-7,5 12,6 -13,9

Rubinola 7,0-8,4 13,0 - 14,5

Santana 6,6 -7,8 12,0-13,2
Organoleptische Eigenschaften

Sorte Geschmack/Geruch

Discovery

Reichhaltiges Aroma. Siiff mit durchschnittlichem Siuregehalt. Geschmack nach
Erdbeeren und Walderdbeeren. Die kithlen Néchte im Biosphdrengebiet intensivieren
die Frische des Geschmacks und verstirken die Beerennoten, wahrend sonnige Tage
zu den attraktiven Farbverdnderungen der Schale und einer starken Durchfarbung
des Fruchtfleisches beitragen.

Elise

Siif8, eher sduerlich. Gutes Aroma. Geschmack nach Birne und Honig. Diese Sorte
gedeiht im stabilen Klima des Biosphirengebiets. Der milde Herbst und die
temperaturausgleichende Wirkung des Vitternsees lassen die Friichte langsam reifen,
wodurch sich ihr komplexes Gleichgewicht zwischen Siifie und Sdure entwickelt. Die
verldngerte Reifezeit sorgt dafiir, dass sich das birnenihnliche Aroma dieser Sorte
voll entfaltet und gewihrleistet gleichzeitig die Saftigkeit und Haltbarkeit der Friichte.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Sorte Geschmack/Geruch

Gravensteiner

sicheren und hochwertigen Ernten beitragt.

Stark aromatisch mit frischer Sdure und langem Nachgeschmack. Geschmack nach
Orangen und roten Beeren. Die gut entwisserten, mineralreichen Hiange der von
Steilhdngen geprigten Landschaft in Ost-Vittern verstirken das kriftige Aroma und
sorgen fiir einen Hauch von Tanninen, was diese Sorte in unserem Anbaugebiet
einzigartig macht. Das einzigartige Mikroklima der Region in der Nahe des
Vitternsees schiitzt die Friichte vor Frost am Frithjahrsbeginn, was sich in der
heiklen Phase der Bliitezeit positiv auf die Sorte Gravensteiner auswirkt und zu

Ingrid-Marie

Intensiv aromatisch, mit Noten von Mandarine, Pflaume und Nektarine. Wiirzig mit
Zimtnoten. Mittlere Siure, hohe Siifle. Die dunkelrote Schale mit blauen Reflexen
dieser Sorte entwickelt sich in der Steilhang-Landschaft in Ost-Vittern dank der
kithlen Nichte, die die Bildung von Anthocyanen (Pigmenten) anregen, optimal.

Rubinola

und halt sie bis zum Verzehr saftig.

St mit hohem Siuregehalt. Geschmack nach tropischen Friichten, Ananas und
Passionsfrucht. Rubinola gedeiht in der von Steilhingen geprigten Landschaft in
Ost-Vittern aufgrund der langen Vegetationsperiode in diesem Gebiet, wo kiihle
Nichte und viele Sonnenstunden zur Entwicklung komplexer Aromen beitragen,
besonders gut. Der mineralreiche Untergrund trigt zum einzigartigen Aroma der
Sorte Rubinola und ihrem Gleichgewicht zwischen Sdure und Siie bei. Ihre
kompakte Schale, die sich in diesem Mikroklima entwickelt, schiitzt sie vor Schiden

Santana

ausgepragtes Geschmacksprofil entsteht.

Siiff, mit einer leichten Note von Weinsdure. Gutes Aroma mit einer Note von siiflen
Trauben. Die langen warmen Sommernichte und die kithlen Nachte im Herbst
verlangsamen die Fruchtatmung, wodurch die Sdure erhalten bleibt und ein frisches,

Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs) und Rohstoffe (nur fiir Verarbeitungserzeugnisse)

Besondere Erzeugungsschritte, die in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen miissen

Alle Erzeugungsschritte vom Anbau bis zur Ernte der Apfel ,Applen frén Appledalen” miissen in dem unter Punkt 4

beschriebenen abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen.

Besondere Vorschriften fiir Vorginge wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw. des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

Um die Eigenschaften der Apfel ,Applen frin Appledalen® von der Ernte bis zum Vertrieb zu erhalten und die
Riickverfolgbarkeit zu gewihrleisten, miissen die Apfel in dem unter Punkt 4 beschriebenen Erzeugungsgebiet kiihl

gelagert und verpackt werden.

Besondere Vorschriften fiir die Kennzeichnung des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

Kurzbeschreibung der Abgrenzung des geografischen Gebiets

Das Erzeugungsgebiet der Apfel ,Applen frin Appledalen* wird im Westen durch die StraRe E4 (gemidf dem
StrafBenverlauf im Januar 2022) und im Norden durch eine Linie vom siidwestlichen Rand des Naturschutzgebiets
Sabybranten (N 6416248 E 457528) nach Tolarp (N 6418496 E 461312) (SWEREF 99), im Osten durch eine Linie
von Tolarp nach Ulvenstorp (N 6412592 E 464296) und im Siiden durch eine Linie von Ulvenstorp nach

Brunnstorp (die Uberfithrung unter der E4; N 6409081 E 456692) begrenzt.

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

Der Antrag auf Eintragung der g.g.A. ,Applen frdn Appledalen” stiitzt sich auf den Zusammenhang zwischen den

Merkmalen des Erzeugnisses und dem geografischen Gebiet.
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Besondere Merkmale des Erzeugnisses

Die Apfel ,Applen frin Appledalen” zeichnen sich durch eine intensive Farbe und eine ausgeprigte Fruchtsiure aus,
die durch eine ausgewogene Siiffe ausgeglichen wird.

Die Apfel ,Applen fran Appledalen” haben eine diinnere Schale als dhnliche Apfel, die weiter siidlich in Europa
angebaut werden. Durch die manuelle Handhabung der Apfel ,Applen frin Appledalen wird sichergestellt, dass die
Apfel trotz ihrer diinneren Schale beim Pfliicken, Lagern und Verpacken nicht beschidigt werden.

Dank unserer eigenen Packstellen und der Nihe zu einem GroRhéndler sind die Apfel ,Applen frdn Appledalen*
saftig, wenn sie den Kunden erreichen.

Im Gegensatz zu importierten oder aus anderen Regionen eingefiihrten Apfeln werden die Apfel ,Applen fran
Appledalen nach der Ernte weder gewachst noch chemisch behandelt.

Zusammenhang

Die Eigenschaften der Apfel ,Applen frin Appledalen” hingen von den besonderen natiirlichen Bedingungen in
Appledalen und dem Wissen der Erzeuger ab, wie diese am besten im Apfelanbau genutzt werden konnen.

Das Gebiet Appledalen erstreckt sich von Nordosten nach Siidwesten iiber das Biosphirenreservat in der von
Steilhdngen geprigten Landschaft in Ost-Vittern (https://ostravatterbranterna.se). Das Tal fillt vom hochsten Punkt im
Nordosten bis zum Vitternsee, dem fiinftgroften See Europas, hin ab. Die geografische Lage und die
Bodenbedingungen (Ton, Sand, Gletscher-Flusssediment und Mordnen mit nihrstoffreichen Schichten aus leicht
zerbrockelndem basischem Gabbro) des Gebiets Appledalen und seine Nihe zum Vitternsee bilden eine Landschaft
mit einem Flickenteppich aus kleinen Anbauflichen, die gute Lebensbedingungen fur wilde Bestduber und
ausgezeichnete Bedingungen fiir den Anbau von Apfeln mit den besonderen Merkmalen von ,Applen frén
Appledalen bieten.

Die nordliche Lage beschert Appledalen wihrend der Vegetationsperiode viele Stunden intensiven Sonnenlichts,
wihrend die durchschnittliche Tagestemperatur zwischen knapp tiber 25 °C am Tag und etwa 5 °C in der Nacht liegt.
Ebenfalls aufgrund der nérdlichen Lage kommt es zu weniger Schidlingsbefall (Pilze und Insekten), wodurch weniger
Pflanzenschutzmittel eingesetzt werden miissen.

Durch die Nihe zu dem grofen Wasserkorper des Vitternsees werden die vom See in Richtung Appledalen wehenden
Siidwestwinde gekiihlt, weshalb sich die Bliitezeit der Apfelbdume zu einer Zeit verzogert, in der ein erhebliches
Risiko fiir Frostschidden an den Bliiten besteht. Im Herbst werden die Siidwestwinde durch das warme Wasser des
Vitternsees erwdrmt, was das Risiko von starkem Nachtfrost verringert und die Reifephase der Apfel ,Applen frin
Appledalen” in der Jahreszeit verlingert, in der der Unterschied zwischen Tag- und Nachttemperaturen am
grofiten ist.

Die vielen Sonnenstunden, das intensive Licht, die lange Reifezeit und die grofen Temperaturschwankungen im Laufe
des Tages verleihen den Apfeln ,Applen frdn Appledalen” eine intensive Farbe, eine ausgeprigte Fruchtsdure und eine
ausgewogene SiifSe sowie eine diinnere Schale im Vergleich zu denselben Sorten, die weiter siidlich angebaut werden.

So verlangsamen beispielsweise die langen warmen und kithlen Nichte im Herbst in der Steilhang-Landschaft von
Ost-Vittern die Fruchtatmung, wodurch der Sduregehalt der Sorte Santana erhalten bleibt und ein frisches,
ausgepragtes Geschmacksprofil entsteht. Die gut entwisserten, mineralreichen Hange der von Steilhdngen geprigten
Landschaft Ost-Vitterns verstirken das kriftige Aroma und sorgen fiir einen Hauch von Tanninen, was die Sorte
Gravensteiner in unserem Anbaugebiet einzigartig macht.

Die dunkelrote Schale mit blauen Reflexen der Sorte Ingrid-Marie entwickelt sich in der Steilhang-Landschaft in Ost-
Vittern dank der kiihlen Nichte, die die Bildung von Anthocyanen (Pigmenten) anregen, optimal.

Die Eigenschaften der Apfel ,Applen frin Appledalen“ hingen vom Wissen der Erzeuger iiber die lokalen
Bedingungen in der aus kleinen Anbauflichen bestehenden, mosaikartigen Landschaft von Appledalen und von den
besonderen Anforderungen jeder Sorte im Hinblick auf Anbaubedingungen, Klima und Bodenbeschaffenheit ab.
Dieses Wissen dient als Grundlage fiir die Auswahl der Anbaufliche fiir jede einzelne Sorte und die Art und Weise,
wie die Baume gepflegt werden.

Der Anbau von ,Applen frin Appledalen” ist klimazertifiziert (IP Sigill-Zertifizierung, Obst und Gemiise), sodass
strenge Vorschriften fiir die Diingung, Bewésserung und den Einsatz von Pflanzenschutzmitteln gelten. Die Erzeuger
miissen anhand einer Bodenanalyse nachweisen, dass eine an die voraussichtliche Erntemenge angepasste Diingung
erforderlich ist. Ebenso missen die Erzeuger durch Probenahmen das Vorhandensein und die Menge von
Schidlingen darlegen, um die Notwendigkeit einer Schidlingsbekimpfung nachzuweisen.
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Wie die Erzeuger die Baume beschneiden und in welchem Umfang sie wahrend der Saison mit Wasser aus dem
Vitternsee bewdssert werden miissen, hingt von den Anforderungen der jeweiligen Apfelsorte und den 6rtlichen
Gegebenheiten ab.

Um eine maximale Ernte von Apfeln mit den fiir ,Applen frdn Appledalen” typischen Eigenschaften zu erzielen,
schiitzen die Erzeuger auf den Anbauflichen vorhandene wilde Bestiuber, indem sie die biologische Vielfalt erhalten
und Insektenhotels einrichten.

Bei Apfeln mit diinner Schale muss die Handhabung von der Ernte bis zur Verpackung manuell erfolgen. Um die
Eigenschaften der Apfel ,Applen frén Appledalen® zu erhalten, werden die Apfel daher von Hand gepfliickt und in
ULO-Lagern (Ultra-Low Oxygen) gelagert, bis sie von Hand fiir die Auslieferung an den Kunden verpackt werden.
Durch die Kiihllagerung und Verpackung kénnen die saftigen Apfel unter Erhalt der typischen Eigenschaften der
Apfel ,Applen frén Appledalen” an den Endkunden geliefert werden.

Hinweis auf die Verdffentlichung der Produktspezifikation

https:/[www.livsmedelsverket.se/4aa000/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-
halsopastaenden/skyddade-beteckningar/ansokan-om-skyddad-beteckning---applen-fran-appledalen_251022.pdf
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