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Zvetejnéni Zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(C/2024/5860)

Po tomto zvefejnéni zddosti o zdpis mohou orgdny ¢lenského stdtu nebo tfeti zemé nebo fyzickd ¢ pravnickd osoba
s opravnénym zdjmem, kterd je usazena nebo md bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu s ¢lankem 17
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ('), a to do tf{ mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
,Silifke Yogurdu*
¢. ES: PGI-TR-02895 - 11.1.2023

CHZO (X) CHOP ()

1. Nizev (nazvy) [(CHOP ¢i CHZO)]

,Silitke Yogurdu®
2. Clensky stit nebo treti zemé
Turecka republika
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1  Typ vyrobku [uvedeny v piiloze XI]

Ttida 1.4. Ostatni produkty Zivocisného ptivodu (vejce, med, rizné mlééné vyrobky kromé masla atd.)

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
,Silifke Yogurdu® je fermentovany mléény vyrobek ziskany bud pouzitim pouze koziho mléka, nebo, neni-li koziho
mléka dostatek, smési kravského a koziho mléka (v poméru 80:20). P¥i vyrobé se mléko pied pfiddnim zdkladni
mlééné kultury nejprve vafi, poté zchladi a nakonec naplni do nddob, v nichz se nechdvd pfi vhodné teploté zrt.

Néadoby mohou byt z kameniny, z médi (nddoby typu bakra¢ nebo helke) nebo z umélé hmoty urcené pro
potravindfské ucely. Zde uvadime nékteré vlastnosti produktu ,Silitke Yogurdu®.

Vyroben pouze z koziho mléka

— Celkovy podil pevnych latek (%) : 19,9-20,6
— Tukuprostd susina (%) : 12,6-13,1

— Obsah bilkovin (v %) : 7,7-7,8

— Obsah tuku (%) : 7,0-7,5

— Obsah laktézy (%): : 2,6-3,0

— Obsah popela (%):: 1,2-1,3

(") Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (UF. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.3

3.4

3.5

3.6

— Obsah titrovatelnych kyselin, napt. kyseliny mlééné (%): 1,0-1,1
— pH:4,5-4,7

— Hodnoty L*, a* b*: 91,7-92,1; (- 4,5)~(- 4,1), 12,5-12,7

— Barva: jasné bild

Vyroben ze smési koziho mléka (minimalné 20 %) a kravského mléka (maximélné 80 %)
— Celkovy podil pevnych latek (%) : 16,5-17,6

— Tukuprostd susina (%) : 10,3-11,1

— Obsah bilkovin (v %) : 5,9-6,0

— Obsah tuku (%) : 6,0-6,5

— Obsah laktézy (%): : 2,2-3,0

— Obsah popela (%): : 1,1-1,2

— Obsah titrovatelnych kyselin, napt. kyseliny mlé¢né (%): 1,0-1,2
— pH:4,5-47

— Hodnoty L, a* b*: 91,4-92,0, (- 4,8)~(- 4,5), 12,9-13,2

— Barva : jasné bild s lehce smetanovym odstinem

Produkt ,Silitke Yogurdu“ ma hustsi konzistenci nez ostatni typy jogurtu a rovnéZz vynikd svou ¢istou voskovou vini.
Diky kozimu mléku ziskdvd produkt ,Silifke Yogurdu“ jasné bilou barvu. Spotiebitel si mtize vychutnat jeho hladkou
krémovou texturu, danou vysokym celkovym obsahem susiny a tuku. Obsah kyseliny mlécné vzniklé pfi fermentaci
laktézy dodava vyrobku jeho kyselost. Pfiddnim kravského mléka se barva vyrobku mirné zméni a mtize dosahovat
smetanovych odstind.

Krmivo (pouze pro produkty Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze pro zpracované produkty)

Pti vyrobé ,Silifke Yogurdu“ se pouziva mléko z dlouhosrstych koz nazyvanych lokdlné Kara keci (v piekladu ,kozy
¢erné”). Toto mistni plemeno se dobie piizpfisobilo sttedomotskému podnebi a horskému terénu. Zivi se plané
rostoucimi rostlinami, jako je tymidn, plané tulipdny, ddle vétvickami jalovce ¢i smrkovymi vyhonky, které rostou
piedeviim ve vyssich ¢astech pohoii Taurus. I kdyZ je dojivost tohoto plemena nizkd, maji kozy Kara keci nutri¢né
bohaté mléko.

Kravské mléko k vyrobé ,Silifke Yogurdu“ se ziskdvéd z krav pasoucich se v blizkosti feky Goksu. Dokrmuji se
suSenymi listy podzemnice olejné péstované v regionu.

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

V zemépisné oblasti vymezené v ¢lanku 4 by mély probihat i dal3i faze zpracovani produktu ,Silitke Yogurdu®, tedy
nejen produkce mléka.

Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz vztahuje zapsany ndzev

Zvldstni pravidla pro oznaovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kromé povinnych tdaji stanovenych v predpisech o oznacovdni a obchodni tipravé potravin musi etikety
obsahovat:

— ndzev oznaceni ,Silifke Yogurdu®,
— ndzev spolecnosti a adresu nebo zkraceny ndzev a adresu ¢i ochrannou zndmku producenta,

— logo Evropské unie pro CHZO,
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— nasledujici logo

4. Strutné vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast, v niZ se produkt ,Silifke Yogurdu“ oficidlné vyrdbi, zahrnuje oblast Silifke v provincii Mersin.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost vyrobku s danou zemépisnou oblasti, kterd se projevuje ve vlastnostech produktu (barva, struktura
a chut), se odviji od mistnich podminek, vzniklych piisobenim p¥irody nebo ¢innosti ¢lovéka.

Ke specifické chuti produktu ,Silitke Yogurdu“ pfispivaji aromatické slouceniny rostlinného pivodu, jako jsou
terpeny, které jsou obsazeny ve vegetaci spasané kozami v lesich pohoii Taurus. Podobné ziskdva ,Silifke Yogurdu®
svou nezaménitelnou chut diky kravskému mléku bohatému na aromatické slouceniny, které se do ného dostdvaji
z vegetace vyskytujici se na pastvindch v rovinatéjsich oblastech, kterymi protékd feka Goksii, a dale krmenim krav
susenymi listy podzemnice olejné.

Pti vyrobé ,Silitke Yogurdu“ se mléko po urcitou dobu vati, coz vede k tomu, Ze v porovndni s jinymi jogurty na trhu
ziskdvd tento produkt vétsi hutnost a krémovitost. Dal§im déelem delstho povafeni mléka je odstranéni nezddoucich
pacht, které navozuji pach zvifat nebo sena — zistane tak pouze €istd, voskova viné. Specifickou chut ziskdva
LSilifke  Yogurdu“ diky obsahu produktd tepelného rozkladu laktézy (jako je furaneol a maltol), terpent
z aromatickych rostlin, karbonylovych sloucenin vznikajicich fermentaci a rovnéz laktont z mléka. Dalsi
charakteristickou vlastnosti vyrobku je jeho jasné bild barva.

Ta vznikd diky mensi velikosti tukovych kapének v kozim mléce oproti mléku kravskému. Z piistrojového méfeni
barvy produktu ,Silitke Yogurdu“ vyslo najevo, Ze je mozné ho charakterizovat vysokou hodnotou a*, kterou ve
srovndni s jinymi jogurty z koziho mléka vynika. Tato vysoka hodnota a* je zptisobena dlouhou dobou varu, jakoZ
i krmnym rezimem koz.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https://online.turkpatent.gov.tr/trademark-search/pub/#trademark_result_detail
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