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Offentliggrande av en ansokan om registrering av ett namn inom vinsektorn i enlighet med
artikel 97.4 forsta stycket i Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1308/2013

(C/2024/5686)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och radets forordning (EU) 20241143 (') fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ir etablerad eller
bosatt i ett tredjeland limna in en invindning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggérande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
"Jidvei”
PDO-R0O-02854
Datum for ansokan: 5.7.2022

1.  Namn som ska registreras

Jidvei

2. Typ av geografisk beteckning

SUB — skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter
1. Vin
3. Likorvin

5. Mousserande kvalitetsvin
6. Mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ

8. Pirlande vin

4. Beskrivning av vinet eller vinerna

4.1  Vitaviner

De stilla vita vinerna dr balanserade, mineraliska, med en vilintegrerad syra som ger dem friskhet och fruktighet, och
till fargen dr de grongula eller gyllengula till orange/barnsten. De ir eleganta och fina med behaglig rundhet,
blommiga aromer och fruktig smak.

De har aromer av vinblomma, flider, akacia, bikaka, firska dpplen, piron, aprikoser, persikor och kvitten, av
citrusfrukter som citron, lime och grapefrukt, av gronsaker som paprika, nissla, sparris, olika gris och krusbar samt
kryddiga och aromatiska dofter av basilika, timjan, rosmarin och ros. Efter lagring fordndras dofterna till mogen,
overmogen och kanderad frukt, sylt och honung, och vinerna blir oljiga och fylliga.

Isvin — honungsaktig, frisk och konsekvent doft och smak som gar mot rosensylt och sota exotiska frukter; guldgul
till ljus barnstensfirg eller kristallskimrande rosa (om framstilld genom maceration av traminer roz); inslag av
melon, mango, aprikos, kanderad frukt, blommor eller blad frin ros samt med en distinkt och kvardrojande
eftersmak.

(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp for jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av forordning (EU) nr 1151/2012
(EUT L, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5686/oj
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4.2

4.3

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

15

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

11

Ligsta totala syrahalt 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per | 18

liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per | 200

liter)

Roséviner

De stilla rosévinerna ér friska och sammetslena, har hog syrahalt och dr rosa eller laxrosa till firgen. Vinerna ir
smakrika och uppfriskande med stark fruktighet (skogsbir, smultron, bjérnbir, blabir, roda bir, sota eller sura
korsbir, jordgubbar, hallon) och blommighet (korsbarsblom, inslag av smultron, rosenblad) med kryddiga toner.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

15,00

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

11,00

Lagsta totala syrahalt 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per | 18

liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) | 200

Réda viner

De stilla r6da vinerna ar ljusa till firgen, frin morkt roda till granat-, korsbars- eller tegelréda, och har doft av
skogsbir, plommon, bjornbir, vinbir, blabir, sota eller sura korsbir, hallon, mandel med inslag av aromatiska orter,
kryddor, kaffe, vanilj, choklad samt en intensiv smak, kvardrojande eftersmak och balanserad struktur.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

15,00

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

11,00

Lagsta totala syrahalt

3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i millickvivalenter per | 20
liter)
Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) | 150

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5686/oj



EUT C, 24.9.2024

SV

4.4

4.5

Mousserande kvalitetsviner

De mousserande kvalitetsvinerna ar friska och fruktiga med en for Jidveiomradet specifik syrahalt och karakteristisk
mineralitet och jisningsaromer som forstirks av fina, varaktiga bubblor (mineraliska, fruktiga). De vita vinerna ar
halm- eller grongula till firgen, medan rosévinerna har en laxrosa nyans.

Doften karakteriseras av intensiva inslag av jastextrakt, alltefter hur minga ménader som vinet varit i kontakt med
jasningsresterna (deg, brod, brodskorpa, brioche, kakor, kex och mandel), som i viner som varit i kontakt med
jasningsresterna under en lingre period utvecklas i riktning mot inslag av kakor, kex och mandel.

Smaken ar fin och fruktig, med balanserade aromer av citrusfrukt (grape, lime) och grona dpplen, paron och kvitten
med inslag pdminnande om jdstextrakt. Kolsyran ger smaken dess skdrpa. Den hoga syrahalten balanseras av
restsockerhalten och den kriamiga konsistensen gor att dessa viner har en vildefinierad fyllighet och med tiden blir
sammetslena och runda.

Overtryck vid 20 °C: minst 3,5 bar.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 15,00
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 10,00
Lagsta totala syrahalt 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i millickvivalenter per | 18
liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) | 185

Mousserande kvalitetsviner

De mousserande kvalitetsvinerna 4r friska och har en for Jidveiomradet specifik syrahalt, karakteristisk mineralitet
och jisningsaromer som forstirks av fina, varaktiga bubblor (mineraliska, fruktiga). Dessa viner har en rubinrod
nyans.

Den intensiva doften 4r fraimst uppbyggd av roda bér (korsbar och jordgubbar), med en litt antydan av kaka och
brioche, beroende pé hur linge de varit i kontakt med de fina jasningsresterna. Syran 4r ndgot hogre men balanseras
av restsockerhalten och den kramiga konsistensen. Aromerna avrundas av jordgubbsinslag och mjuka hallon- och
korsbarstoner.

Smaken dr fin och fruktig (roda vinbdr, granatipple, tranbar) med balanserade citrusaromer som far sin skirpa av
kolsyran. Vinerna har en vildefinierad fyllighet och blir med tiden sammetslena och runda.

Overtryck vid 20 °C: minst 3,5 bar.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 15,00
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 10,00
Ligsta totala syrahalt 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per | 20
liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per | 185
liter)
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4.6

4.7

4.8

Mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ

De mousserande kvalitetsvinerna av aromatisk typ ar fylliga och uttrycksfulla med fruktiga (aprikoser, mogna
druvor) och blommiga toner (ros, jasmin, akacia, ibland blommiga/kryddiga). Vinerna varierar i firg frdn klart gult
med gronaktiga nyanser till gyllengult eller till och med rosa for traminer roz-viner. De har fina, ldngvariga bubblor.

Overtryck vid 20 °C: minst 3,0 bar.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 15,00
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 6,00
Ligsta totala syrahalt 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per | 18
liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per | 185
liter)

Pérlande viner

De pirlande vinerna ir extraktiva med bra syra och fina bubblor. Till firgen ar de gronvita, grongula, gyllengula eller
laxrosa, eller klart roda nir det giller de roda vinerna, och smaken dr blommig (ros, fliderblom, nassla) eller fruktig
(blabar, aprikos, grona dpplen, hallon). Kolsyran ar riklig och fin med langvariga, sma bubblor dnda upp till glasets
kant.

Overtryck vid 20 °C: minst 1 bar och hogst 2,5 bar.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 15,00
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 7,00
Lagsta totala syrahalt 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per | 18
liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per | 235
liter)

Likérviner

De vita likorvinerna ir gyllengula eller till och med barnstensfirgade med en doft av honung och en rund, fin smak,
medan de rdda likorvinerna ar tegelrdda av olika nyanser med en subtil smak av vinbar och blabar och livlig
karaktir. Rosévarianterna har en djupt rosa firg och dr mycket friska, fruktiga, lena och oljiga. De roda vinerna har
rodlila skiftningar. De har en blommig doft av ros och jasmin och av mogen frukt, ibland kanderad frukt och sylt,
med oxidativa toner av honung och bikaka, mandel och valnét.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 22,00

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 15,00

Ligsta totala syrahalt 3,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per | 18

liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per | 150

liter)

5. Vinframstillningsmetoder

a. Grundliggande oenologiska metoder

b. Hagsta avkastning

1. Traminer roz, chardonnay, pinot gris, riesling de rhin, sauvignon, muscat ottonel (med 20 % péslag under
gynnsamma ar)
14 000 kg druvor per hektar

2. Petit manseng, neuburger, pinot noir, cabernet sauvignon, syrah, feteascd neagrd, merlot (med 20 % paslag
under gynnsamma &r)
14 000 kg druvor per hektar

3. Feteascd regald, feteascd albd, riesling italian (med 20 % pdslag under gynnsamma ér)
16 000 kg druvor per hektar

4. Isvin (med 20 % péslag under gynnsamma &r)
6 000 kilogram druvor per hektar

5. Traminer roz, chardonnay, pinot gris, riesling de rhin, sauvignon, muscat ottonel (med 20 % péslag under
gynnsamma ar)
105 hektoliter per hektar

6.  Petit manseng, neuburger, pinot noir, cabernet sauvignon, syrah, feteascd neagrd, merlot (med 20 % paslag
under gynnsamma 4r)
105 hektoliter per hektar

7. Feteascd regald, feteascd albd, riesling italian (med 20 % pdslag under gynnsamma &r)
120 hektoliter per hektar

8. Isvin (med 20 % paslag under gynnsamma &r)

18 hektoliter per hektar

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5686/oj
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Avgrinsat geografiskt omride

Linet Alba:

— Kommunen Jidvei — byarna Jidvei, Bilcaciu, Cdpalna de Jos, Feisa och Veseus.

— Kommunen Cetatea de Baltd — byarna Cetatea de Baltd, Sintdmarie, Criciunelul de Sus och Titarlaua.
— Kommunen Sona - byarna Sona, Biia, Lunca Tarnavei, Sinmiclaus, Valea Sasului och Alecus.

— Kommunen Valea Lungd — byarna Tduni och Figet.

Druvsorter

Cabernet sauvignon N — petit vidure, bourdeos tinto

Chardonnay B — gentil blanc, pinot blanc chardonnay

Feteascd albd B — pasireascd albd, poama fetei, madchentraube, lednyka, leanka

Feteascd neagrd N — schwarze madchentraube, poama fetei neagrd, pasireascd neagrd, coada randunicii
Feteascd regald B — konigliche midchentraube, konigsast, kiralyleanka, ddndsand, galbend de ardeal

lordand B — iordovand, iordan

Merlot N — bigney rouge, plant medoc

Muscat ottonel B — muscat ottonel blanc

Neuburger B — neuburg

Petit manseng — mansengou, manseng blanc

Pinot gris G — affumé, grauer burgunder, grauburgunder, grauer monch, pinot cendré, pinot grigio, rulinder
Pinot noir N - blauer spatburgunder, blauer burgunder, burgund mic, burgunder roter, kldvner morillon noir
Pinot noir N - spatburgunder, pinot nero

Riesling de rhin B — weisser riesling, white riesling, riesling renano, rheinriesling

Riesling italian B — olasz riesling, olaszriesling, welschriesling

Sauvignon B — sauvignon blanc

Syrah N — shiraz, petit syrah

Traminer rose Rs — rosetraminer, savagnin rose, gewiirztraminer

Beskrivning av samband

Detaljerade uppgifter om det geografiska omrddet

Vinodlingsomrédet Jidvei ligger p& mellan 250 och 500 meters hojd pd sydvistsluttningar dér solen som virmer
under ldnga perioder under sommarménaderna och luftstrommarna bidrar till druvornas kvalitet. Jord- och
klimatforhéllandena i det hogt beldgna avgrinsade omrédet Jidvei med sina temperaturskillnader mellan dag och
natt, sin solinstrdlning och kvardréjande dimma inverkar positivt pd druvornas egenskaper genom att kvaliteten hos
de olika druvsorterna ges mojlighet att komma fram. Det tempererade inlandsklimatet med tillrickligt varma
somrar, kalla och fuktiga vintrar och linga, fina hostar och dir dimman ofta ligger tit i dalgdngarna bidrar till de
overraskande fruktiga/kryddiga aromerna, syran och mojligheten att nd en sockerhalt pd over 220 g/kg. Ytterligare
kvalitetsh6jande faktorer dr de eu-mezobasiska brunjordarna, de karakteristiska bruna och leriga anrikningsjordarna
och luvisoljordarna med medelgrov textur som técks av ett bordigt humuslager.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5686/oj
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8.2

Omrddet har mestadels inlandsklimat med en arsmedeltemperatur pd 9,7° C. Den faktiska solskenskoefficienten
ligger pd 8,9-9,0 och mer 4n tvd tredjedelar av soltimmarna (1 426 timmar) uppmats under vinodlingssdsongen.
Arsnederborden uppgdr till 617 mm (i genomsnitt), varav 459 mm faller under odlingssisongen. Sammansatta
ekologiska indikatorer: Faktiskt solvirmeindex (= 1,75), hydrotermal koefficient (= 1,5), bioklimatologiskt index for
vinodling (= 6,32) och oenologiskt laimplighetsindex (= 4 359). Dessa faktorer sikerstiller de naturliga férhallandena
for druvsorter med medellang odlingssisong (170-175 dagar).

Det avgransade omradet Jidvei omfattar en kedja av bergssluttningar i frimst sydvistlig riktning. Terrdngen ir
mycket ojimn och bestdr av alla typer av landformer. Vigen frén Lunca Tdrnava Mici (250-270 m.6.h.) till
bergsomrédet (300-460 m.o.h.) gir genom ett ndgot kuperat landskap med sandiga vitmarker och margellerjordar.

Den dominerande jordmanstypen ér brunjord. P4 mirgeljordarna, dir grundvattennivén ligger pd 3-5 m djup, har
det bildats svartjord med lerjordsstruktur och hog humushalt. Vid foten av sluttningarna och i mindre sinkor finns
det karbonathaltig kolluvialjord. Det 4r ocksd vanligt med lerjordar, medan sandjordar dr mycket sillsynta.

Produktuppgifter

De stilla vita vinerna 4r balanserade med en vilintegrerad syra som ger dem friskhet och fruktighet. Till fargen ar de
grongula, halmgula eller gyllengula eller gér at orange/barnsten om de macereras med druvresterna. Doften ar
blommig (druvblom, fliderblom, akacia, bikaka), fruktig (dpple, paron, aprikos, persika, kvitten), citrusaktig (citron,
lime, grapefrukt), gronsaksaktig (paprika, néssla, tomatblad, sparris, olika gris, krusbar) och kryddig och aromatisk
(basilika, timjan, rosmarin, ros).

Med lagring forandras vinerna sé att de doftar av mogen, 6vermogen eller kanderad frukt, sylt och honung, och blir
oljiga och fylliga.

Rosévinerna ir friska och komplexa med en utsokt doft av skogsbir, smultron, bjornbir, bldbir, sota och sura
korsbir, jordgubbar, hallon, rosenblad, kryddor och aromatiska orter. De utmirker sig for sin firg som gér fran
rosenrosa till laxrosa.

De roda vinerna dr diskreta med en inbjudande firg som gér frdn rubinrétt med lila skiftningar till tegelrott. De
kinnetecknas av dofter av roda och morka bar, plommon, bjornbar, svarta vinbar, blabir, sota och sura korsbar,
hallon, mandel, aromatiska 6rter och kryddor, vanilj och choklad och har en ldng och kvardréjande eftersmak men
med en for omrddet kidnnetecknande syra och mineralitet och en vildefinierad och balanserad struktur.

Isvin — honungsaktig, frisk och konsekvent doft och smak som gar mot rosensylt och sota exotiska frukter; guldgul
till ljus barnstensfirg eller kristallskimrande rosa (om framstilld genom maceration av traminer roz); inslag av
melon, mango, aprikos, kanderad frukt, blommor eller blad frin ros samt med en distinkt och kvardrojande
eftersmak.

De mousserande kvalitetsvinerna har en fin, intensiv och langvarig kolsyra och avspeglar balansen mellan den for
vinodlingsomradet Jidvei sé typiska syran och en framtridande mineralitet och fruktighet. Vad giller doften kinns
vinerna igen pd de intensiva inslagen av jdstextrakt, alltefter hur médnga mdnader de varit i kontakt med
jastfallningen. Viner som varit i kontakt med jastfallningen under nio ménader har toner av deg, brod, brodskorpa
och brioche, medan viner som varit i kontakt med jdsningsresterna mer én tre dr har utvecklats sa att de har toner
av kakor, kex och mandel. Smaken fér sin friskhet av aromerna frén citrusfrukt (grape, lime), grona dpplen, piron
och kvitten, men har dven subtila inslag av torkade 6rter. Den hdga syran balanseras av restsockerhalten och den
krimiga konsistensen. Dessa viner har en elegant struktur och vildefinierad fyllighet och blir med tiden
sammetslena och runda.

De mousserande kvalitetsvinerna av aromatisk typ dr friska med en inbjudande bouquet och fina, langvariga
bubblor. Bouqueten &r dvervigande blommig med utsokta blommiga toner av akaciablom och subtila inslag av deg
och bréd och ldngvarig doft av vita blommor, rosenblad, aprikos och mogna druvor.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5686/oj
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8.3

8.4

De pirlande vinernas firg varierar mellan gronvitt, gron- eller halmgult for de vita parlande vinerna, rosenrosa for de
parlande rosévinerna och klarrott for de roda parlande vinerna. Smaken ir fin, balanserad, frisk och skiljer sig tydligt
t mellan olika sorter (fruktig eller blommig beroende pé vilken druvsort som vinet har framstalls fran). Kolsyran ar
riklig med ldngvariga, fina bubblor dnda upp till glasets kant.

Likorvinerna dr fylliga, oljiga och sammetslena med lang eftersmak, gyllengula till barnstensfirgade (de vita
likérvinerna), djupt rosa (rosélikdrvinerna) eller lilaroda med tegelroda skiftningar (de roda likorvinerna). Doften dr
blommig av ros, jasmin och mogen eller 6vermogen frukt som drar mot kanderad frukt och sylt med oxidativa
toner av honung och bikaka, mandel och valnét.

Orsakssamband mellan omrddet och produkten

De sirskilda jord- och klimatforhallandena, och framfor allt hostarna med sina mildare temperaturer och 6msom
kvardréjande dimma, 6msom soliga dagar, gynnar koncentrationen av friska, fruktiga och blommiga sockerhalter
och aromer och gor att syran kan héllas inom de granser som géller for en harmonisk, balanserad kvalitet.

De mildare temperaturerna under druvornas mognadsprocess resulterar i att oxidationen gir ldngsamt, vilket
underlittar for socker och primara aromer att kontinuerligt ackumuleras for att vid mognadsprocessens slut ha natt
hoga nivder och gor dven att syran halls pa en hog nivd. Den hoga syran ger den friskhet som ér s karakteristisk for
mousserande kvalitetsvin och parlande vin med beteckningen Jidvei.

Tack vare de markforhallanden som gor att Jidveiomradet far tillridckligt med solljus for att druvorna ska mogna har
det i Tarnava Micd skapats ett sarskilt mikroklimat, samtidigt som jordens humushalt, som ger jorden dess morka
farg, gor att solinstrdlningen absorberas lattare, vilket 4r gynnsamt for jordens temperaturmonster. Humus har dven
formdgan att bidra till uppbyggnaden av jordens struktur eftersom humus fungerar som ett bindemedel och bidrar
till hur smulig eller kornig jordens struktur ir. Indirekt forbattrar detta jordens ventilerande och fukthallande
egenskaper genom att porositeten och genomslippligheten for vatten och luft o6kar. Sura organiska
humusféreningar frigor vitejoner i jorden sd att jorden blir surare, vilket ger en naturlig syra och karakteristisk
mineralitet t druvorna, och senare dven dt musten och vinet. Detta dr idealiskt for framstillning av mousserande
kvalitetsviner, mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ och pirlande viner, och dven f6r framstallning av stilla
viner eftersom det ger friskhet och sikerstiller vinernas lagringspotential.

Frénvaron av mycket hoga temperaturer (virmeboljor) bidrar till att de organiska syrorna i druvorna bibehalls, vilket
ger vinet en hog total syrahalt, ett lagt pH-varde och en uppfriskande smak. Geografin, makroklimatet i kombination
med de odlade druvsorternas kvalitet utgor en nyckelfaktor for framstillningen av likorvin. Terrassernas soderldge i
kombination med jordens naturliga bordighet gynnar sockerackumulationen och de fruktiga aromer (mogen frukt,
overmogen frukt till kanderad frukt och sylt) och blommiga aromer (ros, jasmin) som kidnnetecknar likdrvinerna.

Manskliga faktorer

Vinodlingarna har speciella egenskaper i friga om storlek och det sitt som odlingsskiftena har anlagts och skéts. Det
finns storre skiften med ldnga rader av rankor som mojliggér mekaniserad skord och skotsel, men dven skiften pa
terrasser och avsatser i soderlige som limpar sig for odling av druvor for framstillning av vita viner eller roséviner
inom kategorierna premium- eller superpremium eller for framstillning av basvin for mousserande kvalitetsviner,
mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ och pérlande viner. Skorden sker bade for hand och maskinellt och
skotseln av odlingarna ar delvis mekaniserad.

Kvalitetsmdlet for denna ursprungsbeteckning &dr att bevara de lokala traditionerna for vinodling och
vinframstillning och anvinda innovativ teknik pa vingdrdarna och i vinframstallningsprocessen.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5686/oj
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Urvalet och forbattringen av druvsorterna for att uppnd hogkvalitativa viner, valet av grundstammar och av de
druvsorter som odlas, planteringstitheten, beskidrningen och regleringen av produktionen, anvindningen av
godningsmedel, de jordbevarande tgirderna och de fytosanitira behandlingarna: allt detta paverkar kvaliteten pd
de druvor som anvinds for att bevara de sirdrag som viner med denna beteckning har.

Vinernas kvalitet paverkas av druvsorternas kvalitet, av kvaliteten hos den bruna skogsjorden och
miljoforhéllandena, dvs. det inlandsklimat som &r typiskt f6r hoglandet, de milda hosttemperaturerna, franvaron av
plotsliga temperatursvangningar, dimman pd morgonen och solen pd eftermiddagen och de stora temperatur-
skillnaderna mellan dag och natt: allt detta gynnar en langsam mognadsprocess och en bred och intensiv aromatisk
profil med ackumulerade sockerhalter och aromer samt en balanserad syra. Den allra viktigaste faktorn dr dock
vinodlarna: Det dr de som bestimmer hur beskdrningen ska goras innan vaxtcykeln inleds for att den framtida
druvproduktionen ska kunna regleras och hur sommarbeskirningen ska goras och produktionen regleras under
mognadsperioden samt dven vilka behandlingar som ska utforas.

Pd grund av laget och geografin finns det ett enda vineri i omrddet. Dir finns utrustning och maskiner av hog
kvalitet, cisterner och jis-[lagringsfat som gor det mojligt for vinproducenterna att anvinda sig av modern och
innovativ teknik. Vineriet har ett gravitationsflodessystem med sammanlinkade cisterner som innebdr sd lite
ingrepp frdn vinproducenten som mojligt och endast dé det verkligen behovs i vinframstillningsprocessen.

Vineriets utformning och funktion har tagits fram i enlighet med behovet av en héllbar utveckling och for att
sikerstilla att de sirskilda produktionsmetoderna kan ta hinsyn till landskapet och druvsorternas egenskaper, inte
minst ndr det giller sidana inhemska sorter som feteascd regald och feteascd albd och den sirskilda aromatiska
paletten hos vingdrdens vriga sorter.

I det geografiska omrddet ligger 4ven Rumdniens forsta privata vininstitut som har den hogsta arliga kapaciteten vad
giller ympade vinstockar (fem miljoner) frin sdvil inhemska som internationella sorter for framstallning av
kvalitetsviner. For framstillning av Jidveiviner anvinds plantor som dragits upp vid det privata vininstitutet for att
sikerstalla autenticiteten (ursprung i sorter och kloner avsedda for forokning), hilsan (sticklingar som ar fria frn
overforbara virus- och mykoplasmasjukdomar) och kvaliteten (6verensstimmelse med faststillda tekniska
standarder som inverkar positivt pd produktionens kvalitet och kvantitet).

Visentliga ytterligare villkor

Produktionsbestimmelser

Rittslig ram:

EU-lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Undantag med avseende pa produktion i det avgrinsade geografiska omréadet
Beskrivning av villkoret:

De vindruvor frn vilka viner med ursprungsbeteckningen Jidvei framstlls far bearbetas i motsvarande avgrinsade
omréde eller i angrinsande omrdden inom samma administrativa-territoriella enhet eller i dess narhet.

Viner med ursprungsbeteckningen Jidvei som framstills i det avgrinsade omrddet fir tappas som en del av
buteljeringsprocessen och buteljeras vid anldggningar i det avgrinsade omrdde som omfattas av ursprungsbe-
teckningen eller i angrinsande omraden, vid anldggningar som ligger i ssamma administrativa-territoriella enhet eller
vid anldggningar i angransande administrativa-territoriella enheter.

Vinerna far tappas och buteljeras utanfor omrdden som angrénsar till det avgransade omrddet om de produktionsbe-
stimmelser som faststdlls i produktspecifikationen efterlevs under processen, i enlighet med den definition av
produktion som giller for den skyddade ursprungsbeteckningen.
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Om bearbetningen av druvor och tappningen och buteljeringen av vinprodukterna dger rum utanfor det avgransade
omrddet for ursprungsbeteckningen maste producenten meddela ONVPV [den nationella vinstocks- och
vinmyndigheten] minst 24 timmar innan den tekniska process som anges i meddelandet inleds, sdvida inte
vinproduktions- och/eller tappningsanlidggningen dgs av samma ekonomiska aktor och ligger i den administrativa-
territoriella enhet dir det omrdde som omfattas av ursprungsbeteckningen ir beldget eller i angrinsande lin (sddan
aktor ska dga eller driva vingdrdarna, vinproduktionsanldggningarna och tappningsanliggningarna).

Link till produktspecifikationen

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_vin_doc_jidvei_modif_cf_notificarii_com_din_31.10.2023_accor
ding_note_to_com_no_track_changes.pdf
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