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Uverejnenie Ziadosti o zdpis ndzvu do registra v zmysle ¢ldnku 97 ods. 4 prvého pododseku
nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) €. 1308/2013 v sektore vinohradnictva a vindrstva

(C/2024/5686)

Organy clenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord méd opravneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, mdzu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla clanku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 20241143 (') podat ndmietku Komisii.

]EDNOTNY" DOKUMENT
Jidvei
PDO-RO-02854

Déatum Ziadosti: 5.7.2022

1.  Nazov na zdpis do registra
Jidvei
2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP — chranené oznacenie povodu

3. Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino
3. Likérové vino
5. Akostné sumivé vino
6. Akostné aromatické Sumivé vino

8. Perlivé vino

4. Opis vina (vin)

4.1. Biele vina

Biele tiché vina st vyvdZené, minerdlne, s dobre integrovanou kyslostou, ktord im doddva sviezost a ovocnost,
a maju zelenkastozltli, zlatozlti az oranZovifjantirovi farbu. Su elegantné a jemné, s prijemnou gulatostou,
kvetinovou arémou a ovocnou chutou.

Majti arému kvetov vinica, bazy, agétu, medového plastu, cerstvych jablk, hrusiek, marhdl, broskyn a diil, citrusovi
vonu citréna, limetky a grapefruitu, rastlinnd voriu sladkej papriky, Zihlavy, $pargle, trvy, egresa a korenistii
a aromatickd vonu bazalky, tymidnu, rozmarinu a ruze. Zretim sa aréma meni na arému zrelého, prezretého
a kandizovaného ovocia, ovocného dZzemu a medu a vina sa stdvajii olejnatymi a plnymi.

Ladové vino — aréma a chut smeruji k medovej, sviezej, konzistentnej aréme, ruzovému dzemu a sladkému
exotickému ovociu, st zlatej az jasne jantdrovej farby alebo ruzovej s krystalickym leskom (ak sa ziskava
macerdciou z odrody Traminer roz) s ténmi melénu, manga, marhil, kandizovaného ovocia, kvetov ruzi a $ipok
a vyraznou a dlhotrvajicou koncovkou.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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4.2.

4.3.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

15

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

11

Minimaélna celkové kyslost

3,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekviva- | 18
lentoch na liter)
Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligra- | 200

moch na liter)

RuZové vina

Tiché ruzové vina st svieze, zamatové, s vysokou kyslostou, ruzovej alebo lososovej farby. Vina st aromatické
a osviezujuce, s vyraznym ovocnym (lesné plody, lesné jahody, Cernice, ¢ucoriedky, Cervené ovocie, Ceresne, visne,
jahody, maliny) a kvetinovym (kvet Ceresne, tény lesnych jahod, okvetné listky ruzi) charakterom s korenistymi

tonmi.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

15,00

Minimaélny skutoény obsah alkoholu (v obj. %)

11,00

Minimélna celkova kyslost

3,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalen- | 18
toch na liter)
Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligra- | 200

moch na liter)

Cervené vina

Tiché Cervené vina majii jasnt farbu, od tmavocervenej po grandtovocervend, Cere$iiovi alebo tehlovi, s arémou
lesného ovocia, sliviek, Cernic, ribezli, ¢ucoriedok, Ceresni, visni, malin, mandli, s ténmi aromatickych bylin,
korenia, kdvy, vanilky, ¢okolddy, s intenzivnou chutou, dlhotrvajicou koncovkou a vyvazenou struktirou.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

15,00

Minimaélny skutoény obsah alkoholu (v obj. %)

11,00

Minimélna celkova kyslost

3,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalen- | 20
toch na liter)
Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligra- | 150

moch na liter)
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4.4.

4.5.

Akostné Sumivé vina

Akostné Sumivé vina st svieZe a ovocné, s kyslostou $pecifickou pre terroir Jidvei a vyraznou minerdlnostou, arémou
kvasenia umocnenou jemnym, dlhotrvajicim Sumenim (minerdlnym, ovocnym). Biele vina maji slamovozlta alebo
zelenkastozlta farbu, zatial o ruzové vina majii lososovy odtien.

Vo voni sa objavuji $pecifické intenzivne tény kvasnicového extraktu v zévislosti od poctu mesiacov stravenych
v kontakte s kalmi (cesto, chlieb, chlebova korka, brioska, sladké pecivo, susienky a mandle), ktoré sa vo vinach,
ktoré boli dlhsie v kontakte s kvasni¢nymi kalmi, menia na tény sladkého peciva, susienok a mandli.

Chut je jemnd a ovocnd, s arémou citrusovych plodov, grapefruitu, limetky a ovocia (zelenych jablk, hrusiek a dil),
vyvézend, s chufou a arémou po kvasnicovom extrakte a ostrd vdaka pritomnosti oxidu uhli¢itého. Vdaka vysokej
kyslosti vyvdZenej mnozstvom zvyskovych cukrov a krémovej Struktdre maji tieto vina vyrazné telo a ¢asom sa
stavajli zamatovymi a gulatymi.

Pretlak pri 20 °C: minimdlne 3,5 baru.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 15,00
Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10,00
Minimdlna celkova kyslost 3,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalen- | 18
toch na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligra- | 185
moch na liter)

Akostné Sumivé vina

Akostné sumivé vina st svieze, s kyslostou $pecifickou pre terroir Jidvei a vyraznou minerdlnostou, arémou kvasenia
umocnenou jemnym, dlhotrvajicim Sumenim (minerdlnym, ovocnym). Maji rubinovocerveny odtief.

Intenzivna vona pozostdva najmi z ténov ¢erveného ovocia (Cere$ne a jahody) s jemnymi ténmi koldca a briosky, ¢o
je spdsobené casom stradvenym na jemnych kvasni¢nych kaloch. Kyslost je mierne vyssia, ale je vyvdZend obsahom

zvyskovych cukrov a krémovou $truktiirou. Arémy dotvéraji jahody a jemné tony malin a Ceresni.

Chut je jemnd a ovocnd (Cervené ribezle, granatové jablko, brusnice) s voiiou citrusovych plodov, vyvdzend a ostrd
vdaka pritomnosti oxidu uhli¢itého. Vina majii vjrazné telo a Casom sa stdvajii zamatovymi a gulatymi.

Pretlak pri 20 °C: minimalne 3,5 baru.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 15,00
Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10,00
Minimdlna celkova kyslost 3,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalen- | 20
toch na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligra- | 185
moch na liter)
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4.6.

4.7.

4.8.

Akostné aromatické Sumivé vino

Akostné aromatické Sumivé vina st bohaté a expresivne, s ovocnymi (marhule, zrelé hrozno) a kvetinovymi ténmi
(ruza, jazmin, agdt, niekedy kvetinovo-korenisté). Ich farba sa pohybuje od jasne Zltej so zelenkastymi odtiefimi, po
zlatoZltti a dokonca ruzovi v pripade odrody Traminer roz. Majii jemné, dlhotrvajice bublinky.

Pretlak pri 20 °C: minimdlne 3,0 baru.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 15,00
Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 6,00
Minimélna celkovd kyslost 3,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalen- | 18
toch na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligra- | 185
moch na liter)

Perlivé vina

Perlivé vina st extraktivne, s dobrou kyslostou a jemnym perlenim. St zelenkastobiele, zelenkastozlté, zlatozlté
alebo bledolososové (ruzové) alebo jasnocervené v pripade Cervenych vin, s kvetinovou (ruza, baza, zihlava) alebo
ovocnou (Cucoriedka, marhula, zelené jablko, malina) vofiou. Perlivost je bohatd a jemnd, s dlhotrvajicim Sumenim
s malymi bublinkami aZ po vrch pohéra.

Pretlak pri 20°C: min. 1,0 baru a max. 2,5 baru.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 15,00
Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 7,00
Minimdlna celkova kyslost 3,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalen- | 18
toch na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligra- | 235
moch na liter)

Likérové vina

Biele likérové vino md zlatistd alebo dokonca jantdrovi farbu, arému medu a gulatd, jemni chut, zatial ¢o ¢ervend
odroda ma tehlovocervené tény, jemni chutf ribezli a ¢ucoriedok a intenzivny charakter. Ruzovd odroda ma
sytoruzovi farbu a je velmi svieZa, ovocnd, zamatovd a olejnatd. Cervené vina majl purpurovocervené odtiene.
Majii kvetinovii arému ruzi a jazminu a arému dobre vyzretého ovocia, niekedy kandizovaného ovocia a dzemov,
s oxida¢nymi tonmi medu a medového plastu, mandli a vlasskych orechov.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 22,00
Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 15,00
Minimdlna celkova kyslost 3,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekviva- | 18

lentoch na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligra- | 150

moch na liter)

5. Vindrske vyrobné postupy

a)

Zdkladné enologické postupy

Maximdlne vynosy

Traminer roz, Chardonnay, Pinot gris, Rizling rynsky, Sauvignon, Musgkdt Ottonel (s prekroc¢enim max. 20 %
v priaznivych rokoch)

14 000 kilogramov hrozna na hektdr

Petit Manseng, Neuburger, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Syrah, Feteascd neagrd, Merlot (s prekrocenim
max. 20 % v priaznivych rokoch)

14 000 kilogramov hrozna na hektar

Feteascd regald, Feteascd albd, Rizling vlassky (s prebytkom max. 20 % v priaznivych rokoch)

16 000 kilogramov hrozna na hektar

Ladové vino (v priaznivych rokoch s prebytkom max. 20 %)

6 000 kilogramov hrozna na hektar

Traminer roz, Chardonnay, Pinot gris, Rizling rynsky, Sauvignon, Muskdt Ottonel (s prekroc¢enim max. 20 %
v priaznivych rokoch)

105 hektolitrov na hektar

Petit Manseng, Neuburger, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Syrah, Feteascd neagrd, Merlot (s prekrocenim
max. 20 % v priaznivych rokoch)

105 hektolitrov na hektar

Feteascd regald, Feteascd alba, Rizling vlassky (s prebytkom max. 20 % v priaznivych rokoch)

120 hektolitrov na hektar

Ladové vino (v priaznivych rokoch s prebytkom max. 20 %)

18 hektolitrov na hektar
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Vymedzend zemepisnd oblast

Zupa Alba:

— obec Jidvei — dediny Jidvei, Bilcaciu, Cipalna de Jos, Feisa a Veseus,

— obec Cetatea de Baltd — dediny Cetatea de Baltd, Santdmarie, Craciunelul de Sus a Tétarlaua,
— obec Sona — dediny Sona, Biia, Lunca Tarnavei, Sinmiclaus, Valea Sasului a Alecus,

— obec Valea Lungd — dediny Tiuni a Figet.

Mustové odrody

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pdsdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Madchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Ddndsand, Galbend de Ardeal

lordand B - lordovand, lordan

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Neuburger B — Neuburg

Petit Manseng — Mansengou, Manseng Blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N — Spitburgunder, Pinot nero

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon Blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Opis stvislosti

Podrobné tidaje o zemepisnej oblasti

Oblast Jidvei, v ktorej sa vini¢ pestuje, sa nachddza v nadmorskej vyske 250 az 500 metrov na svahoch
orientovanych na juhozdpad, kde svieti slnko pocas dlhych letnych mesiacov a atmosférické pridenie prispieva ku
kvalite hrozna. Podne a klimatické podmienky vymedzenej oblasti Jidvei, ktoré sa vyznacuji vy$simi nadmorskymi
vyskami, teplotnymi rozdielmi medzi diiom a nocou, slne¢nym svitom a neskorymi hmlami, majii pozitivny vplyv
na vlastnosti hrozna, pretoze zvyraziiuji $pecifické vlastnosti odrod. Mierne kontinentélne podnebie s dostato¢ne
teplymi letami, chladnymi a vlhkymi zimami a dlhymi a peknymi jesefiami, ked st ddolia v oblasti ¢asto zahalené
v hmle, prispieva k prekvapivému rozvoju ovocnych/korenistych voni, kyslosti a moznosti nahromadenia viac ako
220 g/kg cukrov. Kvalitu zvy$uji hnedé eumezobazické pody, typické hnedé ilovité pody a luvizemné pody so
strednou textirou, pokryté tirodnou vrstvou humusu.
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8.2.

Podnebie je typicky kontinentdlne s priemernou ro¢nou teplotou 9,7 °C. Skuto¢nd miera slnecného svitu je 8,9 — 9,0
hodin denne a vo vegeta¢nom obdobi vini¢a sa vyskytuji viac ako dve tretiny hodin slne¢ného svitu (1 426 hodin);
rocné zrazky dosahuji (v priemere) 617 mm, z toho 459 mm pocas vegetacného obdobia. Syntetické ekologické
ukazovatele: skuto¢ny heliotermicky index IHr = 1,75, hydrotermicky koeficient (HTC), vinohradnicky
bioklimaticky index Ibcv = 6,32 a index enologickej vhodnosti (IAOe) = 4 359. Tieto faktory zarucuji prirodzené
podmienky pre odrody vini¢a so stredne dlhym vegetacnym obdobim (170 — 175 dni).

Vymedzena oblast Jidvei sa vyznacuje retazou kopcov vo vieobecnosti orientovanych na juhozdpad. Terén je velmi
nerovnomerny a zahffla vSetky formy zemského povrchu. Trasa z Lunca Tirnava Mici (250 — 270 m n. m.) do
kopcovitej oblasti (300 — 460 m n. m.) prechddza mierne zvlnenym terénom pokrytym pies¢itymi mocariskami
a slenitym flom.

Dominantnym poédnym typom je hnedozem. Na slieioch, kde je podzemna voda v hibke 3 - 5 m, sa vytvorili
¢ernozeme s flovito-hlinitou textirou a vysokym obsahom humusu. Karbondtové koluvidlne pédy sa nachddzajt na
tpiti svahov a v kotlindch. Rozsirené st aj vertisoly, zatial Co vyskyt psamosolov je velmi obmedzeny.

Udaje o vyrobku

Biele tiché vina st vyvdZzené, s dobre integrovanou kyslostou, ktord im doddva sviezost a ovocnost. Farba sa
pohybuje od zelenkastozltej, slamovozltej a zlatozltej aZz po jantdrovi alebo oranzovd, ak sa macerovali
s matolinmi. Maju tieto arémy: kvetinové (kvety vinica, baza, agdt, medové plasty); ovocné (jablkd, hrusky, marhule,
broskyne, duly); citrusové (citron, limetka, grapefruit); rastlinné (sladkd paprika, Zihlava, paradajkovy list, Spargla,
trava, egrese), korenisté a aromatické (bazalka, tymidn, rozmarin, ruza).

ked vino zreje, dochddza k zmene na voiu zrelého, prezretého a kandizovaného ovocia, ovocného dzemu a medu
a vino sa stdva olejnatym a plnym.

Ruzové vina st svieze a komplexné, s vynikajiicou arémou lesného ovocia, lesnych jahod, ¢ernic, ¢ucoriedok,
Ceresni, visni, jahod, malin, okvetnych listkov ruzi, korenia a aromatickych rastlin. Vynikaji svojou farbou od
ruzovej po lososovi.

Cervené vina st diskrétne, s 1dkavymi odtienimi od rubinovocervenej s fialovymi odtiefimi az po tehlovi. Vyznacuja
sa ardmami Cerveného a Cierneho ovocia, sliviek, ¢ernic, ¢iernych ribezli, cucoriedok, ¢eresni, visni, malin, mandli,
aromatickych bylin a korenin, vanilky a cokolddy, s dlhou a dlhotrvajicou koncovkou, ale s kyslostou
a mineralnostou $pecifickou pre tito oblast a s vyraznou a vyvdZenou $truktdrou.

Ladové vino — aréma a chuf smeruji k medovej, sviezej, konzistentnej ardéme, ruzovému dzemu a sladkému
exotickému ovociu, st zlatej aZ jasne jantdrovej farby alebo ruzovej s krystalickym leskom (ak sa ziskava
macerdciou z odrody Traminer roz) s tonmi melénu, manga, marhdl, kandizovaného ovocia, kvetov ruzi a $ipok
a vyraznou a dlhotrvajiicou koncovkou.

Akostné Sumivé vina maji jemnd, intenzivnu a dlhotrvajicu Sumivost a prejavuje sa v nich rovnovédha medzi
kyslostou $pecifickou pre terroir vinic v oblasti Jidvei a nezamenitelnou minerdlnostou a ovocnostou. Vyznacujui sa
Specifickymi intenzivnymi ténmi kvasnicového extraktu podla poctu mesiacov stravenych v kontakte
s kvasni¢nymi kalmi. Vina, ktoré stravili na kvasni¢nych kaloch devit mesiacov, vykazuji tony cesta, chleba,
chlebovej korky a briosky, a tie sa vo vinach, ktoré stravili v kontakte s kvasni¢nymi kalmi dlhsie obdobie troch
rokov, menia na tény sladkého peciva, susienok a mandli. V tstach si zachovdvajua svieZost arém citrusovych
plodov, grapefruitu, limetky, zeleného jablka, hrusky a duly, ale aj jemné tény susenych byliniek Vysoki kyslost
vyvazuje mnozstvo zvyskovych cukrov a krémovd konzistencia. Maja elegantnii Struktiiru a vyrazné telo a Casom sa
stdvajii zamatovymi a gulatymi.

Akostné aromatické Sumivé vina sii svieze, s ldkavym buketom a jemnym, dlhotrvajicim Sumenim. Maji prevazne
kvetinovy buket s jemnymi ténmi jazminu, akdciovych kvetov a jemnymi ténmi cesta a chleba a dlhotrvajicu
arému bielych kvetov, okvetnych listkov ruzi, marhil a zrelého hrozna.
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8.3.

8.4.

Farba perlivych vin sa pohybuje od zelenkastobielej, zelenkastozltej alebo slamovozltej v pripade bielych perlivych
vin, cez ruzovl v pripade ruzovych perlivych vin aZ po jasnocervend v pripade Cervenych perlivych vin. Chut je
jemnd, vyvazZend, svieZa, s vyraznou odrodovou arémou (ovocnou alebo kvetinovou v zavislosti od odrody hrozna,
z ktorej sa vino vyréaba). Perlivost je bohatd, s dlhotrvajiicim bublinkovanim s malymi bublinkami az po vrch pohdra.

Likérové vina st plné, olejnaté a zamatové s dlhou koncovkou, zlatoZltej az jantdrovej farby v pripade bielych
likérovych vin, sytoruzovej farby v pripade ruzovych likérovych vin a purpurovocervenej farby s tehlovymi
odtiefimi v pripade Cervenych likérovych vin. Vona je kvetinovd, po ruziach, jazmine a dobre vyzretom a prezretom
ovoci, prechddza do kandizovaného ovocia a dzemov s oxidaénymi téonmi, medu a medového plastu, mandli
a vlagskych orechov.

Pricinnd stvislost medzi oblastou a vyrobkom

Specifické podne a klimatické podmienky, a najmi zaciatok jesene, ktory prindsa mierne teploty, niekedy
s pretrvavajicou hmlou, inokedy so slne¢nymi dnami, podporuji hromadenie sviezich ovocnych a kvetinovych
cukrov a voni a starostlivo udrzuja kyslost v medziach harmonickej rovnovéhy v zdujme kvality.

Mierna teplota pocas dozrievania hrozna vedie k pomalym oxida¢nym reakcidm, vdaka ktorym sa cukry a primérne
arémy do konca dozrievania nepretrzite hromadia na vysokej tirovni a poméhaja udrziavat vysoka kyslost. Vysoka
kyslost zarucuje svieZost, ktora je zdsadna pre akostné sumivé vino a perlivé vino Jidvei.

Rieka Tarnava Micd tvorf $pecifickti mikroklimu vdaka terénu, ktory zabezpecuje oblasti Jidvei dostatok svetla na
dozrievanie hrozna, zatial ¢o obsah humusu v pdde, ktory jej doddva tmavd farbu, pomdha zvySovat absorpciu
slne¢ného Ziarenia, o md pozitivny vplyv na teplotny rezim pody. Humus md takisto schopnost prispievat k tvorbe
Strukturdlnych zhlukov, pretoze jeho cementacnd schopnost prispieva k drobeniu pody a zrnitej Struktiire. Tym sa
nepriamo zlep$uju prevzdusiiovacie a hydratacné vlastnosti pody, pretoZe sa zvysuje pérovitost a priepustnost pre
vodu a vzduch. Kyslé organické zliiceniny z humusu uvolfiuji do pédy iény H+, ¢im zvy3uji kyslost pody, ¢o vedie
k prirodzenej kyslosti a $pecifickej minerdlnosti, ktord sa tak nachddza v hrozne a ndsledne v muste a vine, idedlnych
na vyrobu akostnych Sumivych vin, akostnych aromatickych sumivych vin a perlivych vin, ale aj tichych vin, ktorym
dodévaja svieZost a zabezpecujt ich potencidl na zrenie.

Vdaka absencii extrémne vysokych teplot (viny horticav) sa v hrozne udrzia organické kyseliny a vyrobi sa vino
s vysokou celkovou kyslostou, nizkou hodnotou pH a sviezou chutou. Z geografického hladiska zohrdva pri
ziskavani likérového vina kltcovi tlohu makroklima v kombindcii s vlastnostami pestovanych odrod. Juznd
orientdcia terds v kombindcii s prirodzenou drodnostou pddy podporuje hromadenie cukrov a ovocné vone (po
zrelom ovoci, prezretom ovoci, ktoré sa menia na vone kandizovaného ovocia a dZemov) a kvetinové vone (ruza,
jazmin), ktoré charakterizuju likérové vina.

Ludsky faktor

Vinohrady sa vyznacujii osobitnymi vlastnostami, pokial ide o velkost a spdsob rozmiestnenia pozemkov
a starostlivosti o ne. Nachddzaji sa na velkych parcelich s dlhymi radmi, ktoré umozsiuji mechanizovany zber
a udrzbu, ako aj na terasdch a plosindch orientovanych na juh, ktoré sii vhodné na pestovanie hrozna pre prémiové
a superprémiové biele alebo ruzové vina, ako aj pre zakladné vina na vyrobu akostnych Sumivych vin, akostnych
aromatickych Sumivych vin a perlivych vin. Zber trody sa vykondva ru¢ne aj mechanizovane a Gdrzba je ¢iasto¢ne
mechanizovand.

Zachovanie miestnej tradicie pestovania vini¢a a vyroby vina a vyuZivanie inovativnych technol6gii vo vinohradoch
a v procese vyroby vina je cielom kvality oznacenia povodu.
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Vyber a $lachtenie odrod vinica s cielom dosiahnut vynikajiicu akost vin, vyber podpnikov a pestovanych odrod,
hustota vysadby, prerezdvanie a reguldcia produkcie, pouzivanie hnojiv, tdrzba pddy a fytosanitdrne o$etrenia, to
vietko ovplyviiuje kvalitu ziskaného hrozna s cielom zachovat $pecifickost vin s tymto oznacenim.

Akost vin je ovplyvnend kvalitou odrodovej skladby vini¢a, kvalitou hnedej lesnej pody a podmienkami prostredia —
s kontinentdlnym podnebim typickym pre ndhorné plosiny, miernymi teplotami na jeseni, bez néhlych teplotnych
vykyvov, rannou hmlou a popoludnaj$im slnkom, velkymi teplotnymi rozdielmi medzi diiom a nocou, ¢o vietko
podporuje pomalé dozrievanie a Siroky a intenzivny aromaticky profil s koncentriciou cukrov a voni, ako aj
vyvéazenu kyslost. Najdolezitejsim faktorom st viak vinohradnici, ktori rozhoduji o tom, ako sa vykona rez pred
zaliatkom vegetaéného cyklu, aby sa regulovala budiica produkcia hrozna, a ako sa vykond zeleny rez a zreguluje
produkcia pocas obdobia dozrievania, ako aj o o$etrovani, ktoré sa ma vykonat.

V oblasti sa nachddza jediny vindrsky podnik, ktory vdaka svojej polohe a konstrukcii obsahuje kvalitné zariadenia
a stroje, kade a fermenta¢né/skladovacie nddrze, v ktorych vindri pouzivaji moderné a inovativne technoldgie.
Vindrsky podnik je postaveny tak, Ze umozZiuje teCenie s vyuZitim graviticie, so vzdjomne prepojenymi kadami, ¢o
umoziuje vindrom zasahovat do procesu vyroby vina ¢o najmenej a len v nevyhnutnych pripadoch.

Konstrukcia a prevadzka vindrskeho podniku boli navrhnuté v reakcii na potrebu udrzatelného rozvoja a s cielom
zabezpe(it, aby vdaka $pecifickym vyrobnym metédam mohol vyniknit terroir a charakter roznych odrod, najma
v pripade povodnych odrdd, ako je Feteascd regald, Feteascd albd, a rozmanitd paleta arém ostatnych odrdd vo
vinohrade.

V tejto zemepisnej oblasti sa nachddza aj prvy sukromny vinohradnicky institat v Rumunsku, ktory md najvacsiu
kapacitu zaStepeného vinica ro¢ne (5 miliénov kusov) z domdcich aj zahrani¢nych odréd urcenych na vyrobu
akostnych vin. Pri vinach Jidvei sa pouziva sadivovy materidl vypestovany v stikromnom vinohradnickom instittte,
¢im sa zabezpeCuje: autentickost — povod z odrod a klonov uréenych na mnozenie; zdravotny stav — odrezky bez
prenosnych virusov a mykoplaziem; akost — zostiladenie so zavedenymi technickymi normami s pozitivnym
vplyvom na akost a velkost produkcie.

Dalsie zdkladné podmienky

Ustanovenia tykajiice sa vyroby

Pravny rdmec:

pravne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

vynimka tykajiica sa vyroby v stanovenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Hrozno, z ktorého sa ziskavajii vina s oznacenim pdvodu Jidvei, sa moze spractivat v prislusnej vymedzenej oblasti
alebo v susednych oblastiach v rdmci tej istej izemnospravnej jednotky alebo v jej blizkosti.

Vina ziskané vyrobnym procesom vo vymedzenej oblasti s oznacenim pdvodu Jidvei sa moézu v rdmci procesu
plnenia do flia§ upravovat a plnit do flia§ v zariadeniach vo vymedzenej oblasti, na ktorti sa vztahuje toto
oznacenie, alebo v susednych oblastiach, v zariadeniach existujtcich v tej istej izemnospravnej jednotke alebo
v zariadeniach nachddzajtcich sa v izemnospravnych jednotkdch, ktoré s fiou susedia.

Vina sa m6Zu upravovat a plnit do flia§ mimo vymedzenej oblasti, ak sa pocas procesu dodrziavaji pravidla vyroby
stanovené v pecifikdcii v stilade s vyrobou vymedzenou pre kontrolované oznacenie povodu.
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Ak sa spracovanie hrozna, dprava a plnenie vindrskych vyrobkov do flia§ uskuto¢iiuje mimo vymedzenej oblasti
oznacenia povodu, vyrobca musi tito skutocnost ozndmit ONVPV [Ndrodnému tradu pre vini¢ a vino] najmenej
24 hodin pred zacatim technologického procesu uvedeného v ozndmeni, pokial vindrske strediskd afalebo
zariadenia na plnenie vina do flia§ nepatria tomu istému hospodarskemu subjektu a nenachddzaji sa
v tizemnosprdvnej jednotke, v ktorej sa nachddza oblast, na ktorti sa vztahuje oznacenie pévodu, alebo v susednych
okresoch (takyto subjekt by mal vlastnit alebo prevadzkovat vinice, vindrske strediskd a zariadenia na plnenie vina
do fliag).

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_vin_doc_jidvei_modif_cf_notificarii_com_din_31.10.2023_accor
ding_note_to_com_no_track_changes.pdf
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