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Vina nozares produkta nosaukuma registracijas pieteikuma publikacija saskana ar Eiropas Parlamenta
un Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 97. panta 4. punkta pirmo dalu

(C/2024/5686)

Tris ménesu laika no §is publikacijas dienas dalibvalsts vai treas valsts iestades, vai ari fiziska vai juridiska persona, kurai ir
legitimas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tre$a valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) 2024/1143 (') 17. pantu var iesniegt Komisijai iebildumu.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“Jidvei”
PDO-RO-02854

Pieteikuma jesniegSanas datums: 5.7.2022.

1. Registréjamais nosaukums
Jidvei
2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - aizsargats cilmes vietas nosaukums

3. Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins
3. Desertvins
5. Kvalitativs dzirkstosais vins
6. Kvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins

8. Pusdzirkstosais vins

4, Vina(-u) apraksts

4.1. Baltvini

Nedzirkstosie baltvini ir [idzsvaroti, minerali, ar labi integrétu skabumu, kas pieskir tiem svaigumu un auglainumu,
un tie ir zalgandzeltena, zeltaini dzeltena lidz oranza/dzintara krasa. Tie ir eleganti un izsmalcinati, ar patikamu,
noapalotu ziedu aromatu un auglainu garsu.

Tiem piemit vinoguldju ziedu, plaskoka ziedu, akacijas ziedu, medus karu, svaigu abolu, bumbieru, aprikozu,
persiku un cidoniju aromats, citronu, laimu un greipfriitu citrusauglu aromats, saldo piparu, natru, spargelu, zales,
érkskogu augu aromats, ka arT bazilika, timidna, rozmarina un rozu pikantais un izteiktais aromats. IzturéSanas
procesa aromati mainas uz nogatavojusos, pargatavojusos un cukurotu auglu, auglu ievarjjuma un medus aromatu,
un vini klast maigi un pilnigi.

Ledus vins — aromats un garsa ir vairak medaina, svaigs, pastavigs aromats, rozu ievarfjjuma un saldu eksotisko auglu
aromats, to krasa ir no zeltainas lidz gaiSai dzintara krasai vai sartai ar kristalisku spidumu (ja to iegiist, maceré&jot no
“Traminer roz”), ar melonu, mango, aprikozu, cukurotu auglu, rozu ziedu un meZrozu notim, ka ar izteiktu un
paliekosu pécgarsu.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka ar1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apzimé&jumiem, un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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4.2.

4.3.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

15

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

11

Minimalais kopgjais skabums

3,5 grami uz litru (izteikts vinskabe)

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentosuz | 18
litru)
Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligra- | 200

mos uz litru)

Sartvini

Nedzirkstosie sartvini ir svaigi, samtaini, ar augstu skabuma limeni, roZu sarta vai lagsarta krasa. Vini ir aromatiski
un atsvaidzino$i, ar izteiktu auglu (meza ogu, meza zemenu, kazenu, mellenu, sarkano auglu, saldo kiru, skabo
kirsu, zemenu, avenu) un ziedu (kir$u ziedu, meza zemenu, rozu ziedlapinu) smarzu, ar pikantam notim.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

15,00

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

11,00

Minimalais kopgjais skabums

3,5 grami uz litru (izteikts vinskabg)

Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz | 18
litru)
Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos | 200

uz litru)

Sarkanvini

Nedzirksto$o sarkanvinu krasa ir spilgta — no tumssarkanas lidz granatsarkanai, kirSsarkanai vai kiegelsarkanai
krasai; ar meZa ogu, plimju, kazenu, janogu, mellenu, saldo kirsu, skabo kir§u, avenu, mandelu aromatu,
aromatisku garSaugu, gar$vielu, kafijas, vanilas, Sokolades aromata niansém, ka ari ar intensivu garu, ilgstosu

pécgar$u un lidzsvarotu struktiru.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

15,00

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

11,00

Minimalais kopgjais skabums

3,5 grami uz litru (izteikts vinskabg)

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz | 20
litru)
Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos | 150

uz litru)
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4.4.

4.5.

Kvalitatvi dzirkstosie vini

Kvalitativi dzirkstoSie vini ir svaigi un auglaini, tiem ir “Jidvei” razoSanas apgabala Ipaso iezimju nodrosinats
skabuma limenis un izteikta mineralitate, fermentacijas aromati, ko pastiprina smalkas, ilgnoturigas putas
(mineralas, auglainas). Baltvini ir salmu dzeltena vai zalgandzeltena krasa, savukart sartvini ir lagsarta nokrasa.

Atkariba no to ta, cik ménesus vins ir bijis saskaré ar nogulsném (miklas, maizes, maizes garozas, briogas, miklas
izstradajumu, cepumu un mandelu), viniem, kas ilgu laiku bijusi saskaré ar nogulsném, veidojas specifiskas,
intensivas rauga ekstrakta notis, kas parvérsas miklas izstradajumu, cepumu un mandelu notis.

Garsa ir izsmalcinata un auglaina, ar citrusauglu, greipfriitu, laima un auglu (zalo abolu, bumbieru un cidoniju)
aromatu, lidzsvarota, ar rauga ekstrakta aromatu, un ta ir asa, pateicoties oglekla dioksidam. Ta ka $iem viniem ir
augsts skabuma limenis, ko lidzsvaro atlikumcukuri un krémiga konsistence, tiem ir izteikta struktiira un laika gaita
tie kldist samtaini un noapaloti.

Parspiediens 20 °C temperatiira: ne mazaks ka 3,5 bari.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %) 15,00
Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 10,00
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami uz litru (izteikts vinskabg)

Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz | 18
litru)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos | 185
uz litru)

Kvalitativi dzirkstosie vini

Kvalitativi dzirkstosie vini ir svaigi, tiem ir “Jidvei” raZoSanas apgabala ipaSo iezimju nodrosinats skabuma limenis un
izteikta mineralitate, fermentacijas aromati, ko pastiprina smalkas, ilgnoturigas putas (mineralas, auglainas). Tiem ir
rubinsarkana nokrasa.

Intensivo smarzu veido galvenokart sarkano ogu (kirSu un zemenu) notis, ar smalkam kiiku un brioSas niansém
atkariba no ta, cik ilgi vins ir bijis saskaré ar nogulsném. Skabuma limenis ir nedaudz augstaks, tacu to lidzsvaro

atlikumcukuri un krémiga konsistence. Aromats ir noapalots ar zemenu un mikstam avenu un kir§u notim.

Garga ir izsmalcinata un auglaina (sarkanas janogas, granataboli, dzérvenes), ar citrusauglu aromatu, lidzsvarota un
asa, ko nosaka oglekla dioksids. Viniem ir izteikta struktiira, un laika gaita tie klast samtaini un noapaloti.

Parspiediens 20 °C temperatiira: ne mazaks ka 3,5 bari.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %) 15,00
Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 10,00
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami uz litru (izteikts vinskabe)

Maksimalais gaisto3ais skabums (miliekvivalentos uz | 20
litru)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligra- | 185
mos uz litru)

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5686/oj



LV

OV C, 24.9.2024.

4.6.

4.7.

4.8.

Kvalitatvi aromatiskie dzirkstosie vini

Kvalitativi aromatiskie dzirkstosie vini ir bagatigi un izteiksmigi, ar auglu (aprikoZzu, nogatavojusos vinogu) un ziedu
(rozu, jasminu, akacijas ziedu, dazkart pikantam ziedu) notim. To krasa varié no ko$i dzeltenas ar zalganam
nokrasam lidz zeltaini dzeltenai un — “Traminer Roz” gadjjuma — pat sartai. Tiem ir smalki, ilgstosi burbuli.

Parspiediens 20 °C temperatiira: ne mazaks ka 3,0 bari.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %) 15,00
Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 6,00
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami uz litru (izteikts vinskabé)

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz | 18
litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligra- | 185
mos uz litru)

Pusdzirkstosie vini

Pusdzirksto$ie vini ir koncentréti, ar labu skabuma limeni un viegli dzirkstosi. Tie ir zalganbalta, zalgandzeltena,
zeltaini dzeltena vai gai$a lagsarta krasa (rozu sarta) vai — sarkanvinu gadijuma — spilgti sarkana krasa, ar ziedu
(rozu, pluskoka ziedu, natru) vai auglu (mellenu, aprikozu, zalo abolu, avenu) aromatu. Tie dzirkstl bagatigi un
smalki, ar ilgnoturigam putam, ko veido mazi burbuli lidz glazes augsai.

Parspiediens 20 °C temperattira: vismaz 1,0 bars un ne vairak ka 2,5 bari.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %) 15,00
Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 7,00
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami uz litru (izteikts vinskabé)

Maksimalais gaisto3ais skabums (miliekvivalentos uz | 18
litru)

Maksimalais kopégjais séra dioksida saturs (miligra- | 235
mos uz litru)

Desertvini

Baltajam desertvinam ir zeltaina vai pat dzintara krasa, medus aromats un noapalota, izsmalcinata gar3a, savukart
sarkanajam desertvinam ir kiegelsarkani toni un izsmalcinata janogu un mellenu gar$a un spécigs raksturs. Sartie
desertvini ir tums$i sarta krasa, un tiem ir Joti svaiga, auglaina, samtaina un maiga garSa. Sarkanviniem ir
purpursarkanas krasas nianses. Tiem piemit roZu un jasmina ziedu aromats un nogatavojuos auglu, dazkart
cukurotu auglu un ievarijumu, aromats ar oksidativam medus un medus karu, mandelu un valriekstu notim.
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Visparigas analitiskas pasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %) 22,00
Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 15,00
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami uz litru (izteikts vinskabg)

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentosuz | 18

litru)

Maksimalais kopé€jais séra dioksida saturs (miligra- | 150

mos uz litru)

5. Vindaribas metodes

Galvenas vindaribas metodes

Maksimalais raZas iznakums un maksimalais vina iznakums

“Traminer roz”, “Chardonnay”, “Pinot gris”, “Riesling de Rhin”, “Sauvignon”, “Muscat Ottonel” (ar
parsniegumu ne vairak ka 20 % apmeéra labvéligos gados)

14 000 kg vinogu no hektara

” o«

“Petit Manseng”, “Neuburger”, “Pinot Noir”, “Cabernet Sauvignon”, “Syrah”, “Feteascd neagrd”, “Merlot” (ar
parsniegumu ne vairak ka 20 % apmeéra labveligos gados)

14 000 kg vinogu no hektara

“Feteascd regald”, “Feteascd albd”, “Riesling italian” (ar parsniegumu ne vairak ka 20 % apmeéra labvéligos
gados)

16 000 kg vinogu no hektara

Ledus vins (ar parsniegumu ne vairak ka 20 % apmera labveligos gados)

6 000 kg vinogu no hektara

“Traminer roz”, “Chardonnay”, “Pinot gris”, “Riesling de Rhin”, “Sauvignon”, “Muscat Ottonel” (ar
parsniegumu ne vairak ka 20 % apmeéra labvéligos gados)

105 hektolitri no hektara

» » o« ” o«

“Petit Manseng”, “Neuburger”, “Pinot Noir”, “Cabernet Sauvignon”, “Syrah”, “Feteascd neagrd”, “Merlot” (ar
parsniegumu ne vairak ka 20 % apmeéra labveligos gados)

105 hektolitri no hektara

“Feteascd regald”, “Feteascd albd”, “Riesling italian” (ar parsniegumu ne vairak ka 20 % apmera labveligos
gados)

120 hektolitri no hektara

Ledus vins (ar parsniegumu ne vairak ka 20 % apmera labvéligos gados)

18 hektolitri no hektara
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8.1.

Noteiktais geografiskais apgabals

Albas zudecs:

—  Jidvei pasvaldiba — Jidvei, Balcaciu, Cdpdlna de Jos, Feisa un Veseus ciemati;

—  Cetatea de Baltd pasvaldiba — Cetatea de Baltd, Santamarie, Criciunelul de Sus un Tatdrlaua ciemati;
— Sona pasvaldiba — Sona, Biia, Lunca Tdrnavei, Sanmicldus, Valea Sasului un Alecus ciemati;

— Valea Lungd pa$valdiba — Tduni un Figet ciemati.

Vina vinogu $kirne(s)

“Cabernet Sauvignon N” — “Petit Vidure”, “Burdeos tinto”
“Chardonnay B” — “Gentil blanc”, “Pinot blanc Chardonnay”

“Feteascd albd B” — “Pdsdreascd albd”, “Poama fetei”, “Madchentraube”, “Leanyka”, “Leanka”

Xn o«

“Feteascd neagrd N” — “Schwarze Médchentraube”, “Poama fetei neagra”, “Pdsdreascd neagrd”, “Coada randunicii”
“Feteascd regald B” — “Konigliche Madchentraube”, “Konigsast”, “Kiralyleanka”, “Ddnisand”, “Galbend de Ardeal”
“lordand B” - “lordovand”, “lordan”

“Merlot N” — “Bigney rouge”, “Plant Medoc”

“Muscat Ottonel B” — “Muscat Ottonel blanc”

“Neiburger B” — “Neuburg”

“Petit Manseng” — “Mansengou”, “Manseng Blanc”

» o«

“Pinot Gris G” — “Affumé”, “Grauer Burgunder”, “Grauburgunder”, “Grauer Monch”, “Pinot cendré”, “Pinot Grigio”,
“Rulinder”

“Pinot noir N” — “Blauer Spatburgunder”, “Blauer Burgunder”, “Burgund mic”, “Burgunder roter”, “Klavner Morillon
Noir”

“Pinot noir N” — “Spatburgunder”, “Pinot nero”

“Riesling de Rhin B” — “Weisser Riesling”, “White Riesling”, “Riesling Renano”, “Rheinriesling”

” o«

“Riesling italian B” — “Olasz Riesling”, “Olaszriesling”, “Welschriesling”
“Sauvignon B” — “Sauvignon Blanc”

“Syrah N” — “Shiraz”, “Petit Syrah”

” o«

“Traminer Rose Rs” — “Rosetraminer”, “Savagnin Rose”, “Gewiirztraminer”

Saiknes apraksts

Informacija par geografisko apgabalu

Ar vinogulajiem apstaditais Jidvei apgabals atrodas 250-500 metru augstuma virs jiras limena nogazés, kas
pavérstas dienvidrietumu virziena un kas vasaras méneSos sanem daudz saules gaismas, savukart gaisa pliismas
veicina vinogu kvalitati. Augsnes un klimatiskie apstakli noteiktaja Jidvei apgabala, kam raksturigs lielaks augstums
virs juras limena, ka arl temperatiras at3kiribas diena un nakti, saules starojums un miglas veidosanas vélos vakaros,
labvéligi ietekmé vinogu ipasibas, izcelot $kirném raksturigas iezimes. Saja apgabald valdoSais mérenais
kontinentalais klimats ar pietickami siltam vasaram, aukstam un mitram ziemam, ka ari gariem un skaidriem
rudeniem, un ielejas, kuras biezi klaj migla, palidz attistities parsteidzosi auglainam/pikantam aromatam,
skabumam un iespgjai vinogas uzkrat vairak neka 220 g cukura uz vienu kg. Stipri [idz vidéji baziskas briinaugsnes,
tipiskas briinas iluvidlas mala augsnes un luvisola augsnes ar vid&ju konsistenci, ko sedz augligs humusa slanis,
pieskir papildu kvalitati.
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8.2.

Klimats parasti ir kontinentals, un gada vidéja temperatira ir 9,7 °C. Faktiskais saules gaismas koeficients ir 8,9-9,0,
un vairak neka divas tre§dalas saules gaismas stundu (1 426 stundas) tiek registrétas vinogulaju vegetacijas perioda;
gada nokrisnu daudzums ir 617 mm (vidgji), no kuriem 459 mm — vegetacijas perioda. Sintétiskie ekologiskie
raditaji: faktiskais heliotermalais indekss IHr=1,75, hidrotermalais koeficients (HTC), vinkopibas bioklimatiskais
indekss Ibcv=6,32 un vindaribas metodes piemérotibas indekss (IAOe)=4 359. Sie faktori nodrosina dabiskus
apstaklus vinogulaju Skirném ar vidéju vegetacijas periodu (170-175 dienas).

Noteiktaja Jidvei apgabala atrodas pakalnu gréda, kas kopuma vérsta dienvidrietumu virziena. Reljefs ir loti
nevienmeérigs un aptver visus ainaviskos veidojumus. Marsruts no Lunca Tdrnava Mici (250-270 m) lidz kalnainajam
apgabalam (300-460 m) $kérso nedaudz vilnainu reljefu, ko klaj smilsaini purvi un mergela mali.

Dominéjosais augsnes tips ir brinaugsne. Uz mergela, kur gruntstideni ir 3—5 m dziluma, ir izveidojusas melnzemes
augsnes ar malainu konsistenci un augstu humusa saturu. Karbonatu koluvialas augsnes ir sastopamas nogazu
pamatné un caurumos. Ari vertisoli ir plasi izplatiti, savukart smilsmala augsne (psamoaugsne) ir sastopama Joti
ierobezota apmeéra.

Informacija par produktu

Nedzirkstosie baltvini ir lidzsvaroti, ar labi integrétu skabumu, kas pieskir tiem svaigumu un auglainumu. Tie ir
zalgandzeltena, salmu dzeltena un zeltaini dzeltena lidz dzintara vai oranza krasa, ja tie maceréti ar vinogu cagu.
Raksturigi ziedu (vinogulaju ziedu, plaskoka ziedu, akacijas ziedu, medus karu), auglu (@bolu, bumbieru, aprikozu,
persiku, cidoniju), citrusauglu (citronu, laimu, greipfriitu), augu (saldo piparu, natru, tomatu lapu, spargelu, zales,
erkskogu) un pikanti garSaugu (bazilika, timiana, rozmarina, roZu) aromati.

Viniem nogatavojoties, aromati mainas uz nogatavoju$os, pargatavojusos un cukurotu auglu, auglu ievarjjuma un
medus aromatu, un kliist maigi un pilnigi.

Sartvini ir svaigi un kompleksi, ar izcilu meza ogu, meza zemenu, kazenu, mellenu, kirsu, skabo kir$u, zemenu,
avenu, rozu ziedlapinu, gar§vielu un gar§augu aromatu. Tie izcelas ar krasu — no roZu sartas lidz lagsartai krasai.

Sarkanvini ir mierigi, ar kardinosam nokrasam no rubinsarkanas ar violetu nokrasu lidz kiegelsarkanai. Tiem
raksturigs sarkano un melno auglu, plimju, kazenu, upenu, mellenu, kirsu, skabo kirSu, avepu, mandelu,
aromatisko garSaugu un gar$vielu, vanilas un Sokolades aromats ar ilgu un palieko$u pécgariu, tacu ar $im
apgabalam raksturigo skabumu un mineralitati un izteiktu un lidzsvarotu struktiru.

Ledus vins — aromats un gar3a ir vairak medaina, svaigs, pastavigs aromats, rozu ievarfjuma un saldu eksotisko auglu
aromats, to krasa ir no zeltainas lidz gaiai dzintara krasai vai sartai ar kristalisku spidumu (ja to iegiist, maceréjot no
“Traminer roz”), ar melonu, mango, aprikozu, cukurotu auglu, rozu ziedu un mezrozu notim, ka ar izteiktu un
paliekosu pécgarsu.

Kvalitativiem dzirkstoSajiem viniem ir izsmalcinatas, intensivas un ilgnoturigas putas, un tie atspogulo lidzsvaru
starp Jidvei vina darzu apgabala ipaso iezimju nodrosinato skabumu un neparprotamo mineralitati un auglainumu.
Atkariba no ta, cik ménesus vins ir bijis saskaré ar nogulsném, tam raksturigas intensivas rauga ekstrakta nianses.
Viniem, kas devinus ménesus bijusi saskaré ar nogulsném, piemit miklas, maizes, maizes garozas un brioSas notis,
kas parvérsas miklas izstradajumu, cepumu un mandelu notis, ja vins ir bijis saskaré ar nogulsném ilgak par trim
gadiem. Mutg tie saglaba svaigumu no citrusauglu, greipfriitu, laimu, zalo abolu, bumbieru un cidoniju aromatiem,
ka arl izsmalcinatam kaltétu garSaugu notim. Augsto skabuma limeni lidzsvaro atlikumcukuri un krémiga
konsistence. Tiem ir eleganta un izteikta struktiira, un laika gaita tie kltist samtaini un noapaloti.

Kvalitativi aromatiskie dzirkstosie vini ir svaigi, tiem ir kardino$a garSas bukete un smalkas, ilgnoturigas putas.
Lielakoties tiem ir ziedu aromats, ar maigam jasmina, akacijas ziedu notim un miklas un maizes niansém, ka ari
noturigs balto ziedu, rozu ziedlapinu, aprikozu un nogatavojusos vinogu aromats.
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8.3.

8.4.

Pusdzirksto$o vinu krasa ir no zalganbaltas, zalgandzeltenas vai salmu dzeltenas pusdzirkstoso baltvinu gadijuma
lidz rozu sartai pusdzirksto$o sartvinu gadijuma un spilgti sarkanai krasai pusdzirksto$o sarkanvinu gadijuma.
Gar$a ir izsmalcinata, lidzsvarota, svaiga, ar dazadiem izteiktiem aromatiem (auglu vai ziedu atkariba no vinogu
Skirnes, no kuras vinogam vins gatavots). Tie dzirksti bagatigi, ar ilgnoturigam putam, ko veido mazi burbuli lidz
glazes augsai.

Desertvini ir pilnigi, maigi un samtaini, ar ilgu pécgar$u, zeltaini dzeltena lidz dzintara krasa balto desertvinu
gadijuma, tumsi sarta krasa sartvinu gadijuma un purpursarkana krasa ar kiegelsarkanam niansém sarkano
desertvinu gadijuma. Tiem piemit roZu, jasmina ziedu aromats un nogatavojusos un pargatavojusos auglu aromats,
kas parversas par cukurotu auglu un ievarjjumu aromatu ar oksidativam medus un medus karu, mandeJu un
valriekstu notim.

Celoniska saikne starp apgabalu un produktu

Ipasie augsnes un klimatiskie apstakli, jo ipasi rudens sikuma, kas rada mérenu temperatiiru, dazkart ar ilgstosu
miglu vai citkart ar saulainam dienam, veicina svaigu auglu un ziedu cukuru un aromatu uzkrasanos un rapigi
saglaba skabuma limeni tadas robeZas, lai panaktu harmonisku lidzsvaru kvalitates nodrosinasanai.

Mérena temperatiira vinogu nogatavos$anas perioda izraisa lenas oksidacijas reakcijas, kas palidz cukuriem un
primarajiem aromatiem nepartraukti uzkraties, lidz tie sasniedz augstu limeni nogatavosanas perioda beigas, ka ar
palidz saglabat augstu skabuma limeni. Augstais skabuma limenis nodrosina “Jidvei” kvalitativam dzirksto$ajam
vinam un pusdzirkstosajam vinam tik bitisko svaigumu.

Tdrnava Micd rada Ipasu mikroklimatu, pateicoties ainaviskajiem veidojumiem, kas nodrosina, ka Jidvei apgabala ir
pietiekami daudz gaismas, lai vinogas nogatavotos, savukart augsnes humusa saturs, kas tai pieskir tumsu krasu,
palidz palielinat absorbéto saules starojuma daudzumu, kas labveligi ietekmé augsnes temperatiiras struktfiru.
Humuss spgj ari veicinat strukturalu mineralo piedevu veidosanos, jo ta cementéanas spéja palidz veidot augsnes
drupatu un granulu struktiiru. Tas netiesi uzlabo augsnes aeracijas un hidratacijas spé&ju, palielinot porainibu un
tdens un gaisa caurlaidibu. Humusa skabie organiskie savienojumi izdala H+ jonus augsng, tadgjadi palielinot
augsnes skabumu, kas nodrosina dabisku skabumu un ipasu mineralitati, kas péc tam sastopama vinogas un vélak
misa un vina, kas ir idedli pieméroti kvalitativu dzirkstoSo vinu, kvalitativu aromatisko dzirkstoo vinu un
pusdzirksto3o vinu, ki arf nedzirksto$o vinu razo$anai, nodro$inot svaigumu un izturé8anas potencialu.

Tas, ka nav ekstremali karstu temperatiiru (karstuma vilnu), palidz vinogas saglabaties organiskajam skabém, un
tapéc ir iesp&jams razot vinu ar lielu kop€jo skabumu, zemu pH limeni un atsvaidzino$u garsu. Geografiska zina
desertvina iegiana liela nozime ir makroklimatam apvienojuma ar audzéto skirnu ipasibam. Tas, ka terases ir
vérstas dienvidu virziena, apvienojuma ar zemes dabisko auglibu veicina cukuru uzkrasanos, ka ari auglu aromatu
(nogatavojusos auglu, pargatavojusos auglu aromatu, kas parveérsas par cukurotu auglu un ievarjjumu aromatu) un
ziedu (roZu, jasmina ziedu) aromatu, kas raksturigs desertviniem.

Cilvekfaktori

Vina darziem piemit IpaSas iezimes platibas zina un attieciba uz veidu, kada zemes gabali tiek ierikoti un kopti. Tie ir
izvietoti gan lielos zemes gabalos ar garam vinoguldju rindam, kas lauj veikt mehanizétus razas novaksanas un
uzturé$anas darbus, gan uz terasém un platformam, kuras ir vérstas dienvidu virziena, kas labvéligi ietekmé vinogu
razo$anu augstakas kvalitates viniem un IpaSas augstakas kvalitates baltviniem vai sartviniem, ka arT bazes viniem,
kuri ir paredzéti kvalitativiem dzirkstoSajiem viniem, kvalitativiem aromatiskajiem dzirkstosajiem viniem un
pusdzirkstosajiem viniem. Razas novak$ana notiek gan manuali, gan mehanizéti, savukart uzturéSanas darbi notiek
dal&ji mehanizéti.

Cilmes vietas nosaukuma kvalitates nodrosinasanas meérkis ir saglabat vietgjas vinkopibas un vindaribas tradicijas un
izmantot inovativas tehnologijas vina darzos un vina raZo$anas procesa.
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Vinogulaju $kirnu selekcija un uzlabosana, lai panaktu augstaku vinu kvalitati, audzéto potcelmu un $kirnes izvéle,
stadjjumu blivums, apgrieSana un raZosanas regulé$ana, meslosanas lidzeklu izmanto$ana, augsnes uzturéSana un
fitosanitara apstrade — tas viss ietekmé iegfito vinogu kvalitati, kas lauj saglabat ar $o nosaukumu apziméto vinu
specifiku.

Vinu kvalitati ietekmé vinogulaju skirnu kvalitate, briinas meza augsnes kvalitate un vides apstakli — plakankalnei
raksturigais kontinentalais klimats, mérena temperatiira rudeni, nekadu peksnu temperatiiras svarstibu, migla no
rita un saule pécpusdiena, lielas temperatiiras atkiribas diena un naki, kas veicina lénu nogatavosanos un plasu un
intensivu aromatu klastu, cukuru un aromatu koncentraciju, ka ari skabuma lidzsvaru. Tomeér vissvarigakais faktors
ir vinkopji, kuri lemj par to, ka javeic apgrieSana pirms augsanas cikla sakuma, lai regulétu turpmako vinogu
aug$anu, ka ari par to, ka veikt zaru apgrieSanu un regulét raZoSanu nogatavinasanas laika, un par to, kadu apstradi
veikt.

Apgabala atrodas tikai viena vina daritava, kura, pateicoties tas atra$anas vietai un uzbivei, ir pieejams kvalitativs
aprikojums un iekartas, cisternas un fermentacijas/glabasanas tvertnes, kuras vindari izmanto modernas un
inovativas tehnologijas. Vina daritava ir bavéta saskana ar gravitacijas plismas modeli ar savstarpéji savienotam
tvertném, kas dod iesp&u vindariem iejaukties péc iesp&jas mazak un tikai tad, ja tas ir nepiecieSams vindaribas
procesa.

Vina daritavas struktfira un darbibas veids tika izstradats, reagéjot uz ilgtspéjigas attistibas nepiecie$amibu un lai
nodrosinatu, ka ipasas razosanas metodes lauj izcelt vina darzu apgabala Ipasas iezimes un Skirpu raksturu, jo ipasi
attieciba uz vietgjo Skirnu, pieméram, “Feteascd regald”, “Feteascd albd” un citu vina darza parstaveto skirpu
daudzveidigo aromatu paleti.

Geografiskaja apgabala atrodas ari pirmais privatais vinkopibas institiits Rumanija ar lielako potéto vinogulaju
daudzumu gada (5 miljoni gabalu) gan no viet§jam, gan starptautiskam $kirném, kas paredzétas kvalitativu vinu
razo$anai. Jidvei izmanto stadamo materidlu, kas sagatavots privataja vinkopibas institiita, nodrosinot:
autentiskumu — izcelsme no $kirném un kloniem, kas paredzéti pavairosanai; veselibu — spraudeni, kas nesatur
parnésajamus virusus un mikoplazmu; kvalitati — saskano$ana ar noteiktiem tehniskajiem standartiem, kas labvéligi
ietekmé razo$anas kvalitati un kvantitati.

Biitiski papildu nosacijumi

RaZosanas noteikumi

Tiesiskais regulgjums

ES tiesibu aktos.

Papildu nosacijuma veids

Atkape par razoSanu noteiktaja geografiskaja apgabala.
Nosacijuma apraksts.

Vina vinogas, no kuram iegiist ar cilmes vietas nosaukumu “Jidvei” apzimétos vinus, var parstradat attiecigaja
noteiktaja apgabala vai blakusesosajos apgabalos taja pasa administrativaja un teritorialaja vieniba vai tas tuvuma.

Ar cilmes vietas nosaukumu “Jidvei” apziméta produkta razoanas procesa iegiitos vinus var atdzesét iepildisanas
procesa un pildit pudelés pudelu pildisanas vienibas, kas atrodas noteiktaja apgabala, uz kuru attiecas cilmes vietas
nosaukums, vai arT blakusesosajos apgabalos pudelu pildiSanas vienibas, kas atrodas taja pasa administrativaja un
teritorialaja vieniba vai tai blakus eso$ajas administrativajas un teritorialajas vienibas.

Vinus var atdzesét un pildit pudelés arpus noteikta apgabala apkaimes, ja razoSanas procesa tiek ievéroti specifikacija
paredzétie razoSanas noteikumi, ievérojot razoSanas noteikumus, kas paredzéti attieciba uz kontroléto cilmes vietas
nosaukumu.
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Ja vinogu parstrade un vina produktu dzeséSana un pildiSana pudelés notiek arpus noteikta ar cilmes vietas
nosaukumu apziméta apgabala, raZotajam par to japazino ONVPV [Valsts vinkopibas un vina birojs] vismaz
24 stundas pirms pazinojuma noradita tehnologiska procesa sakuma, iznemot gadijumus, kad vindaribas centri un/
vai pudelu pildiSanas iekartas pieder vienam un tam paSam uznémeéjam un atrodas taja pasd administrativaja un
teritorialaja vieniba, kura atrodas apgabals, uz kuru attiecas cilmes vietas nosaukums, vai blakusesosajos apgabalos
(8im uzpémeéjam vajadzeétu bat vina darzu, vindaribas centru un pudelu pildiSanas iekartu ipasniekam vai

apsaimniekotajam).

Saite uz produkta specifikaciju

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_vin_doc_jidvei_modif_cf_notificarii_com_din_31.10.2023_accor
ding_note_to_com_no_track_changes.pdf
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