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4.1.  Baltieji vynai
Neputojantys baltieji vynai yra subalansuoti, mineraliski, pasizymintys gerai juntamu rig§tumu, suteikian¢iu jiems
gaivumo ir vaisiSkumo. Sie vynai yra Zzalsvai geltonos, aukso geltonos arba oranzinés | gintaro spalvos. Jie yra
$velniis ir subtiliis, maloniai isbaigti, pasiZymi géliy aromatais ir vaisiy skoniu.
Jie pasizymi vynmedzio Ziedy, Seivamedzio, akacijos, korio, $vieziy obuoliy, kriausiy, abrikosy, persiky ir svarainiy
aromatais, citrusiniy vaisiy (citrinos, Zaliosios citrinos ir greipfruto) aromatais, augaliniais saldZiyjy papriky,
dilgéliy, smidry, Zolés, agrasty aromatais, taip pat pikantiskais ir aromatingais baziliko, ¢iobrelio, rozmarino ir roziy
kvapais. Vynui brestant Sie aromatai pasikeicia j prinokusiy, pernokusiy vaisiy, cukaty, vaisiy dZzemo ir medaus
aromatus, vynai tampa tir$ti ir sodris.
Ledo vynai — jiems paprastai bdingi salds, gaivis, ilgai iSliekantys aromatai ir skonis, roziy dZzemo ir saldziy
egzotiniy vaisiy aromatai; spalva — nuo auksinés iki ryskios gintaro spalvos arba rozinés spalvos su kristaliniu
blizgesiu (jei vynas gaunamas maceravimo badu i§ veislés ,Traminer roz“ vynuogiy); pasizymi meliony, mangy,
abrikosy, cukaty, roziy Ziedlapiy ir erskétuogiy pokvapiais ir i$skirtiniu ir ilgai iliekanciu poskoniu.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemés tkio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012, (OLL, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.curopa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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4.2.

4.3.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio | 15
%)
Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %) | 11

Maziausias bendrasis riigstingumas

3,5 g/l vyno rigsties

Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais | 18
viename litre)
Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligra- | 200

mais viename litre)

Roziniai vynai

Neputojantys roZiniai vynai yra gaivis, $velnis, pasiZymi dideliu rtigstingumu, rausvos arba lasisy rausvos spalvos.
Sie vynai yra aromatingi ir gaiviis, jiems biidingas stiprus vaisiy (misko uogy, Zemuogiy, gervuogiy, 3ilauogiy,
raudonyjy vaisiy, paprastyjy tre$niy, vysniy, braskiy, avieciy) ir géliy (vysniy Ziedy, su Zemuogiy aromato, roziy
ziedlapiy poskoniais) skonis su pikantiskais poskoniais.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tario %)

15,00

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %)

11,00

Maziausias bendrasis rig§tingumas

3,5 g/l vyno ragsties

DidZiausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais | 18
viename litre)
DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligra- | 200

mais viename litre)

Raudonieji vynai

Neputojantys raudonieji vynai yra ryskios, nuo tamsiai raudonos iki granaty, vy$niy ar plyty raudonos spalvos,
pasizymi misko vaisiy, slyvy, gervuogiy, serbenty, Silauogiy, paprastyjy tre$niy, vysniy, avieCiy ir migdoly
aromatais bei aromatiniy Zoleliy, prieskoniy, kavos, vanilés, Sokolado pokvapiais, yra intensyvaus ir ilgai isliekancio

skonio, subalansuotos struktiiros.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %)

15,00

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %)

11,00

Maziausias bendrasis rig§tingumas

3,5 g/l vyno ragsties

DidZiausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais | 20
viename litre)
DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligra- | 150

mais viename litre)
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4.4.

4.5.

Rusiniai putojantys vynai

RiiSiniai putojantys vynai yra gaiviis ir vaisiski, pasizymintys Zidvéjaus vietovei biidingu riigstingumu ir igskirtiniu
mineraliskumu, fermentacijos aromatais, kuriuos sustiprina smulkds, ilgai iSliekantys burbuliukai (mineraliski,
vaisiski). Baltieji vynai yra Siaudy geltonos arba Zalsvai geltonos spalvos, o roZiniai — lasiSos rausvo atspalvio.

Kvapas — btidingi specifiniai intensyviis mieliy ekstrakto pokvapiai, kurie priklauso nuo to, kiek ménesiy vynas buvo
laikomas su nuosédomis, (teslos, duonos, duonos plutos, sviestiniy bandeliy, pyrago, sausainiy ir migdoly). Vyny,
kurie ilga laikg laikomi su nuosédomis, pokvapiai kinta ir jgauna pyrago, sausainiy ir migdoly pokvapius.

Skonis §velnus ir vaisiSkas, juntami citrusiniy vaisiy, greipfruty, Zaliyjy citriny ir vaisiy (Zaliyjy obuoliy, kriausiy ir
svarainiy) aromatai, subalansuotas, su mieliy ekstrakto kvapu ir aromatu, dél anglies dioksido yra astrus. Dél didelio
rig§tingumo, kurj subalansuoja liekamojo cukraus kiekis ir kreminé tekstiira, Sie vynai yra tinkamo sodrumo, o
laikui bégant tampa Svelnds ir iSbaigti.

Perteklinis slégis laikant 20 °C temperatiiroje — maziausiai 3,5 baro.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) | 15,00

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 10,00

Maziausias bendrasis rigstingumas 3,5 g/l vyno rugsties

Didziausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais | 18
viename litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligra- | 185
mais viename litre)

Riisiniai putojantys vynai

RaiSiniai putojantys vynai yra gaivils, pasizymintys Zidvéjaus vietovei biidingu rfigitingumu ir igskirtiniu
mineraliskumu, fermentacijos aromatais, kuriuos sustiprina smulkds, ilgai iSliekantys burbuliukai (mineraliski,
vaisiski). Jiems baidingas rubino raudonumo atspalvis.

Siems vynams biidingas intensyvus kvapas — daugiausia raudonyjy vaisiy (vy3niy ir braskiy) pokvapiai su subtiliomis
pyrago ir sviestiniy bandeliy natomis, priklausomai nuo to, kiek laiko vynas buvo laikomas su smulkiomis
nuosédomis. Ragstingumas Siek tiek didesnis, taciau jj subalansuoja lickamojo cukraus kiekis ir kreminé tekstiira.
Aromatg papildo braskiy ir $velnis avieciy bei vy$niy pokvapiai.

Skonis $velnus ir vaisiskas (raudonyjy serbenty, granaty, spanguoliy) su citrusiniy vaisiy aromatais, subalansuotas,

dél anglies dioksido astrus. Sie vynai yra tinkamo sodrumo, ilgainiui tampa $velns ir i§baigti.

Perteklinis slégis laikant 20 °C temperatiiroje — maziausiai 3,5 baro.

Bendrosios analitinés savybés

DidzZiausia visuminé alkoholio koncentracija (ttirio %) | 15,00

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 10,00

Maziausias bendrasis riig§tingumas 3,5 g/l vyno riigsties

Didziausias lakusis rtigitingumas (miliekvivalentais | 20
viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligra- | 185
mais viename litre)
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4.6.

4.7.

4.8.

Rusiniai aromatiniai putojantys vynai

Riiniai aromatiniai putojantys vynai yra sodris ir iSraiskingi, pasizymintys vaisiy (abrikosy, prinokusiy vynuogiy)
ir géliy (roziy, jazminy, akacijy, kartais géliy ir prieskoniy) poskoniais. Nuo ryskiai geltonos su Zalsvais atspalviais
iki aukso geltonos ir net rausvos spalvos (i§ veislés , Traminer roz* vynuogiy gaminamy vyny). Sie vynai pasizymi
smulkiais, ilgai i§liekanciais burbuliukais.

Perteklinis slégis laikant 20 °C temperatiiroje — maziausiai 3,0 baro.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (ttirio %) | 15,00

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 6,00

Maziausias bendrasis riigstingumas 3,5 g/l vyno rigsties

DidZiausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais | 18
viename litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligra- | 185
mais viename litre)

Pusiau putojantys vynai

Pusiau putojantys vynai yra ekstraktyviis, pasizymi geru riigstingumu ir subtiliu putojimu. Sie vynai yra zalsvai
baltos, Zalsvai geltonos, aukso geltonos ar $viesios laiSos rausvos (roZinés) spalvos, raudonieji vynai — ryskiai
raudonos spalvos; vynai pasizymi géliy (roziy, Seivamedzio, dilgéliy) arba vaisiy (Silauogiy, abrikosy, Zzaliyjy
obuoliy, avie¢iy) aromatais. Gausiai putoja smulkiais burbuliukais; burbuliukai islieka ilgai ir siekia taurés virsy.

Perteklinis slégis laikant 20 °C temperatiiroje — ne maziau kaip 1,0 baro ir ne daugiau kaip 2,5 baro.

Bendrosios analitinés savybés

DidzZiausia visuminé alkoholio koncentracija (ttirio %) | 15,00

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 7,00

Maziausias bendrasis rtigitingumas 3,5 g/l vyno riigsties

DidZiausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais | 18
viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligra- | 235
mais viename litre)

Likeriniai vynai

Baltasis likerinis vynas yra aukso ar net gintaro spalvos, medaus aromato ir i$baigto, $velnaus skonio, o raudonasis —
plyty raudonos spalvos, subtilaus serbenty ir Silauogiy skonio, gyvybingas. RoZinis vynas yra tamsiai rausvos
spalvos, labai gaivus, vaisiSkas, $velnus ir neaitrus. Raudonieji vynai pasizymi violetinés raudonos spalvos
atspalviais. Juose vyrauja géliy (roZiy ir jazminy), gerai prinokusiy vaisiy, kartais cukaty ir dZemy aromatai, su
medaus ir koriy, migdoly ir graikiniy rieSuty oksidaciniais pokvapiais.
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Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (trio | 22,00

%)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %) | 15,00

Maziausias bendrasis rigstingumas 3,5 g/l vyno ragsties

DidzZiausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais | 18

viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligra- | 150

mais viename litre)

5. Vyno gamybos praktika

»

Pagrindiniai vynininkystés metodai

Didziausias derlius

,Traminer roz“, ,Chardonnay*, ,Pinot gris®, ,Riesling de Rhin* ,Sauvignon®, ,Muscat Ottonel“ (pervirsis — ne
daugiau kaip 20 proc. palankiais metais)

14 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro

,Petit Manseng®, ,Neuburger®, ,Pinot Noir“, ,Cabernet Sauvignon®, ,Syrah“, ,Feteascd neagrd“, ,Merlot"
(pervirsis — ne daugiau kaip 20 proc. palankiais metais)

14 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro

X Y

,Feteascd regald”, ,Feteascd albd“, ,Riesling italian“ (pervirsis — ne daugiau kaip 20 proc. palankiais metais)

16 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro

Ledo vynas (pervirsis — ne daugiau kaip 20 proc. palankiais metais)

6 000 kilogramy vynuogiy i§ hektaro

,Traminer roz“, ,Chardonnay*, ,Pinot gris“, ,Riesling de Rhin", ,Sauvignon®, ,Muscat Ottonel“ (pervirsis — ne
daugiau kaip 20 proc. palankiais metais)

105 hektolitrai i§ hektaro

,Petit Manseng®, ,Neuburger®, ,Pinot Noir“, ,Cabernet Sauvignon®, ,Syrah“, ,Feteascd neagrd“, ,Merlot"
(pervirsis — ne daugiau kaip 20 proc. palankiais metais)

105 hektolitrai i§ hektaro

X Y

,Feteascd regald“, ,Feteascd albd“, ,Riesling italian“ (pervirsis — ne daugiau kaip 20 proc. palankiais metais)

120 hektolitrai i§ hektaro

Ledo vynas (pervirsis — ne daugiau kaip 20 proc. palankiais metais)

18 hektolitrai i$ hektaro
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8.1.

Nustatyta geografiné vietové

Albos apskritis:

—  Zidvéjaus savivaldybé: Zidvéjaus, Belkacu, Kepilna de Zoso, Feisos ir Veseuso kaimai;

— Cetatia de Baltés savivaldybe: Cetatia de Baltes, Sintemerijés, Kre¢unelu de Suso ir Terirlaua kaimai;
— Sonos savivaldybé: Sonos, Bijos, Lunka Tirnavéjaus, Sinmikleuso, Valia Sasulujaus ir Alekuso kaimai;

— Valia Lungés savivaldybé: Teunio ir FedZeto kaimai.

Vyniniy vynuogiy veislé (-és)

,Cabernet Sauvignon N“ - Petit Vidure®, ,Burdeos tinto*

,Chardonnay B“ —,Gentil blanc*, ,Pinot blanc Chardonnay*

,Feteascd albd B“ — ,Pisdreascd albd“, ,Poama fetei®, ,Madchentraube®, ,Leanyka“, ,Leanka“

,Feteascd neagrd N“ — ,Schwarze Madchentraube®, ,Poama fetei neagrd*, ,Pisireascd neagrd“, ,Coada randunicii“
,Feteascd regald B — ,Konigliche Madchentraube®, ,Konigsast®, ,Kiralyleanka“, ,Ddndsand“, ,Galbend de Ardeal”
,Jordand B* - lordovani®, ,lordan”

,Merlot N“ - ,Bigney rouge®, ,Plant Medoc*
,Muscat Ottonel B“ — ,Muscat Ottonel blanc*
,Neuburger B“ — ,Neuburg"

,Petit Manseng“ — ,Mansengou*, ,Manseng Blanc*

,Pinot Gris G* — ,Affumé*, ,Grauer Burgunder®, ,Grauburgunder®, ,Grauer Monch®, ,Pinot cendré®, ,Pinot Grigio®,
,Ruldnder”

,Pinot noir N“ — ,Blauer Spatburgunder”, ,Blauer Burgunder®, ,Burgund mic*, ,Burgunder roter®, ,Kldvner Morillon
Noir*

,Pinot noir N“ — ,Spatburgunder, ,Pinot nero*

,Riesling de Rhin B“ - ,Weisser Riesling®, ,White Riesling, ,Riesling Renano*®, ,Rheinriesling*
,Riesling italian B“ —,Olasz Riesling®, ,Olaszriesling*, , Welschriesling

,Sauvignon® — ,Sauvignon-Blanc*

,Syrah N“—  Shiraz*, ,Petit Syrah“

»Iraminer Rose Rs“ — ,Rosetraminer®, ,Savagnin Rose*, ,Gewiirztraminer®

Rysys (-iai) su geografine vietove

Informacija apie geografing vietove

Zidvéjaus vynmedZiais apsodintas plotas yra 250-500 m aukstyje, pietvakariy kryptimi esanciuose $laituose, kur
vasaros ménesiais ilga laika sklindanti saulés Siluma ir atmosferos srovés prisideda prie vynuogiy kokybés.
Nustatytos vietovés Zidvéjaus dirvoZemio ir klimato sglygos — didesnis aukstis vir$ jiros lygio, dienos ir nakties
temperattiry skirtumai, Saulés spinduliuoté ir vélyvi riikai — turi teigiama poveikj vynuogiy savybéms, nes dél jy
vynuogiy veislés jgauna specifiniy savybiy. Vidutinis Zemyninis klimatas, kuriam budingos pakankamai $iltos
vasaros, Saltos ir drégnos Ziemos, ilgi ir grazis rudenys, daznai riiko apgaubti vietovés sléniai, prisideda prie
stebinanéio vaisiy ir (arba) prieskoniy aromato, ragstingumo ir galimybés sukaupti daugiau kaip 220 g/kg cukraus.
Kokybines §io vyno savybes padeda uztikrinti ir rudieji eumezobaziniai dirvozemiai, tipiski rudieji molingi iliuviniai
dirvozemiai ir vidutinés tekstiros litosoliniai dirvoZemiai, padengti derlingu humuso sluoksniu.
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8.2.

Vietovei biidingas Zemyninis klimatas, vidutiné metiné temperatiira — 9,7 °C. Faktinis saulés $viesos koeficientas yra
8,9-9,0, o daugiau nei du trecdaliai sauléty valandy (1 426 val.) uzfiksuojama vynmedziy auginimo sezono metu;
per metus iskrenta (vidutiniSkai) 617 mm krituliy, i§ kuriy 459 mm — augimo sezono metu. Sintetiniai ekologiniai
rodikliai: tikrasis helioterminis indeksas IHr = 1,75, hidroterminis koeficientas (HTC), vynuogiy auginimo
bioklimatinis indeksas Ibcv = 6,32 ir vynininkystés tinkamumo indeksas (IAOe) = 4 359. Sie veiksniai uztikrina
natdralias salygas vynmedziy veisléms, kuriy augimo sezonas yra vidutinés trukmés (170-175 dienos).

Nustatytoje vietovéje Zidvéjuje driekiasi kalvy grandiné, kurios kryptis i§ esmés yra pietvakariné. Reljefas labai
nelygus, apimantis visas reljefo formas. Kelias nuo Tirnava Mikos salpos (250-270 m) iki kalvotos vietovés
(300-460 m) eina per Siek tick banguota reljefa, kurj dengia smélingos pelkés ir mergelio ir molio sluoksniai.

Vyrauvjantis dirvoZzemio tipas — rudZemis. Mergeliuose, kur poZeminis vanduo yra 3-5 m gylyje, susiformavo
sunkaus priemolio tekstiros ir didelio humuso kiekio juodZemiai. Slaity papédéje ir ledyno iSgremZztuose
duburiuose yra karbonatiniy koliuviniy dirvoZzemiy. Taip pat placiai paplite verstZzemiai, o psamosoliy yra labai
nedaug.

Informacija apie produktg

Neputojantys baltieji vynai yra subalansuoti, pasiZymintys gerai juntamu riig§tumu, suteikian¢iu jiems gaivumo ir
vaisiSkumo. Jy spalva gali bati nuo Zalsvai geltonos, Siaudy geltonos ir aukso geltonos spalvos iki gintaro ar
oranzinés spalvos, jei vynai maceruoti su i§spaudomis. Juntami aromatai: géliy (vynmedzio Ziedy, Seivamedzio,
akacijos, korio); vaisiy (obuoliy, kriausiy, abrikosy, persiky, svarainiy); citrusiniy vaisiy (citrinos, Zaliosios citrinos,
greipfruto); augaliniai (saldZiyjy papriky, dilgéliy, pomidory lapy, 3paragy, Zolés, agrasty) ir pikantiski bei
aromatingi (baziliko, ¢iobrelio, rozmarino, roziy).

Vynui brestant Sie aromatai pasikeicia | prinokusiy, pernokusiy vaisiy, cukaty, vaisiy dzemo ir medaus aromatus,
vynai tampa tir$ti ir sodris.

Roziniai vynai yra gaiviis ir kompleksiski, jiems bidingi i$skirtiniai misko uogy, Zemuogiy, gervuogiy, silauogiy,
tre$niy, vysniy, braskiy, avieciy, vy$niy Ziedy, prieskoniy ir aromatiniy augaly aromatai. Jie i$siskiria savo spalva —
nuo rausvos iki lasisos rausvos.

Raudonieji vynai subtiliis, pasizymintys viliojanciais atspalviais — nuo rubino raudonos su violetiniais atspalviais iki
plyty raudonos spalvos. Jiems bidingi raudonyjy ir juodyjy vaisiy, slyvy, gervuogiy, juodyjy serbenty, ilauogiy,
vy$niy, paprastyjy tresniy, avieciy, migdoly, aromatiniy Zoleliy ir prieskoniy, vanilés ir Sokolado aromatai, ilgai
islickantis skonis, taciau su $iai vietovei biidingu riig§tingumu ir mineraliskumu bei aiskiai iSreiksta ir subalansuota
struktiira.

Ledo vynai — jiems paprastai budingi saldds, gaivis, ilgai iSliekantys aromatai ir skonis, roziy dZzemo ir saldziy
egzotiniy vaisiy aromatai; spalva — nuo auksinés iki ryskios gintaro spalvos arba rozinés spalvos su kristaliniu
blizgesiu (jei vynas gaunamas maceravimo budu i§ veislés ,Traminer roz“ vynuogiy); pasizymi meliony, mangy,
abrikosy, cukaty, roziy Ziedlapiy ir erskétuogiy pokvapiais ir i$skirtiniu ir ilgai iliekanciu poskoniu.

Rasiniai putojantys vynai pasizymi smulkiais, intensyviais ir ilgai isliekanciais burbuliukais ir i§laiko pusiausvyrg tarp
Zidvéjaus vynuogyno vietovei biidingo riigitingumo ir nepakartojamo mineraliskumo bei vaisiskumo. Kvapas —
budingi specifiniai intensyviis mieliy ekstrakto pokvapiai, kurie priklauso nuo to, kiek ménesiy vynas buvo
laikomas su nuosédomis. Vynai, kurie devynis ménesius buvo laikomi su nuosédomis, pasizymi teslos, duonos,
duonos plutos ir sviestiniy bandeliy pokvapiais, o vyny, kurie ilgiau nei trejus metus buvo laikomi su nuosédomis,
pokvapiai kinta ir jgauna pyrago, sausainiy ir migdoly pokvapius. Gomuryje skonis islieka gaivus dél citrusiniy
vaisiy, greipfruty, zaliyjy citriny, Zaliyjy obuoliy, kriausiy ir svarainiy aromaty, ta¢iau juntami ir subtiliis dZiovinty
7oleliy poskoniai. Didelj riigstinguma subalansuoja liekamojo cukraus kiekis ir kreminé tekstiira. Sie vynai pasizymi
subtilia struktira, yra tinkamo sodrumo, ilgainiui tampa $velnis ir i$baigti.

Rasiniai aromatiniai putojantys vynai yra gaivis, viliojancio aromato, su ilgai isliekanciais burbuliukais. Daugiausia
vyrauja géliy aromatai — subtilis jazminy, akacijy Ziedy pokvapiai, taciau juntami ir subtilis teslos bei duonos
pokvapiai; taip pat budingi ilgai isliekantys baltyjy géliy, roziy Ziedlapiy, abrikosy ir prinokusiy vynuogiy aromatai.
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8.3.

8.4.

Pusiau putojantys vynai gali biiti nuo Zalsvai baltos, Zalsvai geltonos ar iaudy geltonos spalvos (baltieji pusiau
putojantys vynai) iki rausvos spalvos (roZiniai pusiau putojantys vynai) ir ryskiai raudonos spalvos (raudonieji
pusiau putojantys vynai). Skonis $velnus, subalansuotas, gaivus, su aiskiai iSreikstais vynuogiy veislei budingais
aromatais (vaisiy arba géliy, priklausomai nuo vynui gaminti naudoty vynuogiy veislés). Gausiai putoja, burbuliukai
islieka ilgai ir siekia taureés virsy.

Likeriniai vynai yra sodriis, tirsti ir $velnds, su ilgai isliekan¢iu poskoniu, nuo aukso geltonos iki gintaro spalvos
(baltieji likeriniai vynai), tamsiai rausvos spalvos (roZiniai likeriniai vynai) ir violetinés raudonos spalvos su plyty
raudonos atspalviais (raudonieji likeriniai vynai). Juose vyrauja géliy (roZiy ir jazminy), gerai prinokusiy ir
pernokusiy vaisiy aromatai, pereinantys i cukaty ir dZemy aromatus, su medaus ir koriy, migdoly ir graikiniy
rieSuty oksidaciniais pokvapiais.

PrieZastiné vietovés ir produkto sgveika

Specifinés dirvozemio ir klimato salygos, ypa¢ rudens pradzioje, kai temperatiira biina viduting, kartais tvyro rikas,
o kartais saulétos dienos, skatina gaiviy vaisiy ir géliy cukry bei aromaty kaupimasi vynuogése ir padeda tinkamai
islaikyti riigstinguma, kurio lygis atitinka harmoningg kokybés pusiausvyra.

Dél vidutinés temperatiiros vynuogiy nokimo laikotarpiu vyksta létos oksidacijos reakcijos, kurios padeda cukrams
ir pirminiams aromatams iki nokimo laikotarpio pabaigos nuolat kauptis ir pasiekti didelius kiekius, taip pat
padeda islaikyti didelj riigstinguma. Didelis riigstingumas suteikia gaivumo, biitino rasiniam putojanciam vynui ir
pusiau putojanciam vynui ,Jidvei“.

Dél reliefo formy, leidzianciy uztikrinti, kad Zidvéjaus vietové gauty pakankamai $viesos vynuogéms nokinti,
Tirnava Mikoje susidaro specifinis mikroklimatas, o dirvozemyje esantis humusas, dél kurio jis yra tamsios spalvos,
padeda geriau sugerti saulés spindulius ir tai teigiamai veikia dirvoZzemio temperatiiros poky¢ius. Humusas taip pat
gali prisidéti prie struktiiriniy agregaty formavimo, nes jo savybé suristi dirvoZemio daleles padeda formuoti
trupining ir granulivotg dirvoZemio struktiirg. Dél to netiesiogiai pageréja dirvoZemio aeracijos ir hidratacijos
savybés, nes padidéja poringumas ir pralaidumas vandeniui bei orui. Rigstingi organiniai junginiai i§ humuso |
dirvozemj i8skiria H+ jonus, taip padidindami dirvozemio riig§tinguma, dél kurio vynuogése, o véliau misoje ir
vyne susidaro natiiralus ragstingumas ir specifinis mineraliSkumas — $ios savybés puikiai tinka r@Siniams
putojantiems vynams, riSiniams aromatiniams putojantiems vynams ir pusiau putojantiems vynams, taip pat
neputojantiems vynams, gaminti, nes suteikia vynams gaivumo ir uZztikrina jy brandinimo galimybes.

Tai, kad temperatiira nepakyla labai aukstai (nebiina kar¢io bangy), padeda vynuogeése islaikyti organines rigstis,
todél i§ jy gaminamas vynas pasizymi dideliu bendruoju riigstingumu, Zemu pH ir gaiviu skoniu. Kalbant apie
geografing padét, gaminant likerinj vyng labai svarbus makroklimatas ir auginamy veisliy savybés. Pietiné terasy
kryptis ir natfralus Zemés derlingumas yra palankios salygos kauptis cukrams ir vaisiy (prinokusiy vaisiy,
pernokusiy vaisiy, kintanciy i cukaty ir dZemy) bei géliy (roZiy, jazminy) aromatams, kurie yra biidingi Siems
likeriniams vynams.

Zmaogiskieji veiksniai

Vynuogynai pasizymi specifinémis savybémis, susijusiomis su jy dydziu ir sklypy isdéstymu bei priezifira. Sie
vynuogynai suformuoti dideliuose sklypuose su ilgomis eilémis, kur galima mechanizuotai nuimti derliy ir atlikti
priezitiros darbus, taip pat pietinéje kryptyje esanciose terasose ir platformose, kurios yra palankios vynuogéms,
skirtoms auk3¢iausios ir pacios auksCiausios kokybés baltiesiems ir roziniams vynams, taip pat rGsiniams
putojantiems vynams, rii§iniams aromatiniams putojantiems vynams ir pusiau putojantiems vynams gaminti,
auginti. Derlius nuimamas tiek rankiniu, tiek mechanizuotu bidu, o prieziiros darbai i§ dalies atliekami
mechanizuotai.

Vietos vynuogiy auginimo ir vyno gamybos tradicijy i§saugojimas ir naujovisky technologijy naudojimas
vynuogynuose ir per vyno gamybos procesg yra kilmés vietos nuorodos kokybés tikslas.
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Vynmedziy veisliy atranka ir tobulinimas siekiant auk$¢iausios vyny kokybés, poskiepiy ir auginamy veisliy
pasirinkimas, sodinimo tankis, genéjimas ir produkcijos reguliavimas, trasy naudojimas, dirvoZemio prieZitira ir
fitosanitarinis apdorojimas — visa tai lemia iSauginty vynuogiy kokybe ir padeda iSsaugoti $ia nuoroda Zymimy
vyny savituma.

Vyny kokybei jtakos turi vynuogiy veisliy kokybé, rudojo misko dirvoZemio kokybé ir aplinkos salygos, t. y.
plynaukstei biidingas Zemyninis klimatas, vidutiné temperatiira rudeni, staigiy temperatiiros svyravimy nebuvimas,
ryte tvyrantis riikas, o po piety SvieCianti saulé, dideli dienos ir nakties temperatiiry skirtumai — visos $ios salygos
lemia létg vynuogiy nokima, daugybe intensyviy aromatiniy savybiy, cukry ir aromaty koncentracijg bei
subalansuota riig§tinguma. Taciau svarbiausias veiksnys yra vyndariai, kurie sprendzia, kaip genéti vynuoges prie$
prasidedant augimo ciklui, kad bty galima reguliuoti bisima vynuogiy produkcija, kaip atlikti Zaliajj genéjima ir
reguliuoti produkcijg nokimo laikotarpiu, taip pat kokias procediiras taikyti.

Sioje vietovéje yra vienintelé vyno gamykla, kurios dél jos vietos ir konstrukcijos pakanka, joje yra jrengta kokybiska
jranga ir masinos, statinés ir fermentacijos | laikymo rezervuarai ir joje vyndariai taiko modernias ir naujoviskas
technologijas. Vyno gamykla jrengta naudojant savitake konstrukcija su tarpusavyje sujungtomis statinémis, o tai
leidZia vyndariams kuo maziau kistis | vyno gamybos procesg ir tai daryti tik tada, kai tai batina.

Vyno gamyklos konstrukcija ir veikimas buvo sumanyti atsizvelgiant | darnaus vystymosi poreiki ir siekiant
uztikrinti, kad specifiniai gamybos metodai leisty atsiskleisti vietovés ir vynuogiy veisliy savybéms, ypa¢ tokiy
vietiniy veisliy, kaip ,Feteascd regald“, ,Feteascd albd“, ir kity vynuogyne auginamy veisliy aromaty paletei.

Sioje geografinéje vietovéje taip pat veikia pirmasis Rumunijoje privatus vynmedziy institutas, kuriame kasmet
skiepijama daugiausiai (5 mln. vienety) vietiniy ir tarptautiniy veisliy vynmedziy, kuriy vynuogés skirtos
kokybiskam vynui gaminti. Zidvéjuje naudojama Siame privaciame vynmedziy institute iSauginta sodinamoji
medZiaga, taip uZtikrinant: autentiskuma — dauginimui skirty veisliy ir klony kilme; sveikumg — kad auginiai nebiity
uzkrésti uzkre¢iamaisiais virusais ir mikoplazma; kokybe — atitiktj nustatytiems techniniams standartams, darancia
teigiama poveiki produkcijos kokybei ir kiekiui.

Kitos pagrindinés salygos

Gamybos nuostatos

Teisinis pagrindas

Nustatyta ES teisés aktuose.

Papildomos salygos rasis

Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidZianti nuostata.
Salygos apraSymas

Vyninés vynuogés, i§ kuriy gaminami kilmés vietos nuoroda ,Jidvei* Zymimi vynai, gali bati perdirbamos
atitinkamoje nustatytoje vietovéje arba kaimyninése vietovése, esaniose tame paciame administraciniame ir
teritoriniame vienete arba jo apylinkése.

Vynai, gaunami gamybos proceso metu nustatytoje kilmés vietos nuorodos ,Jidvei“ vietovéje, gali biiti apdorojami
i$pilstymo j butelius metu ir i$pilstomi j butelius kilmés vietos nuorodos vietovéje arba kaimyninése vietovése, tame
paciame administraciniame ir teritoriniame vienete arba gretimuose administraciniuose ir teritoriniuose vienetuose
esanciuose vienetuose.

Vynai gali biti apdorojami ir i$pilstomi j butelius uz nustatytos vietovés riby, jei gamybos proceso metu laikomasi
specifikacijoje nustatyty gamybos taisykliy, laikantis gamybos reikalavimy, kaip apibrézta saugomos kilmés vietos
nuorodos atveju.
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Jei vynuogiy perdirbimas, vyno produkty apdorojimas ir i$pilstymas j butelius vyksta uz nustatytos kilmés vietos
nuorodos vietoves, gamintojas privalo pranesti apie tai ONVPV (Nacionalinei vynmedziy ir vyno tarnybai) likus ne
maziau kaip 24 valandoms iki pranedime nurodyto technologinio proceso pradzios, i§skyrus atvejus, kai vyno
gamybos centrai ir (arba) i$pilstymo jrenginiai priklauso tam paciam ekonominés veiklos vykdytojui ir yra isikire
administraciniame ir teritoriniame vienete, esanciame kilmés vietos nuorodos vietovéje, arba kaimyninése
apygardose (tokiam veiklos vykdytojui turéty priklausyti vynuogynai, vyno gamybos centrai ir i$pilstymo jrenginiai
arba jis turéty juos valdyti).

Nuoroda j produkto specifikacija

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_vin_doc_jidvei_modif_cf_notificarii_com_din_31.10.2023_accor
ding_note_to_com_no_track_changes.pdf

10/10 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5686/oj


https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_vin_doc_jidvei_modif_cf_notificarii_com_din_31.10.2023_according_note_to_com_no_track_changes.pdf
https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_vin_doc_jidvei_modif_cf_notificarii_com_din_31.10.2023_according_note_to_com_no_track_changes.pdf

	Paraiškos įregistruoti vyno sektoriaus produkto pavadinimą paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1308/2013 97 straipsnio 4 dalies pirmą pastraipą – (C/2024/5686)

