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4.1  Valkoviinit
Hiilihapottomat valkoviinit ovat tasapainoisia ja mineraalisia. Tasalaatuinen happoisuus antaa niille raikkautta ja
hedelmdisyyttd, ja variltidn ne ovat vihertdvinkeltaisia, kullankeltaisia tai oranssinruskeita. Ne ovat tyylikkiit ja
hienostuneita, ja niissd on miellyttavad pydreyttd, kukkaisia aromeja ja hedelméinen maku.
Niissi on viinikoynnoksen kukkien, seljankukan, akaasiankukan, hunajakennon, tuoreiden omenoiden,
pdarynoiden, aprikoosien, persikoiden ja kvittenien aromeja, sitruunan, limen ja greippien sitrushedelmaisid
aromeja, makeiden paprikoiden, nokkosten, parsan, nurmen ja karviaisten kasvimaisia aromeja sekd basilikaan,
timjamiin, rosmariiniin ja ruusuun vivahtavia mausteisia ja tuoksuvia aromeja. Kypsymisen myotd esiin tulee
kypsien, ylikypsien ja kandeerattujen hedelmien, hedelmahillojen ja hunajan aromeja, ja viineistd tulee tdyteldisid ja
runsaita.
Jddviinien maku ja aromit ovat hunajaisia, raikkaita, yhteniisid, ruusuhilloon ja makeisiin eksoottisiin hedelmiin
vivahtavia. Viinien vériskaala ulottuu kullanvirisestd kirkkaaseen meripihkaan tai kristallinhohtoiseen
vaaleanpunaiseen (jos viini on puristettu Traminer Roz -rypaleistd), ja niissi on melonin, mangon, aprikoosien,
kandeerattujen hedelmien, ruusunkukkien ja ruusunmarjojen vivahteita seké erottuva ja viipyva jalkimaku.

(") Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2024/1143, annettu 11 pdivand huhtikuuta 2024, viinejd, tislattuja alkoholijuomia ja
maataloustuotteita koskevista maantieteellisisti merkinnoistd sekd aidoista perinteisistd tuotteista ja maataloustuotteiden
vapaaehtoisista laatumerkinnoistd, asetusten (EU) N:o 1308/2013, (EU) 2019/787 ja (EU) 2019/1753 muuttamisesta sekd asetuksen
(EU) N:o 1151/2012 kumoamisesta (EUVL L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.curopa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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4.2

4.3

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%)

15

Todellinen alkoholipitoisuus vahintédn (til-%)

11

Vahimmaishappopitoisuus

3,5 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvi- | 18
valenttia/litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligram- | 200

maalitra)

Roseeviinit

Hiilihapottomat roseeviinit ovat raikkaita ja samettisia, ja niiden happopitoisuus on korkea. Viriltddn ne ovat
ruusunpunaisia tai lohenpunaisia. Viinit ovat runsaita ja raikkaita, ja niissi on voimakas hedelmiinen (metsdmarjat,
ahomansikat, karhunvatukat, mustikat, punaiset hedelmit, makeat kirsikat, hapankirsikat, mansikat, vadelmat) ja
kukkainen (kirsikankukka, ahomansikat, ruusun terdlehdet) maku sekd mausteisia vivahteita.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%)

15

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

11

Vahimmaishappopitoisuus

3,5 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekviva- | 18
lenttia/litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligram- | 200

maallitra)

Punaviinit

Hiilihapottomat punaviinit ovat vériltddn kirkkaita, ja viriskaala ulottuu tummanpunaisesta granaatinpunaiseen,
kirsikanpunaiseen tai tillenpunaiseen. Niissd on metsimarjojen, luumujen, karhunvatukoiden, herukoiden,
mustikoiden, makeiden kirsikoiden, hapankirsikoiden, vadelmien ja mantelien aromeja sekd aromaattisten yrttien,
mausteiden, kahvin, vaniljan ja suklaan vivahteita sekd voimakas maku, pitki jalkimaku ja tasapainoinen rakenne.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%)

15

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%)

11

Vahimmaishappopitoisuus

3,5 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekviva- | 20
lenttia/litra)
Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligram- | 150

maalitra)
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4.4

4.5

Laatukuohuviini

Laatukuohuviinit ovat raikkaita ja hedelmdisid, ja niiden happamuus on Jidvei-viinien kasvualueelle ominainen.
Tunnusomaista on my06s mineraalisuus ja kdymisaromeja vahvistava hienojakoinen ja pitkdin kestdvd poreilu
(mineraalinen, hedelmdinen). Valkoviinit ovat viriltddn oljenvirisid tai vihertdvinkeltaisia, roseeviineissd taas on
lohenpunainen sivy.

Tuoksussa on erityisid voimakkaita hiivauutteen vivahteita riippuen siitd, montako kuukautta viini on ollut
kosketuksissa sakan kanssa (taikinan, leivdn, leivin kuoren, briossin, leivoksen, keksin ja mantelin vivahteet).
Pitkddn sakan kanssa kosketuksissa olleisiin viineihin kehittyy leivoksen, keksin ja mantelin vivahteita.

Maku on hienostunut ja hedelmdinen, ja siind on sitrushedelmien, greippien, limen ja hedelmien (vihredt omenat,
pddrynat ja kvittenit) aromeja sekd hiivauutteen vivahde ja tuoksu. Maku on tasapainoinen ja hiilidioksidin ansiosta
terdvd. Jadnnossokerin maird ja kermainen koostumus tasapainottavat korkeaa happopitoisuutta, joten viinit ovat
ryhdikkaitd ja ajan myota niisté tulee samettisia ja pyoreita.

Ylipaine 20° C:ssa: vdhintddn 3,5 baaria

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%) 15
Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 10
Vahimmadishappopitoisuus 3,5 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintdin (milliekviva- | 18
lenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligram- | 185
maalitra)

Laatukuohuviini

Laatukuohuviinit ovat raikkaita, ja niiden happopitoisuus on Jidvei-viinien kasvualueelle ominainen. Tunnusomaista
on myds mineraalisuus ja kdymisaromeja vahvistava hienojakoinen ja pitkddn kestavd poreilu (mineraalinen,
hedelmdinen). Viineissd on rubiininpunainen sévy.

Intensiivisessd tuoksussa on padasiassa punaisten hedelmien (kirsikoiden ja mansikoiden) vivahteita, ja pidempédin
hienon pohjasakan pailld pidettyihin viineihin kehittyy my6s hienostuneita kakun ja briossin vivahteita.
Happopitoisuus on hieman korkeampi, mutta sitd tasapainottavat jaidnnossokerin mdaird ja kermainen rakenne.
Aromeja pyoristavit mansikoiden sekd pehmeit vadelman ja kirsikan vivahteet.

Maku on hienostunut ja hedelmiinen (punaherukat, granaattiomenat, karpalot), ja siind on sitrushedelmien aromeja.
Maku on tasapainoinen ja hiilidioksidin ansiosta terdva. Viinit ovat ryhdikkdité, ja ajan myotd niistd tulee samettisia
ja pyoreita.

Ylipaine 20° C:ssa: vihintddn 3,5 baaria

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%) 15
Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 10
Vahimmdishappopitoisuus 3,5 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekviva- | 20
lenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligram- | 185
maalitra)
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4.6

4.7

4.8

Aromaattiset laatukuohuviinit

Aromaattiset laatukuohuviinit ovat runsaita ja vivahteikkaita, ja niissd on hedelmiisid (aprikoosit, kypsit rypileet) ja
kukkaisia vivahteita (ruusu, jasmiini, akaasia, toisinaan kukkaisuus ja mausteisuus). Viinien viri vaihtelee vihertavid
vivahteita sisdltavastd kirkkaankeltaisesta kullankeltaiseen ja jopa vaaleanpunaiseen (Traminer Roz -rypaleistd
valmistetut viinit). Poreilu on hienojakoista ja pitkikestoista.

Ylipaine 20° C:ssa: vdhintddn 3,0 baaria

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdin (til-%) 15
Todellinen alkoholipitoisuus vihintéin (til-%) 6
Vahimmdishappopitoisuus 3,5 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (millickviva- | 18
lenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligram- | 185
maallitra)

Helmeilevit viinit

Helmeilevit viinit ovat uutteisia, hapokkaita ja kevyen poreilevia. Ne ovat vihertdvinvalkoisia, vihertdvinkeltaisia,
kullankeltaisia tai hennon lohenpunaisia (ruusunpunaisia). Punaviinit voivat olla myds kirkkaanpunaisia, ja niissd on
kukkaisia (ruusu, seljankukka, nokkonen) tai hedelmiisid (mustikka, aprikoosi, vihred omena, vadelma) aromeja. Ne
kuohuvat runsaasti ja hienojakoisesti, ja poreilu on pitkikestoista. Lasin yldosaan kehittyy pienid kuplia.

Ylipaine 20° C:ssa: vahintddn 1,0 baari ja enintddn 2,5 baaria

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%) 15
Todellinen alkoholipitoisuus vahintéin (til-%) 7
Vahimmadishappopitoisuus 3,5 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekviva- | 18
lenttia/litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligram- | 235
maalitra)

Vikevit viinit

Vikeville valkoviinille ominaista on kullankeltainen tai jopa kullanruskea viri, hunajan aromi ja pyored, hienostunut
maku. Punaviinin virissd on tiilenpunaisia sdvyjd, maussa on herkkdd herukkaa ja mustikkaa, ja viinit ovat
luonteeltaan voimakkaita. Roseeviinin véri on syvd vaaleanpunainen, ja viini on erittdin raikas, hedelmiinen,
samettinen ja tdyteldinen. Punaviineissd on purppuranpunaisia sivyji. Niissd on ruusun ja jasmiininkukan seka
kypsien hedelmien aromeja, toisinaan myds kandeerattujen hedelmien ja hillon aromeja. Lisdksi niissd on hunajan ja
hunajakennon, manteleiden ja saksanpahkinoiden hapettuneita vivahteita.
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Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%)

22

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%)

15

Vahimmaishappopitoisuus

3,5 grammaa litrassa viinihappona ilmaistuna

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvi-
valenttia/litra)

18

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligram-
maalitra)

150

5. Viininvalmistusmenetelmiit

a. Olennaiset viininvalmistusmenetelmiit

b. Enimmadistuotokset

1. Traminer roz, Chardonnay, Pinot gris, Riesling de Rhin, Sauvignon, Muscat Ottonel (suotuisina vuosina ylitys

enintddn 20 %)

14 000 kilogrammaa rypiileitd hehtaaria kohden

2. Petit Manseng, Neuburger, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Syrah, Feteascd neagrd, Merlot (suotuisina vuosina

ylitys enintddn 20 %)

14 000 kilogrammaa rypiileitd hehtaaria kohden

3. Feteascd regald, Feteascd albd, Riesling italian (suotuisina vuosina ylitys enintddn 20 %)

16 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

4. Jddviini (suotuisina vuosina ylitys enintddn 20 %)

6 000 kilogrammaa rypileitd hehtaaria kohden

5. Traminer roz, Chardonnay, Pinot gris, Riesling de Rhin, Sauvignon, Muscat Ottonel (suotuisina vuosina ylitys

enintddn 20 %)

105 hehtolitraa hehtaaria kohden

6. Petit Manseng, Neuburger, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Syrah, Feteascd neagra, Merlot (suotuisina vuosina

ylitys enintddn 20 %)

105 hehtolitraa hehtaaria kohden

7. Feteascd regald, Feteascd albd, Riesling italian (suotuisina vuosina ylitys enintddn 20 %)

120 hehtolitraa hehtaaria kohden

8. Jddviini (suotuisina vuosina ylitys enintddn 20 %)

18 hehtolitraa hehtaaria kohden
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Rajattu maantieteellinen alue

Alban ldani

— Jidvein kunta - Jidvein, Bilcaciun, Cipalna de Josin, Feisan ja Veseusin kylat;

— Cetatea de Baltdn kunta — Cetatea de Baltdn, Santdmarien, Craciunelul de Susin and Tatarlauan kylat;
— Sonan kunta — Sonan, Biian, Lunca Tarnavein, Sinmicldusin, Valea Sasuluin ja Alecusin kylit;

— Valea Lungin kunta — Tdunin ja Figetin kylit.

Rypilelajike/rypilelajikkeet

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Bourdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Madchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pdsdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Madchentraube, Konigsast, Ktralyleanka, Dandsand, Galbend de Ardeal

lordand B — Iordovani ja lordan

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Neuburger B — Neuburg

Petit Manseng — Mansengou, Manseng Blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot Centre, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot Noir N — Blauer Spatburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner Morillon Noir
Pinot noir N — Spitburgunder, Pinot nero

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon blanc

Syrah N — Shiraz ja Petit Syrah

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Yhteyden/[yhteyksien kuvaus

Maantieteellisen alueen tiedot

Jidvein viininviljelyalue sijaitsee 250-500 metrin korkeudessa lounaaseen suuntautuvilla rinteilld, joita aurinko
lammittdd kesikuukausina pitkddn. Alueella myos ilmavirrat vaikuttavat rypileiden laatuun. Jidvei-viinien rajatun
tuotantoalueen maaperi- ja ilmasto-olot, joille on ominaista sijainti korkealla, limpétilaerot péivin ja yon valilla,
auringon siteily ja myohédn esiintyvit sumut, vaikuttavat myonteisesti rypileiden ominaisuuksiin ja tuovat esiin
lajikkeiden erityisominaisuudet. Lauhkea mannerilmasto riittdvin limpimine kesineen, kylmine ja kosteine
talvineen seki pitkine ja kauniine syksyineen sekd usein sumuiset laaksot edistivit hedelmiisten ja mausteisten
aromien yllattavaakin kehittymistd ja happopitoisuutta. Ne mahdollistavat my0s sen, ettd sokeria voi kertyd jopa yli
220 g/kg. Laatua parantavat osaltaan myos hedelmillisen humuskerroksen peittdima ruskomaa, tyypillinen ruskea
illuviaalinen savimaa ja ruskea keskikarkea luvisol.
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8.2

IImasto on tyypillinen mannermainen, ja vuotuinen keskildimpétila on 9,7 °C. Todellinen auringonpaistekerroin on
8,9-9,0, ja aurinkoisista tunneista yli kaksi kolmasosaa (1 426 tuntia) esiintyy viininviljelykauden aikana. Vuotuinen
sademdird on 617 mm (keskimddrin), josta 459 mm viljelykauden aikana. Synteettiset ymparistoindikaattorit:
reaalinen helioterminen indeksi IHr=1,75, hydroterminen kerroin (HTC), viininvalmistuksen bioklimaattinen
indeksi Ibcv=6,32 ja viininvalmistuksen soveltuvuusindeksi (IAOe)=4 359. Namd tekijit takaavat luonnolliset
olosuhteet viinikdynnoslajikkeille, joiden kasvukausi on keskipitka (170-175 pdivad).

Jidvei-viinien rajatulla tuotantoalueella on lounaissuuntainen kukkulaketju. Maasto on hyvin epitasaista ja
pinnanmuodot vaihtelevat. Lunca Tarnava Micistd (250-270 m) kukkuloille (300-460 m) johtava reitti kulkee halki
hiekkaisten soiden ja savimaiden peittiman hieman kumpuilevan maaston.

Vallitseva maalaji on ruskomaa. Savimaalle, jossa pohjavesi on 3—5 metrin syvyydessd, on muodostunut kalkkikivi-
ja humuspitoista mustaamultaa. Rinteiden juurella ja supissa on kolluviaalista karbonaattipitoista maata. Myos
vertisol-maalajit ovat yleisid, kun taas psamosoil-maata on vain vihin.

Tuotetta koskevat yksityiskohtaiset tiedot

Hiilihapottomat valkoviinit ovat tasapainoisia, ja tasalaatuinen happoisuus antaa niille raikkautta ja hedelmaisyytta.
Viriltddn ne ovat vihertdvinkeltaisia, oljenvirisid, kullanruskeita tai oransseja, jos ne maseroidaan puristejiin-
nokselld. Tuoksun aromit ovat kukkaisia (viinikdynnoksen kukat, seljankukka, akaasiankukka, hunajakenno),
hedelmdisid (omenat, padrynit, aprikoosit, persikat, kvittenit), sitrushedelmaiisid (sitruuna, lime, greippi),
vihannesmaisia (makeat paprikat, nokkoset, tomaatinlehdet, parsa, nurmi, karviaiset) sekd mausteisia ja aromaattisia
(basilika, timjami, rosmariini, ruusu).

Kypsymisen myoti esiin tulee kypsien, ylikypsien ja kandeerattujen hedelmien, hedelméhillojen ja hunajan aromeja,
ja viineistd tulee tdyteldisid ja runsaita.

Roseeviinit ovat raikkaita ja monivivahteisia, ja niissi on hienoja metsimarjojen, ahomansikoiden,
karhunvatukoiden, mustikoiden, kirsikoiden, hapankirsikoiden, mansikoiden, vadelmien, ruusun terilehtien,
mausteiden ja aromaattisten kasvien aromeja. Niiden erottuva vériskaala ulottuu ruusunpunaisesta lohenpunaiseen.

Punaviinit ovat hienovaraisia, ja niissi on houkuttavia virisdvyja purppuraan vivahtavasta rubiininpunaisesta
tiilenpunaiseen. Niille ovat ominaisia punaisten ja mustien marjojen ja hedelmien, luumujen, karhunvatukoiden,
mustikoiden, kirsikoiden, hapankirsikoiden, vadelmien, mantelien, aromaattisten yrttien ja mausteiden, vaniljan ja
suklaan aromit, joiden jilkimaku on pitkd ja viipyvd. Niissdi on myos alueelle ominaista hapokkuutta ja
mineraalisuutta seki ryhdikds ja tasapainoinen rakenne.

Jddviinien maku ja aromit ovat hunajaisia, raikkaita, yhtendisid, ruusuhilloon ja makeisiin eksoottisiin hedelmiin
vivahtavia. Viinien vériskaala ulottuu kullanvirisestd kirkkaaseen meripihkaan tai kristallinhohtoiseen
vaaleanpunaiseen (jos viini on puristettu Traminer Roz -rypaleistd), ja niissi on melonin, mangon, aprikoosien,
kandeerattujen hedelmien, ruusunkukkien ja ruusunmarjojen vivahteita seké erottuva ja viipyva jalkimaku.

Laatukuohuviineissd on hieno, voimakas ja pitkikestoinen poreilu, ja niille on ominaista Jidvei-viinien kasvualueelle
tyypillisen hapokkuuden sekd vahvan mineraalisuuden ja hedelmdisyyden vilinen tasapaino. Tuoksun suhteen ne
eroavat muista erityisten voimakkaiden hiivauutteen vivahteiden perusteella sen mukaan, montako kuukautta ne
ovat olleet kosketuksissa sakan kanssa. Viineiss, joita on pidetty sakan pailld yhdeksin kuukautta, erottuu taikinan,
leivdn, leivin kuoren ja briossin vivahteita. Viineissd, jotka ovat olleet sakan kanssa kosketuksissa pitkddn, kolmen
vuoden ajan, aromit kehittyvit kohti leivosten, keksien ja mantelien vivahteita. Maussa siilyy sitrushedelmien,
greippien, limen, vihrein omenan, pédiryndn ja kvittenin aromien ansiosta raikkaus, mutta siind on myds
hienovaraisia kuivattujen yrttien vivahteita. Happopitoisuutta tasapainottavat jidnndssokerin mairi ja kermainen
rakenne. Ne ovat rakenteeltaan elegantteja ja ryhdikkditd, ja ajan myota niisté tulee samettisia ja pyoreita.

Aromaattiset laatukuohuviinit ovat raikkaita, ja niiden bukee on houkutteleva. Poreilu on hienojakoinen ja
pitkdkestoinen. Niissd on péddasiassa kukkainen bukee, jossa on hentoja jasmiinin ja akaasiankukan vivahteita sekd
hienovaraisia taikinan ja leivin vivahteita sekd valkoisten kukkien, ruusun terdlehtien, aprikoosien ja kypsien
rypileiden pitkikestoisia aromeja.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5686/oj



FI

EUVL C, 24.9.2024

8.3

8.4

Helmeilevien valkoviinien viri vaihtelee vihertdvanvalkoisesta vihertavinkeltaiseen tai oljenvériseen, ja helmeilevien
roseeviinien véri on ruusunpunainen. Helmeilevit punaviinit ovat variltdan kirkkaanpunaisia. Maku on hienostunut,
tasapainoinen ja raikas, ja siind erottuvat ryhdikkdat kunkin lajikkeen ominaiset aromit (hedelmdiset tai kukkaiset
viinilajikkeesta riippuen). Ne kuohuvat runsaasti, ja poreilu on pitkdkestoista. Lasin yldosaan kehittyy pienid kuplia.

Vikevit viinit ovat tdyteldisid, runsaita ja samettisia, ja niissd on pitka jalkimaku. Vikevien valkoviinien véri vaihtelee
kullankeltaisesta kullanruskeaan, roseeviinien véri on syvin vaaleanpunainen ja punaviinien viri on purppuran-
punainen, jossa on tiilenpunaisia sivyji. Aromit ovat kukkaisia, ja niissd on ruusun ja jasmiinin sekd kypsien ja
ylikypsien hedelmien vivahteita. Ne muuttuvat ajan my6td kandeerattujen hedelmien ja hillojen aromeiksi, joissa on
hapettuneita vivahteita, sekd hunajan ja hunajakennon, manteleiden ja saksanpahkinoiden aromeiksi.

Syy-seuraussuhde alueen ja tuotteen valilld

Erityiset maaperd- ja ilmasto-olosuhteet saavat etenkin alkusyksystd aikaan kohtuullisia limpétiloja, joskus viipyvaa
sumua ja toisinaan taas aurinkoisia paivid. Talloin kehittyy raikkaita hedelmdisid ja kukkaisia sokereita ja aromeja ja
happopitoisuus pysyy tasapainoisena, mika takaa erinomaisen laadun.

Rypileiden kypsymisajan kohtuullinen ldmpotila hidastaa hapettumista, jolloin niihin kerddntyy suuria méirid
sokereita ja primaarisia aromeja jatkuvasti aina kypsymisen loppuun saakka ja happopitoisuus siilyy korkeana.
Korkea happamuus takaa raikkauden, joka on vilttimatontd Jidvei-laatukuohuviinille ja helmeileville viinille.

Téarnava Micd luo erityisen mikroilmaston, silli sen pinnanmuotojen ansiosta Jidvein alue saa riittavasti valoa
rypileiden kypsymiselle. Maaperan humuspitoisuus ja sen seurauksena sen tumma viri lisddvit auringon siteilyn
imeytymistd, mikd vaikuttaa myonteisesti maaperdn limpétilaoloihin. Humus auttaa osaltaan myos rakenteellisen
kiviaineksen muodostumista, silli sen sementoitumiskyky edistid maaperin muruisuutta ja rakeisuutta. Tdmi
parantaa epdsuorasti maaperdn ilmastus- ja hydraatio-ominaisuuksia lisdidmalld huokoisuutta ja veden ja ilman
lipaisevyyttd. Humuksen happamat orgaaniset yhdisteet vapauttavat maaperddn H+-ioneja ja lisdavit siten
maaperdn happamuutta, mikd johtaa rypaleiden, puristemehun ja viinien luontaiseen hapokkuuteen ja
mineraalisuuteen. Maaperd soveltuu ihanteellisesti laatukuohuviinien, aromaattisten laatukuohuviinien ja
helmeilevien viinien tuotantoon sekd yhtd lailla myos hiilihapottomien viinien tuotantoon tuoden raikkautta ja
taaten viinien kypsymismahdollisuudet.

Koska hyvin korkeita limpétiloja (limpoaaltoja) ei esiinny, rypileiden orgaaniset hapot siilyvit paremmin ja
tuloksena on viini, jolla on korkea kokonaishappopitoisuus, alhainen pH ja raikas maku. Vikevien viinien
tuotannon kannalta maantieteellisesti tarkeitd tekijoitd ovat makroilmasto ja viljeltyjen lajikkeiden ominaisuudet.
Rinteiden eteldsuuntaisuus yhdistettynd maan luonnolliseen hedelmillisyyteen suosii sokerien kertymistd sekd
vikeville viineille tyypillisten hedelmdisten aromien (kypsien ja ylikypsien hedelmien aromien, jotka kehittyvit
kandeerattujen hedelmien ja hillojen aromeiksi) ja kukkaisten aromien (ruusu, jasmiininkukka) kertymista.

Inhimilliset tekijit

Viinitarhoilla on ominaispiirteitd, jotka liittyvit niiden kokoon ja viljelyalojen istutus- ja hoitotapoihin. Tarhat on
jarjestetty suuriksi lohkoiksi, joiden pitkdt rivit mahdollistavat koneellisen sadonkorjuun ja kunnossapidon. Tarhoja
on myos etelddn suuntautuvilla pengerretyilld rinteilld ja tasanteilla, jotka soveltuvat erinomaisesti ensiluokkaisten ja
erittdin ensiluokkaisten valkoviinien ja roseeviinien tuotantoon sekd perusviinien tuotantoon laatukuohuviinien,
aromaattisten laatukuohuviinien ja helmeilevien viinien valmistusta varten. Sadonkorjuu tapahtuu sekd kasin ettd
koneella, ja kunnossapitotyot ovat osittain koneistettuja.

Alkuperanimityksen laatutavoitteena on sailyttdd viininviljelyn ja viininvalmistuksen paikalliset perinteet seka
hy6dyntai innovatiivisia tekniikoita viinitarhoissa ja viinintuotantoprosessissa.
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Viinikdynnoslajikkeiden valinta ja jalostaminen parhaan laadun saavuttamiseksi, perusrunkojen ja viljeltdvien
lajikkeiden valinta, istutustiheys, koynnosten leikkaus ja tuotannon siintely, lannoitteiden kiyttd, maaperin
kunnossapito ja kasvinsuojeluaineiden kiyttd vaikuttavat kaikki rypileiden laatuun, joka taas vaikuttaa timédn
alkuperdnimityksen viinien erityisluonteeseen.

Viinien laatuun vaikuttavat viinikéynnoslajikkeiden laatu, ruskomaan laatu ja ympiéristdolosuhteet: tasangolle
tyypillinen mannerilmasto, kohtuulliset syyslimpotilat, akillisten limpétilavaihtelujen puuttuminen, sumuiset
aamut ja aurinkoiset iltapaivit, suuret paivi- ja yolimpotilojen erot. Kaikki tdmé hidastaa kypsymisté ja edistdad
laajaa ja voimakasta aromaattista profiilia, jossa on runsaasti sokereita ja aromeja ja jossa happamuus on
tasapainossa. Tarkein tekija ovat kuitenkin viininviljelijat, jotka padttdvit, miten viinikdynnoksid leikataan ennen
kasvukautta ja kypsymisvaiheessa tulevan rypiletuotannon sditelemiseksi sekd millaisia kasittelyja koynnoksille
tehdddn.

Alueella toimii sijainti- ja rakennesyistd vain yksi viininvalmistamo, jossa on laadukkaita laitteita ja koneita,
sammioita sekd kypsytys- ja varastosiilioitd. Viininvalmistajien kiytossd on nykyaikaista ja innovatiivista
teknologiaa. Viininvalmistamossa on painovoimainen jdrjestelmi, jossa sammiot ovat yhteydessd toisiinsa, minka
ansiosta viininvalmistajat voivat puuttua viininvalmistusprosessiin mahdollisimman vihén ja vain tarvittaessa.

Viininvalmistamon suunnittelussa ja toiminnassa on otettu huomioon kestivin kehityksen periaatteet ja varmistettu
tuotantomenetelmien valinnalla kasvualueen ja lajikkeiden erityisluonteen nakyminen, erityisesti kun on kyse
kotoperiisisti lajikkeista, kuten Feteasci regaldsta, Feteascd albdsta ja viinitarhan muiden lajikkeiden monipuolisesta
aromikirjosta.

Maantieteelliselld alueella sijaitsee my6s Romanian ensimmdiinen yksityinen viini-instituutti, jonka kapasiteetti
tuottaa vuosittain yhteensa viisi miljoonaa kappaletta sekd kotimaisista ettd kansainvilisistd lajikkeista varrennettuja
viinikoynnoksid laatuviinien tuotantoa varten on maan suurin. Jidvei-viinin valmistuksessa kaytetddn viini-
instituutissa tuotettua kasviaineistoa, jotta varmistetaan aitous — lisdystd varten tarkoitettujen lajikkeiden ja kloonien
alkuperd; terveys — pistokkaat, joissa ei ole tarttuvia viruksia tai mykoplasmaa; laatu — vakiintuneiden teknisten
standardien noudattaminen, mika vaikuttaa myonteisesti tuotannon laatuun ja mairaan.

Olennaiset lisiedellytykset

Tuotantoa koskevat sidnnokset

Oikeudellinen kehys:

EU:n lainsdddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Tuotantoa rajatulla maantieteelliselld alueella koskeva poikkeus
Edellytyksen kuvaus:

Viinirypileitd, joista Jidvei-alkuperdnimitykselld varustettuja viinejd saadaan, voidaan jalostaa vastaavalla rajatulla
alueella tai ldhialueilla samassa hallinnollisessa alueyksikossi tai sen ldheisyydessi.

Viinit, jotka on saatu tuotantoprosessista Jidvei-alkuperdnimitykseen liittyvilld rajatulla alueella, voidaan kypsyttia
osana pullotusprosessia ja pullottaa nimityksen kattamalla rajatulla alueella tai lhialueilla samoissa hallinnollisissa
alueyksikoissa tai niitd lahelld olevissa hallinnollisissa alueyksikoissd sijaitsevissa yksikoissa.

Viinejd voidaan kypsyttdd ja pullottaa rajatun alueen ulkopuolella, jos tuotantoprosessin aikana noudatetaan
eritelmédssd  vahvistettuja tuotantosddntoja valvotun alkuperdnimityksen yhteydessdé mairitellyn tuotannon
mukaisesti.
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Jos rypileiden jalostus sekd viinituotteiden kypsytys ja pullotus tapahtuvat alkuperdnimityksen rajatun alueen
ulkopuolella, tuottajan on ilmoitettava kansalliselle viini- ja viinikéynnosvirastolle (ONVPV) vihintddn 24 tuntia
ennen ilmoituksessa ilmoitetun teknisen prosessin aloittamista, paitsi jos viininvalmistuslaitokset ja/tai
pullotuslaitokset kuuluvat samalle talouden toimijalle ja sijaitsevat siind hallinnollisessa alueyksikossd, jossa

alkuperdnimityksen kattama alue sijaitsee, tai naapurikunnassa (toimijan on omistettava viinitilat, viininvalmistus-
laitokset ja pullotuslaitokset tai vastattava niiden toiminnasta).

Linkki tuote-eritelmiin

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_vin_doc_jidvei_modif_cf_notificarii_com_din_31.10.2023_accor
ding_note_to_com_no_track_changes.pdf
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