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Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1308/2013 artikli 97 16ike 4 esimese 16igu kohase
veinisektoris kasutatava nimetuse registreerimise taotluse avaldamine

(C/2024/5686)

Euroopa Parlamendi ja ndukogu mddruse (EL) 2024/1143 artikliga 17 on ette nihtud, et kolme kuu jooksul parast
kénealuse avaldamise kuupéeva voivad litkmesriigi voi kolmanda riigi asutused voi Giguspdrast huvi omav fuisiline voi
juriidiline isik, kelle elu- v&i asukoht on kolmandas riigis, (') esitada komisjonile vastuviite.
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1. Registreeritav nimetus
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2. Geograafilise tihise tiiiip
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3. Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein
3. Likoorvein
5. Kvaliteetvahuvein
6. Aromaatne kvaliteetvahuvein

8. Poolvahuvein

4, Veini(de) kirjeldus

4.1.  Valged veinid

Vaiksed valged veinid on tasakaalustatud, mineraalsed, histi integreeritud happesusega, mis annab neile virskuse ja
puuviljasuse, ning rohekaskollase, kuldkollase kuni oranzi/merevaigukarva virvusega. Need on elegantsed ja
peened, meeldiva iimaruse, lillelohna ja puuviljase maitsega.

Neil on viinapuudite, leedridite, akaatsia, meekirgede, virskete dunte, pirnide, aprikooside, virsikute ja kiidooniate
aroom, tsitruseliste aroom (sidruni laim ja greip) , taimsed aroomid (paprika, ndges, spargel, rohi, karusmarjad) ning
viirtsikad ja aromaatsed aroomid (basiilik, aed-liivatee, rosmariin ja roos). Laagerdumisel tulevad aroomis esile
kiipsed, iilekiipsenud ja suhkrustatud puuviljad, puuviljadZemm ja mesi ning veinid muutuvad 6liseks ja tdidlaseks.

Jddvein — aroom ja maitse kalduvad meestatud, virskete, jirjepidevate aroomide, roosidzemmi ja magusate
eksootiliste puuviljade poole, virvus on kuldne kuni eredalt merevaigukollane voi kristalse ldikega roosa (kui
saadakse viinamarjasordist , Traminer roz“ leotamise teel) meloni, mango, aprikooside, suhkrustatud puuviljade,
roosidite ja kibuvitsamarjade nootidega ning iseloomuliku ja piisiva jarelmaitsega.

(') Euroopa Parlamendi ja ndukogu 11. aprilli 2024. aasta méidrus (EL) 20241143, milles kasitletakse veinile, piiritusjookidele ja
pollumajandustoodetele antavaid geograafilisi tdhiseid ning péllumajandustoodete garanteeritud traditsioonilisi tooteid ja
vabatahtlikke kvaliteedimdisteid ning millega muudetakse mairusi (EL) nr 1308/2013, (EL) 2019/787 ja (EL) 2019/1753 ning
tunnistatakse kehtetuks maarus (EL) nr 1151/2012 (ELT L 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/0j).
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4.2.

4.3.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne {ildalkoholisisaldus (mahuprotsenti- | 15
des)
Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsenti- | 11

des)

Minimaalne iildhappesus

3,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekviva- | 18
lentides liitri kohta)
Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligram- | 200

mides liitri kohta)

Roosad veinid

Vaiksed roosad veinid on virsked, sametised, suure happesusega, roosa voi Ioheroosa virvusega. Veinid on rikkaliku
maitsebuketiga ja virskendavad, karakter on tugevalt puuviljane (metsamarjad, metsmaasikad, pamplid, mustikad,
punased puuviljad, maguskirsid, hapukirsid, maasikad, vaarikad) ja lilleline (kirsidied, metsmaasikate noodid, roosi

kroonlehed) ning viirtsikate niianssidega.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

15,00

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsenti-
des)

11,00

Minimaalne tildhappesus

3,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekviva- | 18
lentides liitri kohta)
Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligram- | 200

mides liitri kohta)

Punased veinid

Vaiksed punased veinid on ereda virvusega, mis ulatub tumepunasest granaatpunaseni, kirsipunaseni voi telliskivi-
punaseni, millel on metsamarjade, ploomide, pamplite, sdstarde, mustikate, maguskirsside, hapukirsside, vaarikate
ja mandlite aroom koos aromaatsete tirtide, viirtside, kohvi, vanilli ja Sokolaadi nootidega ning intensiivne maitse,

pikaajaline jarelmaitse ja tasakaalustatud struktuur.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

15,00

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsenti-
des)

11,00

Minimaalne tildhappesus

3,5 grammii liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekviva- | 20
lentides liitri kohta)
Maksimaalne viiveldioksiidi iildsisaldus (milligram- | 150

mides liitri kohta)
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4.4.

4.5.

Kvaliteetvahuveinid

Kvaliteetvahuveinid on virsked ja puuviljased, Jidvei kasvatuspiirkonnale omase happesusega ja iseloomuliku
mineraalsuse ning kadirimisaroomiga, mida vdimendab peen ja kauakestev kihisemine (mineraalne, puuviljane).
Valged veinid on &lgkollase vdi rohekaskollase varvusega, roosadel veinidel on l18heroosa varjund.

Lohnale on iseloomulikud tugevad pirmiekstrakti noodid, mis soltuvad settega kokkupuutes oldud kuude arvust
(tainas, leib, leivakoorik, brioss, pagaritooted, kiipsised ja mandlid), mis arenevad pagaritoodete, kiipsiste ja mandli
nilansside suunas veinides, mis on pika aja jooksul puutunud kokku settega.

Maitse on peen ja puuviljane, tsitrusviljade, greibi, laimi ja puuviljade (rohelised dunad, pirnid ja kiiddooniad)
aroomiga, tasakaalustatud, parmiekstrakti meenutava maitse ja aroomiga ning tdnu siisinikdioksiidile tekkiva
teravusega. Veinid on suure happesusega, mida tasakaalustab jadksuhkrusisaldus ja kreemjas tekstuur, hasti
midratletud tdidlusega ning muutuvad aja jooksul sametiseks ja iimaraks.

Ulershk temperatuuril 20 °C: vihemalt 3,5 bar.

Uldised analitiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) | 15,00

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsenti- | 10,00

des)

Minimaalne tildhappesus 3,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekviva- | 18
lentides liitri kohta)

Maksimaalne viaveldioksiidi tldsisaldus (milligram- | 185
mides liitri kohta)

Kvaliteetvahuveinid

Kvaliteetvahuveinid on virsked, Jidvei kasvatuspiirkonnale omase happesuse ja iseloomuliku mineraalsuse ning
kaarimisaroomiga, mida vdimendab peen ja kauakestev kihisemine (mineraalne, puuviljane). Neil on rubiinpunane
varjund.

Intensiivne 16hn koosneb peamiselt punaste viljade (kirsid ja maasikad) nootidest, mida iseloomustavad peened
koogi- ja briosivarjundid vastavalt peensettel oldud ajale. Happesus on veidi suurem, kuid seda tasakaalustab
jaaksuhkrusisaldus ja kreemjas tekstuur. Aroome iimardavad maasikad ning vaarika ja kirsi pehmed noodid.

Maitse on peen ja puuviljane (punased sdstrad, granaat, johvikad) tsitrusviljade aroomiga ning on tinu
siisinikdioksiidile tasakaalustatud ja terav. Veinid on histi mairatletud tdidlusega ning muutuvad aja jooksul
sametiseks ja {imaraks.

Ulershk temperatuuril 20 °C: vihemalt 3,5 bar.

Uldised analitiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) | 15,00

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsenti- | 10,00
des)

Minimaalne iildhappesus 3,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekviva- | 20
lentides liitri kohta)

Maksimaalne vadveldioksiidi iildsisaldus (milligram- | 185
mides liitri kohta)
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4.6.

4.7.

4.8.

Aromaatsed kvaliteetvahuveinid

Aromaatsed kvaliteetvahuveinid on rikkalikud ja vdljendusrikkad ning neis esinevad puuviljased (aprikoosid, kiipsed
viinamarjad) ja lillelised (roos, jasmiin, akaatsia, monikord lillelised-viirtsikad) noodid. Nende virvus ulatub rohekate
varjunditega erekollasest kuni kuldkollase ja viinamarjasordi , Traminer roz* puhul isegi roosani. Neil on viikesed
kauakestvad mullid.

Ulerdhk temperatuuril 20 °C: vihemalt 3,0 bar.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) | 15,00

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsenti- | 6,00
des)

Minimaalne tildhappesus 3,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekviva- | 18
lentides liitri kohta)

Maksimaalne vidveldioksiidi tildsisaldus (milligram- | 185
mides liitri kohta)

Poolvahuveinid

Poolvahuveinid on ekstraktiivsed, hea happesusega ja peenelt kihisevad. Need on rohekasvalge, rohekaskollase,
kuldkollase v6i kahvatu I8heroosa (roosa) voi punaste veinide korral erepunase varvusega, aroom on lilleline (roos,
leedridied, ndges) voi puuviljane (sinikas, aprikoos, roheline dun, vaarikas). Vaht on kiilluslik ja peen, kihisemine on
kauakestev ja viikeste mullidega, mis ulatuvad klaasi iilemise osani.

Ulershk temperatuuril 20 °C: vihemalt 1,0 bar ja maksimaalselt 2,5 bar.

Uldised analitiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) | 15,00

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsenti- | 7,00
des)

Minimaalne iildhappesus 3,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekviva- | 18
lentides liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi iildsisaldus (milligram- | 235
mides liitri kohta)

Likoorveinid

Valge likdorvein on kuldse voi isegi merevaigu virvusega, mee aroomiga ning {imara ja peene maitsega, punasel
sordil on telliskivipunased toonid, 6rn sdstra ja mustika maitse ning jouline iseloom. Roosa sort on siigava roosa
vdrvusega ning viga virske, puuviljane, sametine ja oline. Punased veinid on lillakaspunase varjundiga. Neil on
lilleline roosi ja jasmiini aroom ning hasti kiipsenud puuviljade, monikord suhkrustatud puuviljade ja dZemmi I6hn,
millel on mee, meekdrgede, mandlite ja kreeka pahklite oksiidatiivsed niiansid.
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Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsenti- | 22,00

des)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsenti- | 15,00

des)

Minimaalne tildhappesus 3,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekviva- | 18

lentides liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligram- | 150

mides liitri kohta)

5. Veinivalmistustavad

Peamised veinivalmistustavad

Maksimaalne saagikus

,Traminer roz*, ,Chardonnay®, ,Pinot gris“, ,Riesling de Rhin“ ,Sauvignon®, ,Muscat Ottonel“ (soodsatel
aastatel kuni 20 % rohkem)

14 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta.

,Petit Manseng®, ,Neuburger®, ,Pinot Noir“, ,Cabernet Sauvignon®, ,Syrah“, ,Feteascd neagrd“, ,Merlot"
(soodsatel aastatel kuni 20 % rohkem)

14 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta.

,Feteascd regald“, ,Feteascd albd“, ,Riesling italian“ (soodsatel aastatel kuni 20 % rohkem)

16 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta.

Jdidvein (soodsatel aastatel kuni 20 % rohkem)

6 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta.

,Traminer roz*, ,Chardonnay®, ,Pinot gris“, ,Riesling de Rhin“ ,Sauvignon®, ,Muscat Ottonel“ (soodsatel
aastatel kuni 20 % rohkem)

105 hektoliitrit hektari kohta.

,Petit Manseng®, ,Neuburger®, ,Pinot Noir“, ,Cabernet Sauvignon®, ,Syrah®, ,Feteascd neagrd“, ,Merlot”
(soodsatel aastatel kuni 20 % rohkem)

105 hektoliitrit hektari kohta.

,Feteascd regald®, ,Feteascd alba“, ,Riesling italian“ (soodsatel aastatel kuni 20 % rohkem)

120 hektoliitrit hektari kohta.

Jdavein (soodsatel aastatel kuni 20 % rohkem)

18 hektoliitrit hektari kohta.
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8.1.

Mairatletud geograafiline piirkond

Alba maakond:

— Jidvei omavalitsusitksuse kiilad Jidvei, Balcaciu, Cdpalna de Josi, Feisa ja Veseusi;

— Cetatea de Baltd omavalitsusitksuse kiilad Cetatea de Baltd, Sintdmarie, Criciunelul de Sus ja Tatarlaua;
— Sona omavalitsusiiksuse kiilad Sona, Biia, Lunca Tarnavei, Sanmicldus, Valea Sasului ja Alecus;

— Valea Lungd omavalitsusiiksuse kiilad Tauni ja Fageti.

Veiniviinamarjasordid

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pdsdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Méddchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Ddndsand, Galbend de Ardeal

lordand B - Iordovand, lordan

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Neuburger B — Neuburg

Petit Manseng — Mansengou, Manseng Blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N — Spitburgunder, Pinot nero

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon Blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Seos(t)e kirjeldus

Uksikasjalik teave geograafilise piirkonna kohta

Jidvei viinapuude kasvuala on 250-500 meetri kdrgusel edelasse avanevatel nolvadel, kus pikkade suvekuude
piikesesoojus ja Ghuvoolud aitavad kaasa viinamarjade kvaliteedile. Jidvei mdiratletud piirkonna mulla- ja
kliimatingimused, mida iseloomustavad suuremad korgused, pdevase ja Oise temperatuuri erinevused,
paikesekiirgus ja hilised udud, avaldavad viinamarjade omadustele positiivset mdju ja toovad esile sortide erilised
omadused. Mdddukas kontinentaalne kliima, kus suved on piisavalt soojad, talved kiilmad ja niisked ning siigised
pikad ja ilusad ning orud on sageli méhitud udusse, soodustab iillatavat puuviljase/viirtsika aroomi ja happesuse
kujunemist ning vdimaldub suhkrute kogunemist iile 220 g/kg. Lisakvaliteedi annavad pruunid aluselised
eumesomullad, titipilised pruunid illuviaalsed savimullad ja keskmise tekstuuriga niivleetunud mullad, mis on
kaetud viljaka huumusekihiga.
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8.2.

Kliima on enamasti kontinentaalne, aasta keskmine temperatuur on 9,7 °C. Tegelik paikesepaistetegur on 8,9-9,0
ning iile kahe kolmandiku paikesepaistelistest tundidest (1 426 tundi) registreeritakse viinapuude kasvuperioodil.
Aastane sademete hulk on keskmiselt 617 mm, millest 459 mm langeb kasvuperioodile. Siinteetilised 6koloogilised
nditajad: tegelik heliotermiline indeks IHr = 1,75, hiidrotermiline koefitsient, viinamarjakasvatuse bioklimaatiline
indeks Ibcv = 6,32 ja veinivalmistuseks sobivuse indeks IAOe = 4 359. Need tegurid osutavad looduslikele
tingimustele, mis on sobilikud keskmise kasvuperioodiga (170-175 paeva) viinamarjasortide kasvatamiseks.

Jidvei madratletud piirkonnas paikneb edela-kirdesuunaline mdeahelik. Maastik on viga ebatasane ja hdlmab
mitmesuguseid pinnavorme. Marsruut Lunca Tarnava Mici'st (250-270 m) kuni mégise alani (300-460 m) ldbib
kergelt lainetavat maastikku, mis on kaetud liiv- ja mergelsaviga.

Peamine mullatiiiip on pruunmuld. Merglil, kus pdhjavesi on 3-5 m siigavusel, on moodustunud liivsavimulla
tekstuuri ja suure huumusesisaldusega musta virvi mustmuld. Nolvade jalamil ja sulglohkudes leidub karbonaatseid
kolluviaalmuldasid. Levinud on ka vertisoolid, samas kui psamosoole on viga vihe.

Toote iiksikasjad

Vaiksed valged veinid on tasakaalustatud, hésti integreeritud happesusega, mis annab neile virskuse ja puuviljasuse.
Nende virvus varieerub rohekaskollasest, dlgkollasest ja kuldkollasest merevaigukollaseni voi oranzini, kui neid
saadakse pressimisjadkide leotamisel. Lohn on lilleline (viinamarjadied, leedridied, akaatsia, meekirjed); puuviljane
(6unad, pirnid, aprikoosid, virsikud, kiidooniad); tsitruseline (sidrun, laim, greip); taimne (paprika, ndges,
tomatilehed, spargel, rohi, karusmarjad) ning viirtsikas ja aromaatne (basiilik, aed-liivatee, rosmariin, roos).

Veinide laagerdumisel on aroomis kiipsed, iilekiipsenud ja suhkrustatud puuviljad, puuviljadZemm ja mesi ning
veinid muutuvad Sliseks ja tdidlaseks.

Roosad veinid on virsked ja komplekssed ning neil on metsamarjade, metsmaasikate, pamplite, mustikate, kirsside,
hapukirsside, maasikate, vaarikate, roosi kroonlehtede, viirtside ja aromaatsete taimede suurepdrane aroom. Need
eristuvad virvuse poolest, mis varieerub roosiroosast 16heroosani.

Punased veinid on diskreetsed, nende ahvatlevad varjundid ulatuvad purpurse tooniga rubiinpunasest telliskivi-
punaseni. Neid iseloomustab punaste ja mustade puuviljade, ploomide, pamplite, mustsdstarde, mustikate, kirsside,
hapukirsside, vaarikate, mandlite, aromaatsete iirtide ja viirtside, vanilje ja Sokolaadi aroom koos pika ja piisiva
jarelmaitsega, piirkonnale omane happesus ja mineraalsus ning hésti médratletud ja tasakaalustatud struktuur.

Jddvein — aroom ja maitse kalduvad meestatud, virskete, piisivate aroomide, roosidZemmi ja magusate eksootiliste
puuviljade poole, viarvus on kuldne kuni eredalt merevaigukollane voi kristalse ldikega roosa (kui saadakse
viinamarjasordist , Traminer roz* leotamise teel) meloni, mango, aprikooside, suhkrustatud puuviljade, roosidite ja
kibuvitsamarjade nootidega ning iseloomuliku ja piisiva jirelmaitsega.

Kvaliteetvahuveinid on peene, intensiivse ja pikaajalise kihisevusega ning kajastavad Jidvei kasvatuspiirkonna
viinamarjaistandusele omast happesuse ning eksimatult dratuntava mineraalsuse ja puuviljalisuse vahelist tasakaalu.
Lohnas eristuvad parmiekstrakti spetsiifilised intensiivsed noodid vastavalt settega kokkupuutes veedetud kuude
arvule. Veinidel, mis on seisnud settel itheksa kuud, on tunda taina, leiva, leivakooriku ja briosi noote, mis
kujunevad pagaritoodete, kiipsiste ja mandli nootideks veinides, mis on olnud settega pikaaegses kokkupuutes
(kolm aastat). Suus sdilib nende virskus, mis tuleneb tsitrusviljade, greibi, laimi, rohelise 6una, pirni ja kiiddoonia
aroomist, aga ka kuivatatud trtide peentest nilanssidest. Suurt happesust tasakaalustab jidksuhkrusisaldus ja
kreemjas tekstuur. Neil on elegantne struktuur ja tdpselt méiratletud tdidlus ning aja jooksul muutuvad need
sametiseks ja {imaraks.

Aromaatsed kvaliteetvahuveinid on virsked, ahvatleva 16hna- ja maitsebuketiga ning peene ja kauakestva
kihisemisega. Neil on valdavalt lilleline 16hna- ja maitsebukett jasmiini ja akaatsiadite drnade nootidega ning taina ja
leiva peente varjunditega ning valgete lillede, roosi kroonlehtede, aprikooside ja kiipsete viinamarjade kauakestev
aroom.
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8.3.

8.4.

Poolvahuveinide virvus varieerub rohekasvalgest, rohekaskollasest voi dlgkollasest valgete poolvahuveinide puhul
kuni roosani roosade poolvahuveinide puhul ja erepunaseni punaste poolvahuveinide puhul. Maitse on peen,
tasakaalustatud, virske, tdpselt médratletud sordiaroomiga (puuviljane voi lilleline soltuvalt viinamarjasordist,
millest vein on valmistatud). Vaht on kiilluslik, kihisemine on pikaajaline ja viikeste mullidega, mis ulatuvad klaasi
tilaosani.

Likoorveinid on tdidlased, dlised ja sametised ning pika jirelmaitsega, valgete likoorveinide virvus on kuldkollane
kuni merevaigukollane, roosad likoorveinid on siigavroosad ja punased likoorveinid on lillakaspunased
telliskivipunase varjundiga. Aroomid on lillelised (roosid, jasmiin, héstikiipsenud ja iilekiipsenud puuviljad), hiljem
lisanduvad aroomi suhkrustatud puuviljad ja dZemmid oksiidatiivsete niianssidega, mesi ja meekirjed, mandlid ja
kreeka pahklid.

Pahjuslik seos piirkonna ja toote vahel

Erilised mullastiku- ja kliimatingimused, eelkdige siigise algus, mis toob kaasa mdddukad temperatuurid ja monikord
piisiva udu ning teinekord pdikesepaistelised pdevad, soodustavad suhkrute ning virskete puuviljaste ja lilleliste
aroomide kogunemist ning hoiavad happesuse hoolikalt kvaliteetse ja harmoonilise tasakaalu piires.

M&ddukas temperatuur viinamarjade kiipsemise ajal toob kaasa aeglased oksiidatsioonireaktsioonid, mis aitavad
suhkrutel ja primaarsetel aroomidel valmimisperioodi 16puni pidevalt akumuleeruda ja jouda korge sisalduseni ning
hoida happesust kdrgel tasemel. Suur happesus annab Jidvei kvaliteetvahuveinide ja poolvahuveinide jaoks olulise
virskuse.

Tarnava Micd tekitab erilise mikrokliima tinu pinnavormidele, mis tagavad Jidvei piirkonnale piisava valguse
viinamarjade kiipsemiseks, samas kui mulla huumusesisaldus, mis annab sellele tumeda virvuse, aitab suurendada
pdikesekiirguse neeldumist, millel on positiivne moju mulla temperatuurimustrile. Huumus vdib kaasa aidata ka
struktuursete kimpude moodustumisele, kuna tema tsementeerimisvdime aitab parandada mullaosakeste struktuuri
ja teralisust. Poorsuse ning vee ja Shu labilaskvuse suurendamisega parandab see kaudselt mulla Shutamist ja
niisutamist. Huumusest parinevad happelised orgaanilised tthendid eraldavad mulda H+-ioone ja suurendavad
seeldbi mulla happesust, mille tulemuseks on looduslik happesus ja eriline mineraalsus viinamarjades ning seejérel
virdes ja veinis, mis sobivad ideaalselt kvaliteetvahuveinide, aromaatsete kvaliteetvahuveinide ja poolvahuveinide,
aga ka vaiksete veinide tootmiseks, annab neile virskuse ja tagab nende laagerdumispotentsiaali.

Kuna temperatuur ei tduse liiga kdrgeks (ei esine kuumalaineid), aitab see viinamarjades séilitada orgaanilisi happeid,
mille tulemusena on veinidel suur iildhappesus, madal pH ja virskendav maitse. Geograafiliselt on likdorveini
saamisel pohiroll makrokliimal ja kasvatatavate sortide omadustel. Terrasside suunatus l6unasse koos maa
loodusliku viljakusega soodustab likoorveini méiratlevate suhkrute kogunemist ja puuviljaste aroomide (kiipsenud
puuviljad ja iilekiipsenud puuviljad, mis muutuvad suhkrustatud puuviljadeks ja dzemmiks) ning lilleliste aroomide
(roos, jasmiin) teket.

Inimtegur

Viinamarjaistandustel on eriomadused, mis on seotud suuruse ja maatiikkide paiknemise ja hooldamise viisiga. Need
on korraldatud nii pikkade ridadena suurtel maatiikkidel, mis véimaldavad mehhaniseeritud korje- ja hooldustéid,
kui ka ldunapoolsetel terrassidel ja platvormidel, mis on soodsad viinamarjade tootmiseks premium- ja super-
premium klassi valgete vdi roosade veinide jaoks ning ka kvaliteetvahuveinide, aromaatsete kvaliteetvahuveinide ja
poolvahuveinide baasveinide jaoks. Koristamine toimub nii kisitsi kui ka mehhaniseeritult ning hooldustéod on
osaliselt mehhaniseeritud.

Piritolunimetusega seotud kvaliteedieesmirk on siilitada viinamarjakasvatuse ja veinivalmistamise kohalikku
traditsiooni ning kasutada viinamarjaistandustes ja veinitootmises uuenduslikke tehnoloogiaid.
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Viinamarjasortide valik ja tdiustamine veinide parema kvaliteedi saavutamiseks, pookealuste ja kasvatatavate sortide
valik, istutustihedus, ldikamine ja tootmise reguleerimine, véetiste kasutamine, mulla hooldamine ja
fitosanitaartootlus mojutavad koik selle tdhistusega veinide saamiseks kasutatavate viinamarjade kvaliteeti ja
aitavad siilitada eripdra.

Veinide kvaliteeti m&jutavad viinamarjasortide kvaliteet, pruuni metsamulla kvaliteet ja keskkonnatingimused —
platoole iseloomulik kontinentaalne kliima, siigisesed moddukad temperatuurid, dkiliste temperatuurikdikumiste
puudumine, hommikune udu ja pirastldunane piikesepaiste, pdevase ja Oise temperatuuri suured erinevused, mis
koik soodustavad aeglast kiipsemist ning mitmekesist ja intensiivset aroomiprofiili, suhkrute ja aroomide
kontsentreerumist ning happesuse tasakaalustamist. Koige olulisem tegur on aga viinamarjakasvatajad, kes
otsustavad, kuidas toimub viinapuude Idikamine enne kasvutsikli algust tulevase viinamarjatootmise
reguleerimiseks, kuidas karpida oksi ja reguleerida tootmist valmimisperioodil ja milliseid to6tlemisviise kasutada.

Piirkonnas on iiksainus veinitehas, millel on hea asukoht ja sobilik hoone, kus on kvaliteetsed seadmed, masinad,
vaadid ning kddritamis- ja sdilitusmahutid, ning kus veinitootjad kasutavad kaasaegseid ja uuenduslikke
tehnoloogiaid. Veinitehases on omavahel ithendatud vaadid, kus voolamine toimub raskusjou majul: see vdimaldab
tootjatel sekkuda veinivalmistamisse vdimalikult vihe ja ainult vajaduse korral.

Veinitehase projekteerimisel ja kiitamisel on lihtutud sddstva arengu vajadustest tagamaks, et konkreetsed
tootmismeetodid vdimaldaksid kasvatuspiirkonna ja sortide omaduste ning mitmekesise aroomipaleti esiletdusmist

X

eriti kohalike sortide (nt ,Feteasci regald“ ja ,Feteascd albd“) ja viinamarjaistanduste muude sortide puhul.

Geograafilises piirkonnas asub ka Rumeenia esimene eradiguslik viinamarjakasvatusinstituut, millest igal aastal
saadakse viga palju (5 miljonit) nii kohalikest kui ka rahvusvahelistest sortidest poogitud viinapuid, mis on ette
nahtud kvaliteetveinide tootmiseks. Jidvei kasutab eradiguslikus viinamarjakasvatusinstituudis toodetud
istutusmaterjali, millega tagatakse autentsus — parinemine paljundamiseks ettendhtud sortide lahtekohast; tervis —
pistikutes pole nakkavaid viirusi ega mitkoplasmat; kvaliteet — vastavus kehtestatud tehnilistele standarditele, millel
on positiivne mdju tootmise kvaliteedile ja kvantiteedile.

Muud olulised tingimused

Tootmist kdsitlevad sdtted

Oigusraamistik

ELi digusaktid.

Lisatingimuse litk

Erand mairatletud geograafilises piirkonnas valmistamise ndudest.
Tingimuse kirjeldus

Veiniviinamarju, millest on saadud péritolunimetusega veinid ,Jidvei®, voib toodelda vastavas médratletud piirkonnas
v0i naaberpiirkondades, mis asuvad samas haldusterritoriaalses iiksuses vdi selle liheduses.

Veine, mis on saadud mdiratletud piirkonnas paritolunimetusega veinide ,Jidvei“ tootmisprotsessis, vdib
konditsioneerida villimise kiigus ja villida médratletud piirkonnas voi naaberpiirkondades, mis asuvad samas
haldusterritoriaalses itksuses voi sellega kiilgnevates haldusterritoriaalsetes iiksustes.

Veine vdib konditsioneerida ja villida véljaspool mairatletud piirkonna naabruspiirkonda, kui tootespetsifikaadis
kehtestatud tootmiseeskirju jargitakse kontrollitud paritolunimetuse puhul mairatletud tootmisnduete kohaselt.
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Kui viinamarjade tootlemine ning veinitoodete ladustamine ja villimine toimub viljaspool péritolunimetuse
madratletud piirkonda, peab tootja sellest teavitama riiklikku viinamarja- ja veiniametit vihemalt 24 tundi enne
teates osutatud tehnoloogilise protsessi algust, vilja arvatud juhul, kui veinivalmistamiskeskused ja/voi
villimisrajatised kuuluvad samale ettevdtjale ja asuvad haldusterritoriaalses iiksuses, kus asub paritolunimetusega
hélmatud piirkond, vdi naabermaakondades (selline ettevdtjia peaks omama voi kditama viinamarjaistandusi,
veinivalmistamiskeskusi ja villimisrajatisi).

Link tootespetsifikaadile

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_vin_doc_jidvei_modif_cf_notificarii_com_din_31.10.2023_accor
ding_note_to_com_no_track_changes.pdf
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