B Ufedni véstnik CS
O Evropské unie Rada C

C[2024/5686 24.9.2024

Zvetejnéni zidosti o zdpis ndzvu podle ¢l. 97 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢.1308/2013 v odvétvi vina

(C/2024/5686)

Ve lhaté ti mésicti ode dne tohoto zvefejnéni mohou organy ¢lenského statu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s oprdvnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

JEDNOTNY DOKUMENT
HJidvei“
PDO-R0O-02854

Datum podini zidosti: 5.7.2022

1. Ndzev, ktery md byt zapsin

Jidvei

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni ptvodu

3. Druhy vyrobkd z révy vinné
1. Vino
3. Likérové vino
5. Jakostni sumivé vino
6. Jakostn{ aromatické Sumivé vino

8. Perlivé vino

4. Popis vin

4.1 Bildvina

Tichd bild vina jsou vyvazend, minerdlni, s dobfe propojenou kyselosti, kterd jim doddva svézest a ovocnost, a maji
zelenozlutou, zlatozlutou az oranZovo-jantarovou barvu. Jsou elegantni a jemnd, s pijemné ovocnou zakulacenou
chuti a kvétinovou viini.

Vyznacuji se vin{ vinnych kvétd, kvétu éerného bezu, akdtu, medové pléstve, Cerstvych jablek, hrusek, merunék,
broskvi a kdouli, citrusovou vini citronu, limetky a grapefruitu, rostlinnou vini sladké papriky, kopfiv, chtestu,
travy, angrestu a kofenénou a aromatickou vini bazalky, tymidnu, rozmarynu a rtize. V pribéhu zrdni se viiné méni
na zralé, pfezrdlé a kandované ovoce, ovocny dzem a med a vina se stdvaji krémovymi a plnymi.

Ledové vino — je spiSe medové, svézi, konzistentni viiné a chuti riiZového dZemu a sladkého exotického ovoce, zlaté
aZ jasné jantarové barvy nebo razové s krystalickym leskem (pokud se ziskdva maceraci z Traminu Cerveného) s tény
melounu, manga, merunék, kandovaného ovoce, kvétti riizi a $ipkti a vyraznou a dlouhotrvajici dochuti.

(") Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (UF. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL https:/[eur-lex.europa.eu/eli/reg/2024/1143oj?locale=cs).
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Ut vést. C, 24.9.2024

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % obje- | 15

movych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % obje- | 11

movych)

Minimélni celkova kyselost 3,5 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinnd

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalen- | 18
tech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligra- | 200
mech na litr)

RiiZovd vina

Tichd riiZova vina jsou svéZi, sametovd, s vysokou kyselosti, rizové nebo lososové rizové barvy. Vina jsou
aromatickd a osvéZzujici, s vyraznym ovocnym (lesni plody, lesni jahody, ostruziny, bortvky, ¢ervené ovoce, tfesné,
vi$né, jahody, maliny) a kvétinovym (tfeSiiovy kvét, tony lesnich jahod, okvétni listky rzi) charakterem
s kofenitymi tony.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) | 15,00

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) | 11,00

Minimdlni celkova kyselost 3,5 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinnd

Maximaln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalen- | 18
tech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligra- | 200
mech na litr)

Cervend vina

Ticha Cervend vina maji jasnou barvu od tmavé Cervené po grandtové Cervenou, tfesiiové ervenou nebo cihlové
Cervenou, s vuni lesntho ovoce, $vestek, ostruzin, rybizu, bortvek, tfe$ni, visni, malin a mandli, s tény
aromatickych bylin, kofeni, kdvy, vanilky a Cokolddy, s intenzivni chuti, dlouhotrvajici dochuti a vyvdzenou
strukturou.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) | 15,00

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) | 11,00

Minimélni celkova kyselost 3,5 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinna

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalen- | 20
tech na litr)

Maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligra- | 150
mech na litr)
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4.4

4.5

Jakostni $umivd vina

Jakostn{ $umiva vina jsou svéZi a ovocnd, s kyselosti specifickou pro terroir Jidvei a vyraznou mineralitou a kvasnou
vini umocnénou jemnym, dlouhotrvajicim perlenim (minerdlni, ovocné). Bild vina maji slimové Zzlutou nebo
zelenozlutou barvu, zatimco rizovd maji lososové riizovy odstin.

Ve vini se objevuji specifické intenzivni tény kvasni¢niho extraktu v zdvislosti na poctu mésici strdvenych
v kontaktu s kvasni¢nimi kaly (tésto, chléb, chlebova kirka, brioska, pecivo, susenky a mandle), které se u vin, jez
byla v kontaktu s kvasni¢nimi kaly delsi dobu, vyvijeji do tont peciva, suSenek a mandli.

Chut je jemnd a ovocnd, s vani citrusovych plodi, grapefruitu, limetky a ovoce (zelenych jablek, hrusek a kdouli),
vyvazZend, vonici po kvasniénim extraktu a Stiplavd diky pfitomnosti oxidu uhli¢itého. Diky vysoké kyselosti
vyvéazené mnozstvim zbytkovych cukrti a krémové struktufe maji tato vina dobfe vymezené télo a Casem se stavaji
sametovymi a kulatymi.

Pretlak pfi teploté 20 °C: min. 3,5 baru.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) | 15,00

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) | 10,00

Minimalni celkova kyselost 3,5 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinnd

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalen- | 18
tech na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligra- | 185
mech na litr)

Jakostni Sumivd vina

Jakostni Sumivd vina jsou svézi, s kyselosti specifickou pro terroir Jidvei a vyraznou mineralitou, kvasnou vini
umocnénou jemnym, dlouhotrvajicim perlenim (minerdlni, ovocné). Maji rubinové ¢erveny odstin.

Intenzivni viné se skladd pfedevsim z tonti ¢erveného ovoce (tfe$né a jahody), s jemnymi tony dortu a briosky, coZ
je ddno dobou stravenou na jemném kalu. Kyselost je mirné vyssi, ale je vyvdZena mnoZstvim zbytkovych cukri

a krémovou konzistenci. Vini dopliuji jahody a jemné tény malin a tfesni.

Chut je jemnd a ovocnd (Cerveny rybiz, granatové jablko, brusinky) s viani citrusovych plodd, vyvazend a Stiplava
diky pfitomnosti oxidu uhlicitého. Vina maji dobfe vymezené télo a ¢asem se stdvaji sametovymi a kulatymi.

Pretlak pfi teploté 20 °C: min. 3,5 baru.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) | 15,00

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % obje- | 10,00
movych)

Minimélni celkova kyselost 3,5 gramu na litr, vyjddfeno jako kyselina vinnd

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalen- | 20
tech na litr)

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligra- | 185
mech na litr)
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4.6

4.7

4.8

Jakostni aromatickd Sumivd vina

Jakostni aromatickd Sumiva vina jsou bohatd a vyraznd, s ovocnymi (meruiiky, zralé hrozny) a kvétinovymi tény
(riZe, jasmin, akdt, nékdy kvétinové kofenénd). Maji barvu od jasné Zluté se zelenavymi odstiny az po zlatozlutou
a dokonce rtizovou barvu Traminu ¢erveného. Maji jemné, dlouhotrvajici bublinky.

Pretlak pfi teploté 20 °C: min. 3,0 baru.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) | 15,00

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % obje- | 6,00
movych)

Minimdlni celkova kyselost 3,5 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinnd

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalen- | 18
tech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligra- | 185
mech na litr)

Perlivd vina

Perlivé vina jsou extraktivni, s dobrou kyselosti a jemnou perlivosti. Jsou zelenavé bild, zelenozlutd, zlatozlutd nebo
svétle lososové razové (razovd), v piipadé Cervenych vin jasné ¢ervend, s kvétinovou (riZe, Cerny bez, kopfivy) nebo
ovocnou (bortvky, meruiiky, zelend jablka, maliny) viini. Perlivost je bohatd a jemnd, s dlouhotrvajicim $uménim
s malymi bublinkami azZ po vrchol sklenice.

Pretlak pfi teploté 20 °C: min. 1,0 bar a max. 2,5 baru.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) | 15,00

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % obje- | 7,00
movych)

Minimélni celkova kyselost 3,5 gramu na litr, vyjddfeno jako kyselina vinna

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalen- | 18
tech na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligra- | 235
mech na litr)

Likérovd vina

Bilé likérové vino md zlatavou aZ jantarovou barvu, viini medu a zakulacenou, jemnou chut, zatimco ¢ervend odrada
md cihlové Cervené tény, jemnou chut rybizu a bortvek a energicky charakter. RiZovd odriida md syté riizovou
barvu a je velmi svézi, ovocnd, sametovd a jemnd. Cervend vina maji purpurové Cervené odstiny. Vyznacuji se
kvétinovou vini rGiZ{ a jasminu, dobfe vyzrdlého ovoce, nékdy kandovaného ovoce a dZem, s oxida¢nimi tény
medu a medové pldstve, mandli a vlasskych ofech.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % obje- | 22,00
movych)
Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % obje- | 15,00

movych)

Minimélni celkova kyselost

3,5 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinna

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalen- | 18

tech na litr)

Maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligra- | 150

mech na litr)

5. Enologické postupy

a. Zdkladni enologické postupy

b.  Maximdlni vynosy

1. Traminer roz, Chardonnay, Pinot gris, Riesling de Rhin, Sauvignon, Muscat Ottonel (v pfiznivych letech
s piebytkem max. 20 %)
14 000 kg hroznii na hektar

2. Petit Manseng, Neuburger, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Syrah, Feteascd neagrd, Merlot (v piiznivych letech
s piebytkem max. 20 %)
14 000 kg hroznii na hektar

3. Feteascd regald, Feteascd albd, Riesling italian (v pfiznivych letech s prebytkem max. 20 %)

16 000 kilogram hroznii na hektar

4. Ledové vino (v pfiznivych letech s pfebytkem max. 20 %)

6 000 kilogramt hroznt na hektar

5. Traminer roz, Chardonnay, Pinot gris, Riesling de Rhin, Sauvignon, Muscat Ottonel (v piiznivych letech

s piebytkem max. 20 %)

105 hektolitri na hektar

6.  Petit Manseng, Neuburger, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Syrah, Feteascd neagrd, Merlot (v pfiznivych letech

s piebytkem max. 20 %)

105 hektolitri na hektar

7. Feteascd regald, Feteascd albd, Riesling italian (v pfiznivych letech s pfebytkem max. 20 %)

120 hektolitri na hektar

8. Ledové vino (v priznivych letech s pfebytkem max. 20 %)

18 hektolitri na hektar
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Vymezend zemé&pisna oblast

Zupa Alba:

— Obec Jidvei - vesnice Jidvei, Bilcaciu, Capalna de Jos, Feisa a Veseus;

— Obec Cetatea de Baltd — vesnice Cetatea de Baltd, Santimarie, Craciunelul de Sus a Tatarlaua;
— Obec Sona — vesnice Sona, Biia, Lunca Tarnavei, Sinmicldus, Valea Sasului a Alecus;

— Obec Valea Lunga — vesnice Tduni a Figet.

Mostova odrida (odridy)

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pdsdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Méadchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Ddndsand, Galbend de Ardeal

lordand B — lordovand, lordan

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Neuburger B — Neuburg

Petit Manseng — Mansengou, Manseng Blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N — Spitburgunder, Pinot nero

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon Blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Popis souvislosti

Podrobné tidaje o zemépisné oblasti

Vini¢ni oblast Jidvei se nachdzi v nadmoiské vysce 250 az 500 metrii na svazich s jihozdpadni expozici, kde po
dlouhd obdobi béhem letnich mésici panuje teplo a atmosférické proudy prispivaji ke kvalité hroznd. Padni
a klimatické podminky vymezené oblasti Jidvei, kterd se vyznacuje vyssi nadmotskou vyskou, teplotnimi rozdily
mezi dnem a noci, slune¢nim zdfenim a pozdnimi mlhami, maji pfznivy vliv na vlastnosti hroznti, nebot
zvyraziuji specifické vlastnosti odrid. Mirné kontinentalni klima s dostate¢né teplymi léty, chladnymi a vlhkymi
zimami a dlouhymi a mirnymi podzimy, kdy jsou tidoli v oblasti ¢asto zahalena mlhou, pfispivd k piekvapivému
rozvoji ovocnych a kofenitych vini, kyselosti a moznosti nahromadit vice nez 220 g/kg cukrti. Hnédé eubazické az
mezobazické pudy, typické hnédé iluvidlni hlinité pady a luvizemé se sttedni strukturou, pokryté Grodnou vrstvou
humusu, poskytuji mimotddnou kvalitu.
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8.2

Podnebi je typicky kontinentalni s primérnou ro¢ni teplotou 9,7 °C. Skute¢ny koeficient slunecniho svitu je 8,9-9,0
a béhem vegetacniho obdobi vinné révy jsou zaznamendny vice nez dvé tietiny slune¢nich hodin (1 426 hodin);
pramérny ro¢ni Ghrn srdzek ¢inf 617 mm, z toho 459 mm béhem vegetacniho obdobi. Syntetické ekologické
ukazatele: skutecny heliotermicky index IHr = 1,75, hydrotermicky koeficient (HTC), vinohradnicky bioklimaticky
index Ibcv = 6,32 a index enologické zpusobilosti (IAOe) = 4 359. Tyto faktory zajistuji pfirozené podminky pro
odrtdy révy se stfedné dlouhou vegetaéni dobou (170-175 dni).

Vymezend oblast Jidvei se vyznacuje Fetézcem kopctl s celkovou jihozdpadni orientaci. Terén je velmi nerovny
a pokryvd viechny tvary zemského povrchu. Trasa z Lunca Tdrnava Mici (250-270 m n. m.) do pahorkatiny
(300-460 m n. m.) vede mirné zvinénym terénem pokrytym pis¢itymi baZinami se slinito-jilovitou ptadou.

Prevlddajicim piidnim typem je hnédozem. Na slinech, kde je podzemni voda v hloubce 3-5 m, se vytvoiily
Cernozemé s jilovitohlinitou strukturou a vysokym obsahem humusu. Na tpati svaht a v kotlindch se vyskytuji
karbondtové koluvidlni piidy. RovnéZ jsou roziifené vertisoly, zatimco psamosoly jsou velmi omezené.

Udaje o produktu

Tichd bild vina jsou vyvaZend, s dobfe propojenou kyselosti, kterd jim doddva svézest a ovocnost. Jejich barva se
pohybuje od zelenozluté ptes sldimové zlutou a zlatoZlutou az po jantarovou nebo oranzovou, pokud byla
macerovana s matolinou. Objevuje se viné kvétinovd (kvéty vinné révy, kvét cerného bezu, akat, medovd pléstev);
ovocnd (jablka, hrusky, meruiiky, broskve, kdoule); citrusové (citron, limetka, grapefruit); rostlinnd (sladka paprika,
kopfivy, rajcatovy list, chfest, trdva, angrest), kofenénd a aromatickd (bazalka, tymidn, rozmaryn, rtize).

V prabéhu zrani se viné vina méni na zralé, piezrdlé a kandované ovoce, ovocny dzem a med a vina se stavaji
krémovymi a plnymi.

RaZovd vina jsou svézi a komplexni, s vytiibenou vini lesniho ovoce, lesnich jahod, ostruzin, bortivek, tfesni, vi$ni,
jahod, malin, okvétnich listka razi, kofeni a aromatickych rostlin. Vynikaji svou barvou od razové po lososové
ruzZovou.

Cervend vina jsou nendpadnd, s lakavymi odstiny od rubinové cervené s fialovym nddechem az po cihlové cervenou.
Vyznacuji se vini Cerveného a Cerného ovoce, §vestek, ostruzin, ¢erného rybizu, bortivek, tfesni, vi$ni, malin,
mandli, aromatickych bylin a kofeni, vanilky a ¢okolddy, s dlouhotrvajici dochuti, avSak s kyselosti a mineralitou
typickou pro tuto oblast a s dobfe definovanou a vyvadZenou strukturou.

Ledové vino — je spiSe medové, svézi, konzistentni viiné a chuti rizového dZemu a sladkého exotického ovoce, zlaté
az jasné jantarové barvy nebo rtizové s krystalickym leskem (pokud se ziskdvd maceraci z Traminu Cerveného) s tény
melounu, manga, merunék, kandovaného ovoce, kvétd ritzi a $ipkd a vyraznou a dlouhotrvajici dochuti.

Jakostni Sumivd vina maji jemnou, intenzivni a dlouhotrvajici perlivost a odrdZeji rovnovdhu mezi kyselosti
specifickou pro terroir vinice Jidvei a nezaménitelnou mineralitou a ovocnosti. Ve vini se objevuji specifické
intenzivni tény kvasni¢niho extraktu v zdvislosti na poctu mésicti stravenych v kontaktu s kvasni¢nimi kaly. Vina,
kterd byla na kvasni¢nych kalech devét mésicti, vykazuji tony tésta, chleba, chlebové kirky a briosky, které se u vin,
jeZ byla v kontaktu s kvasni¢nimi kaly delsi dobu (tfi roky), vyvijeji do ténd peciva, sufenek a mandli. V dstech si
zachovavaji svézi vani citrusovych plodd, grapefruitu, limetky, zeleného jablka, hrusky a kdoule, ale také jemné
tony suSenych bylin. Vysokd kyselost je vyvdZzena mnoZstvim zbytkovych cukrii a krémovou konzistenci. Maji
elegantni strukturu a dobfte definované télo a ¢asem se stavaji sametovymi a kulatymi.

Jakostni aromatickd $umivd vina jsou svézi, s ldkavym buketem a jemnou, dlouhotrvajici perlivosti. Maji pievazné
kvétinovy buket s jemnymi tény jasminu a akdtovych kvétd a jemnymi tony tésta a chleba a dlouhotrvajici viini
bilych kvétd, okvétnich listkd rizi, merunék a zralych hrozn.
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8.3

8.4

Barva perlivych vin se pohybuje od zelenavé bilé, zelenozluté nebo slamové zluté u bilych perlivych vin pfes razovou
u riizovych perlivych vin az po jasné ¢ervenou u ervenych perlivych vin. Chut je jemnd, vyvaZzend, svézi, s dobte
definovanou odriidovou vini (ovocnou nebo kvétinovou v zavislosti na odridé, ze které je vino vyrobeno).
Perlivost je bohatd, s dlouhotrvajicim uménim s malymi bublinkami aZ po vrchol sklenice.

Likérova vina jsou plnd, jemnd a sametova s dlouhou dochuti, zlatozlutd az jantarovd u bilych likérovych vin, syté
riizova u razovych likérovych vin a purpurové ervend s cihlové Cervenymi odstiny u &ervenych likérovych vin.
Vyznacuji se kvétinovou vini rizi, jasminu, dobfe vyzrdlého a prezrdlého ovoce, kterd prechdzi do viné
kandovaného ovoce a dzemd, s oxida¢nimi tény, viiné medu a medové pldstve, mandli a vlasskych ofechi.

Pricinnd souvislost mezi oblasti a vyrobkem

Specifické ptdni a klimatické podminky, a zejména zacitek podzimu, ktery pfindsi mirné teploty, nékdy
s pretrvavajici mlhou, jindy se slune¢nymi dny, podporuji hromadéni svéZzich ovocnych a kvétinovych cukrii a viini
a peclivé udrzuji kyselost v mezich harmonické rovnovéhy pro kvalitu.

Mirnd teplota béhem zrani hroznt vede k pomalym oxidaénim reakcim, které pomdhaji cukrim a primarnim
aromatickym latkdm, aby se na konci zrdni pribézné hromadily, ¢imz pomadhaji udrzovat kyselost na vysoké
drovni. Vysokd kyselost doddva svéZzest, kterd je pro jakostni Sumivé vino a perlivé vino Jidvei nezbytnd.

Tarnava Micd vytvaii specifické mikroklima diky tvaru terénu, ktery zajistuje oblasti Jidvei dostatek svétla pro
dozravani hroznd, zatimco obsah humusu v ptidé, ktery ji doddvd tmavou barvu, pfispivd ke zvySeni absorpce
slune¢ntho zéfeni, coz ma pozitivni vliv na teplotni rezim pidy. Humus ma také schopnost pfispivat k tvorbé
strukturnich agregéti, protoze jeho cementa¢ni schopnost pomahd vytvéiet drobtovitou a zrnitou strukturu pudy.
Tim se nepiimo zlep3uji provzdusiiovaci a hydrataéni vlastnosti ptidy, nebot se zvySuje pdrovitost a propustnost
pro vodu a vzduch. Kyselé organické slouceniny z humusu uvoliuji do ptdy ionty H+, ¢imz zvysuji kyselost pady,
coZ ma za nésledek pfirozenou kyselost a specifickou mineralitu hroznt a ndsledné mostu a vina, které jsou idedlni
pro vyrobu jakostnich Sumivych vin, jakostnich aromatickych $umivych vin a perlivych vin, ale také pro ticha vina,
kterym dodavaji svézest a zajistuji jejich potencidl ke zrani.

Vzhledem k tomu, Ze se nevyskytuji Zddné extrémné vysoké teploty (viny horka), v hroznech se udrzuji organické
kyseliny, které umoziiuji produkci vina s vysokou celkovou kyselosti, nizkym pH a osvézujici chuti.
Z geografického hlediska hraje pfi ziskdvani likérového vina klicovou roli makroklima v kombinaci s vlastnostmi
péstovanych odrid. Jizni orientace teras ve spojeni s pfirozenou trodnosti pidy podporuje hromadéni cukri
a ovocné viné (zralé ovoce, prezrdlé ovoce ménici se v kandované ovoce a dzemy) a kvétinové viiné (rize, jasmin),
které jsou charakteristické pro likérova vina.

Lidské faktory

Vinice se vyznacuji specifickymi vlastnostmi, pokud jde o rozlohu a zptsob rozvrzeni pozemkt a péci o né. Jsou
uspofadany jak na velkych pozemcich s dlouhymi fadky, které umoznuji mechanizovanou sklizen a tdrzbu, tak na
terasdch a ploSindch s jizni expozici, které jsou vhodné pro produkei hroznti pro prémiovd a superprémiova bild
nebo razova vina, jakoZ i pro zdkladni vina pro jakostni Sumivd vina, jakostni aromatickd $umivd vina a perlivd
vina. Sklizefl se provadi ru¢né i mechanizované a Gdrzba je ¢astecné mechanizovand.

Zachovéni mistni tradice péstovani a vyroby vina a pouzivdni inovativnich technologii na vinicich a v procesu
vyroby vina je kvalitativnim cilem oznaceni pivodu.
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Vybér a Slechténi odrid révy za tcelem dosazeni vynikajici kvality vin, vybér podnoZze a péstované odrtidy, hustota
vysadby, fez a regulace produkce, pouZzivani hnojiv, tidrzba pidy a fytosanitirni osetfeni, to vie ovliviiuje kvalitu
ziskanych hroznt, aby se zachovala specifi¢nost vin s timto oznacenim.

Kvalita vin je ovlivinéna jakosti odriid révy, kvalitou hnédé lesni pidy a podminkami prostiedi — kontinentélni klima
typické pro nahorni plosinu, mirné teploty na podzim, zZadné prudké teplotni vykyvy, mlha rano a slunce odpoledne,
velké teplotni rozdily mezi dnem a noci, coz vSe podporuje pomalé zrani a obecny a intenzivni aromaticky profil
s koncentraci cukrii a aromatickych latek, jakoZ i vyvdzenou kyselost. Nejdtlezitéjsim faktorem jsou vsak vinafi,
ktefi rozhoduji o zptsobu provadéni fezu pfed zacdtkem vegetacniho cyklu, aby se regulovala budouci produkce

hroznd, a o zplisobu provadéni zeleného fezu a regulaci produkce v obdobfi zrani, jakoz i o zptisobu oSetieni.

V oblasti se nachdzi jediné vinafstvi, které diky své poloze a konstrukci obsahuje kvalitni zafizeni a stroje, kddé
a kvasné/skladovaci nddrZe, v nichZ vinafi pouZivaji moderni a inovativni technologie. Vinafstvi je postaveno podle
gravitacni konstrukce s propojenymi kddémi, coZ umoziiuje vinafim zasahovat do procesu vyroby vina co nejméné
a pouze v nezbytnych piipadech.

Design a provoz vinafstvi byly navrzeny s ohledem na potfebu udrZitelného rozvoje a s cilem zajistit, aby specifické
vyrobni metody umozZnily vyniknout terroir a odridovému charakteru, zejména v piipadé ptivodnich odrid, jako je
Feteascd regald, Feteascd albd a rozmanitd aromatickd skéla ostatnich odriid na vinici.

V této zemépisné oblasti se nachdzi také prvni soukromy vinatsky tstav v Rumunsku, ktery md nejvétsi kapacitu
ruéné naroubovanych vinic (5 miliond kustl) z domdcich i mezindrodnich odrtid ur¢enych k vyrobé jakostnich vin.
Jidvei pouzivd sadebni materidl vypéstovany v soukromém vinafském institutu, ktery zajistuje: pravost — misto
ptvodu odrtid a klont urcéenych k mnozZeni; zdravotni nezdvadnost — fizky prosté pfenosnych virti a mykoplazmy;
kvalitu — sladéni se zavedenymi technickymi normami s pozitivnim dopadem na kvalitu a mnozstvi produkce.

Dalsi zikladni podminky

Vyjrobni ustanoveni

Prdvni rdmec:

V prévnich ptedpisech EU

Druh dal3 podminky:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminky:

Vinné hrozny, z nichZ se ziskdvaji vina s oznacenim ptivodu Jidvei, mohou byt zpracovény v piislusné vymezené
oblasti nebo v sousednich oblastech v rdmci téZe tizemni spravni jednotky nebo v jejim okoli.

Vina ziskand z vyrobniho procesu ve vymezené oblasti s oznacenim ptvodu Jidvei mohou byt v rdmci procesu
stdcen{ upravovdna a stiCena v jednotkdch ve vymezené oblasti, na kterou se vztahuje toto oznaceni, nebo
v sousednich oblastech, v jednotkdch existujicich ve stejné tizemné spravni jednotce nebo v jednotkach existujicich
v tizemné spravnich jednotkdch, které s ni sousedi.

Vina mohou byt upravovdna a sti¢ena mimo sousedstvi vymezené oblasti, pokud jsou béhem procesu dodrzena
pravidla vyroby stanovend ve specifikaci v souladu s vyrobou definovanou v pfipadé kontrolovaného oznaceni
ptivodu.
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Pokud zpracovan{ hrozndl, Gprava a stdceni vinafskych produktii probthd mimo vymezenou oblast s oznac¢enim
ptvodu, musi to vyrobce ozndmit ONVPV (Ndrodnimu dfadu pro révu a vino) nejméné 24 hodin pred zahdjenim
technologického procesu uvedeného v ozndmeni, pokud vinafskd stfediska a/nebo std¢irny nepatii stejnému
hospodétskému subjektu a nenachdzeji se ve spravni Gizemni jednotce, v niZ se nachdzi oblast s oznacenim ptivodu,
nebo v sousednich okresech (tento subjekt by mél vlastnit nebo provozovat vinice, vinafska stfediska a sta¢irny).

Odkaz na specifikaci produktu

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_vin_doc_jidvei_modif_cf_notificarii_com_din_31.10.2023_accor
ding_note_to_com_no_track_changes.pdf
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