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1.  Ime proizvoda
,Monzinger Niederberg"
2. Vrsta geografske oznacbe
za§Citena oznacba porekla (ZOP)
O  zasCitena geografska oznacba (ZGO)
O  geografska oznacba (GO)
3. Sektor
O  kmetijski proizvodi
vina
O  Zgane pijace
4. Drzava, ki ji pripada geografsko obmocje
Nemcija
5. Organ drzave ¢lanice, ki sporo¢i standardno spremembo
Bundesministerium fiir Erndhrung und Landwirtschaft (Zvezno ministrstvo za prehrano in kmetijstvo)
6.  Opredelitev kot standardna sprememba
Sprememba spada v opredelitev standardne spremembe, saj ne gre za spremembo na ravni Unije iz ¢lena 24(3),
tocke (a), (b) in (c), Uredbe (EU) 2024/1143.
7. Opis odobrenih sprememb
1.  Opisvina
Opis:
Dodatek: Delez skupnega alkohola v vinu s posebnimi lastnostmi lahko v nekaterih primerih presega 15 vol. %. Delez
skupnega alkohola v vinih ,Kabinett in ,Spitlese” je bil omejen.
Najnizje ravni kislin so bile zvisane.
Sprememba spada v opredelitev standardne spremembe, saj ne gre za spremembo na ravni Unije iz ¢lena 24(3),
tocke (a), (b) in (c), Uredbe (EU) 2024/1143.
Zaradi te spremembe se enotni dokument spremeni.

(') DELEGIRANA UREDBA KOMISIE (EU) 2025/27 z dne 30. oktobra 2024 o dopolnitvi Uredbe (EU) 20241143 Evropskega
parlamenta in Sveta s pravili o registraciji in zas¢iti geografskih oznacb, zajamcenih tradicionalnih posebnosti in neobveznih navedb
kakovosti ter razveljavitvi Delegirane uredbe (EU) §t. 664/2014 (UL L, 2025/27, 15.1.2025, ELL: http://data.europa.cu/eli/reg_del/
2025/27/0j).
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Razlogi:

Del II, tocka 1(c), druga alinea, Priloge VII k Uredbi (EU) 5t. 1308/2013 je bila spremenjena z Uredbo (EU) 2017/2393
z dne 13. decembra 2017. Pravilo, ki navaja, da lahko zgornja meja deleza skupnega alkohola presega 15 vol. % za
vina z zasCiteno oznacbo porekla, ki so bila pridelana brez obogatitve ali ki so bila obogatena le s postopki delnega
zgo§cevanja iz Priloge VIII, del I, oddelek B, tocka 1, je bilo dopolnjeno z naslednjim: ,¢e specifikacija proizvoda iz
tehni¢ne dokumentacije zadevne zas¢itene oznacbe porekla dopusca to moznost“. V specifikacijo proizvoda je treba
vnesti dodatek.

Delez skupnega alkohola v vinih s posebnimi lastnostmi ,Kabinett in ,Spétlese” je bil omejen, da se ohrani njuna
znacilna lahkost.

Najnizje ravni kislin so bile zviSane, da se zas(iti potrebni rodovnik rizlinga v vinih.

2. Drugo

Opis:

Redakcijske spremembe v skladu z zahtevami EU. Te spremembe vkljucujejo vse spremembe, ki odrazajo veljavno
zakonodajo. To je storjeno s sklicem na veljavno zakonodajo ali ¢rtanjem ustreznega dela.

I Analiticna kemija:

Sklic na ¢len 26 razveljavljene Uredbe (ES) st. 607/2009 je bil posodobljen s sklicem na ¢len 20 Uredbe
(EU) 2019/34.

Najmanjsi delez sladkorja:

Stavek ,Za vina s posebnimi lastnostmi ,Auslese’, Beerenauslese’, [Eiswein‘ in ,Trockenbeerenauslese’ velja vedji
najmanjsi delez sladkorja, urejen v skladu z nemskim zakonom o vinu.“ je bil spremenjen v ,Sicer se uporablja
veljavna zakonodaja.“.

Delez dejanskega alkohola:

Stavek ,Beerenauslese, Eiswein in Trockenbeerenauslese®: ,najmanj 5,5 vol. % je bil spremenjen v ,Sicer se uporablja
veljavna zakonodaja“, saj se odraza veljavna zakonodaja.

Delez skupnega alkohola:

Zaradi omejitve deleza skupnega alkohola v vinih ,Kabinett in ,Spitlese” (pozna trgatev) ter vkljucitve moznosti, da
delez skupnega alkohola v vinih s posebnimi lastnostmi v nekaterih primerih presega 15 vol. %, je bil ¢rtan stavek
,Urejeno v skladu z nemskim zakonom o vinu.“.

Najvi$ja vsebnost hlapnih kislin:

Stavek ,Urejeno v skladu z nemskim zakonom o vinu.“ je bil spremenjen v ,Uporablja se veljavna zakonodaja.”.
Vsebnost skupnega Zveplovega dioksida:

Stavek ,Urejeno v skladu z nemskim zakonom o vinu.“ je bil spremenjen v ,Uporablja se veljavna zakonodaja.”.

Tradicionalni izrazi:

Stavek ,Specifikacija vin s posebnimi lastnostmi je doloena v nemskem zakonu o vinu.“ je bil spremenjen
v ,Specifikacija vin s posebnimi lastnostmi je dolocena v veljavni zakonodaji.”.

Sprememba spada v opredelitev standardne spremembe, saj ne gre za spremembo na ravni Unije iz ¢lena 24(3),
tocke (a), (b) in (c), Uredbe (EU) 2024/1143.

Zaradi te spremembe se enotni dokument spremeni.
Razlogi:

Za uskladitev z zahtevami EU so izvedene redakcijske spremembe.
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3.1

ENOTNI DOKUMENT

Ime

,Monzinger Niederberg"

Vrsta geografske oznacbe

ZOP - zag¢itena oznacba porekla

Kategorije proizvodov vinske trte

1. Vino

Oznaka kombinirane nomenklature
— 22— PI]ACE, ALKOHOLNE TEKOCINE IN KIS

2204 - Vino iz svezega grozdja, vklju¢no ojaCena vina; grozdni most, razen tistega iz tar. §t. 2009
Opis vina ali vin

1.  Kakovostno vino

Videz: gre za izklju¢no bela vina, ki niso motna.
Vonj: po citrusih, jabolkih in breskvah.
Okus: vina so vedno elegantna, s finimi notami po jabolkih in citrusih ter jasno mineralna. Vedno so suha.

Analitske vrednosti v nadaljevanju, ki jih je treba dolociti s fizikalno in kemijsko analizo v skladu s ¢lenom 20 Uredbe
(EU) 2019/34, so zavezujoce in jih morajo vina dosegati, da se lahko uporabi oznacba.

Najmanjsi naravni delez alkohola in najman;si delez mosta: 10,3 vol. % in 78 °Oechsle.

NajviSja vsebnost ostanka sladkorja je 25 gfl, ¢e je vsebnost skupnih kislin v vinski kislini, izrazena v g/, najmanj
7,2 g[l. Ce je manj kot 7,2 g/l je najvisja vsebnost ostanka sladkorja 18 g/l.

Ce vrednosti analitskih lastnosti niso navedene, se uporablja veljavna zakonodaja.

Splosne analitske lastnosti

—  Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): 15

—  Najmanjsi deleZ dejanskega alkohola (v vol. %): 11

—  Najnizja vsebnost skupnih kislin: 5,5 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
—  Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): —

—  Najvi§ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v mg/l): —

2. Vino s posebnimi lastnostmi ,Kabinett

Videz: gre za izklju¢no bela vina, ki niso motna.
Vonj: po citrusih, jabolkih in breskvah.
Okus: vina so vedno elegantna, s finimi notami po jabolkih in citrusih, jasno mineralna in prefinjeno sladka.

Analitske vrednosti v nadaljevanju, ki jih je treba dolo¢iti s fizikalno in kemijsko analizo v skladu s ¢lenom 20 Uredbe
(EU) 2019/34, so zavezujoce in jih morajo vina dosegati, da se lahko uporabi oznacba.

Najmanijsi naravni delez alkohola in najmanjsi delez mosta: 10,3 vol. % in 78 °Oechsle.
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Vsebnost ostanka sladkorja: najmanj 25 g/l.
Ce vrednosti analitskih lastnosti niso navedene, se uporablja veljavna zakonodaja.

Splosne analitske lastnosti

—  Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): 12,5

—  Najmanjsi deleZ dejanskega alkohola (v vol. %): 7

—  Najnizja vsebnost skupnih kislin: 7 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina
—  Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): —

—  Najvisja vsebnost skupnega zveplovega dioksida (v mg/l): —

3. Vino s posebnimi lastnostmi ,Spdtlese” (pozna trgatev)

Videz: gre za izklju¢no bela vina, ki niso motna.
Vonj: po citrusih, jabolkih in breskvah.
Okus: vina so vedno elegantna, s finimi notami po jabolkih in citrusih, jasno mineralna in razli¢no sladka.

Analitske vrednosti v nadaljevanju, ki jih je treba dolociti s fizikalno in kemijsko analizo v skladu s ¢lenom 20 Uredbe
(EU) 2019/34, so zavezujoce in jih morajo vina dosegati, da se lahko uporabi oznacba.

Najmanjsi naravni delez alkohola in najmanjsi delez mosta: Uporablja se veljavna zakonodaja.
Vsebnost ostanka sladkorja: najmanj 40 g/l.
Ce vrednosti analitskih lastnosti niso navedene, se uporablja veljavna zakonodaja.

Splosne analitske lastnosti

—  Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): 13,5

—  Najmanjsi deleZ dejanskega alkohola (v vol. %): 7

—  Najnizja vsebnost skupnih kislin: 7 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina
—  Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): —

—  Najvi§ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v mg/l): —

4. Vino s posebnimi lastnostmi , Auslese (izbor)

Videz: gre za izklju¢no bela vina, ki niso motna.
Vonj: po citrusih, jabolkih in breskvah.

Okus: vina ,Auslese” so zelo sladka, v aromi medu in rozin je zaznaven vpliv plemenite plesni Botrytis cinerea, kar je
v tem primeru zaZeleno.

Analitske vrednosti v nadaljevanju, ki jih je treba doloditi s fizikalno in kemijsko analizo v skladu s ¢lenom 20 Uredbe
(EU) 2019/34, so zavezujoce in jih morajo vina dosegati, da se lahko uporabi oznacba.

Najmanjsi naravni delez alkohola in najmanjsi delezZ mosta: Uporablja se veljavna zakonodaja.
Delez skupnega alkohola v vinu s posebnimi lastnostmi ,Auslese” lahko presega 15 vol. %.
Vsebnost nepovretega sladkorja je najmanj 60 g/l.

Ce vrednosti analitskih lastnosti niso navedene, se uporablja veljavna zakonodaja.
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Splosne analitske lastnosti

—  Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): —

—  Najmanjsi delez dejanskega alkohola (v vol. %): 7

—  Najnizja vsebnost skupnih kislin: 7 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina
—  Najvi§ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): —

—  Najvi§ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v mg/l): —

5. Vino s posebnimi lastnostmi ,Beerenauslese” (jagodni izbor)

Videz: gre za izklju¢no bela vina, ki niso motna.
Vonj: po citrusih, jabolkih, breskvah, medu in rozinah.

Okus: vina ,Beerenauslese” so zelo sladka, v aromi medu in rozin je zaznaven vpliv plemenite plesni Botrytis cinerea,
kar je v tem primeru bistveno.

Analitske vrednosti v nadaljevanju, ki jih je treba dolo¢iti s fizikalno in kemijsko analizo v skladu s ¢lenom 20 Uredbe
(EU) 2019/34, so zavezujoce in jih morajo vina dosegati, da se lahko uporabi oznacba.

Najmanjsi naravni delez alkohola in najmanjsi delez mosta: Uporablja se veljavna zakonodaja.
Delez skupnega alkohola v vinu s posebnimi lastnostmi ,Beerenauslese” lahko presega 15 vol. %.
Vsebnost ostanka sladkorja: najmanj 90 g/l.

Ce vrednosti analitskih lastnosti niso navedene, se uporablja veljavna zakonodaja.

Splosne analitske lastnosti

—  Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): —

—  Najmanyjsi deleZ dejanskega alkohola (v vol. %): —

—  Najnizja vsebnost skupnih kislin: 7,0 grama na liter, izraZenega kot vinska kislina
—  Najvi$ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): —

—  Najvi$ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v mg/l): —

6.  Vino s posebnimi lastnostmi ,Eiswein“ (ledeno vino)

Videz: gre za izklju¢no bela vina, ki niso motna.
Vonj: po citrusih, jabolkih in breskvah.

Okus: Za vina ,Eiswein“ so znacilne jasne sadne note, vpliva sive plesni pa ni zaznati. So zelo sladka in s prodorno
vsebnostjo kislin.

Analitske vrednosti v nadaljevanju, ki jih je treba dolociti s fizikalno in kemijsko analizo v skladu s ¢lenom 20 Uredbe
(EU) 2019/34, so zavezujoce in jih morajo vina dosegati, da se lahko uporabi oznacba.

Najmanjsi naravni delez alkohola in najmanjsi delezZ mosta: Uporablja se veljavna zakonodaja.
Delez skupnega alkohola v vinu s posebnimi lastnostmi ,Eiswein“ lahko presega 15 vol. %.
Vsebnost ostanka sladkorja: najmanj 90 g/l.

Ce vrednosti analitskih lastnosti niso navedene, se uporablja veljavna zakonodaja.

Splosne analitske lastnosti
—  Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): —

—  Najmanjsi deleZ dejanskega alkohola (v vol. %): —
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5.1

5.2

—  Najnizja vsebnost skupnih kislin: 7 gramov na liter, izraZenih kot vinska kislina
—  Najvi$ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): —

—  Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v mg/l): —

7. Vino s posebnimi lastnostmi , Trockenbeerenauslese” (suhi jagodni izbor)

Videz: gre za izklju¢no bela vina, ki niso motna.
Vonj: po citrusih, jabolkih, breskvah, medu in rozinah.

Okus: vina s posebnimi lastnostmi , Trockenbeerenauslese” so zelo sladka, v aromi medu in rozin je zaznaven vpliv
plemenite plesni Botrytis cinerea, kar je v tem primeru bistveno.

Vina s posebnimi lastnostmi , Trockenbeerenauslese” so zelo sladka, v aromi medu in rozin je zaznaven bistveni vpliv
plemenite plesni Botrytis cinerea, zaradi Cesar se grozdje izsusi kot rozine.

Analitske vrednosti v nadaljevanju, ki jih je treba dolociti s fizikalno in kemijsko analizo v skladu s ¢lenom 20 Uredbe
(EU) 2019/34, so zavezujoce in jih morajo vina dosegati, da se lahko uporabi oznacba.

Najmanjsi naravni delez alkohola in najmanjsi delez mosta: Uporablja se veljavna zakonodaja.

Delez skupnega alkohola v vinih s posebnimi lastnostmi , Trockenbeerenauslese lahko presega 15 vol. %.
Vsebnost ostanka sladkorja: najmanj 120 g/l.

Ce vrednosti analitskih lastnosti niso navedene, se uporablja veljavna zakonodaja.

Splosne analitske lastnosti

—  Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %): —

—  Najmanyjsi deleZ dejanskega alkohola (v vol. %): —

—  Najnizja vsebnost skupnih kislin: 7 gramov na liter, izrazenih kot vinska kislina
—  Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter): —

—  Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida (v mg/l): —

Enoloski postopki

Posebni enoloski postopki

Posebni enoloski postopki

Vina morajo zoreti samo v posodah, ki ¢im manj vplivajo na okus. Klasi¢ni hrastovi sodi so dovoljeni, bodisi ¢e lesna
aroma v vinu ni zaznavna, bodisi ¢e mu daje zelo diskreten okus. Lesne arome zaradi uporabe novih, majhnih sodov,
prostornine manj kot 600 litrov (npr. sodov vrste barik), niso dovoljene.

Delna dealkoholizacija, zgos¢evanje in uporaba trsk iz hrastovega lesa niso dovoljeni. Dosladkanje je prepovedano.

Najveji donosi
Kakovostna vina in vsa vina s posebnimi lastnostmi

75 hektolitrov na hektar

Razmejeno geografsko obmodje

Vina ,Monzinger Niederberg“ se pridelujejo na tradicionalnih vinorodnih obmog¢jih vinogradniske skupnosti
Monzingen na juznem pobo¢ju med mestom Monzingen in avtocestnim izvozom B 41 proti Nussbaumu. To ne
vkljucuje obmodij juzno od B 41 ali razmeroma ravninskih obmocij (< 15 % naklona) na gorski planoti.

Obmodgje ZOP ,Monzinger Niederberg® skupaj obsega 27,5543 ha.
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7.

Sorte vinske trte

Weifder riesling — klingelberger, riesling, rheinriesling, riesling renano

Opis povezave

Splosno: Oznacba ,Monzinger Niederberg” se nanasa na tradicionalna vinorodna obmogja vinogradniske skupnosti
Monzingen (vinorodna regija Nahe) na juznem pobo¢ju med mestom Monzingen in avtocestnim izvozom proti
Nussbaumu. Ne vklju¢uje obmodij juzno od B 41 ali obmocij na gorski planoti.

Geologija: Zadevna tla so preperinska iz formacije Waderner Schichten, konglomeratnega nanosa na tem obmogju
izpred priblizno 280 milijonov let. Taka tla je mogoce najti le v dolini Nahe in delih Posarja. Celo v dolini Nahe je
zgolj nekaj mest, na katerih se pojavi formacija Waderner Schichten, ki tako mo¢no vpliva na tla kot v Monzinger
Niederbergu. Formacijo Waderner Schichten tvorita predvsem skrilavec in kvarcit, pa tudi kremenove Zile. Na
povrsini je ta konglomerat nacet zaradi vremenskih vplivov in razli¢cno obogaten s humusom. Tla iz skrilavca in
kremena, kot je formacija Waderner Schichten, so znana po tem, da vinom iz rizlinga dajejo aromo citrusov in
jabolk. Vina ,Monzinger Niederberg” se zato jasno razlikujejo od bolj breskovih, sadnih vin, ki so znana za sosednja
vinorodna obmogja s prevladujoce glinastimi tlemi. Zaradi skalnatih tal se povr$ina po padavinah hitro posusi.
Vlaznost se zato hitro zmanjsa in s tem se prepreci razvoj nedobrodosle plesni.

Plemenita plesen Botrytis cinerea, ki je za nekatera vina s posebnimi lastnostmi zaZelena, tako ohrani svojo Cistost, kar
pomeni, da imajo celo vina iz grozdja s to plesnijo izjemno €ist in jasen profil arome.

Topografija: Vinogradi ,Monzinger Niederberg“ so na nadmorski vi$ini od 160 m do 240 m.
Povprecni naklon tega juznega pobocja je nad 30 %.

Zaradi velike osoncenosti je tako v vinogradih ,Monzinger Niederberg“ podnevi vedno veliko topleje kot na
primerljivih ravninskih obmogjih, ¢eprav je njihova nadmorska visina v¢asih neugodna. Zato grozdje doseze vegjo
zrelost, kar pomeni, da imajo vina niZjo vsebnost kislin in arome po bolj zrelem sadju.

Podnebje: Monzingen je ena od hladnejsih vinogradniskih skupnosti ob reki Nahe. Pomembno je, da so vinogradi
,Monzinger-Niederberg“ ¢im bolje usmerjeni proti soncu, zato se ¢ez dan hitro segrejejo. Nanje moc¢no vplivajo
vzgornjiki, to so topli zra¢ni tokovi, ki se ob son¢nih dnevih dvigajo iz doline in dodatno segrevajo tla. Nekaj
kilometrov proti severu lezi gozd Soonwald. Ta ponoc¢i deluje kot naravni vir hlajenja. Ker najboljsi deli tega
obmodja niso neposredno izpostavljeni tem no¢nim tokovom hladnega zraka, se vinogradi ohlajajo pocasi. Na tem
obmodju je priblizno 1 900 son¢nih ur letno. Povprecna dnevna temperatura je 10 °C. Razlika med dnevnimi in
no¢nimi temperaturami je bistveno ve¢ja kot v vzhodnih delih vinorodne regije Nahe. Zaradi razmeroma hladnega
vinorodnega podnebja so vina ,Monzinger Niederberg” obi¢ajno nekoliko finej$a od vin s toplejsih vinorodnih
obmodij, zlasti tistih v spodnjem delu Nahe.

Povprecna letna koli¢ina padavin je 570 mm, pri ¢emer 60 % padavin pade med rastno dobo.

Zaradi razmeroma majhne letne koli¢ine padavin v povezavi s skalnatimi tlemi, v katerih se ne morejo zadrzevati
velike koli¢ine vode, grozdje ,Monzinger Niederberg“ ohrani majhne jagode. Zato je njegova aroma bogatejsa, kar se
kaze tudi v vinih.

Cloveski vplivi: Cloveski vpliv se naslanja na stoletno vinogradnisko tradicijo. Vinska trta se obicajno goji v spalirju.
Najpogosteje je zasajena v vrstah od severa proti jugu. Tako je grozdje dobro izpostavljeno soncu in ustrezno zraceno.

Med rastjo vinske trte lahko vinogradnik pridobi bolj kakovostno grozdje s posebnimi vzdrzevalnimi ukrepi, na
primer pletvijo listja okrog grozdov ali red¢enjem grozdicev. Bistveno je tudi znanje o posebnih podnebnih in
geoloskih razmerah, ki se prenasa iz roda v rod. Pri trgatvi je zlasti pomemben izbor. Zdravo zeleno do zlato
rumeno grozdje je posebno primerno za proizvodnjo kakovostnih vin in vin s posebnimi lastnostmi ,Kabinett*,
,Spatlese* in ,Eiswein“. Pri vinih s posebnimi lastnostmi ,Auslese”, ,Beerenauslese“ in ,Trockenbeerenauslese” je
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zaZelen vpliv plemenite plesni (Botrytis cinerea). Ob suhem vremenu se s temi glivicami mo¢no poveca delez sladkorja,
hkrati pa dajejo zelo €iste arome medu in rozin. Za vina ,Eiswein“ in za zdravo grozdje je klju¢nega pomena naravni
ucinek zmrzali na zgo$¢evanje. Za zgodnje dolocanje, katero grozdje je primerno za posami¢no kakovostno vino ali
vino s posebnimi lastnostmi, vinogradniki zlasti uporabljajo izbor in as trgatve. Poleg tega se za oblikovanje
konénega proizvoda lahko uporabijo razli¢ne kletarske tehnike. To Se posebej velja za vsebnost ostanka sladkorja, ki
ima pomembno vlogo pri razlo¢evanju kakovostnih vin, vin ,Kabinett“ in vin ,Spatlese®.

9.  Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznacevanje, ostale zahteve)
Pravni okvir:
nacionalna zakonodaja
Vrsta dodatnega pogoja:
dodatne dolo¢be o oznalevanju
Opis pogoja:
Da se kakovostna vina in vina s posebnimi lastnostmi lahko oznadijo z omenjenimi tradicionalnimi izrazi,
povezanimi s to oznacbo porekla, morajo opraviti uradni preskus kakovosti. Na etiketi mora biti navedena dodeljena
Stevilka preskusa (amtliche Priifungsnummer | A.P.-Nummer). Ta nadomesti Stevilko serije.
Povezava na specifikacijo proizvoda

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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