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Uvere)nenle ozndmenia o schvilenej Standardnej zmene Specifikicie vyrobku so zemepisnym
oznalenim v stdlade s Elinkom 5 ods. 4 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2025/27 (/)

(C/2025/2815)

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
[¢linok 24 nariadenia (EU) 2024/1143]
»,Monzinger Niederberg"

PDO-DE-02363-AMO1 - 7.3.2025

1.  Ndzov vyrobku

,Monzinger Niederberg"

2. Druh zemepisného oznalenia
chrinené oznalenie povodu (CHOP)
O  chranené zemepisné oznacenie (CHZO)

O  zemepisné oznacenie (ZO)

3. Odvetvie
O  Polnohospodérske vyrobky
Vina

O  Liehoviny

4. Krajina, ku ktorej zemepisnd oblast patri

Nemecko

5. Orgdn ¢lenského Stitu oznamujici Standardnd zmenu

Bundesministerium fir Erndhrung und Landwirtschaft [Spolkové ministerstvo potravin a polnohospodarstva]

6. Dovod na Standardnd zmenu

Na zmenu sa Vztahu]e vymedzenie pojmu ,$tandardnd zmena“, kedZe nejde o zmenu na drovni Unie, ako sa uvadza
v clanku 24 ods. 3 pism. a), b) a ¢) nariadenia (EU) 2024/1143.

7. Opis schvilenej Standardnej zmeny (schvalenych $tandardnych zmien)
1. Opisvina (vin)

Opis:

Doplnenie: Celkovy obsah alkoholu vina s osobitnymi privlastkami méze v niektorych pripadoch presiahnut 15 %.
Celkovy obsah alkoholu vin Kabinett a Spitlese bol obmedzeny.

Zvysili sa minimalne hodnoty kyslosti.

Na zmenu sa Vztahuje vymedzenie pojmu ,$tandardnd zmena“, kedZe nejde o zmenu na drovni Unie, ako sa uvadza
v clanku 24 ods. 3 pism. a), b) a ¢) nariadenia (EU) 2024/1143.

Tato zmena vedie k zmene jednotného dokumentu.

(') Delegované nariadenie Komisie (EV) 2025/27 z 30. oktébra 2024, ktorym sa doplia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2024/1143 o pravidld tykajice sa zdpisu do registra a ochrany zemepisnych oznaceni, zaruenych tradiénych 3pecialit
a nepovinnych vyrazov kvality a ktorym sa zrusuje delegované nariadenie (EU) ¢. 664/2014 (U. v. EU L, 2025/27, 15.1.2025, ELL:
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Odovodnenie

Nariadenim (EU) 2017/2393 z 13. decembra 2017 sa zmenila Cast I bod 1 pism. c) druha zardzka prilohy VII
k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013. Pravidlo, podla ktorého hornd hranica celkového obsahu alkoholu moze prekrocit
15 obj. % v pripade vin s chrdnenym oznacenim povodu, ktoré sa vyrobili bez obohacovania alebo ktoré sa obohatili
iba procesmi ¢iasto¢ného zahustenia uvedenymi v Casti I oddiele B bode 1 prilohy VIII, sa doplnilo o tieto slova: ,a to
za predpokladu, Ze takdto moznost pripista $pecifikdcia vyrobku v technickych podkladoch chraneného oznacenia
povodu*. Musi sa doplnit $pecifikdcia vyrobku.

Obmedzil sa celkovy obsah alkoholu vin s osobitnymi privlastkami Kabinett a Spitlese, aby sa zachovala ich typickd
lahkost.

Zvysili sa minimdlne hodnoty kyslosti, aby sa ochranil potrebny p6vod vin Riesling.

2. Iné

Opis:

Redakéné zmeny v silade s poziadavkami EU. Patria sem vietky zmeny, ktoré odrdzaji platné pravne predpisy.
Vykonali sa uvedenim odkazu na platné pravo alebo vypustenim prislusnej pasize.

I Analytickd chémia:

Odkaz na ¢ldnok 26 zruseného nariadenia (ES) ¢. 607/2009 bol aktualizovany uvedenim odkazu na ¢ldnok 20
nariadenia (EU) 2019/34.

Minimalna mernd hmotnost mustu:

Veta ,Na vina s osobitnymi privlastkami Auslese, Beerenauslese, Eiswein a Trockenbeerenauslese sa vztahuje vyssia
minimdlna mernd hmotnost mustu upravend v siilade s nemeckym zdkonom o vine.“ sa zmenila na ,V ostatnych
pripadoch sa uplatiiujii platné pravne predpisy.”

Skutoény obsah alkoholu:

Veta ,Beerenauslese, Eiswein a Trockenbeerenauslese: najmenej 5,5 obj. % sa zmenila na ,V ostatnych pripadoch sa
uplatiiujii platné pravne predpisy.”, ¢im sa zohladiuja platné pravne predpisy.

Celkovy obsah alkoholu:

V dosledku obmedzenia celkového obsahu alkoholu vin Kabinett a Spitlese a doplnenia moznosti, vd'aka ktorej moze
obsah alkoholu vin s osobitnymi privlastkami v niektorych pripadoch prekrocit 15 obj. %, sa vypustila veta ,Upravuje
sa v silade s nemeckym zdkonom o vine.”

Maximalny obsah prchavych kyselin:

Veta ,Upravuje sa v siilade s nemeckym zakonom o vine.“ sa zmenila na ,Uplatiiujii sa platné pravne predpisy.”
Celkovy obsah oxidu siri¢itého:

Veta ,Upravuje sa v siilade s nemeckym zakonom o vine.“ sa zmenila na ,Uplatiiujii sa platné pravne predpisy.”
Tradi¢né pojmy:

Této veta: ,Specifikdcia vin s osobitnymi privlastkami je stanovend v nemeckom zdkone o vine.“ sa zmenila na
LSpecifikdcia vin s osobitnymi privlastkami je stanovend v platnych pravnych predpisoch.”

Na zmenu sa vztahuje vymedzenie pojmu ,$tandardnd zmena“, kedZe nejde o zmenu na drovni Unie, ako sa uvadza
v {ldnku 24 ods. 3 pism. a), b) a ¢) nariadenia (EU) 2024/1143.

Této zmena vedie k zmene jednotného dokumentu.
Odovodnenie

Vykonali sa redakéné zmeny s cielom splnit poziadavky EU.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2815/oj
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3.1.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nazov

,Monzinger Niederberg"

Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu

Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vrdtane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009

Opis vina (vin)

1.  Akostné vino

Vzhlad: Ide vyluéne o biele vina bez zakalenia.
Aréma: Citrusové plody, jablkd a broskyne.
Chut: Vina st vzdy elegantné, s jemnymi ténmi jablk a citrusovych plodov a jasnou mineralitou. Vzdy chutia sucho.

Dalej uvedené hodnoty analyzy, ktoré sa musia urcit fyzikdlnou a chemickou analyzou v stlade s ¢lénkom 20
nariadenia (EU) 2019/34, st zaviznymi hodnotami, ktoré sa musia pri vinach dodrzat, aby bolo mozné pouzivat
oznacenie.

Minimalny prirodzeny obsah alkoholu a minimalny obsah mustu: 10,3 obj. % a 78° Oechsle.

Maximdlny obsah zvyskového cukru je 25 g/l za predpokladu, Ze celkova kyslost vyjadrena v g/l kyseliny vinnej je
minimdlne 7,2 g/l. Ak je niZsia ako 7,2 g/, maximalny obsah zvyskového cukru je 18 g/l.

V pripade analytickych vlastnosti, kde nie je uvedeny Ziadny tidaj, sa uplatiiuji platné pravne predpisy.
Vseobecné analytické parametre

—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11

—  Minimdlna celkovd kyslost: 5,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

—  Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

2. Vino s osobitnymi privlastkami Kabinett

Vzhlad: Ide vylu¢ne o biele vina bez zakalenia.
Aréma: Citrusové plody, jablkd, broskyne.
Chut: Vina st vzdy elegantné, s jemnymi ténmi jablk a citrusovych plodov, jasnou mineralitou a jemnou sladkostou.

Dalej uvedené hodnoty analyzy, ktoré sa musia urcit fyzikdlnou a chemickou analyzou v silade s ¢lénkom 20
nariadenia (EU) 2019/34, st zdviznymi hodnotami, ktoré sa musia pri vinach dodrzat, aby bolo mozné pouzivat
oznacenie.

Minimdlny prirodzeny obsah alkoholu a minimdlny obsah mustu: 10,3 obj. % a 78° Oechsle.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2815/oj 3/8
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Obsah zvyskového cukru: minimalne 25 g/l

V pripade analytickych vlastnosti, kde nie je uvedeny Ziadny tidaj, sa uplatiuji platné pravne predpisy.
Vseobecné analytické parametre

—  Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 12,5

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 7

—  Minimdlna celkové kyslost: 7 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

3. Vino s osobitnymi priviastkami Spatlese

Vzhlad: Ide vyluéne o biele vina bez zakalenia.
Aréma: Citrusové plody, jablkd, broskyne.

Chut: Vina st vidy elegantné, s jemnymi toénmi jablk a citrusovych plodov, jasnou mineralitou a réznym stupfiom
sladkosti.

Dalej uvedené hodnoty analyzy, ktoré sa musia urcit fyzikdlnou a chemickou analyzou v stlade s ¢lénkom 20
nariadenia (EU) 2019/34, st zaviznymi hodnotami, ktoré sa musia pri vinach dodrzat, aby bolo mozné pouzivat
oznacenie.

Minimélny prirodzeny obsah alkoholu a minimalny obsah mustu: Uplatiiuja sa platné pravne predpisy.
Obsah zvyskového cukru: minimdlne 40 g/

V pripade analytickych vlastnosti, kde nie je uvedeny Ziadny tidaj, sa uplatiiujii platné pravne predpisy.
Vieobecné analytické parametre

—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 13,5

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 7

—  Minimdlna celkovd kyslost: 7 gramu na liter, vyjadrena ako kyselina vinna

—  Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

4. Vino s osobitnymi priviastkami Auslese

Vzhlad: Ide vylucne o biele vina bez zakalenia.
Aréma: Citrusové plody, jablka, broskyne.

Chut: Vina Auslese maji velmi sladki chut a v ich medovej a hrozienkovej ar6me sa prejavuje vplyv Botrytis cinerea
(uslachtild hniloba), ktory je v tomto pripade Ziaduci.

Dalej uvedené hodnoty analyzy, ktoré sa musia urcit fyzikdlnou a chemickou analyzou v silade s ¢lénkom 20
nariadenia (EU) 2019/34, st zdvdznymi hodnotami, ktoré sa musia pri vinach dodrzat, aby bolo mozné pouzivat
oznacenie.

Minimdlny prirodzeny obsah alkoholu a minimalny obsah mustu: Uplatriuja sa platné pravne predpisy.
Celkovy obsah alkoholu vina s osobitnymi privlastkami Auslese moze prekrocit 15 obj. %.
Obsah zvyskového cukru: minimalne 60 g/l

V pripade analytickych vlastnosti, kde nie je uvedeny Ziadny tidaj, sa uplatiiuji platné pravne predpisy.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2815/oj
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Vieobecné analytické parametre

—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 7

—  Minimdlna celkové kyslost: 7 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
—  Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

5. Vino s osobitnymi privlastkami Beerenauslese

Vzhlad: Ide vylucne o biele vina bez zakalenia.
Aréma: Citrusové plody, jablkd, broskyne, med, hrozienka.

Chut: Vina Beerenauslese maji velmi sladki chut a v ich medovej a hrozienkovej aréme sa prejavuje vplyv Botrytis
cinerea (uslachtild hniloba), ktory je v tomto pripade zdsadny.

Dalej uvedené hodnoty analyzy, ktoré sa musia urcit fyzikdlnou a chemickou analyzou v silade s ¢lénkom 20
nariadenia (EU) 2019/34, st zaviznymi hodnotami, ktoré sa musia pri vinach dodrzat, aby bolo mozné pouzivat
oznacenie.

Minimdlny prirodzeny obsah alkoholu a minimalny obsah mustu: Uplatriuja sa platné pravne predpisy.
Celkovy obsah alkoholu vina s osobitnymi privlastkami Beerenauslese moze prekrocit 15 obj. %.
Obsah zvyskového cukru: minimalne 90 g/l

V pripade analytickych vlastnosti, kde nie je uvedeny Ziadny tidaj, sa uplatiuji platné pravne predpisy.

Vseobecné analytické parametre

—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): —

—  Minimdlna celkovd kyslost: 7,0 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
—  Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

6.  Vino s osobitnymi privlastkami Eiswein

Vzhlad: Ide vylu¢ne o biele vina bez zakalenia.
Aréma: Citrusové plody, jablka, broskyne.

Chut: Vina Eiswein sa vyznacujd jasnymi ovocnymi ténmi a nepritomnostou plesne Botrytis. Maji velmi sladki
a prenikavo kyslua chut.

Dalej uvedené hodnoty analyzy, ktoré sa musia urcit fyzikdlnou a chemickou analyzou v sdlade s ¢lankom 20
nariadenia (EU) 2019/34, st zaviznymi hodnotami, ktoré sa musia pri vinach dodrzat, aby bolo mozné pouzivat
oznacenie.

Minimdlny prirodzeny obsah alkoholu a minimalny obsah mustu: Uplatriuja sa platné pravne predpisy.
Celkovy obsah alkoholu vina s osobitnymi privlastkami Eiswein moZe prekrocit 15 obj. %.

Obsah zvyskového cukru: minimalne 90 g/l

V pripade analytickych vlastnosti, kde nie je uvedeny ziadny tidaj, sa uplatiiujii platné pravne predpisy.

Vseobecné analytické parametre
—  Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): -

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2815/oj 5/8
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5.1.

5.2.

—  Minimdlna celkova kyslost: 7 gramu na liter, vyjadrena ako kyselina vinna
—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximélny celkovy obsah oxidu siricitého (v miligramoch na liter): -

7. Vino s osobitnymi priviastkami Trockenbeerenauslese

Vzhlad: Ide vyluéne o biele vina bez zakalenia.
Ardéma: Citrusové plody, jablkd, broskyne, med, hrozienka.

Chut: Vina s osobitnymi privlastkami Trockenbeerenauslese majii velmi sladkii chut a v ich medovej a hrozienkovej
aréme sa prejavuje vplyv Botrytis cinerea (uslachtild hniloba), ktory je v tomto pripade zdsadny.

Vina s osobitnymi privlastkami Trockenbeerenauslese maja vel'mi sladkii chut a v ich medovej a hrozienkovej aréme
sa prejavuje zdsadny vplyv Botrytis cinerea (uslachtild hniloba), ktory sposobuje zostiverenie hrozna na hrozienka.

Dalej uvedené hodnoty analyzy, ktoré sa musia urcit fyzikdlnou a chemickou analyzou v stlade s ¢lénkom 20
nariadenia (EU) 2019/34, sti zdvaznymi hodnotami, ktoré sa musia pri vinach dodrzat, aby bolo mozné pouzivat
oznacenie.

Minimélny prirodzeny obsah alkoholu a minimalny obsah mustu: Uplatiiuja sa platné pravne predpisy.
Celkovy obsah alkoholu vina s osobitnymi privlastkami Trockenbeerenauslese moze prekrocit 15 obj. %.
Obsah zvyskového cukru: minimalne 120 g/

V pripade analytickych vlastnosti, kde nie je uvedeny Ziadny tidaj, sa uplatiiujii platné pravne predpisy.
Vieobecné analytické parametre

—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): —

—  Minimdlna celkova kyslost: 7 gramu na liter, vyjadrena ako kyselina vinna

—  Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siricitého (v miligramoch na liter): -

Vindrske vyrobné postupy

Osobitné enologické postupy
Osobitny enologicky postup

Vina musia dozrievat vylu¢ne v prevazne chutovo neutrdlnych nddobdch. Klasické dubové sudy st povolené, ak sa
vyslednd aréma dreva nedd vo vine rozpoznat alebo ak md za ndsledok len nevtieravi chuf. Arémy dreva, ktoré
naznacujii pouzitie novych malych sudov s objemom do 600 litrov (ako st barikové sudy) nie sti povolené.

Ciastocnd dealkoholizdcia, koncentrdcia a pouzitie kiskov dubového dreva nie st povolené. Pouzivanie sladkej
rezervy je zakdzané.

Maximdlne vynosy

Akostné vina a vSetky vina s osobitnymi privlastkami:

75 hektolitrov na hektér

Vymedzend zemepisnd oblast

,Monzinger Niederberg” pozostdva z tradi¢nych vinohradnickych oblasti vinohradnickeho spoloc¢enstva Monzingen,
ktoré sa nachddzaji na juznom svahu medzi mesteckom Monzingen a vyjazdom z B 41 smerom na Nussbaum.
Nezahffia oblasti juzne od B 41 ani relativne rovinaté oblasti (< 15 % sklon) na ndhornej plosine.

Celkovo oblast CHOP ,Monzinger Niederberg” pokryva tizemie s plochou 27,5543 ha.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2815/oj
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Mustové odrody

Weifser Riesling — Klingelberger, Riesling, Rheinriesling, Riesling Renano, Riesling renano

Opis stvislosti

Vseobecné parametre: ,Monzinger Niederberg oznaCuje tradiéné vinohradnicke oblasti vinohradnickeho
spoloCenstva Monzingen (vindrsky regiéon Nahe), ktoré sa nachddzaji na juZnom svahu medzi mesteckom
Monzingen a vyjazdom smerom na Nussbaum. Nezahfnia oblasti juzne od B 41 ani oblasti na ndhornej plogine.

Geoldgia: Poda v danej oblasti je zvyskovou podou ttvaru Waderner Schichten, konglomerdtu, ktory sa v oblasti
usadil pred priblizne 280 miliénmi rokov. Nachddza sa vylu¢ne v tdoli rieky Nahe a v niektorych castiach Sdrska.
Dokonca aj v idol{ rieky Nahe existuje len niekolko miest, v ktorych titvar Waderner Schichten vy¢nieva a do velkej
miery ovplyviiuje podu tak ako v oblasti Monzinger Niederberg. Utvar Waderner Schichten sa skladd najmi
z bridlice a kremenca, ale obsahuje aj kremenné Zily. Na povrchu je tento konglomerét zvetrany a v roznych mierach
obohateny o humus. Bridlicovd a kremencovd pdda, aki obsahuje dtvar Waderner Schichten, je zndma tym, Ze vina
Riesling Casto obohacuje o arému citrusovych plodov a jablk. Vina Monzinger Niederberg sa preto jasne odlisuji od
hlbokych ilovitych pod v susednych vinohradnickych oblastiach, ktoré sa viac vyznacuji vinami s broskynovou
a ovocnou arémou. Skalnatd pdda zabezpecuje rychle vysychanie povrchu pody po zrazkach. Vlhkost teda rychlo
kles4, ¢im sa zabranuje vzniku nezelanej plesne.

Preto je Botrytis cinerea — ktord je pre urcité vina s osobitnymi privlastkami ZelateInd — velmi ¢istd, Co znamend, Ze eSte
aj vina vyrdbané z botrytizovaného hrozna maji mimoriadne Cisty a zretelny aromaticky profil.

Topografické stvislosti: Vinice v oblasti ,Monzinger Niederberg“ sa nachddzaji v nadmorskej vyske od 160 do
240 m.

Na tomto juznom svahu je priemerné stiipanie viac ako 30 %.

Dostatok slnecného svitu tak zabezpeCuje, Ze oblast ,Monzinger Niederberg” je vidy za diia ovela teplejsia nez
porovnatelné oblasti roviny, a to aj napriek niekedy nepriaznivej nadmorskej vyske. Hrozno vdaka tomu dosahuje
vy$§i stupen zrelosti, ¢o vinam zabezpecuje niZsiu kyslost a vyraznej$iu arému zrelého ovocia.

Klima: Oblast Monzingen patri k chladnejsim vinohradnickym spolocenstvdm na rieke Nahe. Dolezitejsie vsak je, Ze
oblast ,Monzinger Nlederberg je optlmalne orientovand smerom k slnku. Za dia sa preto velmi rychlo zohre]

Velky vplyv na fiu maja termalne prady, t. j. prady horticeho vzduchu, ktoré vznikaji v adoli za slnecnych dni
a pddu este viac prehrievaji. Niekolko kilometrov dalej na sever lezi Soonwaldsky les. V noci slazi ako prirodzeny
zdroj ochladzovania. KedZe najlepsie Casti tejto oblasti nie st tymto noénym pridom chladného vzduchu vystavené
priamo, ochladzovanie je pomalé. Oblast sa ro¢ne te$i priblizne 1 900 hodindm slne¢ného svitu. Priemernd dennd
teplota je 10 °C. Rozdiel medzi dennou a no¢nou teplotou je podstatne vyssi nez vo vychodnych ¢astiach vinarskeho
regionu Nahe. V dosledku pomerne chladnej klimy na pestovanie vini¢a sti vina Monzinger Niederberg zvycajne
o nieco jemnejsie nez vina z teplejsich vindrskych oblasti, najmi vina pochddzajtce z dolnej Casti oblasti Nahe.

Priemerny ro¢ny thrn zrdZok je 570 mm, pricom 60 % ich spadne pocas vegeta¢ného obdobia.

Relativne nizky ro¢ny tihrn zrdzok v kombindcii so skalnatou poddou, ktord md velmi obmedzent schopnost
zadrziavania vody, sposobuje, Ze hrozno vin ,Monzinger Niederberg“ méd zvycajne malé plody. St tak bohatsie na
arému, ktord sa prejavuje vo vinach.

Ludsky vplyv: Ludsky vplyv vychddza z vinohradnickej tradicie, ktord pretrvava celé stirocia. Vini¢ sa zvycajne
pestuje na treldzach. Rady vini¢a st vo vSeobecnosti orientované zo severu na juh. Tym sa zabezpecuje dobré
vystavenie hrozna slnku a riadna ventilacia.

Pokial ide o produkciu hrozna, pocas pestovania vinica moéze vindr dosiahnut lepsiu kvalitu hrozna $pecidlnou
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starostlivostou, ku ktorej patria odstrafiovanie listov okolo hrozna alebo preriedovanie hrozba. Velmi dolezitd je aj
znalost osobitnych klimatickych a geologickych podmienok, ktord sa odovzddva z generdcie na generdciu.
Konkrétne sa pocas zberu kladie osobitny doraz na vyber. Zdravé zelené az zlatozlté hrozno je obzvlast vhodné na
vyrobu akostnych vin a vin s osobitnymi privlastkami Kabinett, Spétlese a Eiswein. V pripade vin s osobitnymi
privlastkami Auslese, Beerenauslese a Trockenbeerenauslese je vplyv uslachtilej hniloby (Botrytis cinerea) Ziaduci. Za
suchého pocasia tito pleseri spdsobuje prudké zvysenie mernej hmotnosti mustu a zdroveri sa vytvori velmi ¢istd
medové a hrozienkovd aréma. V pripade vin Eiswein je mimoriadne dolezity prirodzeny koncentraény tc¢inok
mrazu, ako aj zabezpecenie dobrého zdravia hrozna. Vinar predovsetkym na zdklade vyberu a Casu zberu v skorej
faze urci, ktoré hrozno je vhodné na vyrobu konkrétneho akostného vina alebo vina s osobitnymi privlastkami. Na
prisposobenie hotového vyrobku mozno navySe vyuzit rozne techniky odlezania. Tyka sa to najmid obsahu
zvyskového cukru, ktory zohrava dolezit dlohu pri rozliovani akostnych vin, vin Kabinett a vin Spitlese.

9.  DalSie zdkladné podmienky (balenie, oznadovanie, iné poZiadavky)
Pravny ramec:
vnutrodtitne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
dalsie ustanovenia tykajtice sa oznaCovania
Opis podmienky:
Nato, aby moli byt oznacené ktorymkolvek tradiénym pojmom stvisiacim s tymto oznacenim pdvodu, musia
akostné vina a vina s osobitnymi privlastkami prejst dradnym postupom skdsania kvality. Na etikete sa musi uviest
¢islo kontroly vydané v tejto suvislosti (amtliche Priifungsnummer|A.P.-Nummer). Nahrddza sa nim ¢&islo Sarze.
Odkaz na $pecifikiciu vyrobku
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