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1.  Nazwa produktu

,Monzinger Niederberg”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
Chroniona nazwa pochodzenia (ChNP)
O  Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG)

O  Oznaczenie geograficzne (OG)

3. Sektor
O  Produkty rolne
Wina

O  Napoje spirytusowe

4. Panstwo, do ktorego nalezy obszar geograficzny

Niemcy

5. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Bundesministerium fiir Ernahrung und Landwirtschaft [Federalne Ministerstwo Zywnosci i Rolnictwa]

6.  Kwalifikacja jako zmiana standardowa

Zmiana wchodzi w zakres definicji ,zmiany standardowej”, poniewaz nie jest zmiang na poziomie Unii, o ktdrej
mowa w art. 24 ust. 3 lit. a), b) i ¢) rozporzadzenia (UE) 2024/1143.

7. Opis zatwierdzonych zmian standardowych

1. Opis wina lub win

Opis:

Uzupehienie: Catkowita zawarto$¢ alkoholu w winie z wyrdéznikiem moze w niektérych przypadkach przekraczaé
15 %. Catkowita zawarto$¢ alkoholu w Kabinett i Spitlese zostata ograniczona.

Zwigkszono minimalne poziomy kwasowosci.

Zmiana wchodzi w zakres definicji ,zmiany standardowej”, poniewaz nie jest zmiang na poziomie Unii, o ktdrej
mowa w art. 24 ust. 3 lit. a), b) i ¢) rozporzadzenia (UE) 2024/1143.

Zmiana ta pocigga za sobg zmiany w jednolitym dokumencie.

(') Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2025/27 z dnia 30 pazdziernika 2024 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 o przepisy dotyczace rejestracji i ochrony oznaczef geograficznych, gwarantowanych
tradycyjnych specjalnosci i okreslen jakosciowych stosowanych fakultatywnie oraz uchylajace rozporzadzenie delegowane (UE)
nr 664/2014 (Dz.U. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http:|/data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Uzasadnienie:

Czgs¢ 11 pkt 1 lit. ¢) tiret drugie zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 zostala zmieniona
rozporzadzeniem (UE) 2017/2393 z dnia 13 grudnia 2017 r. Przepis stanowiacy, ze goérny limit catkowitej
zawarto$ci alkoholu moze przekroczyé 15 % obj. dla win o chronionej nazwie pochodzenia, ktére zostaly
wyprodukowane bez wzbogacenia, lub wzbogaconych jedynie poprzez procesy czgSciowego zageszczenia,
wymienionych w zalaczniku VIII czg$¢ I sekcja B pkt 1, uzupelniono o nastepujace sformulowanie: ,pod warunkiem
ze specyfikacja produktu zawarta w dokumentacji technicznej odnosnej chronionej nazwy pochodzenia dopuszcza
takg mozliwo$¢”. Nalezy uzupehié specyfikacje produktu.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu w winach Kabinett i Spitlese z wyrdznikiem zostala ograniczona, aby zachowad
typowg dla nich lekkos¢.

Aby zagwarantowad, Ze wina zaliczane s3 do win typu Riesling, podwyzszono minimalne poziomy kwasowosci.

2. Inne
Opis:
Zmiany redakcyjne zgodne z wymogami unijnymi. Obejmuja one wszystkie zmiany stuzace uwzglednieniu

obowiazujacych przepiséw. Wprowadzono je w drodze uwzglednienia odniesienn do obowigzujacych przepiséw lub
przez usuni¢cie odpowiedniego fragmentu.

L Chemia analityczna:

Zaktualizowano odestanie do art. 26 uchylonego rozporzadzenia (WE) nr 607/2009, wprowadzajac odeslanie do
art. 20 rozporzadzenia (UE) 2019/34.

Minimalna masa moszczu:

Zdanie ,Wina Auslese, Beerenauslese, Eiswein i Trockenbeerenauslese z wyréznikiem podlegaja wyzszym
minimalnym masom regulowanym zgodnie z niemieckg ustawa o winach.” zastgpiono zdaniem ,W innym
przypadku zastosowanie maja obowiazujace przepisy.”.

Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu:

Zdanie ,Beerenauslese, Eiswein i Trockenbeerenauslese: co najmniej 5,5 % obj.” zmieniono na ,W innym przypadku
zastosowanie majg obowigzujace przepisy.”, poniewaz odzwierciedlono obecne przepisy.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu:

W zwigzku z ograniczeniem calkowitej zawartosci alkoholu w winach Kabinett i Spitlese oraz z dodaniem
mozliwosci przekroczenia w niektorych przypadkach calkowitej zawartosci alkoholu 15 % obj. w winach
z wyrdznikiem, skreslono zdanie ,Regulowane zgodnie z niemiecka ustawg o winach”.

Maksymalna kwasowo$¢ lotna:

Zdanie ,Regulowane zgodnie z niemieckg ustawa o winach.” zastgpiono zdaniem ,Zastosowanie majg obowigzujgce
przepisy.”.

Catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki:

Zdanie ,Regulowane zgodnie z niemiecky ustawg o winach.” zastgpiono zdaniem ,Zastosowanie maja obowigzujace
przepisy.”.
Okreslenia tradycyjne:

Nastepujace zdanie: ,Specyfikacja win z wyrdznikiem zostata okreslona w niemieckiej ustawie o winach” zastapiono
zdaniem ,Specyfikacja win z wyréznikiem jest okreslona w obowiazujacych przepisach”.

Zmiana wchodzi w zakres definicji ,zmiany standardowej”, poniewaz nie jest zmiang na poziomie Unii, o ktdrej
mowa w art. 24 ust. 3 lit. a), b) i ¢) rozporzadzenia (UE) 2024/1143.

Zmiana ta pocigga za sobg zmiany w jednolitym dokumencie.
Uzasadnienie:

Dokonano zmian redakcyjnych w celu zapewnienia zgodnosci z wymogami unijnymi.
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3.1.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy
Monzinger Niederberg

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1.  Wino

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis wina lub win

1. Wino gatunkowe

Wyglad: Sa to wylacznie wina biale, wolne od zme¢tnienia.
Aromat: Owoce cytrusowe, jablka i brzoskwinie.

Smak: Wina te sa zawsze eleganckie, z delikatna nutg jablek i owocéw cytrusowych i z wyraznymi nutami
mineralnymi. Zawsze maja smak wytrawny.

Wymienione ponizej wartosci analityczne, ktére muszg zostaé okreslone za pomocg analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z art. 20 rozporzadzenia (UE) 2019/34, sa warto$ciami wigZacymi, ktére musza by¢ przestrzegane, aby
wino mogto nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu i minimalna zawarto$¢ moszczu: 10,3 % obj. i 78° Oechsle.

Maksymalna zawarto§¢ cukru resztkowego musi wynosic¢ 25 gfl, pod warunkiem Ze catkowita kwasowos¢ wyrazona
w g/l kwasu winowego wynosi co najmniej 7,2 g/l. Jezeli jest ona mniejsza niz 7,2 g/, maksymalna zawarto$¢ cukru
resztkowego musi wynosi¢ 18 g/l.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktorych nie podano danych, zastosowanie maja
obowigzujgce przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 15

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

—  Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l): —

2. Wino Kabinett z wyrdznikiem

Wyglad: Sa to wylacznie wina biale, wolne od zmetnienia.
Aromat: Owoce cytrusowe, jablka, brzoskwinie.

Smak: Wina te sg zawsze eleganckie, z delikatng nutg jablek i owocéw cytrusowych, z wyraZnymi nutami
mineralnymi i o subtelnym stodkim posmaku.

Wymienione ponizej wartosci analityczne, ktére muszg zosta¢ okreslone za pomocg analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z art. 20 rozporzadzenia (UE) 2019/34, sa wartoSciami wigzacymi, ktére muszg by¢ przestrzegane, aby
wino moglo nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna naturalna zawarto§¢ alkoholu i minimalna zawarto$¢ moszczu: 10,3 % obj. i 78° Oechsle.
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Zawarto$¢ cukru resztkowego: co najmniej 25 g/l

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktorych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujgce przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 7

—  Minimalna kwasowos¢ ogélna: 7 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l): —

3. Wino Spitlese z wyréznikiem
Wyglad: Sa to wylacznie wina biale, wolne od zmetnienia.
Aromat: Owoce cytrusowe, jablka, brzoskwinie.

Smak: Wina te sg zawsze eleganckie, z delikatng nutg jablek i owocéw cytrusowych, z wyraZznymi nutami
mineralnymi, i réznym stopniem stodkosci..

Wymienione ponizej wartosci analityczne, ktére muszg zosta¢ okreslone za pomocg analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z art. 20 rozporzadzenia (UE) 2019/34, sa warto$ciami wigzacymi, ktore muszg by¢ przestrzegane, aby
wino moglo nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu i minimalna zawarto§¢ moszczu: Zastosowanie maja obowigzujace
przepisy.
Zawarto$¢ cukru resztkowego: co najmniej 40 g/l

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktorych nie podano danych, zastosowanie maja
obowigzujgce przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13,5

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 7

—  Minimalna kwasowos¢ ogélna: 7 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l): —

4. Wino Auslese z wyréznikiem

Wyglad: S to wylacznie wina biale, wolne od zmetnienia.
Aromat: Owoce cytrusowe, jabtka, brzoskwinie.

Smak: Wina Auslese maja stodki smak, a ich aromat, przywodzacy na my$l miéd i rodzynki, wskazuje na wplyw
szlachetnej plesni (Botrytis cinerea), ktory w tym przypadku jest pozadany.

Wymienione ponizej wartosci analityczne, ktére muszg zostaé okreslone za pomocg analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z art. 20 rozporzadzenia (UE) 2019/34, sa warto$ciami wigzacymi, ktore muszg by¢ przestrzegane, aby
wino mogto nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu i minimalna zawarto$¢ moszczu: Zastosowanie maja obowigzujace
przepisy.
Catkowita zawarto$¢ alkoholu w winie Auslese z wyréznikiem moze przekraczac 15 % obj.

Zawarto$¢ cukru resztkowego: co najmniej 60 g/l.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktorych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujgce przepisy.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2815/oj
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Ogodlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 7

—  Minimalna kwasowos¢ ogélna: 7 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l): —

5. Wino Beerenauslese z wyréznikiem

Wyglad: Sa to wylacznie wina biate, wolne od zmetnienia.
Aromat: Owoce cytrusowe, jablka, brzoskwinie, midd, rodzynki.

Smak: Wina Beerenauslese majg stodki smak, a ich aromat, przywodzacy na my$l midd i rodzynki, wskazuje na
wplyw szlachetnej plesni (Botrytis cinerea), ktéry w tym przypadku jest niezbedny.

Wymienione ponizej wartosci analityczne, ktére muszg zosta¢ okreslone za pomocg analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z art. 20 rozporzadzenia (UE) 2019/34, sa warto$ciami wigzacymi, ktore muszg by¢ przestrzegane, aby
wino mogto nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu i minimalna zawarto$¢ moszczu: Zastosowanie maja obowigzujace
przepisy.
Calkowita zawarto$¢ alkoholu w winie Beerenauslese z wyréznikiem moze przekraczac 15 % obj.

Zawarto$¢ cukru resztkowego: co najmniej 90 g/l

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktorych nie podano danych, zastosowanie maja
obowigzujace przepisy.

Ogolne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

—  Minimalna kwasowos¢ ogélna: 7,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l): —

6.  Wino Eiswein z wyroznikiem
Wyglad: Sg to wylacznie wina biate, wolne od zmetnienia.
Aromat: Owoce cytrusowe, jablka, brzoskwinie.

Smak: Wina Eiswein charakteryzuja si¢ wyraZnymi nutami owocéw i brakiem posmaku wskazujacego na obecnosé
gronowca (Botrytis). Wyrdzniaja si¢ wysokim stopniem stodkosci i wyrazista kwasowoscia.

Wymienione ponizej wartosci analityczne, ktére muszg zostaé okreslone za pomocg analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z art. 20 rozporzadzenia (UE) 2019/34, sa warto$ciami wigZacymi, ktére musza by¢ przestrzegane, aby
wino mogto nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu i minimalna zawarto$¢ moszczu: Zastosowanie maja obowigzujace
przepisy.
Calkowita zawarto$¢ alkoholu w winie Eiswein z wyrdznikiem moze przekraczac 15 % obj.

Zawarto$¢ cukru resztkowego: co najmniej 90 g/l

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktorych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujace przepisy.

Ogolne cechy analityczne
—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —
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5.1.

5.2.

—  Minimalna kwasowos¢ ogélna: 7 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l): —

7. Wino Trockenbeerenauslese z wyréznikiem

Wyglad: Sa to wylacznie wina biate, wolne od zmg¢tnienia.
Aromat: Owoce cytrusowe, jablka, brzoskwinie, midd, rodzynki.

Smak: Wina Trockenbeerenauslese z wyréznikiem maja stodki smak, a ich aromat, przywodzacy na my$l miéd
i rodzynki, wskazuje na wplyw szlachetnej plesni (Botrytis cinerea), ktory w tym przypadku jest niezbedny.

Wina ,Trockenbeerenauslese” z wyrdznikiem charakteryzuja si¢ wysokim poziomem stodkosci, a ich aromat,
przywodzacy na my$l miéd i rodzynki, wskazuje na znaczacy wplyw gronowca szarego (Botrytis cinerea), ktory
sprawia, ze winogrona marszczg si¢ jak rodzynki.

Wymienione ponizej wartosci analityczne, ktére muszg zosta¢ okreslone za pomocg analizy fizycznej i chemicznej
zgodnie z art. 20 rozporzadzenia (UE) 2019/34, sa warto$ciami wigZacymi, ktére musza by¢ przestrzegane, aby
wino mogto nosi¢ chroniong nazwe pochodzenia.

Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu i minimalna zawarto$¢ moszczu: Zastosowanie maja obowigzujace
przepisy.
Calkowita zawarto$¢ alkoholu w winach Trockenbeerenauslese z wyréznikiem moze przekraczaé 15 % obj.

Zawarto$¢ cukru resztkowego: co najmniej 120 g/l

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktorych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujgce przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) —

—  Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 7 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) —

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l): —

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Szczeg6lne praktyki enologiczne

Wina musza dojrzewal wylacznie w pojemnikach neutralnych pod wzgledem smaku. Dopuszcza si¢ klasyczne
beczki dgbowe, jezeli powstaly w wyniku ich stosowania aromat drewna nie jest wyczuwalny w winie lub nadaje mu
tylko dyskretny posmak. Niedozwolone sg aromaty drewna, ktére wskazywalyby na wykorzystanie nowych, matych
beczek o pojemnosci ponizej 600 litréw (np. beczek typu barrique).

Czgsciowa dealkoholizacja, zageszczanie ani stosowanie kawatkéw drewna dgbowego nie s3 dozwolone. Zabrania sig
stosowania rezerwy stodkiej.

Maksymalne zbiory

Wina gatunkowe i wszystkie wina z wyréznikiem:

75 hektolitrow z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Monzinger Niederberg obejmuje tradycyjne obszary uprawy winorosli w gminie Monzingen, polozone na
eksponowanych na poludnie stokach miedzy miejscowoscia Monzingen a zjazdem z drogi B 41 w kierunku
Nussbaum. Nazwa ta nie obejmuje obszaréw na potudnie od drogi B 41 ani stosunkowo plaskiego (< 15 %
nachylenia) wierzcholka géry.

Ogolem obszar ChNP Monzinger Niederberg obejmuje 27,5543 ha.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2815/oj
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Odmiany winoro$li

Weifder Riesling — Klingelberger, Riesling, Rheinriesling, Riesling Renano, Riesling renano

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Informacje ogélne: Monzinger Niederberg odnosi si¢ do tradycyjnych obszaréw uprawy winoro$li w gminie
Monzingen (obszar uprawy Nahe), polozonych na eksponowanych na poludnie stokach miedzy miejscowoscia
Monzingen a zjazdem w kierunku Nussbaum. Nazwa ta nie obejmuje obszaréw na potudnie od drogi B 41 ani
obszaréw plaskiego wierzchotka gory.

Geologia: Gleba na wyznaczonym obszarze to gleba osadowa z formacji Waderner Schichten — zlepiefica, ktéry
powstal na tym obszarze okolo 280 milionéw lat temu. Taka formacja znajduje si¢ tylko w dolinie rzeki Nahe i na
niektérych obszarach kraju Saary. Nawet w dolinie Nahe znajduje si¢ jednak zaledwie kilka miejsc, w ktorych
formacja Waderner Schichten wychodzi na powierzchnie i ma tak silny wplyw na glebe jak w przypadku Monzinger
Niederberg. Formacja Waderner Schichten sktada sie gléwnie z tupku ilastego i kwarcytu, ale zawiera réwniez kwarc
zytowy. Na powierzchni zlepieniec ten jest zwietrzaly i wzbogacony w réznym stopniu prochnicg. Gleby powstale na
tupkach ilastych i kwarcytach, takich jak formacja Waderner Schichten, sg znane z tego, ze czgsto nadajg winom
riesling aromat owocow cytrusowych i jablek. Z tego wzgledu wina Monzinger Niederberg wyraznie odrézniajg si¢
od win z sgsiednich obszaréw uprawy winoroéli o glebokich glebach gliniastych, ktére odznaczaja si¢ bardziej
brzoskwiniowymi, owocowymi nutami. Gleba skalista charakteryzuje si¢ tym, ze po opadach deszczu jej
powierzchnia szybko schnie. Wilgotno$¢ zatem szybko spada, co hamuje rozwdj niepozadanej plesni.

Dzigki temu gronowiec szary pozostaje — co jest pozadane w przypadku okreslonych win z wyrdznikiem — bardzo
czysty, a to oznacza, ze nawet wina wyprodukowane z owocéw zbortryzowanych charakteryzuja si¢ wyjatkowo
czystym i dokladnie okreslonym aromatem.

Topografia: Winnice Monzinger Niederberg polozone s3 na wysokosci od 160 m do 240 m n.p.m.
Srednie nachylenie potudniowego stoku, na ktérym sie znajduja, wynosi ponad 30 %.

Silne nastonecznienie sprawia, ze w ciggu dnia obszar uprawy Monzinger Niederberg jest zawsze duzo cieplejszy niz
poréwnywalne obszary na plaskim terenie, mimo ze czasem wysoko$¢ jego polozenia jest niekorzystna. Dzigki temu
winogrona osiggaja wyzszy stopief dojrzatosci, co nadaje winu nizszg kwasowos¢ i bogatszy aromat owocowy.

Klimat: Monzingen jest jedng z zimniejszych gmin potozonych nad rzekg Nahe, w ktorych uprawia si¢ winorosl. Co
wazniejsze, obszar Monzinger Niederberg jest optymalnie zlokalizowany wzgledem storica. Dlatego w ciagu dnia
szybko si¢ nagrzewa. Silnie wplywaja na niego prady termiczne tj. cieple prady powietrza, ktére wznosza si¢ nad
doling w stoneczne dni i dodatkowo ogrzewaja glebe. Kilka kilometréow dalej na péinoc lezy las Soonwald. Nocg jest
on naturalnym zrédlem chlodzenia. Poniewaz najlepsze czg$ci wyznaczonego obszaru nie s bezposrednio narazone
na te nocne strumienie zimnego powietrza, chtodzenie odbywa si¢ powoli. Srednie roczne nastonecznienie na
wyznaczonym obszarze wynosi okoto 1900 godzin. Srednia temperatura w ciggu dnia to 10 °C. Réznica miedzy
temperaturg dzienng i nocng jest znacznie wigksza niz we wschodnich czesciach regionu uprawy winorosli nad
rzekg Nahe. Ze wzgledu na stosunkowo chlodny klimat uprawy winorosli wina Monzinger Niederberg s3 z reguly
nieco delikatniejsze niz wina z cieplejszych obszaréw produkcji wina, zwlaszcza tych, ktére znajduja si¢ w dole
biegu rzeki Nahe.

Srednie roczne opady wynosza 570 mm, z czego 60 % przypada na sezon wegetacyjny.

Stosunkowo niskie roczne opady w polgczeniu ze skalista gleba, ktéra ma bardzo ograniczona zdolnosé
magazynowania wody, sprawiaja, Ze winogrona Monzinger Niederberg zwykle maja drobne owoce. Dzigki temu sg
one bogatsze w aromaty, co znajduje odzwierciedlenie w winach.

Wplyw czlowieka: Wplyw czlowicka przejawia si¢ w tradycji uprawy winorosli, ktéra sigga stuleci. Winorosl
uprawiana jest zwykle na specjalnych rusztowaniach. Zazwyczaj rzedy winorosli usytuowane s3 wzdluz osi péinoc-
potudnie. Zapewnia to dobrg ekspozycje winogron na dzialanie promieni stonecznych i wlasciwg wentylacje.

Jesli chodzi o produkcje winogron, w miare wzrostu winoroéli producent wina moze uzyskaé winogrona o lepszej
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jakosci dzigki specjalnym zabiegom pielegnacyjnym, takim jak usuwanie liSci z miejsc, gdzie wyrastaja grona, lub
przerzedzanie winogron. Duze znaczenie ma réwniez znajomo$¢ szczegdlnych warunkéw klimatycznych
i geologicznych, ktéra jest przekazywana z pokolenia na pokolenie. W szczeg6lnosci podczas zbioréw duzy nacisk
kladzie si¢ na selekcje owocow. Zdrowe winogrona, o barwie od zielonej po zlotozo6tty, szczegélnie nadajg si¢ do
produkcji win gatunkowych i win Kabinett, Spitlese i Eiswein z wyrdznikiem. W przypadku win Auslese,
Beerenauslese i Trockenbeerenauslese z wyrdznikiem pozadany jest wplyw szlachetnej plesni (Botrytis cinerea). Przy
suchej pogodzie grzyb ten powoduje gwaltowny wzrost masy moszczu i przyczynia si¢ do powstania bardzo
czystego aromatu, przywodzacego na mysl midd i rodzynki. W przypadku win Eiswein, oprécz wymogu, aby
winogrona byly zdrowe, kluczowe znaczenie ma naturalny efekt zageszczenia na skutek mrozu. W szczeg6lnosci
producent wina stosuj¢ selekcje i wyznacza date zbioru, aby na wczesnym etapie okresli¢, ktére winogrona sa
odpowiednie dla poszczegblnych rodzajéw win gatunkowych lub win z wyréznikiem. Ponadto w celu
uksztaltowania produktu koficowego mozna stosowaé rézne techniki przechowywania w piwnicy. Dotyczy to
w szczegllnosci zawartosci cukru resztkowego, ktéra odgrywa istotng role w réznicowaniu win gatunkowych, win
Kabinett i win Spatlese.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Aby wina gatunkowe i wina z wyréznikiem mogly by¢ opatrzone etykieta z ktérymkolwiek z powyzszych okreslen
tradycyjnych zwigzanych z przedmiotowa nazwa pochodzenia, musza one zosta¢ poddane urzgdowej procedurze

badania jakosci. Na etykiecie nalezy umiesci¢ wydany w zwiazku z tym numer kontroli (amtliche Priifungsnummer |
A.P.-Nummer). Zastepuje on numer partii.

Link do specyfikacji produktu

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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