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Zvefejnéni ozndmeni schvilené standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
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OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
(¢ldnek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
»,Monzinger Niederberg"
PDO-DE-02363-AMO01 - 7.3.2025

1.  Nézev produktu

,Monzinger Niederberg"

2. Druh zemépisného oznaceni
chrénéné oznaceni pavodu (CHOP)
O  chranéné zemépisné oznaceni (CHZO)

O  zemépisné oznaceni (ZO)

3. Odvétvi
O  zemédélské produkty
vina

O  lihoviny

4. Zemé, ke které zemépisnd oblast patii

Némecko

5. Orgdn dlenského stitu sdélujici standardni zménu

Bundesministerium fiir Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL) (Spolkové ministerstvo pro vyZzivu a zemédélstvi)

6. Diivod pro standardni zménu

Zména spadd pod definici standardni zmény, protoZe nezahrnuje zménu na Grovni Unie uvedenou v ¢l. 24 odst. 3
pism. a), b) a ¢) nafizeni (EU) 2024/1143.

7. Popis schvilené standardni zmény (standardnich zmén)
1. Popisvina (vin)

Popis:

Doplnéni: Celkovy obsah alkoholu u pfivlastkového vina mize v nékterych piipadech prekrocit 15 % objemovych.
Celkovy obsah alkoholu u vin Kabinett a Spitlese byl omezen.

Byly zvy$eny minimdln{ hodnoty kyselosti.

Zména spadd pod definici standardni zmény, protoze nezahrnuje zménu na trovni Unie uvedenou v ¢l. 24 odst. 3
pism. a), b) a c) nafizeni (EU) 2024/1143.

Touto zménou se méni jednotny dokument.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacen, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELIL http:/|
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Davody:

Nafizenim (EU) 20172393 z dne 13. prosince 2017 byla zménéna ¢ast Il bod 1 pism. ¢) druhd odrdzka piflohy VII
naffzeni (EU) ¢ 1308/2013. Ustanoveni, ze horni mez pro celkovy obsah alkoholu mdze ptekrocit 15 %
objemovych u vin s chrdnénym oznaenim ptvodu vyrobenych bez obohaceni nebo s obohacenim postupy
astecného zahusténi uvedenymi v piiloze VIII ¢asti I oddile B bodé 1, bylo doplnéno témito slovy: ,pokud
specifikace produktu v technické dokumentaci doty¢ného chranéného oznaceni piivodu tuto moznost dovoluje;*. Je
tieba doplnit specifikaci produktu.

Byl omezen celkovy obsah alkoholu u pfivlastkovych vin Kabinett a Spitlese, aby se zachovala jejich typickd lehkost.

Byly zvy$eny minimdln{ hodnoty kyselosti, aby byl zachovdn nezbytny rodokmen ryzlinku.

2. Jiné

Popis:

Redakéni zmény v souladu s pozadavky EU. Patii sem vSechny zmény, které odraZeji platné pravni piedpisy. Lze je
provést odkazem na platné pravni predpisy nebo vyskrtnutim pfislusné pasdze.

I Analytické chemické udaje

Odkaz na ¢ldnek 26 zruSeného nafizeni (EU) ¢. 607/2009 byl aktualizovan uvedenim odkazu na ¢ldnek 20 nafizeni
(EU) 2019/34.

Minimalni hustota mogtu:

Véta ,Na piivlastkovd vina Auslese, Beerenauslese, Eiswein a Trockenbeerenauslese se vztahuje vy3si minimdlni
hustota mostu upravend v souladu s némeckym zdkonem o viné.“ byla zménéna na ,V ostatnich pfipadech se
uplatiuji platné pravni predpisy.”

Skute¢ny obsah alkoholu:

Véta ,Beerenauslese, Eiswein a Trockenbeerenauslese: nejméné 5,5 % objemovych“ byla zménéna na ,V ostatnich
piipadech se uplatiiuji platné pravni piedpisy.”

Celkovy obsah alkoholu:

V dasledku omezeni celkového obsahu alkoholu u vin Kabinett a Spitlese a doplnéni moznosti, Ze celkovy obsah
alkoholu u piivlastkovych vin mtzZe v nékterych piipadech piekrocit 15 % objemovych, byla vypusténa véta
,Regulovano podle némeckého zdkona o ving*.

Maximalni obsah tékavych kyselin:

Véta ,Regulovino podle némeckého zdkona o viné“ byla zménéna na ,Uplatiiuji se platné pravni predpisy.”

Celkovy obsah oxidu sificitého:

Véta ,Regulovino podle némeckého zdkona o viné“ byla zménéna na ,Uplatiiuji se platné pravni predpisy.”

Tradi¢ni vyrazy:

Véta ,Specifikace pFivlastkovych vin je stanovena v némeckém zdkoné o viné.“ byla zménéna na ,Specifikace
pifvlastkovych vin je stanovena v platnych pravnich pfedpisech.

Zména spadd pod definici standardni zmény, protoZe nezahrnuje zménu na tirovni Unie uvedenou v ¢l. 24 odst. 3
pism. a), b) a ¢) natizeni (EU) 2024/1143.

Touto zménou se méni jednotny dokument.
Davody:

Musi se provést redakéni zmény s cilem zohlednit pfedpisy EU.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2815/oj
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3.1

JEDNOTNY DOKUMENT

Nizev (nazvy)

,Monzinger Niederberg"

Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chrdnéné oznaleni pivodu

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

Kéd kombinované nomenklatury
— 22— NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)

1. Jakostni vino

Vzhled: Jednd se vylu¢né o bild vina bez zdkalu.
Viné: Citrusové plody, jablka a broskve.

Chut: Chut téchto vin je vzdy elegantni, s jemnymi tony jablek a citrusovych plodti a znatelnou mineralitou. Jde vzdy
o suchd vina.

NiZe uvedené analytické vlastnosti, jeZ se urcuji fyzikdlnim a chemickym rozborem v souladu s ¢lankem 20 nafizeni
(EU) 2019/34, jsou zdvazné, a pokud chce vino pouzivat chrdnéné oznaceni, musi tyto analytické vlastnosti spliiovat.

Minimalni pfirozeny obsah alkoholu a minimalni hustota mostu: 10,3 % objemovych a 78 *Oechsle.

Maximdlni obsah zbytkového cukru ¢ini 25 gfl, je-li celkovd kyselost vyjadrend v g/l kyseliny vinné minimélné 7,2 g/l.
Je-li nizsi nez 7,2 gfl, pak ¢inf maximdlni obsah zbytkového cukru 18 g/l.

Na analytické vlastnosti, u nichZ neni uveden ¢&iselny tidaj, se vztahuji platné pravni predpisy.
Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,5 g1, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

2. Vino s pfivlastkem Kabinett

Vzhled: Jednd se vylu¢né o bild vina bez zdkalu.
Viné: Citrusové plody, jablka a broskve.

Chut: Chut téchto vin je vZdy elegantni, s jemnymi tény jablek a citrusovych plodti a znatelnou mineralitou. Maji
jemnou sladkou chut.

NiZe uvedené analytické vlastnosti, jez se urcuji fyzikdlnim a chemickym rozborem v souladu s ¢lankem 20 nafizeni
(EU) 2019/34, jsou zdvazné, a pokud chce vino pouzivat chrdnéné oznaceni, musi tyto analytické vlastnosti spliovat.

Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu a minimdalni hustota mostu: 10,3 % objemovych a 78 °*Oechsle.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2815/oj 3/8
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Obsah zbytkového cukru: minimélné 25 g/l.
Na analytické vlastnosti, u nichZ neni uveden ¢iselny tdaj, se vztahuji platné pravni predpisy.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,5

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 7

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 7 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

3. Vino s pfivlastkem Spitlese

Vzhled: Jednd se vylu¢né o bild vina bez zdkalu.
Viné: Citrusové plody, jablka a broskve.

Chut: Chut téchto vin je vzdy elegantni, s jemnymi tény jablek a citrusovych plodii a znatelnou mineralitou. Maji vice
¢i méné sladkou chut.

NiZe uvedené analytické vlastnosti, jeZ se urcuji fyzikdlnim a chemickym rozborem v souladu s ¢lankem 20 nafizeni
(EU) 2019/34, jsou zdvazné, a pokud chce vino pouzivat chrdnéné oznaceni, musi tyto analytické vlastnosti spliiovat.

Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu a minimaln{ hustota mostu: Uplatriuji se platné pravni pfedpisy.
Obsah zbytkového cukru: minimélné 40 g/l.
Na analytické vlastnosti, u nichZ neni uveden ¢iselny tdaj, se vztahuji platné pravni predpisy.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 13,5

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 7

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 7 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

4. Vino s piiviastkem Auslese

Vzhled: Jednd se vylu¢né o bild vina bez zdkalu.
Viné: Citrusové plody, jablka a broskve.

Chut: Pivlastkovd vina Auslese jsou velmi sladkd a diky ptsobeni plisné Sedé (Botrytis cinerea), ktera je v tomto
piipadé Zadouci, se vyznacuji medovou a rozinkovou vini.

Nize uvedené analytické vlastnosti, jez se urcuji fyzikdlnim a chemickym rozborem v souladu s ¢linkem 20 nafizeni
(EU) 2019/34, jsou zdvazné, a pokud chce vino pouzivat chrdnéné oznaceni, musi tyto analytické vlastnosti spliiovat.

Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu a minimaln{ hustota mostu: Uplatriuji se platné pravni pfedpisy.
Celkovy obsah alkoholu u pfivlastkového vina Auslese mutze piekrocit 15 % objemovych.
Obsah zbytkového cukru: minimélné 60 g/l.

Na analytické vlastnosti, u nichZ neni uveden ¢iselny tidaj, se vztahuji platné pravni predpisy.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2815/oj
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Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 7

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 7 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

5. Vino s pfivlastkem Beerenauslese

Vzhled: Jednd se vylu¢né o bild vina bez zdkalu.
Viné: Citrusové plody, jablka, broskve, med, rozinky.

Chut: Ptivlastkova vina Beerenauslese jsou velmi sladka a diky pasobeni plisné Sedé (Botrytis cinerea), kterd je v tomto
piipadé nepostradatelnd, se vyznacuji medovou a rozinkovou vini.

Nize uvedené analytické vlastnosti, jez se urcuji fyzikdlnim a chemickym rozborem v souladu s ¢lankem 20 nafizeni
(EU) 2019/34, jsou zdvazné, a pokud chce vino pouzivat chrdnéné oznaceni, musi tyto analytické vlastnosti spliiovat.

Minimalni pfirozeny obsah alkoholu a minimaln{ hustota mostu: Uplatriuji se platné pravni pfedpisy.
Celkovy obsah alkoholu u piivlastkového vina Beerenauslese muze piekrocit 15 % objemovych.
Obsah zbytkového cukru: minimélné 90 g/l.

Na analytické vlastnosti, u nichZ neni uveden ¢iselny tidaj, se vztahuji platné pravni predpisy.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 7,0 g/, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

6.  Vino s piivlastkem Eiswein

Vzhled: Jednd se vylu¢né o bild vina bez zdkalu.
Viné: Citrusové plody, jablka a broskve.

Chut: Pfivlastkovd vina Eiswein se vyznacujf jasnymi ovocnymi tény a plisent Sedd se v nich nevyskytuje. Jsou velmi

sladkd a vyrazné kyseld.

Nize uvedené analytické vlastnosti, jez se urcuji fyzikdlnim a chemickym rozborem v souladu s ¢lankem 20 nafizeni
(EU) 2019/34, jsou zdvazné, a pokud chce vino pouZivat chrdnéné oznaceni, musi tyto analytické vlastnosti spliiovat.

Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu a minimdln{ hustota mostu: Uplatiuji se platné pravni ptredpisy.
Celkovy obsah alkoholu u piivlastkového vina Eiswein miiZe pfekrocit 15 % objemovych.

Obsah zbytkového cukru: minimélné 90 g/l.

Na analytické vlastnosti, u nichz neni uveden ¢&iselny daj, se vztahuji platné pravni predpisy.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2815/oj 5/8
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5.1

5.2

—  Minimdln{ celkova kyselost: 7 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

7. Vino s pfivlastkem Trockenbeerenauslese

Vzhled: Jednd se vylu¢né o bild vina bez zdkalu.
Viné: Citrusové plody, jablka, broskve, med, rozinky.

Chut: Pfivlastkové vina Trockenbeerenauslese jsou velmi sladkd a diky piisobeni plisné Sedé (Botrytis cinerea), kterd je
v tomto piipadé nepostradatelnd, se vyznacuji medovou a rozinkovou vini.

Vina s pfivlastkem Trockenbeerenauslese jsou velmi sladkd; plsobenim plisné Sedé (Botrytis cinerea) se hrozny
scvrkavaji jako rozinky a vysledné vino ma pak medovou a rozinkovou vini.

Nize uvedené analytické vlastnosti, jez se urcuji fyzikdlnim a chemickym rozborem v souladu s ¢lankem 20 nafizeni
(EU) 2019/34, jsou zdvazné, a pokud chce vino pouZivat chrdnéné oznaceni, musi tyto analytické vlastnosti spliovat.

Minimélni pfirozeny obsah alkoholu a miniméln{ hustota mostu: Uplatiuji se platné pravni predpisy.
Celkovy obsah alkoholu u piivlastkového vina Trockenbeerenauslese mtize piekrocit 15 % objemovych.
Obsah zbytkového cukru: minimalné 120 g/1.

Na analytické vlastnosti, u nichZ neni uveden ¢iselny tidaj, se vztahuji platné pravni predpisy.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 7 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

Enologické postupy

Zvldstni enologické postupy
Zvlastni enologicky postup:

Vino musi dozrdvat vylu¢né v nddobéch, které neovlivni jeho chut. Klasické dubové sudy jsou povoleny, pokud
vysledné drevité aroma neni mozné ve viné poznat viibec, nebo pokud je jen decentni. Nepfipustnd jsou dfevitd
aromata, jez vznikaji pouzitim novych malych sudt s objemem do 600 litrii (napiiklad barikovych sudd).

Povolend nenf ¢dstecnd dealkoholizace, koncentrace ani pouzivani kouskd dubového dieva. Pouziti sladké rezervy je
zakazdno.

Maximdlni vynosy

Jakostni vina a vSechna piivlastkova vina:

75 hektolitri na hektar

Vymezend zemé&pisnd oblast

,Monzinger Niederberg“ se sklddd z tradi¢nich péstitelskych oblasti vinafské obce Monzingen, které lezi na jiznim
svahu mezi obci Monzingen a vyjezdem z B 41 smérem na Nussbaum. Nepatii do ni oblasti jizné od B 41 a relativné
rovinaté oblasti (se sklonem <15 %) na ndhorni planiné.

Oblast CHOP ,Monzinger Niederberg* se rozklddd na celkové plose 27,5543 hektaru.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2815/oj
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7.

Mostova odriida (mostové odridy)

Weifser Riesling — Klingelberger, Riesling, Rheinriesling, Riesling Renano, Riesling renano

Popis souvislosti

Obecné: ,Monzinger Niederberg” oznacuje tradi¢ni vinohrady vinafské obce Monzingen (vinafskd oblast Nahe), které
se nachdzeji na jiznim svahu mezi obci Monzingen a vyjezdem smérem na Nussbaum. Nepati{ do ni oblasti jizné od
B 41 a oblasti na ndhorn{ planiné.

Z hlediska geologie: Ptida v této oblasti je zvétrald piida formace Waderner Schichten, jednd se tedy o slepenec, ktery
se zde usadil pfed zhruba 280 miliony let. Vyskytuje se pouze v tdoli feky Nahe a v nékterych oblastech Sarska.
Dokonce i v udoli feky Nahe je pouze nékolik mélo mist, kde formace Waderner Schichten vy¢nivd a do velké miry
ovliviiuje ptidu tak, jako je tomu v oblasti Monzinger Niederberg. Formace Waderner Schichten se sklddd pfevazné
z biidlice a kfemence, obsahuje vSak i kfemenné Zily. Na povrhu je slepenec zvétraly a v riizné mife obohaceny
o humus. Pady bfidlicového a kiemencového typu, jako je tato formace, jsou zndmé tim, Ze vintim Riesling
propujcuji citrusové a jable¢né tény. Vina ,Monzinger Niederberg” se proto jasné rozeznaji od vin ze sousednich
péstitelskych oblasti s tézkou, jilovitou piidou — pro ty je charakteristickd spiSe broskvovd a ovocnd viiné. Pada je
kamenitd, po desti tedy jeji povrch rychle vysychd. Vlhkost vzduchu tak rychle klesd a nedochdzi ke vzniku
nezddoucich plisni.

Diky tomu zistava plisent Botrytis cinerea, kterd je pro nékterd pfivlastkovd vina Zadouci, velmi ¢istd. I vina vyrdbéna
z botrytickych hroznil tak maji mimorddné ¢isty a zfetelny aromaticky profil.

Z topografického hlediska: Vinice ,Monzinger Niederberg“ se nachazeji ve vysce 160-240 metri nad mofem.
LeZi na jiznim svahu s primérnym sklonem 30 %.

Intenzivni slune¢ni zafeni tak zajistuje, Ze v oblasti ,Monzinger Niederberg“ je i pfes nékdy nepfiznivou nadmoiskou
vysku vzdy mnohem vyssi denni teplota nez ve srovnatelnych rovinatych oblastech. Hrozny jsou proto vyzralejsi
a vina se vyznacuji niz3{ kyselosti a zralej$i ovocnou vini.

Podnebi: Monzingen je ve vinaiské oblasti na fece Nahe jednou z chladnéjsich obci. O to je dilezit&jsi, ze ma
,Monzinger Niederberg” optimaln{ orientaci smérem k slunci. Ve dne se tak velmi rychle prohfeje. Je silné ovlivnén
termikou. Za slunecnych dni proudi z Gdoli teply vzduch, ktery ptidu jesté vice ohfivd. Nékolik kilometrti severnéji
lezi Soonwaldsky les. V noci slouzi jako pfirozeny zdroj ochlazeni, ale protoZe nejlepsi vinice nejsou tomuto
no¢nimu proudéni chladného vzduchu vystavené pfimo, ochlazovéni je pozvolné. Pocet hodin sluneéniho svitu
dosahuje v oblasti 1900 hodin ro¢né. Primérnd denni teplota ¢ini 10 °C. Rozdil mezi denni a noéni teplotou je
vyrazné vyssi nez ve vychodnich ¢dstech vinafské oblasti Nahe. Vzhledem k tomu, Ze klima této vinafské oblasti je
pomérné chladné, jsou mistni{ vina zpravidla o néco jemnéj$i nez vina z teplejsich vinafskych oblasti, zejména vina
pochazejici z dolni ¢asti oblasti Nahe.

Primérné rocni srazky ¢ini 570 mm, 60 % srazek spadne béhem obdobf ristu.

Diky pomérné nizkému ro¢nimu dhrnu srazek ve spojeni s kamenitou ptidou, kterd md velmi omezenou schopnost
zadrzovat vodu, mivaji hrozny vin ,Monzinger Niederberg” obvykle mensi bobule. Jejich aroma je proto plnéjsi, coz
se promitd i do vyslednych vin.

Z hlediska lidského faktoru: Lidsky faktor vychdzi ze staleté vinafské tradice. Réva se obycejné péstuje na treldzich;
fady jsou vétSinou orientované ze severu na jih. Diky tomu jsou hrozny dobfe vystavené svétlu a provétravané.

Pokud jde o produkci hroznt, maZe vinaf béhem ristu hroznd zvysit jejich kvalitu pomoci konkrétnich opatfent,
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jako je odstfihdvéni listt okolo hrozndi nebo tfidéni hroznd. Zdsadni jsou téZ znalosti specifickych klimatickych
a geologickych podminek pteddvané z generace na generaci. Diraz se klade zejména na vybér pfi sklizni. Zdravé
zelené az zlaté zluté hrozny jsou obzvldsté vhodné k produkci jakostniho vina a pfivlastkovych vin Kabinett,
Spitlese a Eiswein. U vin s pfivlastky Auslese, Beerenauslese a Trockenbeerenauslese je Zddouci pF{tomnost plisné
Sedé (Botrytis cinerea). Za suchého pocasi tato plisen vyrazné zvysuje hustotu mostu a zdroven vytvai velmi Cisté
aroma medu a rozinek. Pro vyrobu piivlastkového vina Eiswein musi byt hrozny nejen zdravé, ale zdsadni je
i pfirozeny koncentra¢ni ucinek mrazu. Vinaf tedy v rané fézi uruje, které hrozny jsou vhodné na vyrobu
konkrétniho jakostniho nebo piivlastkova vina, a to zejména na zakladé vybéru hroznt a okamziku jejich sklizné.
Pro ziskani typickych vlastnosti kone¢ného produktu je navic mozné pouzivat rtizné techniky uloZenf ve sklepé. To
se tykd zejména obsahu zbytkového cukru, ktery hraje dalezitou roli pro odlideni jakostnich vin a p¥ivlastkovych vin
Kabinett a Spitlese.

9.  Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dal$i pozadavky)

Pravni rdmec:
vnitrostatni pravni predpisy
Typ dalsich podminek:
dodate¢na ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminky:
Aby mohla byt jakostni vina a pfivlastkovd vina oznacena nékterym z tradi¢nich ndzvii souvisejicich s timto
oznacenim puvodu, museji projit dfedni zkouskou kvality. Cislo zkousky (tzv. ¢. A.P.) pridélené v této souvislosti
musi byt uvedeno na etiketé. Nahrazuje se jim ¢islo Sarze.
Odkaz na specifikaci vyrobku

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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