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(Actos cuya publicacidn es una condicion para su aplicabilidad)

REGLAMENTO (CE) N° 656/95 DE LA COMISION
de 28 de marzo de 1995

por el que se modifica el Reglamento (CEE) n° 2568/91 relativo a las

caracteristicas de los aceites de oliva y de los aceites de orujo de oliva y sobre sus

métodos de anilisis y el Reglamento (CEE) n° 2658/87 del Consejo relativo a la
nomenclatura arancelaria y estadistica y al arancel aduanero comiin

LA COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,
Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Europea,

Visto el Reglamento n° 136/66/CEE del Consejo, de 22 de
septiembre de 1966, por el que se establece la organiza-
ciébn comiln de mercados en el sector de las materias
grasas ('), cuya Gltima modificacién la constituye el Regla-
mento (CE) n° 3179/93 (%, y, en particular, su articulo
35 bis,

Visto el Reglamento (CEE) n° 2658/87 del Consejo, de 23
de julio de 1987, relativo a la nomenclatura arancelaria y
estadistica y al arancel aduanero comun (3), cuya ultima
modificacion la constituye el Reglamento (CE) n° 3330/94
de la Comisién (¥), y, en particular su articulo 9,

Considerando que el Reglamento (CEE) n° 2568/91 de la
Comisién (), cuya ultima modificacién la constituye el
Reglamento (CE) n° 2632/94 (%), define las caracteristicas
de los aceites de oliva y de los aceites de orujo de oliva y
sus métodos de analisis ; que, ademas, dicho Reglamento
modifica las notas complementarias 2, 3 y 4 del capitulo
15 de la nomenclatura combinada que figura en el Anexo
I del Reglamento (CEE) n° 2658/87 ;

Considerando que, a la vista de los avances de la investi-
gacidn, es conveniente adaptar las caracteristicas de los
aceites de oliva que se definen en el Reglamento (CEE) n°
2568/91 de manera que se garantice una mayor pureza de
los productos comercializados y prever el método de ana-
lisis correspondiente ; '

Considerando que, teniendo en cuenta la experiencia
adquirida resultan necesarias ciertas adaptaciones del
método de determinacién del porcentaje de trilinoleina ;

() DO n° 172 de 30. 9. 1966, p. 3025/66.
() DO n° L 285 de 20. 11. 1993, p. 9.
() DO n° L 256 de 7. 9. 1987, p. 1.

() DO n° L 350 de 31. 12. 1994, p. S1.
() DO n° L 248 de S. 9. 1991, p. 1.

() DO n° L 280 de 29. 10. 1994, p. 43.

que, por otra parte, con objeto de proseguir la armoniza-
cién con las Normas Internacionales del Consejo Oleicola
Internacional, resulta oportuno adaptar determinados
valores limite relativos a las caracteristicas de los aceites
de oliva y de los aceites de orujo de oliva;

Considerando que las modificaciones de las caracteristicas
de los aceites de oliva contempladas requieren la modifi-
cacién de las notas complementarias 2, 3 y 4 del capitulo
15 de la nomenclatura combinada anteriormente mencio-
nada ;

Considerando que, para hacer posible un periodo de
adaptacién a las nuevas normas y el establecimiento de
los medios necesarios para su aplicacién y para no causar
perturbaciones en las transacciones comerciales, conviene
aplazar durante dos meses aproximadamente la entrada en
vigor del presente Reglamento y prever un periodo limi-
tado para la venta del aceite que haya sido envasado antes
de dicha entrada en vigor;

Considerando que procede modificar en consecuencia los
Reglamentos (CEE) n° 2658/87 y 2568/91, cuyo Anexo
XIV ha modificado dichas notas complementarias ;

Considerando que las medidas previstas en el presente

Reglamento se ajustan al dictamen del Comité de gestion
de las materias grasas,

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Articulo 1

El Reglamento (CEE) n° 2568/91 quedara modificado
como sigue :

1) En el articulo 2 se afiadira el guidén siguiente :

« —para determinar los estigmastadienos, el método
recogido en el Anexo XVIIL »

2) Los Anexos quedaran modificados de conformidad con
el Anexo I del presente Reglamento.
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Articulo 2

Las notas complementarias 2, 3 y 4 del capitulo 15 de la nomenclatura combinada que
figuran en el Anexo I del Reglamento (CEE) n° 2658/87 seran sustituidas por el texto que
figura en el Anexo II del presente Reglamento.

Articulo 3

El presente Reglamento entrara en vigor el sexagésimo dia siguiente al de su publicacién
en el Diario Oficial de las Comunidades Europeas.

No sera aplicable a los aceites de oliva y de orujo de oliva envasados antes de dicha fecha y
que se comercialicen hasta el final del décimo mes siguiente a dicha entrada en vigor.

El presente Reglamento serd obligatorio en todos sus elementos y dlrectamente aplicable
en cada Estado miembro.

Hecho en Bruselas, el 28 de marzo de 1995.

Por la Comisién
Franz FISCHLER

Miembro de la Comision
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3. La nota § del Anexo VIII se sustituird por el texto siguiente :
« Nota 5:

En el caso de los aceites virgenes lampantes y de los aceites de orujo de oliva brutos, para obtener una
buena separacion del pico de la trilinoleina de los picos adyacentes o de posibles sustancias interferentes,
se debe purificar previamente el aceite segiin la metodologia siguiente :

Se lleva a cabo la absorcién de 200 ul de aceite sin diluir en una columnita de silice sélida para extraccién
de liquido (tipo SEP PAK silica cartridge-waters part. n° 51900).

La elucion de los triglicéridos se efecttia con 20 ml de hexano anhidro para HPLC en un tiempo maximo
de 20 segundos.

El producto eluido se seca en una corriente de nitrégeno y se recoge con isopropanol o acetona (5 ml). Se
inyectan entre 10 y 20 pl en HPLC. Es necesario comprobar que la composicién de acidos grasos del
aceite sea la misma antes y después de la purificacidén, dentro de los limites de error del método analitico
adoptado. ». ’

4. Se afiadiri el Anexo XVII siguiente :
« ANEXO XVII

METODO PARA LA DETERMINACION DE ESTIGMASTADIENOS EN LOS ACEITES
VEGETALES

1. OBJETIVOS

Determinacién de estigmastadienos en los aceites vegetales que presentan bajas concentraciones de
dichos hidrocarburos, particularmente en el aceite de oliva virgen y en el aceite de orujo de oliva
sin refinar.

2.  APLICACION

Se trata de una norma aplicable a cualquier aceite de origen vegetal, teniendo en cuenta que Gnica-
mente se obtendran medidas fiables cuando el contenido de estos hidrocarburos se halle incluido
en un margen de 0,01 a 4,0 mg/kg. El método resulta espécialmente adecuado para detectar la
presencia de aceites vegetales refinados (aceites de oliva, orujo de oliva, girasol, palma, etc)) en el
aceite de oliva virgen, dado que los aceites refinados contienen estigmastadienos y los aceites
virgenes no.

3. FUNDAMENTO

Aislamiento de la materia insaponificable. Separacidn de la fraccién de hidrocarburos esteroideos
mediante cromatografia en columna de gel de silice’ y anélisis mediante cromatografia de gases en
columna capilar.

4. INSTRUMENTAL

4.1. Matraces de 250 ml aptos para colocarles un refrigerante de reflujo.
4.2. Embudos de decantacién con capacidad para 500 ml.

4.3. Matraces de fondo redondo de 100 ml.

4.4. Rotavapor.

4.5. Columna de vidrio para cromatografia (1,5-2,0 cm de didmetro interno por 50 cm de longitud)
provista de una llave de teflon y con una torunda de lana de vidrio o un disco de vidrio unterizado
en el fondo. Para preparar la columna de gel de silice se vierte hexano en la columna de cromato-
grafia hasta que alcance una altura de aproximadamente 5 cm, llenandose a continuacién con una
papilla de gel de silice en hexano (15 g en 40 ml) mediante la ayuda de varias porciones de hexano.
Se deja sedimentar la mezcla en reposo, completindose la sedimentacién aplicando una ligera
vibracién. Afiadir sulfato sddico anhidro hasta una altura de aproximadamente 0,5 cm y finalmente
eluir el exceso de hexano. '

4.6. Cromatdgrafo de gases equipado con detector de ionizacién de llama, inyector con division de flujo
u «cold on -column» y homo programable con precisién de + 1°C.

4.7. Columna capilar de silice fundida (0,25 o 0,32 mm de didmetro interno X 25 m de longitud), recu-
bierta con una pelicula de 0,25 pum de espesor de la fase 5§ %-fenilmetilsilicona.
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4.8.
49.
4.10.

S.1.

5.2.
5.3.
54.

5.5.

5.6.

5.7.

58.
59.
5.10.

6.1.
6.1.1.

Nota 1.

Pueden utilizarse otras columnas con polaridades similares o inferiores.
Integrador-registrador con capacidad para modo de integracién valle-valle.
Microjeringa de 5-10 pul para cromatografia de gases con aguja fija.

Calentador de tipo manta o placa eléctrica.

REACTIVOS

Salvo indicacidn en sentido contrario, nicamente se utilizarin reactivos de calidad para anélisis.
Debe emplearse agua destilada o de pureza al menos equivalente.

Hexano o una mezcla de alcanos con un intervalo de ebullicién de 65-70 °C, destilados en
columna rectificadora.

Nota 2.

El disolvente debe destilarse para eliminar impurezas.
Etanol de 96 v/v.
Sulfato sédico anhidro.

Solucion alcohélica de hidréxido potasico al 10 %. Afiadir 10 ml de agua a 50 g de hidréxido pota-
sico, agitar y diluir seguidamente la mezcla en etanol hasta un volumen de 500 ml.

Nota 3.

La potasa alcohdlica toma color marrén con el tiempo. Debe prepararse diariamente y se almace-
nard en botellas de vidrio oscuro cerradas herméticamente.

Gel de silice 60 para columna de ctomatografia, de 70-230 mallas (referencia 7734 de Merck o simi-
lar).

Nota 4.

Por lo general, el gel de silice puede utilizarse directamente a partir del envase sin necesidad de
tratamiento. Sin embargo, algunos lotes de silice pueden presentar baja actividad produciendo sepa-
raciones cromatogrificas inadecuadas. Cuando ello ocurra debe tratarse el gel de silice de la
siguiente manera : activar el gel calentindolo a 550 °C durante un minimo de cuatro horas. Tras el
calentamiento poner el gel de silice a enfriar en un desecador y trasvasarlo a continuacién a un
matraz con cierre hermético. Se afiade seguidamente un 2 % de agua agitando hasta que dejen de
verse grumos y el polvo fluya libremente.

Si algln lote de gel de silice origina cromatogramas con picos que interfieran, dicho gel serd some-
tido al tratamiento anteriormente mencionado. Puede considerarse como alternativa la utilizacién
de gel de silice 60 extrapuro (referencia 7754 de Merck).

Solucién madre (200 ppm) de colesta-3,5-dieno (Sigma, 99 % de pureza) en hexano (10 mg en 50
ml).

Solucién patrdén de colesta-3,5-dieno en hexano con una concentracién de 20 ppm, que se obtiene
diluyendo la solucién anterior.

Nota 5.

Si se mantiene la temperatura por debajo de 4 °C, las soluciones 5.6 y 5.7 permaneceran inalteradas
durante un minimo de 4 meses.

Solucién de n-nonacosano en hexano con una concentracién aproximada de 100 ppm.

Gas portador para cromatografia : helio o hidrégeno de 99,9990 % de pureza.

Gases auxiliares para el detector de ionizacion de 1lama : aire purificado e hidrégeno de 99,9990 %
de pureza.

METODOLOGIA
Preparacién de la materia insaponificable :

Pesar 20 + 0,1 g de aceite en un matraz de 250 ml (4.1), afiadir 1 ml de solucién patrén de coles-
ta-3,5-dieno (20pg) v 75 ml de potasa alcohélica al 10 %, colocar un refrigerante de reflujo y
calentar a ebullicién suave durante 30 minutos. Retirar de la fuente de calor el matraz con la
muestra y dejar enfriar ligeramente la solucién (el enfriamiento no debe ser total para evitar la
decantacién de la muestra). Afiadir 100 ml de agua y pasar la solucién a un embudo de decantacién
(4.2) con ayuda de 100 ml de hexano. Agitar enérgicamente durante 30 segundos y dejar decantar.
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6.1.2.

6.1.3.

6.2

6.2.1.

6.2.2.

6.3.

6.3.1.

Nota 6.

Si se produce emulsién, que no desaparece rapidamente, afiadir pequefias cantidades de etanol.

Pasar la fase acuosa inferior a un segundo embudo de decantacién y someterla nuevamente a extrac-
cion con 100 ml de hexano. Separar nuevamente la fase inferior y lavar los extractos de hexano
(mezclandolos en otro embudo de decantacién) con tres porciones de 100 ml cada una de una
mezcla de agua y etanol (1:1) hasta obtener un pH neutro.

Pasar la solucién de hexano a través de sulfato sédico anhidro (50 g), lavar con 20 ml de hexano y
evaporar a 30 °C y presion reducida en un rotavapor hasta sequedad.

Separaciéon de la fraccién de hidrocarburos esteroideos :

Introducir el residuo en la columna de fraccionamiento con ayuda de dos porciones de 1 ml de
hexano, distribuir la muestra en la columna dejando que el nivel de solucién descienda hasta la
parte superior del sulfato de sodio y comenzar la elucién cromatogrifica con hexano a un flujo
aproximado de 1 ml/min. Desechar los primeros 25-30 ml de eluido y recoger la fraccidén siguiente
de 40 ml. Después, pasar esta fraccion a un matraz de fondo redondo de 100 ml (4.3).

Nota 7.

La primera fraccién contiene los hidrocarburos saturados (cf. Figura 1a) y la segunda fraccion los
esteroideos. Al proseguir con la elucién se obtiene escualeno y otros compuestos relacionados. Para
poder obtener una buena separacién entre los hidrocarburos saturados y los esteroideos, es nece-
sario optimizar los volimenes de las fracciones. A tal efecto se debe ajustar el volumen de la
primera fraccion de tal manera que cuando se analice la segunda, los picos correspondientes a los
hidrocarburos saturados sean bajos (cf. Figura 1c) ; cuando estos no aparezcan pero la intensidad del
pico correspondiente al patrdn sea reducida, debe disminuirse el volumen. De todas formas, puesto
que no se produce solapamiento de los picos durante la cromatografia de gases, no es precisa una
separacion completa entre los componentes de la primera y segunda fracciones siempre que las
condiciones de la CG estén ajustadas como se indica en 6.3.1. Por lo general no es necesario opti-
mizar el volumen de la segunda fraccidn, puesto que existe una buena separacién con los compo-
nentes que eluyen posteriormente. Sin embargo, la presencia de un pico importante a 1,5 min,
aproximadamente, por debajo del tiempo de retencion del patrén se debe al escualeno y revela una
mala separacién.

Evaporar la segunda fraccién en rotavapor a 30 °C y presion reducida hasta sequedad. Disolver
inmediatamente el residuo en 0,2 ml de hexano y mantener la solucién en el refrigerador hasta el
momento de su andlisis.

Nota 8.

Los residuos 6.1.3 y 6.2.2 no deben mantenerse en seco a temperatura ambiente. Una vez obteni-
dos, es necesario afiadirles disolvente y almacenarlos en un refrigerador.

Cromatografia de gases

Condiciones de trabajo para inyeccién con divisién de flujo.

— temperatura del inyector: 300 °C,
— temperatura del detector: 320 °C.

— integrador-registrador : los parimetros de integraciéon deben ser fijados de tal forma que la
evaluacion de las areas sea correcta. La modalidad de integraci6n valle-valle es la mas recomen-
dable,

— sensibilidad : aproximadamente 16 veces la atenuacién minima,

— cantidad de disolucién inyectada: 1pl,

— programacion de la temperatura del horno : temperatura inicial constante de 235 °C durante 6
minutos, seguida de un aumento gradual de 2 °C/min hasta alcanzar 285 °C,

— inyeccion con una divisidon de flujo de 1:15,

— gas portador : helio o hidrégeno a 120 kPa de presion.

Dichas condiciones pueden modificarse en funcibén de las caracteristicas del cromatdgrafo y de la
columna con objeto de obtener cromatogramas que respondan a los siguientes requisitos : Pico del
patrén interno situado con una aproximacion de 5 minutos en torno al tiempo citado en 6.3.2; el
pico del patrdén interno alcanzard, como minimo, un 80 % de la escala total.

El sistema de cromatografia de gases deberd comprobarse inyectando una mezcla de la solucién
madre de colestadieno (5.6) y de n-nonacosano (5.8). El pico del colesta-3,5-dieno debera aparecer
antes que el del n-nonacosano (véase figura 1c); si esto no ocurre, pueden adoptarse dos solucio-
nes : reducir la temperatura inicial del horno o sustituir la columna de cromatografia de gases por
otra de polaridad inferior.
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6.3.2. Identificacion de picos

El pico del patrdén interno aparece a un tiempo de retencién de, aproximadamente, 19 minutos, y
el del estigmasta-3,5-dieno lo hace a un tiempo de retenciéon relativo de aproximadamente 1,29
(véase figura 1b). El estigmasta-3,5-dieno suele ir acompafiado .de pequefias cantidades de un
isdmero y, por lo general, ambos originan un solo pico cromatografico. No obstante, si la columna
es demasiado polar, o tiene un gran poder de resolucion, el isémero puede aparecer en forma de un
pequefio pico justo antes y cerca del estigmasta-3,5-dieno (véase figura 2). En estos casos, es preciso
sumar las 4reas de los dos picos. Con el fin de estar seguro que los estigmastadienos eluyen como
un solo pico se recomienda instituir la columna por otra de menor polaridad o de mayor didmetro
interior.

Nota 9.

Para obtener una referencia de los estigmastadienos puede utilizarse el analisis de cualquier aceite
vegetal refinado empleando menor cantidad de muestra (de 1 a 2 g). Los estigmastadienos dan lugar
a un pico importante de ficil identificacion.

6.3.3. Anilisis cuantitativo

El contenido de los estigmastadienos se determina aplicando la férmula

. . As x M
k N .
mg/kg de estigmastadienos A x M,

en la cual: Ay = area del pico de estigmastadienos (si el pico se halla dividido en dos picos,
simese el area de los dos picos.).

A = éarea del pico del patrén interno (colestadieno).
M,
M, = peso de aceite empleado, en gramos.

peso de patron afiadido, en microgramos.

Limite de deteccion : aproximadamente 0,01 mg/kg. ».

LS.

STIG. b
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LS.

B

Saturado n-C,Hg,

Saturado

STIG.

- N ; T " T y T T - " \ T
10 20 30 t (min.)
Figura 1

Cromatogramas procedentes del anilisis de muestras de aceite de oliva en columna capilar de silice fundida
(0,25 mm de didmetro interno X 25 m) recubierta con una pelicula de 0,25 um de grosor de 5 %-fenilmetil-
silicona.

a) Primera fraccion (30 ml) de un aceite virgen marcado con el patron.
b) Segunda fraccién (40 ml) de un aceite de oliva que contiene 0,10 mg/kg de estigmastadienos.
¢) Segunda fraccion (40 ml) que incluye una pequefia proporciéon de la primera.

estigmasta-3,5-dieno

I.a.

isbmero

T —— "
| T [ T .
0 10 20 min

Figura 2

Cromatograma procedente del analisis de una muestra de aceite de oliva refinado en una columna DB-5, en
el que se aprecia el isomero del estigmasta-3,5-dieno.
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ANEXO IT

«2. A. Sblo perteneceran a las partidas n* 1509 y 1510 aceites que procederan exclusivamente del trata-
miento de la aceitunas y cuyas caracteristicas analiticas relativas al contenido de 4cidos grasos y este-
roles sean las siguientes :

Cuadro T

Contenido de dcidos grasos en porcentaje del total de dcidos

Acidos grasos Porcentajes
Acido miristico M 0,05
Acido linolénico M 0,9
Acido araquico ‘ M 0,6
Acido eicosenoico M 04
Acido behénico (1) M 03
Acido lignocérico M 0,2

M = miximo
() M 0,2 para los aceites de los codigos NC 1509.

Cuadro II

Contenido de esteroles en porcentaje del total de esteroles

Esteroles Porcentajes
Colesterol M 0,5
Brasicasterol (') M 0,1
Campesterol M 40
Estigmasterol (%) < Campesterol
Beta-sitosterol (%) m 93,0
Delta-7-estigmasterol M 0,5

m = minimo

M = maximo

(') M 0,2 hasta el 31 de octubre de 1995.

() Condicién no valida para el aceite de oliva virgen lampante (subpartida
1509 10 10) ni para el aceite de orujo de oliva en bruto (subpartida 1510 00 10).

(%) Delta-5,23-estigmastadienol + clerosterol + Beta-sitosterol + sitostanol +
Delta-5-avenasterol + Delta-5,24-estigmastadienol.

No perteneceran a las partidas 1509 y 1510 los aceites de oliva modificados quimicamente (en parti-
cular, los aceites reesterificados) ni las mezclas de aceite de oliva de otro tipo: La presencia de aceite
de oliva reesterificado o de aceites de otro tipo se determinaréd mediante los métodos indicados en los
Anexos V, VII, XA y X B del Reglamento (CEE) n° 2568/91.

B. Sdlo perteneceran a la subpartida 1509 10 los aceites de oliva definidos en los puntos I y II siguientes, -

obtenidos Gnicamente por procedimientos mecanicos o por otros procedimientos fisicos, en condi-
ciones, especialmente térmicas, que no alteren el aceite, y que no hayan sido sometidos a mas trata-
miento que el lavado, la decantacién, el centrifugado y la filtracién. Los aceites obtenidos a partir de
la oliva mediante solventes perteneceran a la partida 1510.

I. Se considerara « aceite de oliva virgen lampante », tal como figura en la subpartida 1509 10 10 y
cualquiera que sea su acidez, el aceite que presente:

a) un contenido de ceras no superior a 350 mg/kg;

b) un contenido de eritrodiol + uvaol no superior a 4,5 % ;

¢) un contenido de acidos grasos saturados en la posicion 2 de los triglicéridos no superior a un
1,3%;

d) la suma de isdmeros transoleicos no superior a un 0,10 % y la suma de isdmeros translino-
leicos + translinolénicos no superior a un 0,10 % ;

y
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e€) una o varias de las siguientes caracteristicas :
1) un indice de periéxido igual o superior a 20 meq de oxigeno activo/kg;

2) un contenido de solventes halogenados volatiles totales igual o superior a 0,20 mg/kg o por
lo menos uno de ellos, igual o superior a 0,10 mg/kg;

3) un coeficiente de extincién K79 superior a 0,25 y, tras el tratamiento del aceite con ald-
mina activada, no superior a 0,11 ; en efecto, algunos aceites con un contenido de acidos
grasos libres, expresado en 4cido oleico, superior a 3,3 g por 100 g podrin tener, tras el
paso por alimina activada, con arreglo al método indicado en el Anexo IX del Reglamento
(CEE) n° 2568/91, un coeficiente de extinciéon Kj7 superior a 0,10 ; en ese caso, tras la
neutralizacién y decoloracién efectuadas en laboratorio con arreglo al método indicado en
el Anexo XIII del Reglamento antes mencionado, deberan tener las siguientes caracteristi-
cas:

— un coeficiente de extincién K379 no superior a 1,20,

— una variaciéon (AK) del coeficiente de extincién alrededor de 270 nm superior a 0,01
pero no a 0,16, es decir:

AK =Km — 05 Km—4 + Kmn44)

Km = es el coeficiente de extincién a la longitud de onda del
vértice maximo de la curva de absorcién alrededor de
270 nm,

Kn—4y Kn+s = son los coeficientes de extincién a las longitudes de

onda inferiores y superiores en 4 nm a la de Kn;

4) caracteristicas organolépticas que revelen defectos perceptibles con una intensidad superior
al limite de aceptabilidad y con un resultado de anélisis sensorial inferior a 3,5 con arreglo
a la puntuacién contemplada en el Anexo XII del Reglamento (CEE) n° 3568/91 ;

5) un contenido de estigmastadienos no superior a 0,50 mg/kg.

II. Se considerard “otro aceite de oliva virgen”, tal como figura en la subpartida 1509 10 90, el aceite
de oliva que presente las siguientes caracteristicas :

a) una acidez, expresada en 4cido oleico, no superior a 3,3 g/100 g;

b) un indice de perdxidos no superior a 20 meq de oxigeno activo/kg;
¢) un contenido de ceras no superior a 250 mg/kg;

d

~

un contenido de solventes halogenados volatiles totales no superior a 0,20 mg/kg y cada uno
de ellos con un contenido no superior a 0,10 mg/kg;

e) un coeficiente de extincién K79 no superior a 0,25 y, tras el paso del aceite por alimina acti-
vada no superior a 0,10;

f) una variacién del coeficiente de extincién (AK) en la zona de 270 nm no superior a 0,01 ;

8

~

caracteristicas organolépticas que revelen defectos perceptibles con una intensidad inferior al
limite de aceptabilidad, con un resultado de anilisis sensorial igual o superior a 3,5, con
arreglo a lo dispuesto en el Anexo XII del Reglamento (CEE) n° 2568/91 ;

h) un contenido de eritrodiol + uvaol no superior a 4,5 % ;

i

=

un contenido de 4cidos grasos saturados en la posicién 2 de los triglicéridos no superior a un
1,3%;

la suma de isébmeros transoleicos no superior a un 0,05 % y la suma de isémeros translino-
leicos + translinolénicos no superior a un 0,05 % ;

k

=

) un contenido de estigmastadienos no superior a 0,15 mg/kg.

C. Pertenecera a la subpartida 1509 90 el aceite de oliva obtenido por tratamiento de los aceites de las
subpartidas 1509 10 10 y/o 1509 10 90, incluso con adicién de aceite de oliva virgen, que presente las
caracteristicas siguientes :

a) una acidez, expresada en 4cido oleico, no superior a 1,5 g/100 g;

b) un contenido de ceras no superior a 350 mg/kg;

c) un coeficiente de extincion Kj79 no superior a 1,0;

d) una variacién del coeficiente de extincién (AK) en la zona de 270 nm no superior a 0,13;
e) un contenido de eritrodiol + uvaol no superior a 4,5 % ;

f) un contenido de 4cidos grasos saturados en la posicién 2 de los triglicéridos no superior a un
1,5%;

g) la suma de los isdmeros transoleicos no superior a un 0,20 % y la suma de isémeros translino-
leicos + translinolénicos no superior a un 0,30 %.
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D. Se consideraran “aceites crudos”, tal como figuran en la subpartida 1510 00 10, los aceites, principal-

mente los aceites de orujo de oliva, que presenten las siguientes caracteristicas :
a) una acidez, expresada en acido oleico, igual o superior a 2 g/100 g;
b) un contenido de eritrodiol + uvaol igual o superior a un 12 %;

¢) un contenido de 4cidos grasos saturados en la posicién 2 de los triglicéridos no superior a un
1,8 %;

d) la suma de los isbmeros transoleicos no superior a un 0,20 % y la suma de los isémeros translino-
leicos + translinolénicos no superior a un 0,10 %.

E. Pertenecerin a la subpartida 1510 00 90 los aceites obtenidos por tratamiento de los aceites de la

subpartida 1510 00 10, incluso con adicién de aceites de oliva virgen, y los que no presenten las
caracteristicas de los aceites contemplados en las notas complementarias 2 B, 2 C et 2 D. Los aceites
de la presente subpartida deben tener un contenido de 4cidos grasos saturados en la posicién 2 de los
triglicéridos no superior a un 2,0 %, la suma de isémeros transoleicos inferior a un 0,40 % y la de
los isdmeros translinoleicos + translinolénicos inferior a un 0,35 %.

3. Se excluiran de las subpartidas 152200 31 y 152200 39:

a) los residuos procedentes del tratamiento de grasas que contengan aceite cuyo indice de yodo, determi-

nado por el método que figura en el Anexo XVI del Reglamento (CEE) n° 2568/91, sea inferior a 70 o
superior a 100 ;

b) los residuos procedentes del tratamiento de grasas que contengan aceite cuyo indice de yodo esté

comprendido entre 70 y 100, pero en los que la superficie del pico correspondiente al tiempo de reten-
cién de beta-sitosterol (*), determinada con arreglo a lo dispuesto en el Anexo V del Reglamento (CEE)
n° 2568/91, presenta menos del 93,0 % de la superficie total de los picos de los esteroles.

4. Los métodos que deberan aplicarse para determinar las caracteristicas de los productos antes mencionados
son los contemplados en los Anexos del Reglamento (CEE) n° 2568/91.

(') Delta-5,23-estigmastadienol + clerosterol + beta-sitosterol + sitostanol + delta-5-avenasterol + delta-5,24-estigmasta-
dienol. »



