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(Réttsakter vilkas publicering dr obligatorisk)

KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 656/95
av den 28 mars 1995

om indring av forordning (EEG) nr 2568/91 om egenskaper hos olivolja och
olivolja av pressrester och om limpliga analysmetoder och radets férordning

(EEG) nr 2658/87 om tulltaxe-

statistiknomenklaturen och om.

Gemensamma tulltaxan

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR
ANTAGIT DENNA FORORDNING

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Euro-
peiska gemenskapen,

med beaktande av rddets férordning nr 136/66/EEG av
den 22 septembert 1966, om den gemensamma organisa-
tionen av marknaden for oljor och fetter ('), senast andrad
genom forordning (EEG) nr 3179/93 (3, sarskilt artikel
35a i denna,

med beaktande av ridets forordning (EEG) nr 2658/87 av
den 23 juli 1987 om tulltaxe- och statistiknomenklaturen
och om Gemensamma tulltaxan (°), senast indrad genom
kommissionens férordning (EG) nr 3330/94 (%), sarskilt
artikel 9 i denna, och

med beaktande av féljande:

I kommissionens forordning (EEG) nr 2568/91 (), senast
dndrad genom férordning (EG) nr 2632/94 (%), definieras
egenskaperna hos olivolja och olivolja av pressrester,
liksom limpliga analysmetoder. Forordning (EEG)
nr 2568/91 andrar dessutom tilliggsanmirkningarna 2, 3
och 4 i kapitel 15 i Kombinerade nomenklaturen som
aterfinns i bilaga I i férordning (EEG) nr 2658/87.

Pd grund av utvecklingen inom forskningen ar det
lampligt att anpassa kinnetecknen fér olivolja enligt
férordning (EEG) nr 2568/91 for att sikerstilla renheten
hos de varor som saluférs och for att faststilla limpliga
analysmetoder.

() EGT nr 172, 309.1966, s. 3025/66.
() EGT nr L 285, 20.11.1993, s. 9.
() EGT nr L 256, 7.9.1987, s. 1.

() EGT nr L 350, 31.12.1994, s. S1.
() EGT nr L 248, 59.1991, s. 1.

(9 EGT nr L 280, 29.10.1994, s. 43.

Tidigare erfarenheter har visat att det ar nodvindigt att
féreta vissa anpassningar av metoden for att definiera tri-
linolen. For 6vrigt verkar det lampligt att justera vissa
grinsvirden betriffande kiannetecknen for olivolja och
olivolja av pressrester i syfte att fullfolja harmoniseringen
med Internationella olivoljerddets internationella normer.

Andringarna av de 4syftade kinnetecknen fér olivolja
kriver en dndring av tilliggsanmirkningarna 2, 3 och 4 i
kapitel 15 i Kombinerade nomenklaturen.

For att tillita en viss tid for anpassning till de nya nor-
merna och fér vidtagande av atgirder for tillimpningen av
dessa, samt for att inte orsaka stérningar i handelsforbind-
elserna, dr det limpligt att skjuta upp ikrafttradandet av
denna férordning omkring tvd manader och att faststilla
en §vergingsperiod under vilken redan férpackad olja ska
kunna avyttras.

Forordning (EEG) nr 2658/87 och (EEG) nr 2568/91, vars
bilaga XIV innehaller 4ndringar av nimnda tillaggsan-
mirkningar, bor dirfor dndras.

De atgirder som foreskrivs i denna férordning ér forenliga
med yttrandet frin Férvaltningskommitén for oljor och
fetter.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
Férordning (EEG) nr 2568/91 indras pa foljande sitt:

1. Foljande strecksats skall laggas till i artikel 2:

"— For bestimning av stigmastadiener, den metod
som anges i bilaga XVII”

2. Bilagorna skall @ndras enligt bilaga I till denna férord-
ning.
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Artikel 2

Tillaggsanmarkningarna 2, 3 och 4 i kapitel 15 i Kombinerade nomenklaturen, som &ter-
finns i bilaga I till férordning (EEG) nr 2658/87 skall ersittas med texten i bilaga II till
den hir férordningen.

Artikel 3

Denna forordning trader i kraft den sextionde dagen efter det att den har offentliggjorts i
Europeiska gemenskapernas officiella tidning.

Den skall inte tillimpas pa olivolja och olivolja av pressrester som férpackats fore férord-
ningens ikrafttridande och saluforts fram till slutet av den tionde manaden efter nimnda
ikrafttridande.

Denna férordning ér till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfardad i Bryssel den 28 mars 1995.

Pd kommissionens vdgnar
Franz FISCHLER

Ledamot av kommissionen
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3. Tilliggsanmirkning 5 i bilaga VIII skall ersittas av foljande text:

"Anm S:

For att medge en klar separering av trilinolentoppen frdn niraliggande toppar eller eventuella interfere-
rande substanser, skall bomolja och rd olivolja av pressrester renas i férviag enligt foljande metod:

200 pl outspadd olja absorberas i en silica-kolonn for extrahering (typ SEP PAK silica cartridge-waters
part. nr 51 900).

Triglyceriderna elueras med 20 ml vattenfri hexan for hégeffektiv vitskekromatografi (HPLC), under
maximalt 20 sekunder.

Eluatet torkas i en kvivgasstrom och ateruppléses i isopropanol eller aceton (5 ml). 10—20 pl sprutas in i
HPLC. Det ir nédvandigt att kontrollera att sammansittningen av oljans fettsyror ir densamma fore och
efter reningen, det vill siga att den ligger inom de felmarginaler som den anvinda analysmetoden tillater.”

. Bilaga XVII liggs till enligt fljande.

"BILAGA XVII

METOD FOR BESTAMNING AV STIGMASTADIENER 1 VEGETABILISKA OLJOR

4.1

4.2

4.3

44

4.5

4.6

4.7

SYFTE

Bestimning av stigmastadiener i vegetabiliska oljor som innehéller laga halter av dessa kolviten,
sdrskilt jungfruolivolja och ra olivolja av pressrester.

TILLAMPNINGSOMRADE

Metoden kan anvindas f6r alla vegetabiliska oljor 4ven om mitningarna endast ir tillforlitliga nar
halten av dessa kolviten ir mellan 0,01 och 4,0 mg/kg. Metoden ir sirskilt limpad for att pavisa

forekomst av raffinerade vegetabiliska oljor (oliv, olivpressrester,solros, palm etc.) i jungfruolivolja.

eftersom raffinerade oljor innehéller stigmastadiener medan jungfruolivolja inte gor det.

PRINCIP

Separering av of6rtvélbara imnen. Separering av den steroida kolvitefraktionen genom kolonnkro-
matografi pa kiselgel och analys med kapillirgaskromatografi.

UTRUSTNING

250 ml limpliga kolvar med éterflodeskylare.

Separertrattar 500 ml.

Rundkolvar 100 ml.

Rotationsindunstare.

Kromatografikolonn av glas (innerdiameter: 1,5—2,0 cm, lingd: 50 cm) med teflonpropp och en
tuss glasull eller en sinterglasskiva i botten. Fér beredning av kiselgelkolonnen, hill hexan pé
kromatografikolonnen till ett djup av ca 5 cm och fyll direfter pd med en 13sning av kiselgel i
hexan (15 g i 40 ml) med hjilp av sma portioner hexan. Lat sta och avsluta med en litt omskak-

ning. Tillsdtt vattenfritt natriumsulfat till en hdjd av cirka 0,5 cm och eluera slutligen &verflodigt
hexan.

Gaskromatograf med flamjoniseringsdetektor, separat injektor eller injektor som ir kallintegrerad i
kolonnen och en ugn som kan programmeras med en noggrannhet av + 1 °C.

Kapillirkolonn av kvarts fér gaskromatografi (innerdiameter: 0,25 eller 0,32 mm, langd: 25 m)
tickta med 5 % fenylmetylsilikonfas med en filmtjocklek av 0,25 pum.
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48

4.9

4.10

51

5.2

53

54

55

5.6

57

58
59

5.10

6.

6.1

Anm. 1:

Andra kolonner av samma eller ligre polaritet kan anvindas.
Integrerad registreringsenhet som ger mojlighet till integrering 6ver varje enskild topp.
5—10 pl mikrospruta for gaskromatografi med hirdad nal.

Eluppvarmd mantel eller uppvirmningsplatta.

REAGENSER

Alla reagenser skall vara av analytisk renhet om inte annat anges. Det vatten som anvénds skall vara
destillerat vatten eller vatten av minst motsvarande renhetsgrad.

Hexan eller blandning av alkaner med ett kokpunktsintervall pa 65—70 °C, destillerat med rekti-
fieringskolonn.

Anm. 2

Lésningen skall destilleras for att avligsna orenheter.
96 % etanol (volymprocent).

Vattenfritt natriumsulfat.

10-procentig alkoholkaliumhydroxidlésning. Tillsitt 10 ml vatten till 50 g kaliumhydroxid, rér om
och 16s direfter upp blandningen i etanol till 500 ml.

Anm. 3:

Alkoholkaliumhydroxid blir brun nir den far std. Den bor goras i ordning varje dag och foérvaras i
vil tillslutna mérka glasflaskor.

Kiselgel 60 for kolonnkromatografi, 70—230 mesh (Merck ref. 7734 eller liknande).

Anm. 4:

Kiselgel kan normalt anvindas direkt frin behdllaren utan féregdende behandling. Vissa partier
kisel kan emellertid uppvisa ldg aktivitet vilket ger daliga kromatografiska separeringar. I sidana fall
bor kiselgelen behandlas pd foljande sitt: Aktivera kiselgelen genom uppvirmning under minst
fyra timmar vid 550 °C. Efter uppvirmningen placeras kiselgelen i en exsickator dir den fir svalna
och férs darefter. dver till en kolv med tillslutningsanordning. Tillsatt 2 % vatten och skaka om tills
inga klumpar lingre kan ses och pulvret flyter fritt.

Om partier av kiselgel ger kromatogram med interfererande toppar bér kiselgelen behandlas pé det
satt som beskrivs ovan. Alternativt kan extra ren kiselgel 60 (Merck ref. 7754) anvindas.

Staml6sning (200 ppm) av kolesta-3,5-dien (Sigma, 99 % renhet) i hexan (10 mg i 50 ml).

Standardlésning av kolesta-3,5-dien i hexan med en koncentration av 20 ppm erhillen genom
utspidning av ovanstiende losning.

Anm. 5:

Om de 16sningar som avses i 5.6 och 5.7 férvaras under 4 °C sd kommer de inte att forfaras under
atminstone de férsta fyra minaderna.

Losning av n-nonacosan i hexan med en koncentration av cirka 100 ppm.
Birargas for kromatografi: helium eller vite med en renhetsgrad pid 99,9990 %.

Hjalpgaser for flamjoniseringsdetektor: vite med en renhetsgrad pad 99,9990 % och ren luft.

UTFORANDE

Preparering av ofértvalbara dmnen

6.1.1 Vig 20 + 0,1 g olja i én 250 ml kolv (4.1), tillsitt 1 ml standardlésning av kolesta-3,5-dien (20pg)

och 75 ml 10-procentig alkoholkaliumhydroxid, sitt pa aterflédeskylare och virm upp till sakta
kokning i 30 minuter. Ta bort kolven som innehéller provet frin virmen och 1t 16sningen svalna
nagot (lat den inte kallna helt eftersom provet da tjocknar). Tillsitt 100 ml vatten och &verfor
lésningen till en separertratt (4.2) genom att anvinda 100 ml hexan. Omskaka blandningen kraftigt
i 30 sekunder och limna sedan att separera.
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Anm. 6:

Om en emulsion produceras och inte snabbt forsvinner tillsitt smad mingder av etanol.

6.1.2 Overfor den undre vattenfasen till en annan separertratt och gor ytterligare en extraktion med

anvindning av 100 ml hexan. Hill ur den undre fasen en ging till och tvitta hexanextrakten
(samlade i en annan separertratt) tre ganger med 100 ml var gang med en blandning av etanol och
vatten (1:1) tills neutralt pH-virde uppnas.

6.1.3 Lat hexanlosningen flyta genom vattenfritt natriumsulfat (50 g), tvitta med 20 ml hexan och

6.2

indunsta i en rotationsindunstare vid 30 °C och under latt tryck till torrhet.

Separering av den steroida kolvitefraktionen

6.2.1 Overfor 4terstoden till fraktioneringskolonnen med anvindning av tvd 1 ml portioner hexan, hill

provet pd kolonnen genom att lata losningens niva sjunka till toppen av natriumsulfatet och bérja
kromografisk eluering med hexan med en hastighet av ca 1 ml/minut. Hall bort de forsta 25—30
ml av elueringen och samla in den foljande 40 ml fraktionen. Efter uppsamlingen overfér denna
fraktion till en 100 ml rundbottnad cylinder (4.3).

Anm. 7:

Den foérsta fraktionen innehéller mittade kolviten (fig. 1a) och den andra fraktionen de steroida
kolvitena. Ytterligare eluering ger skvalen och relaterade féreningar. Fér att uppnd en god separe-
ring mellan mittade och steroida kolviten, krivs en optimering av fraktionernas volymer. 1 detta
syfte bor den forsta fraktionens volym justeras sé att de toppar som representerar mittade kolviten
ir l4ga nir den andra fraktionen analyseras (se fig. 1¢). Om de inte formas, utan standardtoppens
intensitet ir l4g, b6r volymen minskas. En fullstindig separering mellan den forsta och den andra
fraktionens komponenter dr hur som helst inte nddvindig eftersom det inte forekommer négon
overlappning av topparna under analysen med gaskromatografi om gaskromatografiska villkor
indras i enlighet med 6.3.1. En optimering av den andra fraktionens volym iar i allméinhet inte
nddvindig eftersom en god separering erhélls med de foljande komponenterna. En hog topp med
omkring 1,5 minuter kortare retentionstid dr standarden beror emellertid pa skvalen och ir ett
tecken péd en dilig separering.

6.2.2 Indunsta den andra fraktionen i en indunstare vid 30 °C och under latt tryck till torrhet och 16s

6.3

6.3.1

omedelbart upp aterstoden i 0,2 ml hexan. Forvara losningen i kylskép fram till analysen.

Anm. 8

De aterstoder som anges i 6.1.3 och 6.2.2 bor inte férvaras torrt eller i rumstemperatur. S snart de
har erhallits, bor 16sningsmedel tillsittas och lésningarna bor forvaras i kylskap.

Gaskromatografi

Driftférhéallanden fér separerad injektion:

— Injektorns temperatur: 300 °C.
— Detektorns temperatur: 320 °C.

— Integrerad registreringsenhet: parametrarna fér integrering bor stallas in sa att en korrekt
uppskattning av ytorna erhalls. Integration 6ver de enskilda topparna rekommenderas.

— Kiinslighet: omkring 16 ganger hégre in minimikinsligheten.
— Kvantitet av det injicerade damnet: 1pl.

— Instillning av ugnstemperaturen: starttemperaturen skall vara 235 °C i 6 minuter, darefter okas
temperaturen med 2 °C/min upp till 285°C.

— Injektor med delningsforhéllandet 1:15.
— Barargas: helium eller vite vid ett tryck av ungefir 120 kPa.

Dessa forhéllande kan dndras i enlighet med kromatograf- och kolonnkaraktiristiken for att erhélla
kromatogram som uppfyller foljande krav: intern standardtopp inom ca 5 minuter av den tid som
anges i 6.3.2. Den interna standardtoppen bor vara minst 80 % av hela skalvirdet.

Det gaskromatografiska systemet miste kontrolleras genom att en blandning av stamlésningen av
kolestadien (5.6) och n-nonacosanlésning (5.8) sprutas in . Kolesta-3,5-dientoppen méste formas
n-nonacosanet (fig. 1c). Om den inte framtrider kan tva atgirder vidtas: att sinka ugnstemperaturen
eller att anvinda kolonner som inte ir lika polira.
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6.3.2 Identifiering av toppar

Den inre standardtoppen formas vid omkring 19 minuter och stigmasta-3,5-dien med en relativ
retentionstid pé cirka 1,29 (se fig. 1b). Med stigmasta-3,5-dien férekommer smé mingder av en
isomer och vanligtvis formar de bada en enda kromatografisk topp. Om kolonnen ir fér polir eller
uppvisar for stor uppldsningsformaga, kan isomeren emellertid framtrida som en liten topp fore
och mycket nira stigmasta-3,5-dientoppen (fig. 2). For att forsikra sig om att stigmastadienerna
elueras till en topp ir det tillrddligt att ersitta kolonnen med en kolonn som inte ar lika polir eller
en kolonn med stdrre innerdiameter.

Anm. 9:

Stigmastadiener for kromatografisk referens kan erhallas genom analys av en raffinerad vegetabilisk
olja med anvindning av en mindre provmingd (1—2 g). Stigmastadiener producerar en mycket
tydlig och latt identifierbar topp.

6.3.3 Kvantitativ analys

Stigmastadienhalten bestims enligt formeln
As X Mc
Ac X M,

dir: A; = arean av stigmastadientoppen (om toppen upploses i tvd isomer, summan av de tvd
topparnas areor)

mg/kg stigmastadien =

= arean av inre standard (kolestadien)
= massan av tillsatt standard i mikrogram

= massan av oljan som tagits ut for undersokning i gram

Grins for pavisbarhet: ca 0,01 mg/kg”

LS.

. | STIG.

————— e
0 10 20 30 t (min.)

STIG. b
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LS.
Mittade n-C,Hg,
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C
STIG.
T v v Y T T T g * v T v v Y T
0 10 20 30 t (mm.)
Figur 1

Gaskromatogram erhéllna genom analys av prover av olivolja pa en kapillirkolonn av kvarts (0,25 mm inner-
diameter pd en lingd av 25 m) tickt med S-procentig fenylmetylsilikon med en filmtjocklek av 0,25 um.

a) Forsta fraktionen (30 ml) frin en jungfruolja med tillsatt standard.
b) Andra fraktionen (40 ml) frain en olivolja innehallande 0,10 mg stigmastadien per kg.
c) Andra fraktionen (40 ml) innehéllande en liten del av den foérsta fraktionen.

STIG-3,5

I.E.

isomer

r*‘ 4 At L\Aq....

{ I [ !
0 10 20 min

Figur 2

Gaskromatogram som erhéllits frin ett prov av raffinerad olivolja analyserad pd en DB-5 kolonn och som
visar stigmasta-3,5-diens isomer.
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BILAGA II

"2 A. Nr 1509 och 1510 omfattar endast oljor som uteslutande &r framstillda av bearbetning av oliver och
vars analytiska egenskaper betraffande sterol- och fettsyrasammansittning #r foljande:

Tabell 1

Fettsyrainnebdll i procent av totalt fettsyrainneball

Fettsyror %
Myristinsyra M 0,05
Linolensyra M 0,9
Arakinsyra M 0,6
Eicosansyra M 04
Behensyra (') M 0,3
Lignocerinsyra M 0,2

M = maximum
() M 0,2 for oljor under nr 1509

Tabell 2

Sterolinnebdll i procent av totalt sterolinnebdll

Steroler %
Kolesterol M 0,5
Brassikasterol (*) M 0,1
Kampesterol M 4,0
Stigmasterol (3 ' < kampesterol
Betasistosterol (%) m 93,0
Delta-7-stigmasterol M 0,5

m = minimum

M = maximum )

() M 0,2 till den 31 oktober 1995.

(3) Detta villkor giller inte jungfrubomolja (nr 1509 10 10) eller olja av pressrester
(nr 1510 00 10).

() Delta-5,23-stigmastadienol + chlerosterol + betasitosterol + sitostanol +
delta-S-avenasterol + delta-5,24-stigmastadienol.

Nr 1509 och 1510 omfattar inte kemiskt modifierad olivolja (i synnerhet omférestrad olivolja) eller
blandningar av olivolja med andra oljor. Nirvaro av omférestrad olivolja eller andra oljor pavisas med
hjalp av metoderna i bilaga V, VII, X A och X B till férordning (EEG) nr 2568/91.

B. Nr 1509 10 omfattar endast olivoljor som definieras i I och II nedan, som uteslutande ér framstillda
pa mekanisk vig eller med andra fysikaliska metoder under sddana forhallanden, sirskilt i friga om
temperatur, som inte medfor att oljan forsimras och som inte har undergitt négon annan behandling
in tvittning, dekantering, centrifugering eller filtrering. Oljor som utvunnits genom extraktion ur
oliver med hjilp av losningsmedel klassificeras enligt nr 1510.

I. Med jungfrubomolja enligt nr 1509 10 10 fSrstds, oavsett surhetsgrad, olivolja med
a) ett innehdll av vax av hogst 350 mg/kg,
b) ett innehdll av erytrodiol och uvaol av hégst 4,5 %,
c) ett innehall av mitttade fettsyror i 2-stillning i triglyceriderna av hégst 1,3 %,

d) en summa av transoleinisomerer av hdgst 0,10 % och en summa av translinolisomerer +
translinolenisomerer av hogst 0,10 %;
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e) en eller flera av foljande egenskaper:
1. Ett peroxidtal av minst av 20 meq aktivit Oy/kg;.

2. Ett innehdll av flyktiga halogenerade 16sningsmedel av minst 0,2 mg/kg eller minst 0,1
mg/kg for minst ett av dem.

3. En extinktionskoefficient vid av minst 0,25, som efter behandling med aktiverad alumi-
niumoxid inte ir stérre dn 0,11. Oljor, som har en halt av fria fettsyror, uttryckt som oljesyra,
av mer 4n 3,3 per 100 g, fdr, efter att ha passerat genom aktiverad aluminiumoxid enligt den
metod som anges i bilaga IX till forordning (EEG) nr 2568/91, ha en extinktionskoefficient
vid K 270 som ir storre 4n 0,10. I detta fall skall de efter att ha neutraliserats och avfargats
pa laboratoriet, i enlighet, med den metod som faststills i bilaga XIII till ovannimnda
forordning, ha foljande egenskaper:

— En extinktionskoefficient vid 270 nm av hogst 1,20.

— En variation (Delta K) av extmkuonskoeffncxenten i omrédet kring 270 nm, som #r 0,01
men hogst 0,16, dvs.

AK = Kn — 0,5 Km—s + Kn44)

Km ir extinktionskoefficienten vid viglingden fér absorptions-
kurvans maximum i omriddet kring 270 nm, och

Km—4 och Kpi4 ar extinktionskoefficienten vid vaglingder som ar 4 nm
mindre respektive storre in viglingden for Kn.

4. Organoleptiska egenskaper som innefattar pavisliga brister som &verstiger grinserna for det
acceptabla och en panelbedémning som ger under 3,5 enligt bilaga XII till férordning
(EEG) nr 2568/91.

I Med jungfruolja enligt nr 1509 10 90 forstds olivolja med foljande egenskaper:

a) Ett innehdll av fria fettsyror, uttryckt som oljesyra, av hégst 3,3/100 g.
b) Ett peroxidtal av hogst 20 meq aktivt Oy/kg.
c) Ett innehdll av vax av hégst 250 mg/kg.

d) Ett innehill av ﬂyktnga halogenerade l6sningsmedel av hogst 0,2 mg/kg totalt eller hogst
0,1 mg/kg for varje l6sningsmedel.

e) En extinktionskoefficient vid K 270 inte stdrre 4n 0,25 och efter behandling med aktiverad
aluminiumoxid inte stérre in 0,10.

f) En variation (Delta K) av extinktionskoefficienten i omradet kring 270 nm av hégst 0,01.

g) Organoleptiska egenskaper som innefattar pévisbara brister inom granserna fér det acceptabla
och en panelbeddmning av minst 3,5 enligt bilaga XII till forordning (EEG) nr 2568/91.

h) Ett innehall av erytrodiol och uvaol av hogst 4,5 %.
ij) Ett innehdll av mittade fettsyror i 2-stillning i triglyceriderna av hégst 1,3 %. -

k) En summa av transoleinisomerer av hégst 0,05 % och en summa av translinolisomerer +
translinolenisomerer av hégst 0,05 %.

1) Ett innehdll av stigmastadiener av hogst 0,15 mg/kg.

C. Nr 1509 90 omfattar olivolja som utvunnits genom behandling av olivoljor enligt nr 1509 10 10 eller
1509 10 90, dven blandade med jungfruolja och med féljande egenskaper:

a) Ett innehdll av fria fettsyror, uttryckt som oljesyra, av hogst 1,5/100 g.

b) Ett innehéll av vax av hogst 350 mg/kg;

c) En extinktionskoefficient vid K 270 av hégst 1,0.

d) En variation (Delta K) av extinktionskoefficienten i omradet kring 270 nm av hogst 0,13.
e) Ett innehdll av erytrodiol och uvaol av hogst 4,5 %.

f) Ett innehdll av mittade i 2-stillning i triglyceriderna av hogst 1,5 %.

g) En summa av transoleinisomerer av hégst 0,20 % och en summa av translinolisomerer + translino-

lenisomerer av hégst 0,30 %.
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D. Med oraffinerade oljor enligt nr 1510 00 10 f6rstds sirskilt oljor frin pressiterstoder av oliver med

foljande egenskaper:

a) Ett innehdll av fria fettsyror, uttryckt som oljesyra, av minst 2 g/100 g.

b) Ett innehadll av erytrodiol och uvaol av minst 12 %.

c) Ett innehdll av mittade fettsyror i 2-stillning i triglyceriderna av hégst 1,8 %.

d) En summa av transoleinisomerer av hogst 0,20 % och en summa av translinolisomerer + trans-
linolenisomerer av hogst 0,10 %.

E. Nr 1510 00 90 omfattar oljor som utvunnits genom bearbetning av oljor enligt nr 1510 00 10, aven

blandade med jungfruolja och oljor som inte har egenskaperna hos de oljor som avses i de komplet-
terande anmirkningarna 2 B, 2 C och 2 D. Oljorna enligt detta nummer maéste ha ett innehall av
mittade fettsyror i 2-stillning i triglyceriderna av hogst 2,0 % och summan av translinolisomerer skall
vara lagre dn 0,40 % och summan av translinolisomerer + translinolenisomerer skall varra ligre an
0,35 %.

3. Nr 152200 31 och 152200 39 omfattar inte

a) dterstoder frdn bearbetning av fetter, feta oljor eller andra fettartade 4mnen som innehaller olja, vars

iodtal bestimt enligt metoden i bilaga XVI til! férordning (EEG) nr 2568/91 ir under 70 eller 6ver 100,

b) aterstoder frin bearbetning av fetter, feta oljor eller andra fettartade dmnen som innehéller olja, vars

iodtal 4r mellan 70 och 100, men dir ytan av den topp som svarar mot retentionsvolymen for betasito-
sterol () och som ir bestimd enligt bilaga V till fo6rordning (EEG) nr 268/91 #r mindre &n 93,0 % av
den totala ytan av steroltoppen.

4. For att bestimma ovannimnda egenskaper hos produkterna anvinds de analytiska metoder som faststills i
bilagorna till férordning (EEG) nr 2568/91.

(") Delta-5,23-stigmastadienol + chlerosterol + betasitosterol + sitostanol + delta-5-avenasterol + delta-5,24-stigmastadi-
enol”



