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Uverejnenie Ziadosti o schvélenie zmeny Specifikdcie vyrobku v siilade s ¢linkom 59 ods. 4
nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (EU) 20241143 z 11. aprﬂa 2024 o zemepisnych
oznaceniach vina, liehovin a pol'nohospodirskych vyrobkov, ako aj o zaru€enych tradlcnych
$pecialitich a nepovmnych vyrazoch kvality pre polnohospodarske vyrobky ktorym sa menia
nariadenia (EU) & 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie
(EU) & 1151/2012 ()

(C/2025/6577)

Orgény ¢lenského Statu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnicka osoba, ktord ma opravneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, mézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla clinku 61 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 podat niamietku Komisii.

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU AKO ZARUCENE] TRADICNE]J SPECIALITY
[¢ldnok 66 nariadenia (EU) 2024/1143]
. Zemaitiskas kastinys*

EU &: TSG-LT-0910-AMO1 - 23.9.2024

1.  Ndzov (ndzvy) vyrobku, ktorého (—ych) sa zmena tyka

Zemaitiskas kastinys

2. Clensky stit alebo tretia krajina, z ktorej Ziadost pochidza

Litva

3. Polozky v $pecifikdcii vyrobku, ktorych sa zmena (zmeny) tyka (tykaji)
O  Nézov vyrobku
Opis vyrobku
Sposob vyroby

Iné

4. Opis a dovody zmeny

1. Znenie treticho odseku podbodu 3.5 aktudlnej Specifikicie sa zmenilo s cielom upravit fyzikdlno-chemické
vlastnosti vyrobku ,Zemaitiskas kastinys“. Zmeneny text znie takto a nachddza sa v druhom odseku
podbodu 4.1 aktualizovanej $pecifikécie:

,Fyzikdlno-chemické vlastnosti vyrobku ,Zemaitiskas kastinys":
—  obsah tuku v zdvislosti od receptu: 28 — 32 %,

—  obsah kuchynskej soli: 1,3 - 1,7 %.“

K tejto dprave doslo vzhladom na organoleptické vlastnosti vyrobku: mierne vyssi obsah tuku doddva
konecnému vyrobku o nieco jemnejiu konzistenciu a lepsiu chut. Vyssi obsah kuchynskej soli dopliia mierne
kysla mlie¢nu chut vyrobku. Mierny obsah kuchynskej soli harmonicky stiznie s jemne mastnou dochutou.

() U.v.EUL, 2024/1143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eufeli/reg/2024/1143/oj.
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Znenie prvého odseku podbodu 3.6 aktudlnej $pecifikcie sa zmenilo s cielom upravif mnozstvo surovin na
vyrobu ,Zemaitiskas kastinys“. Zmeneny text znie takto a nachddza sa v prvom odseku podbodu 4.2
aktualizovanej $pecifikdcie:

»Suroviny:

—  kysld smotana s obsahom tuku 28 — 32 %: 80 — 86 kg/100 kg vyrobku,
—  maslo s obsahom tuku najmenej 82 %: 6 — 7 kg/100 kg vyrobku,

—  kyslé mlieko s obsahom tuku 2,5 — 4 %: 5 - 5,7 kg/100 kg vyrobku,

—  kuchynskd sol: 1,3 - 1,7 kg/100 kg vyrobku.”

Rozsahy uvedené v pripade zloZziek treba zvysit z dovodu technickych $pecifik, ktoré zévisia od sezénnosti:
chemické zlozenie tuku (mastnych kyselin) sa meni, o md vplyv na technicky proces, ¢as vyroby
a organoleptické vlastnosti kone¢ného vyrobku, ¢iZe niekedy je nutné mierne upravit mnozstvd zloziek.

Znenie $iesteho (posledného) odseku podbodu 3.6 aktudlnej $pecifikcie sa zmenilo s cielom upravit metédu
balenia ,Zemaitiskas kastinys“. Zmeneny text je v Siestom (poslednom) odseku podbodu 4.2 aktualizovanej
$pecifikdcie a znie:

Zemaitiskas kastinys‘ sa bal{ do hlinenych pohdrov alebo jednorazovych nddob s hmotnostou 250 g,
200 g a 100 g alebo do sudov s hmotnostou 3 — 5 kg. Pohdre st uzavreté hlinenym vekom, na ktorom je
pokryvka pevne previazand $ntirou. Jednorazové nddoby s zapelatené foliovym vieckom a sudy st
zapecatené vekom. Po zabaleni sa ,Zemaitiskas kastinys ochladi na teplotu 6°C. Po ochladeni vyrobok
nadobudne tuht homogénnu struktiiru.

Priemyselni zakaznici (kaviarne, reStauricie, hotely atd.) potrebuji moznost ndkupu vyrobku vo vid¢Som
baleni.

Vzor Specifikicie zarucenej tradicnej $peciality ,Zemaitiskas kastinys“ sa aktualizoval, ¢o znamend, ze $trukttira
informdcii v dokumente sa zmenila a niektoré body ¢i podbody existujticej $pecifikdcie boli vypustené:

a)  vypustil sa bod 1 aktudlnej $pecifikdcie;

b)  informécia ,Clensky $tit alebo tretia krajina: Litva“, ako sa uvddza v bode 2 aktudlnej $pecifikicie, sa
uvddza pred bodom 1 aktualizovanej $pecifikicie;

¢)  nazov ,Specifikdcia vyrobku“ v bode 3 aktudlnej Specifikicie sa zmenil na ,Dovody na zdpis do registra®;
d)  znenie podbodu 3.1 aktudlnej Specifikicie sa zmenilo;

e)  znenie podbodu 3.2 aktudlnej Specifikicie sa zmenilo;

f)  vypustil sa podbod 3.3 aktudlnej Specifikdcie;

g)  vypustil sa podbod 3.5 aktudlnej $pecifikicie, ale text obsiahnuty v danom podbode sa presunul do
podbodu 4.1 aktualizovanej $pecifikdcie s vynimkou textu v prvom odseku, ktory sa presunul do
podbodu 3.1;

h)  vypustil sa podbod 3.6 aktudlnej $pecifikdcie, ale text obsiahnuty v danom podbode sa presunul do
podbodu 4.2 aktualizovanej Specifikacie;

i)  vypustil sa podbod 3.7 aktudlnej Specifikdcie, ale text obsiahnuty v danom podbode sa presunul do
podbodu 4.1 aktualizovanej $pecifikdcie, hoci v druhom odseku boli vykonané technické zmeny;

j)  vypustil sa podbod 3.8 aktudlnej Specifikicie, ale text obsiahnuty v danom podbode sa presunul do
podbodu 4.3 aktualizovanej $pecifikdcie s vynimkou textu v poslednom odseku, ktory sa presunul do
podbodu 3.1 a v ktorom sa vykonali technické zmeny;
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k)  vypustil sa podbod 3.9 aktudlnej Specifikdcie, ale text obsiahnuty v danom podbode sa presunul do
podbodu 4.1 aktualizovanej $pecifikdcie s vynimkou posledného odseku a vykonali sa v iom technické
zmeny;

)  vypustil sa bod 4 aktudlnej $pecifikdcie.

Specifikdcia zarucenej tradicnej Speciality bola aktualizovand v siilade so vzorom uvedenym v digitdlnom
systéme Komisie, ako sa uvddza v ¢ldnku 58 ods. 1 nariadenia (EU) 2024/1143.

5. Znenie podbodu 3.4 aktudlnej $pecifikicie sa zmenilo.

Druh vyrobku sa spresni v silade s prilohou XVII k vykondvaciemu nariadeniu Komisie (EU) 2025/26
z 30. okt6bra 2024.

SPECIFIKACIA VYROBKU AKO ZARUCENE] TRADICNE] SPECIALITY
. Zemaitiskas kastinys*

EU &: TSG-LT-0910-AMO1 - 23.9.2024

1. Nazov

Zemaitiskas kastinys

2. Tretia krajina alebo ¢lensky Stdt Ziadajiici o zdpis do registra

Litva

3.  Trieda vyrobku [uvedend v prilohe XVIII k vykondvaciemu nariadeniu (EU) 2025/26]

Trieda 1.4. Iné vyrobky Zivo¢isneho povodu (vajcia, med, rozne mlie¢ne vyrobky okrem masla atd’)

4. Ddvody zipisu do registra

4.1. Vyrobok:

sa vyznacuje sposobom vyroby, sposobom spracovania alebo zloZenim, ktoré sa tradi¢ne pouZivaju v pripade
daného vyrobku alebo danej potraviny.

,Zemaitiskas kastinys“ je tradi¢ny vyrobok z kyslej smotany, ktor4 sa zohrieva, miesa a nasledne ochladzuje.
Receptiira a sposob vyroby ,Zemaitiskas kastinys* sa dodnes nezmenili, ¢o dokladd osvedcenie, ktoré tomuto
vyrobku v roku 2010 udelil Litovsky fond kuchdrskeho dedi¢stva a ktoré potvrdzuje, ze vyrobok ,Zemaitiskas
kastinys* sa vyrdba v stilade s tradi¢nymi technikami pomocou tradi¢nych surovin, prisad a vybavenia.

O  savyrdba z tradi¢ne pouzivanych surovin alebo prisad.

4.2. Nazov vyrobku:

tradi¢ne sa pouZiva na oznacenie vyrobku.

Nézov ,Zemaitiskas kastinys“ nevyjadruje $pecifickd vlastnost vyrobku, ale ide o etablovany a dobre znidmy
ndzov tak v regiéne Zemaitija (v zdpadnej Litve), ako aj v celej Litve, ked' sa tradi¢ne hovorf o tomto vyrobku,
ako to ilustrujd rozne zdroje uvedené v podbode 4.3. Ndzov ,Zemaitiskas kastinys“ sa spomina v tychto
receptdroch z 20. storoCia: Gaspadinystés knyga arba Pamokinimai kaip prigulinciai yra sutaisomi valgiai [Tilzé
(Tilsit), 1927], Kg valgome (Dr Tuméniené a kol., Kaunas, 1935) a Lietuviy valgiai (zostavila J. Pauliukoniené,
Vilnius, 1983).

O  identifikuje tradi¢ny charakter vyrobku.
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5.1.

Opis

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov podla bodu 1, vrdtane jeho hlavnyich fyzikdlnych, chemickych, mikrobiologickych alebo
organoleptickych vlastnosti [cldnok 54 ods. 1 prvy pododsek pism. b) nariadenia (EU) 2024/1143 a cldnok 24 vykondvacieho
nariadenia (EU) 2025/26]

,Zemaitiskas kastinys“ m4 charakteristick homogénnu, hustti a konzistentnd textdru tuhej smotany s odldéenymi
kvapkami kvapaliny, moze byt drobivy pri teplote +6 °C a lahko sa roztdpa v stach. Md rovnomernd zltkast farbu.
V zévislosti od bylin a korenin pouzitych v recepte moze ,Zemaitiskas kastinys* nadobudnut odtien farby prisad
a moZe obsahovat malé kusky bylin alebo korenin. M4 jemnt kyslasti chut po kyseline mlie¢nej s miernou
slanostou a nddychom bylin a korenin.

Fyzikdlno-chemické vlastnosti vyrobku ,Zemaitiskas kastinys*:
—  obsah tuku v zavislosti od receptu: 28 — 32 %,

—  obsah kuchynskej soli: 1,3 - 1,7 %.

,Zemaitiskas kastinys“ sa od inych vyrobkov tej istej kategérie odliuje tymito $pecifickymi vlastnostami:

—  Tradi¢né zlozky a spdsob vyroby: na rozdiel od inych druhov kastinys sa recept na ,Zemaitiskas kastinys“ od
jeho prvej zmienky v pisomnych prameiioch uvedenych v podbode 4.3 takmer nezmenil, t. j. pouZivaji sa tie
isté zlozky v podobnom pomere. Medzitym s cieflom dosiahnut va¢siu rozmanitost chuti iné druhy kastinys,
ktoré sa zacali vyrabat neskor, uplne nahradili kysld smotanu kyslym mlickom alebo zmiesali kysli smotanu
s kefirom, pripadne pridali repovi alebo mrkvovi Stavu alebo vajecné #tky, ¢im sa kastmys sfarbuje do ¢ervena
alebo Zlta. Vyroba ,Zemaitiskas kastinys“ sa vyznacuje neustilym pomalym miesanim zmesi masla a kyslej
smotany, pocas ktorého sa postupne priddva osmina zmesi kyslej smotany/kyslého mlieka, pri¢om sa velmi
prisne reguluje teplota (25 — 30 °C), aby sa zabezpecilo, Ze neddjde k oddeleniu cmaru. Vyroba inych druhov
kastinys sa zmodernizovala. NemieSaja sa, ale [ahaja, pricom sa priddvaji vSetky zlozky na tri- ¢i $tyrikrat
alebo dokonca aj naraz a moézu byt vystavené vac$im teplotnym vykyvom.

—  Chut: ,Zemaitiskas kastinys“ mé charakteristickti jemn kyslastt chut po kyseline mliecnej s miernou slanostou
a nddychom pridanych bylin a korenin. Iné druhy kastinys sa vyznacuji pomerne vyraznou chutou po kyseline
mlie¢nej (ak bola kysld smotana nahradend kyslym mliekom) alebo kvasnicovou chutou kyseliny mlie¢nej (ak
bola kysld smotana nahradend kefirom) s nddychom charakteristickej chuti pridanej stavy (repa alebo mrkva)
alebo vaje¢ného Ztka.

—  Texttira: ,Zemaitiskas kastinys“ ma charakteristickd hust, homogénnu a konzistentnd textdru tuhej smotany
s odlicenymi kvapkami kvapaliny, moze byt drobivy pri teplote +6 °C a lahko sa roztdpa v tstach. Iné druhy
kastinys sa vyznacujt jemnou roztieratelnou textiirou.

S ohladom na $pecifické vlastnosti ,Zemaitiskas kastinys* sa uskutochuj tieto kontroly:

1. kvalita kazdej Sarze dorucenych surovin:

—  obsah tuku v kyslej smotane a kyslom mlieku musi byt taky, ako je uvedené v podbode 4.2; testuje sa
v laboratériu,

—  obsah tuku v masle musi byt taky, ako je uvedené v podbode 4.2; testuje sa v laboratériu,

—  organoleptické ukazovatele bylin, korenin a aromatickej zeleniny (aréma, chut, farba) sa kontrolujii na
zéaklade dokumentov a zmyslového postdenia;

2. stlad s vyrobnou technikou uvedenou v podbode 4.2: dodrzanie postupnosti procesov a stanovenych
parametrov (teplota a pomer zloziek) sa kontroluje vizudlne a meranim pocas vyroby kazdej Sarze;
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5.2.

5.3.

3. kvalita kazdej Sarze kone¢ného vyrobku:

—  organoleptické vlastnosti (texttra, farba, chuf) musia zodpovedat vlastnostiam stanovenym v tomto
podbode; kontroluji sa zmyslovou analyzou,

—  obsah tuku musi byt taky, ako je uvedené v tomto podbode; testuje sa v laboratériu,

—  obsah kuchynskej soli musi byt taky, ako je uvedené v tomto podbode; kontroluje sa na zdklade receptu
a v pripade pochybnosti v laboratériu.

Opis vyrobnej metddy, ktorii musia vyrobcovia dodrZiavat, vrdtane, ak je to vhodné, povahy a viastnosti pouZitych surovin alebo
prisad, ak je to relevantné, vrdtane obchodného oznacenia pristusného druhu a jeho vedeckého mena, a spdsobu, akym je vyrobok
pripraveny [cldnok 54 ods. 1 prvy pododsek pism. c) nariadenia (EU) 2024/1143 a cldnok 24 vykondvacieho nariadenia
(EU) 2025/26]

Suroviny:

—  kysld smotana s obsahom tuku 28 — 32 %: 80 — 86 kg/100 kg vyrobku,
—  maslo s obsahom tuku najmenej 82 %: 6 — 7 kg/100 kg vyrobku,

—  kyslé mlieko s obsahom tuku 2,5 -4 %: 5 - 5,7 kg[100 kg vyrobku,

—  kuchynskd sol: 1,3 - 1,7 kg/100 kg vyrobku.

Mozno pouzit byliny a koreniny (Cierne korenie, nové korenie, rasca, kopor, mita alebo ich zmes:
0,1 -0,15 kg/100 kg vyrobku) a aromatickd zeleninu (cesnak alebo cibula: 1 — 2 kg/100 kg vyrobku).

Sposob vyroby:
,Zemaitiskas kastinys* sa vyrdba tradi¢nou metédou.

Potrebné zlozky sa odvazia podla receptu. V inej nddobe sa kysld smotana zmiesa s kyslim mliekom a zmes sa
zohreje na teplotu medzi 25 °C a 30 °C. Studené maslo sa zohreje na teplotu medzi 25 °C a 30 °C, aby zmiklo.
Aromatickd zelenina sa umyje a nakrdja.

V stlade s receptom sa zohriate zmaknuté maslo vlozi do misy na mieSanie a postupne sa pridiva zmes kyslej
smotany/kyslého mlieka, pricom zakazdym sa prileje osmina celkového mnozstva potrebného podla receptu a zmes
sa rucne alebo obdobnym mechanickym spésobom miesa. ,Zemaitiskas kastinys* sa musi vzdy miesaf rovnakym
smerom. Ked zmes dosiahne konzistenciu kyslej smotany (bez oddelenia cmaruy), pridé sa daldia osmina zmesi kyslej
smotany/kyslého mlieka, a dalej sa miesa. Toto sa opakuje, aZ kym sa nezapracuje vSetka zmes kyslej smotany/
kyslého mlieka (v stlade s receptom). Ked ,Zemaitiskas kastinys* zacne tuhnut, pridd sa sol a mleté byliny
a koreniny a nakrdjand aromatickd zelenina, ktoré sa rovnomerne primiesajt. ,Zemaitiskas kastinys* sa musi zabalit
okamzite pred tym, ako stuhne.

,Zemaitiskas kastinys“ sa bali do hlinenych pohirov alebo jednorazovych nddob s hmotnostou 250 g,
200 g a 100 g alebo do sudov s hmotnostou 3 — 5 kg. Pohdre st uzavreté hlinenym vekom, na ktorom je pokryvka
pevne previazand $ndrou. Jednorazové nadoby sii zapecatené féliovym vieckom a sudy st zapecatené vekom. Po
zabalen{ sa ,Zemaitiskas kastinys“ ochladf na teplotu 6 °C. Po ochladen{ vyrobok nadobudne tuhti homogénnu
Struktdru.

Opis Klicovych prvkov, z ktorjch vypljva tradicny charakter vyrobku [cldnok 54 ods. 1 prvy pododsek pism. d) nariadenia
(EU) 2024/1143 a cldnok 24 vykondvacieho nariadenia (EU) 2025/26]

Popri povodnej metdde vyroby masla pouzitim lyzice na vy$lahanie kyslej smotany v miske, teda met6de, ktord bola
roziirend v celej Litve, jeden litovsky region (Zemaitija) vyvinul svoju vlastnt odlisnt techniku spracovania kyslej
smotany opatrnym mieSanim zohriatej kyslej smotany tak, aby sa neoddelil cmar. Této technika sa rozsirila v celej
Litve. Ziskany vyrobok ,Zemaitiskas kastinys“ md $pecifickt chut a konzistenciu (Lietuviy kalbos atlasas, zvizok 1,
Leksika, Vilnius, 1977). V polovici 19. storocia bol vyrobok opisany v akademickych publikdcidch Litwa pod wzgledem
starozytnych zabytkow, obyczajow i zwyczajow skreslona [Ludwik Adam Jucewicz (Ludwik z Pokiewia), Vilnius, 1846]
a Pamigtniki Pana Kamertona (Leon Potocki, Poznai, 1869), pricom doraz sa klidol na sposob jeho vyroby (vyrobeny
zo zohriatej kyslej smotany) a velmi prijemni chut.
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V Litovskom ndrodnom muzeu si ulozené prepisy opisov ludi narodenych koncom 19. storo¢ia a zaciatkom
20. storocia (Litovské ndrodné miizeum, etnografické zbierky, archivy F 15-4, F 15-13, F 32-7 a F 32-48), v ktorych
st vyrobna technika a recept opisané takto: Najskor vlozime tri polievkové lyzice kyslej smotany a pol lyZice masla
do vyhriatej hlinenej misy. Dokladne premie$ame a zmes mieSame drevenou varechou, vidy rovnakym smerom.
Ked' sa miesand zmes zacne ochladzovat a oddelovat sa od nej cmar, misu zohrejeme v horticej vode a skvapalnend
zmes ochladime v miske studenej vody. Pocas miesania do zmesi po troskdch pridévame kyslt smotanu. Cast kyslej
smotany sa Casto nahrdadza kyslym mliekom, ¢o kastinys doddva jemnost. Tesne pred domieSanim pridime sol
a ostatné byliny a koreniny (rascu, mleté korenie, nasekany cesnak a cibulu, podla ro¢ného obdobia jarnii cibulku
a koprovii ¢i mdtova viat).

V knihe Lietuviy valgiai (ktord zostavila J. Pauliukoniené, Mokslas, Vilnius, 1983) vypracovanej akademikmi v roku
1983, v ktorej sa opisuji staré tradi¢né techniky pripravy surovin, pri ktorych sa kysld smotana ru¢ne oddeluje od
mlieka (odstrafiuje sa z povrchu lyZicou), pricom v kyslej smotane prirodzene zostdva urcité mnoZstvo kyslého
mlieka, sti recept a spdsob vyroby ,Zemaitiskas kastinys* takéto: ,,Zemaitiskas kastinys': 4 | kyslej smotany, 1 lyzica
masla, ¥4 lyzicky rasce alebo inych bylin ¢i korenin, sol. Maslo vloZime do hlinenej misy s asi lyZicou kyslej smotany,
misu dédme do horicej vody a zmes mieSame drevenou varechou. Po kritkom mieSani (pred tym, ako dojde
k oddeleniu cmaru) pridime dalsiu lyzicu kyslej smotany a dalej mieSame, kym nezapracujeme vsetku kysla
smotanu. Ked' zmes za¢ne hustnit, priddme sol spolu s umytou a usudenou rascou a vietko dokladne premiesame.
Kastinys md mierne sland, jemnu kyslastd chut.
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