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Produkto specifikacijos pakeitimo patvirtinimo paraiskos paskelbimas pagal 2024 m. balandzZio 11 d.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés iikio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés iikio produkty
neprivalomy kokybés terminy, kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013,

(ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES) Nr. 1151/2012 ('), 59 straipsnio
4 dalj

(C[2025/6577)
Per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos valstybés narés ar tre¢iosios valstybés institucijos arba teisétg interesg turintis ir

treciojoje valstybéje jsisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti prie§taravima pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 61 straipsni.

GARANTUOTO TRADICINIO GAMINIO SPECIFIKACIJOS PAKEITIMO PATVIRTINIMO PARAISKA
(Reglamento (ES) 20241143 66 straipsnis)
»Zemaitiskas kastinys“

ES Nr. TSG-LT-0910-AMO1 - 2024 9 23

1.  Produkto, su kuriuo susijes pakeitimas, pavadinimas

Zemaitiskas kastinys

2. Valstybé naré arba trecioji valstybé, i$ kurios teikiamas prasymas

Lietuva

3. Kei¢iama (-os) produkto specifikacijos dalis (-ys)
O  Produkto pavadinimas

Produkto aprasymas

Gamybos bidas

Kita

4. Pakeitimo (-y) aprasymas ir prieZastys

1. Dabartinés specifikacijos 3.5 papunkéio treciojoje pastraipoje pateikiamas tekstas i§ dalies keiCiamas,
pakoreguojant ,Zemaitisko kastinio® fizikines ir chemines savybes. I§ dalies pakeistas tekstas yra toks ir yra
atnaujintos specifikacijos 4.1 papunk¢io antroje pastraipoje:

,»Zemaitiskam kastiniui“ biidingos fizikinés ir cheminés savybés:
—  riebumas, priklausomai nuo receptiiros: 28-32 proc.,

—  valgomosios druskos kiekis: 1,3-1,7 proc.”.

Koreguojama dél organoleptiniy produkto savybiy: Siek tiek didesnis riebumas (riebaly kiekis) galutiniam
produktui suteikia Siek tiek minkstesng konsistencija ir geresnj skonj. Didesnis valgomosios druskos kiekis
papildo $velniai riagstokg pienartigscio kastinio skonj. Saikingas valgomosios druskos kiekis dera su $velniu
riebumo poskoniu.

() OLL,2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.europa.eu/eli/reg/2024[1143/oj.
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Dabartinés specifikacijos 3.6 papunkcio pirmos pastraipos tekstas i§ dalies pakeistas siekiant patikslinti
,Zemaitisko kastinio“ Zaliavy kiekj. I$ dalies pakeistas tekstas yra toks ir yra atnaujintos specifikacijos 4.2
papunkdio antroje pastraipoje:

,Zaliavos:

—  grietiné, kurios riebumas 28-32 %: 80-86 kg/100 kg produkto,

—  sviestas, kurio riebumas ne maZesnis kaip 82 %: 6—7 kg/100 kg produkto,
—  raugintas pienas, kurio riecbumas 2,5-4 %: 5-5,7 kg/100 kg produkto,

—  valgomoji druska: 1,3-1,7 kg/100 kg produkto.”

Reikalingos platesnés ingredienty receptfirinés ribos dél technologiniy ypatumy, kurie priklauso nuo
sezoniSkumo: keiciasi riebaly cheminé sudétis (riebaly ragstys), kuri jtakoja technologini process, gamybos
laikg, galutinio produkto juslines savybes, todél kartais reikalinga $iek tiek koreguoti receptiirinj ingredienty
kiekj.

Dabartinés specifikacijos 3.6 papunkcio SeStos (paskutinés) pastraipos tekstas i§ dalies pakeistas siekiant
pakoreguoti ,Zemaitisko kastinio“ isfasavimo biidg. I§ dalies pakeistas tekstas yra toks ir yra atnaujintos
specifikacijos 4.2 papunk¢io $estoje (paskutinéje) pastraipoje:

,»Zemaitiskas kastinys“ fasuojamas i molines puodynéles arba vienkartinius indelius po 250 g, 200 g, 100 g
arba | 3-5 kg kibirélius. Puodynélés uzdengiamos moliniu dangteliu, skarele ir uZriSamos virvele. Vienkartiniai
indeliai uzdaromi folijos dangteliais, kibiréliai uzdaromi dangciais. Po fasavimo ,Zemaitiskas kastinys"
atvésinamas iki 6 °C temperatiiros. Atvéses produktas jgauna standzig, vienalyte struktiirg.”

Didesnio i$fasavimo galimybé reikalinga industriniams pirkéjams (kavinéms, restoranams, viesbuciams ir t. t.).

Atnaujinta garantuoto tradicinio gaminio ,Zemaitiskas kastinys* specifikacijos forma, todél dokumente keiciasi
duomeny iSdéstymas, kai kurie dabar galiojancios specifikacijos punktai ar papunkdiai isbraukti:

a)  isbrauktas dabartinés specifikacijos 1 punktas;

b)  dabartinés specifikacijos 2 punkte pateikta informacija ,Valstybé naré arba trecioji Salis: Lietuva“
atnaujintoje specifikacijoje nurodoma pries 1 punkta;

¢)  dabartinés specifikacijos 3 punkto pavadinimas ,Produkto specifikacija“ pakeistas i ,Registravimo
pagrindas®;

d) i3 dalies pakeistas dabartinés specifikacijos 3.1 papunktyje pateikiamas tekstas;
e) i3 dalies pakeistas dabartinés specifikacijos 3.2 papunktyje pateikiamas tekstas;
f)  iSbrauktas dabartinés specifikacijos 3.3 papunktis;

g)  dabartinés specifikacijos 3.5 papunktis isbrauktas, taciau jame nurodytas tekstas perkeltas i atnaujintos
specifikacijos 4.1 papunktj, i$skyrus pirma pastraipa, kurios tekstas perkeltas i 3.1 papunkti;

h)  dabartinés specifikacijos 3.6 papunktis iSbrauktas, ta¢iau jame nurodytas tekstas perkeltas j atnaujintos
specifikacijos 4.2 papunktj;

i)  dabartinés specifikacijos 3.7 papunktis ibrauktas, taciau jame nurodytas tekstas perkeltas i atnaujintos
specifikacijos 4.1 papunktj, taciau antroje pastraipoje atliktas techninio pobaidzio pakeitimas;

j)  dabartinés specifikacijos 3.8 papunktis iSbrauktas, taciau jame nurodytas tekstas perkeltas j atnaujintos
specifikacijos 4.3 papunkti, i$skyrus paskuting pastraipa, kurios tekstas perkeltas j 3.1 papunkti, ir jame
atlikti techninio pobudzio pakeitimai;
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k)  dabartinés specifikacijos 3.9 papunktis iSbrauktas, ta¢iau jame nurodytas tekstas perkeltas i atnaujintos
specifikacijos 4.1 papunkti, i$skyrus paskuting pastraipa, ir jame atlikti techninio pobtidZzio pakeitimai;

)  isbrauktas dabartinés specifikacijos 4 punktas.

Garantuoto tradicinio gaminio specifikacija atnaujinta pagal Reglamento (ES) 2024/1143 58 straipsnio 1 dalyje
nurodyta Komisijos skaitmeninéje sistemoje pateiktg forma.

5. I3 dalies pakeistas dabartinés specifikacijos 3.4 papunktyje pateiktas tekstas.

Produkto risis pateikiama, kaip nurodyta 2024 m. spalio 30 d. Komisijos igyvendinimo reglamento
(ES) 2025/26 XVIII priede.

GARANTUOTO TRADICINIO GAMINIO SPECIFIKACIJA
. Zemaitiskas kastinys*

ES Nr. TSG-LT-0910-AMO1 - 2024 9 23

1.  Pavadinimas (-ai)

Zemaitiskas kastinys

2. Registracijos prasanti trecioji $alis arba valstybé naré

Lietuva

3. Produkto klasé, nurodyta Igyvendinimo reglamento (ES) 2025/26 XVIII priede

1.4. klasé. Kiti gyviininiai produktai (kiausiniai, medus, jvairtis pieno produktai, isskyrus sviestg, ir kt.)

4. Registravimo pagrindas

4.1. Produktas:

kurio gamybos ar perdirbimo metodas arba sudétis atitinka to produkto gaminimo tradicijas.

,Zemaitiskas kastinys“ yra tradicinis pasildytos issuktos ir po to atsaldytos grietinés produktas. ,Zemaitisko
kastinio“ gamybos biidas ir receptiira iki $iandien yra nepasikeite ir tai jrodo 2010 m. V3] ,Kulinarinio paveldo
fondas* siam produktui suteiktas sertifikatas Lietuvoje, patvirtinantis, kad ,Zemaitiskas kastinys* gaminamas
pagal tradicines technologijas, naudojant tradicing Zaliava, priedus, jrangg.

O  kuris gaminamas i tradiciskai naudojamy zaliavy ar sudedamyjy daliy.

4.2. Produkto pavadinimas:

yra tradiciskai vartojamas produktui pavadinti.

Pavadinimas ,Zemaitiskas kastinys“ neperteikia specifiniy produkto savybiy, bet yra nusistovéjes ir gerai
Zinomas tiek Zemaitijoje (vakary Lietuvos regionas), tiek ir visoje Lietuvoje tradiciskai kalbant apie $j produkta,
kaip galima spresti i jvairiy 4.3 papunktyje minimy Saltiniy. Pavadinimas ,Zemaitiskas kastinys* minimas XX
a. valgiy gaminimo recepty knygose: ,Gaspadinystés knyga arba Pamokinimai kaip prigulin¢iai yra sutaisomi
valgiai“ (Tilzé, 1927 m.), Dr. Tuménienés ir kt. ,Ka valgome* (Kaunas, 1935 m.), ,Lietuviy valgiai®, sudarytoja J.
Pauliukoniené (Vilnius, 1983 m.).

O  nurodo produkto tradicinj pobidi.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6577oj 3/6



LT

OL C, 2025129

5.1.

ApraSymas

Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas, jskaitant pagrindines fizikines, chemines, mikrobiologines ar
juslines savybes (Reglamento (ES) 2024/1143 54 straipsnio 1 dalies pirmos pastraipos b punktas ir Jgyvendinimo reglamento
(ES) 2025/26 24 straipsnis)

,Zemaitiskam kastiniui* biidinga vienalyté, tirsta, risli, + 6 °C temperatiiroje gali biiti trupanti, standaus kremo su
pavieniais skys¢io laSeliais, gerai tirpstanti burnoje tekstiira. Visos masés spalva vienoda — gelsva. Priklausomai nuo
to, kokie prieskoniai vartojami pagal receptiirg, ,Zemaitiskas kastinys* gali turéti priedo atspalvi ir jdéty prieskoniy
daleliy. Skonis $velniai riig§tokas pienartigstis, stirsteléjes, jauc¢iami prieskoniai.

,Zemaitiskam kastiniui* biidingos fizikinés ir cheminés savybés:
—  riebumas, priklausomai nuo receptiiros: 28—32 proc.,

—  valgomosios druskos kiekis: 1,3-1,7 proc.
,Zemaitiskas kastinys* nuo kity tos pacios kategorijos produkty skiriasi tokiomis specifinémis savybémis:

—  tradicinémis sudedamosiomis dalimis ir gamybos biidu — skirtingai nuo kity kastinio riisiy ,Zemaitisko kastinio
receptiira beveik nepakito nuo tada, kai jis pradétas minéti rasytiniuose Saltiniuose, nurodytuose 4.3
papunktyje — panasiu santykiu naudojamos tokios pat sudedamosios dalys ir priedai. Tuo tarpu véliau pradétas
gaminti kity rasiy kastinys, siekiant i§gauti jvairesnes skonines savybes, gaminamas grietine visiskai pakeiciant
riigpieniu ar grieting maiSant su kefyru, o priedai gali baiti burokéliy ar morky sultys, ar kiausiniy tryniai, kurie
kastinj nudazo raudona arba geltona spalva. ,Zemaitisko kastinio“ gamybai biidingas nuolatinis létas sviesto ir
grietinés misinio sukimas, kurio metu grietinés ir rtigpienio miinys sudedamas per 1/8 karto, itin kruopsciai
reguliuojant temperatiira (25-30 °C) taip, kad neissiskirty pasukos. Kity riisiy kastinio gamyba modernizuota:
vietoj sukimo plakama, sudedant visas sudedamasias dalis per 3—4 kartus ar net visa kiekj i§ karto, gali bati
taikomi didesni temperatiiros svyravimy intervalai;

—  skoniu: ,Zemaitiskam kastiniui“ biidingas $velnus riigitokas pienarfigstis, siirsteléjes skonis, jauciami jdéti
prieskoniai ar prieskoninés Zolelés. Kity rusiy kastiniui budingas aStrokas pienartigstis (grieting pakeitus
riigpieniu) ar pienarig$tis su mieliy prieskoniu (grieting pakeitus kefyru) skonis, jauc¢iamas jdéty sulciy
(burokéliy ar morky) ar kiausinio tryniui biidingas skonis;

—  tekstiira: ,Zemaitiskam kastiniui* biidinga tirsta, vienalyté, risli, + 6 °C temperatiiroje gali biti trupanti,
standaus kremo su pavieniais skyscio laseliais, gerai tirpstanti burnoje tekstira. Kity rasiy kastiniui biidinga
minksta, tepi tekstiira.

Atsizvelgiant | ,Zemaitisko kastinio® specifines savybes, tikrinama:

1)  kiekvienos gautos partijos Zaliavy kokybé:

—  grietinés ir rigpienio riebumas turi atitikti 4.2 papunktyje nurodytg riecbuma, jis tikrinamas laboratoriniu

baduy;
—  sviesto riebumas turi atitikti 4.2 papunktyje nurodytg riebuma, jis tikrinamas laboratoriniu biduy;

—  prieskoniy ir prieskoniniy darZoviy jusliniai rodikliai (kvapas, skonis, spalva) tikrinami pagal
dokumentus ir jusliskai;

2)  atitiktis 4.2 papunktyje nurodytam technologiniam gamybos biidui: technologinio proceso eiliskumas ir
nustatyty parametry (sudedamyjy daliy temperatiira ir jy kiekio proporcijos) laikymasis, tikrinama vizualiai
bei matavimo biidu kiekvienos gaminamos partijos metu;
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5.2.

5.3.

3)  kiekvienos partijos galutinio produkto kokybé:

—  juslinés savybés (tekstiira, spalva, skonis) turi atitikti Siame papunktyje nurodytas juslines savybes, jos
tikrinamos juslinés analizés budu;

—  riebumas turi atitikti $iame papunktyje nurodytg riecbumg, jis tikrinamas laboratoriniu badu;

—  valgomosios druskos kiekis turi atitikti $iame papunktyje nurodyta kiekj, jis tikrinamas pagal receptiira ir,
kilus jtarimui — laboratoriniu badu.

Produkto gamybos metodo, kurio privalo laikytis gamintojai, aprasymas, jskaitant, kai tinkama, naudojamy Zaliavy ar
sudedamyjy daliy pobiidj bei savybes, jei aktualu, nurodant susijusios riiSies komercinj ir mokslinj pavadinimus, ir produkto
paruosimo metodo aprasymas (Reglamento (ES) 2024/1143 54 straipsnio 1 dalies pirmos pastraipos ¢ punktas ir
Igyvendinimo reglamento (ES) 2025/26 24 straipsnis)

Zaliavos:

—  grieting, kurios riebumas 28-32 %: 80-86 kg/100 kg produkto,

—  sviestas, kurio riebumas ne mazesnis kaip 82 %: 6-7 kg/100 kg produkto,
—  raugintas pienas, kurio riebumas 2,5-4 %: 5-5,7 kg/100 kg produkto,

—  valgomoji druska: 1,3-1,7 kg/100 kg produkto.

Gali biti naudojamos prieskoninés Zolés ir prieskoniai (juodieji pipirai, prieskoniai, kmynai, krapai, métos arba jy
misinys: 0,1-0,15 kg/100 kg) ir aromatinés darzovés (¢esnakai arba svogiinai: 1-2 kg/100 kg produkto).

Gamybos metodas:
,Zemaitiskas kastinys* gaminamas tradiciniu biidu.

Pagal receptiirg susveriamos reikalingos Zaliavos. Atskiroje talpykloje grietiné sumai§oma su riigpieniu ir Sildoma iki
25-30 °C temperatiiros. Saltas sviestas suminkstinamas pasildant iki 25-30 °C temperatiiros. Prieskoninés darzovés
nuvalomos ir susmulkinamos.

[ produkto maiSymui numatytg indg pagal receptiirg sudedamas pasildytas suminkstintas sviestas ir palaipsniui
po 1/8 dalj receptiirinio kiekio jpilama grietinés ir riigpienio miSinio ir rankiniu arba jam lygiaver¢iu mechanizuotu
biidu pradedama sukti. ,Zemaitiskas kastinys* sukamas visada viena kryptimi. Pasiekus grietinés konsistencija (turi
neissiskirti pasukos), dedama kita 1/8 dalis grietinés ir riigpienio misinio ir vél sukama. Tai kartojama tol, kol
sudedamas visas grietinés ir riigpienio misinys (pagal receptiira). Kai ,Zemaitiskas kastinys* pradeda tvirtéti,
pasiidoma, suberiami malti prieskoniai ir smulkintos prieskoninés darzovés, tolygiai ismaiSoma. ,Zemaitiskas
kastinys“ turi bti i$fasuojamas iSkart, kol jo konsistencija nesutvirtéjusi.

,Zemaitiskas kastinys” fasuojamas i molines puodynéles arba vienkartinius indelius po 250 g, 200 g, 100 g arba j
3-5 kg kibirélius. Puodynélés uzdengiamos moliniu dangteliu, skarele ir uzriSamos virvele. Vienkartiniai indeliai
uzdaromi folijos dangteliais, kibiréliai uzdaromi danggiais. Po fasavimo ,Zemaitiskas kastinys* atvésinamas iki 6 °C
temperatiiros. Atvéses produktas jgauna standzia, vienalyte struktiirg.

Pagrindiniy  elementy,  pagal  kuriuos  nustatomas  produkto  tradicinis  pobudis, aprasymas  (Reglamento
(ES) 2024/1143 54 straipsnio 1 dalies pirmos pastraipos d punktas ir [gyvendinimo reglamento (ES) 2025/26 24 straipsnis)

Salia visoje Lietuvoje paplitusio primityvaus sviesto gaminimo biido i§plakant inde grieting Saukstu, viename Lietuvos
regione — Zemaitijoje — susiformavo savita grietinés perdirbimo technologija, kuri paplito visoje Lietuvoje — issukama
pasildyta riigsti grietiné, saugant, kad neiSsiskirty pasukos. Sis metodas isplito visoje Lietuvoje. Gaunamas specifinio
skonio ir konsistencijos produktas — ,Zemaitiskas kastinys* (Lietuviy kalbos atlasas. T. 1. Leksika, Vilnius, 1977 m.). Sis
produktas aprasomas XIX a. vid. tyrinétojy leidiniuose Litwa pod wzgledem starozytnych zabytkow, obyczajow i zwyczajow
skreslona (Liudwik Adam Jucewicz (Liudwik z Pokiewia), Vilnius, 1846 m.) ir Pamigtniki Pana Kamertona (Leon Potocki,
Poznang¢, 1869 m.), pazymint jo gamybos biida (gaminamas i§ pasildytos grietinés) ir labai malony skoni.
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Lietuvos nacionaliniame muziejuje saugomuose uzrasytuose Zmoniy, gimusiy XIX a. pab. — XX a. pr., pasakojimuose
(Lietuvos nacionalinio muziejaus Etnografinés medziagos saugyklos F 15-4; F 15-13; F 32-7; F 32-48) apraSoma
gamybos technologija ir receptiira: j pasildyta molinj dubenj i§ pradziy dedami trys valgomi Saukstai grietinés ir pusé
Sauksto sviesto. Masé gerai imaiSoma ir mediniu $aukstu imama sukti vis j vieng puse. Kai sukamoji masé pradeda
atvesti ir isiskirti pasukos, indas pasildomas kar§tame vandenyje, o praskydusi masé vésinama inde su Saltu
vandeniu. Sukant, grietiné j mas¢ dedama mazomis porcijomis. Dalis grietinés daznai pakei¢iama riigusiu pienu,
tada kastinys biina liesesnis. Baigiant sukti, pridedama druskos ir kity prieskoniy (kmyny, malty pipiry, susmulkinty
Cesnaky, svogliny, sezono metu Zaliy svogtiny laisky, krapy ar méty Sakeliy).

1983 metais mokslininky parengtoje knygoje ,Lietuviy valgiai“ (sudarytoja J. Pauliukoniené, ,Mokslas®, Vilnius,
1983 m.), kurioje pateiktos senosios tradicinés Zaliavy ruosimo technologijos, kuomet grieting nuo pieno atskyrus
rankiniu biidu (j3 nugriebiant 3aukstu), joje natiiraliai likdavo riigusio pieno, ,Zemaitisko kastinio“ receptas ir
gamybos biidas yra: ,Zemaitiskas kastinys“: % | grietinés, 1 Saukstas sviesto, 4 3aukstelio kmyny ar kitokiy
prieskoniy, druskos. | molinj dubenj sudedamas sviestas, $aukstas grietinés ir, jstacius j kar$tg vandenij, sukama
mediniu Saukstu. Kiek pasukus (kol dar neiSsiskiria pasukos), vél dedama Saukstas grietinés ir vél sukama, kol
sudedama visa grietiné. Kai pradeda tirtéti, pastidoma, suberiami nuplauti ir nusausinti kmynai, gerai i¥maiSoma.
Kastinys yra kiek siirsteléjusio, Svelniai riigstoko skonio.”
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