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Termékleirds médositdsinak jovahagydsara irinyul6 kérelem kozzététele a borokra, a szeszes
italokra és a mezdgazdasdgi termékekre vonatkozé foldrajzi drujelzkr6l, valamint a hagyoményos
kiilonleges termékekrdl és a mezGgazdasigi termékek minGségére utalé vilaszthaté kifejezésekrdl,

az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsirol, tovabba

az 1151/2012/EU rendelet hatdlyon kiviil helyezésérél sz616, 2024. aprilis 11-i (EU) 2024/1143

eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 59. cikkének (4) bekezdése alapjin (')

(C/2025/6577)

E kozzététel id6pontjatdl szdmitva hdrom hénapon beliil barmely tagdllam vagy harmadik orszdg hatdsdga, vagy barmely
olyan, harmadik orszdgban lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve
amelynek ahhoz jogos érdeke ftiz6dik, felszolaldst nydjthat be a Bizottsdghoz az (EU) 20241143 eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet 61. cikkével osszhangban.

HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEKHEZ KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS MODOSITASARA IRANYULO KERELEM
(Az (EU) 2024/1143 rendelet 66. cikke)
»Zemaitiskas kastinys”

EU-szam: TSG-LT-0910-AMO1 - 2024.9.23.

1. A médositassal érintett termék elnevezése

Zemaitiskas kastinys

2. A tagdllam vagy harmadik orszig, ahonnan a kérelem szdrmazik

Litvdnia

3. A termékleirds mddositdssal (modositdsokkal) érintett rovata
O A termék elnevezése

A termék lefrdsa

Az el@allitds médja

Egyéb

4. A modositis(ok) leirdsa és indokoldsa

3

1. A jelenlegi terméklefrds 3.5. alpontja harmadik bekezdésének szévege médosult a ,Zemaitiskas kastinys’
jellemz§ fizikai-kémiai tulajdonsagainak kiigazitdsa érdekében. A médositott szoveg, amely az aktualizalt
termékleiras 4.1. alpontjanak mésodik bekezdésében szerepel, a kovetkezd:

,A »Zemaitiskas kastinys« jellemzé fizikai-kémiai tulajdonsdgai a kovetkezdk:

—  zsirtartalom, a recepttd] fiigg8en: 28-32 %,

—  étkezésiso-tartalom: 1,3-1,7 %.”

A kiigazitds a termék érzékszervi jellemzdi miatt indokolt: a valamivel magasabb zsirtartalom enyhén lagyabb

allagot és jobb izt kolcsonoz a végterméknek. A magasabb étkezésisé-tartalom kiegésziti a termék enyhén
savas, tejsavas izét. A mérsékelt étkezésiso-tartalom Osszhangban van az enyhén zsiros utéizzel.

() HLL, 2024/1143, 2024.4.23., ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/oj.
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A jelenlegi termékleiras 3.6. alpontja els6 bekezdésének szovege moédosult a ,Zemaitiskas kastinys” nyersanyag-
tartalmdnak kiigazitdsa érdekében. A médositott szoveg, amely az aktualizalt termékleirds 4.2. alpontjanak elsé
bekezdésében szerepel, a kovetkezd:

,Nyersanyagok:

—  tejfol, amelynek zsirtartalma 28-32 %: 80-86 kg 100 kg termékre szdmitva,
—  vaj, melynek zsirtartalma legaldbb 82 %: 6—7 kg 100 kg termékre szdmitva,
—  aludttej, amelynek zsirtartalma 2,5-4 %: 5-5,7 kg 100 kg termékre szdmitva,

—  étkezési s6: 1,3-1,7 kg 100 kg termékre szdmitva.”

Az OsszetevGkre megadott tartomdnyokat novelni kell a szezonalitdssal Gsszefiiggd technikai sajtossdgok
miatt: a zsir (zsirsavak) kémiai Osszetétele valtoz6, ami befolyasolja a technikai folyamatot, az el@allitdsi id6t és
a végtermék érzékszervi jellemzdit, ezért néha szitkség van az Osszetevék mennyiségének kismértékd
kiigazitdsdra.

A jelenlegi termékleirds 3.6. alpontja hatodik (utolsé) bekezdésének szévege médosult a ,Zemaitiskas kastinys”
csomagoldsi feltételeinek kiigazitdsa érdekében. A moddositott szoveg, amely az aktualizalt termékleirds
4.2. alpontjdnak hatodik (utols6) bekezdésében szerepel, a kovetkezd:

A »Zemaitiskas kastinys« terméket agyagcsuprokba vagy egyszer hasznélatos edényekbe csomagoljdk 250, 200
vagy 100 g-os kiszerelésben, vagy 3-5 kg toltGstlyd vodrokbe. A csuprokat agyagfedGvel és kendGvel fedik le,
majd spargdval megkotik. Az egyszer haszndlatos edényeket foliafeddvel, a vodroket fedéllel fedik le. A
csomagolds utdn a »Zemaitiskas kastinys« terméket lehtitik 6 °C-os hémérsékletre. A lehfitétt termék merev,
egynemd struktiirat kap.”

Az ipari vevSk (kdvéhdzak, éttermek, szélloddk stb.) szdmadra biztositani kell a lehet8séget arra, hogy a terméket
nagyobb kiszerelésben is megvasarolhassdk.

A ,Zemaitiskas kastinys” hagyomdanyos kiilonleges termék termékleirdsénak formanyomtatvanyat frissitették,
ami azt jelenti, hogy a dokumentumban szereplS informécidk elrendezése megvaltozott, és a meglévg
termékleirds egyes pontjai vagy alpontjai torlésre kertiltek:

a)  azérvényben lév6 termékleirds 1. pontjat torolték;

b)  a kovetkez$ informécié: ,Tagdllam vagy harmadik orszdg: Litvdnia”, amely a jelenlegi termékleirds
2. pontja, az aktualizdlt termékleirdsban az 1. pont elé keriilt;

¢)  ajelenlegi termékleirds 3. pontjaban a , Termékleirds” cim helyébe ,A bejegyzés indokoldsa” keriilt;
d)  ajelenlegi termékleirds 3.1. alpontjaban szerepld szoveg médosult;

e)  ajelenlegi termékleirds 3.2. alpontjiban szerepld szoveg médosult;

f)  azérvényben 1év6 termékleirds 3.3. pontjat torolték;

g)  a jelenlegi termékleirds 3.5. alpontjit torolték, és az alpont szdovegét dthelyezték az aktualizalt
termékleirds 4.1. alpontjaba, kivéve az els bekezdés szovegét, amely a 3.1. alpontba keriilt;

h)  ajelenlegi termékleirds 3.6. alpontjat torolték, és az alpontban szerepls szoveg dtkeriilt az aktualizalt
termékleirds 4.2. alpontjiba;

i)  ajelenlegi termékleirds 3.7. alpontjat torolték, és az alpontban szerepld széveg dtkeriilt az aktualizalt
termékleirds 4.1. alpontjdba, azonban a mésodik bekezdésben technikai méddositdsokra keriilt sor;

j)  a jelenlegi termékleirds 3.8. alpontjit torolték, és az alpont szovegét athelyezték az aktualizalt
termékleirds 4.3. alpontjdba, kivéve az utols6 bekezdés szovegét, amely a 3.1. alpontba keriilt, és
amelyben technikai médositdsokra keriilt sor;
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k)  ajelenlegi termékleirds 3.9. alpontjt torolték, és az alpont szévegét — az utolsé bekezdés kivételével —
athelyezték az aktualizdlt termékleirds 4.1. alpontjiba, valamint a szovegben technikai mddositdsokra
keriilt sor;

)  azérvényben 1év6 termékleirds 4. pontjat torolték.

A hagyomdnyos kiilonleges termékre vonatkozé termékleirdst a Bizottsignak az (EU) 2024/1143
rendelet 58. cikkének (1) bekezdésében emlitett digitdlis rendszerében rendelkezésre dll6 formanyom-
tatvanynak megfelelGen aktualizaltak.

A jelenlegi termékleirds 3.4. alpontjaban szerepl$ szoveg mddosult.

A termékosztily meghatdrozdsa a Bizottsdg (EU) 2025/26 végrehajtasi rendelete (2024. oktéber 30.)
XVIIIL melléklete szerint torténik.

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK TERMEKLE[RASA
. Zemaitiskas kastinys”

EU-szam: TSG-LT-0910-AMO01 - 2024.9.23.

1.  Elnevezés(ek)

Zemaitiskas kastinys

2. Abejegyzést kérelmezd harmadik orszdg vagy tagillam

Litvdnia

3. Atermékosztily az (EU) 2025/26 végrehajtisi rendelet XVIIL melléklete szerint

1.4. osztaly: Egyéb allati eredetd termékek (tojds, méz, killonboz§ tejtermékek a vaj kivételével stb.)

4. Abejegyzés indokoldsa

4.1. Atermék:

az adott termékre jellemzd hagyomdnyos elddllitdsi vagy feldolgozdsi mddszerrel vagy hagyomdnyos
osszetétellel készil.

A ,Zemaitiskas kastinys” felmelegitett, kikopiilt majd lehditott tejfolbsl késziilt hagyomdnyos termék. A
,Zemaitiskas kastinys” elkészitési modja és receptje a mai napig nem valtozott, ezt igazolja a Kulindris
Orokségi Alap nevi koztestiiletnek 2010-ben Litvdnidban a termék részére kidllitott bizonyitvanya, amely
igazolja, hogy a ,Zemaitiskas kastinys” hagyomanyos technoldgia alapjén késziil, hagyomanyos alapanyagok,
adalékok és berendezés felhaszndldsaval.

a hagyomdnyosan haszndlt nyersanyagokbdl vagy 6sszetev6kbdl késziil.

4.2. A termék elnevezése:

O

az adott termék leirasdra hagyomdnyosan hasznélt elnevezés.

A ,Zemaitiskas kastinys” elnevezés nem fejezi ki a termék kiilonleges tulajdonsagait, azonban hagyomanyosan
ebben a formdban rogziilt, és jol ismert mind Zemaitijdban (Litvdnia nyugati régiéja), mind pedig egész
Litvanidban a termékkel kapcsolatban, ahogy az a 4.3. alpontban idézett kiillonboz§ forrasokbdl kittinik. A
,ZemaitiSkas kastinys” elnevezést emlitik a kovetkezd 20. szdzadi szakdcskonyvekben: Gaspadinystés knyga arba
Pamokinimai kaip prigulinciai yra sutaisomi valgiai (Tilzé [Tilsit], 1927), Kg valgome (Dr Tuméniené et al., Kaunas,
1935), Lietuviy valgiai (J. Pauliukoniené (szerk.), Vilnius, 1983).

jelzi a termék hagyomanyos jellegét.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6577oj



HU

HL C, 2025.12.9.

5.1.

Leiras

,,,,,

(EU) 2024/1143 rendelet 54. cikke (1) bekezdése elsG albekezdésének b) pontja és az (EU) 2025/26 végrehajtdsi
rendelet 24. cikke)

A ,Zemaitiskas kastinys” egynemdi, sir(i, dsszefiiggd (+6 °C hémérsékleten lehet morzsalédé), merev krém, amelyben
elszortan folyadékeseppek fordulhatnak el8, és amely a szdjban konnyen olvad. Az egész massza szine egyforma —
sdrgds. Attdl fiiggben, hogy milyen fliszerek szerepelnek a receptben, a ,Zemaitiskas kastinys” rendelkezhet a
hozzdval6 drnyalatdval vagy a hozzdadott fliszerek szemcséivel. Az ize enyhén savanykds tejsavas, kissé sos,
érezhet6k benne a fliszerek.

,A ,Zemaitiskas kastinys” jellemz fizikai-kémiai tulajdonsagai a kovetkezok:
—  zsirtartalom, a recepttdl fuggSen: 28—32 %,

—  étkezésisd-tartalom: 1,3-1,7 %.

A ,Zemaitiskas kastinys” a tobbi azonos kategéridba tartozé terméktdl a kovetkezé kiilonleges tulajdonsdgokban
killonbozik:

—  hagyomdnyos 6sszetevSk és elkészitési mod — a kastinys” egyéb fajtditél eltérden a ,Zemaitiskas kastinys”
receptje szinte nem valtozott azéta, hogy elkezdték emliteni a 4.3. pontban feltiintetett irott forrdsokban —
hasonl6 ardnyban haszndljdk ugyanazokat az osszetevéket és adalékokat. Emellett késébb elkezdtek késziteni
masfajta ,kastinys”-eket, hogy kiilonb6z6 izeket nyerjenek ki. Elkezdték késziteni olyan médon, hogy a tejfolt
teljesen helyettesitik aludttejjel, vagy a tejfolt kefirrel keverik 6ssze, adalékként pedig felhasznalhatnak cékla-
vagy sargarépalét, illetve tojassdrgdjt is, amelyek a ,kastinys™t piros vagy sdrga szintire festik. A ,Zemaitiskas
kastinys” készitésére a vaj és a tejfol keverékének dllandd, lasst keverése jellemzd, amelynek sordn a tejfol és az
aludttej keverékét 1/8 részenként adagoljak, kiilonosen gondosan szabalyozva a hémérsékletet (25-30 °C),
hogy ne viljon ki az ir6. A mdsféle ,kastinys”-ek gydrtdsit modernizaltdk, a masszdt keverés helyett felverik,
minden Osszetevlt 3-4 részletben hozzdadnak, vagy akdr az egész mennyiséget egyszerre, és e termékek
esetében nagyobb hémérséklet-ingadozds is megengedett.

— iz — a ,Zemaitiskas kastinys™-re enyhén savanykds tejsavas, kissé sés iz jellemzd, érezhetSk a hozzdadott
fliszerek és fiiszernovények. A masfajta ,kastinys”-ekre fanyar tejsavas (ha a tejfolt aludttejjel helyettesitik) vagy
élesztSs mellékizii (ha a tejfolt kefirrel helyettesitik) tejsavas iz jellemzd, érezhet§ a hozzdadott z6ldséglevek
(céklalé vagy sdrgarépalé) vagy a tojdssdrgdja ize.

—  dllag — A ,Zemaitiskas kastinys” s(ir(i, egynem(, dsszefiiggd, (+6 °C hémérsékleten lehet morzsdlédé), merev
krém, amelyben elszértan folyadékcseppek fordulhatnak els, és amely a szdjban konnyen olvad. A
,kastinys”-ek mds fajtdira lagy, j6l kenhetd dllag jellemz8.

A ,Zemaitiskas kastinys” kiilonleges tulajdonségaira val6 tekintettel ellendrzik:

1. minden egyes beszdllitott alapanyagtétel minGségét:

—  a tejfol és az aludttej zsirtartalmdnak meg kell felelnie a 4.2. alpontban megjel6lt zsirtartalomnak, és
laboratériumi tton ellenérzends,

—  avaj zsirtartalmdnak meg kell felelnie a 4.2. alpontban megjelolt zsirtartalomnak, és laboratériumi tton
ellen8rzendd,

—  afszerek és fliszerzoldségek érzékszervi mutatdi (szag, iz, szin) a dokumentumok alapjin és érzékszervi
uton ellendrzendsk.

2. a megfelelést a 4.2. alpontban megjelolt gyartdsi technoldgidnak: a technoldgiai folyamat sorrendisége és a
meghatadrozott paraméterek (az Osszetevék hémérséklete és mennyiségi ardnyaik) betartdsa. Vizudlisan és
mérési tton keriil ellendrzésre minden egyes tétel gyrtdsa sordn;
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5.2.

5.3.

3. avégtermék minden egyes tételének mindségét:

—  az érzékszervi tulajdonsdgoknak (dllag, szin, iz) meg kell felelniitk az ebben az alpontban feltiintetett
érzékszervi tulajdonsdgoknak, és érzékszervi elemzés utjan ellendrzendsk,

—  a zsirtartalomnak meg kell felelnie az ebben az alpontban feltiintetett értéknek, és laboratériumi tton
ellenérzends,

—  az étkezésiso-tartalomnak meg kell felelnie az ebben az alpontban feltiintetett értéknek, és a recept
alapjan — gyant felmeriilése esetén laboratériumi titon — ellenrizendd.

A termeldk dltal betartandd elddllitdsi méd leirdsa, beleértve adott esetben a felhaszndlt nyersanyagok vagy az dsszetevik jellegét
és tulajdonsdgait — és ha relevdns, a felhaszndlt faj/fajtdk kereskedelmi megnevezését és tudomdnyos nevét is —, valamint a termék
elkészitésének mddjdt (az (EU) 2024/1143 rendelet 54. cikke (1) bekezdése elsd albekezdésének c) pontja és az (EU) 2025/26
végrehajtdsi rendelet 24. cikke)

Nyersanyagok:

—  tejfol, amelynek zsirtartalma 28-32 %: 80-86 kg 100 kg termékre szdmitva,
—  vaj, melynek zsirtartalma legaldbb 82 %: 67 kg 100 kg termékre szamitva,
—  aludttej, amelynek zsirtartalma 2,5-4 %: 5-5,7 kg 100 kg termékre szdmitva,

—  étkezési so: 1,3-1,7 kg 100 kg termékre szdmitva.

Felhaszndlhatok fhszerek (feketebors, szegftibors, koménymag, kapor, menta vagy ezek keverékei: 0,1-0,15 kg
100 kg termékre szdmitva) és fiiszerzoldségek (fokhagyma vagy voroshagyma: 1-2 kg 100 kg termékre szdmitva).

Az el6éllitds modja:
A ,Zemaitiskas kastinys” hagyomédnyos médon késziil.

A recept alapjan lemérenddk a szitkséges alapanyagok. Egy killon edényben Osszekeverik a tejfolt az aludttejjel, és
felmelegitik 25-30°C hdémérsékletig. A hideg vajat 25-30°C hémérsékletig hevitve megpuhitjdk. A
tiszerzoldségeket megtisztitjdk és felapritjak.

A felmelegitett és megpuhitott vajat a receptnek megfelelen beleteszik a termék keverésére szdnt edénybe,
fokozatosan hozzaontik a hozzavaldkndl feltiintetett tejfol- és aludttejmennyiség 1/8-dt, és kézzel vagy valamely
egyenértékd gépi mechanizmussal elkezdik kopiilni. A ,Zemaitiskas kastinys”-t mindig egy irdnyba keverik. Amikor
elérik a tejfoldllagot (az irénak nem szabad kivalnia), hozzdadjdk a kovetkez8 1/8 rész tejfol-aludttej keveréket és
tovabb koptulik. Ezt addig ismétlik, amig a (recept szerinti) Osszes tejfol-aludttej keveréket bele nem dolgoztik a
masszdba. Amikor a ,Zemaitiskas kastinys” elkezd keményedni, bes6zzdk, beleszorjdk az 6rolt fliszereket és az
apréra véagott fliszerzoldségeket, és egyenletesre keverik. A ,Zemaitiskas kastinys’-t azonnal ki kell adagolni és be
kell csomagolni, amig nem keményedik meg.

,A ,Zemaitiskas kastinys™-t agyagcsuprokba vagy egyszer hasznélatos edényekbe csomagoljdk 250, 200 vagy
100 grammos kiszerelésben, vagy 3-5 kg toltésulya vodrokbe. A csuprokat agyagfedGvel és kenddvel fedik le, majd
spargdval megkotik. Az egyszer haszndlatos edényeket foliafedgvel, a vodroket fedéllel fedik le. A csomagolds utdn a
,Zemaitiskas kastinys’-t lehtitik 6 °C-os hmérsékletre. A lehtilt termék merev, egynemd strukttirat kap.

A termék hagyomdnyos jellegét aldtdmaszté fébb tényezék leirdsa (az (EU) 2024/1143 rendelet 54. cikke (1) bekezdése elsd
albekezdésének d) pontja és az (EU) 2025/26 végrehajtdsi rendelet 24. cikke)

A Litvanidban széles korben elterjedt kezdetleges vajkészitési eljards mellett, amely a tejfolnek egy edényben kanallal
valé kikeverésébdl dll, Litvania egyik régiéjaban — Zemaitijdban — kialakult a tejfol feldolgozdsinak egy sajitos
technoldgidja, amely azutdn egész Litvdnidban elterjedt: kikopiilik a felmelegitett savanyu tejfolt, vigydzva, hogy ne
valjon ki az fré. Specidlis {z(i és llagti terméket kapunk — a ,Zemaitiskas kastinys’-t (Lietuviy kalbos atlasas 1. kot.
Leksika, Vilnius, 1977). Ezt a terméket a 19. szdzad kozepén miiveikben leirjak a kutatok (Litwa pod wzgledem
starozytnych zabytkow, obyczajow i zwyczajow skreslona (Liudwik Adam Jucewicz (Liudwik z Pokiewia), Vilnius, 1846) és
Pamigtniki Pana Kamertona (Leon Potocki, Poznan, 1869), hangsilyt helyezve készitési modjara (melegitett tejfolbél
késziil) és nagyon kellemes izére.
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A 19. szdzad végén, illetve a 20. szdzad elején sziiletett embereknek a Litvan Nemzeti Mazeumban 6rzott elbeszélései
(a Litvdn Nemzeti Mtzeum Néprajzi archivuma, F 15-4; F 15-13; F 32-7; F 32-48) leirjak a készitési technoldgidt és a
receptet: egy felmelegitett agyagedénybe el6szor beletesznek harom evékanal tejfolt és fél kandl vajat. A masszat jol
elkeverik, és fakandllal elkezdik keverni mindig egy irdnyba. Amikor a kevert massza elkezd kihlni és kezd kivalni
az {ré, az edényt forrd vizben felmelegitik, a felhigult masszat pedig hideg vizzel telt edényben hiitik. Keverés kozben
a tejfolt kis adagokban adjak hozzd a masszdhoz. A tejfol egy részét gyakran aludttejjel helyettesitik, akkor a ,kastinys”
kevésbé zsiros lesz. A keverés befejeztével hozzdadjdk a sot és az egyéb fliszereket (kdmény, 6rolt bors, aprora vagott
fokhagyma, voroshagyma, ha szezonja van, z6ldhagyma, kapor- vagy mentadgacskak).

Az 1983-ban tuddsok éltal osszedllitott Lietuviy valgiai (. Pauliukoniené (szerk.), ,Mokslas”, Vilnius, 1983) cim
konyvben bemutatjdk az alapanyagok elkészitésének régi technoldgidit. Amikor a tejfolt a tejtél kézi dton
vélasztotték el (kandllal folozve), természetes médon maradt benne aludttej. Az emlitett konyv szerint a ,Zemaitiskas
kastinys” receptje a kovetkezd: ,Zemaitiskas kastinys”: 15 1 tejfol, 1 kandl vaj, ¥ kandl kéménymag vagy més féiszer, so.
Egy agyagtilba beletesszikk a vajat és egy kandl tejfolt, és a tilat forré vizbe dllitva fakandllal elkeverjik az
osszetevéket. Némi keverés utdn (amig még nem vélik ki az ir6) ismét beletesziink egy kandl tejfolt, és ismét
keverjiik, amig bele nem tessziik az osszes tejfolt. Amikor elkezd stirtisodni, megsézzuk, beleszérjuk a megmosott és
megszdritott koménymagot, és jol elkeverjiik. A ,kastinys” kissé sos, enyhén savanykds {zd.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6577oj



	Termékleírás módosításának jóváhagyására irányuló kérelem közzététele a borokra, a szeszes italokra és a mezőgazdasági termékekre vonatkozó földrajzi árujelzőkről, valamint a hagyományos különleges termékekről és a mezőgazdasági termékek minőségére utaló választható kifejezésekről, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet módosításáról, továbbá az 1151/2012/EU rendelet hatályon kívül helyezéséről szóló, 2024. április 11-i (EU) 2024/1143 európai parlamenti és tanácsi rendelet 59. cikkének (4) bekezdése alapján (C/2025/6577)

