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Tuote-eritelmin muutoksen hyviksymisti koskevan hakemuksen julkaiseminen viineji, tislattuja
alkoholijuomia ja maataloustuotteita koskevista maantieteellisisti merkinnéisti seki aidoista
perinteisistd tuotteista ja maataloustuotteiden vapaaehtoisista laatumerkinnéistd, asetusten
(EU) N:o 1308/2013, (EU) 2019/787 ja (EU) 2019/1753 muuttamisesta seki asetuksen
(EU) N:0 1151/2012 kumoamisesta 11 piivind huhtikuuta 2024 annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) 2024/1143 (') 59 artiklan 4 kohdan nojalla

(C/2025/6577)

Jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset taikka luonnolliset henkil6t tai oikeushenkilot, joiden oikeutettua etua asia
koskee ja jotka ovat sijoittautuneet kolmanteen maahan tai asuvat sielld, voivat kolmen kuukauden kuluessa tdstd
julkaisemisesta  esittdd  komissiolle  vastavditteen = Euroopan  parlamentin  ja  neuvoston  asetuksen
(EU) 2024/1143 61 artiklan nojalla.

AIDON PERINTEISEN TUOTTEEN TUOTE-ERITELMAN MUUTOSHAKEMUS
(asetuksen (EU) 2024/1143 66 artikla)
”Zemaitiskas kastinys”
EU-nro: TSG-LT-0910-AMO1 - 23.9.2024

1.  Sen tuotteen nimi tai nimet, jota muutos koskee

Zemaitiskas kastinys

2. Jasenvaltio tai kolmas maa, josta hakemus on periisin

Liettua

3. Tuote-eritelmin kohdat, joita muutos koskee | muutokset koskevat

O  Tuotteen nimi

Tuotteen kuvaus
Tuotantomenetelma
Muu

4. Muutoksen/muutosten kuvaus ja syyt

1. Nykyisen eritelmén 3.5 alakohdan kolmannen alakohdan tekstid on muutettu Zemaitiskas kastinys -tuotteen
fysikaalis-kemiallisten ominaisuuksien mukauttamiseksi. Muutettu teksti kuuluu seuraavasti ja sisaltyy
pdivitetyn eritelmén 4.1 alakohdan toiseen alakohtaan:

"Zemaitiskas kastinys -tuotteen fysikaalis-kemialliset ominaisuudet:
—  rasvapitoisuus valmistusohjeesta riippuen 28-32 %

— ruokasuolapitoisuus 1,3-1,7 %.”

Tami mukautus tehdddn tuotteen aistinvaraisten ominaisuuksien vuoksi: Hieman korkeampi rasvapitoisuus
tekee lopputuotteen koostumuksesta hiukan pehmedmman ja mausta paremman. Korkeampi suolapitoisuus
taydentdd tuotteen lievisti hapanta maitoista makua. Kohtalainen suolapitoisuus yhdistyy sopusointuisesti
hieman rasvaiseen jalkimakuun.

() EUVLL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/1143|oj.
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Nykyisen eritelmén 3.6 alakohdan ensimmdisen alakohdan tekstia on muutettu Zemaitiskas kastinys -tuotteen
raaka-ainemddrien mukauttamiseksi. Muutettu teksti kuuluu seuraavasti ja sisiltyy péivitetyn eritelméin 4.2
alakohdan ensimmiiseen alakohtaan:

“Raaka-aineet:

—  hapankerma, jonka rasvapitoisuus on 28-32 %: 80-86 kg [ 100 kg tuotetta
—  voi, jonka rasvapitoisuus on vihintdin 82 %: 6-7 kg [ 100 kg tuotetta

—  piimd, jonka rasvapitoisuus on 2,5-4 %: 5-5,7 kg [ 100 kg tuotetta

—  ruokasuola: 1,3-1,7 kg/100 kg tuotetta.”

Ainesosien pitoisuuksien vaihteluvdlien on oltava suurempia kausivaihteluista johtuvien teknisten
erityispiirteiden vuoksi: rasvan (rasvahappojen) kemiallinen koostumus vaihtelee, mikd vaikuttaa tekniseen
prosessiin, valmistusaikaan ja lopputuotteen aistinvaraisiin ominaisuuksiin, joten ainesosien mdirid on
ajoittain mukautettava hieman.

Nykyisen eritelméin 3.6 alakohdan kuudennen (viimeisen) alakohdan tekstia on muutettu Zemaitiskas kastinys
-tuotteen pakkausmenetelmdn mukauttamiseksi. Muutettu teksti kuuluu seuraavasti ja sisdltyy paivitetyn
eritelmin 4.2 alakohdan kuudenteen (viimeiseen) alakohtaan:

"Zemaitiskas kastinys” pakataan pieniin saviruukkuihin tai kertakéyttépakkauksiin, joiden vetoisuus on 250 g,
200 g tai 100 g, tai purkkeihin, joiden vetoisuus on 3-5 kg. Ruukut suljetaan savesta valmistetulla kannella,
jonka péille asetetaan narulla kiinnitettivd suojus. Kertakidyttopakkaukset suljetaan alumiinifoliosta
valmistetulla kannella, purkit puolestaan kannella. Pakkaamisen jilkeen "Zemaitiskas kastinys” jadhdytetian
6 °C:seen. Kun tuote on jadhtynyt, se muuttuu tasaisen kiintedksi.”

Teolliset ostajat (esimerkiksi kahvilat, ravintolat ja hotellit) tarvitsevat mahdollisuuden ostaa tuotetta
suuremmissa pakkauksissa.

Aitoa perinteistd tuotetta "ZemaitiSkas kastinys” koskevan eritelmédn mallia on péivitetty siten, etté asiakirjan
ulkoasua on muutettu ja osa nykyisen eritelmin kohdista tai alakohdista on poistettu:

a)  nykyisen eritelmdn 1 kohta on poistettu

b)  nykyisen eritelmin 2 kohdassa esitetyt tiedot "Jasenvaltio tai kolmas maa: Liettua” esitetddn piivitetyssd
eritelméssd ennen 1 kohtaa

¢)  nykyisen eritelmin 3 kohdan otsikko "Tuote-eritelma” on muutettu muotoon "Rekisterdintiperusteet”
d)  nykyisen eritelman 3.1 alakohdan tekstid on muutettu

e)  nykyisen eritelmédn 3.2 alakohdan tekstid on muutettu

f)  nykyisen eritelman 3.3 alakohta on poistettu

g)  nykyisen eritelmin 3.5 alakohta on poistettu mutta sen teksti on siirretty pdivitetyn eritelmin 4.1
alakohtaan, lukuun ottamatta kyseisen alakohdan ensimmdisen alakohdan tekstid, joka on siirretty 3.1
alakohtaan

h)  nykyisen eritelmin 3.6 alakohta on poistettu mutta sen teksti on siirretty pdivitetyn eritelmén 4.2
alakohtaan

i)  nykyisen eritelmidn 3.7 alakohta on poistettu mutta sen teksti on siirretty paivitetyn eritelmin 4.1
alakohtaan, ja kyseisen alakohdan toiseen alakohtaan on tehty teknisid muutoksia

j)  nykyisen eritelmidn 3.8 alakohta on poistettu mutta sen teksti on siirretty pdivitetyn eritelmin 4.3
alakohtaan, lukuun ottamatta kyseisen alakohdan viimeisen alakohdan tekstid, joka on siirretty 3.1
alakohtaan ja johon on tehty teknisid muutoksia
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k)  nykyisen eritelmin 3.9 alakohta on poistettu mutta sen teksti on siirretty péivitetyn eritelmin 4.1
alakohtaan, lukuun ottamatta kyseisen alakohdan viimeistd alakohtaa, ja siihen on tehty teknisid
muutoksia

)  nykyisen eritelmin 4 kohta on poistettu.

Aitoa perinteistd tuotetta koskevaa eritelmaa on pdivitetty asetuksen (EU) 2024/1143 58 artiklan 1 kohdassa
tarkoitetussa komission digitaalisessa jirjestelmassi annetun mallin mukaisesti.

Nykyisen eritelmin 3.4 alakohdan tekstid on muutettu.

Tuotteen tyyppi madritellddn 30. lokakuuta 2024 annetun komission tdytintoonpanoasetuksen (EU) 2025/26
liitteen XVIII mukaisesti.

AIDON PERINTEISEN TUOTTEEN TUOTE-ERITELMA
”Zemaitiskas kastinys”

EU-nro: TSG-LT-0910-AMO1 - 23.9.2024

1. Nimi/nimet

Zemaitiskas kastinys

2. Rekisterdintid hakeva kolmas maa tai jisenvaltio

Liettua

3. Tuoteluokka (tiytintéonpanoasetuksen (EU) 2025/26 liitteen XVIII mukaisesti)

Luokka 1.4 Muut eldinperiiset tuotteet (munat, hunaja, erilaiset maitotuotteet paitsi voi jne.)

4. Rekisterdinnin perusteet

4.1 Tuote:

vastaa tuotanto- tai jalostusmenetelmin tai koostumuksen osalta perinteistd kaytintod kyseisen tuotteen tai
elintarvikkeen kohdalla.

»Zemaitiskas kastinys” on perinteinen tuote, joka valmistetaan hapankermasta kuumentamalla, sekoittamalla ja
sen jilkeen jaahdyttamalld. "Zemaitiskas kastinys” on tyypillisesti tasaista ja paksua; Zemaitiskas kastinys
-tuotteen valmistusmenetelmd ja -ohje ovat sdilyneet muuttumattomina tihdn péivddn asti, mikd kdy ilmi
Liettuan ruokakulttuuriperintosadtion (Kulinarinio paveldo fondas) sille vuonna 2010 myontdmastd
todistuksesta, jossa vahvistetaan, ettd "Zemaitiskas kastinys” valmistetaan edelleen perinteisten menetelmien
mukaan kéyttden perinteisid raaka-aineita, mausteita ja tyovalineita.

valmistetaan perinteisesti kdytetyistd raaka-aineista tai ainesosista.

4.2  Tuotteen nimi:

O

on ollut perinteisesti kdytdssa kyseiseen tuotteeseen viitattaessa.

Nimi "Zemaitiskas kastinys” ei liity tuotteen erityisluonteeseen, mutta se on vakiintunut ja tunnetaan hyvin seké
Zemaitijan alueella (Liettuan lansiosassa) ettd kaikkialla Liettuassa viitattaessa perinteisesti kyseiseen
tuotteeseen. Tamé kdy ilmi useista 4.3 kohdassa mainituista ldhteistd. Nimi "Zemaitiskas kastinys” mainitaan
seuraavissa 1900-luvulla julkaistuissa keittokirjoissa: Gaspadinystés knyga arba Pamokinimai kaip prigulinciai yra
sutaisomi valgiai (Tilzé, 1927), Kg valgome (Tuméniené ym., Kaunas, 1935) ja Lietuviy valgiai (. Pauliukonieng,
Vilna, 1983).

osoittaa tuotteen perinteisen luonteen.
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5.1

Kuvaus

Kuvaus 1 kohdassa nimetysti tuotteesta, mukaan lukien tirkeimmdt fyysiset, kemialliset, mikrobiologiset tai aistinvaraiset
ominaisuudet (asetuksen (EU) 2024/1143 54 artiklan 1 kohdan ensimmdisen alakohdan b alakohta ja tdytintéonpanoa-
setuksen (EU) 2025/26 24 artikla)

”Zemaitiskas kastinys” on tyypillisesti tasaista ja paksua. Sen rakenne on + 6 °C:n limpétilassa jaykin kermamainen,
yksittdisid nestepisaroita sisiltdvé, toisinaan mureneva ja erittdin hyvin suussa sulava. Sen viri on kauttaaltaan
yhtendisen kellertava. Siind voi esiintyd valmistuksessa kaytettyjen yrttien ja mausteiden vérivivahteita, ja se voi
sisaltdd mausteita tai yrttejd pienind muruina. Maku on mieto, hieman maitohappoinen, kevyen suolainen ja
kaytettyihin mausteisiin tai yrtteihin vavahtava.

Zemaitiskas kastinys -tuotteen fysikaalis-kemialliset ominaisuudet:
—  rasvapitoisuus valmistusohjeesta riippuen 28-32 %

—  ruokasuolapitoisuus 1,3-1,7 %.

”ZemaitiSkas kastinys” erottuu muista saman tavaraluokan tuotteista seuraavien erityisominaisuuksiensa perusteella:

—  Perinteiset ainesosat ja valmistusmenetelma: Muista kastinys-tuotteista poiketen "Zemaitiskas kastinys” on aina
valmistettu ldhes samalla tavalla kuin 4.3 alakohdassa mainituissa ensimmadisissd kirjallisissa ldhteissd
kerrotaan, toisin sanoen samoja ainesosia on kiytetty kutakuinkin samoissa suhteissa. Myohemmin on alettu
valmistaa my6s muuntyyppisid kastinys-tuotteita makuvalikoiman laajentamiseksi. Niissi hapankerma on
korvattu kokonaan piimalla tai sitd on sekoitettu kefiiriin. Tuotteeseen on my0s saatettu lisitd punajuuri- tai
porkkanamehua tai munankeltuaista, mika antaa tuotteelle punaisen tai keltaisen vérin. "Zemaitiskas kastinys”
valmistetaan sekoittamalla tasaisen hitaasti voita ja hapankerma-piimiseosta, jota lisitddn 1/8 kerrallaan
valvoen huolellisesti lampétilaa (25-30°C), jotta kirnupiimd ei péidse erottumaan. Muunlaisten kastinys-
tuotteiden tuotantoa on nykyaikaistettu. Niitd ei endd sekoiteta vaivaamalla vaan ne vatkataan, ja kaikki
ainesosat lisitddn 3—4 erdssi — toisinaan jopa kaikki kerralla. Myos lampotilanvaihtelut voivat olla suurempia.

—  Maku: "Zemaitikas kastinys” on maultaan mieto, hieman maitohappoinen, kevyen suolainen ja kaytettyihin
mausteisiin tai yrtteihin vivahtava. Muuntyyppinen kastinys on maultaan pikemminkin kirpein hapanta (jos
hapankerma on korvattu piimalld) tai hiivaisen hapanta (jos hapankerma on korvattu kefiirill), ja sen maussa
tuntuu myos lisityn punajuuri- tai porkkanamehun tai munankeltuaisen aromi.

—  Rakenne: "Zemaitiskas kastinys” on rakenteeltaan paksua ja tasaista. Sen rakenne on + 6 °C:n limpétilassa
jaykdn kermamainen, yksittdisid nestepisaroita sisiltdvd, toisinaan mureneva ja erittdin hyvin suussa sulava.
Muuntyyppinen kastinys on rakenteeltaan pehmedi ja levittyvaa.

Zemaitiskas kastinys -tuotteen erityisominaisuuksien osalta tehdddn seuraavat tarkastukset:

1)  kunkin vastaanotetun raaka-aine-erin laatu:

—  hapankerman ja piimdn rasvapitoisuuden on vastattava 4.2 alakohdassa esitettyja vaatimuksia, mikd
tarkastetaan laboratoriossa

— voin rasvapitoisuuden on vastattava 4.2 alakohdassa esitettyjd vaatimuksia, mikd tarkastetaan
laboratoriossa

— mausteiden ja maustevihannesten aistinvaraiset ominaisuudet (maku, aromi ja viri) tarkastetaan
asiakirjojen perusteella ja aistinvaraisin kokein

2) 4.2 alakohdassa esitetty valmistusmenetelma: prosessin eri vaiheiden perittdisyys ja teknisten parametrien
(ainesosien limpdtila ja mittasuhteet) noudattaminen tarkastetaan silmdmédrdisesti ja tekemalld mittauksia
kunkin erdn valmistuksen yhteydessd
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5.2

5.3

3)  lopputuotteen laatu kussakin eréssi:

—  aistinvaraisten ominaisuuksien (rakenne, viri ja maku) on vastattava tdssd alakohdassa esitettyjd
vaatimuksia, mikd tarkastetaan aistinvaraisin kokein

—  rasvapitoisuuden on vastattava tdssd alakohdassa esitettyjd vaatimuksia, mika tarkastetaan laboratoriossa

— suolapitoisuuden on vastattava tdssd alakohdassa esitettyjd vaatimuksia, mikd tarkastetaan
valmistusohjeen perusteella ja tarvittaessa laboratoriossa.

Kuvaus tuotantomenetelmdstd, jota tuottajien on noudatettava, mukaan lukien tapauksen mukaan kdytettyjen raaka-aineiden tai
ainesosien luonne ja ominaisuudet, myds tarvittaessa lajin kauppanimi ja tieteellinen nimi, sekd menetelmd, jolla tuote on
valmistettu (asetuksen (EU) 2024/1143 54 artiklan 1 kohdan ensimmaisen alakohdan ¢ alakohta ja taytintéonpanoasetuksen
(EU) 2025/26 24 artikla)

Raaka-aineet:

—  hapankerma, jonka rasvapitoisuus on 28-32 %: 80-86 kg [ 100 kg tuotetta
—  voi, jonka rasvapitoisuus on vdhintddn 82 %: 67 kg [ 100 kg tuotetta

—  piimd, jonka rasvapitoisuus on 2,5-4 %: 5-5,7 kg [ 100 kg tuotetta

—  ruokasuola: 1,3-1,7 kg/100 kg tuotetta.

Yrttejd ja mausteita (mustapippuri, maustepippuri, kumina, tilli, minttu) tai niiden sekoitusta voidaan kayttdd
suhteessa 0,1-0,15 kg | 100 kg tuotetta ja maustevihanneksia (valkosipuli tai sipuli) suhteessa 1-2 kg | 100 kg
tuotetta.

Tuotantomenetelma:
97 LR34 . ” . . . .
Zemaitikas kastinys” valmistetaan perinteisen menetelmin mukaan.

Ainekset punnitaan valmistusohjeen mukaan. Hapankerma ja piima sekoitetaan erillisessd astiassa ja limmitetddn
25-30°C:seen. Kylmid voi pehmennetddn limmittdmalld se 25-30 °Ciseen. Maustevihannekset puhdistetaan ja
pilkotaan.

Limmitetty pehmennetty voi laitetaan ohjeen mukaisesti valmistusastiaan. Hapankerma-piimédseosta lisdtddn
vihitellen 1/8 ohjeen mukaisesta mairastd kerrallaan ja sekoitetaan kisin tai koneellisesti. Sekoittaminen on aina
tehtdvd samaan suuntaan. Kun seoksen rakenne muistuttaa hapankermaa (kirnupiimi ei saa erottua), lisitddn
jalleen 1/8 hapankerma-piiméseosta ja jatketaan sekoittamista. Sama toistetaan kunnes koko hapankerma-piimiseos
on lisitty (ohjeen mukaisesti). Kun "Zemaitiskas kastinys” alkaa jahmettys, siihen sekoitetaan tasaisesti suola,
jauhetut yrtit ja mausteet ja pilkotut maustevihannekset. "Zemaitiskas kastinys” on pakattava valittomasti ennen kuin
se kovettuu.

”ZemaitiSkas kastinys” pakataan pieniin saviruukkuihin tai kertakdyttopakkauksiin, joiden vetoisuus on 250 g, 200 g
tai 100 g, tai purkkeihin, joiden vetoisuus on 3-5 kg. Ruukut suljetaan savesta valmistetulla kannella, jonka paille
asetetaan narulla kiinnitettdva suojus. Kertakayttopakkaukset suljetaan alumiinifoliosta valmistetulla kannella, purkit
puolestaan kannella. Pakkaamisen jilkeen "ZemaitiSkas kastinys” jadhdytetddn 6 °C:seen. Kun tuote on jadhtynyt, se
muuttuu tasaisen kiinteaksi.

Kuvaus tarkeimmistd tuotteen perinteisen luonteen mddrittavistd tekijoistd (asetuksen (EU) 2024/1143 54 artiklan 1 kohdan
ensimmdisen alakohdan d alakohta ja taytantoonpanoasetuksen (EU) 2025/26 24 artikla)

Kaikkialla Liettuassa yleisen alkukantaisen voinvalmistusmenetelmén, jossa hapankermaa vatkattiin vadissa lusikalla,
ohella ainoastaan yhdelld Liettuan alueella — Zemaitijassa — kehittyi omanlainen erityinen menetelma kasitelld
hapankermaa lammittdmalld sitd varoen samalla kirnupiimén erottumista. Timd menetelmd levisi sittemmin koko
Liettuaan. Niin syntyi "Zemaitiskas kastinys” — tuote, jolla on erityinen maku ja koostumus (Lietuviy kalbos atlasas,
vol. 1, Leksika, Vilna, 1977). Sitd kuvaillaan 1800-luvun tieteellisissd julkaisuissa (Liudwik Adam Jucewicz (Liudwik z
Pokiewia): Litwa pod wzgledem starozytnych zabytkow, obyczajow i zwyczajow skreslona, Vilna, 1846, sekd Leon Potocki:
Pamigtniki Pana Kamertona, Poznan, 1869), joissa korostetaan sen valmistusmenetelmid (tehty limmitetystd
hapankermasta) ja maukkautta.
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Liettuan kansallismuseossa (kansatieteellisen arkiston kokoelmat F 15-4; F 15-13; F 32-7 ja F 32-48) siilytetddn
1800-luvun lopussa ja 1900-luvun alussa syntyneiden henkildiden antamia kuvauksia valmistusmenetelmastd ja
-ohjeesta: Limmitetylle savivadille pannaan aluksi kolme ruokalusikallista hapankermaa ja puoli lusikallista voita.
Sekoitetaan hyvin ja himmennetddn puulusikalla aina samaan suuntaan. Kun sekoitettu massa alkaa jidhtyd ja
muistuttaa kirnupiimds, vatia limmitetddn kuumassa vedessd, minkd jdlkeen nestemdiseksi muuttunut massa
jadhdytetaan kylmavesiastiassa. Massaan lisitddn hapankermaa pienissd erissi koko ajan sekoittaen. Osa
hapankermasta korvataan usein juoksetetulla maidolla, jolloin kastinys-tuotteesta tulee kevyempi. Kun
sekoittaminen lopetetaan, lisdtddn suola, yrtit ja muut mausteet (kumina, jauhettu pippuri, pilkottu sipuli ja
valkosipuli tai kevitsipulin varsi, tilli ja minttu).

Vuonna 1983 julkaistussa tieteellisessd kokoomateoksessa Lietuviy valgiai (J. Pauliukoniené, Mokslas, Vilna, 1983),
jossa kuvataan raaka-aineiden perinteisid kasittelymenetelmid, kerrotaan, miten hapankerma erotetaan maidosta
kuorimalla lusikalla. Siind annetaan myds seuraava Zemaitiskas kastinys -tuotteen valmistusohje: "”Zemaitiskas
kastinys”: V2 | hapankermaa, 1 lusikallinen voita, ¥ lusikallista kuminaa tai muita yrtteji tai mausteita, suolaa. Voi ja
lusikallinen hapankermaa pannaan savikulhoon, joka asetetaan kuumaan veteen, ja seosta sekoitetaan puulusikalla.
Lyhyen sekoittamisen jdlkeen (ennen kirnupiimidn erottumista) lisitddn toinen lusikallinen hapankermaa, ja
sekoittamista jatketaan kunnes kaikki hapankerma on lisitty. Kun massa alkaa muuttua paksummaksi, lisitdan suola
ja huuhdeltu ja kuivattu kumina ja sekoitetaan hyvin. Zemaitiskas kastinys -tuotteen maku on mieto, melko suolainen
ja hieman hapan.”
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