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Zvetejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace produktu podle &l. 59 odst. 4 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino,
lihoviny a zemédélské produkty, jakoZ i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych ddajich
o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se méni nafizeni (EU) & 1308/2013, (EU) 2019/787
a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizeni (EU) ¢ 1151/2012 ())

(C/2025/6577)

Ve lhité tf mésict ode dne tohoto zvefejnéni mohou organy ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s opravnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tieti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 61 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143.

7ADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU U ZARUCENE TRADICNI SPECIALITY
(¢lanek 66 naffzeni (EU) 2024/1143)
»Zemaitiskas kastinys“

EU ¢&.: TSG-LT-0910-AMO1 - 23.9.2024

1.  Ndzev produktu, kterého se zména tykd

Zemaitiskas kastinys

s ~ 2

2. Clensky stit nebo tieti zemé, ze které zddost pochdzi

Litva

3. Polozky specifikace produktu, jichZ se zména (zmény) tykd (tykaji)
O  Nazev produktu
Popis produktu
Zptisob vyroby

Jiné

4. Popis a ditvody zmény (zmén)

1. Text ve tfetim pododstavci podbodu 3.5 stdvajici specifikace byl zménén tak, Ze doslo k dpravé fyzikalné-
chemickych vlastnosti produktu ,Zemaitiskas kastinys“. Pozménéné znéni, které se nachdzi v druhém
pododstavci podbodu 4.1 aktualizované specifikace, zni takto:

,Produkt ,Zemaitiskas kastinys’ m4 tyto fyzikdlné-chemické vlastnosti:
—  obsah tuku v zdvislosti na receptu: 28-32 %,

—  obsah kuchynské soli: 1,3-1,7 %.“

Tato Uprava se provadi s ohledem na organoleptické vlastnosti produktu: mirné vyssi obsah tuku dodava
kone¢nému produktu o trochu jemnéjsi konzistenci a lepsi chut. Vyssi obsah kuchyniské soli dopliuje jemné
kyselou chut produktu po mlé¢né kyseliné. Pfiméteny obsah kuchyfiské soli se harmonicky snoubi s mirné
mastnou dochuti.

() Ut vést. L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eulelijreg/2024/1143/oj.
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Text v prvnim pododstavci podbodu 3.6 stavajici specifikace byl zménén tak, Ze doslo k dpravé mnoZstvi
surovin pro produkt ,Zemaitiskas kastinys“. Pozménéné znéni, které se nachdzi v prvnim pododstavci
podbodu 4.2 aktualizované specifikace, zni takto:

»Suroviny:

—  zakysand smetana s obsahem tuku 28-32 %: 80-86 kg na 100 kg produktu,
—  maslo s obsahem tuku nejméné 82 %: 6—7 kg na 100 kg produktu,

—  kyselé mléko s obsahem tuku 2,5-4 %: 5-5,7 kg na 100 kg produktu,

—  kuchynskd stl: 1,3-1,7 kg na 100 kg produktu.”

Rozmezi uvedend pro jednotlivé piisady je tfeba zvysit vzhledem k technickym specifikiim, kterd zdvisi na
sezonnosti: méni se chemické slozeni tuku (mastnych kyselin), coz ovliviiuje technicky postup, dobu vyroby
a organoleptické vlastnosti kone¢ného produktu, a tudiz je nékdy nutné mirné upravit mnozstvi piisad.

Text v Sestém (poslednim) pododstavci podbodu 3.6 stavajici specifikace byl zménén tak, Ze doslo k dpravé
zpusobu baleni produktu ,Zemaitiskas kastinys“. Pozménéné znéni, které se nachdzi v Sestém (poslednim)
pododstavci podbodu 4.2 aktualizované specifikace, zni takto:

,Produkt ,Zemaitiskas kastinys' se balf do hlinénych misek nebo nddob na jednordzové pouziti o objemu 250 g,
200 g a 100 g nebo do vanicek o hmotnosti 3-5 kg. Hlinéné misky se uzaviou hlinénym vickem, ptes které se
pfetdhne papirovy obal a pfevaze se provazkem. Nddoby na jednordzové pouziti se uzaviou hlinikovou f6lii
a vanicky se uzaviou vikem. Po zabalen{ se ,Zemaitiskas kastinys‘ ochladi na teplotu 6 °C. Ochlazenim ziskd
homogenni a tuhou konzistenci.”

Primyslovi odbératelé (kavdrny, restaurace, hotely atd.) potfebuji mit moznost pofidit produkt ve vétsim
baleni.

Byla aktualizovéna $ablona specifikace zarucené tradi¢ni speciality ,Zemaitiskas kastinys®, coz znamend, Ze se
zménilo uspofddani informaci v dokumentu a nékteré body nebo podbody stdvajici specifikace se zrusuji:

a)  bod 1 stavajici specifikace se zrusuje;

b)  informace ,Clensky stit nebo téeti zemé: Litva“, uvedend v bod€ 2 stdvajici specifikace, se umistuje ped
bod 1 aktualizované specifikace;

¢)  ndzev ,Specifikace produktu® v bodé 3 stdvajici specifikace se méni na ,Divody zdpisu do rejstiiku’;
d)  textvpodbodu 3.1 stdvajic specifikace se mén;

e)  textvpodbodu 3.2 stavajici specifikace se méni;

f)  podbod 3.3 stavajici specifikace se zrusuje;

g)  podbod 3.5 stévajici specifikace se zrusuje, ale text obsazeny v tomto podbodu se pfesouva do podbodu
4.1 aktualizované specifikace, s vyjimkou textu v prvnim odstavci, ktery se presouvd do podbodu 3.1;

h)  podbod 3.6 stavajici specifikace se zrusuje, ale text obsazeny v tomto podbodu se pfesouvad do podbodu
4.2 aktualizované specifikace;

i)  podbod 3.7 stavajici specifikace se zrusuje, ale text obsaZeny v tomto podbodu se pfesouvéd do podbodu
4.1 aktualizované specifikace, ackoli ve druhém odstavci byly provedeny technické zmény;

j)  podbod 3.8 stavajici specifikace se zrusuje, ale text obsazeny v tomto podbodu se piesouvd do podbodu
4.3 aktualizované specifikace, s vyjimkou textu v poslednim odstavci, ktery se presouvd do podbodu 3.1
a prosel technickymi zménami;

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6577oj



Uk, vést. C, 9.12.2025 CS

k)  podbod 3.9 stavajici specifikace se zrusuje, ale text obsaZeny v tomto podbodu se pfesouvd do podbodu
4.1 aktualizované specifikace, s vjjimkou posledniho odstavce, a prosel technickymi zménami;

)  bod 4 stavajici specifikace se zrusuje.

Specifikace zarucené tradi¢ni speciality byla aktualizovdna v souladu se vzorem uvedenym v digitdlnim
systému Komise podle ¢l. 58 odst. 1 nafizeni (EU) 2024/1143.

5. Text v podbodu 3.4 stavajici specifikace byl zménén.

Druh produktu bude specifikovdn podle ptilohy XVIII provddéciho nafizeni Komise (EU) 2025/26 ze dne
30. fijna 2024.

SPECIFIKACE PRODUKTU JAKO ZARUCENE TRADICNI SPECIALITY
»Zemaitiskas kastinys“

EU ¢.: TSG-LT-0910-AMO1 - 23.9.2024

1. Nazev

Zemaitiskas kastinys

2. Tieti zemé nebo ¢lensky stdt zidajici o zdpis

Litva

3. Tfida produktu podle pfilohy XVIII provddéciho nafizeni (EU) 2025/26

Trida 1.4. Ostatni produkty Zivocisného ptivodu (vejce, med, rizné mlééné vyrobky kromé madsla atd.)

4. Duvody zdpisu do rejstiiku

4.1 Produkt:

je vysledkem zptsobu produkce, zpracovéani nebo slozeni odpovidajicich tradi¢nim postuptim pro dotéeny
produkt.

,Zemaitiskas kastinys“ je tradi¢ni produkt ze zakysané smetany, kterd se zahieje, promichd a poté zchladi.
Receptura a zplisob vyroby produktu ,Zemaitiskas kastinys* se dodnes nezménily, coz dokladé certifikat, ktery
tomuto produktu v roce 2010 udélil Litevsky fond gastronomického dédictvi a ktery potvrzuje, Ze produkt
,Zemaitiskas kastinys“ se vyrdbi tradi¢nimi postupy a za pouziti tradi¢nich surovin, pfidanych piisad
a vybaveni.

O  je vyroben ze surovin nebo piisad, které jsou tradi¢né pouzivany.

4.2 Nazev produktu:

byl tradi¢né pouzivan jako ndzev produktu.

Nézev ,Zemaitiskas kastinys“ neodkazuje na zvldstni vlastnosti produktu, ale je zavedeny a zndmy jak v oblasti
Zemaitija (region Zmud na zdpadé Litvy), tak v celé Litvé. O tom, Ze se jednd o tradi¢ni oznaceni tohoto
produktu, svéd¢i réizné prameny uvedené v podbodé 4.3. Ndzev ,Zemaitiskas kastinys* (kastinys ze Zmudi) se
vyskytuje napiiklad v kuchaiskych knihdch z minulého stoleti: Gaspadinystés knyga arba Pamokinimai kaip
prigulinciai jsou sutaisomi valgiai (Tilzé (Tilsit), 1927), Kg valgome (Dr. Tuméniené et al., Kaunas, 1935) a Lietuviy
valgiai (sestavil J. Pauliukoniené, Vilnius, 1983).

O  oznalyje tradi¢ni povahu produktu.
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5.1

Popis

Popis produktu, na ktery se vztahuje ndzev podle bodu 1, véetné jeho hlavnich fyzikdlnich, chemickych, mikrobiologickych nebo
organoleptickych vlastnosti (cl. 54 odst. 1 prvni pododstavec pism. b) natizeni (EU) 2024/1143 a lldnek 24 provddéciho
nafizeni (EU) 2025/26)

Produkt ,Zemaitiskas kastinys* se vyznacuje homogenni a hustou konzistenci tuhé smetany s ojedinélymi kapkami,
pii teploté +6 °C se miiZe drobit a snadno se rozplyvé v tstech. M4 jednotnou nazloutlou barvu. Tato barva se miize
ménit podle toho, jaké kofeni nebo bylinky byly v jednotlivych receptech piidény. ,Zemaitiskas kastinys* mize
obsahovat i drobné kousky bylinek nebo kofeni. Md mirné nakyslou chut po mlécné kyselinég, je v ném citit také stil
a stopy kofen{ a bylinek.

Produkt ,Zemaitiskas kastinys* md tyto fyzikdlné-chemické vlastnosti:
—  obsah tuku v zavislosti na receptu: 28-32 %,

—  obsah kuchynské soli: 1,3-1,7 %.

Produkt ,Zemaitiskas kastinys* se od ostatnich vyrobkii téze kategorie odlisuje témito vlastnostmi:

—  Tradi¢ni slozeni a zpusob vyroby: Na rozdil od jinych druhd kastinys se recept na piipravu produktu
,Zemaitiskas kastinys* téméf nezménil od doby, z niz pochdzeji prvni pisemné zminky uvedené v podbodé
4.3. Pouzivaji se tedy téméf stejné pifsady v téméf stejnych mnozZstvich. Pozdéji se pro rozsifeni skaly p¥ichuti
zacaly vyrdbét dalsi druhy kastinys, v nichZ byla zakysand smetana pln¢ nahrazena kyselym mlékem nebo se
zaCala smichdvat s kefirem, piipadné se do ni zacala ptidavat $tava z Fepy ¢i mrkve nebo vajecné Zloutky, diky
nimz kastinys ziskdva cervenou nebo Zlutou barvu. Vyroba produktu ,Zemaitiskas kastinys“ se vyznacuje
pomalym, stdlym a kruhovym michdnim smési mésla a zakysané smetany, béhem néhoz se v osmi ddvkach
pfidd smés zakysané smetany a kyselého mléka. Po celou dobu se velice peclivé kontroluje teplota (25-30 °C),
aby nevzniklo podmdsli. Produkce ostatnich druhti kastinys byla modernizovana. Misto michdni se pouziva
Slehdni a pfisady se ptiddvaji ve tfech nebo ¢tyfech davkich nebo dokonce viechny najednou. Miize rovnéz
vice kolisat teplota.

—  Chut: Produkt ,Zemaitiskas kastinys* m4 typickou jemnou nakyslou chut s pfichuti po kyseliné mlécné, je
v ném mirné citit stl a stopy ptidaného kofeni a bylinek. Pro ostatni druhy kastinys je typickd pomérné ostrd
piichut kyseliny mlé¢né (pokud byla zakysand smetana nahrazena kyselym mlékem) nebo chut zkvasené
kyseliny mlécné (pokud byla zakysand smetana nahrazena kefirem). Je také citit chut pfidané $tivy (z fepy
nebo mrkve) nebo vajecného zloutku.

—  Konzistence: Produkt ,Zemaitiskas kastinys“ se vyznacuje homogenni a hustou konzistenci tuhé smetany
s jednotlivymi kapkami, pfi teploté + 6 °C se miZe drobit a snadno se rozplyva v tstech. Ostatni typy kastinys
jsou jemné a roztiratelné.

Pii ovéfovani zvlastnich vlastnosti produktu ,Zemaitiskas kastinys* se kontroluje:

1) kvalita surovin kazdé Sarze:

—  obsah tuku v zakysané smetané a kyselém mléku musi odpovidat hodnotim stanovenym v podbodé 4.2.
Tato podminka se ovéfuje laboratorné,

—  obsah tuku v mdsle musi odpovidat hodnotdm stanovenym v podbodé 4.2. Tato podminka se ovéfuje
laboratorng,

—  organoleptické vlastnosti kofeni, bylinek a aromatické zeleniny (chut, viing, barva) se ovéfuji podle
dokumentace a na zdkladé ochutnavky;

2)  dodrzeni vyrobniho postupu uvedeného v podbodé 4.2: dodrzeni pofadi jednotlivych krokt vyrobniho
postupu a dodrZeni stanovenych parametri (teplota a objemy piisad) se kontroluje vizudlné a méfenim pfi
produkci kazdé sarze;
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5.2

5.3

3)  kvalita kazdé Sarze kone¢ného produktu:

—  organoleptické vlastnosti (konzistence, barva, chut) musi odpovidat pozadavkiim stanovenym v tomto
podbodg; Ovéfent se provadi organoleptickou analyzou,

—  obsah tukd musi odpovidat hodnotdim uvedenym v tomto podbodé. Tato podminka se ovéfuje
laboratorné,

—  obsah kuchyniské soli musi odpovidat tidajim uvedenym v tomto podbodé, ovéfuje se podle receptu
a v piipadé pochybnosti v laboratofi.

Popis metody produkce, kterou musi producenti dodrZovat, pfipadné véetné povahy a viastnosti pouzivanych surovin nebo slozek,
piipadné vetné obchodniho oznaceni piislusného druhu a jeho védeckého ndzvu, a zpiisobu, jakym je produkt pFipravovdn
(¢l. 54 odst. 1 prvni pododstavec pism. c) nafizeni (EU) 2024/1143 a cldnek 24 provddéciho nafizeni (EU) 2025/26)

Suroviny:

—  zakysand smetana s obsahem tuku 28-32 %: 80-86 kg na 100 kg produktu,
— méslo s obsahem tuku nejméné 82 %: 6—7 kg na 100 kg produktu,

—  kyselé mléko s obsahem tuku 2,5-4 %: 5-5,7 kg na 100 kg produktu,

—  kuchynskd sal: 1,3-1,7 kg/100 kg produktu.

Bylinky a kofeni (¢erny pepf, nové kofeni, kmin, kopr, mdta nebo jejich smés): 0,1-0,15 kg na 100 kg produktu)
a aromatickd zelenina (Cesnek nebo cibule: 1-2 kg na 100 kg produktu).

Postup vyroby:
Produkt ,Zemaitiskas kastinys* se vyrab{ tradi¢nim zptisobem.

Jednotlivé ptisady se vazi podle receptu. Zakysand smetana se v samostatné nddobé smichd s kyselym mlékem
a zahfeje se na teplotu 25 azZ 30 °C. Studené madslo se rovnéz zahteje na teplotu 25 °C az 30 °C. Aromatickd zelenina
se oCisti a jemné naseka.

Mnozstvi zméklého mdasla uvedené v receptu se vlozi do nadoby, ve které se bude kastinys vyrabét, a postupné se
k nému po osmindch celkového mnozstvi, které je stanoveno v receptu, pfilévd smés zakysané smetany a kyselého
mléka. Smés se pfitom michd ru¢né nebo mechanismem s rovnocennym tdcinkem. ,Zemaitiskas kastinys* se musi
vzdy michat jednim smérem. KdyZz smés dosdhne konzistence zakysané smetany (aniz vzniklo podmdsli), pfilije se
dal3i osmina smési zakysané smetany a kyselého mléka a michdni pokracuje. To se opakuje, dokud nenf (v zdvislosti
na receptu) pfiddna viechna zakysand smetana | viechno kyselé mléko. Kdyz ,Zemaitiskas kastinys za¢ne tuhnout,
ptidd se do ngj stil, kofeni, nasekané bylinky a aromatickd zelenina a vse se rovnomérné promichd. ,Zemaitiskas
kastinys“ se musi balit okam?zité, jesté nez ztuhne.

,Zemaitiskas kastinys“ se bali do hlinénych misek nebo nddob na jednordzové pouziti o objemu 250 g,
200 g a 100 g nebo do vanicek o hmotnosti 3-5 kg. Hlinéné misky se uzaviou hlinénym vickem, pfes které se
pfetdhne papirovy obal a previze se provizkem. Nddoby na jednordzové pouziti se uzaviou hlinikovou f6lif
a vanicky se uzaviou vikem. Po zabaleni se ,Zemaitiskas kastinys* ochladi na teplotu 6 °C. Ochlazenim ziskd
homogenni a tuhou konzistenci.

Popis hlavnich prvkii vytvdrejicich tradicni povahu produktu (cl. 54 odst. 1 prvni pododstavec pism. d) nafizeni (EU) 2024/1143
a cldnek 24 provddéciho nafizeni (EU) 2025/26)

Kromé jednoduchého zptsobu vyroby mdsla, ktery je rozsiteny v celé Litvé a spocivé ve vyslehdni zakysané smetany
1zickou v misce, byl v oblasti Zemaitia (Zmud) vyvinut zvldstni postup vyroby zakysané smetany michanim zahi4té
zakysané smetany, pfi némz se peclivé dbd na to, aby nevzniklo podmasli. Tento postup se poté rozsifil po celé Litvé.
Vyrobeny produkt ,Zemaitiskas kastinys“ m4 zvlastni chuf a konzistenci (,Atlas litevského jazyka*, ,Lietuviy kalbos
atlasas“ T. 1. Leksika, Vilnius, 1977). V poloviné 19. stoleti byl produkt popsin v akademickych publikacich Litwa
pod wzgledem starozytnych zabytkow, obyczajow i zwyczajow skreslona (Liudwik Adam Jucewicz (Liudwik
z Pokiewia), Vilnius, 1846) a Pamigtniki Pana Kamertona (Leon Potocki, Poznan, 1869), které upozornovaly zejména
na vyrobni metodu (zahtdtd zakysana smetana) a na pifjemnou chut.
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;;;;;

V Litevském ndrodnim muzeu jsou zachovéany piepisy vypravéni lidi narozenych na konci devatendctého a na
zaCitku dvacdtého stoleti (fondy ndrodopisného oddéleni Litevského nirodntho muzea F 15-4; F 15-13; F 32-7;
F 32-48), v nichz jsou zpiisob vyroby a receptura popsany takto: do zahfaté hlinéné misky se dajf tii 1zice zakysané
smetany a pul Izice mésla. VSechno se ditkladné promichd vareckou, stdle stejnym smérem. KdyZz michand hmota
zacne chladnout a za¢ne se oddélovat podmésli, je tfeba misku ohfdt v horké vodé a zkapalnény obsah vychladit
v misce se studenou vodou. Za stdlého michdni se k této smési pridavaji malé davky zakysané smetany. Zakysand
smetana se Casto ¢aste¢né nahrazuje kyselym mlékem, aby byl kastinys méné tu¢ny. Pied koncem michdni se pridd
stl a kofeni nebo bylinky (kmin, mlety pept, nasekany ¢esnek a cibule, v sezoné nat jarni cibulky nebo ¢erstvy kopr
¢i mata).

V odborné knize Lietuviy valgiai z roku 1983 (J. Pauliukoniené, Mokslas, Vilnius, 1983), kterd popisuje staré tradi¢ni
postupy piipravy surovin, pfi nichZ se zakysand smetana ru¢né oddélovala od mléka (sbirdnim lzici), diky cemuz se
ve smetané pfirozené vyskytoval urcity objem kyselého mléka, je uveden ndsledujici postup vyroby produktu
,Zemaitiskas kastinys* i s receptem: ,,Zemaitiskas kastinys": ¥ | zakysané smetany, 1 lzice masla, ¥4 Izicky kminu
nebo jiného kofeni ¢i bylinek, stl. Hlinénd miska s maslem a 1zici zakysané smetany se vlozi do horké vody a smés
se michd drevénou lzici. Po krdtkém zamichdni (je$té nez se oddéli podmadsli) se ptidd dalii 1zice zakysané smetany
a pokracuje se, dokud zbyva zakysand smetana. KdyZ smés zacne houstnout, pfidd se sil s umytym a usuSenym
kminem a vSe se diitkladné promichd. Kastinys ma mirné slanou, jemnou a nakyslou chut.”
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