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Uverejnenie Ziadosti 0 ochranu ndzvu y zmysle ¢linku 97 ods. 4 prvého pododseku nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) €. 1308/2013 v sektore vinohradnictva a vindrstva

(C/2026/5039)

Organy ¢lenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord md opravneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, mézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla clanku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (') podat ndmietku Komisii.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
»Rosnaes*
PDO-DK-03048
Détum Ziadosti: 15. decembra 2023
1.  Nazov (ndzvy)

~Rosnas”

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP — chranené oznacenie povodu
3. Kategérie vinarskych vyrobkov

1. Vino

3. Likérové vino

5. Akostné Sumivé vino

3.1. Ciselny znak kombinovanej nomenklattiry

22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT
2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vritane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009
4. Opis vina (vin)

1. Kategoria vina 1: Suché, polosuché, polosladké alebo sladké biele vino

Mustové odrody: Solaris, Souvignier Gris, Johanniter, Muscaris, Pinot Noir

Organoleptické viastnosti

Farba:

Farba sa pohybuje od bledozltej cez Zlta az po zlatozltd, v zavislosti od zvolenej mustovej odrody alebo odrod.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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Aréma:

Vsetky vybrané mustové odrody st aromatické a kazdd odroda mé svoje Specifické vlastnosti. Jednoodrodové vina
Solaris mozno zvycajne rozpoznat podla urcitého ténu kvetov bazy &ernej v aréme afalebo chuti, zatial' ¢o vina
Muscaris sa vyznacuju charakteristickou vonou muskdtového orieska. Vina Johanniter sa vyznacuji najma arémou

zelenych jablk, zatial ¢o vina Souvignier Gris sa vyznacujii zrelymi hruskami, bielymi broskyfiami a dulou.
A napokon biele vina Pinot Noir sa vyznacuji bielymi jahodami, ¢ervenymi jablkami a citrénovou korou.

Viacodrodové vina majii ovocnd arému, €asto pripominajicu jablkd (zelené aj ZIté), a najsladsie vina maji arému
zrelého exotického ovocia.

Chut:

Ovocnd a svieza, vyznacujiica sa mineralitou, ¢asto s prijemnou sviezou kyslostou. V chuti je mozné rozoznat
kvetinové a ovocné tony.

Analytické vlastnosti

Suché a polosuché vina maji obsah alkoholu najmenej 10 obj. %. Sladké a polosladké vina majii obsah alkoholu
najmenej 8,5 obj. %.

Vlastnosti uvedené v prislusnych pravnych predpisoch sa vztahujii na analytické vlastnosti, pre ktoré nie st uvedené
ziadne Ciselné hodnoty.

Vseobecné analytické viastnosti

—  Maximélny celkovy obsah alkoholu (v % obj.): 15

—  Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlna celkova kyslost: 4,5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

—  Maximdélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

2. Kategodria vina 1: Biele vino, vyzreté v barikovych sudoch

Toto vino je vzdy jednoodrodové a vyrdba sa bud z odrody Solaris, alebo z odrody Souvignier Gris.

Organoleptické vlastnosti

Farba:

Farba sa pohybuje od bledoZltej po zlatozltd.

Ardéma:

Vina Solaris sa zvycajne vyznacuji buketom s jemnym ndznakom kvetov bazy ¢iernej, ktory dopliia zrelé exotické
ovocie ako broskyia, mango a anands. Vina Souvignier Gris sa vyznacuji zrelymi hruskami, bielymi broskyriami
a dulou.

Chut:
Ovocnd a svieza, mierne mastnd s drevitymi ténmi.

Vlastnosti uvedené v prislusnych pravnych predpisoch sa vztahujii na analytické vlastnosti, pre ktoré nie st uvedené
ziadne ¢iselné hodnoty.

V3eobecné analytické vlastnosti
—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v % obj.): 15
—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10

—  Minimdlna celkovd kyslost: 4,5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna
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—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

3. Kategéria vina 1: Vino — ruzové
Mustové odrody: Cabernet Cantor, Rondo, Pinot Noir, Monarch

Organoleptické viastnosti

Farba:

Farba sa pohybuje od velmi bledej Cervenejjruzovej cez lososovi az po Cerventl, v zdvislosti od zvolenej mustovej

odrody alebo odrod.

Ardéma:

V pripade viacodrodovych vin: mierne sladkd a ovocnd, pripominajiica klasické danske Cervené letné ovocie (jahody,
maliny, rebarbora). V pripade jednoodrodovych vin vyrobenych z odrody Rondo: vyznaluje sa arémou danskych
jahod.
Chut:

V pripade viacodrodovych vin: vyrazne ovocnd a svieza, s jemnou sladkostou. Chuti aj po ¢ervenom letnom
bobulovom ovoci. V pripade jednoodrodovych vin vyrobenych z odrody Rondo: vyznacuje sa chutou ddnskych
jahod.

Analytické vlastnosti

Vina majii taky obsah zvyskového cukru, Ze ich mozno oznacit ako ,suché” alebo ,polosuché*.

Vlastnosti uvedené v prislusnych pravnych predpisoch sa vztahujii na analytické vlastnosti, pre ktoré nie s uvedené
Ziadne ¢iselné hodnoty.

Vseobecné analytické vlastnosti

—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v % obj.): 15

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10

—  Minimdlna celkova kyslost: 4,5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

—  Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

4. Kategéria vina 3: Likérové vino

Mustové odrody: Cabernet Cantor, Leon Millot, Pinot Noir, Solaris, Muscaris

Organoleptické vlastnosti

Farba:

Zavisi od zvolenych mustovych odrdéd. Jednoodrodové vina vyrobené z odrody Solaris alebo Muscaris
a viacodrodové vina z kombindcie tychto odroéd maji zvycajne zlatozlti farbu. Jednoodrodové vina vyrobené
z odrody Pinot Noir, Cabernet Cantor alebo Leon Millot a viacodrodové vina z kombinicie tychto odréd maja
zvycajne tmavocervent farbu.

Aréma:

V pripade viacodrodovych vin je aréma intenzivna, sladkd a jemne korenistd, charakteristickd zrelym ovocim, ako st
Cere$ne alebo Cierne ribezle (Cervené likérové vina), alebo exotickym ovocim, ako je mango, anands a bandn (biele
likérové vina).
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Jednoodrodové vina maj tieto vlastnosti: V pripade vin Cabernet Cantor sa ardma vyznacuje prenikavym tmavym
ovocim, ako st Ceresne, Cernice a Cierne ribezle. Vina Leon Millet majui vyrazné tony ciernych ribezli, cernic a sliviek.
V pripade vin Pinot Noir sa ar6ma vyznacuje najmi jahodami a Ciernymi ¢eresfiami.

Jednoodrodové vina vyrobené z odrody Solaris maja tény kandizovaného citréna, zrelého anandsu a pomarancovej
kory, zatial ¢o kombindcia odrod Solaris a Muscat vytvara intenzivnu arému kandizovaného citréna, zrelého

anandsu a muskatového orieska. Jednoodrodové vina vyrobené z odrody Muscaris sa vyznacuji zrelymi citrusovymi
plodmi a muskatovym orieskom.

Chut:

Ovocnd, s dobrou rovnovéhou medzi sladkostou a jemnou ovocnou kyslostou.

Analytické viastnosti

Vina maji minimalny obsah cukru 45 gramov na liter.

Vlastnosti uvedené v prislu§nych pravnych predpisoch sa vztahujii na analytické vlastnosti, pre ktoré nie st uvedené
ziadne &iselné hodnoty.

Vseobecné analytické vlastnosti

—  Maximélny celkovy obsah alkoholu (v % obj.): —

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 18

—  Minimdlna celkova kyslost: 3 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

—  Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

5. Kategoria vina 5: Akostné sumivé vino

Mustové odrody: Solaris, Souvignier Gris, Johanniter, Muscaris, Pinot Noir, Monarch, Rondo

Organoleptické viastnosti

Farba:

Zavisi od zvolenych mustovych odrdd. Jednoodrodové vina vyrobené z modrych mustovych odrod (Pinot Noir,
Monarch a Rondo) a viacodrodové vina z kombindcie viacerych z tychto odrod maji farbu od svetlocervenej|
svetloruzovej cez lososovli az po Cervend. Jednoodrodové vina vyrobené z bielych mustovych odréd (Solaris,
Souvignier Gris, Johanniter a Muscaris) a viacodrodové vina z kombindcie viacerych z tychto odroéd maja farbu od
bielej cez slamovozlta az po zlatozlta.

Zékladné vino sa premeni na Sumivé vino fermentdciou vo flasiach.

Aroma:

Viacodrodové vina majii lahkd, sviezu a kyslastd arému, ktord sa vyznacuje Cerstvym ovocim, ako s citrusy ¢i jablkd,
alebo kvetmi bazy Cierne;j.

Pre jednoodrodové vina platia tieto vlastnosti: Vina Solaris sa vyznacuji svieZimi tonmi zeleného jablka, limetkovej
kory a bielych kvetov. Souvignier Gris md jemnd arému zrelych hrusiek, duly a citréna. Johanniter je svieze
a aromatické vino s ténmi limetky, zeleného jablka a bielej broskyne. Muscaris je aromatické vino s ténmi
muskdtového orieska, kvetov bazy ¢iernej a limetky. Monarch ma arému Ceres$ni, ¢iernych ribezli a malin. Rondo ma
tony jahod, malin a rebarbory. Pinot Noir md ar6mu ¢erveného jablka, hrusky a kvetov citrusov.
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5.1.

Chut:
Ovocnd a svieza, charakteristickd sviezou kyslostou — s velmi jemnymi, dlhotrvajicimi bublinkami. Vina tejto

kategdrie sa vyznacuji najmd vyraznou mineralitou, ktori mozno pripisat viacerym faktorom, medzi ktoré patri
véapnitd poda a podzemnd voda na polostrove.

Analytické viastnosti

Vina sa mozu vyrabat s roznym obsahom zvyskového cukru, ¢o zodpovedd typom ,brut natur, ,extra brut, ,brut*,
sextra dry“ a ,dry*.

Vlastnosti uvedené v prislusnych pravnych predpisoch sa vztahuji na analytické vlastnosti, pre ktoré nie st uvedené
Ziadne ¢iselné hodnoty.

Vseobecné analytické vlastnosti

—  Maximélny celkovy obsah alkoholu (v % obj.): —

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10

—  Minimdlna celkovd kyslost: 5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

—  Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

Vindrske vyrobné postupy
Osobitné enologické postupy

1. Zékladné enologické postupy platné pre vSetky kategérie vina

Osobitny enologicky postup
Zber, triedenie a lisovanie hrozna

—  Hrozno sa zberd v tddiu fyziologickej zrelosti, aby sa dosiahla optimalna rovnovdha medzi obsahom cukru
a obsahom kyselin.

—  Vsetko hrozno sa zberd ru¢ne a este priamo vo vinohrade sa triedi podla kvality.

—  Vsetko lisovanie prebieha pri maximédlnom tlaku 1,9 baru.

Vyroba vina

—  Acidifikdcia je zakdzand.

—  Vina sa vyrdbajt prostrednictvom studenej fermentacie pri teplote nizsej ako 20 °C.

2. Kategodria vina 1: Biele vino — polosladké alebo sladké

Osobitny enologicky postup

Hrozno pouzivané na vyrobu polosladkych a sladkych vin v tejto kategérii sa ¢asto zberd neskoro po napadnuti

botrytidou (uslachtilou hnilobou), takze must md mimoriadne vysoky obsah cukru a vyrazna arému aj chut. Vina sa
dalej vyrébaju tak, Ze sa fermentécia zastavi hned po dosiahnuti primeraného obsahu alkoholu.

3. Kategéria vina 1: Biele vino, vyzreté v barikovych sudoch

Osobitny enologicky postup

Vina zreji v dubovych sudoch (tzv. barrique) minimalne $est mesiacov pred plnenim do flias.
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5.2.

4. Kategéria vina 3: Likérové vino

Osobitny enologicky postup

Pridany hroznovy alkohol musi byt vyrobeny destiliciou vin z mustovych odréd uvedenych v bode 4 oddielu 4.
Kategéria vina 3: Likérové vino Vina zreji v dubovych sudoch (tzv. barrique) minimélne 12 mesiacov pred plnenim
do flias.

5. Kategoria vina 5: Akostné sumivé vino

Osobitny enologicky postup
Sumivé vina sa vyrdbaji ,tradi¢nou metédou®, t. j. sekunddrnou fermentéciou vo flasi, ktord trvd miniméalne devit
mesiacov; vina sa ndsledne dokoncujii degorzovanim. Vino md minimdlny tlak 4 bary (pri teplote 20 stupriov).

6.  Kategéria vina 1: Biele vino — suché alebo polosuché

Osobitny enologicky postup

Na biele vina Resneas, ¢i uz suché alebo polosuché, sa nevztahuji Ziadne osobitné enologické postupy.
7. Kategéria vina 1: Vino — ruzové

Osobitny enologicky postup

Na ruzové vina Resnzs sa nevztahuji Ziadne osobitné enologické postupy.

Maximdlne vynosy

1. Kategoria vina 1: Suché, polosuché, polosladké alebo sladké biele vino

60 hektolitrov na hektdr

2. Kategoria vina 1: Biele vino, vyzreté v barikovych sudoch

55 hektolitrov na hektér

3. Kategdria vina 1: Vino — ruzové

60 hektolitrov na hektdr

4. Kategéria vina 3: Likérové vino

50 hektolitrov na hektéar

5. Kategoria vina 5: Akostné umivé vino

60 hektolitrov na hektdr

Vymedzend zemepisnd oblast

Zemepisna oblast sa nachddza na polostrove Rgsnas na zdpadnom pobrezi ostrova Sjalland. Oblast tvoria farnosti
Resnzs a Raklev.

Mustové odrody

Cabernet Cantor

Johanniter

Léon Millot — Kuhlmann 194-2
Monarch

Muscaris
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8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

Pinot Noir — Spatburgunder
Rondo
Solaris

Souvignier Gris

Sivislost so zemepisnou oblastou

Vseobecné pozndmky

Spoloénym faktorom ovplyviujicim kvalitu vin Resnzs je vplyv jedineénej kombindcie podnebia, pody
a pestovatelskych podmienok na polostrove Resnes, ktory tizko stvisi s ludskymi faktormi vritane vyberu
vindrskych vyrobnych postupov, ¢o je zrejmé pri vietkych vinach bez ohladu na kategériu ¢i mustova odrodu.

Zemepisnd oblast

Polostrov Rgsneas je velmi vhodny na pestovanie vini¢a, najmé na juzne orientovanych vapnitych svahoch, kde dobrd
miera slne¢ného Ziarenia napomaha dozrievaniu hrozna a kde blizkost mora znizuje riziko mrazov pocas kritickych
vegetaénych obdobi na jar a na jesen, ¢im vo véeobecnosti ponika optimdlne podmienky. Mineralita vin je sposobend
predovsetkym vépnitou podou. Zemepisné podmienky sa vyznacujii najméd vdpnitou morénou zloZenou z ilu,
piesku, Strku a skal, ktord zabezpecuje dobry odtok vody v hornych vrstvich pody, a tym aj dostatocne suché
prostredie pre pestovanie vinica. Pod morénovymi usadeninami sa nachddzaji hrubé vrstvy plastického flu staré
priblizne 50 miliénov rokov. MozZu obsahovat velké mnozstvo vody a Zivin, ktoré mozu korene vinica absorbovat,
ked po niekolkych rokoch rastu dosiahnu dostato¢ni hlbku. Preto aj pocas ¢asto vel'mi suchych letnych mesiacov na
Resnzsi moze vini¢ v podlozi ndjst dostatok vody a Zivin.

Vyznam podnebia

Podnebie vo vinohradoch na polostrove Rasnas je pre vinohradnictvo mimoriadne priaznivé. Vdaka blizkosti mora
je riziko no¢nych mrazov pocas rizikovych obdobi, napriklad na konci jari po pucani a na jeseri pred zberom, len
minimélne. V Rosnaes panuje teplejsie a suchsie podnebie, nez je v Dansku bezné. Ro¢né zrazky dosahuji v priemere
523 mm, priCom celo§tdtny priemer je 664 mm. Resnas mé zvycajne priblizne o 200 hodin slne¢ného svitu ro¢ne
viac ako celostdtny priemer, ktory predstavuje 1 730 hodin. Miestne podnebie tak prispieva k dosiahnutiu stupna
zrelosti potrebného na vyrobu kvalitného vina, zatial ¢o pobrezné podnebie doddva vinu svieZost a ovocnt chut,
ktoré mozno pripisat dlhému vegetaénému obdobiu s velkym poctom hodin slne¢ného svitu, pocas ktorého sa
v hrozne tvori cukor. Svieza chuf vyplyva z obsahu kyseliny jabl¢nej vo vinach, ¢o stvisi s chladnym podnebim,
v ktorom sa hrozno pestuje. Chut tychto vin sa vyznacuje harmonickou rovnovahou medzi kyslostou a sladkostou.
Vybrané odrody v Dansku dobre dozrievaji koncom leta a blizkost mora chréani hrozno pred chorobami, ¢iasto¢ne
vdaka slanej hmle a ciasto¢ne vdaka brize vo vinohradoch, ktord pomdha hrozno vysusit po rannej rose alebo

dazd'ovych prehdnkach.

Ludské faktory

Prvé profesiondlna vindrska firma bola zaloZend v Resnzsi v roku 2008. Ludské faktory v miestnom vinohradnictve
a pri vyrobe bieleho vina, ruzového vina, likérového vina a akostného Sumivého vina sa odrdZaji najma v/vo: 1.
vybere mustovych odrdd; 2. vybere zdsad pestovania (vzdialenost medzi radmi, vedenie vinica, rez, preriedovanie
listov atd’) a 3. zvolenej metdde zberu (rucny zber). Vzdialenost medzi radmi: S cielom optimalizovat vynos
a kvalitu sa vinohradnici z Resnasu zvycajne rozhodli pre pomerne Sirokd vzdialenost medzi radmi, a to 2,5 m.
Tato vzdialenost je potrebné dodrziavat pri vietkych novych vysadbach po 1. janudri 2021. Umoziluje to vacsi
pristup slne¢ného Ziarenia, ktoré je nizko nad obzorom, najmi mimo letnej sezény, ako aj vedenie vini¢a. Z toho
istého dovodu sa vini¢ pestuje s vy$Sou korunou neZ v juznej Eurdpe, aby sa maximalizovala plocha koruny
potrebnd na premenu slne¢ného svitu na hroznovy cukor. Vzdialenost medzi krami je priblizne 1 m. V dosledku
toho je plocha na jeden ker priblizne 2,2 m?, vdaka ¢omu md kazd4 rastlina dostatok Zivin na to, aby hrozno
dozrelo a aby sa rozvinula jeho aréma a chut. Rez: Vini¢ sa pocas vegetatného obdobia strihd, aby sa obmedzil jeho
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8.5.

8.6.

8.7.

8.8.

8.9.

rast a aby bolo pre hrozno k dispozicii ¢o najviac Zivin. Preriedovanie: Hrozno sa podla potreby prerieduje, aby sa
znizil vynos, optimalizovala kvalita hrozna a aby sa vybranym strapcom zabezpecil optimalny pristup k Zivindm.
Cas zberu: O termine zberu sa rozhoduje na zédklade dokladného sledovania dozrievania hrozna. Hrozno sa zberd
v §tadiu fyziologickej zrelosti, aby sa dosiahla optimdlna rovnovaha medzi obsahom cukru a obsahom kyselin,
najmd kyseliny jabl¢nej. Ochutndvanim hrozna afalebo meranim obsahu cukru a kyselin v hroznovej $tave mozu
pestovatelia urcit idedlny cas zberu, ked je pomer kyselin a cukru optimélny vzhladom na zamyslané vyuzitie
hrozna. Met6da zberu: Hrozno sa musi zberat ru¢ne. Ludské faktory sa prejavuji aj vo vinohrade. Pocas zberu sa
preto kontroluje obsah cukru, kyslost a hodnota pH hroznového mustu. Pri samotnej vyrobe vina sa vyuZzivaja
procesy ako sedimenticia, sekunddrna fermentdcia a filtrdcia a v pripade urcitych vin aj zrenie a vyzrievanie
v dubovych sudoch (tzv. barrique). Studend fermentdcia md takisto vplyv na vlastnosti vina; studend fermentdcia
bielych a ruzovych vin zabezpecuje ich sviezost a ovocnost. Vietky uvedené faktory sa odrdzaji v koneénom
vysledku, teda v hotovom vine Resnas, ktoré je plné, svieze a ovocné, ¢i uz ide o typické odrodové vino alebo cuvée
(scelené vino). V niektorych kategéridch viak existujii este uzsie prepojenia medzi vinami a miestnymi faktormi.

Pricinnd sivislost — kategéria vina 1: Vina a ruZové vina:

Skutocnost, ze polostrov Rgsnas je z troch strdn obklopeny morom, poskytuje vietkym vinohradom, ktoré sii
silastou vymedzenej oblasti, jedine¢nii blizkost mora. Tento faktor znamend, Ze najmid pocas obdobia zrenia
hrozna dochddza k obmedzenym teplotnym vykyvom v priebehu dia, ¢o doddva hroznu vysokii ovocnost — ¢o sa
odrdza najmi v kategorii vina 1.

Kategdria vina 1: Suché, polosuché, polosladké alebo sladké biele vino

Kvetinové tény pritomné v aréme a chuti (organoleptické vlastnosti) sa hodnotia ako jasne pripominajtice jedine¢nt
floru, ktora sa vyskytuje na juznych svahoch Resnas, ako je kvet bazy Ciernej, trnka, hloh, ruza ipkovd a rebrica
pyrenejskd. Tdto vlastnost sa prejavuje najma v pripade bielych vin, ktoré kvasia a vyzrievaja v ocelovych nddrziach.

Kategdria vina 1: Biele vino, vyzreté v barikovych sudoch

Hrozno na vyrobu tychto vin sa zberd prevazne vo vinohradoch, ktoré sa nachddzaji najblizsie k fjordu Kalundborg.
Skiisenosti ukazujd, Ze odraz svetla od morskej hladiny zvySuje mnozZstvo svetla vo vinohradoch najblizsich k fjordu
aZ 0 20 — 30 %, ¢o znamend, Ze tieto vinohrady mozu poskytovat mimoriadne zrelé hrozno uréené na vyrobu bielych
vin vyzretych v barikovych sudoch, kde je jeho intenzivna aréma a chut obzvlst vyraznd.

Pricinnd sivislost — kategéria vina 3: Likérové vino

Likérové vino sa vyrdba zo zdkladného vina, ktoré md rovnaké organoleptické vlastnosti, aké sa uvddzaja
v predoslom texte, aviak s obsahom zvyskového cukru pozadovanym pre likérové vina. Likérové vina sa navyse
skladuji najmenej jeden rok v dubovych sudoch, aby sa v nich mohli rozvinat drevité tény. Chut je ovocnd,
s dobrou rovnovahou medzi sladkostou a jemnou ovocnou kyslostou.

Pricinnd stvislost — kategdria vina 5: Akostné Sumivé vino

Tieto vina sa vyznacujii vyraznou mineralitou, ktorti moZno pripisat faktorom, ako je vysoko vépnitd poda bohatd na
mineraly a podzemna voda v morénovej krajine Rosnaes.

Dalsie zikladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)

Balenie

Prdvny rdmec

pravne predpisy EU

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/5039/oj
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Druh dalsej podmienky
Balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky

Vyrobok sa musi plnit do flia§ vo vymedzenej oblasti, aby sa zabezpecilo, Ze vino skuto¢ne pochddza z tejto oblasti,
a aby sme mohli zarucit jeho pévod. Chrani sa tak dobré meno vinohradnikov aj oblasti.

Zéroven to umoZziiuje lepsiu kontrolu kvality a vysledovatelnost, pretoze plnenie do flias prebieha za kontrolovanych
podmienok.

Chceli by sme takisto upozornit, Ze preprava neflasovaného vina moze viest k oxiddcii alebo mikrobiologickej
kontamindcii. PoZiadavka na miestne plnenie do flias toto riziko minimalizuje.

Oznacovanie

Prdvny rdmec

pravne predpisy EU

Druh dalsej podmienky

dodato¢né ustanovenia o oznacovani
Opis podmienky

Na etikete sa musi uvadzat ro¢nik, ak sa vino vyrobilo z jedného zberu. Ak je vino vyrobené z viacerych ro¢nikov,
ro¢nik sa neuvadza.

— Ak sa pouziva iba jedna mustové odroda (jednoodrodové vino), tito odroda sa musi uviest na etikete.
Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[foedevarestyrelsen.dk/Media/639118449742735174/Produktspecifikation%20for%20R%C3%B8sn%C3%A65%
20-%20April%202026.pdf
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