B Dziennik Urzedowy PL
el Unii Europejskiej Seria C

C[/2026/5039 30.9.2026

Publikacja wniosku o objecie ochrong nazwy zgodnie z art. 97 ust. 4 akapit pierwszy
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w sektorze wina

(C/2026/5039)

W terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji organy panstwa cztonkowskiego lub panistwa trzeciego lub osoba
fizyczna lub prawna majaca uzasadniony interes oraz majaca siedzibe lub miejsce pobytu w pafistwie trzecim mogg,
zgodnie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnie$¢ sprzeciw do Komisji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Reasnaes”
PDO-DK-03048
Data rozpoczecia stosowania: 15 grudnia 2023 r.
1.  Nazwa lub nazwy

~Rasneas”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw sektora wina

1.  Wino

3. Wino likierowe

5. Gatunkowe wino musujace

3.1. Kod Nomenklatury scalonej

22 - NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

4. Opis wina lub win

1. Kategoria wina 1: wino biale wytrawne, potwytrawne, pétstodkie lub stodkie

Odmiany winoroli: Solaris, Souvignier Gris, Johanniter, Muscaris, Pinot Noir

Whasciwosci organoleptyczne

Barwa:

Od jasnozoltej przez z61ta do zlotozéttej, w zaleznosci od wybranej odmiany lub wybranych odmian winorosli.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen
jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL: http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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Aromat:

Wszystkie wybrane odmiany winorosli s aromatyczne, a kazda z nich ma swoje cechy charakterystyczne: wina
jednoodmianowe Solaris mozna zazwyczaj rozpoznal po pewnej nucie bzu czarnego w aromacie lub smaku,
natomiast wina Muscaris majg charakterystyczny zapach gatki muszkatotowej; wina Johanniter charakteryzujg sie
w szczeg6lnosci aromatem zielonych jablek, natomiast wina Souvignier Gris —dojrzaltej gruszki, bialej brzoskwini
i pigwy; wina biale Pinot Noir charakteryzuja si¢ aromatem bialej truskawki, czerwonych jablek i skorki cytryny.

Wina wieloodmianowe posiadaja owocowy aromat, czesto jablek (zielonych i Zéltych), a najstodsze wina maja
aromaty dojrzalych owocow egzotycznych.

Smak:

O wocowy i §wiezy, charakteryzujacy si¢ mineralnocia i czgsto dobrg, $wiezg kwasowoscig. W smaku wyczuwalne
sa nuty kwiatowe i owocowe.

Analityczne cechy charakterystyczne

Objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach wytrawnych i pétwytrawnych wynosi co najmniej 10 %. Objetosciowa
zawarto$¢ alkoholu w winach stodkich i pétstodkich wynosi co najmniej 8,5 %.

Do cech analitycznych, dla ktérych nie podano zadnych danych liczbowych, zastosowanie majg cechy okreslone
w obowigzujacych przepisach.

Ogdlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

—  Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 gfl, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

2. Kategoria wina 1: wino biale, lezakowane w beczkach

Wino to jest zawsze jednoodmianowe i wytwarzane z odmiany Solaris albo Souvignier Gris.

Whasciwosci organoleptyczne

Barwa:

Od jasnozoltej do zlotozoltej.

Aromat:

Wina Solaris zazwyczaj maja bukiet z delikatng nutg czarnego bzu, uzupelniona dojrzaltymi owocami egzotycznymi,
takimi jak brzoskwinia, mango i ananas. Wina Souvignier Gris charakteryzuja si¢ aromatem dojrzalej gruszki, biatej
brzoskwini i pigwy.

Smak:

Owocowy i Swiezy, lekko tlusty, z nutami drzewnymi.

Do cech analitycznych, dla ktérych nie podano zadnych danych liczbowych, zastosowanie majg cechy okreslone
w obowiazujacych przepisach.

Ogdlne cechy analityczne
—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15
—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10

—  Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 gfl, wyrazona jako kwas winowy
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—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

3. Kategoria wina 1: wino rézowe

Odmiany winorosli: Cabernet Cantor, Rondo, Pinot Noir, Monarch.

Whasciwosci organoleptyczne

Barwa:

Od bardzo jasnoczerwonej/rézowej do lososiowoczerwonej, w zalezno$ci od wybranej odmiany lub wybranych
odmian winoroéli.

Aromat:
W przypadku win wieloodmianowych: lekko stodki i owocowy, przypominajacy klasyczne duniskie czerwone owoce

letnie (truskawki, maliny, rabarbar); w przypadku win jednoodmianowych z winogron Rondo: aromat dunskich
truskawek.

Smak:
W przypadku win wieloodmianowych: wyraznie owocowy i $wiezy, z delikatng stodycza. W smaku obecne sa

réwniez czerwone letnie jagody; w przypadku win jednoodmianowych z winogron Rondo: smak dunskich
truskawek.

Analityczne cechy charakterystyczne

Wina zawierajg cukier resztkowy, co oznacza, ze mozna je oznaczy¢ jako ,wytrawne” lub ,pétwytrawne”.

Do cech analitycznych, dla ktérych nie podano zadnych danych liczbowych, zastosowanie majg cechy okreslone
w obowiazujacych przepisach.

Ogdlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10

—  Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 g/, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

4. Kategoria wina 3: wino likierowe

Odmiany winorosli: Cabernet Cantor, Leon Millot, Pinot Noir, Solaris, Muscaris.

Whasciwosci organoleptyczne

Barwa:

Rézni si¢ w zaleznosci od wybranych odmian winoroéli. Wina jednoodmianowe z winogron Solaris lub Muscaris
oraz wina wieloodmianowe z polgczenia tych winogron s3 zazwyczaj zlotozélte. Wina jednoodmianowe
z winogron Pinot Noir, Cabernet Cantor lub Leon Millot oraz wina wieloodmianowe z polaczenia tych winogron sa
ZazZwyczaj Ciemnoczerwone.

Aromat:

W winach wieloodmianowych intensywny, stodki i lekko korzenny, charakteryzujacy sie dojrzalymi owocami, takimi
jak wisnie lub czarna porzeczka (czerwone wina likierowe), lub owocami egzotycznymi, takimi jak mango, ananas
i banan (biale wina likierowe).
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Wina jednoodmianowe maja nastgpujace wlasciwosci: w winach Cabernet Cantor aromat charakteryzuje si¢
glebokimi nutami ciemnych owocéw, takich jak ciemna czereénia, jezyna i czarna porzeczka. Wina Leon Millet
charakteryzujg si¢ szczegblnymi nutami czarnej porzeczki, jezyny i Sliwek. W winach Pinot Noir aromat
charakteryzuje si¢ w szczegdlnosci nutami truskawki i ciemnej czeresni.

Wina jednoodmianowe z winogron Solaris maja nuty kandyzowanej cytryny, dojrzalych ananaséw i skorki
pomaraficzy, natomiast polgczenie odmian Solaris i Muscat zapewnia intensywny aromat kandyzowanej cytryny,
dojrzalych ananaséw i galki muszkatolowej. Wina jednoodmianowe z winogron Muscaris charakteryzuja si¢
aromatem dojrzalych owocéw cytrusowych i gatki muszkatotowej.

Smak:

Owocowy, o odpowiedniej rownowadze miedzy stodyczg a owocows, lekka kwasowoscig.

Analityczne cechy charakterystyczne

Minimalna zawarto$¢ cukru w winach wynosi 45 graméw na litr.
Do cech analitycznych, dla ktérych nie podano zadnych danych liczbowych, zastosowanie majg cechy okreslone

w obowiazujacych przepisach.

Ogdlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 18

—  Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3 g[l, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

5. Kategoria wina 5: gatunkowe wino musujace

Odmiany winoroéli: Solaris, Souvignier Gris, Johanniter, Muscaris, Pinot Noir, Monarch, Rondo.

Whasciwosci organoleptyczne

Barwa:

Rézni si¢ w zaleznosci od wybranych odmian winorosli. Wina jednoodmianowe z czerwonych odmian winorosli
(Pinot Noir, Monarch i Rondo) oraz wina wieloodmianowe z polaczenia wigcej niz jednej odmiany tych winorosli
maja barwe od jasnoczerwonej[rozowej przez lososiowa po czerwong. Wina jednoodmianowe produkowane
z bialych odmian winorodli (Solaris, Souvignier Gris, Johanniter i Muscaris) oraz wina wieloodmianowe
produkowane z polaczenia wigcej niz jednej odmiany tych winorosli majg barwe od bialej do stomkowozdlte;
i ztotozoltej.

Wino bazowe przeksztalca si¢ w wino musujace poprzez fermentacje w butelkach.

Aromat:

Wina wieloodmianowe maja lekki, $wiezy i kwasny aromat cechujacy si¢ nutami $wiezych owocdw, takich jak
cytrusy lub jabtka, lub bzu czarnego.

Do win jednoodmianowych maja zastosowanie nastepujace wlasciwosci: wina Solaris maja Swieze nuty zielonych
jablek, skorki limonki i bialych kwiatow; wina Souvignier Gris majg dyskretne aromaty dojrzalej gruszki, pigwy
i cytryny; wina Johanniter s $§wieze i aromatyczne, z nutami limonki, zielonego jablka i bialej brzoskwini; wina
Muscaris sg aromatyczne, z nutami gatki muszkatolowej, czarnego bzu i limonki; wina Monarch maja aromaty
czeresni, czarnej porzeczki i maliny; wina Rondo maja nuty truskawek, malin i rabarbaru; wina Pinot Noir maja
aromaty czerwonych jablek, gruszek i kwiatoéw cytrusowych.
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5.1.

Smak:

Owocowy i $wiezy, charakteryzujgcy si¢ orzeZwiajacg kwasowoscig — z bardzo malymi, dlugo utrzymujacymi sie
babelkami. Wina nalezace do tej kategorii cechuja si¢ w szczegdlno$ci wyrazng mineralnoscig, ktérag mozna
przypisaé czynnikom takim jak wystepujace na pétwyspie wapienne gleby i wody gruntowe.

Analityczne cechy charakterystyczne

Wina moga by¢ produkowane z r6zng iloscig cukru resztkowego odpowiadajaca rodzajom ,brut natur”, ,extra brut”,
,brut”, ,bardzo wytrawne” i ,wytrawne”.

Do cech analitycznych, dla ktérych nie podano zadnych danych liczbowych, zastosowanie majg cechy okreslone
w obowiazujacych przepisach.

Ogdlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10

—  Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5 g[l, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Podstawowe praktyki enologiczne majgce zastosowanie do wszystkich kategorii wina

Szczegblne praktyki enologiczne

Zbiér, sortowanie i ttoczenie

—  Zbiér winogron odbywa si¢ w momencie osiggniecia przez winogrona dojrzatosci fizjologicznej w celu
uzyskania optymalnej réwnowagi miedzy zawartoscig cukru a kwasowoscig.

—  Wszystkie winogrona zbiera si¢ recznie i klasyfikuje sie pod wzgledem jakosci, gdy znajduja si¢ jeszcze
W winnicy.

—  Wszelkie tloczenie odbywa si¢ przy maksymalnym ci$nieniu 1,9 bara.

Produkcja wina
—  Zakwaszanie jest zabronione.

—  Wina produkuje si¢ poprzez fermentacje na zimno w temperaturze ponizej 20 stopni Celsjusza.
2. Kategoria wina 1: wino biate — pélstodkie lub stodkie

Szczegblne praktyki enologiczne
Winogrona wykorzystywane do produkcji win pélstodkich i stodkich w tej kategorii zbiera si¢ czgsto pdzno, po
zaatakowaniu przez grzyb botrytis (szlachetng plesn), w zwigzku z czym moszcz charakteryzuje si¢ wyjatkowo

wysoka zawarto$cia cukru oraz silnym aromatem i smakiem. Ponadto wina produkuje si¢ poprzez wstrzymanie
fermentacji po osiagnigciu odpowiedniej zawartosci alkoholu.

3. Kategoria wina 1: wino biale, lezakowane w beczkach

Szczegdblne praktyki enologiczne

Przed butelkowaniem wina dojrzewaja w debowych beczkach (barriques) przez co najmniej sze$¢ miesiecy.
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5.2.

4. Kategoria wina 3: wino likierowe

Szczegdlne praktyki enologiczne

Dodany alkohol winogronowy musi by¢ wytwarzany poprzez destylacje win z odmian winorosli wymienionych
w pkt 4 ppkt 4. Kategoria wina 3: wino likierowe. Przed butelkowaniem wina dojrzewaja w dgbowych beczkach
(barriques) przez co najmniej 12 miesigcy.

5. Kategoria wina 5: gatunkowe wino musujace

Szczegblne praktyki enologiczne
Wina przeksztalca si¢ w wino musujgce ,metodg tradycyjng”, tj. w drodze drugiej fermentacji w butelce przez co

najmniej dziewigé miesigcy; wina poddaje si¢ nast¢pnie degorzowaniu. Ci$nienie w winie wynosi co najmniej 4 bary
(w temperaturze 20 stopni).

6.  Kategoria wina 1: wino biale — wytrawne lub pétwytrawne

Szczegdlne praktyki enologiczne
Do wytrawnych lub pétwytrawnych win bialych Resnas nie maja zastosowania zadne szczegdlne praktyki
enologiczne.

7. Kategoria wina 1: wino ré6zowe

Szczegdlne praktyki enologiczne

Do win rézowych Resnzs nie majg zastosowania zadne szczegdlne praktyki enologiczne.

Maksymalna wydajnosé
1. Kategoria wina 1: wino biale wytrawne, potwytrawne, pétstodkie lub stodkie

60 hektolitréw z hektara

2. Kategoria wina 1: wino biale, lezakowane w beczkach

55 hektolitrow z hektara

3. Kategoria wina 1: wino rézowe

60 hektolitréw z hektara

4.  Kategoria wina 3: wino likierowe

50 hektolitrow z hektara

5. Kategoria wina 5: gatunkowe wino musujace

60 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny znajduje si¢ na pétwyspie Rosnas, na zachodnim wybrzezu Zelandii. Obszar ten sklada si¢
z parafii Resnaes i Raklev.

Odmiany winoros$li

Cabernet Cantor

Johanniter

Léon Millot — Kuhlmann 194-2
Monarch

Muscaris
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8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

Pinot Noir — Spatburgunder
Rondo
Solaris

Souvignier Gris

Zwigzek z obszarem geograficznym

Uwagi ogdlne

Wsp6lnym czynnikiem wplywajacym na jako$¢ win Resnas jest wyjatkowe polaczenie warunkéw klimatycznych,
glebowych i warunkéw uprawy na pétwyspie Resnzs, pozostajace w Scislej interakeji z czynnikami ludzkimi, takimi
jak wybor praktyk enologicznych, co jest widoczne we wszystkich winach, niezaleznie od kategorii lub odmiany
winorosli.

Obszar geograficzny

Polwysep Resnas dobrze nadaje si¢ do uprawy winorodli, zwlaszcza na wapiennych zboczach o ekspozycji
potudniowej, gdzie dobre nastonecznienie sprzyja przebarwianiu jagdd, a blisko§¢ morza zmniejsza ryzyko
przymrozkéw w krytycznych okresach wegetacji wiosng i jesienia, co ogdtem zapewnia optymalne warunki.
Mineralno$¢ win wynika gtéwnie z gleb wapiennych. Warunki geograficzne charakteryzuja sie w szczegélnosci
wapiennymi ozami zbudowanymi z gliny, piasku, Zwiru i skal wystepujacymi w strefie morenowej, co zapewnia
dobry odplyw wody w gérnych warstwach gleby, a tym samym wystarczajaco suche srodowisko uprawy winorosli.
Pod moreng znajduja si¢ grube warstwy plastycznej gliny w wieku okoto 50 mln lat. Mogg one zawiera duze ilosci
wody i skladnikéw odzywczych, ktdre stang si¢ dostgpne dla korzeni winorosli, gdy po kilku latach uprawy beda
wystarczajaco glebokie. Dlatego na pétwyspie Rosnas nawet podczas czesto bardzo suchych lat winoro$l moze
znalez¢ w podglebiu wystarczajacg ilos¢ wody i pozywienia.

Znaczenie klimatu

Klimat winnic na pétwyspie Rosnes jest szczegblnie korzystny dla uprawy winorosli. Blisko$¢ morza zmniejsza do
minimum ryzyko przymrozkéw w krytycznych okresach, szczegdlnie pdzng wiosng po rozwinigciu si¢ pgkow
i jesienia przed zbiorami. Klimat pélwyspu Resnzs jest cieplejszy i bardziej suchy niz wynosi $rednia dla Danii.
Roczna ilo$¢ opadéw wynosi przecigtnie 523 mm, w poréwnaniu ze $rednig krajowa wynoszaca 664 mm.
Naslonecznienie na pélwyspie Resnes jest o okoto 200 godzin diuzsze od Sredniej krajowej wynoszacej
1730 godzin. Lokalny klimat przyczynia si¢ zatem do osiagniecia stopnia dojrzatosci wymaganego do produkcji
wina gatunkowego, podczas gdy klimat przybrzezny nadaje winom $wiezo$¢ i owocowy smak, ktéry mozna
przypisaé dlugiemu sezonowi wegetacyjnemu z wielogodzinnym nastonecznieniem, podczas ktdrego
w winogronach powstaje cukier. Swiezy smak wynika z zawartosci kwasu jabtkowego w winach, co jest zwigzane
z chlodnym klimatem, w ktérym uprawia si¢ winorosl. Smak win charakteryzuje si¢ harmonijng réwnowaga miedzy
kwasowoscig i stodyczg. Wybrane odmiany dobrze dojrzewajg w Danii péznym latem, a blisko§¢ morza chroni
winogrona przed chorobami, cze$ciowo dzigki stonej mgle, a czesciowo dzigki bryzie wiejacej w winnicach, ktéra
pomaga osuszy¢ winogrona z porannej rosy lub po opadach deszczu.

Czynnik ludzki

Pierwszg zawodowg plantacje winorosli zalozono na pétwyspie Rosnas w 2008 r. Czynniki ludzkie w lokalnej
uprawie winoro§li i produkcji wina bialego, wina r6zowego, wina likierowego i gatunkowego wina musujgcego
znajduja odzwierciedlenie w szczegdlnosci w 1) doborze odmian winorosli, 2) wyborze zasad uprawy (odstepy
miedzy rzedami, prowadzenie winorosli, cigcie, przerzedzanie lisci itp.) oraz 3) wybranej metodzie zbioru (zbieranie
reczne). Odstepy miedzy rzgdami winorosli: aby zoptymalizowaé wydajno$¢ i jakos¢, plantatorzy winoroéli z Resnzas
zazwyczaj decydowali sig stosowaé do$¢ duze odstepy miedzy rzedami wynoszace 2,5 metra. Odstep ten musi by¢
zachowany na wszystkich nowych plantacjach zasadzonych po 1 stycznia 2021 r. Umozliwia on lepsza ekspozycje
na promieniowanie stofica, ktdre jest nisko na niebie, zwlaszcza poza sezonem letnim, oraz odpowiednie
prowadzenie winorosli. Z tego samego powodu winoro$l uprawia si¢, utrzymujac wigksza okrywe liSciowa niz
w potudniowej Europie, aby zmaksymalizowaé powierzchnie ulistnienia w celu przetworzenia $wiatla stonecznego
na cukier winogronowy. Odstep miedzy krzewami wynosi okoto 1 metra. W rezultacie powierzchnia przypadajaca
na jedng winoro$l wynosi okolo 2,2 m? w zwigzku z czym kazda roslina otrzymuje wystarczajaca ilo$¢ skladnikéw
odzywczych, aby winogrona mogly dojrze¢ i rozwing¢ aromat i smak. Cigcie: winoro$l przycina si¢ w okresach

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/5039/oj
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wegetacji, aby ograniczy¢ wzrost i zapewni¢ kiSciom winogron dostep do jak najwigkszej iloSci skladnikéw
odzywczych. Przerzedzanie: kiScie przerzedza si¢ w miare potrzeby, aby zmniejszy¢ plony, zoptymalizowa¢ jako$é
winogron i zapewni¢ wybranym kiSciom optymalny dostep do skladnikéw odzywczych. Czas zbioréw: o czasie
zbioréw decyduje Sciste monitorowanie przebarwiania jagdd. Winogrona zbiera si¢ w momencie, gdy osiaggna
dojrzalo$¢ fizjologiczng, by uzyska¢ optymalng réwnowage miedzy zawartoscia cukru a kwasowoscia,
w szczegblnosci wynikajacg z zawartosci kwasu jabtkowego. Poprzez degustacje winogron lub pomiar zawartosci
cukru i kwasowosci w soku winogronowym plantatorzy moga okresli¢ idealny czas zbioréw, gdy réwnowaga
miedzy kwasowoscig a zawartoScig cukru jest optymalna w kontekscie zamierzonego wykorzystania winogron.
Metoda przeprowadzania zbioréw: winogrona muszg by¢ zbierane rgcznie. W winnicy znajduje réwniez
odzwierciedlenie czynnik ludzki. Podczas zbior6w sprawdza sie zatem cukier, kwasowo$¢ i warto$¢ pH moszczu
winogronowego. Podczas faktycznej produkcji wina stosuje si¢ takie procesy jak sedymentacja, druga fermentacja
i filtracja, a w przypadku niektérych win — dojrzewanie i lezakowanie w dgbowych beczkach (barriques). Na
wlasciwosci wina wplyw ma réwniez fermentacja na zimno, ktdrg stosuje si¢ w przypadku win bialych i rézowych
w celu uzyskania $wiezosci i owocowosci. Wszystkie powyzsze czynniki znajdujg odzwierciedlenie w koficowym
rezultacie, jakim jest gotowe wino Resnzs, ktore — niezaleznie od tego, czy jest to typowe wino odmianowe czy
cuvée (wino mieszane) — jest cieliste, $wieze i owocowe. W przypadku kilku kategorii wystepuje jednak jeszcze
silniejszy zwigzek miedzy winami a czynnikami lokalnymi.

Zaleznosci przyczynowe — kategoria wina 1: Wino i wino réZowe

Poniewaz pélwysep Resnas jest otoczony morzem z trzech stron, wszystkie winnice wchodzace w sklad
wyznaczonego obszaru znajduja si¢ wyjatkowo blisko morza. Czynnik ten oznacza, zwlaszcza w okresie
przebarwiania jagdd, Ze wahania temperatury w ciggu dnia sg ograniczone, co nadaje winogronom wysoki stopien
owocowosci, szczegdlnie wyraznej w przypadku kategorii wina 1.

Kategoria wina 1: wino biate wytrawne, pétwytrawne, pétstodkie lub stodkie

Ocenia sig, ze nuty kwiatowe w aromacie i smaku (wlasciwosci organoleptyczne) wyraznie przypominaja wyjatkowa
flore wystepujaca na poludniowych zboczach pétwyspu Resnas, takg jak bez czarny, tarnina, glég, réza rdzawa
i olesnik gorski. Wlasciwo$¢ ta znajduje szczegblne odzwierciedlenie w winach bialych fermentowanych
i dojrzewajacych w stalowych zbiornikach.

Kategoria wina 1: wino biale, lezakowane w beczkach

Winogrona przeznaczone do produkgji tych win zbiera si¢ gléwnie w winnicach polozonych najblizej fiordu
Kalundborg. Doéwiadczenie pokazuje, ze odbicie $wiatla od powierzchni morza zwigksza ilos¢ $wiatla docierajacego
do winnic znajdujacych sie najblizej fiordu nawet 0 20-30 %, co oznacza, Ze winnice te mogg dostarcza wyjatkowo
dojrzalych winogron wykorzystywanych do produkeji lezakowanych w beczkach win biatych, ktérych intensywny
aromat i smak sg szczeg6lnie wyczuwalne.

Zaleznosci przyczynowe — kategoria wina 3: wino likierowe

Wino likierowe wytwarza si¢ z wina bazowego o takich samych wlasciwosciach organoleptycznych jak wymienione
powyzej, ale o zawartosci cukru resztkowego wymaganej dla win likierowych. Ponadto wina likierowe przechowuje
si¢ przez co najmniej rok w dgbowych beczkach, aby nabraly nut drzewnych. Smak jest owocowy, o odpowiedniej
réwnowadze miedzy stodyczg a owocowa, lekka kwasowoscia.

Zaleznosci przyczynowe — kategoria wina 5: gatunkowe wino musujgce

Wina te charakteryzujg si¢ wyrazng mineralnoscig, ktérg mozna przypisaé czynnikom takim jak wysoce wapienne,

bogate w mineraly gleby i wody gruntowe wystepujace w morenowym krajobrazie Resnas.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Pakowanie

Ramy prawne:

okreslone w przepisach UE

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/5039/oj
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Rodzaj wymogow dodatkowych
butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Produkt nalezy butelkowaé na wyznaczonym obszarze w celu zapewnienia, by wino rzeczywiScie wywodzito sie
z tego obszaru, co pozwoli zagwarantowac jego pochodzenie. Chroni to renomg¢ plantatoréw winorosli i obszaru.

Ponadto umozliwia lepsza kontrole jakosci i identyfikowalno$¢, poniewaz butelkowanie odbywa sie
w kontrolowanych warunkach.

Nalezy réwniez zauwazy¢, ze transport wina niebutelkowanego moze prowadzi¢ do utleniania lub zanieczyszczenia
mikrobiologicznego. Wymdg butelkowania na miejscu minimalizuje to ryzyko.

Etykietowanie

Ramy prawne

okreslone w przepisach UE

Rodzaj wymogdéw dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Jezeli wino jest produkowane z jednego zbioru, etykieta musi wskazywac jego rocznik. Jezeli wino jest produkowane
z kilku rocznik6w, nie podaje si¢ rocznika.

— Jezeli stosuje sig tylko jedng odmiang (wino jednoodmianowe), odmiana winorosli musi by¢ wskazana na etykiecie.
Link do specyfikacji produktu

https:/[foedevarestyrelsen.dk/Media/639118449742735174/Produktspecifikation%20for%20R%C3%B8sn%C3%A65%
20-%20April%202026.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/5039/oj


https://foedevarestyrelsen.dk/Media/639118449742735174/Produktspecifikation%20for%20R%C3%B8sn%C3%A6s%20-%20April%202026.pdf
https://foedevarestyrelsen.dk/Media/639118449742735174/Produktspecifikation%20for%20R%C3%B8sn%C3%A6s%20-%20April%202026.pdf

	Publikacja wniosku o objęcie ochroną nazwy zgodnie z art. 97 ust. 4 akapit pierwszy rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w sektorze wina (C/2026/5039)

