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Vina nozares produkta nosaukuma aizsardzibas pieteikuma publikacija saskana ar Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 97. panta 4. punkta pirmo dalu

(C/2026/5039)

Tris méne$u laika péc §is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir
likumigas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tresa valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) 2024/1143 (') 17. pantu var iesniegt Komisijai iebildumu.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“Reosnas”
PDO-DK-03048
Pieteikuma iesniegSanas datums: 2023. gada 15. decembris
1.  Nosaukums(-i)

“Rosnas”

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - aizsargats cilmes vietas nosaukums
3. Vinkopibas produktu kategorijas

1. Vins

3. Desertvins

5. Kvalitativs dzirkstosais vins

3.1. Kombinetas nomenklatiiras kods

22 — DZERIENI, ALKOHOLISKI SKIDRUMI UN ETIKIS

2204 — Svaigu vinogu vins, ieskaitot stiprinatos vinus; vinogu misa, iznemot 2009. pozicija minéto

4. Vina(-u) apraksts

1. 1. kategorijas vins: sauss, pussauss, pussalds vai salds baltvins

» o«

Vinogu $kirnes: “Solaris”, “Souvignier Gris”, “Johanniter”, “Muscaris”, “Pinot Noir”.

Organoleptiskas ipasibas

Krasa:

Gaisi dzeltena, dzeltena un zeltaini dzeltena atkariba no izvélétas vinogu Skirnes vai skirném.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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Aromats:

Visas atlasitas vinogu Skirnes ir aromatiskas, un katrai Skirnei ir savas ipasibas. No skirnes “Solaris” gatavotos
vienskirnes vinus parasti var atpazit péc plaskoka ziedu notim aromata un/vai garsa, savukart no $kirnes “Muscaris”
gatavotajiem viniem piemit savdabiga muskatriekstu smarza. “Johanniter” viniem it Ipasi raksturigs zalo abolu
aromats, savukart “Souvignier Gris” vinu aromatam raksturigas nogatavojusos bumbieru, balto persiku un cidoniju
nianses. Visbeidzot, no “Pinot Noir” gatavoto baltvinu aromata jatamas balto zemenu, sarkano abolu un citronu
mizas notis.

Vairakskirnu viniem ir auglains — bieZi vien zalo un dzelteno abolu — aromats, bet saldakajiem viniem ir gatavu
eksotisko auglu aromats.

Garsa:

Auglaina un svaiga, ar raksturigu mineralitati un bieZi vien ar labu, svaigu skabumu. Gar3a ir nosakamas ziedu un
auglu notis.

Analitiskas ipasibas

Spirta saturs sausajos un pussausajos vinos ir vismaz 10 tilp. %. Spirta saturs saldajos un pussaldajos vinosir vismaz
8,5 tilp. %.

Ja attieciba uz analitiskajam ipasibam veértibas nav noraditas, spéka ir piemérojamajos tiesibu aktos izklastitas
ipasibas.

Vispargjas analitiskas Tpasibas

—  Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): 15

—  Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): —

—  Minimalais kopgjais skabums: 4,5 g/1 (izteikts ar vinskabi)

—  Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru): —

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru):

2. 1. kategorijas vins: muca izturéts baltvins

Sis vins vienmer ir vienskirnes vins, un to gatavo no Skirnes “Solaris” vai “Souvignier Gris”.
Organoleptiskas ipasibas

Krasa:

No gaisi dzeltenas lidz zeltaini dzeltenai.

Aromats:

Parasti “Solaris” vinu aromata buketé jitama viegla plaskoka ziedu nianse, ko papildina gatavu eksotisko auglu,
pieméram, persiku, mango un ananasu, nianses. “Souvignier Gris” vinu aromatam raksturigas nogatavojusos
bumbieru, balto persiku un cidoniju nianses.

Garsa:

Auglaina un svaiga, nedaudz taukaina, ar koksnei raksturigam notim.

Ja attieciba uz analitiskajam ipasibam vértibas nav noraditas, spéka ir piemérojamajos tiesibu aktos izklastitas
ipasibas.

Visparejas analitiskas ipasibas
—  Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): 15
—  Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 10

—  Minimalais kopgjais skabums: 4,5 g/I (izteikts ar vinskabi)
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—  Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru): —

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru):

3. 1.kategorijas vins: sartvins

Vinogu kirnes: “Cabernet Cantor”, “Rondo”, “Pinot Noir”, “Monarch”.

Organoleptiskas ipasibas

Krasa:

No loti gaisi sarkanas | sartas lidz laskrasai vai sarkanai krasai atkariba no izvélétas vinogu $kirnes vai skirném.

Aromats:

vairakskirnu viniem - saldens un auglains; atgadina klasiskus Danijas sarkanos vasaras auglus (zemenes, avenes,
rabarberus). Vienskirnes viniem, kas gatavoti no “Rondo” vinogam, raksturigs Danijas zemenu aromats.

Garsa:

Vairakskirnu viniem: savdabigi auglaina un svaiga, ar vieglu saldumu. Gar$a jitamas ari vasaras sarkanogu notis.
Vienskirnes viniem, kas gatavoti no “Rondo” vinogam, raksturiga Danijas zemenu garsa.

Analitiskas ipasibas
So vinu atlikumcukuru saturs ir tads, ka tos var apzimét ka “sausus” vai “pussausus”.

Ja attieciba uz analitiskajam Ipasibam vértibas nav noraditas, spéka ir piemérojamajos tiesibu aktos izklastitas
ipasibas.

Vispargjas analitiskas Tpasibas

—  Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %): 15

—  Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 10

—  Minimalais kopgjais skabums: 4,5 g/l (izteikts ar vinskabi)

—  Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru): —

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru):

4. 3. kategorijas vins: desertvins

Vinogu Skirnes: “Cabernet Cantor”, “Leon Millot”, “Pinot Noir”, “Solaris”, “Muscaris”.

Organoleptiskas pasibas

Krasa:

Atkariga no izvélétajam vinogu $kirném. Vienskirnes vini, kas gatavoti no “Solaris” vai “Muscaris” vinogam, un
vairakskirnu vini, kuri gatavoti no minéto skirnu vinogu maisijuma, parasti ir zeltaini dzelteni. Vienskirnes vini, kas
gatavoti no “Pinot Noir”, “Cabernet Cantor” vai “Leon Millot” vinogam, un vairakskirnu vini, kuri gatavoti no minéto
skirnu vinogu maisijuma, parasti ir tumsi sarkani.

Aromats:
Vairakskirnu viniem ir intensivs, salds un viegli pikants aromats, kura jitamas gatavu auglu, pieméram, kirsu vai

upenu (sarkanajos desertvinos), vai eksotisku auglu, pieméram, mango, ananasu un bananu (baltajos desertvinos)
notis.
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Vienskirnes viniem piemit $adas ipasibas: “Cabernet Cantor” vinu aromatam raksturigas piesatinatas tumso auglu,
pieméram, melno kirSu, kazenu un upenu, nianses. “Leon Millet” vinos jatamas Ipasas upenu, kazenu un plimju
notis. “Pinot Noir” vinu aromatu it Ipasi raksturo zemenes un melnie kirsi.

Vienskirnes viniem, kas gatavoti no “Solaris” vinogam, piemit iecukurotu citronu, nogatavojusos ananasu un apelsinu
mizas notis, savukart, apvienojot “Solaris” un “Muscat” vinogas, rodas intensivs iecukurotu citronu, nogatavojusos

ananasu un muskatriekstu aromats. Vienskirnes viniem, kas gatavoti no “Muscaris” vinogam, raksturigs
nogatavojusos citrusauglu un muskatriekstu aromats.

Garsa:

Auglaina, ar labu l[idzsvaru starp saldumu un auglainumu, skabena.

Analitiskas ipasibas

Vinu minimalais cukuru saturs ir 45 grami uz litru.

Ja attieciba uz analitiskajam ipasibam veértibas nav noraditas, spéka ir piemérojamajos tiesibu aktos izklastitas
ipasibas.

Visparejas analitiskas ipasibas

—  Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): —

—  Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 18

—  Minimalais kopgjais skabums: 3 g/l (izteikts ar vinskabi)

—  Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru): —

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru):

5. 5. kategorijas vins: kvalitativs dzirkstosais vins

Vinogu $kirnes: “Solaris”, “Souvignier Gris”, “Johanniter”, “Muscaris”, “Pinot Noir”, “Monarch”, “Rondo”.

Organoleptiskas Tpasibas

Krasa:

Atkariga no izvélétajam vinogu Skirném. Vienskirnes vini, kas gatavoti no sarkanogu $kirném (“Pinot Noir”,
“Monarch” un “Rondo”), un vairakskirnu vini, kuri gatavoti no vairaku minéto Skirpu maisijuma, var bat gaisi
sarkana/sarta krasa, laskrasa vai sarkana krasa. Vienskirnes vini, kas gatavoti no baltogu $kirném (“Solaris”,
“Souvignier Gris”, “Johanniter” un “Muscaris”), un vairakskirpu vini, kuri gatavoti no vairaku minéto $kirnu

maisfjuma, var bt balta, salmu dzeltena vai zeltaini dzeltena krasa.

Bazes vinu parstrada dzirksto$aja vina, raudzgjot pudelés.

Aromats:

Vairakskirnu viniem ir viegls, svaigs un skabens aromats ar svaigu auglu, pieméram, citrusauglu vai abolu, vai
plaskoka ziedu ipasibam.

Vienskirnes viniem ir §adas Ipasibas: “Solaris” vinu aromata jatamas svaigas zalo abolu, laimu mizas un balto ziedu
notis. “Souvignier Gris” vinam ir viegls gatavu bumbieru, cidoniju un citronu aromats. “Johanniter” vins ir svaigs un
aromatisks, ar laimu, zalo abolu un balto persiku notim. “Muscaris” vins ir aromatisks, ar muskatriekstu, pliaskoka
ziedu un laimu notim. “Monarch” vinam ir kir§u, upenu un avenu aromats. “Rondo” vinam ir zemenu, avenu un
rabarberu notis. “Pinot Noir” vinam ir sarkano abolu, bumbieru un citrusauglu ziedu aromats.
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5.1.

Garsa:

Auglaina un svaiga, ar dzivigu skabumu un loti maziem, noturigiem burbuli§iem. Konkréti, 3is kategorijas viniem
raksturiga savdabiga mineralitate, ko var saistit ar tadiem faktoriem ka pussalas kalkaina augsne un gruntstdeni.

Analitiskas Tpasibas

” o« ” o« ” o«

Vinus var razot ar dazadu atlikumcukuru saturu, kas atbilst veidiem “Ists bruts”, “ekstra bruts”, “bruts”, “ekstra sauss”
un “sauss”.

Ja attieciba uz analitiskajam Ipasibam vértibas nav noraditas, speka ir piemérojamajos tiesibu aktos izklastitas
Ipasibas.

Vispargjas analitiskds fpasibas

—  Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): —

—  Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 10

—  Minimalais kopgjais skabums: 5 g/l (izteikts ar vinskabi)

—  Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru): —

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru):

Vindaribas metodes
Ipasas vindaribas metodes

1. Galvenas vindaribas metodes, kas piemérojamas visu kategoriju vinam

Ipasa vindaribas metode
Razas novaksana, skirosana, spiesana

—  Vinogu razu novac, kad tas sasniegusas fiziologisko briedumu, lai panaktu optimalu lidzsvaru starp cukuriem
un skabumu.

—  Visas vinogas novac ar rokam, un, kamér tas vél atrodas vindarz3, tas saskiro péc kvalitates.

—  Visa spieSanas procesa spiediens neparsniedz 1,9 barus.

Vina razoSana
—  Paskabinasana ir aizliegta.

—  Vinus raZo, izmantojot auksto raudzéSanu temperataira, kas zemaka par 20 gradiem péc Celsija.
2. 1.kategorijas vins: pussalds vai salds baltvins

Ipasa vindaribas metode
Vinogas, ko izmanto $§Is kategorijas pussaldo un saldo vinu gatavosana, bieZi vien novac vélu, kad tas skarusi Botrytis

(célpuve), tapéc misa ir arkartigi augsts cukuru saturs un tai ir spécigs aromats un gar$a. Turklat $os vinus raZo,
apturot riigsanu, tiklidz ir iegiits piemérots spirta saturs.

3. 1. kategorijas vins: muca izturéts baltvins

Ipasa vindaribas metode

Pirms pildiSanas pudelés Sos vinus vismaz se$us ménesus iztur ozolkoka mucas (barriques).
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5.2.

4. 3. kategorijas vins: desertvins

Ipasa vindaribas metode

Pievienotajam vinogu spirtam jabat razotam, destiléjot vinus, kuri iegiiti no 4. iedalas 4. punkta uzskaitito skirnu
vinogam. 3. kategorijas vins: desertvins. Pirms pildiSanas pudelés $os vinus vismaz 12 méneSus iztur ozolkoka
mucas (barriques).

5. 5. kategorijas vins: kvalitativs dzirkstosais vins

Ipasa vindaribas metode

Vinus padara dzirksto3us, izmantojot “tradicionalo metodi”, t. i., otréjo raudzésanu pudelé vismaz devinus ménesus;
beigas no viniem atdala nogulsnes ar “izsvie$anas” papémienu. Vina minimalais spiediens ir 4 bari (20 gradu
temperatiira).

6.  1.kategorijas vins: sauss vai pussauss baltvins

Ipasa vindaribas metode

Sausajiem vai pussausajiem baltviniem “Resnaes” ipasas vindaribas metodes nepieméro.
7. 1.kategorijas vins: sartvins

Ipasa vindaribas metode

Sartviniem “Resnas” Ipasas vindaribas metodes nepieméro.

Maksimalais raZas iznakums

1. 1. kategorijas vins: sauss, pussauss, pussalds vai salds baltvins

60 hektolitri no hektara

2. 1.kategorijas vins: muca izturéts baltvins

55 hektolitri no hektara

3. 1. kategorijas vins: sartvins

60 hektolitri no hektara

4. 3. kategorijas vins: desertvins

50 hektolitri no hektara

5. 5. kategorijas vins: kvalitativs dzirksto3ais vins

60 hektolitri no hektara

Noteiktais geografiskais apgabals

Geografiskais apgabals atrodas Resnesa [Rosnes] pussala Zélandes rietumu krasta. Apgabalu veido Resnes pagasts un
Raklev pagasts.

Vina vinogu Skirnes

“Cabernet Cantor”

“Johanniter”

“Léon Millot” — “Kuhlmann 194-2"
“Monarch”

“Muscaris”
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8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

4

“Pinot Noir” — “Spatburgunder’
“Rondo”
“Solaris”

“Souvignier Gris”

Saikne ar geografisko apgabalu

Visparigas piezimes

Kopigs faktors, kas nodro$ina vinu “Resnaes” kvalitati, ir Resnesa pussalas klimata, augsnes un audzéSanas apstaklu
unikala kombinacija, kas ciesi mijiedarbojas ar cilvékfaktoriem, ari vindaribas metozu izvéli, un §is ietekmes rezultats
skaidri izpauZas visos vinos neatkarigi no kategorijas vai vinogu skirnes.

Geografiskais apgabals

Resnesa pussala ir labi piemérota vinogulaju audzé$anai, un ipasi piemérotas ir tas uz dienvidiem vérstas kalkainas
nogazes, kuras labs saules gaismas daudzums vinogam palidz nogatavoties un tuvuma eso3a jira svarigos augsanas
periodos pavasari un rudeni mazina salnu risku; tadéjadi kopuma taja ir nodrosinati optimali apstakli. Vinu
mineralitate galvenokart ir saistita ar kalkaino augsni. Geografiskos apstaklus it pasi raksturo kalkains morénas
eskers, kuru veido mals, smilts, grants un akmeni un kur§ nodrosina labu @idens drenazu augs€jos augsnes slanos un
tadgjadi pietiekami sausu vidi vinogulaju audzé$anai. Zem morénas nogulumiem atrodas aptuveni 50 miljonus gadu
seni plastiska mala slani. Tie var saturét lielu daudzumu t@idens un baribas vielu, ko vinogulaju saknes var uzsikt, kad
tas péc daziem augsanas gadiem ir iestiepus$as pietiekami dzili. Tapéc pat biezi vien loti sausajas Resnesa vasaras
vinogulaji spgj atrast pietiekami daudz Gidens un baribas vielu augsnes apakskarta.

Klimata nozime

Resnesa vindarzos valdofais klimats ir ipasi labvéligs vinkopibai. Jaras tuvums nodrosina, ka riska periodos —
pieméram, véla pavasari péc pumpuru plauk$anas un rudeni pirms razas novaks$anas — nakts salnu risks ir minimals.
Resnesa klimats ir siltaks un sausaks neka vidgji Danija. Vidgjais nokrisnu daudzums gada $eit ir 523 mm, bet valsti
tas ir vidéji 664 mm. Parasti Resnesa ir par aptuveni 200 saules gaismas stundu gada vairak neka vidgji valsti
(1730 stundas). Tadgjadi vietgjais klimats palidz sasniegt tadu gatavibas pakapi, kada vajadziga kvalitativa vina
razoSanai, savukart piekrastes klimats pieskir vinam svaigumu un auglainu garSu, ko var sasaistit ar ilgu augSanas
sezonu ar daudzam saules gaismas stundam, kuru laika vinogas veidojas cukuri. Svaigo gar§u rada vinos eso$a
abolskabe, kas saistita ar véso klimatu, kura tiek audzétas vinogas. Vinu garsai raksturigs harmonisks lidzsvars starp
skabumu un saldumu. Atlasitas skirnes Danija labi nogatavojas vasaras beigas, un jiras tuvums sarga vinogas no
slimibam, nodrosinot gan salu miglu, gan brizi vindarza, kura palidz tas noZaveét péc rita rasas vai lietusgazém.

Cilvekfaktori

Pirmais profesionalais vindaris Resnesa darbu saka 2008. gada. Cilvekfaktori vietéja vinkopiba un baltvina, sartvina,
desertvina un kvalitativa dzirksto$a vina razosana it ipasi atspogulojas 1) vinogu Skirnu atlasé, 2) audzéSanas
principu izvélé (rindstarpu platums, vinogulaju veidoana, apgrieSana, lapu retinasana utt.) un 3) izvéletaja razas
novaksanas metodé (novaksana ar rokam). Rindstarpu platums: lai optimizétu razas iznakumu un kvalitati, Resnesa
vinkopji parasti ir izvélgjusies diezgan lielu rindstarpu platumu, proti, 2,5 metrus. Sis platums jaievéro visos jaunajos
stadjjumos péc 2021. gada 1. janvara. Tas nodrosina labaku saules starojumu, kad saule atrodas zemu pie horizonta
(ipasi arpus vasaras sezonas), un atvieglo vinogulaju veido$anu. Ta paSa iemesla dé] vinogulajiem veido augstaku
vainagu neka Dienvideiropa, lai maksimali palielinatu lapotnes virsmu, kas saules gaismu parveido vinogu cukura.
Atstatums starp vinoguldjiem ir aptuveni 1 metrs. Rezultata katram vinogulajam atvéléta platiba ir aptuveni 2,2 m?,
tapéc katrs augs sapem pietiekami daudz baribas vielu, lai nogatavotos vinogas un attistitos to aromats un garsa.
Apgriesana: vinogulajiem augSanas periodos apgriez galotnes, lai ierobeZotu augSanu un nodrosinatu, ka vinogu
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8.5.

8.6.

8.7.

8.8.

8.9.

kekariem ir pieejams péc iespgjas vairak baribas vielu. Retinasana: vinogu kekarus péc vajadzibas retina, lai
samazinatu razas iznakumu, optimizétu vinogu kvalitati un nodrosinatu, ka atlasitajiem vinogu kekariem ir optimala
piekluve baribas vielam. Razas novaksanas laiks: razas novaksanas laiku nosaka, riipigi uzraugot vinogu gatavo$anos.
Vinogu raZzu novac, kad tas sasniegudas fiziologisko briedumu, lai panaktu optimalu lidzsvaru starp cukuru un
skabumu, it Ipasi abolskabi. NogarSojot vinogas un/vai mérot cukura un skabuma saturu vinogu sula, audzétaji var
noteikt perfekto razas novaksanas laiku, kad lidzsvars starp skabumu un cukura saturu ir optimals attieciba pret
vinogu paredzéto izmantojumu. RaZas novak$anas metode: vinogas janovac ar rokam. Vindarza atspogulojas ari
cilvékfaktori. Tapéc razas novaksanas laika parbauda vinogu misas cukuru saturu, skabumu un pH. Faktiskas
vindaribas laika izmantotie procesi ir nogulsné$ana, otréja raudzéSana un filtréSana un daziem viniem -
nogatavinasana un izturéSana ozolkoka mucas | barriques. Arl auksta raudzé$ana ietekmé vina ipasibas; baltvinu un
sartvinu auksto raudzé$anu izmanto, lai iegfitu svaigumu un auglainumu. Visi iepriek§ minétie faktori atspogulojas
galarezultata — gatavaja vina “Resnes”, kas ir pilnmiesigs, svaigs un auglains neatkarigi no ta, vai tas ir tipisks
vienskirnes vins vai cuvée (jaukts vins). Tomer attieciba uz vairakam kategorijam pastav vél ciesaka saikne starp
viniem un vietgjiem faktoriem.

Celoniska mijiedarbiba. 1. kategorijas vins: vins un sartvins

Ta ka Resnesa pussalu no trim pusém ieskauj jura, visiem noteiktaja apgabala ietilpstosajiem vindarziem ir
nodrosinats unikals tuvums jiirai. Sa faktora de] it ipasi vinogu gatavosanas perioda temperatiiras svarstibas dienas
laika ir nelielas, tapec vinogas sasniedz augstu auglainuma pakapi, un tas it pasi atspogulojas 1. kategorijas vinos.

1. kategorijas vins: sauss, pussauss, pussalds vai salds baltvins

Aromata un garsa jlitamas ziedu notis (organoleptiskas Ipasibas) tiek vértétas ka tadas, kas skaidri atgadina Resnesa
dienvidu nogazu unikalo floru, pieméram, plaskoka ziedus, érksku plames, vilkabeles, mezrozes un kalnu
briezsaknes. Si1pasiba it ipasi izpauZzas baltvinos, kas raudzéti un izturéti térauda tvertnés.

1. kategorijas vins: mucd izturéts baltvins

Siem viniem paredzéto vinogu razu galvenokart novac vindarzos, kas atrodas vistuvak Kalundborgas [Kalundborg]
fjordam. Pieredze liecina, ka, juras virsmai atstarojot gaismu, tas daudzums fjordam vistuvakajos vindarzos palielinas
pat par 20-30 %, un tas nozimé, ka Sie vindarzi var nodrosinat izcili nogatavojusas vinogas, ko izmanto muca
izturétiem baltviniem, kuros to intensivais aromats un garsa izpauzas Ipasi spilgti.

Celoniska mijiedarbiba. 3. kategorijas vins: desertvins

Desertvinu razo no bazes vina ar tadam pasam organoleptiskajam ipasibam, ka minéts ieprieks, bet ar desertviniem
vajadzigo atlikumcukuru saturu. Turklat desertvinus vismaz gadu glaba ozolkoka mucas, lai tajos attistitos koksnes
notis. Garsa ir auglaina, ar labu lidzsvaru starp saldumu un auglainumu, skabena.

Celoniska mijiedarbiba. 5. kategorijas vins: kvalitativs dzirkstoSais vins

Siem viniem raksturiga savdabiga mineralitate, ko var sasaistit ar tadiem faktoriem ka Resnesa morénu ainavai
raksturiga mineralvielam bagata un Joti kalkaina augsne, ka arT gruntstdeni.

Biitiski papildu nosacijumi (iepakojums, markéejums, citas prasibas)

Iepakojums

Tiesiskais regulejums

ES tiesibu aktos

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/5039/oj
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Papildu nosacijuma veids
Iepakosana noteiktaja geografiskaja apgabala
Nosacijuma apraksts

Produktam jabat pilditam pudelés noteiktaja apgabala, lai nodrosinatu, ka vins patiesam iegiits $aja apgabala un
tadejadi més varétu garantét ta izcelsmi. Ta tiek sargata gan vinkopju, gan apgabala reputacija.

Turklat tas nodrosina labaku kvalitates kontroli un izsekojamibu, jo pildisana pudelés notiek kontrolétos apstak]os.

Vélamies arl noradit, ka pudelés nesapildita vina parvadasana var izraisit oksidaciju vai mikrobiologisku
kontaminaciju. Prasiba vinu pildit pudelés uz vietas $o risku samazina lidz minimumam.

Markéjums

Tiesiskais regulejums

ES tiesibu akti

Papildu nosacijuma veids

Papildu noteikumi attieciba uz mark&umu

Nosadijuma apraksts

Ja vins gatavots no vienas atseviskas razas, etiketé janorada razas gads. Ja vins gatavots no vairdku raZas gadu
vinogam, razas gadu nenorada.

— Vina vinogu $kirne marké&juma janorada, ja izmantota tikai viena kirne (vienskirnes vinam).
Saite uz produkta specifikaciju

https:/[foedevarestyrelsen.dk/Media/639118449742735174/Produktspecifikation%20for%20R%C3%B8sn%C3%A65%
20-%20April%202026.pdf
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