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Zvetejnéni zidosti 0 ochranu ndzvu v odvétvi vina podle &l. 97 odst. 4 prvniho pododstavce nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢ 1308/2013

(C/2026/5039)

Ve lhaté ti mésict ode dne tohoto zvefejnéni mohou organy ¢lenského statu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s oprdvnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

]EDNOTNY’ DOKUMENT
»Rosnas*
PDO-DK-03048
Datum podini Zidosti: 15. prosince 2023
1.  Nazev (ndzvy)

~Rosnas”

2. Druh zemépisného oznaleni

CHOP — chranéné oznaleni ptvodu
3. Druhy vyrobkd z révy vinné

1.  Vino

3. Likérové vino

5. Jakostni $umivé vino

3.1  Kéd kombinované nomenklatury

22 - NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné alkoholizovanych vin; vinny most jiny nez ¢isla 2009
4. Popis vina (vin)

1. Vina kategorie 1: suché, polosuché, polosladké nebo sladké bilé vino

Mostové odrtidy: Solaris, Souvignier gris, Johanniter, Muscaris, Pinot noir

Organoleptické viastnosti

Vzhled (barva):

Bledeé 7lutd, zlutd az zlatozlutd, v zdvislosti na zvolené mostové odriidé ¢ odrdach.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (UF. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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Viné (aroma):

Vsechny vybrané mostové odrtidy jsou aromatické a kazdd z nich md své vlastni charakteristické rysy: Jednoodridova
vina z odrudy Solaris lze obvykle poznat podle urcitého niddechu bezovych kvéti ve vini nebo chuti, zatimco vina
z odrtidy Muscaris se vyznacuji vyraznou muskatovou vini. Vina z odridy Johanniter se vyznacuji zejména vini
zelenych jablek, zatimco vina z odridy Souvignier gris se vyznacuji viini zralych hrusek, bilych broskvi a kdouli.
Konecné, bild vina z odridy Pinot noir se vyznacuji tony bilych jahod, cervenych jablek a citronové kary.

Vina z vice odrid maji ovocnou viini, ¢asto pfipominajici jablka (zelend i Zlutd), a ta nejsladsi vina voni po zralém
exotickém ovoci.

Chut:

Ovocnd a svézi, vyznacujici se mineralitou, ¢asto s pifjemnou svézi kyselinkou. V chuti lze rozpoznat kvétinové
a ovocné tony.

Analytické vlastnosti

Suchd a polosuchd vina maji obsah alkoholu nejméné 10 % objemovych. Sladkd a polosladkd vina maji obsah
alkoholu nejméné 8,5 % objemovych.

Pro analytické vlastnosti, u nichz nejsou uvedeny ¢iselné hodnoty, plati pozadavky stanovené v piislusnych pravnich

predpisech.

Obecné analytické viastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % obj.): 15

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,5 g/l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

2. Vina kategorie 1: bilé vino kvasené a zrajici v sudech

Toto vino je vzdy jednoodrtidové a vyrdbi se bud z odridy Solaris, nebo Souvignier gris.

Organoleptické vlastnosti

Vzhled (barva):

Od bledé zluté po zlatozlutou.

Viné (aroma):
Vina z odriidy Solaris se obvykle vyznacuji viini s jemnym nddechem bezovych kvétd, doplnénou tény zralého

exotického ovoce, jako jsou broskve, mango a ananas. Vina z odridy Souvignier gris se vyznacuji tony zralé hrugky,
bilé broskve a kdoule.

Chut:
Ovocnd a svézi, s lehce plnym charakterem a dfevitymi tony.

Pro analytické vlastnosti, u nichz nejsou uvedeny ¢iselné hodnoty, plati pozadavky stanovené v ptislusnych pravnich
pfedpisech.

Obecné analytické viastnosti
—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % obj.): 15
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,5 g1, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
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—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

3. Vina kategorie 1: riZové vino

Mostové odrtidy: Cabernet Cantor, Rondo, Pinot noir, Monarch.

Organoleptické vlastnosti

Vzhled (barva):

Od velmi svétle Cervené[rizové ptes lososovou az po Cervenou, v zdvislosti na zvolené mostové odriidé nebo

odrtidach.

Viné (aroma):

U vina z vice odrud: Mirné sladkd a ovocnd; pfipominajici typické ddnské Cervené letni ovoce (jahody, maliny,
rebarboru). U jednoodridovych vin z hroznt odriidy Rondo: Viné danskych jahod.

Chut:

U vina z vice odriid: Vyrazné ovocnd a svézi, s jemnou sladkosti. V chuti jsou patrné také Cervené letni bobule.
U jednoodriidovych vin z hroznti odrtidy Rondo: Chut dénskych jahod.

Analytické vlastnosti

Vina maji takovy obsah zbytkového cukru, Ze je lze oznacit jako ,suchd“ nebo ,polosucha*.

Pro analytické vlastnosti, u nichz nejsou uvedeny ¢iselné hodnoty, plati pozadavky stanovené v ptislusnych pravnich
pfedpisech.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % obj.): 15

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,5 g1, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

4. Vina kategorie 3: likérové vino

Mostové odriidy: Cabernet Cantor, Léon Millot, Pinot noir, Solaris, Muscaris.

Organoleptické viastnosti

Vzhled (barva):

Zavisi na zvolenych mostovych odridach. Jednoodridovd vina vyrobend z hroznii odriid Solaris nebo Muscaris
a vina z vice odriid, kterd vznikaji kombinaci téchto hroznil, maji typicky zlatoZlutou barvu. Jednoodridové vina
vyrobend z odriid Pinot noir, Cabernet Cantor nebo Léon Millot a vina z vice odrtid, kterd vznikaji kombinaci téchto
hroznd, maji obvykle tmavé Cervenou barvu.

Viné (aroma):

U vin z vice odriid je viiné intenzivni, sladka a lehce kofenénd, charakteristickd tony zralého ovoce, jako jsou tfesné
nebo ¢erny rybiz (Cervend likérovd vina), ¢i exotického ovoce, jako jsou mango, ananas a bandn (bild likérova vina).
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Jednoodrtidovd vina se vyznacuji ndsledujicimi vlastnostmi: Vina Cabernet Cantor maji vini s hlubokymi tény
tmavého ovoce, jako jsou Cerné tfesné, ostruziny a Cerny rybiz. Vina Léon Millot maji vyrazné tény Cerného rybizu,
ostruzin a $vestek. Viiné vin Pinot noir se vyznacuje zejména tény jahod a Cernych tfesni.

Jednoodrtidové vina z odridy Solaris maji tény kandovaného citronu, zralého ananasu a pomerancové kiry, zatimco
kombinace odrtid Solaris a Muscaris vytvaii intenzivni aroma kandovaného citronu, zralého ananasu a muskatu.
Jednoodrtidové z odridy Muscaris se vyznacuji tony zralych citrusovych ploda a muskatu.

Chut:

Ovocnd, vyvazené sladkd a zdroven jemné ovocné nakysld.

Analytické vlastnosti

Minimélni obsah cukru ve vinech ¢ini 45 gramd na litr.

Pro analytické vlastnosti, u nichZ nejsou uvedeny ¢iselné hodnoty, plati poZadavky stanovené v pfislusnych pravnich
piedpisech.

Obecné analytické viastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % obj.): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 18

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 3 g/l, vyjddfeno obsahem kyseliny vinné
—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

5. Vina kategorie 5: jakostni Sumivé vino

Mostové odrtidy: Solaris, Souvignier gris, Johanniter, Muscaris, Pinot noir, Monarch, Rondo.

Organoleptické vlastnosti

Vzhled (barva):

Zévisi na zvolenych mostovych odrtidéch. Jednoodriidova vina vyrobend z Cervenych mostovych odrid (Pinot noir,
Monarch a Rondo) a vina z vice odrid vyrobend z kombinace vice neZ jedné z téchto odriid maji svétle ¢ervenou/
riZovou az lososovou nebo Cervenou barvu. Jednoodriidovd vina vyrobend z bilych mostovych odriid (Solaris,
Souvignier gris, Johanniter a Muscaris) a vina z vice odrid vyrobend z kombinace vice nez jedné z téchto odrtid maji
bilou az sldimové Zlutou nebo zlatoZlutou barvu.

Kvasenim v lahvich se zdkladn{ vino méni na Sumivé.

Viné (aroma):

Vino z vice odrtid md lehkou, svéZi a mirné nakyslou viini s tény Cerstvého ovoce, jako jsou citrusy nebo jablka, ¢i
s tony bezovych kvéta.

Jednoodrtidovéd vina maji ndsledujici vlastnosti: Vina z odrtidy Solaris se vyznacuji svézimi tony zeleného jablka,
limetkové kiry a bilych kvétil. Souvignier gris méd jemné aroma zralé hrusky, kdoule a citronu. Johanniter je svézi
a aromaticky, s tony limetky, zeleného jablka a bilé broskve. Muscaris je aromatické vino s tény muskdtu, bezovych
kvétd a limetky. Monarch méd vini tfe$ni, ¢erného rybizu a malin. Rondo se vyznacuje tény jahod, malin
a rebarbory. Pinot noir voni po ¢erveném jablku, hruskach a citrusovych kvétech.
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5.1

Chut:
Ovocnd a svézi, vyraznou kyselosti — s velmi jemnymi, dlouho pfetrvavajicimi bublinkami. Vina této kategorie se

vyznacuji zejména vyraznou mineralitou, kterou lze pfipisovat mimo jiné vapencové piidé a podzemni vodé na
poloostrove.

Analytické viastnosti

Vina mohou byt vyrdbéna s riznym obsahem zbytkového cukru odpovidajicim druhtim ,brut nature®, ,extra brut®,
,orut®, ,extra dry“a ,dry*.

Pro analytické vlastnosti, u nichZ nejsou uvedeny ¢iselné hodnoty, plati poZadavky stanovené v pfislusnych pravnich
piedpisech.

Obecné analytické viastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % obj.): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5 g/l, vyjddieno obsahem kyseliny vinné
—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

Vinafské postupy
Zvldstni enologické postupy

1. Zékladni enologické postupy platné pro viechny kategorie vina

Zvlastni enologicky postup
Sklizen, ti{déni a lisovani

—  Hrozny se sklizeji ve fizi fyziologické zralosti, aby se dosdhlo optimalni rovnovihy mezi obsahem cukru
a kyselosti.

—  Veskeré hrozny se sklizeji rucné a jsou ti{dény dle kvality jesté na vinici.

—  Veskeré lisovan{ probihd Setrné pfi maximalnim tlaku 1,9 baru.

Vyroba vin

—  Prikyselovdni je zakdzano.

—  Vina se vyrdb&ji metodou kvaseni za studena pfi teploté nizsi nez 20 stupnt Celsia.

2. Vina kategorie 1: bilé vino — polosladké nebo sladké

Zvlastni enologicky postup

Hrozny pouzivané k vyrobé polosladkych a sladkych vin v této kategorii se ¢asto sklizeji pozdé, poté co je napadne

botrytis (uslechtild hniloba), takZe most md mimofadné vysoky obsah cukru a vyraznou vini i chut. Pii vyrobé se
déle zastavi kvasent, jakmile je dosazeno pozadovaného obsahu alkoholu.

3. Vina kategorie 1: bilé vino kvaSené a zrajici v sudech

Zvlastni enologicky postup

Vina zraji v dubovych sudech (barrique) minimdlné Sest mésicti pfed lahvovanim.
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4. Vina kategorie 3: likérové vino

Zvlastni enologicky postup
Pfidavany vinny alkohol musi byt ziskdn destilaci vin z mostovych odriid uvedenych v bodé 4 oddilu 4. Vina
kategorie 3: likérové vino. Vina zraji v dubovych sudech (barrique) minimélné 12 mésict pfed lahvovanim.

5. Vina kategorie 5: jakostni Sumivé vino

Zvlastni enologicky postup
Sumivé vina se vyrabéjf ,tradi¢ni metodou®, tj. druhotnym kvasenim v lahvi po dobu nejméné deviti mésicti; na zavér
se provadi degorzaz. Vino ma tlak minimalné 4 bary (pfi teploté 20 stupiit).

6.  Vina kategorie 1: bilé vino — suché nebo polosuché

Zvlastni enologicky postup

Na bild vina Resnas, at uz suchd nebo polosuchd, se nevztahuji Zddné specifické enologické postupy.
7. Vina kategorie 1: rizové vino

Zvlastni enologicky postup

Na riizova vina Resnzs se nevztahuji zddné specifické enologické postupy.

Maximdlni vynosy
1. Vina kategorie 1: suché, polosuché, polosladké nebo sladké bilé vino

60 hektolitrii na hektar

2. Vina kategorie 1: bilé vino kvasené a zrajici v sudech

55 hektolitrti na hektar

3. Vina kategorie 1: riZové vino

60 hektolitri na hektar

4. Vina kategorie 3: likérové vino

50 hektolitrti na hektar

5. Vina kategorie 5: jakostni Sumivé vino

60 hektolitri na hektar

Vymezend zemé&pisnd oblast

Zemépisnd oblast se nachdzi na poloostrové Resnaes na zdpadnim pobiezi ostrova Sjalland. Oblast tvoii farnosti
Resnzs a Raklev.

Mostovi odriida (mostové odriidy)
Cabernet Cantor

Johanniter

Léon Millot — Kuhlmann 194-2
Monarch

Muscaris
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8.1

8.2

83

8.4

Pinot noir — Spatburgunder
Rondo
Solaris

Souvignier gris

Souvislost se zemépisnou oblasti

Obecné pozndmky

Spoleénym prvkem ovliviiujicim kvalitu vin Resnas je vliv jedine¢né kombinace klimatickych, padnich
a péstitelskych podminek na poloostrové Resnes, ktery tzce souvisi s lidskymi faktory, mimo jiné s volbou
enologickych postupti. Tento vliv je patrny u viech vin bez ohledu na kategorii ¢i mostovou odridu.

Zemépisnd oblast

Poloostrov Resnzs je pro péstovani vinné révy velmi vhodny, a to pfedev$im jeho jizné orientované vapnité svahy,
kde k dozravani hroznti napomdhaji dobré slune¢ni podminky a kde blizkost mote snizuje riziko mrazd béhem
kritickych vegeta¢nich obdobi na jafe a na podzim. Celkové tak nabizi optimalni podminky. Mineralita vin je ddna
pfedev$im vapnitou piidou. Zemépisné podminky se vyznacuji zejména vdpnitym morénovym hibetem tvofenym
jilem, piskem, $térkem a kameny, ktery zajistuje dobry odtok vody v hornich vrstvich ptdy, a tim i dostate¢né sucho
pro péstovani révy vinné. Pod morénovymi usazeninami se nachdzeji silné vrstvy tvarného jilu staré piiblizné 50
miliont let. Ty mohou obsahovat velké mnozstvi vody a Zivin, které slouZi jako vyziva pro kofeny poté, co po letech
rastu proniknou dostate¢né hluboko. Réva tak najde v podlozi dostatek vody a Zivin i béhem velmi suchého 1éta,
které je na poloostrové Resnas béZné.

Vyjznam podnebi

Podnebi, které na vinicich na poloostrové Resnes vlddne, je pro péstovani révy vinné obzvldsté piiznivé. Diky
blizkosti mofe je zde pouze minimdlni nebezpeci no¢nich mrazi v rizikovych obdobich, napfiklad na konci jara po
raSen{ a na podzim pfed sklizni. Na poloostrové Rasnas panuje teplejsi a sussi klima nez v praméru v Dédnsku.
Primérny ro¢ni Ghrn srdzek ¢ini 523 mm, zatimco celostitni primér je 664 mm. Resnes md obvykle ro¢né
piiblizné o 200 hodin slune¢niho svitu vice nez celostdtni primér, ktery ¢ini 1730 hodin. Mistni podnebi tak
piispivd k dosazeni stupné zralosti potfebného pro vyrobu jakostniho vina, zatimco blizkost mofe a dlouhé
vegetaéni obdobi s velkym poctem hodin slune¢niho svitu, béhem néhoz se v hroznech tvoii cukr, dodava vinu
svéZest a ovocnou chut. Svézi chut je ddna obsahem kyseliny jablecné ve vinech v disledku chladného podnebi,
v némz se hrozny péstuji. Chut téchto vin se vyznacuje harmonickou rovnovihou mezi kyselost{ a sladkosti.
Vybrané odridy v Ddnsku na konci léta dobte dozravaji a blizkost mofe chrani hrozny pfed chorobami, a to
Castecné diky slanému oparu a ¢astecné diky vanku na vinicich, ktery pfispivd k osuseni hroznti po ranni rose nebo
destovych prehdnkach.

Lidské faktory

Prvni profesiondlni vinaf zacal na poloostrové Resnas ptisobit v roce 2008. Lidské faktory se v mistnim vinafstvi
a pfi vyrobé bilého vina, riiZového vina, likérového vina a jakostniho Sumivého vina projevuji zejména 1) vybérem
mostovych odrid, 2) volbou péstitelskych metod (spony mezi fadami, vedeni révy, profezavani, probirka listt atd.)
a 3) zvolenym zptisobem sklizné (ru¢ni sbér). Spon mezi fadami: S cilem optimalizovat vynos a kvalitu se vinafi na
poloostrové Resnaes rozhodli zejména pro pomérné Siroky spon mezi fadami, a to 2,5 metru. Tento spon musi byt
dodrzovan u viech novych vysadeb provedenych po 1. lednu 2021. Umoziluje lepsi ptistup slunce, které je nizko
nad obzorem, zejména mimo letni sezénu. Ze stejného diivodu se réva péstuje s vyssi listovou sténou nez v jizni
Evropé, aby byla plocha listové stény vyuzivand k pfeméné slune¢niho zéfeni na cukr v hroznech co nejvétsi.
Vzdalenost mezi kefi je ptiblizné 1 metr. V disledku toho ¢ini plocha ptipadajici na jeden kef pfiblizné 2,2 m?, takze
kazda rostlina dostdvd dostatek Zivin k dozran{ hroznti a k rozvoji viiné a chuti. Profezdvani: Letorosty se béhem
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8.5

8.6

8.7

8.8

8.9

vegetaéniho obdobi zkracuji, aby se omezil rist a aby byl zajistén piisun co nejvétstho mnoZstvi Zivin k hrozntm.
Probirka: Hrozny se podle potieby probiraji, aby se sniZil vynos, optimalizovala kvalita hroznd a zajistil optimaln{
pisun Zivin k vybranym hrozniim. Doba sklizné: O dobé sklizné se rozhoduje na zdkladé peclivého sledovani
dozrévajicich hroznti. Hrozny se sklizeji ve fazi fyziologické zralosti, aby se dosdhlo optimdlni rovnovdhy mezi
obsahem cukru a kyselosti, danou zejména kyselinou jable¢nou. Idedlni dobu sklizng, tedy okamzik, kdy je
rovnovdha mezi kyselosti a cukrem optimédlni s ohledem na zamyslené pouziti hrozn, stanovi péstitelé
ochutndvkou hroznti nebo méfenim obsahu cukru a kyselosti v hroznové §tavé. Zpusob sklizné: Hrozny se musi
sklizet ru¢né. Lidské faktory se projevuji také pii vyrobé vina. Béhem sklizné se proto kontroluje obsah cukru,
kyselost a hodnota pH hroznového mostu. Pfi samotné vinifikaci se vyuZivaji procesy jako usazovani kald, druhotné
kvaseni a filtrace a u nékterych vin také zrdni a stafeni v dubovych ¢i barikovych sudech. Kvaseni za studena md
rovnéZ vliv na vlastnosti vina; KvaSeni bilych a rtizovych vin za studena zajistuje, Ze jsou svézi a ovocnd. Viechny
vyse uvedené faktory jsou patrné v kone¢ném produktu, tedy v hotovém viné Resnzs, které — at uz jde o typické
odriadové vino nebo cuvée (smésné vino) — je plné, svézi a ovocné. V piipadé nékterych kategorii vSak existuje jesté
zvlastni souvislost mezi vinem a mistnimi faktory.

Piicinnd souvislost — Vina kategorie 1: vino, véetné riiZového vina

Poloostrov Resnzs je ze ti stran obklopen motem, diky cemuz se vSechny vinice ve vymezené oblasti nachazeji
v mimofddné blizkosti mofe. To znamend, Ze zejména v obdobi zrdni hroznii dochdzi k jen malym vykyvim teploty
mezi dnem a noci, coz hroznim dodavé vyraznou ovocnost, kterd se projevuje zejména u vin kategorie 1.

Vina kategorie 1: suché, polosuché, polosladké nebo sladké bilé vino

M se za to, Ze kvétinové tény ve vini a chuti Gizce souviseji s jedinecnou flérou jiznich svaht poloostrova Resnas,
napiiklad bezovy kvét, trnka, hloh, rGiZze vinnd a Zebfice. Projevuji se nejvice u bilych vin, kterd kvasi a zraji
v nerezovych nddrzich.

Vina kategorie 1: bilé vino kvasené a zrajici v sudech

Hrozny pro tato vina se sklizeji pfedevsim na vinicich nachdzejicich se v bezprostedni blizkosti fjordu Kalundborg.
ZkuSenosti ukazuji, Ze odraz motské hladiny zvySuje mnozZstvi svétla na vinicich, které se nachazeji nejblize fjordu,
aZ 0 20-30 %, coZ znamend, Ze tyto vinice ddvaji mimotddné zralé hrozny vhodné k vyrobé bilych vin zrajicich
v sudech, jejichz intenzivn{ aroma a chut jsou obzvldsté vyrazné.

Pricinnd souvislost — Vina kategorie 3: likérové vino

Likérové vino se vyrabi ze zdkladniho vina, které ma stejné organoleptické vlastnosti, jaké byly uvedeny vyse, avsak
s obsahem zbytkového cukru pozadovanym pro likérové vino. Likérové vina se ddle nechdvaji zrdt nejméné jeden
rok v dubovych sudech, aby se v nich rozvinuly dfevité tény. Chut je ovocnd, s vyvaZzenym pomérem mezi sladkosti
a ovocnou, jemnou kyselosti.

Piicinnd souvislost — Vina kategorie 5: jakostni Sumivé vino

Tato vina se vyznacuji vyraznou mineralitou, kterou lze pfi¢ist vysokému obsahu vipniku a minerdld v ptadé
i podzemni vodé morénové krajiny poloostrova Resnas.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dal$i poZadavky)

Baleni

Prdvni ramec

V pravnich ptedpisech Evropské unie

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/5039/oj
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Druh dalsi podminky
Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminky

Produkt musi byt std¢en do lahvi v rdmci vymezené oblasti, aby bylo zajisténo, Ze vino skutecné pochazi z této
oblasti, a tim zarucit jeho ptivod. Chrani se tak povést vinatt i celé oblasti.

Kromé toho je tim zarucena lepsi kontrola kvality a sledovatelnost, protoZe plnéni do lahvi probihd za
kontrolovanych podminek.

Je rovnéz treba upozornit, Ze pfeprava nelahvovaného vina muze vést k oxidaci nebo mikrobiologické kontaminaci.
Povinnost stacet vino do lahvi pfimo na misté toto riziko minimalizuje.

Oznacovdni

Prdvni rdmec

Prévni predpisy EU

Druh dalsi podminky

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminky

Pokud je vino vyrobeno z hroznti z jedné sklizné, musi byt na Stitku uveden ro¢nik sklizné. Je-li vino vyrobeno
z hroznt z vice sklizni, ro¢nik neni uveden.

— Pokud je k vyrobé pouzita pouze jedna mostova odriida (jednoodridové vino), musi byt uvedena na etiketé.
Odkaz na specifikaci produktu

https:|[foedevarestyrelsen.dk/Media/639118449742735174/Produktspecifikation%20for%20R%C3%B8sn%C3%A65%
20-%20April%202026.pdf
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