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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o0 zmenu podla ¢lanku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu

a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny
(2017/C 25/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla clinku 51 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (%).

ZIADOST O SCHVALENIE PODSTATNE] ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU S CHRANENYM OZNACENIM POVODU ALEBO

CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

Ziadost o schvilenie zmeny v siilade s €linkom 53 ods. 2 prvym pododsekom nariadenia (EU) & 1151/2012

,PICODON*
EU &: PDO-FR-02130 - 16.3.2016
CHOP (X) CHZO ( )

1. Skupina Ziadatelov a oprdvneny zdujem

Syndicat Drome-Ardeche de défense et de promotion du Picodon AOP

Adresa: Quartier Pontignat ouest

Tel.
Fax

26120 Montelier
FRANCE

+33 475562606
+33 475420105

E-mail: info@picodon-aoc.fr

Tato polnohospodérska odborovd organizicia zdruzuje vSetky prevadzky podielajice sa na vyrobe syra ,Picodon®,
a to st vyrobcovia mlieka, najmi spracovatelia na farmdch, spracovatel'ské podniky a subjekty, ktoré sa venuji
zreniu syrov. Z tohto dovodu je oprévnend navrhntt Ziadost o zmenu.

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Franctdzsko

3. Polozky v Specifikdcii, ktorych sa zmena tyka

] Nézov vyrobku
Opis vyrobku

0] Zemepisnd oblast
Dokaz o povode
Sposob vyroby
[ Savislost
Oznadovanie

Iné: stvislost so zemepisnou oblastou, kontrola, vnitrostitne poziadavky

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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Typ zmeny (zmien)

— X Zmena S$pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord nemozno povazovat za
nepodstatnti v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) & 1151/2012.

— [ Zmena S$pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord nemozno povazovat za
nepodstatnt v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a v pripade
ktorej nebol uverejneny jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).

Zmena (zmeny)
Opis vyrobku

S cielom lepsie charakterizovat dany vyrobok sa blizsie urcilo, Ze syr ,Picodon md tvar malého kotii¢a so ,zaoble-
nymi okrajmi“, ¢o je presnejsie. Naopak, vypusta sa pridavné meno ,okrihly”, pretoze tito vlastnost syra vyplyva
z tvaru kothca“.

S cielom ochrénit prirodzent floru mlieka a pozdvihnit vyznam stvislosti so zemepisnou oblastou ,Picodon” sa
blizsie urcil druh pouZzivaného mlieka: plnotu¢né kozie ,surové, nestandardizované a nehomogenizované“ mlieko.

Syr ,Picodon“ sa vyrdba zo syreniny mlie¢neho typu ziskanej prevazne ¢innostou mlie¢nych baktérii pri pouziti
malého mnozstva syridla. Takto mozno charakterizovat tento syr. Zdroveil sa znenie ,ziskany zrdzanim plnotuc-
ného kozieho mlieka s pridanim malého mnozstva syridla“ v polozke ,Sposob vyroby* dopliia do polozky ,Opis
vyrobku®. Takisto sa spresnilo, Ze zrdZanie je ,mlie¢neho” typu.

KedZe sa rozmery a hmotnost syra ,Picodon“ posudzuju na zdklade ukoncenia fizy zrenia, uréilo sa, Ze tieto
vlastnosti mozno syru prisudzovat azZ po minimalne 12 diioch od syrenia.

S cielom zohladnit skuto¢nost, Ze tenkd korka syra ,Picodon“ obsahuje rozne druhy fléry, opis jej vzhladu sa
doplnil znenim ,rovnomerny alebo s pripadnymi $kvrnami bielej, slonovinovej, modrej, sivej alebo gastanovej farby
v zévislosti od $tddia zrenia“. Rozmanitost povrchovej flory je eSte vyraznejia tym, Ze spracovanie syra na farme je
v tejto oblasti bohato zastiipené. To znamend, Ze kazdy polnohospodirsky podnik pouziva vlastni mliecnu fléru
a fléru zrenia.

S cielom spresnlt vlastnosti vyrobku sa ,homogénna a jemnd“ textiira oznacuje aj ako ,poddajnd“. KedZe textiira sa
navyse meni v zévislosti od dlzky zrenia, uviedlo sa, 7e k poddajnej textire dochddza Vtedy, ,ked je syr ,Picodon”
mlady* (t. j. v najniZzSom $tddiu zrenia). Zdroven sa $pecifikovalo, Ze po dlh§om zreni textiira moze byt krehka.
Preto sa veta ,Vzhlad rezu je Cisty, vnitro je biele alebo 7Ité, textdra je homogénna a jemnd, po dlh§om zreni moze
byt krehkd“ nahrddza vetou ,Vzhlad rezu je €isty, vnitro je biele alebo Zlté. V ustach je textiira homogénna, jemna
a poddajnd, ked je syr ,Picodon“ mlady, pricom po dlh§om zreni méze byt krehkd.

Syr ,Picodon“ moze prejst osobitnym procesom zrenia, pri ktorom dochddza k striedaniu uzavretia a umyvania.
Ak tieto fizy zodpovedaji metdde pouzivanej v okoli obce Dieulefit, ,Picodon sa nazyva ,vyzrety dieulefitskou
metddou”. Tento typ Specifického zrenia je uz opisany v $pecifikdcii. Okrem toho existuje aj SirSia tradicia umyva-
nia a uzavretia syrov, ktord doteraz nebola zakotvend v Specifikdcii. Tato tradicia sa ako taka identifikuje a objas-
fiyje v tejto Specifikdcii. Na ulahcenie poskytovania informdcii spotrebitelom sa pri pomenovani tychto syrov do
Specifikdcie vkladd nové slovné spojenie: ,vyzrety pod mazom®“. Syry vyrobené pomocou techniky umyvania
a uzavretia ,vyzreté dieulefitskou metédou” alebo ,vyzreté pod mazom“ majii podobné vlastnosti a v Specifikacii uz
st opisané. Preto sa Cast vety ,Ked je Picodon vystaveny osobitnému zreniu nazjyvanému ,vyzrety dieulefitskou
metddou™ pozmenuje takto: ,Ked je Picodon vystaveny osobitnému zreniu naZ)’rvanému ,vyzrety pod mazom"
alebo ,vyzrety dieulefitskou metédou™; zvysok vety sa pritom nemeni: ziskany syr ma po spracovani v prevadzke
na zrenie tieto vlastnosti: priemer: 4,5 cm aZ 6 cm, vyska: 1,3 cm az 2,5 cm, minimalna hmotnost: 45 g.

S cielom skvalitnit charakteristiku vyrobku sa presnejsie opisala aréma a chuf syra ,Picodon“ v jej roznych
formach. Opis bol zostaveny na zdklade charakterizdcie, ktorti vypracoval Technicky institat Gruyere (Institut
Technique du Gruyere), a na zdklade pric komisie pre organoleptické skusky (ktord je zapojend do kontroly
produktu uz 20 rokov): ,chut sa [...] vyznacuje kozou prichutou s podténom lieskovcov, miernym podténom hiib,
miernou pikantnostou, pricom syr nie je prili§ slany ani kysly. Pri syre ,Picodon®, ktory je ,vyzrety pod mazom*
alebo ,vyzrety dieulefitskou metédou, mozno navyse v ustach citit fermentacné arémy.”
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Dokaz o povode

Vzhladom na zmeny vnitro§titnych pravnych a inych predpisov doslo ku konsolidicii polozky ,Dokaz o tom, Ze
vyrobok pochddza z vymedzenej zemepisnej oblasti“, ktord obsahuje najmi nahlasovaciu povinnost a povinnost
vedenia evidencie v savislosti s vysledovatelnostou produktu a monitorovanim podmienok pestovania.

V tejto stvislosti sa ustanovuje najmd opravnenie hospodarskych subjektov, a to uznanim ich schopnosti splnit
poziadavky $pecifikdcie oznacenia, ktorého vyhody Ziadaji. Kontrola $pecifikicie CHOP ,Picodon” sa vykondva na
zdklade planu kontroly, ktory vypracuje kontrolny orgdn.

Okrem toho sa do tejto polozky pridali a doplnili viaceré ustanovenia tykajiice sa registrov a nahlasovacich
dokumentov, ktoré umozriuji zabezpecit vysledovatelnost a kontrolu stladu vyrobkov s poziadavkami $pecifikdcie.

Spdsob vyroby
Pasenie stada:

Doplnila sa definicia pojmu ,stddo“ s cielom objasnif, na aky druh zvierat sa vzfahuji pravidld ukotvené
v pokracovani textu, a urit sposob, ktorym sa vypoéita mnozstvo krmiva — ide o vSetky kozy urcené na produkciu
mlieka, ktoré sa k 1. janudru v polnohospoddrskom podniku nachddzaji vyse roka.

Spresnil sa pojem ,zo zvierat miestneho povodu®, pricom ide o plemend z juhovychodného Francizska pocetne
zastiipené vo faune tejto zemepisnej oblasti, ako st napriklad plemend Massif Central, Povengale a Rove.

Pojem ,pasenie podla miestnych zvykov* sa vyptista v prospech podrobnejsich ustanoveni opisanych nizsie.

Potvrdzuje sa, 7Ze trvalé ustajnenie stdda bez vybehu je zakdzané a spresiiuje sa, Ze hned, ako to klimatické
podmienky dovolia, zvieratd sa musia vypustit na pasienok, pastvinu alebo minimélne do ohrady s neustdlym pri-
stupom pre celé stddo. S ciefom podat lepsi obraz o miestnych postupoch chovu sa zaviedli pojmy pasienok
a pastvina. Okrem toho sa teraz opisuji minimdlne poziadavky na ohradu (kazdé zviera musi mat priestor
s vymerou 5 m2, ako aj pristup k vode a tiefu).

Kfmenie zvierat
Krmivo:

V zaregistrovanej Specifikdcii sa uvddzalo, ze zdkladn kimnu davku tvori minimalne z 80 % krmivo rastlinného
povodu alebo obilniny pochddzajiice zo zemepisnej oblasti. Takéto ustanovenie je nejednoznacné, pretoze
nezodpovedd vymedzeniu pojmu ,zdkladnd kfmna davka“. Tento pojem zvyCajne zahffia krmivo rastlinného
povodu, ktoré zvieratd spasi alebo ktoré sa im poskytne, priCom sa moze pripadne doplnif energetickym
krmivom.

Na vytvorenie stladu medzi beznym vymedzenim ,zdkladnej kfmnej ddvky“ na jednej strane a ,doplnkovym
krmivom“ na strane druhej sa ustanovenie rozdelilo do dvoch ¢asti: na jednej strane je krmivo rastlinného povodu
pochddzajice na 100% zo zemepisnej oblasti, na strane druhej je doplnkové krmivo, pricom 100 %
z nespracovanych obilnin musi pochddzat vylu¢ne zo zemepisnej oblasti. Vdaka tomuto ustanoveniu, ako aj obme-
dzeniu hmotnosti doplnkového krmiva na 390 kg rocne pre jednu kozu urcent na produkciu mlieka, ktoré sa
doplnili do $pecifikdcie, mozno zabezpelit, ze celkovd kimna ddvka (zédkladnd kimna ddvka a doplnkové krmivo)
zahfna aspon 67 % krmiva pochddzajiceho zo zemepisnej oblasti. Ak sa budeme teda opierat o vypocet, Ze koza
priemerne ro¢ne stravi 1 200 kilogramov potravy, pricom doplnkové krmivo sa obmedzuje na 390 kg (t. j. 33 %),
podiel krmiva rastlinného povodu (810 kg) pochddzajiceho vyhradne zo zemepisnej oblasti predstavuje teda naj-
menej priblizne 67 %.

S ciefom zabezpecit, aby malo krmivo rastlinného povodu v potrave stdda najvicsie zastipenie a zaistif, aby
znacnd Cast krmiva pochddzala zo zemepisnej oblasti, sa blizsie urcilo, Ze:

— zdklad krmiva stdda tvori krmivo rastlinného povodu, ktoré zvieratd spdsajii alebo ktoré sa im poskytne (iné
krmivo vritanie obilnin a dehydrovaného krmiva sa zatrieduje medzi ,doplnkové krmivo“ a jeho mnozstvo je
limitované),

— toto krmivo rastlinného povodu pochddza zo 100 % zo zemepisnej oblasti.

S cielom vyhniif sa pouzitiu fermentovaného krmiva v polnohospoddrskom podniku urceného pre iné zvieratd sa
blizsie urcilo, Ze k takémuto krmivu nesmie mat pristup Ziadne stddo koz tohto polnohospodarskeho podniku.

Krmivo rastlinného pdévodu sa definovalo v stlade s pozitivnym zoznamom (vietky rastliny, ktoré kozy spdsaji na
lakach, pastviskdch, vresoviskdch a podrastoch skladajicich sa z volne rastdcich jednoro¢nych a trvalych druhov
tvorenych stromami, krovinami alebo trdvami, fléra docasnych alebo trvalych lik, jednoro¢né kimne plodiny,
nespracované Cerstvé ovocie, korefiova a hluzové zelenina) s cielom blizsie ur¢it podstatu povolenych krmiv rast-
linného povodu a ulahcit kontrolu.
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S cielom zaistit, aby potrava koz odrdzala bohatl fléru charakteristicki pre zemepisnii oblast, sa uviedlo, Ze
v ro¢nej kfmnej davke koz sa nachddza aspon 12 rastlinnych druhov. Podpori sa tym vyuZivanie lik — a najmi
trvalych — zo strany vyrobcov mlieka.

Navyse sa pri dosahovani tohto ciela urcilo, Ze najmenej 30 % kimnej plochy musia pokryvat pastviskd afalebo
trvalé liiky afalebo rastlinny kryt, ktory tvoria minimalne tri rastlinné druhy.

Boli prijaté osobitné ustanovenia v pripade kfmenia zelenym krmivom (starostlivy zber krmiva, ktoré sa v priebehu
24 hodin distribuuje; vietky zvysky sa po 24 hodinich zo zlabov odstrdnia) s cielom zaistit kvalitu dis-
tribuovaného krmiva. Okrem toho sa uviedlo, Ze sa slama pouzivand ako podstielka neméze pouzivat ako krmivo.

Doplnkové krmivo:

S cielom upresnit podstatu povolenych krmiv a ulahcit kontrolu sa povolené doplnkové krmivo definovalo takto:
— obilné zrnd vo vietkych podobéch,

— surové, splostené, vyklicené alebo drvené zrnd, pripadne zrnd extrudované z olejnato-bielkovinovych plodin,
— odvodené produkty ziskané spracovanim obilnin,

— odvodené produkty ziskané spracovanim olejnato-bielkovinovych plodin, fyzickym ¢inenim esencidlnych olejov
a rastlinnych extraktov: vylisky a olej zo séjovych bobov, hrachu, bobu obycajného, lupiny, lanu, repky olejnej,
slnecnice, viky.

— produkty z vyroby cukru: sufené repné odrezky, tekutd melasa z cukrovej trstiny alebo cukrovej repy,
— dehydrované krmivo rastlinného poévodu: lucerna a kukurica vo forme celej rastliny,

— spracované ovocie,

— vyzivové doplnky, minerély.

Odteraz sa urluje, Ze obilné zrnd distribuované v surovom stave (nie sii sicastou kfmnej zmesi) musia taktiez
pochddzat na 100 % zo zemepisnej oblasti. Vdaka tymto obilnindm vyprodukovanym vo vymedzenej zemepisnej
oblasti sa este viac zdorazni potravinovéd sebestacnost stdda voci zemepisnej oblasti.

Pri kfmnych zmesiach sa stanovil maximdlny ro¢ny limit v hodnote 390 kg nespracovanych surovin na jednu kozu
uréend na produkciu mlieka (¢o zodpoveda priblizne 30 % potravy) s cielom optimalizovat spotrebu krmiva, ktoré
pochddza z danej oblasti. Okrem toho sa maximdlny limit pre mnozstvo dehydrovaného krmiva rastlinného
povodu znizil: ,150 kg nespracovanych surovin“ namiesto ,20 % krmiva“ (Co predstavuje priblizne 240 kg). Okrem
toho sa vynimka ,okrem pripadu mimoriadnych okolnosti“, ktorou sa dopliialo obmedzenie pouzitia
dehydrovaného krmiva rastlinného povodu, z dévodu nevhodnosti vypustila.

Doslo k upresneniu Statitu srvitky v rdmci polnohospoddrskych podnikov — hoci sa v polnohospodarskych
podnikoch srvitka pri kimeni zvierat moZe pouzif (a to v silade s miestnymi tradiciami), do vypoctu dis-
tribuovanych doplnkovych kimnych zmesi sa nezaclenila.

S cielom zabezpecit kvalitni potravu vhodnt pre zvieratd sa zakazuje distribuovat krmivo znehodnotené
podmienkami skladovania.

Hnojenie plochy osiatej krmovinami:

Vzhladom na to, Ze organické hnojivdi mézu menit zloZenie fléry na pastvinich, sa spresnil spdsob hnojenia na
pozembkoch, kde sa pestuje krmivo pre kozy:

,povolené si len organické hnojivd, ku ktorym patri kompost alebo digestit, hnoj, hnojovka, mocovka
(pol'nohospodarskeho povodu), ako aj organické hnojiva nepolnohospodarskeho povodu typu odpadovy kal (alebo
vedlajsie produkty) a zeleny odpad.

Pri kazdom rozhadzovani nepolnohospodarskeho organického hnojiva sa musia v kazdej jednej davke (valnik, cis-
terna atd’) analyticky sledovat choroboplodné zdrodky, tazké kovy a stopy organickych zliicenin stanovené v préav-
nych predpisoch.

Rozhadzovanie organickych hnojiv nepolnohospodirskeho povodu je na pozemkoch polnohospodirskeho
podniku povolené, no s okamzitym zahrabanim a pri dodrzani platnych pravnych predpisov tykajicich sa osobit-
nych obmedzeni (ddtumy, chranené oblasti atd’) a mnoZstiev.
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Zékaz pouzivania geneticky modifikovanych organizmov (krmiv a kultiir)

Vdaka zdkazu pouZivania geneticky modifikovanych organizmov vo vyzive koz je mozné zachovat stvislost
s tzemim a posilnit tradi¢ny charakter krmiva.

Spracovanie syra
Priprava mlieka:

Ustanovenie o tom, Ze pouzité mlieko musi byt v silade s platnymi zdravotnymi normami, sa zo $pecifikdcie
vypustilo, pretoZe sa na ne nevztahuje CHOP.

Pravidla tykajice sa zloZenia mlieka (obsah tuku najmenej 28 g/l a obsah proteinov najmenej 25 gfl) sa vypustili,
pretoze pouzité mlieko je plnotu¢né, nestandardizované a nehomogenizované. Navyse sa tieto spresnenia do defini-
cie pouzitych druhov mlieka vyslovne doplnili.

Moznost termizécie mlieka v pripade spracovania ,mlie¢neho” typu sa vypustila, ¢o vyzaduje, aby kazdy vyrobca

pouzival surové mlieko. Tym sa umozni lepsie zohladnit povodnd fléru mlieka vyrdbaného na mieste, ¢im sa dalej

ovplyviiuje fléra a organoleptické vlastnosti syra. Niektori vyrobcovia mlieka, ktori podali voci tomuto navrhu

namletku pocas vniitrostdtneho ndmietkového konania a ktori splfiaji podmienky clinku 15 ods. 4 nariadenia (EU)
¢. 1151/2012, majii prdvo na prechodné obdobie, ktoré sa skon¢i 31. decembra 2016.

Syrenie a zrdZanie:

Pojem zrézanie sa nahradil pojmom syrenie, ktory je presnejsi (syrenie sa uskutocfiuje v danej chvili, zatial ¢o
zrdzanie trvd niekol’ko hodin).

Z dovodu organizdcie nemaji spracovatel'ské jednotky obcas moznost syrit mlieko pred 18. hodinou po dodani.
Moderné technoldgie skladovania mlieka umoziiuja splnit tito lehotu bez toho, aby sa vo vyrobnych postupoch
vyskytol nejaky problém alebo aby doslo k zmene charakteristickych vlastnosti vyrobku. Tdto hrani¢nd lehota
18 hodin (namiesto pévodnej lehoty 6 h) sa teda zaviedla pre vyrobné prevddzky mimo polnohospodarskych
podnikov.

V zdujme ulahcenia samokontrol najmd zo strany farmdrskych vyrobcov sa kyslost na konci zrdzania vyjadruje
viacerymi sposobmi. Casové rozpitie pre trvanie koaguldcie (zrdZania) sa zniZilo z intervalu 12 az 48 h na interval
16 az 36 h, pretozZe to najlepsie zodpoveda pouzivanej praxi, pri ktorej je zrdzanie pomalé. Spresnilo sa, Ze takto
ziskand syrovina je mlie¢neho typu. Na zdklade textdry syreniny sa totiz dd odvodit, ¢i sa okyslovanie vykonalo
spravne alebo nie.

Formovanie, odkvapkanie:

Vdaka vyvoju techniky je teraz mozné pristupovat k formovaniu syreniny v multi-formdch, preto sa tito moznost
pridala do 3pecifikdcie. Takto sa ulah¢i ndrocny proces formovania. Formovanie sa musi realizovat rucne
a opatrne; preto sa upresiiuje ,tak, aby nedoslo k znehodnoteniu syreniny*, ¢o je dolezité najma pri odkvapkévani
syreniny. Len tak sa docieli ocakdvand kone¢nd textira.

Rozmery kazdého cedidla multi-foriem sa mierne odliSuji od rozmerov samostatnych cedidiel, pretoZe ich tvar je
dokonale valcovity, zatial o samostatné cedidld majii kuzelovity tvar. Ide o to, Ze multi-formy sa obritia naraz,
¢im sa zabezpe¢i symetricky tvar vSetkych syrov, zatial ¢o pri pouziti samostatnych cedidiel sa syry obracaji ru¢ne
jeden po druhom.

Z tohto dovodu sa spresnili rozmery oboch typov foriem, pricom tieto rozmery zodpovedaji forme a rozmerom
vyzretého syra ,Picodon“: vnidtorné rozmery samostatnej formy (mensi priemer: 74 mm, vac$i priemer: 87 mm,
najmensia vyska: 60 mm), vnitorné rozmery multi-formy (mensi priemer: 78 mm, vac$i priemer: 78 mm).

Okrem toho sa prislo na to, Ze v Specifikdcii sa nachddza mensia chyba tykajiica sa rozmeru samostatnych foriem
(men3{ priemer: 76 mm, vic3i priemer: 85 mm) — rozmery sa upravili a nahradili rozmermi, ktoré st uvedené
vyssie. Vdaka nim je mozné dosiahnut Zelant velkost syra.
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K soleniu syra musi dochddzat na oboch jeho strandch — v tejto Casti nedoslo k zmene oproti platnej Specifikdcii.
Spresnenie ,pocas odkvapkdvania sa na jednej strane soli aspon raz“ sa vypustilo, pretoZze nedoslo k zisteniam,
ktoré by potvrdili vplyv na vlastnosti kone¢ného vyrobku, ak k soleniu dochddza pri vybrati z formy. Toto
ustanovenie sa teda meni takto ,k soleniu musi dojst najneskor pri vybrati z formy*.

Schnutie:

Pred uvedenim do susiarne sa syr moze po vybrani z formy znova osusit. Cielom je ziskat ¢erstvé syry vhodné na
spravne schnutie a na podporu rozvinutia povrchovej flory. Vlozila sa teda zmienka o pripadnom opakovanom
suseni.

Zrenie:

Vlozila sa moznost ochladit syry na teplotu vyssiu ako 0 °C, a to pocas schnutia a zrenia. Vdaka takémuto postupu
sa spomalf vyvoj urcitych kusov syra. S cielom zabezpecit dostato¢né dozrievanie syrov a zachovanie kone¢nych
vlastnosti sa viak spresnilo, Ze obdobie chladenia nie je zapo¢itané do minimélnej doby zrenia.

KedZe syr ,Picodon” moze vyzriet klasickym sposobom alebo umyvanim, oba sposoby sa opisali oddelene s ciefom
zabezpeit lepsie pochopenie:

— Pri zren{ neumyvanych syrov sa presné percento vlhkosti v miestnosti na zrenie nahradilo pojmom ,vlhké
prostredie” a najvys$ia moznd teplota zrenia sa odstrdnila. Rovnovdha medzi tymito dvomi kritériami je totiz
zalozend na know-how syrdrov. Okrem toho je tazké presne zmerat mieru vlhkosti vo vyrobnej previdzke
spracovania syra na farme. Minimdlna teplota zrenia aj minimdlna dlzka tejto fizy, teda dva kli¢ové body tejto
etapy, zostdvajii nezmenené.

V $pecifikdcii sa uvddzalo, Ze k predaju moze dojst az po 14 ditoch po syreni. Této lehota sa zniZila na 12 dni,
a to z viacerych dovodov:

— povodne zvazovand lehota 14 dni mohla zahffiat uchovavanie v chlade, bez zmeny syra. Teraz sa upresnilo,
ze sa odlozenie syra do chladu nezohladfiuje pri vypocte trvania jeho zrenia. Je teda mozné, aby sa syr
,Picodon“ preddval po 12 diioch bez zmeny zrenia.

— dlzka suSenia a zrenia v pravom slova zmysle, ktord je zdsadnd pre stav zrenia vysledného produktu,
zostdva nezmenend — toto zniZenie nema vplyv na vlastnosti syra.

— s cielom potvrdit toto tvrdenie sa doplnil opis vlastnosti, ktoré syr vykazuje po dozreti v prevadzke — na
zaruCenie dostato¢ného zrenia a suSenia (,povrch syra uZz nie je na dotyk vlhky“) a dostato¢ného usadenia
povrchovej flory (,povrchové flory sa usadili®).

— Pri zreni umyvanych syrov sa najprv musi syr uzavriet do debnicky na 15 dni pri teplote od 5 do 10 °C. Tieto
ustanovenia uz boli pévodne zapracované do opisu metddy ,vyzrety dieulefitskou metédou a spominali sa pri
syroch ,Picodon® ,vyzretych pod mazom®. Spresnenie, podla ktorého sa vyzadovalo, aby k uzavretiu syra doslo
v debnicke, sa vypustilo. K uzavretiu moze totiz dojst aj v inych nddobdch, napriklad v hlinenych kréahoch
podla starej tradicie. Pokial ide o obsah vlhkosti, tdto polozka sa odstrdnila s cielom zaviest pojem ,vlhké
prostredie®, ktoré sa spomina vyssie v dokumente.

Spresnilo sa, Ze musi byt po prvom uzavret{ modry (t. j. pokryty modrou plesiiou).

Pri syre ,vyzretom pod mazom“ treba dalej vykonat jednu alebo viacero fiz umyvania a uzavretia. Takyto
postup sa uz opisal v tejto kapitole, pricom sa urcila aj minimalna dlzka zrenia v trvani 30 dni (Co md
spolo¢né so syrom ,vyzretym dieulefitskou metédou®).

Specifické pravidld oznacovania

Povinnost pouzivat vnitrodtitny pojem alebo skratku tykajicu sa ,OznaCenia povodu bola nahradend
povinnostou uvddzat symbol CHOP Eurdpskej tnie.

Stanovilo sa, Ze oznacovanie bude mat spolo¢nt cast pre vSetkych vyrobcov zodpovedajicu spoloénému grafic-
kému logu (ndzov ,Picodon” sa Stylizovane pie v tvare polmesiaca. ,Picodon“ s CHOP je tak na predajnych mies-
tach lepsie viditelny). Zvysnii Cast oznacenia si moZe vyrobca syra prisposobit podla svojich predstdv. Kazdy
vyrobca, ktory dodrziava podmienky $pecifikdcie, md neobmedzeny pristup k vzoru stitkov, sta¢i len poziadat sku-
pinu Zziadatelov.
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Doplnilo sa, Ze terminy ,vyzrety pod mazom“ alebo ,vyzrety dieulefitskou metédou” sa pouzivali vtedy, ked sa
aplikovali prislu§né ustanovenia.

Okrem toho sa spresnilo, Ze velkost pisma nazvu vyrobcu afalebo subjektu, ktory sa venuje zreniu syrov, bude mat
rovnaku velkost ako oznacenie baliarne.

Spresnilo sa, Ze na kazdej spotrebitel'skej predajnej jednotke sa bude nachddzat $titok. Takéto ustanovenia sa zavé-
dzaj v pripade priameho predaja (najmi predaja na trhoch), kde existuje moznost pouzitia Stitkov a distribicie
Stitkov pri kazdom predaji.

Napokon sa stanovilo, Ze pouzivanie akychkolvek privlastkov alebo inych vyrazov sprevddzajicich oznacenie
povodu je zakdzané pri oznacovani, reklame, na faktiirach alebo obchodnych dokumentoch s vynimkou uvedenych
vyrazov a vyrazov stanovenych vo vSeobecnych normdch, na $pecidlnych obchodnych zndmkach alebo vyrobnych
znackdch. Vdaka tomu mozno zabrdnit, aby pri CHOP ,Picodon“ nedoslo k inému ¢leneniu, nez je uvedené
v $pecifikdcii alebo predpisoch.

Iné

Polozka ,Prvky, z ktorych vyplyva stivislost so zemepisnym prostredim“ sa doplnila s cielom lepsie poukdzat na
stvislost medzi vyrobkom a zemepisnou oblastou. Prili§ podrobné opisy prirodného prostredia, ktoré nestvisia so
samotnym vyrobkom, sa spolu s nepresnymi informdciami a anekdotami vypustili. Navyse sa doplnili informacie
tykajlce sa tradi¢ného a sicasného know-how, vratane met6d zrenia a umyvania, ktoré sa pouzivaji pri produkcii
syra ,Picodon” ,vyzretého pod mazom“ a ,vyzretého dieulefitskou metédou”. Vysvetlil sa vztah medzi prirodnymi
a ludskymi faktormi a $pecifickymi vlastnostami produktu. MozZno povedat, Ze sa tdto Cast usporiadala v logic-
kejsom poradi. Cast ,0dkaz na kontrolny orgdn“ sa aktualizovala, pricom sa doplnili kontaktné informacie certifi-
ka¢ného orgdnu a zmenili kontaktné tdaje prislusnych orgdnov.

V polozke ,Vnitrostitne poziadavky“ sa so zretefom na vyvoj vnutrostitnych zdkonov a pravnych predpisov
v tabulke uvddzaji hlavné body, ktoré majii byt predmetom kontroly, ich referenéné hodnoty a metéda ich
hodnotenia.

Aktualizovali sa aj kontaktné tidaje skupiny Ziadatelov.

]EDNOTNY DOKUMENT
~PICODON*
EU &: PDO-FR-02130 - 16.3.2016
CHOP (X) CHZO ( )
1. Nazov

,Picodon“

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Francidzsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku
Trieda 1.3. Syry

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1
,Picodon* je syr v tvare malého kottica so zaoblenymi hranami.
Ide o mikky nelisovany syr, ktory sa ziskava zrdzanim surového plnotu¢ného kozieho nestandardizovaného

a nehomogenizovaného mlieka pridanim malého mnozstva syridla. Po Gplnom vysuseni obsahuje najmenej 45 g
tuku na 100 g syra, pricom obsah susiny nesmie byt nizsi nez 40 g na 100 g syra.

V pripade, Ze syr ,Picodon” nie je umyvany, moZe sa preddvat 12 dni po syreni. Po vyzreti md tieto vlastnosti:
priemer: 5 az 7 cm, vyska: 1,8 az 2,5 cm, minimalna hmotnost: 60 g.

Korka je tenkd, pokryva ju tenkd vrstva jednofarebnych plesni, prip. so stopami zafarbenia, bielej, slonovinove;j,
modrej, sivej alebo gastanovej farby v zévislosti od 3tddia zrenia.
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3.3.

Vzhlad rezu je &isty, vnitro je biele alebo Zzlté. V ustach je textiira Cerstvého syra ,Picodon“ homogénna, mikka
a jemnd, pri¢om po dlh§om zreni moze byt krehka.

Ked je ,Picodon vystaveny osobitnému zreniu, ktoré charakterizuje uzavretie v debnicke a umyvanie, oznacuje sa
ako ,vyzrety pod mazom“ a ,vyzrety dieulefitskou metédou®. Syr ziskany takymto zrenim ma4 tieto vlastnosti: prie-
mer: 4,5 az 6 cm, vyska: 1,3 az 2,5 cm, minimalna hmotnost: 45 g.

Jeho povrch je potom biely, slonovinovy, sivy alebo svetlosmotanovy so stopami zafarbenia. Vzhlad vndtra je pri
reze mramorovy. V Ustach je textira jemnd, pravidelnd a poddajnd. ,Picodon® ,vyzrety pod mazom* alebo ,vyzrety
dieulefitskou metédou” sa moZe predavat az minimalne 30 dni po syreni.

Nezévisle od metédy zrenia je chut vyhranend, vyznacuje sa kozou prichufou s podténom lieskovcov, miernym
podténom hiib, miernou pikantnostou, pricom syr nie je prili§ slany ani kysly. Pri syre ,Picodon®, ktory je ,vyzrety
pod mazom* alebo ,vyzrety dieulefitskou metédou”, mozno navyse v tstach citit fermentacné arémy.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Surovina: Surové plnotu¢né nestandardizované a nehomogenizované kozie mlieko.
Krmivo:

Krmivo rastlinného poévodu:

Zéklad krmiva stdda tvori krmivo rastlinného povodu, ktoré spasajii alebo ktoré sa im poskytne.
Krmivo nezahifia Ziadne sildZované vyrobky ani iné fermentované krmivo.

Krmivo rastlinného povodu zahffia vietky rastliny, ktorymi sa kozy Zivia: trvalé alebo docasné liky, jednoro¢né
kfmne plodiny, nespracované Cerstvé ovocie, korenovii a hluzovi zelenina.

Roc¢nd kfmna dévka stdda pozostdva z aspoti 12 rastlinnych druhov. Najmenej 30 % kimnej plochy musia tvorit
minimdlne tri rastlinné druhy.

Doplnkové krmivo:

Obilné zrnd distribuované v surovom stave (pripadne splostené, drvené alebo vyklicené) pochddzajii na 100 % zo
zemepisnej oblasti.

Zakazané je krmivo, ktoré by mohlo nepriaznivo ovplyvnit vonu a chut mlieka, alebo ktoré predstavuje riziko
kontamindacie baktériami.

Doplnkové krmivo nesmie presiahnut hodnotu 390 kg za rok na jednu kozu uréent na produkciu mlieka. Z tejto
hodnoty moze byt najviac 150 kg dehydrovaného krmiva ro¢ne na jednu kozu.

Doplnkové krmivad pozostivaji z:
— obilnych zfn vo vsetkych podobéch,

— surovych, splostenych, vykli¢enych alebo drvenych zin, pripadne zfn extrudovanych z olejnato-bielkovinovych
plodin,

— odvodenych produktov ziskanych spracovanim obilnin,

— odvodenych produktov ziskanych spracovanim olejnato-bielkovinovych plodin, fyzickym ¢inenim esencidlnych
olejov a rastlinnych extraktov: vylisky a olej zo s6jovych bobov, hrachu, bobu obycajného, lupiny, lanu, repky
olejnej, slnecnice, viky.

— produktov z vyroby cukru: su§ené repné odrezky, tekutd melasa z cukrovej trstiny alebo cukrovej repy,

— dehydrovaného krmiva: lucerny a kukurice vo forme celej rastliny,

— spracovaného ovocia,

— vyzivovych doplnkov, minerdlov.

Povod krmiva:

Krmivo, ako aj obilniny distribuované v nespracovanom stave, pochddzaji na 100 % zo zemepisnej oblasti.
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Iné doplnkové krmivd ako surové obilniny nepochddzaji vyhradne zo zemepisnej oblasti vzhladom na pouzitie
v kimnych zmesiach pre obchod bez zaruky zemepisného poévodu.

Pouzitie takychto krmiv sa obmedzuje na 390 kg nespracovanej suroviny ro¢ne na jednu kozu uréent na produk-
ciu mlieka. Najmenej 67 % kimnej davky pre kozy urcené na produkciu mlieka teda pochddza zo zemepisnej
oblasti.

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky kroky od produkcie mlieka az po zrenie syrov sa uskuto¢iuji v zemepisnej oblasti.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Nezavisle od oznacovania podla predpisov uplatiovanych na vietky syry sa kazda spotrebitel'skd predajnd jednotka
preddva s oznacenim, na ktorom je:

— spolocnd cast pre vietkych vyrobcov, kde sa nachddza: ndzov oznacenia povodu napisany pismom, ktorého
velkost zodpovedd najmenej dvom tretindm velkosti najvacsich pismen uvedenych na stitku, ako aj uvedenie
pouzitej metddy ,vyzrety pod mazom* alebo ,vyzrety dieulefitskou metédou“ v pripade, Ze sa ustanovenia o ich
pouziti uplatiuji.

— osobitna Cast typickd pre kazdého vyrobcu, na ktorej sa okrem iného nachddza symbol ,CHOP* Eurdpskej tnie.

Velkost pisma ndzvu vyrobcu afalebo subjektu, ktory sa venuje zreniu syrov, bude mat minimélne taka istd velkost
ako oznacenie baliarne.

Spolo¢nd cast oznacenia, pripadne §titku, zodpovedd spolo¢nému grafickému logu zadefinovanému v prilohe
k tejto $pecifikacii.

V pripade priameho predaja realizovaného vyrobcom alebo akoukolvek inou osobou, ktord mu priamo podlicha,
nie je oznafovanie kazdej predajnej jednotky povinné, je vsak potrebné, aby sa na Stitku nachddzali vyssie
vymenované prvky.

Pouzivanie akychkolvek privlastkov alebo inych vyrazov sprevddzajicich oznacenie povodu je zakdzané pri
oznacovani, reklame, na faktirach alebo obchodnych dokumentoch s vynimkou uvedenych vyrazov alebo vyrazov
stanovenych vo vieobecnych normdch, na $pecidlnych obchodnych zndmkach alebo vyrobnych znackéch.

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti
,Picodon” je syr vyrobeny na kopcoch, ktoré sa vypinaji na oboch brehoch stredného tdolia Rhony. Zemepisnd
oblast zahffia Gzemie tychto obci:
— Departement Ardéche: vietky obce,
— Departement Drome: v3etky obce,
— Departement Gard: Kanton Barjac: vietky obce,

— Departement Vaucluse: Kant6n Valréas: vietky obce.

5. Savislost so zemepisnou oblastou

Ardeche a Drome, tvoriace podstatnd Cast zemepisnej oblasti, pozostdvajii z vdcSej Casti z hor a kopcov, ktoré
dominuji strednému tidoliu Rhony. Toto tzemie je stvorené na chov koz. Vdaka prirodnym podmienkam prevld-
dajicim na tychto miestach (nedostatok vody, hornaty terén, rozkiiskované polnohospodarske pozemky, netrodnd
poda, relativne suché a veterné podnebie) sa zachovalo zmiesané pestovanie plodin.

Zemepisnd oblast tvori prechodné pasmo klimy, a to medzi stredomorskym podnebim na juhu, polokontinentdl-
nym podnebim lyonského typu na severe a horskym podnebim vo vychodnych a zdpadnych castiach.
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Vyznaluje sa sebesta¢nostou krmovin a velkou rozmanitostou fléry lik. Okrem toho st na pastviskdch, ktoré spa-
saji kozy, zastipené dreviny (prutnatec, vres obycajny, vresovec...).

Pokial ide o Iudské faktory, uz v roku 1600 Oliviers de Serres opisuje vo svojom diele , Théatre de l'agriculture et
ménage des champs“ vyznamni dlohu kozy v tomto regiéne. Velmi dlho patrili Drome a Ardeche k departe-
mentom s najviac§im chovom koz vo Franctzsku (od roku 1866 boli na prvom a trefom mieste).

Syr ,Picodon” bol dlho uréeny len na konzumdciu v rodinach, ktoré Zili na miestnych farméch.

Ked7e sa produkcia kozieho mlieka zastavila na jesen a v zime, vyroba syra bola jedinym sposobom, ako
konzervovat prebytky mlieka. Toto rozvrhnutie spotreby syra pocas zimnych mesiacov si vyzadovalo rozne stupne
zrenia.

Mohol sa konzumovat velmi slabo vyzrety, sotva suchy: taky bol pévodne syr ,Picodon“ s krdtkym zrenim.

Na druhej strane v zimnom obdobi sa syry ,Picodon“ uchovavali v hlinenych kréahoch. Kazdé dva tyzdne sa syr
vyberal z nddoby a umyl sa. Tdto metéda umoznovala dlhé uchovanie syra, ktory potom ziskaval charakteristicka
vonu a chut. Ide o variant techniky zrenia ,vyzrety pod mazom* alebo ,vyzrety dieulefitskou metédou”. Tento
druhy nédzov sa tradi¢ne pouziva vychodne od rieky Rhone a juzne od rieky Drome. Vdaka suchému vzduchu je
mozné docielit prirodzené susenie, ktoré je vhodné pri rozvoji pévodnej povrchovej fléry.

Svojimi vlastnostami si syr ,Picodon® ziskal skoré uznanie uz v 19. storo¢i v departementoch Drome et Ardeche,
ktoré mu neskoér zabezpecilo uznanie vo forme priznaného Chraneného oznacenia povodu (Appellation d’Origine
Controlée) dekrétom z 25. jila 1983.

Este aj dnes sa syr ,Picodon” vyrdba pouzitim $pecifického know-how, ktoré odkazuje na dedi¢stvo polnohospodar-
skych fariem.

Medzi povolené plemend koz patria Specifické miestne plemend (Massif-Central, Provencale, Rove), ktoré si na
tomto tzemi dlhodobo etablované. Ziklad potravy stida tvori krmivo pochddzajice vyhradne zo zemepisnej
oblasti, v ktorej je zastipend rozmanitost rastlinstva. Hned, ako to klimatické podmienky dovolia, zvieratd sa musia
vypustit na pasienky, pastviskd alebo aspoii do ohrady. Mnozstvo distribuovanych doplnkovych krmiv sa obme-
dzuje s cielom podporit spotrebu krmiva rastlinného pdévodu.

V stlade s tradiciou sa pouZiva surové plnotucné nestandardizované kozie mlieko.

Syrenina, ktord sa ziskava mliecnym zrdZzanim plnotu¢ného kozieho mlieka pridanim malého mnozstva syridla, sa
formuje bez predbezného odkvapkania rucne, tak, aby nedoslo k jej znehodnoteniu.

Musi sa obritit aspori raz pocas fazy odkvapkavania. Solenie sa vykondva vylu¢ne suchou solou z obidvoch strén.

Po vybrati z formy a dalsom pripadnom osuseni prechddza syr fizou schnutia, po ktorej nasleduje fiza zrenia,
v ktorej sa moze striedat susenie, umyvanie a uzavretie syra.

Len syry, ktoré presli syrenim v trvani 12 dni, po ktorom povrch syra nie je na dotyk vlhky a na ktorom doslo
k usadeniu povrchovych flér, moézu niest chranené oznacenie povodu ,Picodon*.

Ked sa po ukonéeni suSenia a fizy uzavretia v trvani najmenej 15 dni, pocas ktorych dojde k vytvoreniu modrych
plesni na syre, ,Picodon” viackrdt umyva a uzavrie, kvalifikuje sa ako ,vyzrety pod mazom* alebo ,vyzrety dieule-
fitskou metédou”.

,Picodon“ sa vyznacuje tymito vlastnostami:

— tvar malého kotica s hmotnostou najmenej 60 g, pripadne 45 g v pripade syrov ,vyzretych pod mazom* alebo
wvyzretych dieulefitskou metoédou®.

— textira je homogénna a jemnd, po zreni moZe byt poddajnd az krehka,

— chut je vyhranend, vyznacuje sa kozou prichutou s podténom lieskovcov, miernym podténom hiib, miernou
pikantnostou, priom syr nie je prili§ slany ani kysly.
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Povrch syra mozZe byt pokryty tenkou vrstvou jednofarebnych plesni, prip. so Skvrnami alebo s bielym,
slonovinovym, sivym alebo svetlosmotanovym povrchom, ak je ,vyzrety pod mazom* alebo ,vyzrety dieulefitskou
metodou”.

Poriecie, z ktorého pochddza syr ,Picodon® je chudobny regién so suchymi kopcami a horami a geologickymi
a podnebnymi podmienkami, ktoré umozriovali len chov koz. Tdto syrdrska vyroba sa v kraji zachovala a zabezpe-
¢ila mu potrebny vyznam. Kozy totiZ za obZivou vo vieobecnosti chodievali do najnepreniknutelnejsich prirodnych
oblasti (suchsich strmych terénov atd.), kam nechodili kravy a kde neréstla bujnd vegetacia.

Vzhladom na nevelky chov koz a nizku produkciu mlieka na farmdch, ale aj kvoli dolezitosti kvalitného susenia
tohto nelisovaného syra mlie¢neho charakteru, je ,Picodon” k dispozicii v malych velkostiach.

Podmienky vyroby sa definovali tak, aby zachovévali osobitné danosti tejto oblasti spolu s tradi¢nymi postupmi
a aby tak mohli vynikniif v tomto vyrobku.

Zéklad potravy koz, z ktorych pochddza mlieko na vyrobu syra ,Picodon®, tvori krmivo rastlinného pévodu zo
zemepisnej oblasti. Vdaka systému kimenia a pasenia stdda sa podporuje miestna vyroba krmovin, dochidza
k vyznamnej spotrebe krmiv rastlinného povodu, ktorych zédkladom je rastlinnd rozmanitost, a zlepuje sa sposob
pase a vybehu zvierat. Takymto pristupom sa zvySuje vplyv miestnych prirodnych podmienok na fléru mlieka,
a teda na fléru a vlastnosti syrov. Tato skuto¢nost navySe podciarkuje vyhradné pouZivanie plnotu¢ného surového
mlieka.

Jemnd povrchové fléra je zdroven roznorodd, pricom chut syrov je vyhranend, vyznaluje sa kozou prichutou
s podténom lieskovcov, miernym podténom hib a obcas aj miernou pikantnostou.

Tento postup spracovania ma mlie¢ny charakter, pricom pri formovani sa zachovdva $truktira syreniny, vdaka
¢omu syr ,Picodon” ziskava homogénnu a jemnd textiru. Obracanie po lisovani a solenie suchou solou na oboch
strandch prispieva k spravnemu rozloZeniu soli. Pomocou tychto technik spracovania, nerozlu¢ne spojenych
s fdzami suSenia a potom zrenia, sa podporuje usadenie povrchovej fléry a vyvoj arém, ¢o vedie k vzniku syra
s homogénnym a jemnym vnitrom a kvalitnym aromatickym spektrom.

Textdra je najprv poddajnd, po dlhsom zreni méze byt krehkd, co nie je v tejto oblasti ni¢ vynimocné. Specifické
dozrievanie, ktoré spociva v striedani fiz uzavretia a umyvania, doddva syru ,Picodon“ ,vyzretému pod mazom*
alebo ,vyzretému dieulefitskou metédou” charakteristickd textiiru a arémy.

Vdaka tymto prvkom je syr ,Picodon” tizko spity so svojim zemepisnym povodom a jeho popularita md dosah na
cely region. Jeho zndmost sa tradovala najprv ustne, najmd prostrednictvom provensalskych piesni, a neskor, od
19. storocia, aj pisomne, ¢i uz prostrednictvom slovnikov, korespondencie alebo historickych ¢i gastronomickych
kniznych titulov.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie

(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-5a38782c-cfc7-4c37-a3ee-0aee048b1664/
telechargement
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