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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISTJA

Pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemeés uikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2017/C 25/05)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé¢ pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 51 straipsnj ().

PRODUKTO SU SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA SAUGOMA GEOGRAFINE NUORODA SPECIFIKACIJOS
REIKSMINGO PAKEITIMO PATVIRTINIMO PARAISKA

Pakeitimo patvirtinimo paraiSka pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies pirma pastraipa
»PICODON*
ES Nr. PDO-FR-02130-16.3.2016
SKVN (X) SGN ( )
1. Pareiskéjy grupé ir teisétas interesas

,Syndicat Drome-Ardeche de défense et de promotion du Picodon AOP*

Adresas: Quartier Pontignat ouest
26120 Montelier
FRANCE

Tel. +33 475562606
Faks. +33 475420105
ElL p.  info@picodon-aoc.fr

Siai zemés ikio profesinei sajungai priklauso visi j ,Picodon” gamyba jsitrauke veiklos vykdytojai: pieno gamintojai,
jskaitant pieng perdirbancius Gkininkus, perdirbimo jmonés ir brandinimo specialistai. Todél ji teisétai gali pateikti
pakeitimo paraigka.

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Pranciizija

3. Keiciamos produkto specifikacijos dalys

— O Produkto pavadinimas

— X Produkto apraSymas

— [ Geografiné vietové

— X Kilmés jrodymas

— X Gamybos budas

— [ Rysys su geografine vietove
— X Zenklinimas

— [ Kita: rysys su geografine vietove, kontrolé, nacionaliniai reikalavimai
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4.  Pakeitimo (-y) risis

— X Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimas, kuris negali biiti laikomas nereik§mingu
pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies tre¢ig pastraipg

— [ Produkto su registruota SKVN arba SGN, kurio bendrasis (arba lygiavertis) dokumentas nepaskelbtas, speci-
fikacijos pakeitimas, kuris negali bati laikomas nereik§mingu pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012
53 straipsnio 2 dalies trecig pastraipa

5. Pakeitimas (-ai)
Produkto aprasymas

Siekiant geriau apibadinti produktg, nurodoma, kad ,Picodon“ yra nedidelio disko su suapvalintais krastais formos
stris, nes toks apibaidinimas tikslesnis. O siirio apib@idinimas ,apvalios formos“ panaikinamas, nes disko forma jau
nusako, kad siiris apvalios formos.

Siekiant i$saugoti natiiralig pieno florg ir sustiprinti ,Picodon” rysj su geografine vietove, patikslinama naudojamo
pieno riSis: nenugriebtas, Zalias, nestandartizuotas ir nehomogenizuotas ozkos pienas.

Stris ,Picodon“ gaminamas i§ pienartigitémis bakterijomis rauginto pieno, i kurj dedama $iek tiek $liuzo fermento.
Tai yra pagrindiné Sio sfirio savybé. Be to, dalyje ,Gamybos biidas“ pateiktas apibiidinimas ,gaminamas koaguliuo-
jant nenugriebtg ozky pieng ir pridedant Siek tiek $liuzo fermento“ pridedamas prie dalies ,Produkto apraSymas* ir
patikslinama, kad koaguliacija yra pienarigi¢io pobiudzio.

,Picodon“ matmenys ir svoris vertinami pasibaigus brandinimo etapui, todél patikslinama, kad $ios siirio savybés
nustatomos praéjus maziausiai 12 dieny po fermentavimo.

Siekiant atsizvelgti i tai, kad plonai ,Picodon“ plutai biidinga jvairi flora, pridedamas toks siirio i§vaizdos aprasy-
mas: ,vienspalvis arba su démelémis, biidinga balta, dramblio kaulo, melsva, pilka arba ruda spalva, priklausomai
nuo brandinimo etapo*. Tokia pavirsiaus floros jvairové pastebima dél to, kad daugiausia stiriy gaminama tkiuose,
o tai reiskia, kad kiekvienas tikis naudoja savo pieno rigsties kultiras ir brandinimo kultdras.

Siekiant patikslinti produkto savybes, tekstfiros apibiidinimas ,vienalyté ir $velni“ papildomas apibtdinimu
,minksta“. Be to, tekstira kinta priklausomai nuo brandinimo trukmeés, todél nurodoma, kad minksta tekstiira yra
tuomet, kai sairis ,Picodon” yra jaunas (t. y. praéjus trumpiausiam brandinimo laikui), nes jau buvo nurodyta, kad
ilgo brandinimo atveju teksttira gali tapti trapi. Taigi sakinys: ,Pjivio vietoje spalva natiirali, minkstimas baltas ar
geltonas, tekstiira vienalyté ir $velni, ilgo brandinimo atveju gali bati trapi“ keiciamas taip: ,Pjavio vietoje spalva
natdrali, minkStimas baltas ar geltonas. Ragaujant jaung ,Picodon“ siirj jauc¢iama vienalyté, Svelni ir minksta
tekstiira, kuri ilgo brandinimo atveju gali tapti trapi.”

Siris ,Picodon” gali biiti brandinamas ypatingu badu, kai kaitaliojami laikymo ir plovimo etapai. Kai Sie etapai
atitinka aplink Dieulefit savivaldybe jprastai naudojama metodg, ,Picodon” vadinamas ,subrandintu pagal Dieulefit
metoda®; toks ypatingas brandinimas jau apraSytas specifikacijoje. Be to, naudojama platesné siiriy plovimo ir bran-
dinimo tradicija, kuri iki $iol nebuvo nustatyta specifikacijoje, o dabar pripaZinta ir geriau paaiskinta Sioje specifi-
kacijoje. Kad informacija biity suprantamesné vartotojams, Siems striams apibadinti specifikacijoje pateikiamas
naujas pavadinimas: ,brandintas ir plautas“. Pagal tokig plovimo ir laikymo technika pagamintiems siiriams,
,subrandintiems pagal Dieulefit metoda“ arba ,brandintiems ir plautiems®, biidingos panasios savybés, kokios jau
nurodytos specifikacijoje. Taigi sakinio: ,Kai saris ,Picodon“ pagamintas naudojant ,Dieulefit brandinimo metoda”
pradzia kei¢iama taip: ,Kai stiris ,Picodon” pagamintas naudojant ,Dieulefit brandinimo metodg* arba yra ,brandin-
tas ir plautas®, likusi sakinio dalis licka nepakitusi: po brandinimo siriui badingos tokios savybés: skersmuo —
4,5-6 cm, aukstis — 1,3-2,5 cm, minimalus svoris — 45 g.

Siekiant geriau apibtdinti produkts, jvairiis ,Picodon“ aromatai ir skoniai apraSomi tiksliau, pasinaudojant
,Gruyere“ techninio instituto taikomais apibidinimo terminais ir Organoleptinio tyrimo komisijos (kuri jau
20 mety dalyvauja kontroliuojant produkta) darbais: ,[...] juntamas kapariy, riesuty, $velnus gryby prieskonis, sko-
nis Siek tiek aStrokas, ne pernelyg stirus ar ragstus. Kai ,Picodon“ ,brandintas ir plautas“ arba ,subrandintas pagal
Dieulefit metoda*, ragaujant gali bati juntami ir fermenty aromatai.”
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Kilmés jrodymas

Atsizvelgiant | pasikeitusius nacionalinius jstatymus ir kitus teisés aktus, konsoliduota dalis ,Irodymai, kad produk-
tas yra kiles i§ geografinés vietovés® i ja jtrauktos su produkty deklaravimu ir su atsekamumo registry tvarkymu
bei gamybos sglygy priezitira susijusios prievolés.

PavyzdzZiui, numatoma tkininkams i$duoti leidimus, kuriais pripazistamas jy gebéjimas vykdyti naudojamos kilmés
vietos nuorodos specifikacijos reikalavimus. SKVN ,Picodon* specifikacijos kontrolé organizuojama remiantis kont-
rolés institucijos parengtu kontrolés planu.

Be to, $i dalis papildyta keliomis nuostatomis, susijusiomis su registrais ir deklaracijomis, skirtais produkty atseka-
mumui uztikrinti ir atitik¢iai specifikacijos reikalavimams kontroliuoti.

Gamybos badas
Bandos ganymas

Siekiant patikslinti, kokiai gyvuliy risiai taikomos toliau nustatytos taisyklés ir kaip turi bati apskai¢iuojamas davi-
nys, pridedama Zodzio ,banda“ apibréztis: tai visos vyresnés nei vieneriy mety melziamos ozkos, laikomos tkyje
sausio 1 d.

Patikslinama savoka ,vietinés kilmés gyvuliai®: tai Sioje geografinéje vietovéje vis dar daznai auginami Prancizijos
pietry¢iams bidingy veisliy, tokiy kaip Massif Central, Provencale ir Rove, gyvuliai.

Naikinama nuoroda ,ganoma pagal vietinius paprocius®, ji kei¢iama tikslesnémis toliau apradytomis nuostatomis.

Patvirtinama, kad draudziama bandg laikyti nuolat uzdarytg ir patikslinama, kad, kai oro salygos palankios, banda
turi bati iSleidZiama ir ganoma laisvai arba bandai bent jau uZtikrinama galimybé visuomet patekti j lauke esancius
aptvarus. Sios ganiavos ir laisvo ganymo nuorodos jterpiamos norint geriau apibiidinti vieting auginimo praktika.
Be to, nurodomi minimaliis lauke esantiems aptvarams taikomi reikalavimai (maZiausiai 5 m? vienam gyvuliui su
galimybe patekti prie vandens $altinio ir pasislépti pavésyje).

Gyvuliy Sérimas
PaSarai

Registruotoje specifikacijoje nurodyta, kad davinio pagrindg sudaro ne maziau kaip 80 % pasary ar grady i§ geo-
grafinés vietovés ganiavy. Tokia nuostata yra dviprasmiska ir neatitinka pagrindinio davinio, | kurj paprastai jeina
gyvuliy ganymo metu gauti ar jiems pateikti paSarai, kurie galimai papildomi mazai energinés vertés turinciais
papildais, apibrézties.

Siekiant suderinti jprastg pagrindinio davinio apibréztj ir papildomo $érimo nuostata, $érimo biidas padalytas j dvi
dalis: viena vertus, Seriama paSarais, kurie 100 % yra i§ geografinés vietovés, kita vertus, Seriama papildomais pasa-
rais, j kuriuos jeinantys visi neperdirbti gridai yra iSauginti geografinéje vietovéje. Tokia j specifikacijg jtraukta nuo-
stata bei papildomy pasary ribojimas iki 390 kg vienai melziamai ozkai per metus leidzia uztikrinti, kad ne maziau
kaip 67 % bendro davinio paSary (pagrindinio davinio ir papildomy pasary) biity paruosti geografinéje vietovéje.
Atsizvelgiant | tai, kad viena ozka per metus vidutiniskai suéda 1200 kg, o didZiausias nustatytas papildomy
pasary kiekis yra 390 kg (t. y. 33 %), vadinasi, tik geografinéje vietovéje paruosty pasary dalis (810 kg) sudaro ne
maziau kaip 67 %.

Siekiant uztikrinti, kad banda buty Seriama daugiausia paarais ir kad paSary i§ geografinés vietovés proporcija
baty didesné, patikslinama, kad:

— bandos davinio pagrindg sudaro ganyklos, kuriose ganosi gyvuliai, arba nusienaujamos ganyklos (kiti pasarai,
jskaitant griidus ir dehidratuotus produktus, laikomi papildomu daviniu ir jy kiekis ribojamas),

— 100 % $iy paary paruosiama geografinéje vietovéje.

Kad fermentuoti pasarai, kurie tikyje naudojami kitiems gyvuliams Serti, nepatekty ozkoms, patikslinama, kad $i
pasary rasis tikyje turi biti neprieinama ozky bandai.

Visi paSarai iSvardyti leistiname sgrase (visi augalai, kuriuos ozkos suéda laukuose, ganymo metu, pievose, pamis-
kése, ir | kuriy sudétj jeina metinés ar ilgalaikés riiSys, medziai, kriimai ar Zoliniai augalai; vienmeciai ar daugiame-
Cial pievy augalai; metinés paSary kultdros; $viezi vaisiai, Saknys ir neapdoroti $akniagumbiai), siekiant patikslinti
leidziamy paSary pobidj ir palengvinti kontrole.
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Siekiant uZztikrinti, kad ozky maitinimas tikrai atspindéty geografinés vietovés augalijos jvairove, nuspresta, kad
j metinj ozky davinj turi patekti ne maziau kaip 12 augaly rasiy, o tai skatina pieno gamintojus naudoti pievas,
visy pirma ilgametes pievas.

Be to, siekiant to paties tikslo, ne maziau kaip 30 % pasary ploto turi sudaryti ganiavos ir (arba) daugiameciai
laukai, ir (arba) laukai, kuriuose auga maziausiai trys rtsys augaly.

Nustatytos $érimo $vieZiai nupjauta Zole sglygos (pasarai i§ karto surenkami, greitai paskirstomi ir suvartojami per
24 val,; visi paSarai, prabuve daugiau nei 24 val., paSalinami i§ édziy), tokiu bidu uztikrinama tiekiamy pasary
kokybé. Be to, patikslinama, kad kraike esantys Siaudai negali biiti naudojami kaip pasaras.

Papildomi pasarai

Norint patikslinti leidZiamy pasary pobiadj ir palengvinti kontrole, buvo nustatyti tokie leidZiami papildomi pasarai:
— jvairiy formy gridinés kultaros,

— neapdoroti, sutraiskyti, daiginti arba susmulkinti griidai arba aliejingy baltyminiy augaly i$spaudos,

— 1§ grady perdirbti Salutiniai produktai,

— aliejingy baltyminiy augaly perdirbti produktai, gaunami fizikinio rauginimo eteriniais aliejais ir augaly ekstrak-
tais bidu: sojy pupeliy, Zirniy, pupy, lubiny, liny, rapsy, saulégrazy, vikiy i$spaudai ir aliejai,

— cukraus gamybos produktai: dziovinty runkeliy mink$timas, skysta cukranendriy ar runkeliy melasa,
— dehidratuoti pasarai: liucerna ir sveiki kukuriizy augalai,

— perdirbti vaisiai,

— pasary papildai, mineralai.

Be to, pabréziama, kad visi naudojami neskaldyti gridai (nejeinantys j sudétiniy paSary sudétj) taip pat turi biti
paruodti geografinéje vietovéje. Tokie geografinéje vietovéje pagaminti griidai taip pat prisideda prie bandos autono-
minio $érimo geografinéje vietovéje.

DidZziausia nustatyta riba vienai melziamai ozkai per metus sudaro 390 kg grynos masés (o tai atitinka mazdaug
30 % davinio), tokiu budu siekiama optimizuoti vietovéje pagaminamo pasaro suvartojimg. Taip pat numatyta
mazinti didZiausig dehidratuoty pasary kiekj: ,150 kg grynos masés“ vietoj ,20 % paSary” (tai atitiko mazdaug
240 kg). Be to, i§imtis (,isskyrus ypatingas aplinkybes®), papildanti dehidratuoty pasary ribojima, buvo panaikinta
kaip netinkama.

Patikslintas tkiuose naudojamy iSrigy statusas: net jei laikantis tradicinés praktikos tkiuose isrtigos gali bati nau-
dojamos gyvuliams Serti, jos néra jtraukiamos apskaiciuojant teikiamus papildus.

Siekiant garantuoti, kad gyvuliams biity teikiami geriausios kokybés pasarai, draudziama teikti dél laikymo salygy
sugedusius pasarus.

PaSariniy naudmeny treSimas

Patikslinami sklypy, kuriuose bus auginami ozky pasarai, tre§imo baidai, nes organinés medziagos gali pakeisti
augaly floros sudéti:

,Vienintelés leidZiamos organinés trgSos yra kompostas arba digestatai, méslas, srutos (zemés tikio kilmés), taip pat
ne Zemés kio kilmés organinés trasos, pvz., nuoteky dumblas (arba subproduktai), Zaliosios atliekos.

Tresiant ne Zemés tkio kilmés organinémis tragSomis, turi bati iSanalizuojama kiekvienos partijos (sunkvezimio,
cisternos ir pan.,) patologiniy bakterijy, sunkiyjy metaly ir organiniy junginiy lickanos, kaip nustatyta teisés
aktuose.

Tresti ne Zemés tkio kilmés organinémis tragSomis Tkyje leidZiama, tadiau traSos turi bati iSkart uzkasamos, turi
bati laikomasi galiojanciy taisykliy, susijusiy su tam tikrais ribojimais (laikotarpis, saugomos teritorijos), kiekiu.
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Draudimas naudoti GMO (maisto produktuose ir kulttirose):

Draudimas naudoti GMO ozky pasaruose leidzia i8laikyti rysj su vietove ir pabrézti $iy pasary tradicinj pobidj.

Stirio perdirbimas
Pieno paruoSimas

Nuostata, pagal kurig naudojamas pienas turéjo atitikti galiojancias sanitarines normas, buvo isbraukta i§ specifika-
cijos, nes ji nesusijusi su SKVN klausimais.

Panaikintos taisyklés, susijusios su pieno sudétimi (maZziausias riebumas 28 g/l, o maziausias baltymy kiekis 25 g/l),
nes naudojamas nenugriebtas, nestandartizuotas ir nehomogenizuotas pienas. Beje, pastarieji patikslinimai buvo
papildomai paaiskinti prie naudojamo pieno apibréZties.

Panaikinama galimybé kaitinti piena jj perdirbant, todél dabar visi veiklos vykdytojai turi naudoti Zalig pieng. Tai
leidZia i$saugoti vietoje pagaminto pieno prading florg ir turi jtakos siirio florai ir organoleptinéms savybéms. Kai
kuriems veiklos vykdytojams, pareiSkusiems priestaravima dél Sios nuostatos per nacionaling prieStaravimo proce-
diirg ir atitinkantiems Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 15 straipsnio 4 dalies salygas, iki 2016 m. gruodzio 31 d.
suteiktas pereinamasis laikotarpis.

Fermentavimas ir rauginimas

Rauginimo sgvoka pakeista tikslesne fermentavimo sgvoka (fermentavimas vyksta konkreciu metu, o rauginimas
vyksta kelias valandas).

Kalbant apie darbo organizavimg, perdirbimo skyriai kartais neturi galimybés fermentuoti pieno greiCiau nei per
18 valandy nuo jo pristatymo. Siuolaikiné pieno laikymo technika sudaro galimybes taikyti tokj terming nepaken-
kiant gamybai ir nepakeiciant produkto savybiy. Taigi nustatomas $is naujas ilgiausias 18 val. terminas (pakei¢iantis
pradinj 6 val. terming), taikomas ne tikyje esantiems gamybos skyriams.

Norint palengvinti Gkininky atlickamg savikontrole, rigstumas rauginimo proceso pabaigoje iSreiskiamas keliais
badais. Koaguliacijos (rauginimo) laikas sutrumpintas nuo 12-48 val. iki 16-36 val., nes tai geriau atspindi tai-
komg praktika, o kartu i§saugomas létas riigimas. Patikslinta, kad gautos irtigos yra pieno riigsties tipo, nes i3 Siy
i$ragy tekstiiros empiriniu bidu galima nustatyti, ar rigstinimas atliktas teisingai ar ne.

Formavimas, nuvarvinimas

Vystantis technologijoms, $iuo metu varske jmanoma formuoti keliose formose: tokia galimybé jtraukta i specifika-
cija. Ji leidzia palengvinti sunky formavimo darbg. Vis tik formavimas turi bati labai atsargiai atliekamas rankomis
ir patikslinama, kad tai atlickama taip, kad ,varské nesutrupéty®, nes tai svarbu nuvarvinimo etape ir siekiant gauti
galuting tekstiirg.

Kiekvienos formos padékle matmenys Siek tiek skiriasi nuo individualiy formy matmeny, nes jos yra cilindro for-
mos, o individualios formos yra labiau kiigio formos. I§ tiesy, norint jsitikinti, ar stiris simetriskas, visas formy
padéklas apver¢iamas vienu metu, o individualios formos atveju kiekvienas stiris apver¢iamas atskirai rankomis.

Taigi patikslinami dviejy tipy formy matmenys, atitinkantys ,Picodon” formg ir matmenis po brandinimo: indivi-
dualios formos vidaus matmenys (apatinis skersmuo: 74 mm, virSutinis skersmuo: 87 mm, maZiausias aukstis:
60 mm), formy padéklo matmenys (apatinis skersmuo: 78 mm, virSutinis skersmuo: 78 mm).

Be to, paaiskéjo, kad specifikacijoje buvo padaryta nedidelé klaida nurodant individualiy formy dydj (apatinis skers-
muo: 76 mm, virSutinis skersmuo: 85 mm): Sie matmenys buvo pataisyti ir pakeisti pirmiau nurodytais matmeni-
mis, kurie leidZia iSgauti pageidaujamg sairio formata.
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Nedarant pakeitimy registruotoje specifikacijoje, stiris turi bati sidomas i§ abiejy pusiy. Vis délto panaikinamas
patikslinimas, kad ,bent vieng kartg stiris sidomas nuvarvinimo metu®, nes nebuvo pastebéta poveikio galutinio
produkto savybéms, jei toks sidymas atlieckamas tuo metu, kai stris i§imamas i§ formos. Todél §i nuostata tampa
tokia: ,Stidymas atliekamas ne véliau kaip sirj i$émus i§ formos.*

Dziovinimas

Pries padedant | dZiovinimo patalpg, po formavimo etapo gali biti atliekamas nusausinimas, kad $vieZi sariai galéty
tinkamai i§dziati, o pavirSiaus flora — jsitvirtinti. Todél jtraukta tokia galimo nusausinimo sgvoka.

Brandinimas

Dziovinimo ir brandinimo etape jtraukta galimybé atvésinti sairius iki aukstesnés nei 0 °C temperatiiros. Tai leidZia
sulétinti kai kuriy striy brendimg. Siekiant uztikrinti pakankamg stiriy subrandinimg ir i$saugoti jy galutines savy-
bes, vis tik buvo patikslinta, kad tokie atvésinimo laikotarpiai nejskai¢iuojami | maziausig brandinimo trukme.

Kadangi ,Picodon” stiris gali biiti brandinamas klasikiniu bidu arba brandinamas su plovimo etapu, abu variantai
apraSomi atskirai, kad biity geriau suprasti:

— Brandinant siirius be plovimo, tikslus brandinimo vietos drégmés lygis pakeistas sgvoka ,drégna aplinka®,
o didziausia brandinimo temperatiira iSbraukta, nes $iy dviejy kriterijy pusiausvyra priklauso nuo stirio gamin-
tojo patirties. Be to, tkio perdirbimo ceche sudétinga tiksliai i¥matuoti drégmeés lygi. MaZiausia brandinimo
temperatiira bei maziausia $ios fazés trukmé, kurios yra dvi svarbiausios $io etapo ypatybés, licka nepakeistos.

Iregistruotoje specifikacijoje buvo nurodyta, kad parduoti galima tik pra¢jus 14-ai dieny po fermentavimo
Sliuzo fermentu. Sis terminas buvo pakeistas | 12 dieny dél keliy priezasciy:

— i§ pradziy numatytas 14 dieny terminas galéjo apimti laikymo Saldytuve laikg, kuomet siris toliau nebeb-
randinamas. Dabar labai aiSkiai nurodoma, kad apdorojimas 3al¢iu nejeina j stirio brandinimo trukme. Taigi
galima prekiauti ,Picodon” siiriu po 12 dieny, nesutrumpinant jo brandinimo trukmeés,

— pacios dziovinimo ir brandinimo trukmés, svarbiausios paruo$tam produktui brandinti, nekei¢iamos; taigi,
$is sutrumpinimas nepakeicia siirio savybiy,

— tam uZtikrinti, buvo pridétas siirio apraSymas po brandinimo proceso: siekiant uZztikrinti pakankama bran-
dinimg ir dZiovinimg (,palietus pirStais strio pavirsiy, drégmé nejuntama®) ir tinkamg pavirSinés kultiiros
jvedima (,pavirsiaus flora jsitvirtino).

— Brandinant plautus siirius, i§ pradziy juos reikia 15 dieny laikyti nuo 5 iki 10 °C temperatiiroje. Sios nuostatos
jau buvo nurodytos anksciau Dieulefit metodo aprasyme ir buvo pritaikytos visiems plautiems ,Picodon®
striams. Patikslinimas, numatantis, kad stris bty laikomas ,dézéje”, buvo isbrauktas: galima laikyti atskirai
kitose talpyklose, pavyzdziui, moliniuose induose, pagal senoving tradicijag. Dél drégmés normos, tai ji buvo
pakeista savoka ,drégna aplinka®, kaip paaiskinta pirmiau.

Buvo patikslinta, kad pasibaigus pirmajam laikymo etapui siiris privalo bati melsvas (tai yra padengtas melsvais
pelésiais).

Brandinto plauto ,Picodon” siirio atveju toliau atlickamos vienas arba keli plovimo ir laikymo etapai; tai nuro-
doma Siame skyriuje, kaip ir maziausias 30 dieny brandinimo laikotarpis (kuris tokiu bidu yra toks pat kaip ir
,Picodon” ,subrandinto pagal Dieulefit metoda®).

Specialiis Zyméjimo elementai

Ipareigojimas naudoti nuoroda arba nacionalinj simboli, susijusius su kilmés vietos nuoroda, buvo pakeistas iparei-
gojimu nurodyti Europos Sgjungos SKVN simbolj.

Numatyta, kad s@iriy Zenklinimas susideda i§ visiems operatoriams bendros dalies, atitinkancios bendrg grafinj
vaizdg (pavadinimas ,Picodon® uzrasytas pusménulio forma, stilizuotu badu, kad ,Picodon” SKVN siiris baty labiau
pastebimas pardavimo vietose). Ekonominés veiklos vykdytojas pats pasirenka, kokia informacija nurodyti likusioje
etiketés dalyje. Gamintojy grupé etiketés pavyzdj be suvarzymy iSduoda visiems paraiska pateikusiems ir specifika-
cijos besilaikantiems veiklos vykdytojams.
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Pridéta, kad nuorodos ,brandintas, plautas“ arba ,subrandintas pagal Dieulefit metodg“ naudojamos, kai taikomos
atitinkamos nuostatos.

Be to, buvo patikslinta, kad gamintojo ir (arba) brandintojo pavadinimo raidziy dydis yra ne maZesnés nei teksto,
kuriuo pateikiama informacija apie pakuotoja, dydis.

Buvo patikslinta, kad kiekvienas pardavimo vartotojui vienetas turi etikete. Vis délto, tiesioginio pardavimo (ypac
pardavimo turguje) atveju yra numatytos $ios nuostatos: galimybé naudoti iSkabg ir etike¢iy paskirstymas kiekvieno
pardavimo metu.

Be to, nurodyta, kad etiketéje, reklamoje, saskaitose ar prekybos dokumentuose prie saugomos geografinés nuoro-
dos pavadinimo draudZiama pridéti kitus apibaidinancius ZodZius ar uZzrasus, i§skyrus pirmiau minimas ar bendro-
siose taisyklése numatytas nuorodas, specialius prekiy Zenklus ar pavadinimus. Taip apsaugoma nuo to, kad siiriai,
pagaminti ne pagal specifikacijos ar kity norminiy akty nuostatas, nebity parduodami kaip SKVN ,Picodon” sariai.

Kita

Dalis ,Elementai, pagrindZiantys rysj su geografine aplinka“ buvo papildyta, siekiant geriau isryskinti ry$j tarp pro-
dukto ir jo geografinés vietovés. Taigi buvo pasalinti pernelyg detalis gamtinés aplinkos aprasymai, nesusij¢ su
paciu produktu, kaip ir netiksli informacija ar pasakojimai. Be to, buvo ijtraukta informacija, susijusi su tradicinémis
ir dabartinémis praktinémis Ziniomis, jskaitant brandinimo ir plovimo badus, kuriuos taikant gaminamas ,brandin-
tas ir plautas” ir ,subrandintas pagal Dieulefit metoda” ,Picodon” stiris. Paaiskintas rysys tarp Zmogaus veiklos veiks-
niy ir produkto ypatybiy. Galiausiai §i dalis buvo logiskiau i§déstyta. Dalis ,Nuorodos apie valdymo struktira“ buvo
atnaujinta, pridedant informacija apie sertifikavimo jstaigos kontaktinius duomenis ir kompetentingy institucijy
kontaktiniy duomeny pakeitima.

Atsizvelgiant | nacionaliniy teisés ir norminimo akty poky¢ius, dalies ,Nacionaliniai reikalavimai“ lenteléje nuro-
domi pagrindiniai tikrinimo punktai, jy etaloninés vertés ir jy vertinimo metodai.

Taip pat atnaujinti kontaktiniai grupés duomenys.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,PICODON*
ES Nr. PDO-FR-02130-16.3.2016
SKVN (X) SGN ( )
1. Pavadinimas

,Picodon“

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Pranciizija

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas
3.1. Produkto riisis

Klasé 1.3. Siiriai

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas
,Picodon“ — tai nedidelio disko formos siris.
Tai minkStas nespaustas siiris, gaunamas pieno koaguliacijos biidu i§ Zalio, nestandartizuoto ir nehomogenizuoto

ozkos pieno, pridedant nedidelj kiekj sliuzo fermento; visiSkai iSdziovinto 100 g strio yra ne maziau kaip 45 g
riebaly, o sausosios medziagos kiekis 100 g siirio turi bati ne mazesnis kaip 40 g.

Neplautas ,Picodon® yra, pardavinéjamas praéjus 12 dieny po fermentavimo §liuzo fermentu. Pasibaigus brandi-
nimo fazei, jo skersmuo yra 5-7 cm, aukstis — 1,8-2,5 cm, minimalus svoris — 60 g.

Pluta yra plona su plonu vienody ar margy, balty, dramblio kaulo, mélyny, pilky arba rudy pelésiy apdangalu,
priklausomai nuo brandinimo etapo.
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3.3.

Pjuvio vietoje spalva natiirali, minkstimas baltas arba geltonas. Burnoje tekstiira vienalyté, minksta ir smulki, kai
,Picodon” jaunas, o ilgiau brandintas siris gali bati trapus.

Kai ,Picodon“ specialiai subrandintas, laikant ir plaunant, jis vadinamas ,brandintu ir plautu® arba ,subrandintu pagal
Dieulefit metodg*“. Po brandinimo siiriui biidingos tokios savybés: skersmuo — 4,5-6 cm, aukstis — 1,3-2,5 cm, minima-
lus svoris — 45 g.

Pavir§ius yra baltas, dramblio kaulo spalvos, pilkas ar $viesiai kreminis su trupuciu spalvoty démiy. Masé pjivio
vietoje yra marmuriné Burnoje tekstiira yra vienalyté, $velni ir minksta. ,Brandintas ir plautas“ arba ,subrandintas
pagal Dieulefit metoda* siiris ,Picodon” gali bati parduodamas tik praéjus ne maziau kaip 30 dieny po fermenta-
vimo §liuzo fermentu.

Kad ir koks biity brandinimo metodas, siirio skonis natiiralus, juntamas kapariy, rieuty, $velnus gryby prieskonis,
skonis Siek tiek astrokas, ne pernelyg sarus ar riigdtus. Kai ,Picodon“ ,brandintas ir plautas® arba ,subrandintas

pagal Dieulefit metoda®, ragaujant gali biiti juntami ir fermenty aromatai.

Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Zaliava: nenugriebtas, Zalias, nestandartizuotas ir nehomogenizuotas ozkos pienas.

Gyvuliy $érimas

Pasarai

Bandos mitybos pagrindas — ganyklos, kuriose ganosi gyvuliai, arba $vieziai nupjauta ganykly Zoleé.
| pasarg negali bati jmaiSoma siloso ar kity fermentiniy pasary.

PaSarai susideda i3: visy ozky édamy augaly, nuolatinés ar laikinos pievos floros, metiniy pasariniy augaly, SvieZiy
vaisiy, Sakniavaisiy ir gumbavaisiy (neperdirbty).

Metinis bandos paSary racionas susideda i§ ne maziau kaip 12 augaly riiSiy. ] ne maziau kaip 30 % naudojamy
pasary sudeét] turi jeiti ne maziau kaip 3 augaly rasys.

Papildomi maisto produktai:

Visi neapdoroti javy gridai (gali bati supresuoti, sugristi ar sudyge) iSauginami geografinéje vietovéje.

Draudziami pasarai, kurie gali turéti neigiamos jtakos pieno kvapui ir skoniui arba kelti bakterinio uZter§imo
pavojuy.

Papildomi paSarai vienai melZiamai ozkai negali vir§yti 390 kg per metus, jskaitant ne daugiau kaip 150 kg
dehidratuoty pasary vienai ozkai per metus.

Papildomi paSarai:

— jvairiy formy gradinés kultros,

— neapdoroti, sutraiskyti, daiginti arba susmulkinti griidai arba aliejingy baltyminiy augaly i§spaudos,
— 1§ gridy perdirbti $alutiniai produktai,

— aliejingy baltyminiy augaly perdirbti produktai, gaunami fizikinio rauginimo eteriniais aliejais ir augaly ekstrak-
tais bidu: sojy pupeliy, Zirniy, pupy, lubiny, liny, rapsy, saulégrazy, vikiy i$spaudai ir aliejai,

— cukraus gamybos produktai: dziovinty runkeliy minkstimas, skysta cukranendriy ar runkeliy melasa,
— dehidratuoti pasarai: liucerna ir sveiki kukurtizy augalai,

— perdirbti vaisiai,

— pasary papildai, mineralai.

Pasary kilmeé:

Visi pasarai bei visi neapdoroti javai yra kile i§ geografinés vietovés.



2017125 Europos Sajungos oficialusis leidinys C25/13

Ne visi papildomi paSarai, i§skyrus neapdorotus javus, privalo bati paruosti geografinéje vietovéje, nes gyvulinin-
kystéje naudojami parduodami kombinuotieji maisto produktai be geografinés kilmés garantijos.

Tokiy pasary kiekis apribojamas 390 kg Zaliavos vienai ozkai ir vieniems metams. Todél bent 67 % melziamy ozky
pasary yra ruo$iami geografinéje vietovéje.
3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Gamybos veiksmai — nuo pieno gamybos iki siiriy nokinimo — atliekami nustatytoje geografinéje vietovéje.

3.5. Specialios produkto, kurio pavadinimas nurodytas, pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo etiketémis taisyklés

Nepriklausomai nuo pagal taisykles nustatyty reikalavimy, taikomy visiems stiriams, kiekvienas pardavimo vartoto-
jui vienetas parduodamas su etikete, kurig sudaro:

— visiems veiklos vykdytojams bendra dalis, kurioje nurodomi: vietos nuorodos pavadinimas, (jrasytas raSmeni-
mis, ne maZzesniais kaip du trecdaliai didZiausiy raidziy, kuriomis etiketéje nurodyta kita informacija), ir nuo-
roda ,brandintas, plautas“ arba ,subrandintas pagal Dieulefit metoda®, kai taikomos nuostatos dél $iy terminy
vartojimo,

— etiketés dalis, kurioje kiekvienas veiklos vykdytojas nurodo individualig informacija. Joje taip pat nurodomas
Europos Sgjungos simbolis ,SKVN*.

Gamintojo ir (arba) brandintojo pavadinimo raidziy dydis yra ne maZesnis nei raidziy, kuriomis nurodomas pakuo-
tojo pavadinimas, dydis.

Bendroji etiketés ir, prireikus, i$kaby dalis atitinka grafinj vaizda, apibréztg specifikacijos priede.

Gamintojui ar bet kuriam tiesiogiai jam pavaldZiam asmeniui parduodant sirius tiesiogiai, kiekvieno parduodamo
vieneto Zenklinimas néra biitinas, pirmiau nurodyti elementai turi bati nurodyti tik iskaboje.

Etiketéje, reklamoje, saskaitose ar prekybos dokumentuose prie saugomos geografinés nuorodos pavadinimo drau-
dziama pridéti kitus apibtidinancius ZodZius ar uZzraus, i§skyrus pirmiau minimas ar bendrosiose taisyklése numa-
tytas nuorodas, specialius prekiy Zenklus ar pavadinimus.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

,Picodon” yra siiris, gaminamas kalvotose vietovése aplink Ronos slénj. Geografiné vietové apima sias komunas:
— Arde$o departamentas: visos komunos
— Dromo departamentas: visos komunos
— Garo departamentas, Barzako kantonas: visos komunos
— Vokliuzo departamentas, Valreaso kantonas: visos komunos.
5. RySys su geografine vietove
Ardesas ir Dromas yra pagrindiné geografinés vietovés dalis. DidZiajg jos dalj sudaro sausos kalvos ir kalnai, kylan-
tys vir§ vidutinio dydzio Ronos slénio, todél $i teritorija pasirinkta ozkoms auginti. Sioje vietovéje vyraujancios

gamtos salygos (maZzai vandens, triiksta lygumy ganykly, smulkis tkiai, neturtingas dirvozemis, palyginti sausas ir
véjuotas oras) paskatino imtis keliy auginimo kultiiry.

Geografiné vietové yra pereinamojoje klimato zonoje: Vidurzemio jiros klimatas pietinéje dalyje, i§ dalies Zemyni-
nis Liono tipo klimatas Siauréje ir kalny klimatas rytinéje bei vakarinégje dalyje.
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Vietovei budinga didelé pasary autonomija ir gausi pievy augalijos jvairové. Sumedéjusiy augaly (proZirniai, virZiai,
Silojai ir kt.) taip pat gausu vietovése, kuriose ganosi ozkos.

Kalbant apie Zmogiskaji veiksnj, jau 1600 m. Olivier de Serresas savo knygoje ,Théatre de l'agriculture et ménage
des champs“ apra$é, kokj svarby vaidmenj Siame regione atlicka ozkos. Ilga laika Dromas ir Ardesas buvo tarp
pirmaujanciy ozkininkystés departamenty Prancizijoje (nuo 1866 m. jie atitinkamai buvo 1 ir 3 vietoje).

,Picodon” i§ pradziy buvo skirtas tik Gkininky $eimos maistui.

D¢l pieno gamybos sumazéjimo rudenj ir Ziemga sario gamyba buvo vienintelis biidas i$saugoti pieng. Toks jvaires-
nis stirio vartojimas paskatino imtis jvairiy ,Picodon” brandinimo budy.

Saris galéjo biiti vartojamas labai mazai brandintas, beveik nei§dziGives: tai originalusis trumpai brandintas ,Pico-
don“ siiris.

Ziema ,Picodon” buvo laikomas puoduose. Po dviejy savaiciy siiris biidavo i§ jo istraukiamas ir nuplaunamas. Dél
tokio gamybos biido saris galédavo ilgai issilaikyti ir igaudavo bidingus skonj bei kvapa. Tokia brandinimo tech-
nika subrandintas siiris vadinamas ,brandintu ir plautu® arba ,subrandintu pagal Dieulefit metoda“. Sis antrasis
pavadinimas tradiciskai naudojamas Ronos rytuose ir Dromo upés pietuose, kur sausas oras sudaro galimybe dzio-
vinti natiiraliu biidu, o tai prisideda prie vietinés pavirsiaus floros plétros.

Dél savo ypatumy ,Picodon jau XIX amZiuje Dromo ir Arde$o vietovése jgavo gera varda, o visai neseniai,
1983 m. liepos 25 d. dekretu, jam suteikta saugomos kilmés vietos nuoroda.

Dar ir dabar ,Picodon” siiris gaminamas pagal specialias tradicijas, paveldétas i3 senyjy tkininky.

Tarp leidziamy ozky veisliy reikéty paminéti vietines veisles (Massif-Central, Provengale, Rove), kurios Sioje vietovéje
vis dar placiai auginamos. Bandos davinio pagrindg sudaro paSarai, gaunami tik i§ geografinés vietovés ir pasiZy-
mintys gausia augaly jvairove. Kai oro salygos palankios, ozkos turi biiti ganomos lauke arba bent jau turi bati
uztikrinta, kad jos galéty visuomet patekti j lauke esancius aptvarus. Ribojamas papildomy pasary kiekis, taip skati-
nant vartoti pasarus.

Tradiciskai naudojamas Zalias, nenugriebtas ir nestandartizuotas ozkos pienas.

Varské, gaunama riigstant nenugriebtam ozkos pienui ir pridéjus nedidelj kiekj $liuzo fermenty, formuojama ranko-
mis prie§ tai jos nenuvarvinus, kad varské nesutrupéty.

Nuvarvinimo etape sariai bent vieng kartg turi bati apver¢iami. Sidomos abi pusés tik sausa druska.

Striai i$imami i§ formos ir, reikalui esant, nusluostomi, tuomet jie dZiovinami ir pradedamas brandinimo etapas,
kurj gali pertraukti dziovinimo, plovimo ir laikymo etapai.

Striai gali bati vadinami saugoma kilmés vietos nuoroda ,Picodon* praéjus maziausiai 12 dieny po brandinimo,
kai pirStais paliestas siirio pavirius nebéra drégnas, o paviriaus flora visiskai jsitvirtinusi.

Kai po dziovinimo ir laikymo etapo, trunkancio maziausiai penkiolika dieny, kai siiris jgauna melsva atspalvi,
,Picodon“ pereina viena ar kelis plovimo ir laikymo etapus bei vadinamas ,brandintu ir plautu” arba ,subrandintu
pagal Dieulefit metoda*.

,Picodon” savybés:

— siris yra mazo disko formos, maziausias svoris — 60 g arba 45 g, jei ,Picodon” siris ,brandintas ir plautas“ arba
,subrandintas pagal Dieulefit metoda”,

— minkstimo tekstlira vienalyté ir $velni burnoje, gali bati minksta arba trapi, priklausomai nuo brandinimo

bido,

— skonis natdiralus, juntamas kapariy, riesuty, $velnus gryby prieskonis, skonis Siek tiek astrokas, jauciami fer-
mentai, ne pernelyg stirus ar ragstus.
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Strio pavirius gali bati padengtas plonu vienspalviu ar démétu pelésiy sluoksniu, jis taip pat gali bati baltos,
dramblio kaulo, pilkos ar $viesios kreminés spalvos, jeigu tai ,brandintas ir plautas“ arba ,subrandintas pagal Die-
ulefit metodg” siiris.

,Picodon” siiris gaminamas skurdZiame ir sausame kalvy ir kalny regione, kuriame geologinés ir klimato ypatybés
sudaro vienintele galimybe auginti tik oZzkas. Strio gamyba Sioje vietovéje isliko suteikdama bating ivertinima.
Ozkos i3 tiesy paprastai ganosi sunkiausiai prieinamose gamtinése vietovése (sausesné Zeme¢, §laitai ir pan.), kurias
aplenkia karvés ir néra intensyviy kultiry.

,Picodon“ siiris yra nedidelis dél ne itin placiai paplitusios ozkininkystés, nedidelés pieno gamybos tkiuose, gero
dziovinimo svarbos $iam stiriui su nesuslégtu minkstimu ir pieno rigsties savybémis.

Gamybos salygos nustatytos taip, kad produktas atspindéty ir iSreiksty gamybos vietovés ypatumus.

Ozkos, i§ kuriy melziamas ,Picodon” gamybai reikalingas pienas, Seriamos paSarais i§ $ios geografinés vietovés.
Sérimo ir bandos ganymo sistema skatina vieting pasary gamyba, didelj pasary, kuriems biidinga augaly jvairove,
suvartojimg, ganymo praktika ir gyvuliy iSleidimg { laukg. Tokia praktika turi jtakos natdralioms pieno kokybés
salygoms, taip pat daro itakg strio skoniui ir savybéms. Visas $ias savybes dar labiau sustiprina tai, kad naudojamas
tik nenugriebtas $viezias pienas.

Sario plutelé plona, su jvairiais pelésiais, o skonis natdralus, juntamas kapariy, rieSuty, $velnus gryby prieskonis,
skonis kartais astrokas.

Pieno perdirbimo metodo pobidis, kai formavimo metu i§saugoma varskés struktira, leidzia iSgauti vienalyte ir
$velnig ,Picodon” siirio minkstimo tekstira. I8¢émus i§ formos siiris sidomas, apibarstant abi puses sausa druska,
todél druska pasiskirsto tolygiai. Dél tokios perdirbimo technikos, susijusios su svarbiais dziovinimo ir brandinimo
etapais, prisidedanciais prie pelésiy plutelés susidarymo ir aromato atsiskleidimo, pagaminamas stris su $velniu ir
vienaly¢iu minkstimu bei puikiais ir sodriais aromatais.

I§ pradziy Svelni, minkstimo tekstiira tampa trapi ilgai brandinant, tai Sioje vietovéje néra retas dalykas. Ypatingas
brandinimas, kai kaitaliojami laikymo ir plovimo etapai, suteikia ,brandintam ir plautam“ arba ,subrandintam pagal
Dieulefit metodg“ ,Picodon” siiriui savotiskg tekstfirg ir aromata.

Dél $iy priezasciy ,Picodon” siiris labai susijes su savo geografine kilme, kuri regione turi itin gera varda. I$ pradziy
Sis geras vardas biidavo perduodamas i§ lapy i lapas, ypa¢ Provanso dainomis, o nuo XIX amziaus jau aprasytas
zodynuose, laiskuose, istoriniuose ar gastronominiuose kiiriniuose.

Nuoroda i paskelbta specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-5a38782c-cfc7-4c37-a3ee-0aee048b1664/
telechargement
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