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Offentliggérande av en ansokan om registrering av ett namn i enlighet med artikel 50.2 a i
Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel

(C/2025[778)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 20241143 () fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ir etablerad eller
bosatt i ett tredjeland limna in en invindning till kommissionen inom tre manader frén dagen for detta offentliggérande.

(Produktspecifikationen uppfyller kraven i artikel 7 i férordning [EU] nr 1151/2012 och dterfinns i unionsregistret over
geografiska beteckningar).

3.1

3.2

3.3

()

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”Aydm Cam Fistig1”
EU-nr: PDO-TR-02989 - 24.8.2023
SGB () SUB (X)
Namn (pa SUB eller SGB)

”Aydin Cam Fistig1”

Medlemsstat eller tredjeland

Turkiet

Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

Produkttyp (se bilaga XI)

Klass 1.6 Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade

KN-nummer

08 - ATBAR FRUKT SAMT ATBARA BAR OCH NOTTER; SKAL AV CITRUSFRUKTER ELLER MELONER

Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt

”Aydin Cam Fisti§1” dr den frukt som erhélls fran frovitan av frona frén Pinus pinea Lin., ett trdd som odlas i provinsen
Aydin. Frukten separeras frdn kotten efter skord och rengors fran sitt membran och skal, som liknar en ellipsoid med
en spetsig och en elliptisk dnde, och som ocksd innehéller embryot.

Firgen varierar frdn ljust till morkt krimfirgad, med en mycket spetsig och ndgot smutsgul topp. Frukten har en
mittligt fyllig kropp.

Sensoriska, fysikaliska och kemiska egenskaper hos "Aydin Cam Fist131”:

— Farg: ljust till morkt kraimfargad

— Form: mycket spetsig

— Lingd (mm): 12,4-14,2
Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring

av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012
(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).

ELL http:|/data.europa.eu/eli/C/2025/778/oj
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3.4

Bredd (mm): 4,1-6,1

Vikt for 100 stycken (g): 13,3-21,2

Doft: litt doft av tall

Smak: ndgot oljig

Textur: krispig

Specifik avkastning (%): 21,3-28,6

Fukt (%): 3,9-5,6

Aska (%): 3,7-6,5

Mineralimnen

— Fosfor (%): 1,9-3,4

— Kalium (%): 2,1-2,8

— Magnesium (%): 0,9-1,6

— Kalcium (%): 0,18-0,46

— Natrium (%): 0,01-0,03

— Zink (ppm): 160-260

— Mangan (ppm): 120-296

— Jarn (ppm): 137-276

— Koppar (ppm): 63-125

Protein (%): 30,3-39,6
Fettsyrasammansittning (%)

— Palmitinsyra (C.0): 6,2-6,5

— Stearinsyra (Cyg.0): 3,2-3,5

— Oljesyra (Cy5.1): 34,6-38,0

— Linolsyra (Cyz.): 47,2-51,0

— Linolensyra (Cy4.5): 0,70-0,90

— Ekosatriensyra (C,0.3): 1,5-1,8

— Totalt mittade fettsyror (%): 10,0-10,4
— Totalt omittade fettsyror (%): 89,0-89,6
— Totalt enkelomittade fettsyror (%): 35,4-37,2

— Totalt fleromattade fettsyror (%): 51,7-53,2

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/778/oj
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3.5

3.6

3.7

Sérskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Alla steg i produktionen av "Aydin Cam Fistig1” ska dga rum inom den faststillda geografiska grinsen. Dessa steg dr
fraimst odling av froplantor, tridgardsskotsel, beskdrning, bevattning, godsling, skord, separering av "Aydin Cam

Fistig1” frn kottar och skal samt jordbrukskontroll.

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Sirskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser

Utéver den obligatoriska information som foreskrivs i lagstiftningen om mirkning och presentation av livsmedel
mdste etiketterna innehalla f6ljande uppgifter:

— Namnet pé beteckningen "Aydin Cam Fisti1”.
— Producentens firmanamn och adress, eller kortnamn och adress eller registrerat varumérke.
— EU:s symbol for skyddade ursprungsbeteckningar.

— Foljande logotyp:

Kort beskrivning av det geografiska omradet

”Aydin Cam Fistig1” produceras inom grinserna for provinsen Aydin. Aydin har varit ett viktigt bosittningscentrum
sedan urminnes tider pa grund av sitt geografiska ldge. Provinsen Aydin grénsar till Izmir i norr, Manisa i nordost,
Denizli i 6ster, Mugla i soder och Egeiska havet i vister. Provinsen bestar av berg som ligger vinkelrtt mot Egeiska
havet och slitterna som skiljer dem &t. Provinsen Aydin har 17 distrikt: Efeler, Bozdogan, Buharkent, Cine,
Germencik, incirliova, Karacasu, Karpuzlu, Kocarli, Kosk, Kuyucak, Kusadasi, Nazilli, Soke, Sultanhisar, Didim och
Yenipazar. [ provinsen dr produktionen i regionen Kogarli den mest intensiva med 10 000 hektar tallar.

Samband med det geografiska omradet

Specifika uppgifter om det geografiska omrédet:

67 % av provinsen Aydin bestdr av berg, 15 % av platder och 21 % av slitter. Bergen ligger vinkelritt mot Egeiska
havet. Bityilk Menderes-dalen 4r en dalgdng som Oppnar sig mot havet, precis som andra slitter i Egeiska havet.
Dirfor kommer vindarna, som har en kylande effekt och f6r med sig nederbérd, snabbt in i inlandet. P4 grund av de
nordliga vindarna ar det svalare hir 4n i Medelhavsomradet.

ELL http:|/data.europa.eu/eli/C/2025/778/oj
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"Aydin Cam Fisti1’-traden visar ett naturligt spridningsomréde i regionen. Det finns 500 dr gamla levande "Aydin
Cam Fisugr"-trdd. "Aydin Cam Fistigi"-triden vixer pd platder som bevattnas frn Biiyiik Menderes-floden i ett
tempererat klimat, 70 km indt landet fran havet och pd upp till 860 meters hojd. Under blomningsperioden (april-
juni), som dr den kritiska tiden for produktionen av "Aydin Cam Fistigi"-triden, dr forhdllandena optimala.
Exempelvis dr den drliga medeltemperaturen 17,7 °C, nederbérdsmingden 659,9 mm och den genomsnittliga
solskenstiden 6,5 timmar per dag.

Mest nederbord faller i december och januari och minst i juli och augusti. December och januari far minst solljus,
medan juli och augusti fir mest solljus. Det langsiktiga genomsnittet for antalet soltimmar per dag r 6,5 timmar.
Maj till augusti dr den period dé vinden bldser som starkast (1,6-1,8 m/s). Den relativa luftfuktigheten i provinsen
Aydin stiger till 75 % pd vintern men sjunker till under 50 % pa sommaren. Juli och augusti 4r de manader dé den
relativa luftfuktigheten dr som lagst. Vindar som ror sig frdn berg till slitter 6kar pollineringseffekten.

Mnskliga faktorer

Produktionen av "Aydin Cam Fistig1” gar flera hundra 4r tillbaka i tiden i regionen. Producenterna har utvecklat
ménga traditionella metoder badde for produktion av fréplantor och for skord och produktion av "Aydin Cam
Fisti1”. Dessa metoder kan sammanfattas pé foljande sitt:

— Det finns kottar i tre olika dldrar samtidigt pd ett pinjetrad. Det giller alltsé att samla in rétt kotte.

— Eftersom kottarna sitter mycket tétt pa grenarna krivs det personlig erfarenhet for att skira av kottarna med en
speciell kniv utan att skada kottarna.

— Beskdrning 4r ett annat viktigt steg for att oka avkastningen och kvaliteten pd "Aydin Cam Fisti§1”. Genom
korrekt beskdrning kan vinden och solljuset nd tallarnas inre delar, vilket mojliggor en effektiv pollinering och
frukttillvaxt.

— Genom att blotldggas i vatten kan "Aydin Cam Fistig1” latt skiljas frén sitt skal utan att skadas. Bl6tlaggningstiden
bor foljas noga for att forhindra att skalen och den inre kirnan blir alltfor fuktiga.

— Torkning ar viktigt for att forhindra mogelbildning och géra "Aydin Cam Fisti§1” mer krispig.

Moderna produktionsmetoder ersitter vissa steg med mekanisering, sdrskilt separeringen av kottar och skal och
torkningen, vilket ger en liknande produkt som den som erhalls med traditionella metoder.

Specifika uppgifter om produkten

”Aydin Cam Fistig1” dr ljust till morkt kramfirgad, mycket spetsig i toppen, nirmast smutsgul i den spetsiga dnden
och har en mattligt fyllig kropp. Jimfort med andra pinjenotter som odlas i Turkiet har "Aydin Cam Fistig1” 1ag halt
av enkelomittade fettsyror men hog halt av fleromittade fettsyror, sirskilt oljesyra. Den dr ockséd krispigare dn
andra pinjendtter i friga om textur.

Orsakssamband

Klimatet, med regn pé vintern med ldgre relativ luftfuktighet och hoga temperaturer pd sommaren, ger "Aydin Cam
Fisti1” dess utmirkande egenskaper. De rddande vindarna skapar relativt svala forhallanden for fruktens utveckling.
Eftersom pollinering 4r en av de viktigaste faktorerna som paverkar avkastningen av "Aydin Cam Fistig1”, okar
Poyrazvindarna som bldser frin 6ster och Imbatvindarna som blaser frdn vister avkastningen. I bergsbyar okar
ocksd vindarna som bldser under blomningsperioden pollineringen i pinjetrdden. Under sommarménaderna gor
hoga temperaturer och 1dg luftfuktighet att kottarna pd "Aydin Cam Fistig1” spricker upp. Odling pé olika hojder,
skord under en lang period, skillnader i tridens dlder och beskdrningsmetoder samt det faktum att klimatet ar
svalare dn klimatet i Medelhavsomradet gor att "Aydin Cam Fist1ig1” har ldg halt av enkelomittade fettsyror, mindre
tyllig kropp och dr krispigare jimfort med andra pinjenétter som odlas i Turkiet.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/778/oj
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Beskirning, skord och separering fran kottar och skal samt torkning dr andra faktorer som bidrar till de utmérkande
egenskaperna hos "Aydin Cam Fist131”.

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen
(artikel 6.1 andra stycket i denna forordning)

Officiell geografisk beteckning, ursprungsbeteckning och garanterad traditionell specialitet, Bulletinen for Turkiets patent-
och varumarkesverk nr 106 av den 2 augusti 2021, s. 33.
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