Den Europaiske Unions DA
Tidende C-udgaven

C[2025/778 31.1.2025

Offentliggorelse af en ansegning om registrering af en betegnelse i henhold til artikel 50, stk. 2,
litra a), i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1151/2012 om kvalitetsordninger for
landbrugsprodukter og fedevarer

(C[2025(778)

Efter denne offentliggerelse kan myndighederne i en medlemsstat eller i et tredjeland, eller en fysisk eller juridisk person
med en legitim interesse, og som er etableret eller har bopal i et tredjeland, i overensstemmelse med artikel 17 i Europa-
Parlamentets og Radets forordning (EU) 2024/1143 (') indgive en indsigelse til Kommissionen inden for en frist pa tre
méneder fra datoen for denne offentliggorelse.

(Varespecifikationen, der er i overensstemmelse med artikel 7 i forordning (EU) nr. 1151/2012, findes i EU-registret over
geografiske betegnelser).

3.1.

3.2.

3.3.

()

ENHEDSDOKUMENT
»Aydin Cam Fistig1«
EU-nr.: PDO-TR-02989 - 24.8.2023
BGB () BOB (X)
Betegnelse(r) (pd BOB eller BGB)

»Aydin Cam Fistigic

Medlemsstat eller tredjeland

Tyrkiet

Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren

Produkttype (jf. bilag XI)

Kategori 1.6. Frugt, grentsager og korn, ogsa forarbejdet

KN-kode
08 — SPISELIGE FRUGTER OG N@DDER, SKALLER AF CITRUSFRUGTER ELLER MELONER

Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

»Aydin Cam Fistific er den frugt, der udvindes af endospermdelen af frgene fra traeer med den botaniske betegnelse
Pinus pinea Lin., der dyrkes i Aydin-provinsen. Efter hosten adskilles den fra koglen og, og befris for dens membran
og skal, som ligner en ellipsoide, hvor den ene ende er spids og den anden ende er elliptisk, og som ogsa indeholder
embryonet.

Farven varierer fra lys til mork cremefarvet, den er meget tilspidset i toppen, hvor den har en let snavsetgul farve, og
den har en let fyldig krop.

Nogle af de sensoriske, fysiske og kemiske egenskaber ved »Aydin Cam Fistigi«:
— Farve: Lys til mork cremefarvet
— Form: Meget spids

— Laengde (mm): 12,4-14,2

Europa-Parlamentets og Rddets forordning (EU) 2024/1143 af 11. april 2024 om geografiske betegnelser for vin, spiritus og

landbrugsprodukter samt garanterede traditionelle specialiteter og fakultative kvalitetsudtryk for landbrugsprodukter, om @ndring af
forordning (EU) nr. 1308/2013, (EU) 2019/787 og (EU) 2019/1753 og om ophvelse af forordning (EU) nr. 1151/2012 (EUT L,
2024[1143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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— Bredde (mm): 4,1-6,1
— Veagt pd 100 stk. (g): 13,3-21,2
— Duft: Let fyrretraesduft
— Smag: Let olieagtig
— Konsistens: Sprad
— Indre udbytte (%): 21,3-28,6
— Vandindhold (%): 3,9-5,6
— Aske (%): 3,7-6,5
— Mineralstoffer
— Phosphor (%): 1,9-3,4
— Kalium (%): 2,1-2,8
— Magnesium (%): 0,9-1,6
— Calcium (%): 0,18-0,46
— Natrium (%): 0,01-0,03
— Zink (ppm): 160-260
— Mangan (ppm): 120-296
— Jern (ppm): 137-276
— Kobber (ppm): 63-125
— Protein (%): 30,3-39,6
— Fedtsyresammenszatning (%)
— Palmitinsyre (C¢.0): 6,2-6,5
— Stearinsyre (Cyg.): 3,2-3,5
— Oliesyre (C18:1): 34,6-38,0
— Oliesyre (C 18:2): 47,2-51,0
— Linolsyre (C 18:3): 0,70-0,90
— Ecosatriensyre (C 20:3): 1,5-1,8
— Meettede fedtsyrer i alt (%): 10,0-10,4
— Umettede fedtsyrer i alt (%): 89,0-89,6
— Enkeltumettede fedtsyrer i alt (%): 35,4-37,2

— Flerumettede fedtsyrer i alt (%): 51,7-53,2

3.4.  Foder (kun for animalske produkter) og rdvarer (kun for forarbejdede produkter)
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3.5.

3.6.

3.7.

Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omrdde

Alle etaper af produktionen af »Aydin Cam Fistigi« skal finde sted inden for det afgransede geografiske omrade. Disse
etaper bestdr primert af dyrkning af stiklinger, pleje af treeerne, beskaering, vanding, befrugtning, hest, adskillelse af
»Aydin Cam Fistigi« fra pinjekoglerne og skaller, og landsbrugskontrol.

Serlige regler for udskeering, rivning eller emballering osv. af det produkt, som betegnelsen henviser til

Serlige regler for maerkning af det produkt, som betegnelsen henviser til

Foruden de obligatoriske angivelser, der er foreskrevet i lovgivningen om maerkning af og prasentationsmader for
fadevarer, skal markningen indeholde folgende:

— navnet pd betegnelsen, dvs. »Aydin Cam Fistii«

— handelsnavn og adresse, eller kortform af virksomhedens navn og adresse eller producentens registrerede
varemarke

— Den Europaiske Unions BOB-logo

— folgende logo:

Kort angivelse af det geografiske omrades afgraensning

»Aydin Cam Fistifi« fremstilles inden for Aydin-provinsens granser. Aydin har veret et vigtigt bosattelsesomrade
siden oldtiden pd grund af sin geografiske beliggenhed. Provinsen Aydin graenser op til Izmir mod nord, Manisa
mod nordegst, Denizli mod est, Mugla mod syd, og Det Agaiske Hav mod vest. Den bestdr af bjerge der straekker
sig vinkelret mod Det Agaiske Hav og mod de sletter, som ligger imellem dem. Aydin-provinsen har 17 distrikter:
Efeler, Bozdogan, Buharkent, Cine, Germencik, Incirliova, Karacasu, Karpuzlu, Kogarli, Kosk, Kuyucak, Kusadasi,
Nazilli, S6ke, Sultanhisar, Didim og Yenipazar. Kogarli-regionen har 10 000 ha fyrretraer og tegner sig dermed for
den mest intensive produktion i provinsen.

Tilknytning til det geografiske omride

Det geografiske omrdades egenart

67 % af Aydin-provinsen bestér af bjerge, 15 % af hejsletter og 21 % af sletter. Bjergene strakker sig vinkelret pa Det
Ageiske Hav. Bityilk Menderes-dalen er en dalgang, der dbner sig mod havet ligesom andre sletter ved Det Agaiske
Hav. Derfor kan vindene, som har en kelende effekt og bringer nedber, nemt blase ind i omrddet. P4 grund af
vindene fra nord, er der keligere end ved Middelhavsomradet.
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»Aydin Cam Fistifi-traeer har et naturligt udbredelsesomrdde i regionen. Nogle af disse traeer er 500 ar gamle.
Traeerne vokser pé hejsletter, der tilfores vand fra floden Biiyiik Menderes, i et tempereret klima, 70 km indland fra
havet og op til 860 meters hgjde. I blomstringsperioden (april-juni), som er det kritiske tidspunkt for produktionen
af »Aydin Cam Fistifi«-treeer, er forholdene sdsom den gennemsnitlige arlige temperatur (17,7 °C), nedbgrsmangden
(659,9 mm) og det gennemsnitlige antal solskinstimer (6,5 timer/dag) optimale.

December og januar har den sterste nedbersmangde, juli og august den mindste. December og januar har faerrest
solskinstimer, juli og august har flest. Det langsigtede gennemsnit for antallet af solskinstimer pr. dag er 6,5. Maj til
august er den periode, hvor vinden blaser kraftigst (1,6-1,8 m/s). Den relative luftfugtighed i Aydin-provinsen stiger
til 75 % om vinteren, men falder til under 50 % om sommeren. Juli og august er de méneder, hvor den relative
luftfugtighed er lavest. Vindene, der blaeser fra bjergene til sletterne, eger bestgvningen.

Menneskelige faktorer

Produktionen af »Aydin Cam Fistifi« i regionen begyndte for flere drhundreder siden. Producenterne har udviklet
mange traditionelle teknikker med hensyn til produktionen af stiklinger og til hesten og produktionen af »Aydin
Cam Fistigic. Disse teknikker kan beskrives som felger:

— Pa pinjetreeet sidder der pd samme tid kogler af tre forskellige aldre. Det betyder, at indsamlerne skal plukke de
rigtige kogler.

— Da koglerne sidder meget tat pa grenene, kraver det, at indsamlerne har erfaring med at skere dem af med en
serlig klinge uden at skade koglerne.

— Et andet vigtigt skridt til at ege udbyttet og kvaliteten af »Aydin Cam Fistigi« er beskaeringen. Med en korrekt
beskering kan vind og sollys i tilstreekkeligt omfang nd pinjetraets indre dele, hvilket muligger en effektiv
bestevning og frugtvaekst.

— Ved at blive lagt i bled i vand kan »Aydin Cam Fistigic nemt adskilles fra skallen uden at tage skade.
Udbladningsvarigheden ber ngje overholdes for at undgd, at skallerne og de indre kerner optager for meget
vand.

— Torringen er vigtig, for at undgd at der dannes skimmelsvamp og for at gere »Aydin Cam Fistifi« mere sprod.

Moderne produktionsteknikker erstatter nogle trin i processen ved at mekanisere dem, sarligt adskillelsen af kogler
og skaller samt terringen. Dette giver et produkt, der svarer til det, der opnés ved traditionelle metoder.

Produktets egenart

»Aydin Cam Fistigi« er lys eller mork cremefarvet, meget tilspidset i toppen, hvor den har en snavsetgul farve, og den
har en let fyldig krop. Sammenlignet med andre pinjekerner, der dyrkes i Tyrkiet, har »Aydin Cam Fistidi« et lavt
indhold af enkeltumettede fedtsyrer, men et hejt indhold af flerumttede fedtsyrer, sarligt oliesyre. Konsistensen er
ogsd mere sprod end ved andre pinjekerner.

Sammenhaeng

Det, der giver »Aydin Cam Fistigi« de helt serlige egenskaber, er klimaet, som er regnfuldt om vinteren, og har lavere
relativ luftfugtighed og heje temperaturer om sommeren. De fremherskende vinde skaber relativt keligere forhold
for udviklingen af frugten. Da bestevningen er et af de vigtigste forhold, der pavirker udbyttet af »Aydin Cam
Fistigi, oger Poyraz-vindene, der blaser fra ost, og Imbat-vindene, der blaser fra vest, derfor frugtudbyttet. I
bjerglandsbyer oger de vinde, der blaser i blomstringsperioden, ogséd bestovningen af pinjetraerne.
Sommerménedernes hgje temperaturer og lave luftfugtighed gor, at »Aydin Cam Fistigi-koglerne abner sig.
Dyrkningen i forskellige hgjder, hesten der sker over en lang periode, forskelle i treeernes alder og
beskaringsmetoder samt det, at klimaet er relativt koligere end middelhavsklimaet, gor, at »Aydin Cam Fistigi« har
et lavt indhold af enkeltumeettede fedtsyrer, en mindre fyldig krop og en mere spred konsistens sammenlignet med
andre pinjekerner, der dyrkes i Tyrkiet.
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Beskaring, hest, adskillelse af kogler og skaller samt torring er andre faktorer, der bidrager til de sarlige egenskaber
ved »Aydin Cam Fistid1«.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen
(Artikel 6, stk. 1, andet afsnit, i gennemforelsesforordning (EU) nr. 668/2014)

Officiel bulletin for geografiske betegnelser, oprindelsesbetegnelser og garanterede traditionelle specialiteter fra det tyrkiske
patent- og varemarkekontor nr. 106 af 2. august 2021, s. 33.
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