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Uverejnenie Ziadosti o zdpis zemepisného oznacenia do registra podla ¢linku 15 ods. 4 nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143

(C[2026/3909)
Orgény clenského statu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord md opravneny zdujem a je usadend alebo

md bydlisko v tretej krajine, mozu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla ¢linku 17 nariadenia Eur6pskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 () podat ndmietku Komisii.

]EDNOTNY DOKUMENT
Oznacenia povodu a zemepisné oznacenia polnohospodirskych vyrobkov
,Cicoria puntarelle molfettese*

EU &.: PGI-IT-03443 - 22.7.2025

1.  Nazov (ndzvy)

,Cicoria puntarelle molfettese*

2. Druh zemepisného oznacenia

CHorOO CHZO

3. Krajina, v ktorej sa zemepisnd oblast nachddza

Taliansko

4. Opis polnohospodirskeho vyrobku

4.1. Klasifikdcia polnohospoddrskeho vyrobku v siilade s polozkou a kédom kombinovanej nomenklatiiry, ako sa uvddza v cldnku 6
ods. 1 nariadenia (EU) 2024/1143

0705 21 — Cakanka 3aldtové (Cichorium intybus var. foliosum)

4.2. Opis polnohospoddrskeho vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov
Chranené zemepisné oznacenie ,Cicoria puntarelle molfettese“ sa vztahuje na hlavky a vyhonky (,puntarelle)

Cakanky druhu Cichorium intybus L., konkrétne odrod ,Molfetta“, ,Catalogna pugliese” a ,Catalogna puntarelle a foglia
stretta“, ktoré sa pestujii vo vymedzenej oblasti. Musia mat tieto vlastnosti:

a)  vzhlad:
hldvka: hmotnost medzi 500 ga 1 500 g;
stavba hldvky: kompaktnd a zaoblend zdkladiia so $picatym hrotom;
Strukttira vyhonkov (,puntarelle®): mierne podlhovasté, zuzujtce sa do $picky, hojné v oblasti hlavky;

velké mnozstvo listov medzi vyhonkami;

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

b)  farba: vyhonky maji bielkastii farbu so zelenymi skvrnami roznej intenzity;

¢)  chut: charakteristicky chrumkavé zelenina, ktorej vyhonky maji sladkd chut s jemne horkastou dochutou,
ktora sa s rastom vyhonkov postupne zosiliiuje;

d) dlzka vyhonkov: (,puntarelle”) dlhé 7 cm az 15 cm.
Vyrobok sa uvddza na trh v Cerstvom stave alebo pripraveny na konzumdciu (IV. kategéria) po tom, ¢o presiel

minimdlnym technologickym spracovanim, ktoré sa skladd z vyberu, triedenia, krdjania, umyvania, zo su$enia
a z balenia.

Vynimky tykajiice sa ziskavania krmiv (len pre vyrobky Zivocisneho pdvodu oznacené chrdnenym oznacenim povodu)
a obmedzenia tykajtice sa ziskavania surovin (len pre spracované vyrobky oznacené chrinenym zemepisnym oznacenim)

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vietky fizy vyroby vyrobku ,Cicoria puntarelle molfettese“ aZz po zber sa uskuto¢iuji v rdmci vymedzenej
zemepisnej oblasti.

Specifické pravidld balenia, krdjania, strihania atd. polnohospoddrskeho vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Vyrobok je mozné balit orezany ako Cerstvy vyrobok alebo vo forme vyrobku IV. kategérie:

a) v prvom pripade sa hldvky ocistia a zbavia zvidnutych listov. M6Zu sa uvadzat na trh v obaloch typu ,flow
pack®, na plastovych alebo karténovych podnosoch alebo v inych druhoch obalov povolenych prislusnymi
pravnymi predpismi, a to s hmotnostou od 500 g do 1 500 g;

b) v druhom pripade sa vyhonky mozu jednoducho balit na plastovych alebo karténovych podnosoch alebo do
inych druhov obalov povolenych prislusnymi pravnymi predpismi, a to s hmotnostou od 250 g do 1000 g.
Obal musi byt bez akychkolvek cudzich telies. Proces balenia sa musi vykondvat tak, aby bola zarucend riadna
ochrana vyrobku a dostato¢na vlhkost.

Neexistujui Ziadne zemepisné obmedzenia tykajiice sa podmienok Cistenia, odstrafiovania listov, orezdvania a balenia.

Specifické pravidld oznacovania polnohospoddrskeho vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Na obale je vyobrazeny eurépsky symbol CHZO a logo oznacenia.

Chrénené zemepisné oznacenie ,Cicoria puntarelle molfettese“ nesmie byt doplnené Ziadnym inym opisom, ktory nie
je vyslovne uvedeny v tejto $pecifikdcii vyrobku. Je povolené pouzivat skutocné mend, obchodné ndzvy a sikromné
ajalebo verejné ochranné zndmky, pokial nemaji chvalyhodny charakter.

Na obale musi byt umiestnend etiketa s informdciami vyzadovanymi zdkonom, ktoré sa uvddzaju Citatelnymi,
nezmazatenymi znakmi, viditelnymi zvonku.

Pokial ide o povahu a vlastnosti vyrobku, spotrebitela nesmii zavadzat Ziadne doplriujice informdcie.

Névrh loga pozostdva z kruhu v tmavozelenej farbe (Pantone 2424 C), v ktorého hornej Casti je bielym pismom
uvedeny ndpis ,CICORIA PUNTARELLE MOLFETTESE" a v dolnej Casti je bielym pismom uvedend skratka ,IGP“.
V strede kruhu je motiv zndzoriujici $tylizovant rastlinu akanky s tromi koncami a tvarom dvoch vezi v spodnej
Casti. Tieto dve veze vytvaraji pismeno ,M* ktoré symbolizuje odrodu Molfetta. Logo sa skladd z dvoch odtietiov
zelenej: Pantone 2424C a Pantone 2286C.

Mozno pouZit aj ¢iernobielu verziu loga s tmavym rdmom a vnitornym motivom na bielom pozadi.
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Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast vyroby vyrobku s chranenym zemepisnym oznacenim ,Cicoria puntarelle molfettese“ zahffia spravne tizemie
obci Bisceglie, Bitonto, Giovinazzo, Molfetta, Terlizzi a Ruvo di Puglia.

Suvislost so zemepisnou oblastou

Pricinnd stvislost so zemepisnym pdvodom je zaloZend na tychto faktoroch:
O  Povest
O  Dand kvalita

Iné vlastnost

Zhrnutie sivislosti

Ziadost o uznanie vyrobku ,Cicoria puntarelle molfettese” sa opiera jednak o jeho povest, jednak o jeho
charakteristické vlastnosti.

Vyrobok ,Cicoria puntarelle molfettese” je totiz rozpoznatelny podla svojho vzhladu (pozri bod 4.2 jednotného
dokumentu), a to podla bielkastozelenej farby hldvky, jeho konzistencie a prirodzenej chrumkavosti, sladkosti
vyhonkov s mierne horkastou dochutou a podobnosti vyhonkov s malymi hrotmi, od ¢oho pochddza prezyvka
,Spicatd Cakanka“, odkazujica na $picky pripominajice hroty: ,le puntarelle®. (G. de Marco, Molfetta tra passato
e presente [Molfetta v minulosti a sti¢asnosti], Molfetta — Mezzina, 1982, s. 12).

Préve tieto vlastnosti prispeli k dobrej povesti tohto vyrobku a k jeho $pecifickosti, ktord ho odlisuje od inych druhov
¢akanky odrody Catalogna z rodu Cycorium.

Této jedine¢nost bola vedecky dokdzand v roku 2012 prostrednictvom analyzy hlavnych komponentov (PCA)
s vyuzitim jadrovej magnetickej rezonancie v rdmci projektu s ndzvom ,Biodiversita delle specie Orticole della Puglia
(BiodiverSO)“ [Biodiverzita zeleninovych druhov v Apulii] (2013 - 2018).

Z analyzy hlavnych komponentov v tomto pripade vyplynulo, Ze prostredie je hlavnou pri¢inou rozdielov medzi
odrodou ,Cicoria puntarelle molfettese” a inymi miestnymi populdciami Cakanky, ako je napriklad Galatina.
Klasifikdcia vyrobku ,Cicoria puntarelle molfettese s ohladom na jeho geograficky povod bola teda podlozena.
Potvrdilo sa, Ze tento vyrobok si vyvinul vlastni $pecifickost prostrednictvom charakteristickej adapticie na
environmentilne podmienky v oblasti pestovania, a to vrdtane podnych, klimatickych a polnohospodarskych
faktorov.

Dalej sa uvddza opis podnych a klimatickych charakteristik tejto oblasti.

—  Poda: v oblasti vyroby prevladaji vapencové podlozia, tenké a dobre odvodnené kamenisté pody s krasovymi
prvkami (trhlinami), ktoré umoznuji rychle vsakovanie dazdovej vody. Dostupnost povrchovych vod je
obmedzend, existuju vak hlboké podzemné vodné vrstvy.

.....

teplotnym vykyvom. Tieto faktory ovplyvilujii fyzioldgiu rastliny v stvislosti s akumuldciou cukrov, aktivitou
enzymov a so sekunddrnymi metabolitmi.

—  Dostupnost vody: v oblasti vyroby je mnozstvo vody, ktoré je dostupné pre podu, regulované vzdgjomnym
posobenim zrdzok, Struktiry pody a pritomnosti hlbokych krasovych vodonosnych vrstiev. Tato kombindacia
obmedzuje hromadenie stojatej vody a zabezpecuje staly, aviak nie nadmerny prisun vody. Tieto podmienky
podporujii tvorbu chrumkavych vyhonkov a zabraniujii nadmernému hromadeniu dusi¢nanov.

—  Teplotné rozpitie a dizka denného svetla: vicsie teplotné vjkyvy medzi nocou a diiom a dizka denného svetla,
typické pre zemepisné Sirky v oblasti vyroby, ovplyviiuji metabolizmus tkaniv. Tato forma rastu prispieva
k vytvoreniu pevnych stoniek a k hromadeniu fenolickych zlicenin a terpenov, ktoré st charakteristické pre
mierne horkastii chut vyhonkov.
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Vplyv na vlastnosti vyrobku ,Cicoria puntarelle molfettese®:

—  Odolnost proti chladu: z historického hladiska bola ¢akanka ,Cicoria puntarelle molfettese“ vybrand pre svoju
odolnost proti prilezitostnym zimnym mrazom, ktoré st typické pre pobrezny pds Murge. Tato odolnost sa
prejavuje vo vyrobku, ktory si zachovdva svoju konzistenciu a chrumkavost aj po kritkodobom poklese
teploty.

—  Struktdra a velkost hlavky: vipencové pody a obmedzeny prisun vody prispievaji k tvorbe kompaktnych hlav
pyramidovitého tvaru s velkym mnozstvom dlhych valcovitych vnatornych vyhonkov.

—  Farba a obsah chlorofylu: ¢iasto¢ny rast vyhonkov v prostredi chrdnenom listami spolu so Struktirou pody
vedie k tomu, Ze vyhonky maja zelenkastobielu farbu.

—  Aromatické a horké latky: teplotné vykyvy a sposob obhospodarovania plodin ovplyviiuji biosyntézu horkych
zlGéenin (seskviterpénovych lakténov) a fenolickych ldtok, ¢im sa dosahuje rovnovaha medzi sladkostou jadra
a mierne horkou dochutou.

Uloha pestovatelskych postupov a polnohospodarskeho kalendara:

—  Hustota vysadby a odlistovanie: vzdialenostami medzi riadkami a rastlinami, ktoré sa v miestnej praxi beZne
pouzivaji, sa podporuje vertikdlny rast a obmedzuje sa irka listovej Cepele, ¢im sa zvySuje podiel vnitornych
vyhonkov v hlavke.

—  Obdobie vysevu a zberu: velkost, chrumkavost a aromaticky profil st priamo ovplyvnené nacasovanim vysevu
a zberu v jednotlivych fenofdzach.

—  Hospodarenie s vodami a pouzivanie hnojiv: riadené zavlazovanie a obmedzené pouzivanie hnojiv prispievajii
k tomu, Ze profily obsahu dusi¢nanov a polyfenolov sa lisia od ostatnych pestovatel'skych oblasti.

Podporné vedecké zdroje:

Existuju experimentdlne dokazy o pri¢innom vztahu medzi Zivotnym prostredim, spésobmi pestovania a chemickym
i senzorickym profilom vyrobku ,Cicoria puntarelle molfettese®, ako to vyplyva z medzindrodnych vedeckych $tadii.
Medzi najrelevantnejsie $tdie patria:

—  D’Acunzo, F., Giannino, D., Longo, V., Ciardi, M., Testone, G., Mele, G., ... & Ursini, O. (2017). Influence of
cultivation sites on sterol, nitrate, total phenolic contents and antioxidant activity in endive and stem chicory edible
products (Vplyv miesta pestovania na obsah sterolov, dusi¢nanov, celkovych fenolickych ldtok a antioxida¢nd
aktivitu v jedlych vyrobkoch z endivie a stonkovej ¢akanky). International Journal of Food Sciences and Nutrition,
roc. 68,¢. 1,s. 52 — 64,

—  Testone, G., Mele, G., Di Giacomo, E., Gonnella, M., Renna, M., Tenore, G. C., ... & Giannino, D. (2016). Insights
into the sesquiterpenoid pathway by metabolic profiling and de novo transcriptome assembly of stem-chicory (Cichorium
intybus cultigroup ,Catalogna®) [Poznatky o drdhe seskviterpenoidov ziskané prostrednictvom metabolického
profilovania a zostavenia transkriptomu de novo z korefia ¢akanky (Cichorium intybus odrody ,Catalogna®)].
Frontiers in Plant Science, roc. 7,s. 1676.

Histéria vyroby vyrobku ,Cicoria puntarelle molfettese” vytvorila silné vizby so spotrebitelmi, ktori dodnes ocefiuji
jeho vynimoént a charakteristicki kvalitu.

Vyrobok ,Cicoria puntarelle molfettese* md dlhd histériu. Pisomné pramene pochddzajii z pociatku dvadsiateho
storocia. VSetka polnohospodarska a kulindrska literatiira z obci v oblasti vyroby, ktord pokryva viac ako 100 rokov,
ako aj priame svedectvé starsich polnohospodérov svedéia o historickej jedine¢nosti tohto vyrobku. Tdto skromna
listovd zelenina si vybudovala osobitni identitu, ktord md korene v rade populdrnych friz a prislovi: ,spigata“
[pichlavd], ,a punte” [$picatd], ,puntarelle” [konceky], ,campestri“ [vidiecka], z ,Molfetta“ a ,molfettese” [molfettskd].
Vsetky tieto prvky jednoznacne oznacuji ,Cakanku®, ktord je typickd pre tiito vymedzend a vymedzitelnti oblast:
,Cicoria puntarelle molfettese*.

V svedectvich st zaznamenané a prepisané ,vykriky predajcov, pouliénych obchodnikov a podomovych
predajcov” — typickd scéna z vidieckych oblasti, ked Tudia stdli na hlavnych ndmestiach v Molfette, ¢im sa oZivuju
spomienky na to, ako sa vyrobky pontkali [v miestnom ndreéi]: ,ué la cimececorei'a specate” (,podte si po pichlavt
Cakanku), G. De Marco, Molfetta tra passato e presente [Molfetta v minulosti a sticasnosti], Molfetta — Mezzina,
1982,s.12.
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V 80. rokoch sa vdaka procesu zjednocovania a vzniku organizécif vyrobcov toto uvedomenie si jedinecnej hodnoty

vyrobku stalo klti¢ovym faktorom pri rozvoji komplexného riadenia produkcie a marketingu.

Na tzemi Molfetty mal skutocne zdsadny vyznam jedine¢ny zjednocujici organ: Cooperativa Ortofrutticola San
Giacomo Soc. Coop. A R.L. [druzstvo pre predaj ovocia a zeleniny v San Giacome]. Druzstvo bolo zaloZené
2. decembra 1981, prevddzku zacalo 5. médja 1982 a posobilo az do konca 90. rokov.

Savislost medzi tymto zdhradnickym vyrobkom a jeho kulindrskym vyuzitim v tradicii mesta Molfetta je zrejma aj zo
svedectiev ziskanych z archivov a od stkromnych osob, ktoré sa tykaji podujatia, v ktorom tento produkt zohral
hlavnd dlohu: Sagra della ,Cicoria puntarelle molfettese” [Sviatok ,Cicoria puntarelle molfettese“]. Toto podujatie,
ktoré organizovalo uvedené ovocno-zeleninové druzstvo v San Giacome, sa konalo kazdy rok medzi rokom 1985
a koncom 90. rokov.

Existuje aj mnoZstvo dokazov o predaji vyrobku ,Cicoria puntarelle molfettese®, ako vyplyva z dafiovej dokumentdcie
z 90. rokov 20. storocia.

Certifikdty a ocenenia tykajice sa vyrobku ,Cicorie puntarelle molfettese” v tejto oblasti vzbudili zdujem aj vo
vedeckej obci.

Tento zdujem zo strany vyskumnych centier viedol k sérii dalsich stadif a skimani tejto témy:

— M. Gonnella, M. Renna, D. Giannino a P. Santamaria (2012) vyvinuli postup na identifikdciu miestnych
populdcii odrody Catalogna (Cichorium intybus L) a spdsob spracovania, ktorym sa vyrobok pripravi na
konzumdciu. Zbornik prispevkov z IX. ndrodnej konferencie o Dbiodiverzite, Valanzano (Bari),
5.— 7. septembra 2012. Zvizok 2: Biodiversity, food and health (Biodiverzita, vyZiva a zdravie), s. 186 — 192,

— M. Renna, M. Gonnella, D. Giannino, P. Santamaria (2014). Quality evaluation of cook-chilled chicory stems
(Cichorium intybus L., Catalogna group) by conventional and sous vide cooking methods [Hodnotenie kvality stoniek
Cakanky (Cichorium intybus L., skupina Catalogna) pripravenych metédou varenia a ndsledného chladenia
pomocou konvenénych metéd a metddy sous vide]. Journal of the Science of Food Agriculture, roc. 94,
5.656 - 665,

—  projekt ,Biodiversita delle specie Orticole della Puglia (BiodiverSO)“ [Biodiverzita zeleninovych druhov
v Apdlii] (2013 — 2018), financovany regionom Apdlia v rdmci nariadenia (ES) ¢. 1698/2005, Program
rozvoja vidieka pre Apuliu na roky 2007 — 2013, opatrenie 214, akcia 4, podakcia a) ,Integrované projekty
v oblasti biodiverzity“, pociatocné obdobie 2014 — 2015. V rdmci projektu boli identifikované Specifické
vlastnosti vyrobku s ndzvom ,Cicoria puntarelle molfettese®.

Vo vietkych uvedenych tiididch sa uvddza a identifikuje vyrobok ,Cicoria puntarelle molfettese*.

V sticasnosti uz vyrobok ,Cicoria puntarelle molfettese” nie je len zdhradnickym vyrobkom. Stal sa skuto¢nym
kultdrnym a gastronomickym symbolom Apulie. Od stola na vidieku az po jedalne listky modernych restauracii, od
miestnych festivalov aZz po propagacné ¢innosti v oblasti agropotravindrstva a cestovného ruchu — tato ¢akanka
zohrava klucovt dlohu vo vidieckej renesancii, ktord spdja gastronémiu, histériu, hospoddrstvo a komunitu.
V neddvnej minulosti, ako aj v rdmci najnovsich iniciativ doslo k oZziveniu vidieckeho cestovného ruchu. Stile viac
turistov sa rozhoduje pre autenticky zdZitok a navstevuje odlahlé polia, kde sa pestuje ¢akanka ,Cicoria puntarelle
molfettese”, v polnohospodarskom srdci Molfetty, napriklad v rdmci iniciativy ,Orti Aperti“ [otvorené polia], ktort
organizuje miestna akénd skupina Ponte Lama. Obec Molfetta spolu so zdruzenim AUSER vystupovala ako
organizator projektu ,Colto e mangiato” [vypestované a zjedené], v ramci ktorého sa pozornost zameriavala aj na
vyrobok ,Cicoria puntarelle molfettese. V dosledku toho sa 18. aprila 2024 konala konferencia. Vzbudila znaény
zdujem verejnosti a zozala tspech.

Zdruzenia Cuochi Baresi, APCI (Profesijné zdruZenie talianskych kuchdrov), Cooking Solution, Molfetta Food,
Assolocali Bisceglie a mnohé dalsie mensie organizicie zorganizovali gastronomické podujatia venované vylu¢ne
vyrobku ,Cicoria puntarelle molfettese. Medzi ne patri aj ,Dalla terra alla tavola“: tito iniciativa ,z pola az na st6l“ sa
zamerala na vyrobok ,Cicoria puntarelle molfettese“ s cielom propagovat jeho jedinecné vlastnosti a histériu.
Propaga¢né ¢innosti zdruzeni viedli k vytvoreniu synergii medzi akademickou obcou, zdruzeniami, pestovatelmi
a prevddzkovatelmi restaurdcii, pricom zdkladnym cielom je upevnit gastronomickd hodnotu vyrobku ,Cicoria
puntarelle molfettese” a zabezpecit jeho Siroki propagdciu. Prikladom je iniciativa Istituto Professionale Alberghiero
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[odborného instittitu pre hotelierstvo], ktory kazdoro¢ne organizuje pracovné skupiny zamerané na konkrétne témy
tykajice sa poznania a vyuzitia vyrobku ,Cicoria puntarelle molfettese“ pri priprave tradiénych aj kreativnych
receptov. Vietky zapojené miestne zdruZenia a instittcie sa tak stali hnacou silou v oblasti vzdeldvania a kultdry
v rdmci procesu ochrany a podpory polnohospodarskej vyroby a pestovania polnohospoddrskych a potravindrskych
plodin, v ktorom je vyrobok ,Cicoria puntarelle molfettese* nespornym symbolom know-how, ktoré prameni z pody
a dostdva sa az na stol.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie vyrobku so zemepisnym oznacenim

https://www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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