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Tris ménesu laika péc §is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades, vai ari fiziska vai juridiska persona, kurai ir

legitimas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tresa valsti, var iesniegt Komisijai iebildumu saskana ar Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (ES) 2024/1143 17. pantu ().

VIENOTAIS DOKUMENTS
Lauksaimniecibas produktu cilmes vietas nosaukumi un geografiskas izcelsmes norades
“Cicoria puntarelle molfettese”
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1.  Nosaukums (nosaukumi)

“Cicoria puntarelle molfettese”

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVYNO AGIN

3. Valsts, pie kuras pieder noteiktais geografiskais apgabals

Italija
4. Lauksaimniecibas produkta apraksts

4.1. Lauksaimniecibas produkta klasifikacija saskana ar kombinetds nomenklatiras poziciju un kodu, minéta Regulas
(ES) 2024/1143 6. panta 1. punkta

0705 21 — lapu cigorini (Cichorium intybus var. foliosum)

4.2, Ar registreto nosaukumu apzimetd produkta apraksts
Aizsargata geografiskas izcelsmes norade “Cicoria puntarelle molfettese” attiecas uz noteiktaja apgabala audzétu
Cichorium intybus L. cigorinu 8kirnu “Molfetta”, “Catalogna pugliese” un “Catalogna puntarelle a foglia stretta” galvam
un dzinumiem (“puntarelle”). Tam jabat ar $adam ipasibam:
a)  izskats:
galva: masa no 500 g lidz 1 500 g;
galvas struktira: kompakta un noapalota pamatne ar smailu galu;

dzinumu struktira (“puntarelle”): nedaudz iegareni, sagaurinas lidz smailam galam, galva to ir daudz;

lapu daudzums starp dzinumiem;

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

b)  krasa: dzinumi ir balgana krasa ar dazadas intensitates zaliem plankumiem;

¢)  garSa: raksturigiem kraukskigam darzenim dzinumiem ir salda garSa ar vieglu rigtenu pécgariu, kas,
dzinumiem augot, pakapeniski pastiprinas;

d)  dzinumu garums: (“puntarelle”) no 7 cm lidz 15 cm.

Produktu laiz tirghi svaigu vai gatavu patérinam (IV gamma) péc minimalas tehnologiskas apstrades, kas ietver atlasi,
skirosanu, sagrieSanu, mazgasanu, zavesanu un iepakosanu.

Atkapes attieciba uz baribas iegiisanu (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem, kas apziméti ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu,)
un izejvielu iegiiSanas ierobeZojumi (tikai parstradatiem produktiem, kas apzimeti ar aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi)

Konkreti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Visi “Cicoria puntarelle molfettese” razoSanas posmi lidz razas novaksanai notiek noteiktaja geografiskaja apgabala.

Ar registréto nosaukumu apzimeta lauksaimniecibas produkta iepakosanas, grieSanas, rivesanas u. c. ipasie noteikumi

Produktu var iepakot apgrieztu ka svaigu produktu vai IV gamma formata:

a)  pirmaja gadjjuma galvu notira un nonem nokaltusas lapas. Tas var laist tirgti plismas tipa iepakojumos (flow-
pack) vai uz plastmasas vai kartona paplatém, vai cita veida iepakojumos, kas atlauti attiecigajos tiesibu aktos,
ar svaru no 500 g lidz 1 500 g;

b)  otraja gadijuma dzinumus var iepakot, liekot uz plastmasas vai kartona paplatém vai cita veida iepakojumos,
kas atlauti attiecigajos tiesibu aktos, kuru svars ir no 250 g lidz 1000 g. lepakojumam jabat bez
sveskermeniem. Iepakosana javeic ta, lai produkts biitu pienacigi aizsargats un pietiekami mitrs.

Lapu tiriSanas, nonemsanas, apgrieSanas un iepakosanas apstakliem nav geografisku ierobeZojumu.

Ar registréto nosaukumu apziméta lauksaimniecibas produkta markesanas ipasie noteikumi

Uz iepakojuma ir Eiropas AGIN simbols un nosaukuma logotips.

Aizsargatajai geografiskas izcelsmes noradei “Cicoria puntarelle molfettese” nedrikst pievienot nekadu citu aprakstu,
kas nav skaidri paredzéts $aja produkta specifikacija. Ir atlauts izmantot personvardus, uznémumu nosaukumus un
privatas un/vai publiskas precu zimes, ja tiem nav cildinosa rakstura.

Uz iepakojuma jabiit piestiprinatai etiketei ar tiesibu aktos noteikto informaciju, kas no arpuses redzama salasamiem
un neizdzé$amiem burtiem.

Papildu informacija nedrikst maldinat patérétaju par produkta veidu un ipasibam.

Logotipa dizaina ir aplis tumsi zala krasa (Pantone 2424 C), un vardi “CICORIA PUNTARELLE MOLFETTESE” ir balta
krasa augséja dala, bet “IGP”, ari balta krasa, — apakséja dala. Apla centra ir stilizéts cigorinu augs ar trim galiem un
divu tornu siluetu pamatné. Sie divi torni veido Molfetas burtu “M”. Logotipam ir divi zali toni: Pantone 2424C un

Panton 2286C.

Var izmantot ari logotipa melnbalto versiju ar tumsu apmali un iek3gjo dizainu uz balta fona.
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5.

Geografiska apgabala isa definicija

Ar AGIN “Cicoria puntarelle molfettese” apziméta produkta razoanas apgabals ietver $adu pasvaldibu administrativo
teritoriju: BiSelje, Bitonto, Giovinazzo, Molfeta, Terlizzi un Ruvo di Puglia.

Saikne ar geografisko apgabalu

Celoniska saikne ar geografisko izcelsmi pamatojas uz
O  reputaciju
O  attiecigu kvalitati

citam Ipasibam

Kopsavilkums par saikni

“Cicoria puntarelle molfettese” atziSanas pieteikuma pamata ir gan reputacija, gan raksturigas ipasibas.

“Cicoria puntarelle molfettese” atpazist péc izskata (sk. vienota dokumenta 4.2. punktu): balganzalas galvas,
konsistences un dabiska kraukskiguma, dzinumu saldas garSas ar nedaudz riigtenu pécgar$u un dzinumu lidzibas
mazam lidakam, tapéc to déveé par “smailo cigorinu”, atsaucoties uz lidakam lidzigajiem galiem: “le puntarelle”. (G. de
Marco, Molfetta tra Passato e presente, [Molfeta pagatné un tagadné] Molfetta — Mezzina, 1982, 12. Ipp.).

Sis Tpasibas ir radijusas produkta reputaciju un specifiku, kas to atskir no citiem Cichorium sugas Skirnes “Catalogna”
cigorinu veidiem.

Si atskirtspgja tika zinatniski pieradita 2012. gada, veicot galveno komponentu analizi (PCA), izmantojot
kodolmagnétisko rezonansi, projekta “Biodiversita delle specie Orticole della Puglia (BiodiverSO)” [Apilijas darzenu
sugu biodaudzveidiba] (2013.-2018.).

Saja gadijuma PCA paradija, ka vide ir galvenais atskiribu célonis starp “Cicoria puntarelle molfettese” un citam
viet§jam cigorinu populdcijam, pieméram, “Galatina”. Tadgjadi tika pamatota “Cicoria puntarelle molfettese”
klasifikacija péc tas geografiskas izcelsmes. Tika apstiprinats, ka $is produkts ir ieguvis savu specifiku, raksturigi
pielagojoties audzesanas apgabala vides apstakliem, tostarp augsnei, klimatam un lauksaimniecibas faktoriem.

Seit ir aprakstitas apgabala augsnes un klimata ipagibas.

—  Augsne: raZoSanas apgabala dominé kalkakmens pamatieZi, planas un labi drenétas akmenainas augsnes ar
karsta veidojumiem (plaisam), kas nodrosina lietusiidens strauju infiltraciju. Virszemes Gidenu pieejamiba ir
ierobezota, tacu zem tiem atrodas dzili idens nesgjslani.

—  Klimats un mikroklimats: raZoSanas apgabals, jo Ipasi piekrastes joslas, ir paklauts jiras brizém un lielakam
temperatiiras svarstibam nakti. Sie faktori ietekmé auga fiziologiju, sekméjot cukuru uzkrasanos, fermentu
aktivitati un sekundaro metabolitu veidosanos.

—  Udens pieejamiba: razosanas apgabala augsnei pieejamo iideni regulé mijiedarbiba starp nokrisniem, augsnes
tekstiiru un dziliem karsta @idens nesgjslaniem. Si kombinacija ierobezo fidens stagnaciju un nodrosina
pastavigu, bet ne parmérigu iidensapgadi. Sie apstakli veicina kraukskigu dzinumu veidosanos un novérs
parmerigu nitratu daudzumu.

—  Temperatiiras diapazons un dienasgaismas stundas: lielakas temperatiras svarstibas starp nakti un dienu, ka ari
razo$anas apgabala platuma gradiem raksturigais dienasgaismas ilgums ietekmé audu vielmainu. Sis augsanas
veids veicina stingru stublaju veidosanos un fenola savienojumu un terpénu uzkrasanos, kas raksturo dzinumu
viegli riigto garSu.
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letekme uz “Cicoria puntarelle molfettese” ipasibam:

—  Izturiba pret aukstumu: vésturiski “Cicoria puntarelle molfettese” tika izraudzits tapéc, ka tas ir izturigs pret
LemurdzZes piekrastes joslai raksturigajam neregularajam ziemas salnam. Si izturiba atspogulojas produkta, kas
saglaba savu konsistenci un kraukskigumu pat péc islaicigas temperatiiras pazeminasanas.

—  Galvas struktiira un izmérs: kalkakmens augsnes un ierobezotd tdens pieejamiba veicina kompaktu,
piramidveida galvinu veido3anos ar lielu skaitu garu, cilindrisku iek$gjo dzinumu.

—  Krasa un hlorofila saturs: dzinumu daléja augsana, kad tos aizsarga lapas, kopa ar augsnes tekstiru rada
za|ganbaltus dzinumus.

— GarSa un riigtie savienojumi: temperatiras svarstibas un kultiraugu apsaimnieko$ana modulé rigto
savienojumu (seskviterpénu laktonu) un fenolu biosintézi, radot lidzsvaru starp serdes saldumu un nedaudz
riigto pécgarsu.

AudzgSanas prakses nozime un lauksaimniecibas kalendars:

—  Stadjjumu bieziba un lapotnes kopsana: attalums starp rindam un augiem, kas noteikts vietéja prakse, veicina
vertikalu augSanu un ierobeZo lapas platnes platumu, palielinot ieks$gjo dzinumu Ipatsvaru galva.

—  SeSanas un razas novaksanas laiks: lielumu, kraukskigumu un aromatisko profilu tiesi ietekmé sé$anas un razas
novaksanas laiks katra fenologiskaja stadija.

—  Udens apsaimnieko§ana un meéslosanas lidzeklu izmanto3ana: kontroléta apfidenosana un ierobezota
méslosanas lidzek]u izmantoSana veicina nitratu un polifenolu satura veido3anos, kas atskiras no citiem
audze$anas apgabaliem.

Pamatojosas zinatniskas atsauces:

Ir eksperimentali pieradijumi par célonsakaribu starp vidi, audzéSanas praksi un “Cicoria puntarelle molfettese”
kimisko un organoleptisko profilu, ka izklastits starptautiskos zinatniskos pétjjumos. Visbatiskakie pétijumi ir sadi:

—  D’Aaunzo, F., Giannino, D., Longo, V., Ciardi, M., Testone, G., Mele, G., ... & Ursini, O. (2017). “Audzé$anas vietu
ietekme uz sterinu, nitratu, kopégjo fenola savienojumu saturu un antioksidantu aktivitati endiviju un stublaju
cigorinu édamajos produktos”. International Journal of Food Sciences and Nutrition, 68(1), 52-64.

—  Testone, G., Mele, G., Di Giacomo, E., Gonnella, M., Renna, M., Tenore, G. C., ... & Giannino, D. (2016). “Insights
into the sesquiterpenoid pathway by metabolic profiling and de novo transcriptome assembly of stem-chicory
(Cichorium intybus cultigroup “Catalogna”)” (“leskats seskviterpenoidu biosintézes cela, veicot stublaju cigorinu
(Cichorium intybus kultiirgrupa “Catalogna”) metabolisko profiléSanu un de novo transkriptoma saliksanu”).
Frontiers in Plant Science, 7, 1676. Ipp.

“Cicoria puntarelle molfettese” razosanas vésture ir radijusi cieSas saiknes ar patérétajiem, kuri joprojam augstu vérté
ta Ipaso un savdabigo kvalitati.

“Cicoria puntarelle molfettese” ir sena vésture. Rakstiskie avoti ir datéti ar 20. gadsimta sakumu. Visa raZoSanas
apgabala pasvaldibu vairak neka 100 gadu sena lauksaimniecibas un kulinarijas literattira, ka ari vecaka gadagajuma
lauksaimnieku tiesas liecibas apliecina $a produkta vésturisko savdabibu. Sis pieticigais lapu darzenis ir ieguvis Tpasu
identitati, kas saknojas tauta lietotos apzimé&jumos un izteicienos: “spigata” [smaila], “a punte” [ar smailiem galiem],
“puntarelle” [gali], “campestri” [lauku], “Molfetta” un “molfettese” [Molfetas]. Visi ie apzimé&jumi neparprotami
attiecas uz §im noteiktajam apgabalam raksturigo cigorinu: “Cicoria puntarelle molfettese”.

Liecibas ir fikséti un parrakstiti “ielu pardevéju un celojoso tirgotaju saucieni”, kas bija raksturiga aina lauku apvidos
un Molfetas galvenajos laukumos un atspogulo, ka produkts tika izslavéts [vietéja dialekta]: “u¢ la cimececoreia
specate” (naciet péc smailajiem cigoriniem), G. De Marco, Molfetta tra Passato e presente [Molfeta pagatné un tagadné],
Molfetta — Mezzina, 1982, 12. Ipp.
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Astondesmitajos gados, apvienojoties raZotajiem un veidojoties razotaju organizacijam, $1 produkta atskirigas
vértibas apzinasanas kluva par batisku faktoru pilnvértigas razosanas un tirdzniecibas organizacijas attistiba.

Molfetas teritorija ipasi svariga bija viena apvienojosa organizacija: Cooperativa Ortofrutticola San Giacomo Soc. Coop. A
R.L. [San Giacomo auglu un darzenu kooperativa sabiedriba]. Ta tika dibinata 1981. gada 2. decembri, saka darboties
1982. gada 5. maija un turpinja darboties lidz devindesmito gadu beigam.

Saikne starp $o darzkopibas produktu un ta izmantoSanu kulinarijas vajadzibam Molfetas tradicija ir skaidri redzama
arl no arhiviem un privatpersonam sapemtajas liecibas par notikumu, kura centra tas bija: Sagra della “Cicoria
puntarelle molfettese” [“Cicoria puntarelle molfettese” svétki]. Sis pasikums, ko organizgja ieprieks minétais San
Giacomo auglu un darzenu kooperativs, notika katru gadu no 1985. gada lidz devindesmito gadu beigam.

Ir arf daudz liecibu par “Cicoria puntarelle molfettese” tirdzniecibu, ka liecina ar nodokliem saistitie dokumenti, kas
datéti ar 20. gadsimta devindesmitajiem gadiem.

“Cicorie puntarelle molfettese” sertifikacija un atziSana $aja apgabala ir radijusi interesi ari zinatnieku aprindas.

Si pétniecibas centru interese ir rosinajusi vairakus turpmakus pétfjumus par $o tematu:

— M. Gonnella, M. Renna, D. Giannino, P. Santamaria (2012) izstradaja kirnes “Catalogna” (Cichorium intybus L.)
vietgjo populaciju identificéSanas procediru un parstrades metodi, lai produktu sagatavotu patérinam.
IX Nacionalas biologiskas daudzveidibas konferences materiali, Valanzano (Bari), 2012. gada 5.-7. septembris.
2. sgjums: “Biologiska daudzveidiba, partika un veseliba”, 186.-192. Ipp.;

— M. Renna, M. Gonnella, D. Giannino, P. Santamaria (2014). “Atdzesétu, termiski apstradatu cigorinu stublaju
(Cichorium intybus L., kultiirgrupa “Catalogna”) kvalitates novértéSana, izmantojot tradicionalas un sous vide
gatavosanas metodes”. Journal of the Science of Food Agriculture, 94, 656-665. Ipp.;

—  Projekts “Biodiversita delle specie Orticole della Puglia (BiodiverSO)” [Apilijas darzenu sugu biologiska
daudzveidiba] (2013.-2018. gads), ko finansgja Apilijas regions saskana ar Regulu (EK) Nr. 1698/2005,
Apilijas Lauku attistibas programmu 2007.-2013. gadam, 214. pasakumu, 4. darbibu, a) apakspasakumu
“Integréti biologiskas daudzveidibas projekti”, istenoSanu sakot 2014.-2015. gada. Projekta tika identificétas ar
nosaukumu “Cicoria puntarelle molfettese” apziméta produkta specifiskas ipasibas.

Visos iepriek$ minétajos pétijumos ir minéts un raksturots “Cicoria puntarelle molfettese”.

Misdienas “Cicoria puntarelle molfettese” nav tikai darzkopibas produkts. Tas ir kluvis par istu Apilijas kultiiras un
gastronomijas simbolu. No lauku saimniecibu galdiem lidz misdienu restoranu &dienkartém, no vietjiem
festivaliem lidz lauksaimniecibas partikas produktu un tiirisma veicinasanas pasakumiem $iem cigoriniem ir vadosa
loma lauku atdzim$ana, kas apvieno partiku, vésturi, ekonomiku un kopienu. Pédgja laika, istenojot jaunakas
iniciativas, ir veicinata lauku tirisma attistiba. Arvien vairak ttristu izvélas autentisku pieredzi, apmeklgjot “Cicoria
puntarelle molfettese” laukus Molfetas lauksaimniecibas apvidii, pieméram, piedaloties vietéjas ricibas grupas “Ponte
Lama” organiz€taja iniciativa “Orti Aperti” [Atvértie lauki]. Molfetas pasvaldiba kopa ar asociaciju AUSER bija
projekta “Colto e mangiato” [Audzéts un apésts| virzitaja, ipasu uzmanibu pievérSot “Cicoria puntarelle molfettese”.
Ta rezultata 2024. gada 18. aprili notika konference. Ta piesaistija ievérojamu sabiedribas uzmanibu un guva lielus
panakumus.

Asociacijas Cuochi Baresi, APCI (Italijas pavaru profesionala asociacija), Cooking Solution, Molfetta Food, Assolocali
Bisceglie un daudzas citas nelielas organizacijas ir populariz&jusas gastronomijas pasakumus, kas pilniba veltiti
“Cicoria puntarelle molfettese”. To vidii ir “Dalla terra alla tavola™: § iniciativa “no zemes lidz galdam” bija vérsta uz
“Cicoria puntarelle molfettese”, lai popularizétu ta unikalas Ipasibas un vésturi. Apvienibu veicinaSanas pasakumi ir
radijusi sinergiju starp akadémiskajam aprindam, apvienibam, raZotdjiem un restoraniem ar galveno mérki
nostiprinat “Cicoria puntarelle molfettese” gastronomisko vértibu un veicinat ta plasu popularizéSanu. Ka pieméru
var minét Istituto Professionale Alberghiero [viesmilibas nozares profesionalais institats] iniciativu, kas organizé
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ikgadgjas darba grupas par konkrétiem tematiem saistiba ar zina§anam par “Cicoria puntarelle molfettese” un ta
izmantoSanu tradicionalu un radosu recepdu pagatavosana. Tapéc visas iesaistitas vietéjas apvienibas un iestades ir
kluvusas par izglitibas un kultiiras virzitajspekiem lauksaimnieciskas razo$anas un lauksaimniecibas partikas
produktu razoSanas aizsardzibas un veicinasanas procesa, kura “Cicoria puntarelle molfettese” ir neapstridams no
zemes lidz galdam nodotas zinatibas simbols.

Atsauce uz produkta, kas apziméts ar attiecigo geografiskas izcelsmes noradi, specifikacijas publikaciju

https://www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3909/oj


https://www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

	Ģeogrāfiskās izcelsmes norādes reģistrācijas pieteikuma publikācija saskaņā ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) 2024/1143 15. panta 4. punktu (C/2026/3909)

