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Paraiskos jregistruoti geografing nuoroda paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) 2024/1143 15 straipsnio 4 dalj

(C[2026/3909)
Per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos valstybés narés ar tre¢iosios valstybés institucijos arba teisétg interesg turintis ir

treciojoje valstybéje jsisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti prie§taravima pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 (') 17 straipsnj.

BENDRASIS DOKUMENTAS
Zemés dikio produkty kilmés vietos nuorodos ir geografinés nuorodos
,Cicoria puntarelle molfettese*

ES Nr. PGI-IT-03443— 22.7.2025

1.  Pavadinimas (-ai)

,Cicoria puntarelle molfettese*

2. Geografinés nuorodos tipas

SKVN[O SGN

3. Valstybé, kuriai priklauso nustatyty riby geografiné vietové

Italija
4. Zemés iikio produkto aprasymas

4.1. Zemés nkio produkto Klasifikacija remiantis Kombinuotosios nomenklatiiros pozicija ir kodu, kaip nurodyta Reglamento
(ES) 2024/1143 6 straipsnio 1 dalyje

0705 21 — Paprastoji trikazolé (Cichorium intybus var. foliosum)

4.2, Zemés iikio produkto registruotu pavadinimu aprasymas
Saugoma geografine nuoroda ,Cicoria puntarelle molfettese” Zymimos nustatytoje vietovéje auginamy veisliy
,Molfetta“, ,Catalogna pugliese“ ir ,Catalogna puntarelle a foglia stretta“ paprastyjy trikazoliy galvos ir fgliai
(it. puntarelle). Jie turi pasizyméti Siomis savybémis:
a)  iSvaizda:
galva: svoris — nuo 500 g iki 1 500 g;
galvos struktira: standus apvalus pagrindas su smailéjanciu galu;
tgliy (puntarelle) struktira: Siek tiek pailgos, smailéjancios formos, daug vienoje galvoje;
tarp agliy isiterpe daug lapy;
() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 2024/1143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,

kuriuo i§ dalies keiciami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas
(ES) Nr. 1151/2012, (OLL, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

b)  spalva: igliai yra balksvos spalvos su jvairaus intensyvumo Zaliais atspalviais;

¢)  skonis: tgliai, kurie yra ypa¢ traskis, yra saldaus skonio su $velniai kar¢iu poskoniu, kuris augant Ggliams
laipsniskai stipréja;

d)  agliy (puntarelle) ilgis: nuo 7 cm iki 15 cm.

Produktas pateikiamas rinkai $vieZias arba paruostas vartoti (,IV gama“ apdorojimo kategorija, it. IV gamma), atlikus

minimaly technologinio apdorojimo procesa, kuri sudaro atranka, riSiavimas, pjaustymas, plovimas, dZziovinimas ir
pakavimas.

Su pasary Saltiniais susijusios nukrypti leidZiancios nuostatos (taikoma tik saugoma kilmés vietos nuoroda Zymimiems
gyvininiams produktams) ir apribojimai Zaliavy Saltiniams (taikoma tik saugoma geografine nuoroda Zymimiems perdirbtiems
produktams)

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visi ,Cicoria puntarelle molfettese” auginimo etapai iki derliaus nuémimo vykdomi nustatytoje geografinéje vietovéje.

Specialios Zemés fikio produkto registruotu pavadinimu pakavimo, pjaustymo, trynimo ir kt. taisyklés

Produktas gali bati supakuotas apipjaustytas kaip $viezias produktas arba apdorotas pagal ,IV gama“ kategorija:

a)  pirmuoju atveju galvos nuvalomos ir nuo jy nulupami suvyte lapai. Jie gali bati pateikiami rinkai supakuoti po
500-1 500 g i srautinio pakavimo pakuotes, supakuoti sudéti ant plastikiniy ar kartoniniy padékly arba
supakuoti i kity risiy pakuotes, kurias leidziama naudoti pagal atitinkamus teisés aktus;

b)  antruoju atveju ugliai gali bati supakuoti po 250-1 000 g, sudéti ant plastikiniy ar kartoniniy padekly, arba
supakuoti { kity risiy pakuotes, kurias leidZiama naudoti pagal atitinkamus teisés aktus. Pakuotéje negali biiti
jokiy pasaliniy medziagy. Produktas turi bati supakuotas taip, kad jis bty tinkamai apsaugotas ir pakuotéje
bty pakankamai drégmés.

Néra jokiy geografiniy apribojimy, susijusiy su valymo, paviriaus sluoksnio salinimo, apipjaustymo ir pakavimo
salygomis.

Specialios Zemés fikio produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Ant pakuotés pateikiamas Europos SGN simbolis ir nuorodos logotipas.

Prie saugomos geografinés nuorodos ,Cicoria puntarelle molfettese” negali bati pateikta jokio kito apragymo, kuris
néra aiSkiai numatytas Sioje produkto specifikacijoje. LeidZiama naudoti autentiskus pavadinimus, jmoniy
pavadinimus ir privacius ir (arba) vieSuosius prekiy Zenklus, jeigu jie néra giriamojo pobudzio.

Prie pakuotés turi bati pritvirtinta etiketé, kurioje jskaitomais, neiStrinamais ir i§ iSorés matomais ra§menimis turi
bati pateikta teisés aktuose reikalaujama informacija.

Negali biiti pateikta jokios papildomos vartotojus klaidinancios informacijos apie produkto pobidj ir savybes.

Logotipe pavaizduotas tamsiai Zalios spalvos (Pantone 2424 C) apskritimas, kurio virutingje dalyje balta spalva
uzrasyta ,CICORIA PUNTARELLE MOLFETTESE", o apatinéje dalyje, taip pat balta spalva, — ,IGP“. Apskritimo centre
pavaizduotas stilizuotas triikazolés augalas su trimis virsiinémis ir i§ dviejy boksty sudaryta figiira apacioje. Sie du
bokstai sudaro raid¢ M, kuri simbolizuoja Molfetos miestg. Logotipas pavaizduotas naudojant dviejy atspalviy Zalig
spalvg: Pantone 2424C ir Pantone 2286C.

Taip pat gali biti naudojamas nespalvotas logotipas — tamsus apskritimas, kurio viduje, baltame fone, pavaizduotas
augalas.
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Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

SGN ,Cicoria puntarelle molfettese” Zenklinamy produkty auginimo vietové apima Biseljé, Bitonto, DZovinaco,
Molfetos, Terlicio, Ruvo di Puljoskomuny administracing teritorijg.

Rysys su geografine vietove

PrieZastinis ry$ys su geografine kilme grindzZiamas
O  geruvardu
O  tam tikra ypatybe

kitomis produkto savybémis

Rysio santrauka

Paraiska dél SGN , Cicoria puntarelle molfettese” pripazinimo grindZiama ir geru vardu, ir i§skirtinémis savybémis.

I§ tiesy produktas ,Cicoria puntarelle molfettese” issiskiria savo i$vaizda (Zr. bendrojo dokumento 4.2 punkta), balsvai
7alia galva, jos struktiira ir natiiraliu traskumu, tigliy saldumu su kartoku poskoniu ir tigliy pana§umu j mazas ietis;
dél i ietis panasiy virsunéliy (it. le puntarelle), ji neoficialiai dar vadinama dygiaja trikazole (G. de Marco, ,Molfetta tra
passato e presente”, (,Molfetos praeitis ir dabartis“) Molfetta — Mezzina, 1982 m., p. 12).

Sios savybés lémé gera Sio produkto vardg ir isskirtines savybes, dél kuriy jis igsiskiria i$ kity veislés ,Catalogna®
tritkazoliy rsiy.

Sis igskirtinumas buvo moksliskai jrodytas 2012 m., kai vykdant projekta ,Biodiversita delle specie Orticole della
Puglia (BiodiverSO)* (,Apulijos darzoviy rasiy biologiné jvairové*) (2013-2018 m.), naudojant magnetinj
branduoliy rezonansg, buvo atlikta pagrindiniy sudedamyjy daliy analizé (PSDA).

Siuo atveju atlikta PSDA parodé, kad aplinka yra pagrindiné produkto ,Cicoria puntarelle molfettese” ir kity vietos
trikazoliy populiacijy, pvz., veislés ,Galatina“ veislés, skirtumy priezastis. Todél produkto ,Cicoria puntarelle
molfettese” klasifikacija pagal jo geografine kilme yra pagrista. Patvirtinta, kad $io produkto isskirtines savybes lémé
augalo prisitaikymas prie vietovés, kurioje jis auginamas, aplinkos salygy, jskaitant dirvozemi, klimatg ir su Zemés
akiu susijusius veiksnius.

Toliau apraSomos vietovés dirvozemio savybés ir klimatas.

— DirvoZemis: auginimo vietovéje vyrauja klintiniai substratai, ploni pralaidaus akmeningo dirvoZemio
sluoksniai, kuriems biidingos karstinés savybés (jtrikimai), dél kuriy lietaus vanduo gali greitai prasiskverbti
gilyn. Pavirsiniy vandeny prieinamumas yra ribotas, taciau yra giliy poZeminiy vandeningyjy sluoksniy.

—  Klimatas ir mikroklimatas: auginimo vietove, ypa¢ pakranciy ruozus, veikia jiros brizas ir didesni temperatiiros
svyravimai naktj. Sie veiksniai turi jtakos augalo fiziologijai, t. y. cukry kaupimuisi, fermenty aktyvumui ir
antriniams metabolitams.

—  Vandens prieinamumas: auginimo vietovéje vandens prieinamumas dirvoZemyje priklauso nuo krituliy,
dirvozemio tekstiiros ir giliyjy karstiniy vandeningyjy sluoksniy saveikos. Sis derinys riboja stovin¢io vandens
kiekij ir uztikrina nuolatinj, bet ne perteklinj apriipinimg vandeniu. Dél iy sglygy susiformuoja tragkis Ggliai ir
nesusidaro nitraty perteklius.

—  Temperatiiros diapazonas ir dienos $viesos valandos: didesni nakties ir dienos temperatiiry skirtumai ir
auginimo vietovés platumoms badingi dienos $viesos laikotarpiai turi jtakos audiniy metabolizmui. Dél tokio
augimo formuojasi tvirtas stiebas ir kaupiasi fenoliy junginiai bei terpenai, kurie lemia kartoka igliy skonj.
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Poveikis produkto ,Cicoria puntarelle molfettese” savybéms

—  Atsparumas 3alCiui: praeityje tritkaZolé ,Cicoria puntarelle molfettese” buvo pasirinkta dél to, kad ji toleruoja
retkarciais Murdzés pakrantés ruoze pasitaikancias ziemos Salnas. Produkto atsparumg rodo tai, kad jo vidiné
struktira ir traSkumas nenukencia net ir tuomet, kai trumpam atsgla.

—  Galvos struktiira ir dydis: dél klintinio dirvozemio ir riboto apriipinimo vandeniu formuojasi kompaktiskos
piramidés formos galvos su daug ilgy cilindro formos vidiniy agliy.

—  Spalva ir chlorofilo kiekis: dél to, kad dalj laiko Ggliai auga apsaugoti lapy, taip pat dél dirvoZemio tekstairos
tigliy spalva yra Zalsvai balta.

—  Skonis ir kartieji junginiai: temperatiiros skirtumai ir taikoma auginimo praktika turi jtakos kar¢iyjy junginiy
(seskviterpeny laktony) ir fenoliy biosintezei, o tai uztikrina Serdies saldumo ir kartoko poskonio pusiausvyra.

Auginimo praktikos ir Gikininkavimo kalendoriaus jtaka

—  Sodinimo tankis ir lapijos tvarkymas: vietos praktika pagristas nustatytas atstumu tarp eiliy ir augaly, kuris
skatina vertikaly augimg ir riboja lapo augimg j plotj, todéli§ triikazolés galvos uzauga proporcingai didesni
vidiniai agliai.

—  Sgjos ir derliaus nuémimo laikas: séjos ir derliaus nuémimo laikas turi tiesioginés jtakos augalo dydziui,
traskumui ir aromatinéms savybéms kiekviename fenologiniame etape.

—  Vandentvarka ir tray naudojimas: kontroliuojamas drékinimas ir ribotas trgsy naudojimas turi jtakos nitraty ir
polifenoliy kiekiui, kuriuo $i trikazolé skiriasi nuo kitur auginamy triikazoliy.

Patvirtinamieji moksliniai Saltiniai

Remiantis tarptautiniais moksliniais tyrimais, atliktais bandymais surinkta jrodymy, kurie patvirtina priezastinj
aplinkos ir auginimo praktikos ry§j su produkto ,Cicoria puntarelle molfettese cheminémis bei juslinémis
savybémis. Svarbiausi tyrimai:

—  D’Acunzo, F., Giannino, D., Longo, V., Ciardi, M., Testone, G., Mele, G.,... & Ursini, O. (2017 m.). ,Influence of
cultivation sites on sterol, nitrate, total phenolic contents and antioxidant activity in endive and stem chicory
edible products” (,Auginimo viety jtaka steroliy, nitraty, bendram fenoliy kiekiui ir antioksidanty aktyvumui
valgomuosiuose garbanotyjy ir paprastyjy trikazoliy produktuose®), International Journal of Food Sciences and
Nutrition, 68(1), 52—-64;

—  Testone, G., Mele, G., Di Giacomo, E., Gonnella, M., Renna, M., Tenore, G. C.,... & Giannino, D. (2016 m).
LInsights into the sesquiterpenoid pathway by metabolic profiling and de novo transcriptome assembly of
stem-chicory (Cichorium intybus cultigroup ,Catalogna“)“ (,JZvalgos, susijusios su seskviterpenoidy
metabolizmo keliu, parengtos atlikus paprastosios tritkazolés (Cichorium intybus kultivary grupés ,Catalogna“)“
metabolinj profiliavimg ir de novo transkriptomo analiz¢*), Frontiers in Plant Science, 7, 1676.

Dél ilgos trikazoliy ,Cicoria puntarelle molfettese auginimo istorijos uZsimezgé stipriis $io produkto rySiai su
vartotojais, kurie ir $iandien vertina ypatinga ir i$skirting jo kokybe.

SGN ,Cicoria puntarelle molfettese“ Zenklinama darzové auginama jau seniai. Raytiniai altiniai siekia XX a. pradzig.
Visa daugiau kaip 100 mety gamybos vietovés komuny istorijg apimanti Zemés tkio srities ir kulinariné literatira,
taip pat tiesioginiai vyresnio amziaus tikininky liudijimai patvirtina istorinj $io produkto i$skirtinuma. Ypatinga $ios
paprastos lapinés darzovés tapatybé isitvirtino tokiuose liaudiskuose jos apibiidinimuose ir pavadinimuose kaip
spigata (dygioji), a punte (smailioji), puntarelle (vir§tinélés), campestri (kaimiska), i§ Molfetos ir molfettese (molfeting). Visi
Sie pavadinimai aiskiai rodo, kad $i paprastoji trikazolé yra atkeliavusi i§ nustatytos ir apibréziamos vietovés —
,Cicoria puntarelle molfettese*.

Ragytiniuose $altiniuose aprasomi tipiniai kaimo vietoviy vaizdai — cituojami Molfetos pagrindinése aikstése
Sukaujantys ,pardavéjai, prekybininkai ir gatvés prekeiviai* (vietos dialektu): ,u¢ la cimececoreia specate*
(liet. prieikite ir nusipirkite dygiosios triikazolés), G. De Marco, ,Molfetta tra Passato e presente” (,Molfetos praeitis ir
dabartis®), Molfetta — Mezzina, 1982, p. 12.
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XX a. 9-ajame desimtmetyje, susivienijus gamintojy organizacijoms, i§skirtinés Sio produkto vertés suvokimas tapo
pagrindiniu veiksniu, dél kurio pradéta plétoti visapusiska gamybos ir rinkodaros valdyma.

I§ tiesy, Molfetos teritorijoje ypac svarby vienijancios organizacijos vaidmenj atliko jungtinis San DZakomo vaisiy ir
darzoviy augintojy kooperatyvas (it. Cooperativa Ortofrutticola San Giacomo Soc. Coop. A R.L). Si 1981 m.
gruodzio 2 d. isteigta organizacija pradéjo veikti 1982 m. geguzés 5 d. ir vykdeé veikly iki XX a. deSimtojo
desimtmecio pabaigos.

Sio sodininkystés produkto sasajg su Molfetos kulinarinémis tradicijomis patvirtina ir archyviniai Saltiniai bei vietos
gyventojy liudijimai apie $vente, kurios démesio centre buvo §i darzové, — ,Sagra della ,Cicoria puntarelle
molfettese™ (,Cicoria puntarelle molfettese” $venté). Sis renginys, kurj populiarino minétas San Dzakomo vaisiy ir
darzoviy augintojy kooperatyvas, buvo organizuojamas kasmet nuo 1985 m. iki pat desimtojo desimtmecio
pabaigos.

Taip pat esama produkto ,Cicoria puntarelle molfettese pardavimg patvirtinanciy jray, kaip matyti i§ XX a.
desimtojo deimtmecio mokestiniy dokumenty.

Produktui ,Cicoria puntarelle molfettese“ suteikti sertifikatai ir pripazinimas Sioje vietovéje sukélé ir mokslo
bendruomenés susidoméjima.

Dél to moksliniy tyrimy centrai atliko keletg i§samesniy tyrimy ir analiziy $ia tema:

— M. Gonnella, M. Renna, D. Giannino, P. Santamaria (2012 m.) parengé ,Catalogna“ veislés (Cichorium intybus L.)
trikazoliy vietos populiacijy nustatymo procedira ir $io produkto perdirbimo vartoti metodg. 2012 m.
rugséjo 5-7 d. Valencane (Baris) vykusios IX nacionalinés biologinés jvairovés konferencijos rezultatai. 2
tomas. ,Biodiversity, food and health“ (,Biologiné jvairové ir sveikata“), 186-192;

— M. Renna, M. Gonnella, D. Giannino, P. Santamaria (2014 m.). ,Quality evaluation of cook-chilled chicory
stems (Cichorium intybus L., Catalogna group) by conventional and sous vide cooking methods® (,Taikant
jprastinius ir sous vide metodus termiskai apdoroty ir atvésinty paprastosios trikazolés (Cichorium intybus L.
kultivary grupés ,Catalogna®) stieby kokybés vertinimas*), Journal of the Science of Food Agriculture, 94, 656—665;

—  Projektas ,Biodiversita delle specie Orticole della Puglia (BiodiverSO)“ (,Apulijos darzoviy biologiné jvairoveé®)
(2013-2018 m.), finansuotas Apulijos regiono pagal Reglamentg (EB) Nr. 1698/2005 ir 2007-2013 m.
Apulijos kaimo plétros programos 214 priemonés 4 veiksmo a poveiksmj ,Integruoti biologinés jvairovés
projektai;“ jgyvendinimo pradzios laikotarpis — 2014-2015 m. Vykdant §j projekta buvo nustatytos specifinés
produkto ,Cicoria puntarelle molfettese” savybés.

,Cicoria puntarelle molfettese“ paminétas ir identifikuotas visuose minétuose tyrimuose.

Siuo metu ,Cicoria puntarelle molfettese” yra ne tik sodininkystés produktas. Sis produktas tapo tikru Apulijos
regiono kultiiros ir gastronomijos simboliu. Nuo stalo tkininky namuose iki $iuolaikiniy restorany valgiaras¢iy, nuo
vietos Svenciy iki Zemés Gikio maisto produkty ir turizmo populiarinimo renginiy — i SGN ,Cicoria puntarelle
molfettese“ Zenklinama triikazolé atlieka svarby vaidmenj kaimo vietoviy renesanso procese, sujungdama maista,
istorijg, ekonomikg ir bendruomeneg | vieng visuma. Pastaruoju metu ir jgyvendinant naujausias iniciatyvas aktyviai
skatinamas kaimo turizmas. Vis daugiau turisty renkasi autentiSkas patirtis, pavyzdziui, lankosi nutolusiuose
Molfetos Zemés Tikio regiono Sirdyje esanciuose laukuose, kuriuose auginamos SGN ,Cicoria puntarelle molfettese”
Zenklinamos triikaZolés, taip pat dalyvauja vietos veiklos grupés ,Ponte Lama“ organizuojamoje iniciatyvoje ,Orti
Aperti“ (liet. ,Atviri laukai®). Kartu su asociacija AUSER Molfetos savivaldybé inicijavo projekta ,Colto e mangiato®
(liet. ,UZzauginta ir suvalgyta), kuriame, be kita ko, buvo sutelktas démesys j triikazole ,Cicoria puntarelle
molfettese”. Todél 2024 m. balandZzio 18 d. buvo surengta konferencija. Ji sulauké didelio visuomenés susidoméjimo
ir buvo labai sékminga.

Asociacijos ,Cuochi Baresi®, APCI (Italijos viréjy profesiné asociacija), ,Cooking Solution“, ,Molfetta Food*,
,Assolocali Bisceglie“ ir daugelis kity maZy organizacijy populiarina i$skirtinai tik trtikazolei ,Cicoria puntarelle
molfettese” skirtus gastronomijos renginius. Vienas i§ tokiy renginiy — ,Dalla terra alla tavola®; $ia pagal strategija
,Nuo tkio iki stalo“ rengiama iniciatyva siekiama populiarinti produkto ,Cicoria puntarelle molfettese®, i$skirtines
savybes ir istorija. Siy asociacijy vykdoma populiarinimo veikla padeda kurti akademinés bendruomenés, asociacijy,
gamintojy ir restorany savininky sinergija, siekiant pagrindinio tikslo — sustiprinti produkto ,Cicoria puntarelle
molfettese“ gastronoming verte ir placiai populiarinti § produktg. Vienas i§ pavyzdziy — vienos i§ viesbudiy ir
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restorany paslaugy profesiniy mokykly (Istituto Professionale Alberghiero) igyvendinama iniciatyva — kasmet
suburiamos darbo grupés konkreciais klausimais, susijusiais su produkto ,Cicoria puntarelle molfettese” naudojimu
ruoSiant tradicinius ir karybiskus receptus bei atitinkamomis Ziniomis. Todél visos susijusios vietos asociacijos ir
institucijos tapo $vietimo ir kultiiros varomaja jéga zemés ukio gamybos ir Zemés Tikio maisto produkty auginimo
apsaugos ir skatinimo procese, kuriame produktas ,Cicoria puntarelle molfettese“ yra negin¢ijamas praktinés
patirties, apimancios visus etapus nuo lauko iki stalo, simbolis.

Nuoroda j paskelbtg geografinés nuorodos produkto specifikacija

https://www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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