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Egy elnevezés foldrajzi drujelz6ként valé bejegyzése irdnti kérelemnek az (EU) 2024/1143 eurépai
parlamenti és tandcsi rendelet 15. cikkének (4) bekezdése alapjin t6rténd kozzététele

(C/2026/3909)
E kozzététel id6pontjatdl szdmitva hdrom hénapon beliil barmely tagdllam vagy harmadik orszdg hatdsdga, vagy barmely
olyan, harmadik orszdgban lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve

amelynek ahhoz jogos érdeke flizédik, felszdlaldst nydjthat be a Bizottsdghoz az (EU) 20241143 eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet (') 17. cikkével 6sszhangban.

EGYSEGES DOKUMENTUM
MezGgazdasigi termékek eredetmegjel6lései és foldrajzi jelzései
,Cicoria puntarelle molfettese”

EU-szdm: PGI-IT-03443 — 2025.7.22.

1.  Elnevezés(ek)

,Cicoria puntarelle molfettese”

2. Afoldrajzi drujelzd tipusa

OEMO  OF

3. Az az orszdg, amelyhez a meghatirozott féldrajzi teriilet tartozik

Olaszorszag

4. A mezdgazdasigi termék leirdsa

4.1. A mezlgazdasdgi termék besoroldsa a Kombindlt Nomenklatira megfeleld vamtarifaszdma és alszdima szerint, az
(EU) 2024/1143 felhatalmazdson alapuld rendelet 6. cikkének (1) bekezdésével osszhangban

0705 21 — Cikériasalata (saldtakatdng) (Cichorium intybus var. foliosum)

4.2. A bejegyzett elnevezéssel jelolt mezGgazdasdgi termék leirdsa

A ,Cicoria puntarelle molfettese” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés a koriilhatdrolt teriileten termesztett Cichorium
intybus L cikéria, a ,Molfetta”, a ,Catalogna pugliese” és a ,Catalogna puntarelle a foglia stretta” fajta fejére és
hajtdsara (,puntarelle”) utal. Rendelkeznie kell az alabbi jellemzdkkel:

a)  megjelenés:
fej: tomege 500 g és 1 500 g kozotti,
a fej szerkezete: tomor és kerek alji, hegyes végt;
a hajtdsok (,puntarelle”) szerkezete: kissé hosszikds, a csticsa felé elvékonyodik, bGséges a fejen beliil;

sok apro levél a hajtasok kozott;

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomdnyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthat6 kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatalyon kiviil helyezésér6l (HL L, 2024/1143, 2024.4.23., ELL: http://data.europa.eu/elifreg/
2024/11430j).
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b)  szin: a hajtdsok fehéres szintiek valtozo intenzitdsa zold foltokkal;

¢) iz jellegzetesen ropogds zoldség, a hajtdsok ize édes, enyhén kesernyés utbizzel, amely a hajtdsok
novekedésével fokozatosan er6dosik;

d)  ahajtidsok (,puntarelle”) hossza: 7-15 cm.

A terméket frissen vagy fogyasztdsra kész dllapotban (IV gamma) hozzdk forgalomba minimélis technoldgiai
feldolgozast kovetSen, amely valogatdsbol, osztdlyozdsbdl, daraboldsbél, mosasbdl, szaritdsbol és csomagoldsbal 4ll.

A takarmdnyok beszerzésére vonatkozo eltérések (kizdrlag oltalom alatt dllo eredetmegjeldléssel elldtott dllati eredetil termékek
esetében) és a nyersanyagok beszerzésére vonatkozd korldtozdsok (kizdrdlag oltalom alatt dllé foldrajzi jelzéssel elldtott
feldolgozott termékek esetében)

Az el@allitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A ,Cicoria puntarelle molfettese” el@allitdsanak valamennyi szakasza a betakaritdsig a meghatdrozott foldrajzi
teriileten torténik.

A bejegyzett elnevezést viseld termék csomagoldsdra, szeletelésére, apritdsdra stb. vonatkozd kiilon szabdlyok

A termék csomagolhat6 révidre vdgva friss termékként vagy IV gamma formdtumban:

a)  az els@ esetben a fejeket megtisztitjdk és leszedik roluk az elszdradt leveleket. Az 500 g és 1 500 g kozotti
tomeg( termékek flow-pack csomagolasban, mtianyag vagy karton tdlcdn vagy a vonatkozé jogszabélyokban
megengedett egyéb csomagoldsban hozhat6k forgalomba;

b)  a mdsodik esetben, 250 g és 1 000 g kozott a hajtdsokat egyszertien mdanyag vagy karton tdlcdkra, vagy a
vonatkozé jogszabdlyok dltal megengedett mds tipusi csomagoldsba lehet csomagolni. A csomagoldsnak
idegen anyagokt6l mentesnek kell lennie. A csomagolasi folyamatot tgy kell elvégezni, hogy annak sordn
biztositva legyen a termék megfelel§ védelme, valamint elegend mennyiségii nedvesség.

A tisztitdsi, sztrippelési, vagdsi és csomagoldsi feltételekkel kapcsolatban nincsenek foldrajzi korldtozésok.

A bejegyzett elnevezést viseld termék jelolésére vonatkozo kiilon szabdlyok

A csomagoldson fel kell tiintetni az eurépai OFJ szimbélumot és az eredetmegjel6lés logdjat.

A ,Cicoria puntarelle molfettese” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzést nem kisérheti semmilyen mds, e termékleirdsban
kifejezetten el6 nem irt leirds. Valodi nevek, cégnevek, valamint magdn- ésfvagy kozosségi védjegyek haszndlata
megengedett, feltéve, hogy azok nem dicséré jellegtiek.

A csomagoldson el kell helyezni egy cimkét, amelyen a jogszabélyban el6irt informacidk szerepelnek olvashato,
letorolhetetlen és kiviilrdl is lathat6 formatumban.

A kiegészitd informdciok nem téveszthetik meg a fogyasztot a termék jellegét és jellemzdit illetGen.

A logén taldlhaté dbra egy sotétzold (Pantone 2424 C) kort dbrizol, amelynek a fels6 részen fehér szinnel a
,CICORIA PUNTARELLE MOLFETTESE” felirat, az als6 részen pedig szintén fehér szinnel az ,IGP” felirat szerepel. A
kor kozepén egy stilizdlt, hdromestcsi cikorian6vény van, amelynek labandl két toronyalakd forma lthat6. Ebbdl a
két toronybdl kirajzolodik a ,Molfetta” széban 1év6 ,M” betli. A logbban a zold két drnyalata taldlhatd meg:
Pantone 2424C és Pantone 2286C.

A logé fekete-fehér valtozata is hasznélhatd, ez esetben a keret és a belsG dbra sotét, a hattér pedig fehér.
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A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa
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A ,Cicoria puntarelle molfettese” OF el6éllitasi teriilete Bisceglie, Bitonto, Giovinazzo, Molfetta, Terlizzi és Ruvo di
Puglia telepiilések kozigazgatasi teriiletét foglalja magéban.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A foldrajzi eredettel vald ok-okozati kapcsolat a kovetkezékon alapul:
O  hirnév
O  kilonleges mindség

egyéb jellemzdk

A kapcsolat dsszefoglaldsa

A ,Cicoria puntarelle molfettese” elismerése irdnti kérelem a hirnéven és a megkiilonboztetd jellemz8kon alapul.

A ,Cicoria puntarelle molfettese” valéban felismerhetd a megjelenésérdl (lasd az egységes dokumentum 4.2. pontjat),
a fej fehéreszold szinérdl, az dllagardl és a természetes ropogdssigardl, a hajtasok édességérél és enyhén kesernyés
ut6izérdl, valamint a hajtdsok kis tiiskékhez hasonlé végeirdl (le puntarelle”), amelyekrdl a ,tiiskés cikoria”
becenevet is kapta (G. de Marco, Molfetta tra passato e presente [Molfetta a multban és a jelenben], Molfetta —
Mezzina, 1982, 12. 0.).

Ezekbdl a jellemz8kbdl sziiletett a termék hirneve és az az egyediildllosdg, amely megkiilonbozteti a Cycorium faj
Catalogna fajtdjanak mds tipusu cikériditol.

Ezt a megkiilonboztetd sajatossdgot 2012-ben a ,Biodiversita delle specie Orticole della Puglia (BiodiverSO)” [Puglia
z0ldségfajainak bioldgiai sokfélesége] (2013-2018) elnevezésti projekt keretében mdgneses magrezonanciat
alkalmaz6 f6komponens analizissel tudomdnyosan is igazoltdk.

Ebben az esetben az analizis kimutatta, hogy a ,Cicoria puntarelle molfettese” és mds helyi cikériadllomdnyok,
példaul a Galatina kozotti eltérés {6 oka a kornyezet. A ,Cicoria puntarelle molfettese” terméknek a foldrajzi eredete
alapjan torténd mindsitése tehdt megalapozottnak bizonyult. Megerdsitést nyert, hogy a termék sajdtossigai a
termesztési teriilet kornyezeti feltételeihez, valamint a talaj-, éghajlati és mezGgazdasagi tényezGihez vald jellegzetes
alkalmazkodds révén alakultak ki.

Az alabbiakban ismertetjiik a teriilet talaj- és éghajlati jellemzéit.

—  Talaj: a termdteriilet tilnyomé részén mészkoves alapréteg, vékony és j6 vizelvezetésd, karsztos jellegii

(repedésekkel teli) koves talajok taldlhatok, amelyek lehet6vé teszik az es§ gyors dtsziir6dését. Felszini vizek
korlatozottan allnak rendelkezésre, de vannak mély, felszin alatti viztartd rétegek.

—  FEghajlat és mikroklima: a terméteriilet, killonosen a part menti sdvok, tengeri szeleknek és a hémérséklet
nagyobb valtozdsainak vannak kitéve éjszakdnként. Ezek a tényez8k hatdssal vannak a novény fiziologidjara a
cukrok felhalmozddasdt, az enzimaktivitdst és a masodlagos anyagcseretermékeket tekintve.

— A viz rendelkezésre dlldsa: a talaj szdmdra rendelkezésre 4ll6 vizet a csapadék, a talaj textdrdja és a mély,
karsztos viztarté rétegek jelenléte kozotti kolcsonhatds szabdlyozza a termdteriileten. Ez a kombindci6
korlatozza a pangé viz kialakuldsat, és dllandd, de nem tal b8séges vizellatast biztosit. Ezeknek a feltételeknek
koszonhetGen ropogds hajtdsok fejlédnek ki, és nem alakul ki nitrdttobblet.

—  Hoémérséklet-tartomdny és napfényes ordk: az éjszaka és a nappal kozotti nagyobb hémérséklet-ingadozds,
valamint az el8allitdsi teriilet szélességi fokain jellemzé napfényes idGszakok hatdssal vannak a szovetek
anyagcseréjére. A novekedésnek ez a formdja hozzdjarul ahhoz, hogy erds szdrak fejlédjenek ki, valamint a

hajtds enyhén kesernyés {zét ad6 fenolvegyiiletek és terpének felhalmozdddsahoz is.
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A ,Cicoria puntarelle molfettese” jellemz&ire gyakorolt hatds:

v 2

—  Hidegt(irgség: torténelmileg a helyiek azért a ,Cicoria puntarelle molfettese” cikéridt tiltették, mert jol tirte a
Murge tengerparti szakaszara jellemzd idGszakos téli fagyokat. Ez a télallosdg tikkrozddik a termékben is, hisz
egy-egy rovid hémérséklet-csokkenés utdn is megdrzi dllagdt és ropogdssagat.

— A fejszerkezete és mérete: a mészkGtalajok és a korlatozott vizellatds miatt tomor, piramis alaki fejek fejlédnek
ki, amelyeknek a belsejében sok hosszd, hengeres hajtds taldlhato.

—  Szin és klorofilltartalom: mivel a hajtdsokat névekedés kozben részben 6vjak a levelek, valamint a talajszerkezet
miatt a hajtdsok szine zoldesfehér szokott lenni.

— Iz és keser(i vegyiiletek: a hdmérséklet-ingadozdsok és a novénytermesztés szabilyozzak a keserti vegyiiletek
(szekviterpén-laktonok) és a fenolok bioszintézisét, aminek koszonhetSen a torzsa édessége és az enyhén
kesernyés utbiz kozott egyensly alakul ki.

A termesztési gyakorlatok és a gazddlkoddsi naptar szerepe:

e

—  Ultetési stirfiség és a levélzet kezelése: a sorok kozotti tévolsdg, valamint a helyi gyakorlatban meghonosodott
novények a fiiggbleges novekedést segitik eld, és korlatozodik miattuk a levélpenge szélessége, aminek
koszonhetSen nagyobb a belsé hajtdsok ardnya a fejben.

—  Vetési és betakaritasi id6: a méretre, a ropogdssagra és az aromaprofilra kozvetlen hatdssal van a vetés és a
betakaritds id6zitése az egyes fenoldgiai szakaszokban.

—  Vizgazddlkodds és miitragyahaszndlat: a szabélyozott 6nt6zés és a mitragyak korldtozott haszndlata miatt a
névényekben olyan nitrdt- és polifenolprofilok alakulnak ki, amelyek eltérnek a mds termesztési teriiletekét6l.

A jellemz6ket aldtdmaszté tudomanyos referencidk:

Kisérleti kutatdsok eredményei tdmasztjdk ald a kornyezet, a termesztési gyakorlatok és a ,Cicoria puntarelle
molfettese” kémiai és érzékszervi profilja kozotti ok-okozati Osszefiiggést, amint az nemzetkozi tudomanyos
tanulmdnyokban is szerepel. A legrelevansabb tanulmanyok a kovetkezdk:

—  D’Acunzo, F., Giannino, D., Longo, V., Ciardi, M., Testone, G., Mele, G.,... Ursini, O. (2017). ,Influence of
cultivation sites on sterol, nitrate, total phenolic contents and antioxidant activity in endive and stem chicory
edible products” [,A termesztési hely hatdsa az endivia és a spargacikdria ehetd termékek szterol-, nitrat- és
fenoltartalmdra, valamint a benniik zajl6 antioxiddns aktivitdsra”]. International Journal of Food Sciences and
Nutrition, 68(1), 52-64. o.

—  Testone, G., Mele, G., Di Giacomo, E., Gonnella, M., Renna, M., Tenore, G. C.,... Giannino, D. (2016). ,Insights
into the sesquiterpenoid pathway by metabolic profiling and de novo transcriptome assembly of stem-chicory
(Cichorium intybus cultigroup »Catalogna«)” [,A szeszkviterpenoid-ut feltdrdsa a spargacikéria (a Cichorium
intybus »Catalogna« fajtacsoportja) anyagcsere profiljdval és de novo transzkriptum-osszeallitdssal”]. Frontiers
in Plant Science, 7, 1676. o.

A ,Cicoria puntarelle molfettese” termék el8allitdsinak torténete sordn szoros kapcsolat alakult ki a fogyasztokkal,
akik még ma is nagyra értékelik annak kiilonleges és sajatos mindségét.

A ,Cicoria puntarelle molfettese” hosszii multra tekint vissza. Az irott forrdsok a 20. szdzad elejére nyulnak vissza. Az
elallitasi teriilet telepiiléseinek tobb mint 100 évnyi mezSgazdasigi és gasztrondmiai szakirodalma, valamint az
id8sebb mezdgazdasdgi termelSk kozvetlen beszamoldi tandsitjdk e termék torténelmi egyediségét. Ennek a szerény
levélzoldségnek a sajétos identitdsa szdmos népszer( kifejezésben és szdlasban megtaldlhatd: ,spigata” [tiiskés], ,a
punte” [hegyes], ,puntarelle” [cstcsok], ,campestri” [rusztikus], ,(di) Molfetta” és ,molfettese” [molfettai]. Ezek
mindegyike egyértelmiien az ezen a meghatdrozott, jellegzetes teriileten termesztett ,cikoriat” jeloli: a ,Cicoria

puntarelle molfettese” cikoriat.

A beszdmolokban és irdsban is fennmaradt a vidéki régidknak az a tipikus jelenete, ahogy Molfetta f6terein dllnak és
,kiabdlnak az eladdk, az utcai keresked6k és a vandorkeresked6k”, igy ma is lathatjuk, hogyan reklimoztdk a
terméket régen [a helyi dialektusban]: ,u¢ la cimececorei’a specate” [,jojjenek és vegyék a tiiskés cikoriat”] (G. De
Marco, Molfetta tra passato e presente [Molfetta a miltban és a jelenben], Molfetta — Mezzina, 1982, 12. o.).
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Az 1980-as években egy egységesitési folyamat és a termeldi szervezetek révén alapvets tényezévé vilt a termék
sajatos értékének ez az ismerete abban, hogy kialakuljon a termelés és a forgalmazas teljes kor irdnyitasa.

Molfetta teriiletén volt egy egyediildllé testiilet, amely alapvetd fontossdga volt az egységesitésben: a Cooperativa
Ortofrutticola San Giacomo Soc. Coop. A R.L. [San Giacomo bejegyzett gyiimélcs- és zoldségszovetkezete]. 1981.
december 2-dn alapitottdk, 1982. méjus 5-én kezdte meg mitkodését, és az 1990-es évek végéig miikodott.

E kertészeti termék és a molfettai hagyomanyos konyhai felhaszndldsa kozotti kapcsolat egyértelmien
megmutatkozik azokban a levéltdri és magdnszemélyektdl szarmazé beszdmolokban, amelyek egy olyan eseményrél
sz6lnak, amelynek kifejezetten ez a termék volt f6szereplGje: ez a Sagra della ,Cicoria puntarelle molfettese” [a
,Cicoria puntarelle molfettese” iinnepélye] volt. A San Giacomo fent emlitett gyiimolcs- és zoldségszovetkezete dltal
tdmogatott rendezvényre 1985 és az 1990-es évek vége kozott minden évben sor keriilt.

Szamos beszdmol6, tobbek kozott egy 1990-es évekbdl szarmazé adéiigyi dokumentdci6 szél a ,Cicoria puntarelle
molfettese” forgalmazasardl is.

A ,Cicorie puntarelle molfettese” tantsitdsai és elismerései a terilleten a tudomdnyos vildgban is felkeltették az
érdeklGdést.

A kutatokozpontok érdeklGdésének koszonhetSen szamos tovabbi tanulmdny és kutatds napvildgot latott a témdaban:

— M. Gonnella, M. Renna, D. Giannino, P. Santamaria (2012) kidolgozott egy eljdrdst a Catalogna fajta (Cichorium
intybus L.) helyi dllomdnyainak azonositdsdra, valamint egy feldolgozdsi médszert a termék fogyasztdsra vald
el6készitéséhez. A bioldgiai sokféleségrél sz616 IX. nemzeti konferencia jegyz6konyve, Valanzano (Bari), 2012.
szeptember 5-7., 2. kotet: ,Bioldgiai sokféleség, élelmiszerek és egészség”, 186-192. o.,

— M. Renna, M. Gonnella, D. Giannino, P. Santamaria (2014). ,Quality evaluation of cook-chilled chicory stems
(Cichorium intybus L., Catalogna group) by conventional and sous vide cooking methods” [A hagyomadnyos és
sous vide f6zési modszerekkel elkészitett f6tt-hiitott cikdriaszarak (Cichorium intybus L., Catalogna csoport)
mindségének értékelése]. Journal of the Science of Food Agriculture, 94, 656-665. o.,

— A Puglia régio dltal az 1698/2005/EK rendelet alapjan finanszirozott ,biodiversita delle specie Orticole della
Puglia (BiodiverSO)” [Puglia zoldségfajainak bioldgiai sokfélesége] projekt (2013-2018), Puglia 2007-201 3-as
vidékfejlesztési programja, 214. intézkedés, 4. intézkedés, a) alintézkedés: ,A bioldgiai sokféleséggel
kapcsolatos integralt projektek”, 2014-2015-6s indulasi idGszak. A projektben azonositottdk a ,Cicoria
puntarelle molfettese” elnevezésti termék sajatos jellemzdit.

Valamennyi fent emlitett tanulmdnyban megemlitik és azonositjak a ,Cicoria puntarelle molfettese” terméket.

Napjainkban a ,Cicoria puntarelle molfettese” nem csupdn kertészeti termék: Puglia igazi kulturdlis és gasztrondmiai
szimbélumava vélt. A paraszthdzak asztaldtdl kezdve a kortdrs éttermek étlapjain és a helyi fesztivalokon at egészen
az agrar-élelmiszeripari és idegenforgalmi promdcids tevékenységekig ez a cikéria vezetd szerepet jatszik a vidék
reneszdnszaban, amelyben egyesiilnek az élelmiszerek, a torténelem, a gazdasig és a kozosség. A kozelmdltban és a
legut6bbi kezdeményezések nyomadn fellendiilt a vidéki turizmus. Egyre tobb turista valaszt autentikus élményt, és
keresi fel Molfetta mezGgazdasigdnak szivében a ,Cicoria puntarelle molfettese” tdvoli termdteriileteit, példaul a
Ponte Lama helyi akcicsoport dltal szervezett ,Orti Aperti” [nyitott teriiletek] kezdeményezés révén. Az AUSER
egyesiilettel egyiitt Molfetta onkormdnyzata volt a ,Colto e mangiato” [termesztett és fogyasztott] projekt
tdmogatdja, amelynek kozéppontjaban tobbek kozott a ,Cicoria puntarelle molfettese” dllt. Ennek eredményeként
2024. aprilis 18-4n sor keriilt egy konferencidra. Ez az esemény nagy figyelmet kapott a nyilvanossdg korében, és
sikeres volt.

A Cuochi Baresi, az APCI (az olasz szakdcsok szakmai szovetsége), a Cooking Solution, a Molfetta Food, az Assolocali
Bisceglie és szamos mds kis szervezet népszer(sitett kizdrolag a ,Cicoria puntarelle molfettese” cikéridnak szentelt
gasztronomiai rendezvényeket. Ezek egyike a ,Dalla terra alla tavola™ ez a ,foldrél az asztalra” jelleg(i kezdeményezés
a ,Cicoria puntarelle molfettese” cikdridra 6sszpontositott azzal a céllal, hogy népszer(sitse annak egyedi jellemzdit és
torténelmét. Az egyesiiletek promdcids tevékenységei szinergidkat teremtettek a tudomdanyos vildg, az egyesiiletek, a
termel6k és a vendéglGsok kozott azzal az alapvetd céllal, hogy megszilarditsik a ,Cicoria puntarelle molfettese”
gasztronOmiai értékét, és széles korben népszerdsitsék azt. Példa erre az Istituto Professionale Alberghiero [a
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szallodaipari szakma intézete] kezdeményezése, amely évente munkacsoportokat szervez a ,Cicoria puntarelle
molfettese” ismeretével és haszndlatival kapcsolatos konkrét témdkban hagyomdnyos és kreativ receptek
készitésével. Igy tehdt valamennyi érintett helyi egyesiilet és intézmény oktatdsi és kulturdlis hajtoerévé valt a
mezbgazdasagi termelés és az agrar-élelmiszeripari termelés védelmének és fellenditésének folyamatdban, amelyben
a ,Cicoria puntarelle molfettese” a know-how vitathatatlan szimb6luma mind a f6ldbdl valé szdrmazds, mind az
asztalra keriilés tekintetében.

Hivatkozds a f6ldrajzi drujelzd termékleirdsinak kozzétételére

https://www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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