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RADETS DIREKTIV
av den 24 juli 1979

om tillnAdrmning av medlemsstaternas lagstiftning om sylt, gelé och
marmelad samt kastanjemos

(79/693/EEG)

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS RAD HAR ANTAGIT DETTA
DIREKTIV

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska ekonomiska
gemenskapen, sirskilt artiklarna 43 och 100 i detta,

med beaktande av kommissionens forslag,

med beaktande av Europaparlamentets yttrande (1),

med beaktande av Ekonomiska och sociala kommitténs yttrande (%), och
med beaktande av f6ljande:

I de lagar och andra forfattningar, som géller i medlemsstaterna och som
faststéller sammanséttning och egenskaper vid framstillning av sylt, gelé,
marmelad och kastanjemos, forbehalls dessa beteckningar varor som
uppfyller dessa standarder. 1 forfattningarna faststdlls ocksd regler for
markning och presentation.

Skillnaderna i nationell lagstiftning kan sannolikt hdmma den fria rorligheten
for dessa varor och leda till illojal konkurrens.

Det &r foljaktligen nddvindigt att faststilla gemensamma regler, som vid
tillampningen gor det mojligt att marknadsfora varorna fritt inom hela
gemenskapen.

For mirkning av sylt, gelé och marmelad samt kastanjemos giller de
allménna reglerna i radets direktiv 79/112/EEG av den 18 december 1978 om
tillndrmning av medlemsstaternas lagstiftning om méarkning, presentation och
reklam i friga om livsmedel (}). Detta direktiv far dédrfor bara ange
nddvindiga tilldgg till och undantag fran dessa allménna regler.

En ny typ av varor med ladg sockerhalt har nyligen kommit ut pa vissa
marknader men den industriella utvecklingen av dessa dr dock dnnu inte helt
avslutad. Medlemsstaterna bor darfor i detta skede fa mojlighet att for sddana
varor anvianda beteckningarna sylt, gelé och marmelad samt kastanjemos.
Gemenskapen bor senare utarbeta bestimmelser for dessa varor.

For att forenkla och paskynda handldggningen bor kommissionen fa i uppdrag
att vidta de tekniska dtgérderna for att genomfora detta direktiv.

I samtliga fall, nir radet bemyndigar kommissionen att genomfora regler om
livsmedel, bor forutséttningar skapas for ett ndra samarbete mellan medlems-
staterna och kommissionen genom Stindiga livsmedelskommittén, som
bildats genom radets beslut 69/414/EEG (#).

Vissa regler som foreskrivs i detta direktiv torde inte kunna genomforas for
ndrvarande pa grund av de tekniska svérigheter som detta skulle medfora.

Nationell lagstiftning méste dérfor tillimpas, men forhéllandena bor ldngre
fram bedémas pé nytt for att gradvis ta bort de skillnader som fortfarande
existerar.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Detta direktiv géller for
1. prima sylt,
2. sylt,

() EGT nr C 7, 12.1.1976, s. 38.
() EGT nr C 131, 12.6.1976, s. 23.
() EGT nrL 33, 8.2.1979, s. I.

(*) EGT nr 291, 29.11.1969, s. 9.
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3. prima gelé,
4. gelé,

5. marmelad,

6. kastanjemos,

pé de sdtt som dessa varor definieras i bilaga 1.

Artikel 2

Medlemsstaterna skall vidta alla atgérder som krévs for att varorna i bilaga 1
skall fa marknadsforas endast om de stimmer 6verens med definitionerna och
reglerna i detta direktiv.

Artikel 3

1. Beteckningarna i bilaga 1 fir anvindas uteslutande for att ange de dir
definierade varorna, sdvida innehallet av 16slig torrsubstans i dem &r minst 60
% bestimt med refraktometer.

2. Medlemsstaterna far ocksa tillata att beteckningarna i bilaga 1 anvénds
inom eget territorium for varor med ett innehall av 16slig torrsubstans som ar
mindre dn 60 %, om varorna stimmer Gverens med Gvriga bestimmelser i
detta direktiv med undantag av reglerna i bilaga 3 B.

Senast fem ar efter anmilan av detta direktiv skall radet pd kommissionens
forslag besluta om de bestimmelser som skall gilla inom gemenskapen for
varorna i forsta stycket.

3. De beteckningar som anges i bilaga 1 A 2 och 4 far dven anvéndas for de
varor som avses i punkterna 1 och 3 i samma avsnitt.

4. Denna artikel skall inte inverka pa de bestimmelser, som medger att ordet
”gelé” av sedvénja far anvdndas ocksé for att beteckna andra varor som inte
kan forvéxlas med dem som avses i bilaga 1.

Artikel 4

Endast sddana ravaror som motsvarar definitionerna i bilaga 2 far anvindas
vid tillverkning av de varor som avses i bilaga 1.

Artikel 5

Till de varor som definieras i bilaga 1 fér tillsittas endast de &mnen som anges
i bilaga 3 och endast pa det sitt som foreskrivs dar.

Artikel 6

1. De varor som avses i bilaga 1 far inte innehdlla nidgot dmne i séddan
méngd att det utgor fara for ménniskors hélsa.

2. De varor som avses i bilaga 1 far framfor allt inte innehélla svaveldioxid 1
storre méngd &n som faststélls i bilaga 4.

Artikel 7

1. a) En vara som definieras i bilaga 1 skall saluhdllas under den
beteckning som forbehalls varan enligt artikel 3.

b) Denna beteckning skall atfoljas av

i) uppgift om den eller de fruktsorter som anvints skall anges i
fallande storleksordning efter vikten pé ingdende révaror; bestar
en vara av tre eller flera fruktsorter far uppgiften om vilka
fruktsorter som anvénts ersittas med orden “blandad frukt” eller
med en uppgift om hur ménga fruktsorter som anvints,

il) uppgift om de ingredienser som anges i bilaga 3 A 2.

2. a) Om aprikoser som anvénts for tillverkning av de varor som definieras
i bilaga 1 A 2 har torkats pd annat sitt &n genom frystorkning, skall
orden torkade aprikoser” anges i ingrediensforteckningen.
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b) Om rodbetssaft har tillforts de varor, som definieras i bilaga 1 A 2
och 4 och som har framstillts av en eller flera av foljande sorter:
jordgubbar, hallon, krusbér, roda vinbir eller plommon, skall orden
”fargad med rodbetssaft” anges i ingrediensforteckningen.

¢) Om en vara har tillverkats av tre eller flera fruktsorter, far
medlemsstaterna tillata att beteckningarna pé dessa fruktsorter
ersétts med ordet frukt” i ingrediensforteckningen.

d) Om den resterande halten svaveldioxid overstiger 10 mg/kg, far
medlemsstaterna krdva att orden “resthalt av svaveldioxid” skall
anges i ingrediensforteckningen. Fem ar efter anmilan av detta
direktiv skall kommissionen omprova denna avvikelse och foresla
radet de dndringar som kan behdvas.

3. Mairkningen av de varor som definieras i bilaga 1 skall ocksd innehalla
foljande obligatoriska uppgifter:

a) Orden “gjord av... g frukt per 100 g”, dér den angivna siffran utvisar den
mingd per 100 g firdig vara som ingar av

— fruktkdtt, mos, rasaft och vattenextrakt vid framstéllning av de varor
som definieras i bilaga 1 A 1-4 och 6, i férekommande fall sedan
vikten av det vatten, som anvénts vid beredningen av vattenextrakten,
riknats bort,

— citrusfrukter som anvénts vid framstédllningen av de varor som
definieras i bilaga 1 A 5.

b) Orden ”sammanlagd sockerhalt... g per 100 g”, dir den angivna siffran
utvisar det virde som bestdmts hos den fardiga varan med refraktometer
vid +20 °C med en godkind avvikelse pa £3 % mellan det verkliga
refraktometervérdet och det som angivits.

¢) Orden “0ppnad forpackning forvaras svalt”, for varor med ett innehéll av
16slig torrsubstans, som &r mindre &n 63 %. Denna uppgift skall dock inte
vara obligatorisk for varor i smd forpackningar, vars innehéll normalt
konsumeras pd en géng, och inte heller for varor som innehéller
konserveringsmedel.

d) For den vara som definieras i bilaga 1 A 5
— och som innehéller skal: ldmnas uppgift om hur skalen skurits,
— och som inte innehaller skal: ldmnas uppgift om att skal inte ingar.

4. Mairkningsuppgifterna enligt punkt 3 skall anges pa samma stille pa
forpackningen som de uppgifter som avses i artikel 11.3 a i direktiv
79/112/EEG.

5. Om L-askorbinsyra tillforts med stdd av artikel 5 och bilaga 3 B far detta
dmne inte deklareras som vitamin C.

Artikel 8

I avvaktan pa att gemenskapen antar bestimmelser pa detta omrade, far
medlemsstaterna fritt bestimma reglerna fér mérkning av de varor, som avses
i bilaga 1 men som inte dr avsedda att i ofordndrat skick dverldmnas till den
enskilde konsumenten.

Artikel 9

1. Medlemsstaterna far inte forbjuda handel med de varor, som avses i
bilaga 1 och som stimmer Gverens med de definitioner och regler som
faststéllts i detta direktiv, framfor allt inte genom att tillimpa icke-harmo-
niserade nationella bestimmelser om sammansittning, tillverkningsspecifi-
kationer, forpackning eller mérkning i frdga om dessa varor eller livsmedel i
allménhet.

2. Punkt 1 géller inte sddana icke-harmoniserade bestdmmelser som
motiveras av behovet

— att skydda folkhélsan,

— att forebygga oredlighet, om inte sddana bestimmelser kan befaras hindra
tillimpningen av de definitioner och regler som faststills i detta direktiv,
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— att skydda industriella och kommersiella dganderitter, uppgifter om
exportland, registrerad ursprungsbeteckning samt att hindra illojal
konkurrens.

Artikel 10

1. Om en medlemsstat, sedan detta direktiv antagits -genom ny information
eller omvirdering av tidigare information- pa goda grunder kan gora gillande
antingen att anvindningen i de varor, som definieras i bilaga 1, av nagot
damne, som anges i bilaga 3 A 2 b andra strecksatsen, 2 ¢ och B samt i bilaga 4,
eller ocksa att tillimpningen av den hdgsta tilldtna halten av dessa d&mnen
utgor en fara for folkhélsan, 4ven om anvindningen star i 6verensstimmelse
med detta direktiv, far den medlemsstaten inom sitt territorium tillfalligt
upphéva eller begrinsa tillimpningen av bestimmelserna i fraga. Medlems-
staten skall omedelbart underritta 6vriga medlemsstater och kommissionen
om detta och ange skilen for sitt beslut.

2. Kommissionen skall sa snart som mojligt prova de skdl som medlems-
staten framfort och samrada med medlemsstaterna inom Stindiga livsmedels-
kommittén samt ddrefter snarast avge sitt yttrande och vidta lampliga
atgirder.

3.  Om kommissionen anser det vara nddvindigt att dndra detta direktiv for
att 16sa de problem, som anges i punkt 1, och for att skydda folkhilsan, skall
den inleda det forfarande som faststdlls i artikel 13 for att anta sadana
andringar. Den medlemsstat som vidtagit skyddsatgdrder far i sadant fall
fortsdtta med dem tills dndringarna trdder i kraft.

Artikel 11

Om det dr nodvdndigt skall radet pd kommissionens forslag enhilligt
faststélla identitets- och renhetskriterier for de varor och amnen som anges i
bilagorna 2 och 3.

Artikel 12

Detaljerade regler om metoder for provtagning och analys for att kontrollera
sammansittningen av och tillverkningsdata for varor som definieras i bilaga 1
skall bestimmas enligt det forfarande som faststills i artikel 13.

Artikel 13

1. Nar forfarandet enligt denna artikel tillimpas, skall drendet hanskjutas till
Stindiga livsmedelskommitten (i det foljande kallad “kommittén”) genom
dess ordférande, antingen pa dennes eget initiativ eller pd begédran av en
representant for nagon medlemsstat.

2. Kommissionens representant skall for kommittén ldgga fram ett forslag
till de atgirder som bor vidtas. Kommittén skall yttra sig dver forslaget inom
den tid som ordféranden bestimmer med héinsyn till hur bradskande drendet
ir. Kommitténs yttrande skall avges med en majoritet av P Al fifty-four
<« P>MI roster « , varvid medlemsstaternas roster skall vigas i enlighet
med artikel 148.2 i fordraget. Ordféranden far inte rosta.

3. a) Om de foreslagna atgdrderna stimmer Gverens med kommitténs
yttrande, skall kommissionen godkdnna dem.

b) Om de foreslagna atgirderna inte stimmer 6verens med kommitténs
yttrande eller om inget yttrande avgetts, skall kommissionen utan
drojsmal till radet overlamna ett forslag till de atgdrder som bor
vidtas. Rédet skall besluta med kvalificerad majoritet.

¢) Om radet inte har fattat nagot beslut inom tre méanader efter den dag
forslaget lagts fram, skall atgdrdsforslaget antas av kommissionen.

Artikel 14

Artikel 13 skall gilla i 18 ménader frén den dag da drendet fOrsta gangen
hénskats till kommittén i enlighet med artikel 13.1.
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Artikel 15

1. Detta direktiv skall inte paverka nationella bestimmelser som godkanner
foljande forfarande vid tillverkning av de varor som avses i bilaga 1:

a) Tillsdttning av foljande dmnen:

i) édppelsyra och dess natrium- och kalciumsalter enligt vedertagna
tillverkningsmetoder,

ii) — kalciumkarbonat, kalciumklorid och kalciumglukonat, som
anvinds antingen var for sig eller tillsammans, i en mingd av
hogst 200 mg/kg uttryckt som kalcium,

— natriumkarbonat, natriumbikarbonat och natriumhydroxid,
— fosforsyra,

iii) — konserveringsmedel, om innehallet av 16slig torrsubstans &r
mindre dn 65 %,

— férgdmnen: for varor som anges i bilaga 1 A 1 och 3 far
fargdmnen bara godkénnas om varorna &r framstillda av en eller
flera av f6ljande fruktsorter: jordgubbar, hallon, krusbér, roda
vinbér och plommon,

— alginater och karragenan med hogst 10 g/kg (var for sig eller
tillsammans) och johannesbrodkdrnmjol med hogst 20 g/kg,

— dimetylpolysiloxan med hogst 10 mg/kg,

— sorbitanmonolaurat med hdgst 25 mg/kg i en vara som avses i
bilaga 1 A 5, tredje stycket.

b) Honung, rérsockermelass eller brunsocker som ersittning helt eller delvis
for de sockerarter som anges i bilaga 2 A 6.

2. De avvikelser som avses

i) 1punkt 1 ai skall upphora att gélla vid den tidpunkt som radet faststéller
fore den 1 juli 1984 enligt det forfarande, som foreskrivs i artikel 100 i
fordraget, och i varje fall nér radets regler om anvéndning av néringssyror
i livsmedel infors,

ii) 1punkt 1 a ii skall upphora att gélla vid den tidpunkt som radet faststéiller
fore den 1 juli 1984 enligt det forfarande som foreskrivs i artikel 100 i
fordraget.

3. Fore den 1 juli 1984 skall kommissionen omprova de avvikelser som

anges i punkt 1 a iii och foresld radet nddvandiga dndringar.

Artikel 16

Detta direktiv

a) giller inte for varor som dr avsedda for export till liander utanfor
gemenskapen,

b) paverkar inte nationella bestimmelser om dietetiska livsmedel, utan
hinder av gemenskapens bestimmelser om sadana varor,

c) giller inte for varor som dr avsedda for tillverkning av konditorivaror,
kakor och kex.

Artikel 17

1. Medlemsstaterna skall gora de &ndringar i sin lagstiftning som behovs for
att folja detta direktiv och skall genast underritta kommissionen om detta. De
andrade forfattningarna skall

— senast tva ar efter dagen for anmélan av detta direktiv tilldta handel med
sddana varor som stimmer Overens med detta direktiv,

— senast tre ar efter dagen for denna anmaélan forbjuda handel med sédana
varor som inte stimmer dverens med detta direktiv.

2. Med avvikelse fran bestimmelserna i punkt 1 andra strecksatsen skall
tidsfristen for forbud mot handel av varor, som inte dr mérkta enligt artikel 7,
vara densamma som i artikel 22.1 andra strecksatsen i direktiv 79/112/EEG.
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3. Denna artikel paverkar inte tillimpningen av artikel 22.2.2 b och ¢ och
artikel 23.1 b forsta strecksatsen i direktiv 79/112/EEG.

Artikel 18

Detta direktiv riktar sig till medlemsstaterna.
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BILAGA 1

DEFINITIONER PA FARDIGA VAROR

A. I detta direktiv anvinds foljande beteckningar med de betydelser som hér anges:

1.

Prima sylt (extra jam):

en blandning som fatt en lamplig geléartad konsistens och som bestar av
sockerarter och fruktkétt fran

— en fruktsort, eller

— tva eller flera fruktsorter utom &pplen, péron, plommon med
kdrnor (clingstone plums), meloner, vattenmeloner, vindruvor,
pumpor, gurkor och tomater.

Den mingd fruktkott som anvénds vid framstéllning av 1000 g fardig
vara skall vara minst

— 450 g som huvudregel,

— 350 g for svarta vinbir, nypon, kvitten,
— 250 g for ingefira,

— 230 g for kasjuépplen,

— 80 g for passionsfrukt.

Sylt:

en blandning som fatt en lamplig geléartad konsistens och som bestar av
sockerarter och fruktkétt och/eller mos fran

— en fruktsort, eller

— tva eller flera fruktsorter.

Den mingd fruktkdott och/eller mos som anvénds vid framstéillning av
1000 g fardig vara skall vara minst

— 350 g som huvudregel,

— 250 g for svarta vinbdr, nypon, kvitten,
— 150 g for ingefdra,

— 160 g for kasjudpplen,

— 60 g for passionsfrukt.

Under en period av fem &r efter anmélan av detta direktiv far emellertid
medlemsstaterna i fraga om hallon och krusbir tillata en méngd av 300
g per 1000 g fardig vara.

Prima gelé (extra jelly):

en blandning av sockerarter och rasaft och/eller vattenextrakt, som fatt
en ldmplig geléartad konsistens och som bestar av

— en fruktsort, eller

— tva eller flera fruktsorter utom dpplen, pdron, plommon med
kédrnor, meloner, vattenmeloner, vindruvor, pumpor, gurkor och
tomater.

Den méngd rasaft och/eller vattenextrakt som anvénds vid framstéllning
av 1000 g fardig vara skall vara minst

— 450 g som huvudregel,

— 350 g for svarta vinbdr, nypon, kvitten,
— 250 g for ingefara,

— 230 g for kasjuépplen,

— 80 g for passionsfrukt.

De angivna médngderna beréknas sedan vikten pa det vatten som anvénts
vid beredningen av vattenextrakten dragits av.

Gelé:

en blandning av sockerarter och fruktsaft och/eller vattenextrakt, som
fatt en lamplig geléartad konsistens och som bestar av

— en fruktsort, eller

— tva eller fler fruktsorter.
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Den méngd rasaft och/eller vattenextrakt som anvinds vid framstéllning
av 1000 g fardig vara skall vara minst

— 350 g som huvudregel,

— 250 g for svarta vinbir, nypon, kvitten,
— 150 g for ingefara,

— 160 g for kasjudpplen,

— 60 g for passionsfrukt.

De angivna mingderna berdknas sedan vikten pa det vatten som anvénts
vid beredningen av vattenextrakten dragits av.

5. Marmelad:

en blandning som fétt en 1amplig geléartad konsistens och som bestar av
sockerarter och fruktkoétt och av en eller flera av foljande varor som
framstillts av citrusfrukter: fruktk6tt, mos, rasaft, vattenextrakt och
skal.

Den mingd citrusfrukt som anvénds vid framstdllning av 1000 g fardig
vara skall vara minst 200 g varav minst 75 g frdn endokarpen.

Medlemsstaterna far inom sitt eget territorium tillata beteckningen
”gelémarmelad” (jelly marmalade) for marmelad som inte innehaller
nagra olosliga dmnen med eventuellt undantag for smd méingder
finskuret fruktskal.

6. Kastanjemos:

en blandning av sockerarter och mosade kastanjer som fatt en lamplig
konsistens.

Den mingd mosade kastanjer som anvénds vid framstéllning av 1000 g
av den fardiga varan skall vara minst 380 g.

B. Vid blandningar skall minimiinnehéllet av en viss frukt enligt avsnitt A
reduceras i forhallande till den méngd sddan frukt som anvénts.
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BILAGA 2

A. DEFINITIONER PA RAVAROR

L.

Frukt:

— Farsk, frisk, oskadad frukt som innehaller alla visentliga
bestdndsdelar och som ér tillrickligt mogen for att anvéndas vid
framstillning av de varor som anges i bilaga 1 sedan de rengjorts
och snoppats och sedan flackar tagits bort.

— I detta direktiv anses tomater och de étliga delarna av
rabarberstjdlkar som frukt.

— Begreppet “kastanj” avser frukterna fran det dkta kastanjetradet
(Castanea sativa).

— ”Ingeféra” avser ingefdrsplantans &tliga rot som konserverats i
sockerlag sedan den torkats och skalats.

Fruktkétt (pulp):

den éatliga delen av hela frukten — eventuellt utan skal, kdrnor och
liknande — som fér vara skivad eller krossad men inte mosad.

Fruktmos (puré):

den dtliga delen av hela frukten — utan skal, kidrnor och liknande —
som har mosats genom passering eller pa liknande sétt.

Rasaft (juice):

en vara som behandlats enligt avsnitt B och som stimmer &verens med
definitionerna i radets direktiv 75/726/EEG den 17 november 1975 om
tillndrmning av medlemsstaternas lagstiftning om fruktsafter och vissa
liknande varor (!) i dess lydelse enligt direktiv 79/168/EEG (3).

Vattenextrakt av frukt (vattenextrakt):

vattenextrakt av frukt som efter de forluster som ofrdnkomligen uppstér
vid vedertagen framstéllning, innehaller alla vattenlosliga bestandsdelar
som finns i frukten.

Sockerarter:

nagon av foljande:

— halvvitt socker

— socker (vitt socker)

— extra vitt socker

— sockerldsning

— invertsockerlosning

— sirap med invertsocker
— druvsocker (monohydrat)
— druvsocker (vattenfritt)
— stérkelsesirap

— torkad stérkelsesirap
— fruktsocker (fructose)

— sockerlosningar med vatten som har foljande egenskaper:

a) torrsubstans: minst 62 viktprocent

b) invertsockerhalt hogst 3 % av torrsubstansvik-
(forhallandet fruktsock- ten
er/druvsocker 1,0 + 0,2:

c) aska bestimd med speci-
fik ledningsformaga:

d) farg i l16sningen:

(1) EGT nrL 311, 1.12.1975, s. 40.
() EGT nr L 37, 13.2.1979, s. 27.

hogst 0,3 % av torrsubstans-
vikten

hogst 75 ICUMSA-enheter
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e) restvirde svaveldioxid: hogst 15 mg/kg torrsubstans.

B. TILLATEN BEHANDLING AV RAVAROR

1.

De varor som definieras i avsnitt A 1-5 far i samtliga fall behandlas pa
foljande sitt:

— upphettas, kylas eller frysas,
— frystorkas,
— koncentreras i den utstrackning detta ar tekniskt mojligt.

Om dessa varor dr avsedda for framstillning av varor, som definieras i
bilaga 1 A 2, 4 och 5, far de tillféras svaveldioxid (E 220) eller salter
darav (E 221, E 222, E 223, E 224, E 226, E 227).

Aprikoser for framstéllning av den vara som definieras i bilaga 1 A 2 far
behandlas med andra torkningsmetoder 4n frystorkning.

Kastanjer, som anvinds vid framstillning av den vara som definieras i
bilaga 1 A 6, far i forvdg under en kort tid blotlaggas i en vattenlosning
med svaveldioxid (E 220).
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BILAGA 3

AMNEN SOM FAR TILLFORAS DE VAROR SOM ANGES I BILAGA 1

A. ATLIGA INGREDIENSER, AROMER OCH AROMAMNEN

1. Ingredienser som inte behdver specificeras i ingrediensforteckningen for de fardiga
varorna:

Bendmning

Villkor f6r anvéndning

Vatten som kan anvindas vid fram-
stillning av livsmedel

Raésafter (juicer)

Roda rasafter

Résaft fran rodbetor

Essentiella oljor fran citrusfrukter
(skaloljor)

Atliga oljor och fetter

Flytande pektin (varor innehaller
pektin och som utvunnits fran torkad
dppelmassa eller fran torkade skal av
citrusfrukter eller fran en blandning
av dessa genom behandling med
utspadd syra, foljd av delvis neutra-
lisering med natrium- eller kalium-
salter)

I alla varor som definieras i bilaga 1.

I alla varor som definieras i bilaga 1 A 2.

I den vara som definieras i bilaga 1 A 1
och som kommer fran en eller flera av
foljande fruktsorter: jordgubbar, hallon,
krusbér, roda vinbdr, plommon.

I de varor som definieras i bilaga 1 A 2
och 4 och som kommer fran en eller flera
av foljande fruktsorter: jordgubbar, hallon,
krusbir, roda vinbdr, plommon.

I de varor som definieras i bilaga 1 A 5.
Som skumddmpningsmedel i alla varor

som definieras i bilaga 1.

I alla varor som definieras i bilaga 1.
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2. Ingredienser som skall anges sérskilt i ingrediensforteckningen for de fardiga
varorna
Bendmning Villkor f6r anvéndning
a) Atliga ingredienser i tillricklig mingd
for att smaken skall kunna paverkas:
— Citrusfruktsaft i varor som |I de varor som definieras i bilaga 1 A 1
framstillts av andra fruktsorter och 2.
— Alkoholer
—  Viner och starkvin
— Val-, hasselnétter, mandel
I alla varor som definieras i bilaga 1.
— Honung
—  Orter
— Kryddor
—  Ovriga ingredienser Enligt nationell lagstiftning.
b) — Citrusskal
I de varor som definieras i bilaga 1 A 1-4
— Blad av Pelargonium odo- och som kommer fran kvitten.
ratissimum
c) — Vanilj
e I de varor som definieras i bilaga 1 A 1-4
—  Vaniljextrakt och som kommer fran dpplen, kvitten
— Vanillin eller nypon, samt i den vara som
definieras i bilaga 1 A 6.
—  Etylvanillin
TILLSATSER
Bendmning Villkor for anvéndning

Pektin (E 440a) och amiderat (E 440b)

Mjolksyra (E 270)
Natriumlaktat (E 325)
Citronsyra (E 330)
Natriumcitrat (E 331)
Kalciumcitrat (E 333)

Vinsyra (E 334)

Natriumtartrat (E 335)

Kalciumlaktat (E 327)

L-askorbinsyra (E 300)

Mono- och diglycerider av fettsyror
(E 471)

I alla varor som definieras i bilaga 1.
Pektinhalten i den firdiga varan fér
emellertid inte 6verskrida 1 %, varav hogst
0,5 % amiderat pektin (E 440b).

I alla varor som definieras i bilaga 1, i den
méngd som behovs for att normalisera pH-
virdet.

I alla varor som definieras i bilaga 1, i
enlighet med vedertagna framstillnings-
metoder.

I alla varor som definieras i bilaga 1, i den
mingd som behdvs for att hindra oxida-

tion.

I alla varor som definieras i bilaga 1.
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BILAGA 4

HOGSTA TILLATNA SVAVELDIOXIDHALT I DE VAROR SOM DEFINIERAS I

BILAGA 1

Svaveldioxidhalten i de definierade varorna far inte vara hogre én:

1.
2.
3.

10 mg/kg for varor som definieras i bilaga 1 A 1, 3 och 6,
50 mg/kg for alla andra varor som definieras i bilaga 1,

i friga om de varor som definieras i bilaga 1 A 2-5 far medlemsstaterna emellertid
behalla sddana nationella bestimmelser som tillater svaveldioxidhalter 6ver 50 mg/
kg men under 100 mg/kg.

Efter fem &r fran anmilan av detta direktiv kommer kommissionen att omprova
denna avvikelse och, om sa anses lampligt, foresld rddet att &ndra denna
bestaimmelse eller att upphéva den.



