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DIRECTIVA DO CONSELHO
de 24 de Julho de 1979

relativa a aproximacao das legislacoes dos Estados-membros respeitantes
aos doces e geleias de frutos, citrinadas e creme de castanha

(79/693/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Econdémica Europeia e,
nomeadamente, os seus artigos 439 ¢ 1009,

Tendo em conta a proposta da Comissao,
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (1),
Tendo em conta o parecer do Comité Econémico e Social (%),

Considerando que as disposigoes legislativas, regulamentares ¢ adminis-
trativas em vigor nos Estados-membros definem a composicdo e as
caracteristicas de fabrico dos doces e geleias de frutos, citrinadas e creme
de castanha, reservando estas denominagdes somente aos produtos que
correspondam a estas normas, e determinam as regras referentes a sua
rotulagem e apresentacao;

Considerando que as diferengas que existem entre as disposigoes nacionais
sdo de natureza a entravar a livre circulagdo destes produtos ¢ a criar
condi¢des de concorréncia desiguais;

Considerando que se torna, por consequéncia, necessario fixar regras comuns
cujo cumprimento permita comercializar livremente os produtos considerados
em toda a Comunidade;

Considerando que os doces e geleias de frutos, citrinadas e creme de castanha
estdo submetidos, no que respeita & sua rotulagem, as regras estabelecidas
pela Directiva 79/112/CEE do Conselho, de 18 de Dezembro de 1978, relativa
a aproximagao das legislagdes dos Estados-membros respeitantes a rotulagem,
a apresentagdo e a publicidade dos géneros alimenticios (3); que a presente
directiva pode, por conseguinte, limitar-se a adoptar os complementos e as
derrogagdes que devem ser feitos a estas regras gerais;

Considerando que um novo tipo de produtos com teor reduzido de aqucares
apareceu recentemente em determinados mercados, mas que o desenvolvi-
mento industrial destes produtos ndo esta ainda completado; que ¢é
conveniente, por isso, deixar aos Estados-membros, numa primeira fase, a
possibilidade de incluir ou néo os referidos produtos nas designagdes de doce,
geleia, citrinada ou creme de castanha; que um regime comunitario aplicavel
a estes produtos deve ser elaborado posteriormente;

Considerando que, a fim de simplificar e acelerar o procedimento, ¢
conveniente atribuir 2 Comissdo a adopgdo de medidas de aplicagdo de
natureza técnica;

Considerando que, em todos os outros casos para os quais o Conselho atribui
competéncia a Comissao para a execugao das regras estabelecidas no dominio
de géneros alimenticios, ¢ conveniente prever um procedimento que institua
uma estreita cooperacdo entre os Estados-membros e a Comissdo no dmbito
do Comité Permanente dos Géneros Alimenticios instituido pela Decisdo
69/414/CEE (%);

Considerando que a aplicagdo de determinadas regras previstas pela presente
directiva ndo pode ser considerada de imediato pelas dificuldades de ordem
técnica que dela resultariam;

Considerando que se impde o recurso as disposi¢des nacionais, mas que ¢
conveniente rever posteriormente a situacdo a fim de eliminar gradualmente
as diferengas ainda existentes,

(1) JOno C 7 de 12.1.1976, p. 38.
() JO no C 131 de 12.6.1976, p. 23.
() JOno L 33 de 8.2.1979, p. 1.

(#) JOn° L 291 de 29.11.1969, p. 9.
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ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°
A presente directiva aplica-se aos seguintes produtos:
1. Doce extra;
2. Doce;
3. Geleia extra;
4. Geleia;
5. Citrinada;
6. Creme de castanha;

tal como sdo definidos no Anexo 1.

Artigo 20

Os Estados-membros tomardo as medidas adequadas para que os produtos
definidos no Anexo I s6 possam ser comercializados se corresponderem as
defini¢des e regras previstas na presente directiva.

Artigo 39

1. As denominagdes que constam do Anexo I sdo reservadas aos produtos
que nele sdo definidos e cujo teor em matéria seca solivel determinado por
refractometro é igual ou superior a 60 %.

2.  Os Estados-membros podem, além disso, autorizar no seu territorio a
utilizagdo das denominagdes que constam do Anexo I, para designar produtos
que, sendo conformes as outras disposigoes da presente directiva, com
excepcdo das prescritas na Parte D do Anexo III, apresentam um teor de
matéria seca soluvel inferior a 60 %.

No prazo méaximo de cinco anos apds a notificagdo da presente directiva, o
Conselho decide, sob proposta da Comissdo, o regime comunitario aplicavel
aos produtos referidos no primeiro paragrafo.

3. As denominagdes que constam da Parte A, pontos 2 e 4, do Anexo |
podem ser igualmente utilizadas para designar, consoante o caso, os produtos
definidos nos pontos 1 e 3 dessa Parte.

4. O presente artigo ndo prejudica as disposi¢des por forga das quais pode
ser utilizada a denominacdo «geleia» a titulo complementar e em
conformidade com as praticas, para designar outros produtos que ndo podem
ser confundidos com os definidos no Anexo 1.

Artigo 4°

S6 podem ser utilizados no fabrico dos produtos definidos no Anexo I as
matérias-primas que sdo conformes ao Anexo IIL.

Artigo 5°

Aos produtos definidos no Anexo I s6 podem ser adicionadas as substancias
que constam do Anexo III e em conformidade com as condig¢des que nele sdo
fixadas.

Artigo 6°

1. Os produtos definidos no Anexo I ndo podem conter quaisquer
substancias em quantidade tal que possam apresentar perigo para a satude
humana.

2. Nio podem, em especial, os produtos definidos no Anexo I apresentar
teores de didxido de enxofre superiores aos limites fixados no Anexo I'V.

Artigo 7°

1. a) A denominagdo de venda dos produtos definidos no Anexo I ¢ a
denominagdo que lhes ¢é reservada nos termos do artigo 39;
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b) A denominagdo de venda é completada pela:

i) indicagdo do ou dos frutos utilizados, por ordem decrescente da
proporgao ponderal das matérias-primas utilizadas; todavia para
os produtos fabricados a partir de trés ou mais espécies de frutos,
a indicagdo dos frutos utilizados pode ser substituida pelas
palavras «mistura de frutos» ou pelo nimero de espécies de
frutos utilizadas;

ii) indicagdo dos ingredientes que constam do ponto 2, Parte A, do
Anexo III.

2. a) Quando os damascos destinados ao fabrico do produto definido na
Parte A, ponto 2, do Anexo I forem submetidos a tratamentos de
desidratagdo que ndo sejam a liofilizacdo, deve ser indicada a
mengdo «damascos secos» na lista dos ingredientes;

b) Quando o sumo da beterraba vermelha tiver sido adicionado aos
produtos definidos na Parte A, pontos 2 e 4, do Anexo I, obtidos a
partir de um ou varios dos seguintes frutos: morangos, framboesas,
groselhas verdes, groselhas vermelhas e ameixas, a mengdo «sumo
de beterraba vermelha para acentuar a coloragdo» deve ser indicada
na lista dos ingredientes;

¢) No caso de produtos fabricados a partir de trés ou mais espécies de
frutos, os Estados-membros podem admitir que a numeragdo dos
frutos utilizados na lista dos ingredientes seja substituida pela inica
palavra «frutosy,

d) Quando o teor residual de didxido de enxofre ultrapasse 10
miligramas por quilo, os Estados-membros podem exigir que a
mengdo «didxido de enxofre residual» seja indicada na lista dos
ingredientes. No termo de um prazo de cinco anos a contar da data de
notificagdo da presente directiva, a Comissdo reexaminard esta
derrogacdo e propora ao Conselho, se for caso disso, as alteragdes
adequadas.

3. A rotulagem dos produtos definidos no Anexo I inclui igualmente as
seguintes mengdes obrigatdrias:

a) A mengao «preparados com... gramas de frutos por 100 gramasy», em que
o numero indicado representa a quantidade por 100 gramas de produto
acabado nos quais foram utilizados:

— a polpa, o polme, 0o sumo e os extractos aquosos no fabrico dos
produtos definidos na Parte A, pontos 1, 2, 3, 4 ¢ 6 do Anexo I, se for
caso disso, apds a dedugdo do peso de agua utilizada na preparagdo
dos extractos aquosos,

— 0s citrinos, no fabrico dos produtos definidos no ponto 5, parte A, do
Anexo I;

b) A mengdo «teor total em agucares:... gramas por 100 gramas», em que o
numero indicado representa o valor refractométrico do produto acabado
determinado a 20° Celsius, com uma tolerancia de mais ou menos 3 %
entre o valor refractométrico e o valor indicado;

¢) Nos produtos cujo teor em matéria seca soluvel seja inferior a 63 % a
mengdo «a conservar a baixa temperatura apos aberturay; esta mencao
ndo é, contudo, obrigatéria nos produtos apresentados em embalagens
pequenas cujo conteudo ¢ normalmente consumido de uma s6 vez, bem
como nos produtos aos quais tenham sido adicionados agentes
conservantes;

d) No produto definido na Parte A, ponto 5, do Anexo I:
— que contém casca, com a indicagdo da forma como esta é cortada,
— quando ndo contiver casca, a indicacdo de que ndo contém casca.

4. As mengdes referidas no n? 3 figuram no mesmo campo visual que as
referidas no n? 3, alinea a) do artigo 11¢ da Directiva 79/112/CEE.

5. A adigdo do acido L-ascorbico, nos termos do artigo 5° e da Parte B do
Anexo III ndo autoriza qualquer referéncia a vitamina C.
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Artigo 8°

Sem prejuizo das disposigdes a adoptar pela Comunidade nesta matéria, os
Estados-membros tém a liberdade de estabelecer as regras de rotulagem dos
produtos definidos no Anexo I que ndo sdo destinados a ser fornecidos em
natureza ao consumidor final.

Artigo 9°

1. Os Estados-membros ndo podem proibir o comércio dos produtos
definidos no Anexo I que estejam conformes as defini¢des e regras previstas
na presente directiva, nomeadamente através através da aplicacdo de
disposigdes nacionais ndo harmonizadas que regulamentem a composigdo,
as caracteristicas de fabrico, o acondicionamento ou a rotulagem destes
produtos ou dos géneros alimenticios em geral.

2. O n®1nl ndo ¢ aplicavel as disposi¢cdes nacionais ndo harmonizadas
justificadas por motivos:

— de protecgdo da saude publica,

— de repressdo das fraudes, desde que essas disposi¢des ndo sejam de
natureza a entravar a aplicacdo das definigdes e das regras previstas na
presente directiva,

— de protecgdo dos direitos de propriedade industrial e comercial, de
indicagdes de proveniéncia, de denominagdes de origem e de repressdo da
concorréncia desleal.

Artigo 10°

1. Se o Estado-membro verificar, com base numa motivagdo promenorizada
em fungdo de novos dados ou de nova avaliagdo de dados existentes, surgidos
apos adopgdo da presente directiva, que a utilizagao nos produtos definidos no
Anexo I de uma das substancias que constam do ponto 2, segundo travessao
da alinea b) e do ponto 2, alinea c), da Parte A do Anexo III e da parte B do
Anexo III, bem como do Anexo IV ou que o teor maximo admitido apresenta
perigo para a saide humana, apesar de estar em conformidade com a presente
directiva, este Estado-membro pode temporariamente suspender ou restringir,
no seu territorio, a aplicagao das disposi¢des em causa. Desse facto informara
imediatamente os outros Estados-membros e a Comissdo, especificando os
motivos que justificaram a sua decisdo.

2. A Comissdo examinard, com a maior brevidade, os motivos invocados
pelo Estado-membro interessado e procedera a consulta dos Estados-membros
no ambito do Comité Permanente dos Géneros Alimenticios, apds o que
emitird sem demora o seu parecer e tomara as medidas adequadas.

3. Se a Comissdo entender que sdo necessarias alteragdes a presente
directiva para resolver as dificuldades referidas no n 1 e para assegurar a
proteccdo da saide humana, iniciard o procedimento previsto no artigo 13¢
tendo em vista a adopgao destas alteragdes; neste caso, o Estado-membro que
tiver adoptado as medidas de proteccdo pode manté-las até a entrada em vigor
destas alteragoes.

Artigo 11°

O Conselho, deliberando por unanimidade sob proposta da Comissdo,
determinara, na medida do necessario, os critérios de identidade e de pureza
dos produtos e substancias que constem dos Anexos II e III.

Artigo 129

Serdo definidas de acordo com o procedimento previsto no artigo 139 as
modalidades de colheita das amostras e os métodos de analise necessarios ao
controlo da composi¢do e das caracteristicas de fabrico dos produtos
definidos no Anexo I.

Artigo 13°

1. Quando for feita remissdo para o procedimento definido no presente
artigo, o assunto sera submetido a apreciagdo do Comité Permanente dos
Géneros Alimenticios, a seguir denominado «Comité», pelo seu presidente,
quer por iniciativa deste, quer a pedido do represente de um Estado-membro.
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2. O representante da Comissdo submeterd ao Comité um projecto de
medidas a tomar. O Comité emitirad o seu parecer sobre este projecto num
prazo que o presidente pode fixar em fungdo da urgéncia da questdo em
causa. Pronunciar-se-4 por uma maioria de P Al cinquante-quatre <« »M1
votos <« , sendo atribuida aos votos dos Estados-membros a ponderagdo
prevista no n? 2 do artigo 1489 do Tratado. O presidente ndo participara na
votagao.

3. a) A Comissdo adoptara as medidas preconizadas quando forem
conformes ao parecer do Comité;

b) Quando as medidas preconizadas ndo forem conformes ao parecer do
Comité, ou na auséncia de parecer, a Comissdo submetera sem
demora ao Conselho uma proposta relativa as medidas a tomar. O
Conselho deliberara por maioria qualificada;

¢) Se, decorridos trés meses a contar da apresentacdo da proposta ao
Conselho, este ndo tiver deliberado, as medidas propostas serdo
adoptadas pela Comissao.

Artigo 14°

O artigo 13¢ sera aplicavel durante um periodo de dezoito meses a contar da
data em que o Comité tenha sido convocado pela primeira vez nos termos do
n? 1 do artigo 139.

Artigo 159

1. A presente directiva ndo prejudica as disposigdes nacionais por forga das
quais sdo autorizadas no fabrico dos produtos definidos no Anexo I:

a) A adigdo das seguintes substincias:

i) acido malico e seus sais de sddio e de calcio, dentro do limite das
boas praticas de fabrico,

il) — carbonato de célcio, cloreto de calcio e gluconato de calcio,
quando estas substancias forem utilizadas, isoladamente ou em
conjunto, na dose maxima de 200 miligramas por quilograma
expressos em calcio;

— carbonato de sddio, bicarbonato de sddio e hidroxido de sodio,
— acido fosforico;

iii) — conservantes quando o teor de matéria seca insoluvel for inferior
a 65 %,

— corantes, no caso dos produtos definidos na Parte A, pontos 1 e
3, do Anexo I, esta autorizagdo s6 pode ser concedida quando
estes produtos forem fabricados a partir dos frutos pertencentes a
uma ou varias das espécies seguintes: morangos, framboesas,
groselhas verdes, groselhas vermelhas ¢ ameixas,

— alginatos e carraginanos na dose maxima de 10 gramas por
quilograma (isoladamente ou em mistura), farinha de sementes
de alfarroba na dose maxima de 20 gramas por quilograma,

— dimetilpolissiloxano na dose maxima de 10 miligramas por
quilograma,

— monolaurato de sorbitano na dose maxima de 25 miligramas por
quilograma no produto definido na Parte A, ponto 5, terceiro
paragrafo, do Anexo I;

b) A substitui¢do total ou parcial dos aglcares enumerados na Parte A,
ponto 6, do Anexo II, por mel, por melago de cana ou por agticar escuro.

2. A derrogagdo prevista:

i) non? 1 alinea a) i) cessara numa data a fixar pelo Conselho, antes de 1 de
Julho de 1984, de acordo com o procedimento previsto no artigo 1009 do
Tratado e, em qualquer caso, no momento em que entre em vigor uma
regulamenta¢do comunitaria relativa a utilizagdo dos acidos alimentares
nos géneros alimenticios;

ii) no n? 1 alinea a) ii) cessara numa data a fixar pelo Conselho, antes de 1
de Julho de 1984, de acordo com o procedimento previsto no artigo 1009
do Tratado.
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3. A Comissdo reexaminara antes de 1 de Julho de 1984 as derrogacdes
previstas no n? 1, alinea a) iii) e propora ao Conselho, se for caso disso, as
alteragdes necessarias.

Artigo 16°

A presente directiva

a) Nao se aplica aos produtos destinados a exportacdo para fora da
Comunidade;

b) Nio prejudica as disposigdes nacionais respeitantes aos produtos
dietéticos, sem prejuizo das disposi¢des comunitarias na matéria;

c) Nao se aplica aos produtos destinados ao fabrico de produtos de padaria,

pastelaria e da indutstria de bolachas e biscoitos.

Artigo 17°

1. Os Estados-membros alterardo, se necessario, as respectivas legislagdes
para darem cumprimento a presente directiva e desse facto informardo
imediatamente a Comissdo. A legislagdo assim alterada ¢ aplicada de modo a:

— admitir o comércio dos produtos conformes a presente directiva num
prazo maximo de dois anos apds a sua notificagéo,

— proibir o comércio dos produtos ndo conformes a presente directiva trés
anos apos a sua notificacdo.

2. Em derrogacdo do n° 1, segundo travessdo, o prazo para proibir o
comércio dos produtos cuja rotulagem ndo seja conforme ao artigo 7° é o
referido no n? 1, segundo travessio, do artigo 229 da Directiva 79/112/CEE.

3. O presente artigo ndo prejudica a aplicagdo do n? 2, alineas b) e c), do
artigo 229 e o n? 1, primeiro travessdo da alinea b), do artigo 239 da Directiva
79/112/CEE.

Artigo 18°

Os Estados-membros sdo destinatarios da presente directiva.
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ANEXO 1

DEFINICAO DOS PRODUTOS ACABADOS

A. Para efeitos do disposto na presente directiva entende-se por:

1.

Doce extra:

A mistura, levada a consisténcia geleificada apropriada, de agucares e
de polpa:

— quer de uma s6 espécie de frutos,

— quer de duas ou mais espécies de frutos, com exclusdo das magas,
peras, ameixas de carogo aderente, meldes, melancias, uvas,
abdboras, pepinos e tomates.

A quantidade de polpa utilizada no fabrico de 1 000 gramas de produto
final ndo pode ser inferior a:

450 gramas de um modo geral,

350 gramas nos casos das groselhas pretas, frutos de roseira brava,
marmelos,

250 gramas no caso do gengibre;
230 gramas no caso do caju;

80 gramas no caso dos frutos do maracuja.

Doce:

A mistura, levada a consisténcia geleificada apropriada, de agucares e
de polpa e/ou de polme:

— quer de uma s6 espécie de frutos,

— quer de duas ou mais espécies de frutos.

A quantidade de polpa e/ou de polme utilizada no fabrico de 1 000
gramas de produto acabado é no minimo:

350 gramas de um modo geral,

250 gramas no caso das groselhas pretas, frutos de roseira brava,
marmelos,

150 gramas no caso de gengibre,
160 gramas no caso do cajt,
60 gramas no caso dos frutos de maracuja.

Todavia, durante um periodo de cinco anos a contar da notificagdo da
presente directiva, os Estados-membros podem admitir uma quantidade
de 300 gramas por 1 000 gramas de produto final no caso das
framboesas e das groselhas verdes;

Geleia extra:

A mistura, suficientemente geleificada, de actcares com sumos e/ou
extractos aquosos:

— quer de uma s6 espécie de frutos,

— quer de duas ou mais espécies de frutos, com exclusdo de magas,
peras, ameixas com carogo aderente, melGes, melancias, uvas,
aboboras, pepinos e tomates.

A quantidade de sumo e/ou de extractos aquosos utilizada no fabrico de
1 000 gramas de produto final deve ser no minimo:

450 gramas de um modo geral,

350 gramas nos casos das groselhas pretas, frutos de roseira brava,
marmelos,

250 gramas no caso do gengibre:
230 gramas no caso do caju,
80 gramas no caso dos frutos do maracuja.

Estas quantidades sdo calculadas apos dedugdo do peso de agua
utilizada na preparagdo dos extractos aquosos.

Geleia:

A mistura suficientemente geleificada, de acucares com sumo e/ou
extracto aquoso:

— quer de uma sé espécie de frutos,

— quer de duas ou mais espécies de frutos.
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A quantidade de sumo e/ou extracto aquoso utilizada no fabrico de
1 000 gramas de produto final deve ser no minimo:

350 gramas de um modo geral,

250 gramas nos casos das groselhas pretas, frutos de roseira brava,
marmelos;

160 gramas no caso do caji,
60 gramas no caso do maracuja.

Estas quantidades sdo calculadas apos dedugdo do peso da agua
utilizada na preparagdo dos extractos aquosos.

5. Citrinadas:

A mistura, levada a consisténcia geleificada apropriada, de acucares e
de um ou de varios dos produtos a seguir mencionados, obtidos a partir
de citrinos: polpa, polme, sumo, extractos aquosos e cascas.

A quantidade de citrinos utilizada no fabrico de 1 000 gramas de
produto final, deve ser no minimo de 200 gramas, dos quais pelo menos
75 gramas provém do endocarpo.

Os Estados-membros podem autorizar, no seu territorio, a denominagao
«citrinada em geleia» no caso do produto estar isento da totalidade de
matérias insoluveis, com exclusdo, eventualmente, de pequenas
quantidades de casca finamente cortada.

6. Creme de castanha:

A mistura levada a consisténcia apropriada, de aglcares e de polme de
castanha.

A quantidade de creme de castanha utilizada no fabrico de 1 000
gramas de produto acabado deve ser no minimo 380 gramas.

Em caso de misturas, os teores minimos fixados na parte A para as diferentes
espécies de frutos sdo reduzidos proporcionalmente as percentagens utilizadas.
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ANEXO 11

A.  DEFINICOES DAS MATERIAS-PRIMAS

L.

Fruto:

— o fruto fresco, sdo, isento de qualquer alteragdo, contendo todos os
seus componentes essenciais € que tenha atingido o estado de
maturagdo apropriado para o fabrico dos produtos definidos no
Anexo I, apds limpeza e escolha.

— sdo considerados como fruto, para efeitos do disposto na presente
directiva, os tomates e as partes comestiveis dos caules do
ruibarbo,

— a palavra «castanha» designa o fruto do castanheiro (Castanea
sativa),

— o caso do gengibre, trata-se das raizes comestiveis escorridas ou
peladas do gengibre, conservadas em xarope.

Polpa de fruto (polpa)

A parte comestivel do fruto inteiro, eventualmente pelado ou extraidas
as sementes, podendo esta parte comestivel ser cortada em pequenos
pedagos ou esmagada, mas ndo reduzida a pasta.

Polme de fruto (polme):

A parte comestivel do fruto inteiro, pelado ou extraidas as sementes,
podendo esta parte comestivel ser reduzida a pasta por peneiragido ou
outro processo similar.

Sumo de frutos (sumo):

O produto que, sem prejuizo dos tratamentos previstos na parte B,
corresponde as defini¢des da Directiva 75/726/CEE do Conselho, de 17
de Novembro de 1975, relativa a aproximagdo das legislagdes dos
Estados-membros respeitantes aos sumos de frutos e certos produtos
similares (1), alterada pela Directiva 79/168/CEE ().

Extractos aquosos de frutos (extractos aquosos):

Os extractos aquosos de frutos que contenham todos os constituintes
soliveis na agua dos frutos utilizados, sob reserva das perdas
inevitaveis, de acordo com boas praticas de fabrico.

Acucares:

— 0 aglcar semi-branco,

— 0 agucar branco,

— 0 aglcar branco extra,

— 0 agucar liquido,

— 0 acucar liquido invertido,
— o xarope de agucar invertido,
— a dextrose monoidratada,

— a dextrose anidra,

— o xarope de glucose,

— o xarope de glucose desidratada,
— a frutose,

— a solugdo aquosa de sacarose que corresponde as seguintes

caracteristicas:
a) Matéria seca: um minimo de 62 % em
massa;
b) Teor de agucares inverti- um maximo de 3 % em massa
dos (razdo entre frutos e de matéria seca;
dextrose: 1,0 + 0,2):
¢) Cinzas condutivimétricas: um maximo de 0,3 % em

massa da matéria seca;

(1) JOne L 311 de 1.12.1975, p. 40.
() JOn° L 37 de 13.2.1979, p. 27.
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d) Cor em solugdo: a um maximo de 75 unidades
ICUMSA;
e) Teor residual de diéxido um maximo de 15 miligramas
de enxofre: por quilograma da matéria
seca.

B. TRATAMENTOS AUTORIZADOS DAS MATERIAS-PRIMAS

1.

Os produtos definidos nos pontos 1 a 5 da parte A podem, em todos os
casos, ser submetidos aos seguintes tratamentos:

— tratamentos pelo calor e pelo frio,
— liofilizagdo,

— concentragdo na medida em que esta operacdo lhes seja
tecnicamente adequada.

Podem igualmente ser adicionados dioxido de enxofre (E 220) ou os
seus sais (E 221, E 222, E 223, E 224, E 226, E 227), quando sdo
destinados ao fabrico dos produtos definidos na Parte A, pontos 2,4 ¢ 5,
do Anexo L.

Os damascos destinados ao fabrico do produto definido na Parte A,
ponto 2, do Anexo I podem ser submetidos a tratamentos de
desidratagdo além da liofilizagao.

As castanhas destinadas ao fabrico do produto definido na Parte A,
ponto L, do Anexo I, podem ser previamente mergulhadas, durante
curto periodo de tempo, numa solucdo aquosa de dioxido de enxofre (E
220).
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ANEXO 11

SUBSTANCIAS QUE PODEM SER ADICIONADAS AOS PRODUTOS
DEFINIDOS NO ANEXO I

A. INGREDIENTES ALIMENTARES, AROMATAS E SUBSTANCIAS
AROMATIZANTES

1. Ingredientes que ndo necessitam de mengdes na denominagido de venda dos
produtos finais

Nome Condigdes de utilizagio
—  Agua potavel Em todos os produtos definidos no Anexo
I
—  Sumo de frutos No produto definido na Parte A, ponto 2,
do Anexo I
— Sumo de frutos vermelhos No produto definido na Parte A, ponto 1,

do Anexo I, quando obtido a partir de um
ou de varios dos frutos seguintes: moran-
gos, framboesas, groselhas verdes, grose-
lhas vermelhas e ameixas

— Sumo de beterrabas vermelhas Nos produtos definidos na Parte A, pontos
2 e 4, do Anexo I, quando obtidos a partir
de um ou de varios dos seguintes frutos:
morangos framboesas,groselhas verdes,
groselhas vermelhas e ameixas

—  Oleos essenciais de citrinos No produto definido na Parte 7, ponto 5,
do Anexo I
— Oleos e gorduras comestiveis Como agentes antiespumas em todos os

produtos definidos no Anexo I

— Pectina liquida (produto contendo | Em todos os produtos definidos no Anexo
pectina e obtido a partir de residuo | I
de maga seca ou de cascas secas de
citrinos ou da mistura de ambos, apds
um tratamento com d4cido diluido
seguido de neutralizacdo parcial com
sais de sodio ou de potassio)
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2. Ingredientes que devem ser mencionados na denominagdo de venda dos produtos
acabados

Nome Condigdes de utilizagdo

a) Ingredientes alimentares em quantidade
suficiente para alterar o gosto:

— Sumo de citrinos em produtos |Nos produtos definidos na Parte A,
obtidos a partir de outros frutos |pontos 1 e 2, do Anexo I

— Bebidas espirituosas
— Vinho e vinho generoso Em todos os produtos definidos no
Anexo [

— Nozes, avelds, améndoas

—  Mel

— Plantas aromaticas

— Especiarias
— Outros Sem prejuizo das legislagdes nacionais

b) — Cascas de citrinos Nos produtos definidos na Parte A,

pontos 1 a 4, do Anexo I quando obtidos

— Folhas de pelargonium a partir de marmelos

odoratissimum
¢) — Baunilha
Nos produtos definidos na Parte A,
— Extractos de baunilha pontos 1 a 4, do Anexo I quando obtidos
a partir de magas, marmelos ou frutos de
— Vanilina roseira brava, bem como o produto
definido na Parte A, ponto 6, do Anexo I
— Etilvanilina
ADITIVOS
Nome Condigdes de utilizagdo

Pectina (E 440 a) e pectina amidada (E 440 | Em todos os produtos definidos no Anexo
b) I, o teor de pectinas do produto acabado
ndo deve ser superior a 1 %, dos quais um
maximo de 0,5 % de pectina amidada (E
440 b)

Acido lactico (E 270)
Lactato de sodio (E 325)
Acido citrico (E 330)
Em todos os produtos definidos no Anexo
Citratos de sodio (E 331) I na quantidade necessaria para regularizar
o pH

Citratos de calcio (E333)

Acido tartarico (E 334)

Tartaratos de sodio (E 327)

Lactato de calcio (E 327) Em todos os produtos definidos no Anexo
I, de acordo com as boas praticas de
fabrico

Acido L-ascorbico(E 300) Em todos os produtos definidos no Anexo
I na quantidade necessaria ao efeito
antioxidante

Mono e diglicéridos de acidos gordos | Em todos os produtos definidos no Anexo
(E 471) I
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ANEXO IV

TEORES MAXIMOS DE DIOXIDO DE ENXOFRE DOS PRODUTOS DEFINI-

DOS NO ANEXO I

O teor de dioxido de enxofre dos produtos definidos ndo deve ser superior a:

1.

10 miligramas por quilograma, no caso dos produtos definidos na Parte A, pontos
1,3 e 6, do Anexo I;

50 miligramas por quilograma, no caso dos produtos definidos no Anexo I;

No entanto, no caso dos produtos definidos na Parte A, pontos 2 ¢ 5, do Anexo I,
os Estados-membros podem manter a sua legislagdo nacional e autorizar um teor
de dioxido de enxofre superior a 50 miligramas por quilograma, mas inferior a 100
miligramas por quilograma;

No final de um prazo de cinco anos a contar da notificagdo da presente directiva, a
Comissdo reexaminara esta derrogagao e propora ao Conselho, se for caso disso, a
alterag@o ou a revogacdo desta disposigao.



