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Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(C/2025/954)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/33 (').

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
”Granada”
PDO-ES-A1475-AM04

Datum fér meddelandet: den 18 november 2024

BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

Forbittrad formulering vad giller mirkning

Beskrivning:
Formuleringen har forbittrats sa att det nu anges att den skyddade beteckningen "Granada”, i den form och med minst de
ovriga obligatoriska uppgifter som foreskrivs i den tillimpliga lagstiftningen, mdste vara vl synlig pa vinflaskornas

etiketter. Ndr det giller vin som framstills av 6vermogna druvor ska orden “naturalmente dulce” [naturligt sott] eller
"vendimia tarde” [sen skord] anges.

Andringen berdr avsnitt H.2 i produktspecifikationen, ”Sirskilda regler fér mérkning och férpackning”, och avsnitt 9 i det
sammanfattande dokumentet, "Vasentliga ytterligare villkor”.

Det ror sig om en standardindring eftersom adndringen inte utgor nigon av de dndringar som anges i artikel 24.3 i
Europaparlamentets och radets férordning (EU) 20241143 om geografiska beteckningar.

Motivering:

Andringen har gjorts for att undvika feltolkningar.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Namn

Granada

2. Typ av geografisk beteckning

SUB - Skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter
1. Vin
4. Mousserande vin
5.  Mousserande kvalitetsviner

16. Vin av 6vermogna druvor

() EUTLY,11.1.2019,s. 2.
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3.1

KN-nummer

22 - DRYCKER, SPRIT OCH ATTIKA

2204 - Vin av firska druvor, inbegripet vin som tillsatts alkohol; druvmust, annan 4n sddan enligt nr 2009

Beskrivning av vinet eller vinerna

1.

Vita viner och roséviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Vita viner: Utseende: Vinet méste ha ett rent och klart utseende, som varierar frdn gronaktigt gult till barnstensgult,
och omfattar hela skalan av gula nyanser beroende pé typen av produktion. Doft: Dofterna varierar fran friska och
behagliga till mer utvecklade beroende pa typen av produktion. Smak: Vinet méste vara smakrikt och utan defekter.

Roséviner: Utseende: Vinet mdste vara rent och variera frin mycket blekt rosa till ljusrott, och omfatta hela skalan av
toner som rosé tillater, beroende pa typen av produktion. Doft: Dofterna varierar frén friska och behagliga till mer
utvecklade beroende pé typen av produktion. Smak: Vinet maste vara smakrikt och utan defekter.

*

Lagsta verkliga alkoholhalt for de vita vinerna frén delomradet Contraviesa-Alpujarra: 11 volymprocent
Ligsta verkliga alkoholhalt for rosévinerna frn delomradet Contraviesa-Alpujarra: 12 volymprocent

Lagsta totala syrahalt (i gram per liter uttryckt som vinsyra) for delomrddet Contraviesa-Alpujarra ar 4,5 gram
per liter (60,00 milliekvivalenter per liter).

Hogsta halt av flyktiga syror 0,05 gram per liter (0,833 milliekvivalenter per liter) och grad av verklig alkohol i
mindre 4n 1 &r gamla viner. Over 1 r gamla viner far inte dverstiga 1 gram per liter (1,66 milliekvivalenter per
liter) upp till 10 volymprocent, vilket sedan 6kar med 0,06 gram per liter (1,00 milliekvivalent per liter) for varje
grad alkohol 6ver 10 volymprocent.

Svaveldioxid: I vin med en sockerhalt pd mindre 4n 5 gram per liter dr den hogsta totala halten av svaveldioxid
160 milligram per liter, medan den hogsta totala halten av svaveldioxid for en sockerhalt pd 5 gram per liter
och uppdt dr 200 milligram per liter.

Dir inga grinser dr faststdllda maste de gillande gemenskapsreglerna f6ljas.

Allminna analytiska egenskaper

2.

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): —

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 10

Lagsta totala syrahalt: 4,0 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): -

Réda viner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Utseende: Vinet mdste vara rent och klart, och variera frdn roda med violetta toner till roda med mahognytoner.
Doft: Det har djiarva och behagliga dofter utan defekter. Smak: Vid forsta intrycket och medan det utvecklas i
munnen ir det smakrikt och utan defekter.

X

Lagsta verkliga alkoholhalt i delomrddet Contraviesa-Alpujarra: 13 volymprocent, och en hogsta verklig
alkoholhalt p& 16 volymprocent.
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*  Lagsta totala syrahalt (i gram per liter uttryckt som vinsyra) for delomradet Contraviesa-Alpujarra dr 4,5 gram
per liter (60,00 milliekvivalenter per liter).

*  Hogsta halt av flyktiga syror 0,05 gram per liter (0,833 milliekvivalenter per liter) per grad verklig alkohol i
mindre dn 1 &r gamla viner. Over 1 &r gamla viner far inte Overstiga 1 gram per liter (1,66 milliekvivalenter per
liter) upp till 10 volymprocent, vilket sedan 6kar med 0,06 gram per liter (1,00 milliekvivalent per liter) f6r varje
grad alkohol 6ver 10 volymprocent.

*  Ivin med en sockerhalt pd mindre dn 5 gram per liter dr den hogsta totala halten av svaveldioxid 150 milligram
per liter, medan den hogsta totala halten av svaveldioxid for en sockerhalt pd 5 gram per liter och uppat dr 200
milligram per liter.

*  Dir inga grénser ir faststillda maste de gillande gemenskapsreglerna foljas.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): —

— Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 11

— Lagsta totala syrahalt: 4,0 gram per liter uttryckt som vinsyra

— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

3. Vita viner och roséviner av Gvermogna druvor

KORTFATTAD BESKRIVNING

Utseende: Vinet mdste vara rent och klart, och rosévinerna ska variera fran mycket blekt rosa till blekrott, innefatta
hela skalan av toner som en rosé tilldter och med mojliga toner av mahogny/tegelrott. De vita vinerna kan variera
fran gyllengult till barnstensgult, beroende pé typ av produktion. Doft: Fri frn defekter. Smak: Rik och fri frn
defekter.

*  Hogsta verkliga alkoholhalt: 16 volymprocent

*  Hogsta svavelhalt: 200 milligram per liter om resthalten av socker 4r under 5 gram per liter. 250 milligram per
liter om resthalten av socker dr 5 gram per liter eller hogre.

*  Dir inga grinser ir faststillda maste de gillande gemenskapsreglerna foljas.
Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): -

— Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 13

— Légsta totala syrahalt: —

— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 18

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

4. Rdda viner framstdllda pd 6vermogna druvor

KORTFATTAD BESKRIVNING

Utseende: Vinet méste vara rent och klart, och firgen ska variera frdn korsbarsrott med mojliga granatréda toner till
rott med toner av mahogny/tegelrott. Doft: Fri fran defekter. Smak: Rik och fri frdn defekter.

*  Hogsta verkliga alkoholhalt: 16 volymprocent

*  Hogsta svavelhalt: 150 milligram per liter om resthalten av socker dr under 5 gram per liter. 200 milligram per
liter om resthalten av socker ar 5 gram per liter eller hogre.
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5.1

*  Ddr inga granser 4r faststdllda maste de gillande gemenskapsreglerna foljas.

Allminna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): -

— Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 13

— Lagsta totala syrahalt: -

— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 20

— Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

5. Mousserande viner och mousserande kvalitetsviner (vitt vin och rosévin)

KORTFATTAD BESKRIVNING

Utseende: Vinerna maste ha ett rent och klart utseende, och de vita vinerna ska variera frin gronaktigt gult till
barnstensgult och omfatta hela skalan av gula nyanser beroende pa typen av produktion. Rosévinerna ska variera
fran mycket blekt rosa till ljusrott, och omfatta hela skalan av toner som rosé tilliter, beroende péd typen av
produktion. Doft: Dofterna varierar fran friska och behagliga till mer utvecklade beroende pa typen av produktion.
Smak: Smaken méste vara rik och utan defekter. Vinerna mdste ocksd ha de organoleptiska egenskaper som ar
specifika for dem, i synnerhet nir det giller framtridandet av skum, som madste vara bestdende, liksom deras
skimmer, firg, doft och smak.

* 1 delomrddet "Contraviesa-Alpujarra” dr den ldgsta totala syrahalten (uttryckt som vinsyra) 5,5 gram per liter
(73,33 milliekvivalenter per liter).

*  Dir inga grinser ir faststillda maste de gillande gemenskapsreglerna foljas.
Allménna analytiska egenskaper

— Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): —

— Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 11

— Légsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

— Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 10,83

— Haogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 160

Vinframstillningsmetoder
Sérskilda oenologiska metoder

Sarskild oenologisk metod

Andelar av druvsorter beroende pa typ av vin: Roséviner: minst 25 % bld druvor.

Druvornas egenskaper: ldgsta naturliga alkoholhalt: 10 volymprocent for grona druvor, 11 volymprocent for bla
druvor och 9 volymprocent for druvor avsedda for mousserande viner.

Till mousserande kvalitetsviner anvinds ndgra av foljande sorter: vigiriego (vigiriega), sauvignon blanc, chardonnay,
macabeo, moscatel de alejandria, moscatel de grano menudo, torrontés, pinot noir, garnacha tinta, syrah, blanca
gordal och viognier. I delomradet "Contraviesa-Alpujarra” maste de mousserande vinerna goras uteslutande av en av
de etablerade varianterna: vigiriego (vigiriega), chardonnay och pinot Noir, dir minst 70 % av de druvor som
anvinds 4r av sorten vigiriego (vigiriega).

De mousserande vinerna framstills med den "traditionella metoden”, som inbegriper en andra jisning pé flaska och
en mognadsperiod pd minst 9 ménader mellan tirage och degorgering.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/954/oj



EUT C, 7.2.2025 SV

Vid pressningen utvinns vinet och separeras frdn pressresterna, och den slutliga avkastningen far inte 6verstiga 70
liter vin per 100 kg skordade druvor. I delomradet "Contraviesa-Alpujarra” far den slutliga avkastningen inte
overstiga 65 liter vin per 100 kg skordade druvor.

Det ar forbjudet att anvdnda centrifugala avstjilkare eller druvkrossar eller kontinuerliga pressar. Vinet mdste
framstillas och lagras i cisterner eller behallare som garanterar vinets hilsa och kvalitet.

Begrinsning avseende vinframstillning
Foljande ar forbjudet:
— Att i skyddade viner anvinda vinmangder som erhéllits genom felaktig pressning.

— Att i delomrddet "Contraviesa-Alpujarra” anvinda ekspdn i produktions- och lagringsprocessen, daribland
under jdsningen av farska druvor och druvmust, och under forvaring.

— Att i delomrddet "Contraviesa-Alpujarra” tillsitta expeditionslikér och anvinda de oenologiska metoderna
syrning och avfirgning i ndgot skede i produktionen.

Odlingsmetod

Minsta planteringstdthet: 1 500 vinstockar/ha. Vinstockarna odlas och beskirs med gobeletmetoden, eller en av dess
varianter, eller sd binds de upp pa spaljéer. I delomradet "Contraviesa-Alpujarra” tillts inte blandade planteringar
som gor att skorden inte kan delas upp efter sort. Konstbevattning ar tilldtet enligt de villkor som faststills i
specifikationen. Endast friska druvor skordas. I delomrddet "Contraviesa-Alpujarra” transporteras druvorna i
ogenomtringliga, styva, 6ppna behéllare som ar litta att rengora och inte vdger mer dn 30 kg. Sickar fir inte
anvéndas.

5.2 Hagsta avkastning

1. Bla druvsorter

8 000 kg druvor per hektar

2. Grona druvsorter

9 000 kg druvor per hektar

3. Sorter for mousserande vin

12 000 kg druvor per hektar

4. Andra bl druvsorter in Tempranillo i delomrddet Contraviesa-Alpujarra

6 000 kg druvor per hektar

5. Sorten Tempranillo i delomrddet Contraviesa-Alpujarra

7 000 kg druvor per hektar

6. Grona sorter i delomradet Contraviesa-Alpujarra

8 000 kg druvor per hektar

7. Druvor avsedda for mousserande viner fran delomradet Contraviesa-Alpujarra

12 000 kg druvor per hektar
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Avgrinsat geografiskt omride

Det avgransade omréadet for produktion av druvor och produktion och lagring av viner som omfattas av
ursprungsbeteckningen "Granada” omfattar samtliga kommuner i provinsen Granada, vilka for nirvarande ir
foljande: Agrén, Alamedilla, Albolote, Albondén, Albufidn, Albufiol, Albufiuelas, Aldeire, Alfacar, Algarinejo,
Alhama de Granada, Alhendin, Alicin de Ortega, Almegijar, Almufiécar, Alpujarra de la Sierra, Alquife, Arenas del
Rey, Armilla, Atarfe, Baza, Beas de Granada, Beas de Guadix, Benalda, Benaltia de las Villas, Benamaurel, Bérchules,
Bubidn, Busquistar, Cacin, Cadiar, Céjar, La Calahorra, Calicasas, Campotéjar, Caniles, Cafiar, Capileira, Carataunas,
Castaras, Castilléjar, Castril, Cenes de la Vega, Chauchina, Chimeneas, Churriana de la Vega, Cijuela, Cogollos de
Guadix, Cogollos Vega, Colomera, Cortes de Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cullar, Cillar Vega, Darro,
Dehesas de Guadix, Dehesas Viejas, Deifontes, Diezma, Dilar, Délar, Domingo Pérez de Granada, Dudar, Dircal,
Esczar, Ferreira, Fonelas, Fornes, Freila, Fuente Vaqueros, Las Gabias, Galera, Gobernador, Géjar, Gor, Gorafe,
Granada, Guadahortuna, Guadix, Los Gudjares, Gualchos, Giiéjar Sierra, Giievéjar, Huélago, Huéneja, Huéscar,
Huétor Santillin, Huétor-Tajar, Huétor Vega, [llora, Itrabo, Iznalloz, Jatar, Jayena, Jerez del Marquesado, Jete, Jun,
Juviles, Lachar, Lanjarén, Lanteira, Lecrin, Lentegi, Lobras, Loja, Lugros, Lujar, La Malahd, Maracena, Marchal,
Moclin, Molvizar, Monachil, Montefrio, Montejicar, Montillana, Moraleda de Zafayona, Moreda, Morelabor, Motril,
Murtas, Nevada, Nigiielas, Nivar, Ogfjares, Orce, Orgiva, Otivar, Otura (Villa de), El Padul, Pampaneira, Pedro
Martinez, Peligros, La Peza, El Pinar, Pinar, Pinos Genil, Pinos Puente, Policar, Polopos, Portugos, Puebla de Don
Fadrique, Pulianas, Purullena, Quéntar, Rubite, Salar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, Soportdjar,
Sorvildn, La Taha, Torre-Cardela, Torvizcon, Torrenueva Costa, Trevélez, Turdn, Ugijar, Valderrubio, El Valle, Valle
del Zalabi, Valor, Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Villanueva de las Torres,
Villanueva Mesia, Viznar, Zafarraya, Zagra, La Zubia och Zdjar.

Inom produktionsomrddet for de viner som skyddas av ursprungsbeteckningen "Granada” ar det tre delomraden
som skiljer ut sig genom sin homogena geografiska milj6, och som traditionellt hdnvisas till enligt foljande:

— ”Geoparque-Norte”, som innefattar kommunerna Albufidn, Aldeire, Alicin de Ortega, Alamedilla, Alquife, Baza,
Beas de Guadix, Benaltia, Benamaurel, Caniles, Castilléjar, Castril, Cogollos de Guadix, Cortes de Baza, Cortes y
Graena, Cuevas del Campo, Cdllar, Darro, Dehesas de Guadix, Diezma, Délar, Ferreira, Fonelas, Freila, Galera,
Gobernador, Gor, Gorafe, Guadix, Huélago, Huéneja, Huéscar, Jérez del Marquesado, La Calahorra, Lanteira,
Lugros, Marchal, Morelabor, Orce, Pedro Martinez, La Peza, Policar, Puebla de Don Fadrique, Purullena, Valle
del Zalabi, Villanueva de las Torres och Zgjar.

— ”Poniente”, som innefattar kommunerna Albolote, Albufiuelas, Alfacar, Alhama de Granada, Alhendin,
Almufiécar, Arenas del Rey, Atarfe, Beas de Granada, Cdjar, Cenes de la Vega, Cogollos Vega, Cillar Vega,
Deifontes, Dilar, Didar, Durcal, Las Gabias, Géjar, Granada, Los Gudjares, Giiéjar Sierra, Giievéjar, Huétor
Santillin, Huétor Vega, Itrabo, Jayena, Jete, Lecrin, Lentegi, Molvizar, Monachil, Motril, Nigiielas, Nivar,
Ogfjares, Otivar, Otura, El Padul, Peligros, El Pinar, Pinos Genil, Pulianas, Quéntar, Salobrefia, Santa Cruz del
Comercio, Santa Fe, El Valle, Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Viznar och La
Zubia.

— ”Contraviesa-Alpujarra”, som innefattar kommunerna Albondén, Albufiol, Almegijar, Cadiar, Cdstaras, Lobras,
Murtas, Polopos, Rubite, Sorvilan, Torvizcon, Turén och Ugfjar.

Druvsort(er)

CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA TINTA
MACABEO - VIURA
MERLOT

MUSCAT D’ALEXANDRIE

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
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PALOMINO
PARDINA — JAEN BLANCO
PEDRO XIMENEZ

PETIT VERDOT

PINOT NOIR

ROM

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VIJARIEGO BLANCO - BIGIRIEGO

VIOGNIER

Beskrivning av samband

Vinodling sedan urminnes tider, arkeologiska limningar av Molvizar, romersk villa med vineri. Vinframstallnings-
tradition med historiska referenser som gar tillbaka till slutet av 1800-talet. Femtio procent av ytan dr 6ver 1 000
meter over havet, vilket tillsammans med variationerna mellan de hogsta och ligsta temperaturerna pé dagtid, som
kan g& frdn sd hogt som 39 °C till sd ldgt som —4 °C, har en positiv inverkan pd druvornas kvalitet. Den
genomsnittliga nederborden i omradet dr 450 mm, och det genomsnittliga antalet regndagar dr 70. Kalkhaltig
brunjord, fattig pd organiskt material, fosfor, kvive. Samtliga dessa faktorer bestimmer vinernas grundliggande
egenskaper sd som de beskrivs i produktspecifikationen.

Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Forpackning i det avgransade geografiska omradet
Beskrivning av villkoret:

Vinet far flyttas i bulk endast mellan registrerade vinerier. De skyddade vinerna maste packas pa vinerier som ar
inforda i registret. Detta krav dr nodvandigt for att garantera deras organoleptiska egenskaper, dd de sensoriska
egenskaperna hos vin i bulk latt kan dndras under transport eller om det utsitts for negativa forhallanden pé
vinerier utanfor det avgransade omradet.

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret:

Det skyddade namnet "Granada”, i den form och med minst de 6vriga obligatoriska uppgifter som foreskrivs i den
tillimpliga lagstiftningen, maste vara vil synlig. For vin som framstills av Gvermogna druvor ska orden
"naturalmente dulce” eller "vendimia tarde” anges.

Vinerna ska vara forsedda med kvalitetsmarkningar, numrerade etiketter eller certifieringsetiketter utfirdade av
kontrollorganet.

Vinerna fir anvinda ett av uttrycken "Geoparque-Norte”, "Poniente” eller "Contraviesa-Alpujarra” forutsatt att de
uppfyller de sirskilda egenskaper som faststills i specifikationen for det delomradet.
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Frivillig uppgift: "Andalucia” (Andalusien).

For att anvinda uttrycket "Fermentado en Barrica” méste vinet vara jist i ektunnor med en maximal volym péd 600
liter, och ha legat minst 3 manader i tunnan.

For att anvdnda uttrycket "Barrica” eller "Roble” maste vinet forvaras i ektunnor med en maximal volym pa 600 liter i
minst 3 manader.

For att anvinda uttrycket "Premium” pd mousserande viner maste det gd en period pd minst 12 ménader mellan
tirage och degorgering.

For att anvinda uttrycket "Reserva” pd mousserande viner mdste det gd en period pd minst 18 ménader mellan tirage
och degorgering.

Uttrycket "Nuevo” fir anvindas for icke-mousserande viner fr.o.m. det dr dd druvorna skordades, forutsatt att
vinerna tappas och mirks fore den 1 mars dret efter det dr dd druvorna skordades.

Uttrycket "Joven” far anvindas for icke-mousserande viner framstéllda under samma vindr som de mirks.

Uttrycken "Naturalmente Dulce” eller "Vendimia tardia” far anvandas for viner framstillda av 6vermogna druvor som
uppfyller de 6vriga krav som faststills i den relevanta lagstiftningen.

» » » »

Uttrycken "cosecha”, "afiada”, "vendimia” eller andra motsvarigheter giller uteslutande for viner dir minst 85 % av de
druvor som anvindes for att framstélla dem skordades under det nimnda aret. Detta 4r obligatoriskt pd markningen
av stilla icke-mousserande viner.

En druvsorts namn fir anvindas om minst 85 % av druvorna som har anvints for att framstilla vinet 4r av denna
sort. Namnen pd tvd druvsorter fir anvindas om vinet dr framstéllt helt av dessa sorter, och de méste d& fortecknas i
fallande ordning efter mangd.

Link till produktspecifikationen

https:/[lajunta.es/54h8&t
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