Uradny vestnik SK
Eurépskej tnie Séria C

C[2025/954 7.2.2025

Uverejnenie oznimenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(CJ2025(954)

Toto ozndmenie sa uverejituje v stlade s ¢lankom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNEJ ZMENY
,,Granada“
PDO-ES-A1475-AM04

Dé4tum ozndmenia: 18.11.2024

OPIS A DOVODY SCHVALENE} ZMENY

Lepsia formulécia tykajiica sa oznacovania

Opis:

Formulécia sa zlepsila tak, Ze na etiketdch flaskovych vin musi byt viditelne uvedeny chrineny ndzov ,Granada“ v podobe
stanovenej v platnych pravnych predpisoch a minimdlne s ostatnymi povinnymi dajmi. V pripade vina vyrobeného

z prezretého hrozna sa musia uviest slova ,naturalmente dulce” (prirodzene sladké) alebo ,vendimia tarde” (neskory zber).

Zmena sa tyka oddielu H.2 ,Specifické pravidld oznacovania a balenia“ v $pecifikacii a bodu 9 ,Iné zékladné poziadavky*
v jednotnom dokumente.

Ide o Standardnti zmenu, pretoZe nepredstavuje Ziadnu zo zmien uvedenych v ¢ldnku 24 ods. 3 nariadenia Eur6pskeho
parlamentu a Rady (EU) 20241143 o zemepisnych oznaceniach.

Dovod:

Predist nespravnemu vykladu.

]EDNOTNY DOKUMENT
1. Nazov
Granada
2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrédnené oznacenie pévodu

3. Kategoérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino
4. Sumivé vino
5. Akostné sumivé vino

16. Vino z prezretého hrozna

() U.v.EULY, 11.1.2019,s. 2.
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3.1.

Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry
22 — NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna vrdtane obohatenych vin; hroznovy must, iny ako polozky 2009

Opis vina (vin)

1. Biele vina a ruzové vina

STRUCNY SLOVNY OPIS

Biele vina: Vzhlad: Vino musi byt z hladiska vzhladu ¢isté a ¢ire, jeho farba sa pohybuje od zelenkastej Zltej po
jantdrovozltd a zahina celd $kalu Zltej farby v zévislosti od druhu vyroby. Vona: Arémy sa v zdvislosti od druhu
vyroby pohybujii od ¢erstvych a prijemnych po rozvinutejsie. Chut: Musi byt lahodnd a bez nedostatkov.

Ruzové vina: Vzhlad: Vino musi byt Cisté, jeho farba sa v zdvislosti od druhu vyroby pohybuje od velmi
svetloruzovej po svetloerventi a zahffia celti $kdlu odtiefiov, ktorti umozZiiuje ruzové vino. Vora: Arémy sa
v zdvislosti od druhu vyroby pohybujt od Cerstvych a prijemnych po rozvinutejsie. Chut: Musi byt lahodnd a bez
nedostatkov.

*  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu bielych vin z podoblasti Contraviesa-Alpujarra: 11 obj. %.
*  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu ruzovych vin z podoblasti Contraviesa-Alpujarra: 12 obj. %.

*  Minimélna celkovd kyslost (v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna) pre podoblast Contraviesa-
Alpujarra je 4,5 gramov na liter (60 miliekvivalentov na liter).

*  Maximdlny obsah prchavych kyselin 0,05 gramu na liter (0.833 miliekvivalentu na liter) a stupen skuto¢ného
alkoholu vo vinach mladsich ako jeden rok. Vina starsie ako jeden rok nesmu do 10 obj. % presiahnut 1 gram
na liter (1,66 miliekvivalentu na liter), pricom pre kazdy stupei alkoholu nad 10 obj. % sa tdto droverl zvysuje
0 0,06 gramu na liter (1 miliekvivalent na liter).

*  Oxid siri¢ity: Maximdlny celkovy obsah oxidu siricitého vo vinach s obsahom cukru < 5 gramov na liter
dosahuje 160 mg/l, zatial ¢o v pripade obsahu cukru > 5 gramov na liter maximélny celkovy obsah oxidu

siri¢itého dosahuje 200 mg|l.

* Ak nie su stanovené Ziadne limity, musia sa dodrziavat platné pravidld stanovené v pravnych predpisoch
Spolocenstva.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10

— Minimélna celkové kyslost: 4,0 gramov na liter, vyjadrena ako kyselina vinna
— Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

2. Cervené vina

STRUCNY SLOVNY OPIS

Vzhlad: Vino musi byt ¢isté a Cire, jeho farba sa pohybuje od Cervenej s fialovymi odtieimi po Cerventi s odtienmi
mahagénovej. Vona: VyznaCuje sa vyraznymi a prijemnymi arémami bez nedostatkov. Chut: Na prvy dojem
a v priebehu rozvoja v tistach mé prijemnt chut bez nedostatkov.

*  Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu v podoblasti Contraviesa-Alpujarra: 13 obj. %, a maximalny skuto¢ny
obsah alkoholu na tirovni 16 obj. %.
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*  Minimdlna celkovd kyslost (v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna) pre podoblast Contraviesa-
Alpujarra je 4,5 gramu na liter (60 miliekvivalentov na liter).

*  Maximdlny obsah prchavych kyselin 0,05 gramu na liter (0.833 miliekvivalentu na liter) na stupen skutocného
obsahu alkoholu vo vinach mladsich ako jeden rok. Vina starsie ako jeden rok nesmii do 10 obj. % presiahnut
1 gram na liter (1,66 miliekvivalentu na liter), pricom pre kazdy stupeii alkoholu nad 10 obj. % sa tito Groven
zvy$uje 0 0,06 gramu na liter (1 miliekvivalent na liter).

*  Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého vo vinach s obsahom cukru < 5 gramov na liter dosahuje 150 mg]l,
zatial Co v pripade obsahu cukru > 5 gramov na liter maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého dosahuje
200 mg/l.

* Ak nie st stanovené Ziadne limity, musia sa dodrziavat platné pravidld stanovené v pravnych predpisoch
Spolocenstva.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11

— Minimélna celkové kyslost: 4,0 gramov na liter, vyjadrena ako kyselina vinna
— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

3. Biele a ruZové vina z prezretého hrozna

STRUCNY SLOVNY OPIS

Vzhlad: Vino musi byt ¢isté a ¢ire, pricom farba ruzovych vin sa pohybuje od velmi svetloruzovej po svetlocervent
a zahfna celd $kdlu odtienov, ktort ruzové vino umoziuje, pripadne md odtiene mahagénovej/tehlovocervene;.
Biele vina mozu byt v zdvislosti od druhu vyroby zlatoZltej aZ jantdrovozltej farby. Voia: Bez nedostatkov. Chut:
Lahodnd a bez nedostatkov.

*  Maximdlny skuto¢ny obsah alkoholu: 16 obj. %.

*  Maximélny obsah siry: 200 mg/l, ak je obsah zvyskového cukru < 5 gramov na liter; 250 mg/l, ak je obsah
zvyskového cukru > 5 gramov na liter.

* Ak nie st stanovené Ziadne limity, musia sa dodrziavat platné pravidld stanovené v pravnych predpisoch
Spolocenstva.

Vieobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 13

— Minimélna celkovi kyslost: -

— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

— Maximaélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): —

4. Cervené vina z prezretého hrozna

STRUCNY SLOVNY OPIS

Vzhlad: Vino musi byt ¢isté a &ire, od Ceresiiovocervenej farby s moznymi grandtovymi odtieimi po Cervent
s odtierimi mahagdnovej/tehlovocervenej. Vona: Bez nedostatkov. Chut: Lahodnd a bez nedostatkov.

*  Maximdlny skuto¢ny obsah alkoholu: 16 obj. %.

*  Maximdlny obsah siry: 150 mgfl, ak je obsah zvyskového cukru < 5 gramov na liter; 200 mg/l, ak je obsah
zvy$kového cukru = 5 gramov na liter.
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5.1.

* Ak nie st stanovené Ziadne limity, musia sa dodrziavat platné pravidld stanovené v pravnych predpisoch
Spolocenstva.

Vieobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 13

— Minimédlna celkova kyslost: —

— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 20

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

5. Sumivé a akostné sumivé vina (biele a ruZové)

STRUCNY SLOVNY OPIS

Vzhlad: Vina musia byt z hladiska vzhladu cisté a ¢ire, farba bielych vin sa pohybuje od zelenkastej Zltej po
jantdrovozltt a zahfna celt $kdlu Zzltej v zavislosti od druhu vyroby. Ruzové vina sa vyznacuji farbou, ktord sa
v zévislosti od druhu vyroby pohybuje od velmi svetloruzovej po svetlocervend a zahfna celt skélu odtienov, ktort
umoziiuje ruzové vino. Vona: Arémy sa v zdvislosti od druhu vyroby pohybuji od erstvych a prijemnych po
rozvinutejSie. Chut: Chuf musi byt lahodnd a bez nedostatkov. Tieto vina musia mat okrem toho organoleptické
vlastnosti, ktoré sti im priznacné, najmd pokial ide o vzhlad peny, ktord musi pretrvavat, ako aj ich lesk, farbu,
arému a chut.

*  Minimélna celkové kyslost (vyjadrend ako kyselina vinna) pre podoblast ,Contraviesa-Alpujarra“ je 5,5 gramu
na liter (73,33 miliekvivalentu na liter).

* Ak nie st stanovené Zziadne limity, musia sa dodrziavat platné pravidld stanovené v pravnych predpisoch
Spolocenstva.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skutoény obsah alkoholu (v obj. %): 11

— Minimélna celkovd kyslost: 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 10,83

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 160

Vindrske vyrobné postupy
Osobitné enologické postupy

Osobitny enologicky postup
Skladba mustovych odrdd podla druhu vina: Ruzové vina: najmenej 25 % modrého hrozna.

Vlastnosti hrozna: minimélny prirodzeny obsah alkoholu: 10 obj. % pre biele hrozno, 11 obj. % pre modré hrozno
a 9 obj. % pre hrozno urcené na vyrobu Sumivych vin.

Na vyrobu akostnych $umivych vin sa pouzivajii niektoré z tychto odrod: Vigiriego (Vigiriega), Sauvignon Blanc,
Chardonnay, Macabeo, Moscatel de Alejandria, Moscatel de Grano Menudo, Torrontés, Pinot Noir, Garnacha Tinta,
Syrah, Blanca Gordal a Viognier. V podoblasti ,Contraviesa-Alpujarra“ sa Sumivé vina musia vyrdbat vylucne
z jednej zo stanovenych odrod: Vigiriego (Vigiriega), Chardonnay a Pinot Noir, pri¢om sa pouZziva najmenej 70 %
hrozna odrody Vigiriego (Vigiriega).

Sumivé vina sa vyrabajt ,tradi¢nym sposobom®, ktory zahfiia druhotné kvasenie vo flasi a obdobie zrenia medzi
tirdZou a degorZovanim najmenej devit mesiacov.
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5.2.

Lisovanim sa vino extrahuje a oddeluje od hroznovych vyliskov, pricom kone¢ny vynos nesmie presiahnut 70 litrov
vina na 100 kg zozbieraného hrozna. Kone¢ny vynos nesmie v podoblasti ,Contraviesa-Alpujarra“ presiahnut
65 litrov na 100 kg zozbieraného hrozna.

Pouzivanie vysokorychlostnych odstredivych odstopkovacov alebo mlynkoodstopkovacov ¢i kontinudlnych lisov je

zakdzané. Vino sa musi vyrabat a uskladfiovat v nddrziach alebo nddobach, ktorymi sa zarucuje zdravie a kvalita
vina.

Obmedzenie tykajice sa vyroby vina
Je zakdzané pouzivat tieto technologické postupy:
— pouzivanie frakcii vina ziskanych nespravnym tlakom pri vyrobe chranenych vin,

— poutzivanie dubovych ¢ipsov pri vyrobe a procese vyzrievania v podoblasti ,Contraviesa-Alpujarra®, a to aj pri
kvaseni ¢erstvého hrozna a hroznového mustu, ako aj pri skladovani,

— priddvanie expedi¢ného likéru a enologické postupy acidifikdcie a odfarbovania v akomkolvek $tidiu vyroby
v podoblasti ,Contraviesa-Alpujarra“.

Pestovatel'sky postup

Minimélna hustota vysadby: 1 500 krov/ha. Vini¢ sa pestuje a vedie systémom Gobelet, pripadne jednym z jeho
variantov, alebo sa vyvdzuje. V podoblasti ,Contraviesa-Alpujarra“ nie st povolené zmie$ané vysadby, ktoré
neumoziuji oddeleny zber jednotlivych odrod. ZavlaZovanie je povolené za podmienok stanovenych v $pecifikacii.
Zbiera sa len zdravé hrozno. V podoblasti ,Contraviesa-Alpujarra“ sa hrozno prepravuje v nepriepustnych pevnych
a otvorenych nddobéch, ktoré mozno jednoducho vyc¢istit a ktorych hmotnost nepresahuje 30 kg. PouZivanie vriec
je zakdzané.

Maximdlne vynosy
1. Modré odrody

8 000 kilogramov hrozna na hektar

2. Biele odrody

9 000 kilogramov hrozna na hektdr

3. Odrody ur¢ené na vyrobu Sumivych vin

12 000 kilogramov hrozna na hektar

4. Iné modré odrody ako Tempranillo v podoblasti Contraviesa-Alpujarra

6 000 kilogramov hrozna na hektar

5. Odroda Tempranillo v podoblasti Contraviesa-Alpujarra

7 000 kilogramov hrozna na hektdr

6. Biele odrody v podoblasti Contraviesa-Alpujarra

8 000 kilogramov hrozna na hektar

7. Hrozno ur¢ené na vyrobu sumivych vin z podoblasti Contraviesa-Alpujarra

12 000 kilogramov hrozna na hektar
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Vymedzend zemepisnd oblast

Vymedzend oblast produkcie hrozna, ako aj vyroby a vyzrievania vin, na ktoré sa vztahuje oznacenie pévodu
,Granada®“, tvoria tizemia v8etkych obci provincie Granada, ktorymi v stiCasnosti si: Agrén, Alamedilla, Albolote,
Albondén, Albufidn, Albufiol, Albufiuelas, Aldeire, Alfacar, Algarinejo, Alhama de Granada, Alhendin, Alictn de
Ortega, Almegijar, Almufiécar, Alpujarra de la Sierra, Alquife, Arenas del Rey, Armilla, Atarfe, Baza, Beas de
Granada, Beas de Guadix, Benaltia, Benalda de las Villas, Benamaurel, Bérchules, Bubién, Busquistar, Cacin, Cddiar,
Cdjar, La Calahorra, Calicasas, Campotéjar, Caniles, Cdfiar, Capileira, Carataunas, Céstaras, Castilléjar, Castril, Cenes
de la Vega, Chauchina, Chimeneas, Churriana de la Vega, Cijuela, Cogollos de Guadix, Cogollos Vega, Colomera,
Cortes de Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cullar, Callar Vega, Darro, Dehesas de Guadix, Dehesas Viejas,
Deifontes, Diezma, Dilar, Délar, Domingo Pérez de Granada, Dudar, Dircal, Esclzar, Ferreira, Fonelas, Fornes,
Freila, Fuente Vaqueros, Las Gabias, Galera, Gobernador, Géjar, Gor, Gorafe, Granada, Guadahortuna, Guadix, Los
Gudjares, Gualchos, Giiéjar Sierra, Giievéjar, Huélago, Huéneja, Huéscar, Huétor Santillin, Huétor-Tajar, Huétor
Vega, {llora, Itrabo, Iznalloz, Jatar, Jayena, Jerez del Marquesado, Jete, Jun, Juviles, Lachar, Lanjardn, Lanteira, Lecrin,
Lentegi, Lobras, Loja, Lugros, Lujar, La Malahd, Maracena, Marchal, Moclin, Molvizar, Monachil, Montefrio,
Montejicar, Montillana, Moraleda de Zafayona, Moreda, Moreldbor, Motril, Murtas, Nevada, Nigiielas, Nivar,
Ogfjares, Orce, ()rgiva, Otivar, Otura (Villa de), El Padul, Pampaneira, Pedro Martinez, Peligros, La Peza, El Pinar,
Pinar, Pinos Genil, Pinos Puente, Policar, Polopos, Pértugos, Puebla de Don Fadrique, Pulianas, Purullena, Quéntar,
Rubite, Salar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, Soportijar, Sorvilin, La Taha, Torre-Cardela,
Torvizcén, Torrenueva Costa, Trevélez, Turdn, Ugijar, Valderrubio, El Valle, Valle del Zalabi, Valor, Vegas del Genil,
Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Villanueva de las Torres, Villanueva Mesia, Viznar, Zafarraya,
Zagra, La Zubia a Zdjar.

V rémci oblasti vyroby vin s chrdnenym oznacenim povodu ,Granada“ sa na zdklade rovnorodého zemepisného
prostredia vy¢leniujii tri podoblasti, ktoré sa tradi¢ne oznacuju takto:

— ,Geoparque-Norte“, ktort tvoria Gizemia obci Albufidn, Aldeire, Alicin de Ortega, Alamedilla, Alquife, Baza,
Beas de Guadix, Benaltia, Benamaurel, Caniles, Castilléjar, Castril, Cogollos de Guadix, Cortes de Baza, Cortes
y Graena, Cuevas del Campo, Ciillar, Darro, Dehesas de Guadix, Diezma, Délar, Ferreira, Fonelas, Freila, Galera,
Gobernador, Gor, Gorafe, Guadix, Huélago, Huéneja, Huéscar, Jérez del Marquesado, La Calahorra, Lanteira,
Lugros, Marchal, Morelabor, Orce, Pedro Martinez, La Peza, Policar, Puebla de Don Fadrique, Purullena, Valle
del Zalabi, Villanueva de las Torres a Zgjar,

— Poniente*, ktort tvoria izemia obci Albolote, Albufiuelas, Alfacar, Alhama de Granada, Alhendin, Almufiécar,
Arenas del Rey, Atarfe, Beas de Granada, Cdjar, Cenes de la Vega, Cogollos Vega, Ctillar Vega, Deifontes, Dilar,
Dddar, Durcal, Las Gabias, Géjar, Granada, Los Gudjares, Guiéjar Sierra, Giievéjar, Huétor Santillin, Huétor
Vega, Itrabo, Jayena, Jete, Lecrin, Lentegi, Molvizar, Monachil, Motril, Nigiielas, Nivar, Ogfjares, Otivar, Otura, El
Padul, Peligros, El Pinar, Pinos Genil, Pulianas, Quéntar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, El Valle,
Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Viznar a La Zubia.,

— ,Contraviesa-Alpujarra“, ktord tvoria tzemia obci Albondén, Albufiol, Almegijar, Cddiar, Céstaras, Lobras,
Murtas, Polopos, Rubite, Sorvildn, Torvizcon, Turdn a Ugijar.

Hlavné mustové odrody
CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA TINTA
MACABEO - VIURA
MERLOT

MOSCATEL DE ALE]ANDRfA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
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PALOMINO
PARDINA - JAEN BLANCO
PEDRO XIMENEZ

PETIT VERDOT

PINOT NOIR

ROME

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VIJARIEGO BLANCO - BIGIRIEGO

VIOGNIER

Opis stvislosti

Pestovanie vini¢a sa tu vyskytovalo odnepamati, o ¢om svedcia archeologické pozostatky Molvizar — starorimskej
vily, ktorej sticastou bola vyrobna vina. Tradicia vyroby vina sa na zdklade historickych zmienok datuje uz od konca
19. storo¢ia. Celkovo 50 % rozlohy oblasti sa nachddza v nadmorskej vyske viac ako 1000 m, ¢o md spolu
s kolisanim medzi najvy$simi a najnizsimi dennymi teplotami, ktoré sa pohybuji od 39 °C do -4 °C, pozitivny vplyv
na kvalitu hrozna. Priemerny thrn zrdzok v priebehu roka dosahuje 450 mm s priemerne 70 dazdivymi dnami.
V oblasti sa nachddzaji vapnité hnedozeme s malym obsahom organickej hmoty, fosforu a dusika. V3etky tieto
faktory st urcujice pre zédkladné vlastnosti uvedenych vin, ako sa opisuje v $pecifikacii vyrobku.

Dalsie zédkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poZziadavky)

Prdvny rdmec:

vnitrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

flasovanie vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Vina mozno prepravovat vo velkych mnoZzstvich len medzi zaregistrovanymi vindrskymi podnikmi. Balenie
chrdnenych vin sa musi uskuto¢fiovat vo vindrskych podnikoch zapisanych v registri. Uvedend poziadavka je
potrebnd na zarucenie ich organoleptickych vlastnosti, kedZe prepravou vo velkych mnozstvich alebo v dosledku
nepriaznivych podmienok vo vindrskych podnikoch mimo vymedzenej oblasti moze lahko dojst k zmene
senzorickych vlastnosti vina.

Prdvny rdmec:

vnatrodtitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dalsie ustanovenia tykajtice sa oznacovania
Opis podmienky:

Chréneny ndzov ,Granada“ musi byt uvedeny na viditelnom mieste, a to v podobe stanovenej v platnych pravnych
predpisoch a minimdlne s ostatnymi povinnymi ddajmi. V pripade vina vyrobeného z prezretého hrozna sa musia
uviest slovd ,naturalmente dulce” alebo ,vendimia tarde*.

Vina sa oznauji znackami kvality, o¢islovanymi oznacCeniami alebo certifika¢nymi etiketami, ktoré vydava
regulacny vybor.

Na vinach sa mozu uvadzat pojmy ,Geoparque-Norte®, ,Poniente” alebo ,Contraviesa-Alpujarra“ za predpokladu, Ze
spliiajii osobitné vlastnosti, ktoré st pre dand podoblast stanovené v $pecifikacii.
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Nepovinné tdaje: ,Andalucia“.

Podmienkou pouzitia pojmu ,Fermentado en Barrica“ je, Ze vino najmenej tri mesiace kvasit v dubovych sudoch
s maximalnym objemom 600 litrov.

Podmienkou pouZitia pojmu ,Barrica“ alebo ,Roble” je, Ze vino sa musi najmenej tri mesiace uchovavat v dubovych
sudoch s maximélnym objemom 600 litrov.

Podmienkou pouzitia pojmu ,Premium“ pri Sumivych vinach je, Ze obdobie medzi tirdZou a degorzovanim musi
trvat najmenej 12 mesiacov.

Podmienkou pouzitia pojmu ,Reserva“ pri sumivych vinach je, Ze medzi tirdZou a degorZovanim musi uplynait
najmenej 18 mesiacov.

Pojem ,Nuevo“ sa moze pouzivat pri neSumivych vinach z roku, v ktorom sa vykonal zber hrozna, a to za
predpokladu, Ze sa plnili do flia$ a oznacili do 1. marca roka nasledujiiceho po roku zberu hrozna.

Pojem ,Joven“ sa moZe pouZivat pri ne$umivych vinach vyrobenych v tom istom vindrskom roku, v ktorom sa
oznacuju.

Pojmy ,Naturalmente Dulce* alebo ,Vendimia tardfa“ sa mozu pouzivat pri vinach vyrobenych z prezretého hrozna,
ktoré spliaja ostatné poziadavky stanovené v prislusnych pravnych predpisoch.

Pojmy ,Cosecha®, ,aflada“, ,vendimia“ alebo iné ekvivalenty sa uplatfiuji vylu¢ne na vina, na ktorych vyrobu sa
pouzilo najmenej 85 % hrozna zozbieraného v uvedenom roku. Ide o povinny ddaj na oznaceni tichych
ne$umivych vin.

Nézov mustovej odrody sa moZe uviest, ak sa na vyrobu vina pouzilo minimdlne 85 % hrozna tejto odrody. Nazvy
dvoch odrod sa mézu pouzit, ak sa vino celym podielom vyrobilo z uvedenych odrod, ktoré sa musia uvadzat
podla mnozstva v zostupnom poradi.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[lajunta.es/54h8t
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