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Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(C[2025(954)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei (1).

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
,,Granada”

PDO-ES-A1475-AM04

Data comunicirii: 18 noiembrie 2024

DESCRIEREA SI JUSTIFICAREA MODIFICARII APROBATE
imbunititirea formulirii referitoare la etichetare
Descriere:

A fost imbunitdtitd formularea, precizdndu-se cd denumirea protejatd ,Granada”, sub forma prevdzutd de legislatia
aplicabild si cel putin insotitd de celelalte indicatii obligatorii, trebuie sd figureze in mod vizibil pe etichetele vinurilor
imbuteliate. In cazul vinului obtinut din struguri supramaturati, trebuie sd se includd mentiunea ,naturalmente dulce”
(dulce in mod natural) sau ,vendimia tarde” (recoltd tarzie).

Modificarea vizeazd sectiunea H.2 din caietul de sarcini, ,Norme specifice privind etichetarea si ambalarea”, si sectiunea 9
din documentul unic, ,Alte conditii esentiale”.

Aceasta este o modificare standard, deoarece nu reprezintd niciuna dintre modificdrile previzute la articolul 24 alineatul (3)
din Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului privind indicatiile geografice.

Justificare:

Pentru a se evita interpretarile gresite.

DOCUMENT UNIC
1. Denumirea (denumirile)
Granada
2. Tipul indicatiei geografice

DOP - Denumire de origine protejatd

3. Categoriile de produse vitivinicole
1. Vin
4. Vin spumant
5. Vin spumant de calitate

16. Vin din struguri supramaturati

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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3.1.

Codul din Nomenclatura combinatd
22 - BAUTURI, LICHIDE ALCOOLICE SI OTET

2204 — Vinuri din struguri proaspeti, inclusiv vinurile imbogitite cu alcool; musturi de struguri, altele decét cele de
la pozitia 2009

Descrierea vinului (vinurilor)

1. Vinuri albe si vinuri roze

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Vinuri albe: Aspect: Aspectul vinului trebuie sd fie curat si limpede, cu o culoare care sd varieze de la galben-verzui la
galben chihlimbariu, cuprinzand intreaga gama de galben, in functie de tipul de productie. Aroma: Aromele variazd
de la proaspete si plicute la arome mai dezvoltate, in functie de tipul de productie. Gustul: Trebuie si fie aromat si sd
nu prezinte defecte.

Vinuri roze: Aspect: Vinul trebuie sd fie curat si culoarea acestuia trebuie si varieze de la roz pal la rosu deschis,
cuprinzénd intreaga gami de tonuri permise de un roze, in functie de tipul de productie. Aromd: Aromele variazd
de la proaspete si plicute la arome mai dezvoltate, in functie de tipul de productie. Gustul: Trebuie si fie aromat si
sd nu prezinte defecte.

*  Tdria alcoolicd dobanditd minimi a vinurilor albe din subarealul Contraviesa-Alpujarra: 11 % vol.
*  Tdria alcoolicd dobanditd minimd a vinurilor roze din subarealul Contraviesa-Alpujarra: 12 % vol.

*  Aciditatea totald minimi (in grame per litru, exprimatd ca acid tartric) pentru subarealul Contraviesa-Alpujarra
este de 4,5 grame per litru (60,00 miliechivalenti per litru).

*  Aciditate volatild maxima de 0,05 grame per litru (0,833 miliechivalenti per litru) per grad de alcool dobandit in
vinurile cu o vechime mai micd de 1 an. Vinurile mai vechi de 1 an nu pot depdsi 1 gram per litru (1,66

miliechivalenti per litru) pand la 10 % vol., crescind cu 0,06 grame per litru (1,00 miliechivalent per litru)
pentru fiecare grad de alcool peste 10 % vol.

*  Dioxid de sulf: In vinul cu un continut de zahir < 5 g/l, continutul maxim total de dioxid de sulf este de 160 de
miligrame per litru, in timp ce pentru un continut de zahdr > 5 g/l, continutul maxim total de dioxid de sulf este
de 200 de miligrame per litru.

*  In cazul in care nu sunt stabilite limite, trebuie respectate normele comunitare in vigoare.

Caracteristicile analitice generale

— Téria alcoolicd totald maxima (% in volume): —

— Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume): 10

— Aciditatea totald minima: 4,0 grame pe litru, exprimati ca acid tartric
— Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru): —

— Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): —

2. Vinuri rogii
SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Aspect: Vinul trebuie si fie curat i limpede, cu o culoare care sd varieze de la rosu cu tonuri violet la rosu cu tonuri
mahon. Aromd: Are arome indriznete si plicute, fard defecte. Gustul: La prima impresie si pe masurd ce gustul se
dezvoltd in gurd, produsul este aromat si nu prezintd defecte.

*  Tdria alcoolicd dobanditd minima in subarealul Contraviesa-Alpujarra: 13 % vol. si o tdrie alcoolicd dobanditd
maximd de 16 % vol.
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Aciditatea totald minima (in grame per litru, exprimata ca acid tartric) pentru subarealul Contraviesa-Alpujarra
este de 4,5 grame per litru (60,00 miliechivalenti per litru).

Aciditate volatild maximd de 0,05 grame per litru (0,833 miliechivalenti per litru) per grad de alcool dobandit in
vinurile cu o vechime mai micd de 1 an. Vinurile mai vechi de 1 an nu pot depdsi 1 gram per litru (1,66
miliechivalenti per litru) pand la 10 % vol., crescdnd cu 0,06 grame per litru (1,00 miliechivalent per litru)
pentru fiecare grad de alcool peste 10 % vol.

In vinul cu un continut de zahar < 5 g/l, continutul maxim total de dioxid de sulf este de 150 de miligrame per
litru, in timp ce pentru un continut de zahar > 5 g/, continutul maxim total de dioxid de sulf este de 200 de

miligrame per litru.

In cazul in care nu sunt stabilite limite, trebuie respectate normele comunitare in vigoare.

Caracteristicile analitice generale

3.

Téria alcoolici totald maxima (% in volume): —

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume): 11

Aciditatea totald minima: 4,0 grame pe litru, exprimat ca acid tartric
Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru): —

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): —

Vinuri albe si roze din struguri supramaturati

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Aspect: Vinurile trebuie s aibd un aspect curat si limpede. Vinurile roze variazd de la roz pal la rosu pal, cuprinzand
intreaga gamd de tonuri permise de un roze si cu posibile tonuri de mahon/rosu-cirdmiziu. Vinurile albe pot varia de
la galben auriu la galben chihlimbariu, in functie de tipul de productie. Aroma: Fird defecte. Gustul: Aromat si fard
defecte.

Téria alcoolicd dobanditd maxima: 16 % vol.

Continut maxim de dioxid de sulf: 200 de miligrame per litru, in cazul in care continutul de zahir rezidual este
< 5 grame per litru; 250 de miligrame per litru, in cazul in care continutul de zahdr rezidual este > 5 grame per
litru.

In cazul in care nu sunt stabilite limite, trebuie respectate normele comunitare in vigoare.

Caracteristicile analitice generale

4.

Tdria alcoolicd totald maxima (% in volume): —

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume): 13
Aciditatea totald minimd: —

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru): 18

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): —

Vinuri rogii din struguri supramaturati

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Aspect: Vinul trebuie sd aibd un aspect curat si limpede, cu o culoare care sd varieze de la rogu-cireasd cu posibile
tonuri de grena la rosu cu nuante de mahon/rosu-cardmiziu. Aroma: Fird defecte. Gustul: Aromat si far defecte.

X

Tiria alcoolicd dobanditd maximd: 16 % vol.

Continut maxim de dioxid de sulf: 150 de miligrame per litru, in cazul in care continutul de zahar rezidual este
< 5 grame per litru; 200 de miligrame per litru, in cazul in care continutul de zahar rezidual este > 5 grame per
litru.
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5.1.

*  In cazul in care nu sunt stabilite limite, trebuie respectate normele comunitare in vigoare.

Caracteristicile analitice generale

— Téria alcoolicd totald maxima (% in volume): —

— Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume): 13

— Aciditatea totald minimd: —

— Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru): 20

— Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): —

5. Vinuri spumante i vinuri spumante de calitate (albe si roze)

SCURTA DESCRIERE TEXTUALA

Aspect: Vinurile trebuie sd aibd un aspect curat si limpede. Vinurile albe variazd de la galben-verzui pani la galben-
chihlimbariu, cuprinzind intreaga gami de galben, in functie de tipul de productie. Vinurile roze variazi de la roz
pal la rosu pal, cuprinzand intreaga gamd de tonuri permise de un roze, in functie de tipul de productie. Aroma:
Aromele variazi de la proaspete si plicute la arome mai dezvoltate, in functie de tipul de productie. Gustul: Gustul
trebuie sd fie aromat si sd nu prezinte defecte. Vinurile trebuie sd aibd, de asemenea, calititile organoleptice
specifice, in special in ceea ce priveste aspectul spumei, care trebuie si dureze, precum si strilucirea, culoarea,
aroma si gustul.

*  In subarealul Contraviesa-Alpujarra, aciditatea totald minima (exprimati ca acid tartric) este de 5,5 grame per
litru (73,33 miliechivalenti per litru).

*  In cazul in care nu sunt stabilite limite, trebuie respectate normele comunitare in vigoare.

Caracteristicile analitice generale

— Tdria alcoolicd totald maxima (% in volume): —

— Tdria alcoolicd dobanditd minim3 (% in volume): 11

— Aciditatea totald minima: 4,5 grame per litru, exprimati ca acid tartric
— Aciditatea volatili maxima (in miliechivalenti per litru): 10,83

— Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per litru): 160

Practici vitivinicole
Practici oenologice specifice

Practicd oenologicd specificd

Proportia soiurilor de struguri depinde de tipurile de vin: Vinuri roze: minimum 25 % struguri rosii

Caracteristicile strugurilor: tiria naturald minima: 10 % vol. pentru strugurii albi, 11 % vol. pentru strugurii rosii
si 9 % vol. pentru strugurii destinati elabordrii de vinuri spumante.

Vinurile spumante de calitate utilizeazd unele dintre urmdtoarele soiuri: Vigiriego (Vigiriega), Sauvignon Blanc,
Chardonnay, Macabeo, Moscatel de Alejandria, Moscatel de Grano Menudo, Torrontés, Pinot Noir, Garnacha Tinta,
Syrah, Blanca Gordal si Viognier. in subarealul Contraviesa-Alpujarra, vinurile spumante trebuie si fie produse
exclusiv din unul dintre soiurile stabilite: Vigiriego (Vigiriega), Chardonnay si Pinot Noir, cel putin 70 % din
strugurii utilizati apartinand soiului Vigiriego (Vigiriega).

Vinurile spumante sunt produse prin ,metoda traditionald”, care implicd o a doua fermentatie in sticld si o perioadd
de invechire intre tiraj si degorjare de cel putin 9 luni.
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Prin presare vinul este extras si separat de tescovind, iar productia finald nu trebuie sd depaseascd 70 de litri de vin la
100 de kilograme de struguri recoltati. In subarealul Contraviesa-Alpujarra, productia finald nu trebuie s depaseascd
65 de litri de vin la 100 de kilograme de struguri recoltati.

Se interzice utilizarea desciorchinitoarelor centrifugale de mare vitezd sau a zdrobitoarelor ori a preselor continue.
Vinul trebuie si fie produs si depozitat in rezervoare sau recipiente care sd garanteze sdnatatea si calitatea vinului.

Restrictie legatd de vinificare
Se interzic urmdtoarele:
— utilizarea fractiunilor de vin obtinute prin presarea incorectd a vinurilor protejate;

— utilizarea aschiilor de lemn de stejar in subarealul Contraviesa-Alpujarra in procesul de productie si invechire,
inclusiv in timpul fermentirii strugurilor proaspeti si a mustului de struguri, precum si in timpul depozitarii;

— in subarealul Contraviesa-Alpujarra, addugarea licorii de expeditie si practicile oenologice de acidificare si
decolorare in orice etapd a productiei.

Practicid de cultivare

Densitatea minimd de plantare: 1 500 de butucifha. Cultivarea si conducerea vitei-de-vie se realizeaza utilizind
metoda ,gobelet” sau una dintre variantele acesteia ori pe spaliere. In subarealul Contraviesa-Alpujarra, nu sunt
permise plantatiile mixte care nu permit separarea recoltei in functie de soi. Irigarea este autorizatd in conditiile
stabilite in caietul de sarcini. Se recolteazd numai struguri sinitosi. In subarealul Contraviesa-Alpujarra, strugurii
sunt transportati in recipiente impermeabile, rigide, deschise, usor de curdtat si care nu cantdresc mai mult de
30 kg. Este interzisa utilizarea pungilor.

5.2.  Productii maxime

1. Soiuri de struguri rosii

8 000 de kilograme de struguri la hectar

2. Soiuri de struguri albi

9 000 de kilograme de struguri la hectar

3. Soiuri pentru vinuri spumante

12 000 de kilograme de struguri la hectar

4. Soiuri de struguri rosii, altele decit Tempranillo, in subarealul Contraviesa-Alpujarra

6 000 de kilograme de struguri la hectar

5. Soiul Tempranillo in subarealul Contraviesa-Alpujarra

7 000 de kilograme de struguri la hectar

6. Soiuri albe in subarealul Contraviesa-Alpujarra

8 000 de kilograme de struguri la hectar

7. Struguri destinati elabordrii de vinuri spumante din subarealul Contraviesa-Alpujarra

12 000 de kilograme de struguri la hectar

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/954/oj 5/8



RO

JO C, 7.2.2025

Arealul geografic delimitat

Arealul delimitat pentru producerea strugurilor, precum si pentru producerea si invechirea vinurilor cu denumirea
de origine ,Granada” cuprinde toate comunele din provincia Granada, care sunt in prezent urmdtoarele: Agrén,
Alamedilla, Albolote, Albondén, Albufidn, Albufiol, Albufiuelas, Aldeire, Alfacar, Algarinejo, Alhama de Granada,
Alhendin, Alictin de Ortega, Almegijar, Almufiécar, Alpujarra de la Sierra, Alquife, Arenas del Rey, Armilla, Atarfe,
Baza, Beas de Granada, Beas de Guadix, Benalta, Benaltia de las Villas, Benamaurel, Bérchules, Bubién, Busquistar,
Cacin, Cédiar, Cdjar, La Calahorra, Calicasas, Campotéjar, Caniles, Cafiar, Capileira, Carataunas, Céstaras, Castilléjar,
Castril, Cenes de la Vega, Chauchina, Chimeneas, Churriana de la Vega, Cijuela, Cogollos de Guadix, Cogollos Vega,
Colomera, Cortes de Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cillar, Callar Vega, Darro, Dehesas de Guadix,
Dehesas Viejas, Deifontes, Diezma, Dilar, Délar, Domingo Pérez de Granada, Dudar, Durcal, Esciizar, Ferreira,
Fonelas, Fornes, Freila, Fuente Vaqueros, Las Gabias, Galera, Gobernador, Géjar, Gor, Gorafe, Granada,
Guadahortuna, Guadix, Los Gudjares, Gualchos, Giiéjar Sierra, Glievéjar, Huélago, Huéneja, Huéscar, Huétor
Santillan, Huétor-Tajar, Huétor Vega, fllora, Itrabo, Iznalloz, Jatar, Jayena, Jerez del Marquesado, Jete, Jun, Juviles,
Lachar, Lanjar6n, Lanteira, Lecrin, Lentegi, Lobras, Loja, Lugros, Lujar, La Malahd, Maracena, Marchal, Moclin,
Molvizar, Monachil, Montefrio, Montejicar, Montillana, Moraleda de Zafayona, Moreda, Moreldbor, Motril, Murtas,
Nevada, Nigtielas, Nivar, Ogijares, Orce, Orgiva, Otivar, Otura (Villa de), El Padul, Pampaneira, Pedro Martinez,
Peligros, La Peza, El Pinar, Pinar, Pinos Genil, Pinos Puente, Policar, Polopos, Pértugos, Puebla de Don Fadrique,
Pulianas, Purullena, Quéntar, Rubite, Salar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, Soportdjar, Sorvildn, La
Taha, Torre-Cardela, Torvizcon, Torrenueva Costa, Trevélez, Turdn, Ugijar, Valderrubio, El Valle, Valle del Zalabi,
Valor, Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Villanueva de las Torres, Villanueva
Mesia, Viznar, Zafarraya, Zagra, La Zubia si Zdjar.

In arealul de productie a vinurilor protejate de denumirea de origine ,Granada”, trei subareale sunt delimitate de
mediul lor geografic omogen si sunt mentionate in mod traditional dupd cum urmeaza:

— Geoparque-Norte care cuprinde comunele Albufidn, Aldeire, Alictin de Ortega, Alamedilla, Alquife, Baza, Beas
de Guadix, Benalda, Benamaurel, Caniles, Castilléjar, Castril, Cogollos de Guadix, Cortes de Baza, Cortes y
Graena, Cuevas del Campo, Cdllar, Darro, Dehesas de Guadix, Diezma, Délar, Ferreira, Fonelas, Freila, Galera,
Gobernador, Gor, Gorafe, Guadix, Huélago, Huéneja, Huéscar, Jérez del Marquesado, La Calahorra, Lanteira,
Lugros, Marchal, Morelabor, Orce, Pedro Martinez, La Peza, Policar, Puebla de Don Fadrique, Purullena, Valle
del Zalabi, Villanueva de las Torres si Zdjar;

— Poniente care cuprinde comunele Albolote, Albuiiuelas, Alfacar, Alhama de Granada, Alhendin, Almufiécar,
Arenas del Rey, Atarfe, Beas de Granada, Cdjar, Cenes de la Vega, Cogollos Vega, Ctillar Vega, Deifontes, Dilar,
Dddar, Durcal, Las Gabias, Géjar, Granada, Los Gudjares, Guiéjar Sierra, Giievéjar, Huétor Santillin, Huétor
Vega, Itrabo, Jayena, Jete, Lecrin, Lentegi, Molvizar, Monachil, Motril, Nigiielas, Nivar, Ogfjares, Otivar, Otura, El
Padul, Peligros, El Pinar, Pinos Genil, Pulianas, Quéntar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, El Valle,
Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Viznar si La Zubia.

— Contraviesa-Alpujarra care cuprinde comunele Albondén, Albuiiol, Almegijar, Cadiar, Cdstaras, Lobras, Murtas,
Polopos, Rubite, Sorvilan, Torvizcon, Turdn si Ugijar.

Soiul/Soiurile de struguri de vinificatie

CABERNET FRANC

CABERNET SAUVIGNON

CHARDONNAY

GARNACHA TINTA

MACABEO - VIURA

MERLOT

MOSCATEL DE ALE]ANDRfA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
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PALOMINO
PARDINA - JAEN BLANCO
PEDRO XIMENEZ

PETIT VERDOT

PINOT NOIR

ROMA

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VIJARIEGO BLANCO - BIGIRIEGO

VIOGNIER

Descrierea legiturii (legiturilor)

Vita-de-vie este cultivatd in aceste areale din cele mai vechi timpuri, marturie stind vestigiile arheologice descoperite
intr-o vild romand dotatd cu cramd din Molvizar. Traditie pastrati de-a lungul timpului, elaborarea vinului este
mentionatd de sursele istorice incd de la sfarsitul secolului 19. Faptul cd 50 % din suprafata arealului se afld la peste
1000 de metri deasupra nivelului mdrii, la care se adaugd variatiile dintre temperaturile maxime si minime din
timpul zilei, care oscileaza de la 39 °C la 4 °C, are un impact pozitiv asupra calititii strugurilor. Precipitatiile medii
anuale sunt de 450 mm, cu o medie de 70 de zile ploioase. Solul este brun calcaros, cu un continut scizut de
materie organicd, de fosfor si de azot. Toti acesti factori determind caracteristicile de baza ale acestor vinuri, astfel
cum sunt descrise in caietul de sarcini.

Alte conditii esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)

Cadrul juridic:

In legislatia nationald

Tipul de conditie suplimentard:
Ambalarea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

Vinul poate fi transportat in vrac numai intre unitdtile de vinificatie inregistrate. Ambalarea vinurilor protejate
trebuie si se realizeze in unitdti de vinificatie Inscrise in registru. Aceastd cerintd este necesard pentru a le garanta
calitatea organolepticd, deoarece calititile senzoriale ale vinului in vrac pot fi usor modificate in timpul
transportului sau dacd sunt supuse unor conditii nefavorabile in unititile de vinificatie situate in afara arealului
delimitat.

Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul de conditie suplimentard:

Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:

Denumirea protejatd ,Granada”, sub forma previzutid de legislatia aplicabild si cel putin insotitd de celelalte indicatii
obligatorii, trebuie si figureze in mod vizibil. In cazul vinului obtinut din struguri supramaturati, trebuie sd se
includi mentiunea ,naturalmente dulce” sau ,vendimia tarde”.

Vinurile sunt furnizate cu sigilii de garantie, cu etichete numerotate sau cu etichete de certificare emise de Consiliul
de reglementare.

Vinurile pot utiliza una dintre mentiunile ,Geoparque-Norte”, ,Poniente” sau ,,Contraviesa-Alpujarra”, cu conditia sd
indeplineascd caracteristicile specifice prevazute in caietul de sarcini pentru subarealul respectiv.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/954/oj



JO C, 7.2.2025

Indicatie facultativa: ,Andalucia”.

Pentru a utiliza mentiunea ,Fermentado en Barrica”, vinul trebuie fermentat in butoaie de stejar cu o capacitate
maxima de 600 de litri, timp de cel putin 3 luni.

Pentru a utiliza mentiunea ,Barrica” sau ,Roble”, vinul trebuie pastrat in butoaie de stejar cu o capacitate maximd de
600 de litri timp de cel putin 3 luni.

Pentru a utiliza mentiunea ,Premium” pe vinurile spumante, trebuie sd existe o perioadd de cel putin 12 luni intre
tiraj si degorjare.

Pentru a utiliza mentiunea ,Reserva” pe vinurile spumante, trebuie si existe o perioada de cel putin 18 luni intre tiraj
si degorjare.

Mentiunea ,Nuevo” poate fi utilizatd pentru vinurile linistite produse in anul recoltirii strugurilor, cu conditia ca
acestea sd fi fost imbuteliate si etichetate inainte de data de 1 martie a anului urmator celui in care au fost recoltati
strugurii.

Mentiunea ,Joven” poate fi utilizatd pentru vinurile linistite produse in acelasi an vinicol in care sunt etichetate.

Mentiunile ,Naturalmente Dulce” sau ,Vendimia tardid” pot fi utilizate pentru vinurile obtinute din struguri
supramaturati care indeplinesc celelalte cerinte prevazute in legislatia relevanta.

Mentiunile ,cosecha”, ,aflada”, ,vendimia” sau alti echivalenti se aplicd exclusiv vinurilor in cazul cdrora cel putin
85 % din strugurii utilizati pentru producerea lor au fost recoltati in anul mentionat. Inscrierea acestei mentiuni este
obligatorie pe etichetele vinurilor linistite.

Denumirea unui soi de struguri poate fi utilizatd in cazul in care minimum 85 % din strugurii utilizati pentru
producerea vinului apartin soiului respectiv. Denumirile a doud soiuri pot fi utilizate in cazul in care vinul este
produs in intregime din soiurile respective, iar acestea trebuie enumerate in ordinea descrescitoare a cantitatii.

Link cdtre caietul de sarcini

https:/[lajunta.es/54h8t

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/954/oj
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