RN Jornal Oficial PT
s da Unido Europeia Série C

C[2025/954 7.2.2025

Publicacio de uma comunicagio relativa a aprovacio de uma alteracio normalizada do caderno de
especificacdes de uma denominacio do setor vitivinicola a que se refere o artigo 17.°, n.* 2 e 3, do
Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da Comissio

(C[2025(954)

A presente comunicagdo é publicada nos termos do artigo 17.°, n.° 5, do Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da
Comissio ().

COMUNICACAO DA APROVACAO DE UMA ALTERACAO NORMALIZADA
«Granada»
PDO-ES-A1475-AM04

Data da comunicacio: 18 de novembro de 2024

DESCRI(;AO E MOTIVOS DA ALTERACAO APROVADA
Melhoria da redacio relativa a rotulagem
Descricdo:

A redacdo foi melhorada para indicar que a denominagio protegida «Granada», na forma e, pelo menos, com as outras
indicag¢es obrigatdrias previstas na legislagdo aplicdvel, deve obrigatoriamente figurar de forma destacada nos rétulos dos
vinhos engarrafados. No caso dos vinhos produzidos a partir de uvas sobreamadurecidas, deve incluir-se a mencio
«naturalmente dulce» (doce natural) ou «vendimia tarde» (colheita tardia).

A alteragdo diz respeito ao ponto H.2, «Regras especificas de rotulagem e acondicionamento», do caderno de especificagdes,
e ao ponto 9, «Outras condi¢des essenciais», do documento tnico.

Trata-se de uma alteragdo normalizada, uma vez que ndo corresponde a nenhuma das situagdes previstas no artigo 24.°,
n.° 3, do Regulamento (UE) 2024/1143 do Parlamento Europeu e do Conselho, respeitante as indica¢des geograficas.

Motivo:

Evitar interpretagdes erroneas.

DOCUMENTO UNICO
1. Nome(s)
Granada
2. Tipo de indicagdo geogrifica

DOP - Denominagio de Origem Protegida

3. Categorias de produtos vitivinicolas
1. Vinho
4. Vinho espumante
5. Vinho espumante de qualidade

16. Vinho de uvas sobreamadurecidas

() JOL9de11.1.2019,p. 2.
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3.1.

Cddigo da Nomenclatura Combinada
22 - BEBIDAS, LIQUIDOS ALCOOLICOS E VINAGRES
2204 - Vinhos de uvas frescas, incluindo os vinhos enriquecidos com alcool; mostos de uvas, excluindo os da

posicdo 2009

Descrigio do(s) vinho(s)

1. Vinhos brancos e vinhos rosados

DESCRICAO CONCISA

Vinhos brancos: Aspeto: claro e limpido, do amarelo-esverdeado ao amarelo-dmbar, passando por toda a gama de
amarelos, consoante o tipo de producgdo. Nariz: aromas frescos e agraddveis a aromas mais desenvolvidos,
consoante o tipo de producio. Boca: sdpido e sem defeito.

Vinhos rosados: Aspeto: limpido, do rosa pouco intenso ao vermelho-claro, passando por toda a gama de tons
rosados, consoante o tipo de producdo. Nariz: aromas frescos e agradaveis a aromas mais desenvolvidos, consoante
o tipo de produgdo. Boca: sdpido e sem defeito.

*  Titulo alcoométrico adquirido minimo dos vinhos brancos da subzona «Contraviesa-Alpujarra»: 11 % vol.
*  Titulo alcoométrico adquirido minimo dos vinhos rosados da subzona «Contraviesa-Alpujarra» 12 % vol.
* Acidez total minima (em g/l de cido tartdrico) na subzona «Contraviesa-Alpujarra»: 4,5 g/l (60,00 mEq/l).

*  Acidez volatil mdxima: 0,05 g/l (0,833 mEq/l); titulo alcoométrico adquirido dos vinhos com menos de um ano.
Os vinhos com idade superior a um ano ndo podem ultrapassar 1 g/l (1,66 gfl) até 10 % vol., aumentando
0,06 g/l (1,00 mEq/l) por cada grau alcodlico superior a 10 % vol.

*  Didxido de enxofre: nos vinhos com teor de acticares < 5 gfl, o teor mdximo de diéxido de enxofre total é de
160 mg/l; nos vinhos com teor de agticares 2 5 g/l, o teor méximo de didxido de enxofre total é de 200 mg/l.

*  Para os limites ndo indicados, aplica-se a legislagdo vigente.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total mdximo (% vol.): —

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 10

— Acidez total minima: 4,0 gramas por litro, expressa em écido tartdrico
— Acidez voldtil mdxima (em miliequivalentes por litro): —

— Teor méximo de didxido de enxofre total (em miligramas por litro): —

2. Vinhos tintos

DESCRICAO CONCISA

Aspeto: claro e limpido, do vermelho com laivos de violeta ao vermelho, bem como de mogno. Nariz: aromas
francos e agraddveis, sem defeito. Boca: no ataque, sdpido e sem defeito.

*  Titulo alcoométrico adquirido minimo na subzona de «Contraviesa-Alpujarra»: 13 % vol.; titulo alcoométrico
adquirido maximo: 16 % vol.
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* Acidez total minima (em g/l de dcido tartdrico) na subzona «Contraviesa-Alpujarra»: 4,5 g/l (60,00 mEq/l).

*  Acidez voldtil mdxima: 0,05 g/l (0,833 mEq/l) por grau alcodlico adquirido, nos vinhos com menos de um ano.
Os vinhos com idade superior a um ano ndo podem ultrapassar 1 g/l (1,66 g/l) até 10 % vol., aumentando
0,06 g/l (1,00 mEq/l) por cada grau alcodlico superior a 10 % vol.

*  Nos vinhos com teor de agticares < 5 g/l, o teor mdximo de di6xido de enxofre total ¢ de 150 mg/l; nos vinhos
com teor de agticares 2 5 g/l, o teor mdximo de dioxido de enxofre total é de 200 mg/L.

*  Para os limites ndo indicados, aplica-se a legislagdo vigente.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): —

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 11

— Acidez total minima: 4,0 gramas por litro, expressa em écido tartdrico
— Acidez volétil méxima (em miliequivalentes por litro): —

— Teor méximo de diéxido de enxofre total (em miligramas por litro): —

3. Vinhos brancos e rosados de uvas sobreamadurecidas

DESCRICAO CONCISA

Aspeto: claro e limpido; os rosados vdo do rosa pouco intenso ao vermelho-claro, passando por toda a gama de tons
rosados, com possiveis laivos de mogno/vermelho-tijolo; os brancos vdo do amarelo-dourado ao amarelo-dmbar,
consoante o tipo de producio. Nariz: sem defeito. Boca: sdpido e sem defeito.

*  Titulo alcoométrico adquirido maximo: 16 % vol.

*  Teor méaximo de diéxido de enxofre: 200 mg/l, se o teor de agticares residuais for < 5 g[l; 250 mg/l, se o teor de
aglcares residuais for > 5 gfl.

*  Para os limites ndo indicados, aplica-se a legislagdo vigente.
Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total mdximo (% vol.): —

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 13

— Acidez total minima: —

— Acidez volatil méxima (em miliequivalentes por litro): 18

— Teor méximo de didxido de enxofre total (em miligramas por litro): —

4, Vinhos tintos de uvas sobreamadurecidas

DESCRICAO CONCISA

Aspeto: claro e limpido; os tintos vdo do vermelho-picota, com possiveis laivos de granada ao vermelho e
tonalidades de mogno/vermelho-tijolo. Nariz: sem defeito. Boca: sdpido e sem defeito.

*  Titulo alcoométrico adquirido mdximo: 16 % vol.

*  Teor maximo de didxido de enxofre: 150 mg/l, se o teor de agticares residuais for < 5 gfl; 200 mg/l, se o teor de
agticares residuais for > 5 gfl.
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5.1.

*  Para os limites ndo indicados, aplica-se a legislacdo vigente.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): —

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 13

— Acidez total minima: —

— Acidez volatil maxima (em miliequivalentes por litro): 20

— Teor méximo de diéxido de enxofre total (em miligramas por litro): —

5. Vinhos espumantes e espumantes de qualidade (brancos e rosados)

DESCRICAO CONCISA

Aspeto: claro e limpido; os brancos vdo do amarelo-esverdeado ao amarelo-dmbar, passando por toda a gama de
amarelos, consoante o tipo de producio; os rosados vdo do rosa pouco intenso ao vermelho-claro, passando por
toda a gama de tons rosados, consoante o tipo de producdo. Nariz: aromas frescos e agraddveis a aromas mais
desenvolvidos, consoante o tipo de producdo. Boca: sdpido e sem defeito. Devem também apresentar as qualidades
organoléticas que lhes sdo préprias, em especial no que diz respeito a formagio da espuma, bem como a sua
persisténcia, brilho, cor, aroma e sabor.

*  Na subzona de «Contraviesa-Alpujarra», a acidez total minima (expressa em d4cido tartdrico) serd de 5,5 g/l
(73,33 meq/l).

*  Para os limites ndo indicados, aplica-se a legislagdo vigente.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): —

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 11

— Acidez total minima: 4,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
— Acidez voldtil maxima (em miliequivalentes por litro): 10,83

— Teor méaximo de didxido de enxofre total (em miligramas por litro): 160

Priticas de vinificacdo
Prdticas enoldgicas especificas

Pritica enoldgica especifica

Proporgdo de castas por tipo de vinho: vinhos rosados: min. 25 % de uvas tintas

Caracteristicas das uvas: grau natural minimo: 10 % vol. para as uvas brancas, 11 % vol. para as uvas tintas e 9 % vol.
para as uvas destinadas a vinhos espumantes.

No vinho espumante de qualidade, serdo utilizadas algumas das castas vigiriego (vigiriega), sauvignon-blanc,
chardonnay, macabeo, moscatel-de-alejandria, moscatel-de-grano-menudo, torrontés, pinot-noir, garnacha-tinta,
syrah, blanca-gordal e viognier. Na subzona de «Contraviesa-Alpujarra», os vinhos espumantes sdo produzidos
exclusivamente a partir de uma das castas estabelecidas vigiriega (vigiriega), chardonnay e pinot-noir, na sua
producio pelo menos 70 % das uvas da casta vigiriega (vigiriega).

O vinho espumante ¢ obtido pelo «método tradicional», com segunda fermentacdo em garrafa e um periodo de
estdgio entre a adigdo do licor de tiragem e o dégorgement nio inferior a nove meses.
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5.2.

As pressdes de extragio do vinho e de separa¢do dos bagacos de uvas determinam um rendimento final ndo superior
a 70 litros de vinho por 100 quilogramas de uvas vindimadas. Na subzona «Contraviesa-Alpujarra», o rendimento
final ndo pode exceder 65 litros de vinho por 100 quilogramas de uvas vindimadas.

E proibida a utilizacio de desengagadores ou esmagadores centrifugos de alta velocidade e de prensas continuas. A

producdo e a armazenagem fazem-se em depdsitos ou recipientes que garantem a salubridade e a qualidade do
vinho.

Restri¢do aplicdvel a vinificagdo
Proibi¢des:
— utilizagdo, em vinhos protegidos, de fra¢des de vinho obtidas por pressdes inadequadas,

— na subzona «Contraviesa-Alpujarra», é proibida a utilizacdo de aparas de madeira de carvalho na produgio e
envelhecimento, incluindo a fermentacio de uvas frescas e mostos de uvas, bem como na armazenagem,

— na subzona «Contraviesa-Alpujarra», a adi¢do do licor de expedigdo e as praticas enoldgicas de acidificagdo e
descoramento sdo proibidas durante todo o processo de producio.

Prdtica de cultivo

Densidade minima de plantacdo: 1 500 cepas/ha. As cepas devem ser conduzidas em vaso e suas variantes, ou em
espaldeira. Na subzona «Contraviesa-Alpujarra», sdo proibidas as plantacdes mistas que ndo permitam a colheita das
castas em separado. A rega é autorizada nas condi¢des previstas no caderno de especificagdes. Sdo vindimadas as
uvas sis. Na subzona «Contraviesa-Alpujarra», as uvas devem ser transportadas em recipientes de material
impermeével, rigido, aberto, de facil limpeza, cujo peso total nio exceda 30 kg. E proibida a utilizagio de sacos.

Rendimentos mdximos

1. Castas tintas

8 000 quilogramas de uvas por hectare

2. Castas brancas

9 000 quilogramas de uvas por hectare

3. Castas para vinhos espumantes

12 000 quilogramas de uvas por hectare

4. Castas tintas, salvo tempranillo, da subzona «Contraviesa-Alpujarra»

6 000 quilogramas de uvas por hectare

5. Casta tempranillo da subzona «Contraviesa-Alpujarra»

7 000 quilogramas de uvas por hectare

6. Castas brancas da subzona «Contraviesa-Alpujarra»

8 000 quilogramas de uvas por hectare

7. Uvas destinadas a vinhos espumantes da subzona «Contraviesa-Alpujarra»

12 000 quilogramas de uvas por hectare
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Area geogrifica delimitada

A drea delimitada para a producio de uvas, a elaboragio e o envelhecimento dos vinhos com denominacio de
origem «Granada» compreende todos os municipios da provincia de Granada, que sdo atualmente: Agrén,
Alamedilla, Albolote, Albondén, Albufidn, Albufiol, Albufiuelas, Aldeire, Alfacar, Algarinejo, Alhama de Granada,
Alhendin, Alictin de Ortega, Almegijar, Almufiécar, Alpujarra de la Sierra, Alquife, Arenas del Rey, Armilla, Atarfe,
Baza, Beas de Granada, Beas de Guadix, Benalta, Benalta de las Villas, Benamaurel, Bérchules, Bubion, Busquistar,
Cacin, Cédiar, Cdjar, La Calahorra, Calicasas, Campotéjar, Caniles, Caiar, Capileira, Carataunas, Castaras, Castilléjar,
Castril, Cenes de la Vega, Chauchina, Chimeneas, Churriana de la Vega, Cijuela, Cogollos de Guadix, Cogollos Vega,
Colomera, Cortes de Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cillar, Callar Vega, Darro, Dehesas de Guadix,
Dehesas Viejas, Deifontes, Diezma, Dilar, Délar, Domingo Pérez de Granada, Dudar, Durcal, Escizar, Ferreira,
Fonelas, Fornes, Freila, Fuente Vaqueros, Las Gabias, Galera, Gobernador, Gojar, Gor, Gorafe, Granada,
Guadahortuna, Guadix, Los Gudjares, Gualchos, Giiéjar Sierra, Giievéjar, Huélago, Huéneja, Huéscar, Huétor
Santillin, Huétor-Tajar, Huétor Vega, fllora, Itrabo, Iznalloz, Jitar, Jayena, Jerez del Marquesado, Jete, Jun, Juviles,
Lachar, Lanjarén, Lanteira, Lecrin, Lentegi, Lobras, Loja, Lugros, Lujar, La Malahd, Maracena, Marchal, Moclin,
Molvizar, Monachil, Montefrio, Montejicar, Montillana, Moraleda de Zafayona, Moreda, Moreldbor, Motril, Murtas,
Nevada, Nigiielas, Nivar, Ogfjares, Orce, Orgiva, Otivar, Otura (Villa de), El Padul, Pampaneira, Pedro Martinez,
Peligros, La Peza, El Pinar, Pinar, Pinos Genil, Pinos Puente, Policar, Polopos, Pértugos, Puebla de Don Fadrique,
Pulianas, Purullena, Quéntar, Rubite, Salar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, Soportijar, Sorvildn, La
Taha, Torre-Cardela, Torvizcon, Torrenueva Costa, Trevélez, Turdn, Ugijar, Valderrubio, El Valle, Valle del Zalabi,
Valor, Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Villanueva de las Torres, Villanueva
Mesta, Viznar, Zafarraya, Zagra, La Zubia e Zijar.

Na drea de producido dos vinhos protegidos pela denominacido de origem «Granada», distinguem-se as seguintes
subzonas caracterizadas por um meio geografico homogéneo, tradicionalmente designado:

— «Geoparque-Norte», a que pertencem os municipios de Albufidn, Aldeire, Aliciin de Ortega, Alamedilla, Alquife,
Baza, Beas de Guadix, Benaltia, Benamaurel, Caniles, Castilléjar, Castril, Cogollos de Guadix, Cortes de Baza,
Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cdllar, Darro, Dehesas de Guadix, Diezma, Ddlar, Ferreira, Fonelas, Freila,
Galera, Gobernador, Gor, Gorafe, Guadix, Huélago, Huéneja, Huéscar, Jérez del Marquesado, La Calahorra,
Lanteira, Lugros, Marchal, Morelabor, Orce, Pedro Martinez, La Peza, Policar, Puebla de Don Fadrique,
Purullena, Valle del Zalabf, Villanueva de las Torres e Zjar;

— «Poniente», a que pertencem os municipios de Albolote, Albufiuelas, Alfacar, Alhama de Granada, Alhendin,
Almufiécar, Arenas del Rey, Atarfe, Beas de Granada, Cdjar, Cenes de la Vega, Cogollos Vega, Cillar Vega,
Deifontes, Dilar, Didar, Durcal, Las Gabias, Géjar, Granada, Los Gudjares, Giiéjar Sierra, Giievéjar, Huétor
Santillin, Huétor Vega, Itrabo, Jayena, Jete, Lecrin, Lentegi, Molvizar, Monachil, Motril, Nigiielas, Nivar,
Ogfjares, Otivar, Otura, El Padul, Peligros, El Pinar, Pinos Genil, Pulianas, Quéntar, Salobrefia, Santa Cruz del
Comercio, Santa Fe, El Valle, Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Viznar e La
Zubia;

— «Contraviesa-Alpujarra», a que pertencem os municipios de Albondén, Albufiol, Almegijar, Cadiar, Céstaras,
Lobras, Murtas, Polopos, Rubite, Sorvilan, Torvizcdn, Turdén e Ugijar.

Casta(s) de uva de vinho
CABERNET-FRANC
CABERNET-SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA-TINTA
MACABEO-VIURA

MERLOT
MOSCATEL-DE-ALEXANDRIA

MOSCATEL-DE-GRANO-MENUDO
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PALOMINO

PARDINA — JAEN-BLANCO
PEDRO-XIMENEZ
PETIT-VERDOT

PINOT-NOIR

ROMA

SAUVIGNON-BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO
VIJARIEGO-BLANCO — BIGIRIEGO

VIOGNIER

Descrigdo da(s) relacio(des)

A viticultura é praticada desde tempos imemoriais. Entre os vestigios arqueoldgicos de Molvizar, conta-se uma vila
romana com lagar. As referéncias histdricas a tradi¢io vinicola remontam ao final do século XIX. A altitude a que as
vinhas se encontram (50 % a mais de mil metros de altitude) e a diferenga de temperaturas maxima e minima durante
o dia, com valores médximos absolutos de 39 °C e minimos de — 4 °C, tém um impacto positivo na qualidade das
uvas. A precipitagdo média anual é de 450 mm, com uma média de 70 dias de chuva. Os solos sdo pardos calcdrios,
pobres em matéria organica, fosforo e azoto. Todos estes fatores determinam as caracteristicas de base destes vinhos,
descritas no caderno de especificagdes.

Outras condices essenciais (acondicionamento, rotulagem, outros requisitos)

Quadro juridico:

Legislagdo nacional

Tipo de condi¢do adicional:

Acondicionamento na drea geografica delimitada
Descri¢do da condicio:

S6 é permitida a circulagio de vinhos a granel entre adegas registadas. Os vinhos protegidos devem ser engarrafados
em adegas inscritas no registo; esta exigéncia é necessdria para garantir a qualidade organolética. O transporte dos
vinhos a granel ou as condi¢des adversas das adegas ndo pertencentes a drea delimitada poderdo alterar as
qualidades sensoriais dos vinhos.

Quadro juridico:

Legislacdo nacional

Tipo de condigdo adicional:

Disposi¢des adicionais relativas a rotulagem
Descri¢do da condigdo:

A denominagio protegida «Granada», na forma e com, pelo menos, as outras indicagdes obrigatdrias previstas na
legislacdo aplicavel, deve obrigatoriamente figurar de forma bem destacada. No caso dos vinhos produzidos a partir
de uvas sobreamadurecidas, deve incluir-se a mengdo «naturalmente dulce» (doce natural) ou «vendimia tarde»
(colheita tardia).

Os vinhos devem apresentar selos de garantia, rétulos numerados ou contrarrétulos emitidos pelo Consejo
Regulador.

Nos vinhos que respeitam as condi¢des previstas no caderno de especificagdes da referida subzona, podem figurar as
mengdes «Geoparque-Norte», «Poniente» ou «Contraviesa-Alpujarray.
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Mengio facultativa: «<Andaluciay.

A fim de poder utilizar a mengdo: «Fermentado en barrica», o vinho deve ser fermentado em barrica de carvalho com
uma capacidade méxima de 600 litros, durante, pelo menos, trés meses;

«Barrica» ou «Roble», o vinho deve permanecer em barrica de carvalho com uma capacidade méxima de 600 litros,
durante, pelo menos, trés meses;

«Premiumy, reservada aos vinhos espumantes, devem transcorrer, pelo menos, 12 meses entre a adi¢do do licor de
tiragem e o dégorgement;

«Reservan, reservada aos vinhos espumantes, devem transcorrer, pelo menos, 18 meses entre a adi¢do do licor de
tiragem e o dégorgement;

«Nuevon, reservada aos vinhos tranquilos, os vinhos devem ser provenientes da mesma campanha em que as uvas
foram vindimadas e serem engarrafados e rotulados antes de 1 de mar¢o do ano seguinte ao da vindima;

«Joven», reservada aos vinhos tranquilos, os vinhos devem ser provenientes da mesma campanha viticola em que
foram rotulados;

«Naturalmente dulce» ou «Vendimia tardia», reservada aos vinhos produzidos a partir de uvas sobreamadurecidas, os
vinhos devem respeitar as demais condigdes previstas na legislagdo aplicavel.

As mengdes «Cosecha», «Afiada», «Vendimia» ou outras equivalentes aplicar-se-d0 exclusivamente aos vinhos
provenientes de uvas vindimadas no decurso do ano indicado no rétulo, numa propor¢io minima de 85 %.

No rétulo dos vinhos tranquilos ndo espumantes, é obrigatério indicar o nome de uma casta de uva, se o vinho
provier de 85 % ou mais da referida casta, ou o nome de duas castas, se o vinho provier inteiramente dessas castas,
que devem ser indicadas por ordem decrescente de quantidade.

Hiperligacio para o caderno de especificacdes

https://lajunta.es/54h8t
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