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Pubblikazzjoni ta’ komunikazzjoni tal-approvazzjoni ta’ emenda standard tal-Ispecifikazzjoni tal-
Prodott ghal isem fis-settur tal-inbid, kif imsemmi fl-Artikolu 17(2) u (3) tar-Regolament Delegat tal-
Kummissjoni (UE) 2019/33

(C[2025(954)

Din il-komunikazzjoni hija ppubblikata fkonformita mal-Artikolu 17(5) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni
(UE) 2019/33 ().

KOMUNIKAZZJONI TAL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA STANDARD
“Granada”
PDO-ES-A1475-AM04

Data tal-komunikazzjoni: 18.11.2024

DESKRIZZJONI TAL-EMENDA APPROVATA U RAGUNIJIET GHALIHA

Titjib fil-formulazzjoni dwar it-tikkettar.

Deskrizzjoni:

Il-formulazzjoni ttejbet billi gie stabbilit li t-tikketti tal-inbejjed ibbottiljati ghandhom jidhru b'mod obbligatorju u
prominenti, l-isem protett Granada fil-forma u b'mill-inqas l-indikazzjonijiet obbligatorji l-ohra ddeterminati mil-
legizlazzjoni applikabbli. Fil-kaz ta’ nbid minn gheneb misjur izzejjed, ghandu jigi inkluz il-kliem “naturalmente dulce”
(“helu b'mod naturali”) jew “vendimia tardia” (“qtugh tard”).

t-Tagsima 9 “Rekwiziti ohra applikabbli”, tad-dokument uniku.

Hija emenda standard minhabba li ma tinvolvi l-ebda bidla kkontemplata fl-Artikolu 24(3) tar-REGOLAMENT
(UE) 2024/1143 TAL-PARLAMENT EWROPEW U TAL-KUNSILL dwar l-indikazzjonijiet geografici.

Gustifikazzjoni:

Biex jigu evitati interpretazzjonijiet zbaljati.

DOKUMENT UNIKU

1. Isem(ismijiet)

Granada

2. Tip ta’ indikazzjoni geografika

DOP - Denominazzjoni ta’ Origini Protetta

3. Kategoriji tal-prodott tad-dwieli
1. Inbid
4. Inbid spumanti
5. Inbid spumanti ta’ kwalita

16. Inbid minn gheneb misjur izzejjed

() GULY,11.1.2019,p. 2.
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3.1.

Kodici tan-nomenklatura maghquda
22 - XARBIET, SPIRTI U HALL

2204 - Inbid tal-gheneb frisk, inkluz l-inbejjed imqawwija; most tal-gheneb, ghajr dak tal-intestatura 2009

Deskrizzjoni tal-inbid/inbejjed

1. Inbejjed bojod u roze

DESKRIZZJONI QASIRA

Abjad: Dehra viziva: L-inbid ghandu jkun nadif u ¢ar, blewn li jvarja minn isfar fl-ahdar sa isfar fl-ambra, li jigbor
l-iskala shiha ta’ Iwien sofor skont it-tip ta’ produzzjoni tal-inbid. Riha: tvarja minn aromi friski u pjacevoli ghal
aromi iktar zviluppati skont it-tip ta’ produzzjoni tal-inbid. Toghma: ghandu jkollu toghma bnina u bla difetti.

Rozeé: Dehra viziva: Ghandu jkun nadif u jvarja minn roza ¢ar hafna ghal ahmar car, u jigbor l-iskala shiha ta’
tonalitajiet li jista’ jkollu l-inbid rozé, skont it-tip ta’ produzzjoni tal-inbid. Riha: tvarja minn aromi friski u pjacevoli
ghal aromi iktar zviluppati skont it-tip ta’ produzzjoni tal-inbid. Toghma: ghandu jkollu toghma bnina u bla difetti.

*  Qawwa alkoholika proprja minima tal-inbejjed bojod tas-subZona Contraviesa-Alpujarra: 11 % tal-volum
*  Qawwa alkoholika proprja minima tal-inbejjed rozé tas-subzona Contraviesa-Alpujarra: 12 % tal-volum

*Acidita totali minima (fi g/l acidu tartariku) ghas-subzona Contraviesa-Alpujarra se tkun ta’ 4,5 g/l (60,00
mEq/l)

* Acidita volatili massima 0,05 g/l (0,833 mEq/l) u l-qawwa tal-alkohol proprja finbejjed ta’ inqas minn sena.

L-inbejjed ta’ iktar minn sena, ma jistghux jagbzu I-1 g/l (1,66 mEq/l) sa 10 % tal-volum li jizdiedu b'0,06 g/l
(1,00 mEq/l) ghal kull gawwa tal-alkohol li tagbez 1-10 % tal-volum.

*  Diossidu tal-kubrit: Finbid li fih < 5 gl ta’ zokkor, il-kontenut massimu ta’ diossidu tal-kubrit totali huwa ta’
160 mg/l, £'> 5 g/l ta’ zokkor, il-kontenut massimu ta’ diossidu tal-kubrit totali huwa ta’ 200 mg/1

*  Fil-limiti mhux stabbiliti, ir-regolamenti komunitarji fis-sehh ghandhom jigu segwiti.
Karatteristici analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum): 10

— Acidita totali minima: 4,0 fi grammi ghal kull litru espress bhala acidu tartariku

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru): —

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru): —

2. Inbejjed homor

DESKRIZZJONI QASIRA

Dehra viziva: l-inbid ghandu jkun nadif u ¢ar, b’lewn li jvarja minn ahmar b’tonalitajiet vjola sa ahmar b’tonalitajiet
tal-kawba. Riha: aromi qawwija u pjacevoli, bla difetti. Toghma: l-inbid mill-ewwel jipprezenta toghma bnina u bla
difetti, li tibqa’ l-istess malli tizviluppa fuq il-palat.

*  Qawwa alkoholika proprja minima tal-inbejjed tas-subzona Contraviesa-Alpujarra: 13 % tal-volum u qawwa
alkoholika proprja massima ta’ 16 % tal-volum
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* Acidita totali minima (f'g[l acidu tartatiku) ghas-subzona Contraviesa-Alpujarra se jkun ta’ 4,5 g/l (60,00 mEq/l).
*Acidita volatili massima 0,05 g/l (0,833 mEq/l) u l-qawwa tal-alkohol proprja finbejjed ta’ inqas minn sena.

L-inbejjed ta’ iktar minn sena, ma jistghux jagbzu I-1 g/l (1,66 mEq/l) sa 10 % tal-volum li jizdiedu b’0,06 g/l
(1,00 mEq/l) ghal kull gawwa tal-alkohol li tagbez 1-10 % tal-volum.

*  Finbid li fih <5 g/l ta’ zokkor, il-kontenut massimu ta’ diossidu tal-kubrit totali huwa ta’ 150 mg/l, £>5 g/l ta’
zokkor, il-kontenut massimu ta’ diossidu tal-kubrit totali huwa ta’ 200 mg/1

* Fil-limiti mhux stabbiliti, ir-regolamenti komunitarji fis-sehh ghandhom jigu segwiti.
Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum): 11

— Acidita totali minima: 4,0 grammi fi ghal kull litru espress bhala acidu tartariku

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru): —

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru): —

3. Inbejjed bojod u roze minn gheneb misjur izzejjed
DESKRIZZJONI QASIRA

Dehra viziva: l-inbejjed roze ghandhom ikunu nodfa u cari, b’lewn li jvarja minn roza car hafna ghal ahmar car, li
jigbor l-iskala shiha ta’ tonalitajiet li jista’ jkollu l-inbid roze, u jista’ jkun hemm tonalitajiet tal-kawba/tat-terrakotta.
Linbejjed bojod jista’ jkollhom lewn li jvarja minn isfar dehbi ghal isfar fl-ambra, skont it-tip ta’ produzzjoni tal-
inbid. Riha: Bla difetti. Toghma: toghma bnina u bla difetti.

*  Qawwa alkoholika proprja massima: 16 % tal-volum

* Kubrit massimu: 200 mg/l jekk iz-zokkor residwu < 5 g/l; 250 mg/l jekk iz-zokkor residwu > 5 g/l
* Fil-limiti mhux stabbiliti, ir-regolamenti komunitarji fis-sehh ghandhom jigu segwiti.

Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (£% tal-volum): 13

— Acidita totali minima: —

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru): 18

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru): —

4. Inbejjed homor minn gheneb misjur izzejjed
DESKRIZZJONI QASIRA

Dehra viziva: l-inbid ahmar ghandu jkun nadif u ¢ar, b’lewn li jvarja minn ahmar lewn i¢-¢irasa kultant bi sfumaturi
fil-granata ghal ahmar b’tonalitajiet tal-kawba/tat-terrakotta. Riha: Bla difetti. Toghma: toghma bnina u bla difetti.

*  Qawwa alkoholika proprja massima: 16 % tal-volum

*  Kubrit massimu: 150 mg/l jekk iz-zokkor residwu < 5 gfl; 200 mg/l jekk iz-zokkor residwu > 5 g/l.
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5.1.

* Fil-limiti mhux stabbiliti, ir-regolamenti komunitarji fis-sehh ghandhom jigu segwiti.
Karatteristi¢i analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f'% tal-volum): 13

— Acidita totali minima: —

— Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru): 20

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru): —

5. Inbejjed spumanti u spumanti ta’ kwalita (bojod u roze)

DESKRIZZJONI QASIRA

Dehra viziva: l-inbejjed bojod ghandhom ikunu nodfa u ¢ari, b’lewn li jvarja minn isfar fl-ahdar sa isfar fl-ambra, li
jigbor l-iskala shiha ta’ lwien sofor skont it-tip ta” produzzjoni tal-inbid. L-inbejjed rozé ghandhom lewn li jvarja
minn roza Car hafna ghal ahmar car, li jigbor l-iskala shiha ta’ tonalitajiet li jista’ jkollu I-inbid roze, skont it-tip ta’
produzzjoni tal-inbid. Riha: tvarja minn aromi friski u pjacevoli ghal aromi iktar zviluppati skont it-tip ta’
produzzjoni tal-inbid. Toghma: ghandu jkollhom toghma bnina u bla difetti. Barra minn hekk, ghandu jkollhom
il-kwalitajiet organolettici specifici ghalihom, spe¢jalment fil-formazzjoni tar-raghwa, kif ukoll il-persistenza taghha,
il-luminozita, il-kulur, l-aroma u t-toghma.

*  Fis-subzona “Contraviesa-Alpujarra” l-acidita totali minima (facidu tartariku) se tkun ta’ 5,5 g/l. (73,33 mEq/l).
* Fil-limiti mhux stabbiliti, ir-regolamenti komunitarji fis-sehh ghandhom jigu segwiti.

Karatteristici analitici

— Qawwa alkoholika totali massima (f'% tal-volum): —

— Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum): 11

— Acidita totali minima: 4,5 grammi ghal kull litru espress bhala acidu tartariku

— Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru): 10,83

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal kull litru): 160

Prattiki tal-produzzjoni tal-inbid
Prattiki enologici specifici uzati biex isir l-inbid jew biex isiru l-inbejjed, u r-restrizzjonijiet rilevanti fuq il-produzzjoni taghhom

Prattika enologika specifica
Proporzjon ta’ varjetajiet ta’ gheneb skont it-tip ta’ nbid: Rozé: Minimu ta’ 25 % gheneb ahmar.

Karatteristici tal-gheneb: Qawwa naturali minima: 10 % tal-volum ghall-gheneb abjad, 11 % tal-volum ghall-gheneb
ahmar u 9 % tal-volum ghall-gheneb mahsub ghall-inbejjed spumanti.

Fl-inbid spumanti ta’ kwalita, jintuzaw uhud mill-varjetajiet Vigiriego (Vigiriega), Sauvignon Blanc, Chardonnay,
Macabeo, Moscatel de Alejandria, Moscatel de Grano Menudo, Torrontés, Pinot Noir, Garnacha Tinta, Syrah, Blanca
Gordal u Viognier. Fis-subzona “Contraviesa-Alpujarra”, l-inbejjed spumanti ghandhom jigu prodotti
esklussivament minn wahda mill-varjetajiet stabbiliti Vigiriego (Vigiriega), Chardonnay u Pinot Noir, u mill-inqas
70 % tal-gheneb tal-varjeta Vigiriego (Vigiriega) ghandu jintuza fil-produzzjoni taghhom.

Inbid spumanti miksub skont il-“metodu tradizzjonali”, it-tieni fermentazzjoni fil-flixkun, il-perjodu ta’
maturazzjoni bejn it-tiragg u t-tiswir ta’ mhux inqas minn 9 xhur.
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Pressjonijiet ghall-estrazzjoni tal-inbid u ghas-separazzjoni tal-karfa tal-gheneb, rendiment finali li ma jaqbizx is-70
litru ta’ nbid ghal kull 100 kilogramma ta’ gheneb magqtugh. Fil-kaz ta’ nbid mis-subzona “Contraviesa-Alpujarra”,
ir-rendiment finali ma ghandux jaqbez il-65 litru ta’ nbid ghal kull 100 kilogramma ta’ gheneb maqtugh.

It-taghmir li jnehhi z-zkuk u mtahen b’azzjoni centrifugali b'velocita gholja u preses kontinwi huma pprojbiti.
II-produzzjoni u I-hzin ftankijiet jew kontenituri li jiggarantixxu s-sahha u l-kwalita tal-inbid.

Restrizzjoni rilevanti fuq il-produzzjoni tal-inbid
Projbizzjonijiet:
— L-uzu ta’ frazzjonijiet tal-inbid miksuba bi pressjoni mhux xierqa fuq inbejjed protetti.

— L-uzu ta’ lagx tal-ballut fis-subzona “Contraviesa-Alpujarra”, fil-produzzjoni u l-maturazzjoni tal-inbid, inkluz
fil-fermentazzjoni ta’ gheneb frisk u most tal-gheneb, kif ukoll fil-hzin.

— Fis-subzona “Contraviesa-Alpujarra”, iz-zieda tal-likur tad-dozagg u l-prattiki enologici tal-acidifikazzjoni u
l-iskulurizzazzjoni fl-ebda wahda mill-fazijiet tal-produzzjoni tal-inbid.

Prattika ta’ kultivazzjoni

Densita tat-thawwil b'densita minima ta’ 1 500 dielja/ha. Il-formazzjoni u t-tharrig tad-dwieli se jsiru bl-uzu tal-
metodu gobelet u l-varjanti tieghu, jew ma’ kannizzata. Fis-subZona “Contraviesa-Alpujarra”, pjantagguni mhallta li
ma jippermettux il-qtugh separat skont il-varjeta mhux se jkunu permessi. L-irrigazzjoni hija awtorizzata taht
il-kondizzjonijiet specifikati fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott. L-gheneb b’sahhtu biss jinqata’. Is-subzona “Contraviesa-
Alpujarra”, it-trasport ta’ gheneb fi btieti maghmula minn materjal li ma jghaddix ilma minnu, rigidu, miftuh, facli
biex jitnaddaf, li -piz shih tieghu ma jagbizx it-30 kg. L-uzu ta’ xkejjer huwa pprojbit.

5.2.  Rendimenti massimi ghal kull ettaru
1. Varjetajiet homor

8 000 kilogramma ta’ gheneb ghal kull ettaru

2. Varjetajiet bojod

9 000 kilogramma ta’ gheneb ghal kull ettaru

3. Varjetajiet ghall-Inbejjed spumanti

12 000 kilogramma ta’ gheneb ghal kull ettaru

4. Varjetajiet homor, hlief Tempranillo, mis-subzona ta’ Contraviesa-Alpujarra

6 000 kilogramma ta’ gheneb ghal kull ettaru

5. Varjeta Tempranillo mis-subzona Contraviesa-Alpujarra

7 000 kilogramma ta’ gheneb ghal kull ettaru

6. Varjetajiet bojod mis-subzona ta’ Contraviesa-Alpujarra

8 000 kilogramma ta’ gheneb ghal kull ettaru

7. Gheneb maqtugh ghall-inbejjed spumanti fis-subzona Contraviesa-Alpujarra

12 000 kilogramma ta’ gheneb ghal kull ettaru
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Zona geografika demarkata

[z-zona demarkata ghall-produzzjoni tal-gheneb u l-produzzjoni u I-maturazzjoni tal-inbejjed koperti mid-
Denominazzjoni ta’ Origini Granada, hija maghmula mill-municipalitajiet kollha tal-provin¢ja ta’ Granada, li
bhalissa huma: Agrén, Alamedilla, Albolote, Albondén, Albuiidn, Albufiol, Albufiuelas, Aldeire, Alfacar, Algarinejo,
Alhama de Granada, Alhendin, Alicin de Ortega, Almegijar, Almufiécar, Alpujarra de la Sierra, Alquife, Arenas del
Rey, Armilla, Atarfe, Baza, Beas de Granada, Beas de Guadix, Benalta, Benalta de las Villas, Benamaurel, Bérchules,
Bubidn, Busquistar, Cacin, Cadiar, Céjar, La Calahorra, Calicasas, Campotéjar, Caniles, Cafiar, Capileira, Carataunas,
Castaras, Castilléjar, Castril, Cenes de la Vega, Chauchina, Chimeneas, Churriana de la Vega, Cijuela, Cogollos de
Guadix, Cogollos Vega, Colomera, Cortes de Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Ctllar, Cillar Vega, Darro,
Dehesas de Guadix, Dehesas Viejas, Deifontes, Diezma, Dilar, D6lar, Domingo Pérez de Granada, Dudar, Dircal,
Esclzar, Ferreira, Fonelas, Fornes, Freila, Fuente Vaqueros, Las Gabias, Galera, Gobernador, Géjar, Gor, Gorafe,
Granada, Guadahortuna, Guadix, Los Gudjares, Gualchos, Giiéjar Sierra, Giievéjar, Huélago, Huéneja, Huéscar,
Huétor Santillan, Huétor-Tajar, Huétor Vega, {llora, Itrabo, Iznalloz, Jatar, Jayena, Jerez del Marquesado, Jete, Jun,
Juviles, Lachar, Lanjar6n, Lanteira, Lecrin, Lentegi, Lobras, Loja, Lugros, Lujar, La Malahd, Maracena, Marchal,
Moclin, Molvizar, Monachil, Montefrio, Montejicar, Montillana, Moraleda de Zafayona, Moreda, Moreldbor, Motril,
Murtas, Nevada, Nigiielas, Nivar, Ogijares, Orce, ()rgiva, Otivar, Otura (Villa de), El Padul, Pampaneira, Pedro
Martinez, Peligros, La Peza, El Pinar, Pinar, Pinos Genil, Pinos Puente, Policar, Polopos, Pértugos, Puebla de Don
Fadrique, Pulianas, Purullena, Quéntar, Rubite, Salar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio, Santa Fe, Soportdjar,
Sorvildn, La Taha, Torre-Cardela, Torvizcon, Torrenueva Costa, Trevélez, Turdn, Ugijar, Valderrubio, El Valle, Valle
del Zalabi, Valor, Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Villanueva de las Torres,
Villanueva Mesfa, Viznar, Zafarraya, Zagra, La Zubia, ZGjar.

Fiz-zona ta’ produzzjoni tal-inbejjed protetti bl-isem tad-Denominazzjoni ta’ Origini Granada, is-subzoni li gejjin
huma distinti, li huma kkaratterizzati minn ambjent geografiku omogenju, li tradizzjonalment huma indikati bhala:

— “Geoparque-Norte” li ghalih jappartjenu l-municipalitajiet ta’ Albufidn, Aldeire, Alicin de Ortega, Alamedilla,
Alquife, Baza, Beas de Guadix, Benalda, Benamaurel, Caniles, Castilléjar, Castril, Cogollos de Guadix, Cortes de
Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Ciillar, Darro, Dehesas de Guadix, Diezma, Délar, Ferreira, Fonelas,
Freila, Galera, Gobernador, Gor, Gorafe, Guadix, Huélago, Huéneja, Huéscar, Jérez del Marquesado, La
Calahorra, Lanteira, Lugros, Marchal, Morelabor, Orce, Pedro Martinez, La Peza, Policar, Puebla de Don
Fadrique, Purullena, Valle del Zalabi, Villanueva de las Torres u Zdjar.

— “Poniente” li ghalih jappartjenu l-municipalitajiet ta’ Albolote, Albufiuelas, Alfacar, Alhama de Granada,
Alhendin, Almufiécar, Arenas del Rey, Atarfe, Beas de Granada, Cjar, Cenes de la Vega, Cogollos Vega, Ctillar
Vega, Deifontes, Dilar, Didar, Dircal, Las Gabias, Gojar, Granada, Los Gudjares, Giiéjar Sierra, Giievéjar, Huétor
Santillan, Huétor Vega, Itrabo, Jayena, Jete, Lecrin, Lentegi, Molvizar, Monachil, Motril, Nigiielas, Nivar, Ogijares,
Otivar, Otura, El Padul, Peligros, El Pinar, Pinos Genil, Pulianas, Quéntar, Salobrefia, Santa Cruz del Comercio,
Santa Fe, El Valle, Vegas del Genil, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Viznar u La Zubia.

— “Contraviesa-Alpujarra” li ghalih jappartjenu l-municipalitajiet ta’ Albondén, Albuifiol, Almegijar, Cidiar,
Céstaras, Lobras, Murtas, Polopos, Rubite, Sorvildn, Torvizcén, Turén u Ugijar.

Varjeta jew varjetajiet tad-dwieli li minnhom jinkiseb l-inbid | jinkisbu l-inbejjed

CABERNET FRANC

CABERNET SAUVIGNON

CHARDONNAY

GARNACHA TINTA

MACABEO - VIURA

MERLOT

MOSCATEL DE ALE]ANDRfA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
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PALOMINO
PARDINA - JAEN BLANCO
PEDRO XIMENEZ

PETIT VERDOT

PINOT NOIR

ROME

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VIJARIEGO BLANCO - BIGIRIEGO

VIOGNIER

Deskrizzjoni tar-rabta/rabtiet

I-kultivazzjoni tad-dwieli applikata minn dejjem, il-fdalijiet arkeologici ta” Molvizar, villa Rumana bil-pressa tal-
inbid. Tradizzjoni tal-inbid b'referenza storika sa minn tmiem is-seklu 19. 1-50 % taz-zona tas-superficje taghha li
tinsab aktar minn 1000 metru 1 fuq mil-livell tal-bahar u li, flimkien mad-differenza tat-temperatura bejn
it-temperaturi massimi u minimi matul il-jum, li jitilghu sa 39 °C u jinzlu sa -4 °C, ghandha impatt pozittiv fuq
il-kwalita tal-gheneb. Xita medja annwali ta’ 450 mm fuq medja ta’ 70 jum ta’ xita. Hamrija kannella taflija, fqira fil-
materja organika, il-fosfru u n-nitrogenu. Dawn il-fatturi kollha jiddeterminaw il-karatteristi¢i fundamentali ta’ dawn
l-inbejjed, deskritt fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

Rekwiziti ohra applikabbli

Qafas legali:

Fil-legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ kundizzjoni komplementari:
Tgezwir fiz-zona geografika demarkata
Deskrizzjoni tal-kundizzjoni:

I¢-caqliq tal-inbejjed bl-ingrossa huwa permess biss bejn il-fabbriki tal-inbid irregistrati. L-inbejjed protetti jridu jigu
ppakkjati ffabbriki tal-inbid irregistrati fir-Registru. Dan ir-rekwizit huwa mehtieg biex tigi ggarantita I-kwalita
organolettika minhabba t-tibdil facli tal-kwalitajiet sensorjali taghhom li l-inbejjed jistghu jesperjenzaw matul
it-trasport, jew minhabba li huma soggetti ghal kundizzjonijiet avversi fil-fabbriki tal-inbid barra miz-zona
demarkata.

Qafas legali:

Fil-legizlazzjoni nazzjonali

Tip ta’ kundizzjoni komplementari:

Dispozizzjonijiet addizzjonali dwar it-tikkettar

Deskrizzjoni tal-kundizzjoni:

L-isem protett Granada ghandu jidher b’'mod prominenti fil-forma u b’'mill-inqas l-indikazzjonijiet obbligatorji l-ohra
determinati mil-legizlazzjoni applikabbli. Fil-kaz ta’ nbid minn gheneb misjur izzejjed, ghandu jigi inkluz il-kliem
“naturalmente dulce” (“helu b'mod naturali”) jew “vendimia tardia” (“qtugh tard”).

Inbejjed bisigilli ta’ garanzija, tikketti jew tikketti sekondarji nnumerati mahruga mill-Bord Regolatorju.

It-termini “Geoparque-Norte” “Poniente” jew “Contraviesa-Alpujarra” jistghu jintuzaw minn inbejjed bil-karatteristici
specifici stabbiliti fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ghas-subzona msemmija.
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Indikazzjoni fakultattiva: “Andalucia”.

Biex ikun jista’ jintuza dan it-terminu: “Fermentado en Barrica” (iffermentat fil-btieti) ghandu jigi ffermentat fi btieti
tal-ballut b’kapacita massima ta’ 600 litru, b'mill-inqas 3 xhur ta’ maturazzjoni fil-btieti.

“Barrica” (bettija) jew “Roble” (ballut) ghandhom jibqghu fil-btieti tal-ballut b’kapacita massima ta’ 600 litru, ghal
mill-inqas 3 xhur.

“Premium”, fl-inbejjed spumanti, mill-inqas 12-il xahar bejn it-tiragg u l-isbokkament.
“Reserva” (rizerva) fl-inbejjed spumanti, mill-ingas 18-il xahar bejn it-tiragg u t-l-isbokkament.

“Nuevo” (gdid) ghall-inbejjed mhux spumanti mis-sena tal-inbid li fiha nqgata’ l-gheneb, dment li jkunu gew
ibbottiljati u ttikkettati gabel I-1 ta’ Marzu tas-sena ta’ wara dik li fiha jkun inqata’ I-gheneb.

“Joven” (zaghzugh) ghal dawk l-inbejjed mhux spumanti miksuba fl-istess sena tal-inbid li fiha jigu ttikkettati.

“Naturalmente Dulce” (Helu b'mod Naturali) jew “Vendimia tardfa” (Qtugh tard) ghall-inbejjed minn gheneb misjur
izzejjed li jissodisfaw ir-rekwiziti [-ohra stabbiliti fil-legizlazzjoni rilevanti.

It-termini “Cosecha” (“hsad”), “afiada”, “vendimia” (“qtugh”) jew ekwivalenti ohra, se japplikaw esklussivament ghal
inbejjed maghmulin minn gheneb mahsud fis-sena msemmija fl-indikazzjoni fi proporzjon ta’ mill-inqas 85 %.
Huwa obbligatorju fuq it-tikkettar tal-inbejjed mhux spumanti

L-isem ta’ varjeta ta’ gheneb jekk l-inbid jigi 85 % jew iktar, minn din il-varjetd u l-isem ta’ zewg varjetajiet dejjem
jekk dan l-inbid ikun gej kollu mill-varjetajiet imsemmija, fejn dawn tal-ahhar ikunu indikati fordni dixxendenti ta’
importanza kwantitattiva.

Link ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott

https://lajunta.es/54h8t
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